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PRZEDMOWA

Wysokowydajna produkcja zwierzeca w Polsce, w UE i na catym Swiecie
potrzebuje zrodta biatka w niezbednej ilosci, jakosci, oraz na odpowiednim poziomie
bezpieczenstwa, aby zapewni¢ odpowiednie pozywienie zwierzetom hodowlanym.
Wraz z odpowiedniej jakosci paszg nalezy zapewni¢ wysokie standardy zdrowia i
dobrostanu zwierzat oraz ochrone zdrowia konsumentéw.

Realnej alternatywy w Europie dla tradycyjnych surowcéw biatkowych wymusza
niedobdr zrodet biatka, zalezno$¢ od rynkéw miedzynarodowych, wahania cen,
zmiany klimatyczne, kwestie srodowiskowe, spoteczne i polityczne zwigzane ze
stosowaniem organizméw zmodyfikowanych genetycznie w tancuchu zywnosciowym.

Takg alternatywg jawig sie owady, postrzegane jako potencjalne zrodto biatka,
poniewaz sg produkowane w stosunkowo prosty i zréwnowazony sposob, i co
wazne, majg wysoki wspoétczynnik konwersji. Jedng z najwiekszych zalet produkcji
biatka owadziego jest mozliwos¢ wdrozenia tzw. zamknigtego obiegu w gospodarce
rolno-przemystowej, poniewaz skfadniki odzywcze ciggle obecne w produktach
ubocznych przemystu rolno-spozywczego, ktore zostatyby utracone, mogg zostac
ponownie wprowadzone do tancucha zywnosciowego jako surowce wtorne w postaci
paszy dla owadow.

W przeciggu kilku ostatnich lat znacznie wzrosto zainteresowanie hodowlg
owadow, nie tylko z przeznaczeniem na cele paszowe, ale takze spozywcze. Coraz
wiecej firm wykazuje zainteresowanie wdrozeniem hodowli owaddéw, dlatego tez
obszar ten zostat objety odpowiednimi regulacjami prawnymi majgcymi na celu
zapewnienie odpowiedniego poziomu bezpieczenstwa. Dlatego tez, gldwnym celem
niniejszego przewodnika jest wsparcie we wdrazaniu ustawodawstwa UE w zakresie
2ywnosci i pasz w obszarze hodowli owaddw na cele paszowe oraz spozywcze.

ROZDZIAL 1 - OGOLNE WYMAGANIA UE W ZARZADZANIU
BEZPIECZENSTWEM ZYWNOSCI | PASZ

Producenci owaddw muszg zapewni¢ zachowanie obowigzujgcych w UE
standardéw w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i pasz poprzez wprowadzenie,
udokumentowanie, wdrozenie i state utrzymywanie systeméw zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci i pasz.

W celu identyfikacji i kontroli zagrozen, ktére mogtyby niekorzystnie wptywac na
bezpieczenstwo produktow z owaddéw w tancuchu produkcyjnym, niezbednym
elementem jest ocena ryzyka, ktéra powinna by¢ zgodna z zasadami HACCP.



1.1. Wymogi prawa UE

1.1.1. Higiena zywnosci i pasz

Produkcja owadow na cele spozywcze i paszowe podlega wymaganiom
szeregu rozporzadzen w tym: Rozporzgdzeniu (WE) nr 178/2002 - ogdlne prawo
zywnosciowe, Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 - higiena Zzywnosci oraz
Rozporzadzeniu (WE) nr 183/2005. Wymogi w nich zawarte majg zastosowanie do
wszystkich producentéw owadow prowadzgcych hodowle, przetwdérstwo, obstuge
(np. transport, sktadowanie) lub dystrybucje owaddéw w tancuchu zywnosciowym lub
paszowym.

Zgodnie z przepisami UE dotyczgcymi zywnosci i pasz podmioty prowadzgce
dziatalnos¢ w zakresie hodowli owadéw i/lub inne operacje obstugowe, ktore sg
bezposrednio powigzane z tg dziatalnoscig (w tym skfadowanie i transport), sg
uwazane za producentéw pierwotnych, a szczegotowo:

e Podmioty zajmujgce sie produkcjg owaddw na cele paszowe zgodnie z
art. 9 Rozporzadzenia (WE) nr 183/2005, muszg by zarejestrowane i
spetnia¢ ogdélne wymogi odnoszgce sie do karmienia owadow (w tym
operacje przechowywania i dystrybuciji);

¢ Podmioty produkujgce owady przeznaczone na cele spozywcze zgodnie
z Rozp. 852/2004 réwniez podlegajg obowigzkowi rejestracji,
zobowigzani sg powiadomi¢ wiasciwe organy krajowe o operacjach
podlegajgcych ich kontroli (art. 6.2) oraz spetnia¢ ogdine wymogi zawarte
w Zatgczniku |. Zatgcznik ten zawiera zalecenia dotyczgce opracowania
przewodnikow dobrych praktyk. Ponadto, wymogi te nie kolidujg z innymi
wymaganiami w sytuacji, gdy podmioty starajg sie uzyska¢ zezwolenie
na nowg zywnos$¢ w celu jej produkcji i sprzedazy, wg Rozporzgdzenia
(UE) 2015/2283 w sprawie nowej Zywnosci.

Za produkcje pierwotng nie uwaza sie natomiast usmiercenia owadow i innych
dziatah zwigzanych z przetwarzaniem, ze wzgledu na fakt, ze prowadzg one do
zmiany charakteru produktu pierwotnego. W zwigzku z tym powyzsze czynnosci
podlegajg innym wymogom higienicznym, zgodnie Zz unijnymi przepisami
dotyczgcymi bezpieczenstwa zywnosci i pasz:

e Podmioty przetwarzajgce owady na cele paszowe, ktérych dziatanie
obejmuje inne etapy niz produkcja pierwotna — czyli etapy od
udmiercenia do kolejnych etapéw przetwarzania — muszg spetniac
wymogi higieniczne z Zatgcznika Il do Rozporzgdzenia (WE) 183/2005;

e Podmioty przetwarzajgce owady przeznaczone na cle spozywcze,
ktérych dziatanie obejmuje inne etapy niz produkcja pierwotna, czyli
etapy od udmiercenia do kolejnych etapdw przetwarzania, wigczajgc
dystrybucje, muszg byé zatwierdzone przez wiasciwe organy krajowe,
wg art. 4.2. Rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. Rozporzadzenie



853/2004 zawiera unijng wykfadnie prawa dla produkcji owadow.
Podmioty takie spetniaC muszg wymogi higieniczne majgce
zastosowanie do tych dziatan (dotyczg one obiektéw i urzgadzen,
personelu, czynnosci zwigzanych ze sktadowaniem i transportem,
obowigzkowych planéw pobierania probek, prowadzenia dokumentacii,
reklamacji i wycofania produktoéw z rynku);

e Producenci przetworzonych biatek zwierzecych pozyskanych z owaddéw
lub ttuszczow pozyskanych z owaddw przeznaczonych do karmienia
zwierzat muszg zosta¢ zatwierdzeni przed wiasciwymi organami
krajowymi.

1.1.2. Pasza dla owadow

Zgodnie z ustawodawstwem UE dotyczgcym produktow ubocznych
pochodzenia zwierzecego (Rozporzadzenie (WE) 1069/2009) owady hodowane na
terenie Unii Europejskiej uznawane sg jako zwierzeta gospodarskie. W zwigzku z
tym, owady mogg by¢ karmione wytgcznie kwalifikowalnymi materiatami dla zwierzat
gospodarskich: tj. materiatami pochodzenia roslinnego i/lub zwierzecego
wymienionymi w Zatgczniku IV do Rozporzgdzenia (UE) nr 142/2011; Zatgczniku XIV
do Rozporzadzenia (WE) nr 999/2001 i projekcie Rozporzgdzenia zmieniajgcego
Zatgcznik Il do Rozporzgdzenia (WE nr 853/2004). Produkty te obejmuija:

e maczke rybna,

e produkty z krwi pochodzgce od zwierzat innych niz przezuwacze,

o fosforan di- i triwapniowy pochodzenia zwierzecego,

¢ hydrolizowane biatka pochodzgce od zwierzat innych niz przezuwacze,
¢ hydrolizowane biatka ze skor i skérek przezuwaczy,

e Zelatyne i kolagen pochodzgce od zwierzat innych niz przezuwacze,

e jaja i produkty jajeczne,

e mleko, produkty na bazie mleka, produkty pochodne mleka i siare,

e mMiodd,

e wytopiony ttuszcz.

Zabrania sie karmienia owadow odpadami gastronomicznymi, wycofanymi
Srodkami spozywczymi zawierajgcymi mieso i ryby lub obornikiem/odchodami
zwierzat.

Dostawcy pasz dla producentow owaddw muszg stosowac sie do wymogow
ustawodawstwa UE w zakresie higieny pasz (Rozporzadzenia (WE) 183/2005).
Muszg takze zarejestrowac sie jako podmiot prowadzacy przedsiebiorstwo paszowe
przed witasciwymi organami krajowymi, po wdrozeniu planu HACCP, jezeli nie sg
objeci art. 5 ust. 1 Rozporzadzenia (WE) nr 183/2005 (producenci pierwotni).



W paszy dla owadéw mogg by¢ stosowane dodatki paszowe zatwierdzone w
UE zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) nr 1831/2003, ktérych wykaz zamieszczony
jest w unijnym rejestrze dodatkéw paszowych.

Pasza dla owadow musi by¢ bezpieczna tzn. zanieczyszczenia lub substancje
szkodliwe nie mogg przekracza¢ maksymalnych limitdw przewidzianych w
Dyrektywie 2002/32/WE w sprawie niepozadanych substancji w paszach
zwierzecych. Nalezy jednak nadmieni¢, ze stosowane mogg byc tylko dodatki, dla
ktérych nie wyspecyfikowano docelowych gatunkéw zwierzat.

1.1.3. Zdrowie zwierzat i stan Srodowiska

W zwigzku ze statusem prawnym owadow, przeznaczonych na cele spozywcze
i/lub paszowe, jako zwierzgt gospodarskich, zastosowanie majg tu ponadto wymogi
dotyczgce zdrowia zwierzat. Owady sg wytaczone natomiast ze stosowania prawa
UE w zakresie dobrostanu zwierzat, ktore odnosi sie wytgcznie do kregowcow.

Producenci owadow zobowigzani sg do spetnienia wymogdéw dotyczgcych
zdrowia zwierzagt i sSrodkow bioasekuracyjnych w odniesieniu do chordb zakaznych
zwierzat (art. 10 Rozporzgdzenia (UE) 2016/429).

Owady oraz produkty powstate na ich bazie nie powinny wywotywac¢ chordb ani
zadnych niekorzystnych skutkow dla zdrowia ro$lin, zwierzat lub ludzi
(Rozporzadzenie (WE) 2017/1017), oraz podlega¢ ochronie lub naleze¢ do
inwazyjnych gatunkéw obcych zgodnie z Rozporzgdzeniem (UE) 1143/2014.

1.2. Sytuacje awaryjne i wycofywanie produktéw z rynku

Producentéw owadow na cele spozywcze i paszowe obowigzujg w takich
przypadkach wymogi zwigzane z wycofaniem zywnosci i pasz z rynku. Zastosowanie
majg tutaj art. 19 Rozporzadzenia (WE) 178/2002 dla zywnos$ci i art. 20 tego samego
rozporzgdzenia w przypadku pasz, opisujgce tok postepowania w celu eliminacji
takich produktow z rynku.

1.3. Monitorowanie (pobieranie prébek i analizy)

1.3.1. Wymogi ogdélne

Oczywistym jest ogolna zasada, ze producenci owadoéw odpowiadajg za
bezpieczenstwo swoich produktow, ktére ocenic mozna wykonujgc badania
laboratoryjne w celu oceny spetnienia wymagan dla okreslonych kryteriow jakosci i
bezpieczenstwa produktow. Wspomagane sg one ponadto przez urzedowe
procedury w celu zweryfikowania, czy wlasne systemy pobierania probek w kierunku



bezpieczenstwa produktu dziatajg prawidlowo. Jednym <z  parametrow
bezpieczenstwa sg obowigzkowe kryteria/normy mikrobiologiczne (np. dla
przetworzonych biatek z owaddw przeznaczonych do stosowania w paszach
zwierzecych) oraz maksymalne limity zanieczyszczeh (zanieczyszczenia zywnosci,
substancje niepozgdane oraz produkty paszowe).

Kryteria mikrobiologiczne obecne w prawie UE (np. kryteria dla produktow
spozywczych) dotyczg z reguty gatunkéw zwierzat innych niz owady, zaleca sie
jednak, aby producenci owadow takze badali swoje gotowe produkty w kierunku
takich czynnikdw chorobotworczych. Tego typu czynniki chorobotworcze, mogg
zostaC przeniesione na zwierzeta (owady) przez substrat paszowy lub w czasie
procesu produkcyjnego.

Oproécz kryteriow mikrobiologicznych producenci owaddéw sg zobowigzani do
przestrzegania, ustanowionych przez organy krajowe lub organizacje prywatne,
limitow i/lub standardow podanych w systemach zapewniania bezpieczenstwa
Zywnosci i pasz.

1.3.2. Wymogi w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

W zakresie bezpieczenstwa zywnosci obowigzuje szereg kryteriow
mikrobiologicznych i tak np. Rozporzgdzenie (WE) nr 2073/2005 przewiduje
zwalczanie Listeria monocytogenes w zywnosci gotowej do spozycia (dla zywnosci
gotowej do spozycia ustanowiono limit 100 jtk/g). Dodatkowo, Rozporzadzenie to
ustanawia limity mikrobiologiczne dla surowcéw wykorzystywanych w produkcie
miesnym, dla migsa mielonego i produktow miesnych (np. nieobecnos$¢ Salmonelli w
10 g w przypadku miesa mielonego i produktu miesnego wytworzonego z innych
gatunkow niz drob przeznaczony do spozycia po ugotowaniu, 500 jtk/g dla E. coli w
miesie mielonym na koncu procesu produkcyjnego), lub dla gotowanych skorupiakow
i mieczakéw (ij. nieobecnos$¢ Salmonelli w 25 g produktu).

Istnieje szereg innych zagrozen mikrobiologicznych zwigzanych z obecno$cig
bakterii chorobotworczych jak: Campylobacter, Streptococcus aureus, Bacillus
cereus, niektore szczepy Escherichia coli, Clostridium perfringens, Enterococcus
sakazakii, ktore mogg stanowi¢ element nadzoru w ramach zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci produkowanej z owadéw, nawet w przypadku gdy limity
takie nie sg jeszcze okreslone dla takich produktow.

W okreslonych przypadkach, owady powinny by¢ réwniez poddawane
okresowym badaniom w kierunku obecnosci innych, specyficznych czynnikow
chorobotwérczych oraz substancji chemicznych (np. dioksyn, pestycyddéw, metali
ciezkich czy mikotoksyn - limitami przewidziane dal tych substancji zostaty okreslone
w Dyrektywie 2002/32/WE w sprawie niepozgdanych substancji w paszach
zwierzecych). Czynniki fizyczne takie jak np. aktywnos¢ wody, réowniez powinny
podlegac okresowej kontroli.



1.3.3. Wymogi w zakresie bezpieczenstwa pasz

Probki  produktow koncowych muszg spetniaC normy obowigzujgce dla
Salmonella (nieobecnos$¢ w 25 g) i Enterobacteriaceae (limit 300 jtk w 1 g), czy tez
podmioty stosujgce wymagania z zatgcznika IV do Rozporzadzenia (WE) nr
142/2011) muszg wykazac¢ nieobecnosc¢ Clostridium perfringens w 1 g produktu.

Jesli zachodzi taka konieczno$é¢, owady powinny by¢ takze okresowo badane
pod katem obecnosci innych okreslonych czynnikow chorobotworczych oraz
substancji chemicznych takich jak: pestycydy, metale ciezkie, dioksyny, mikotoksyny
zgodnie z limitami przewidzianymi w Dyrektywie 2002/32/WE w sprawie
niepozgdanych substancji w paszach zwierzecych, a takze czynnikow fizycznych:
fragmentéw metali, plastyku, obiektéw obcych.

ROZDZIAL 2 — ZYWIENIE OWADOW - DOBRE PRAKTYKI HIGIENICZNE
2.1. Pozyskiwanie oraz dostawy pasz

2.1.1. Informacje ogdlne

Hodowla owadow wigze sie z zapewnieniem im odpowiedniego pozywienia
zawierajgcego wszystkie niezbedne sktadniki odzywcze. Dobdér odpowiedniego
pozywienia moze by¢ uzalezniony od szeregu kryteriow, takich jak: sktad, wartoSci
odzywcze, oczekiwany wptywu na docelowe gatunki owaddéw (np. szybkos¢ wzrostu,
przyrost masy ciata, wspoétczynnik konwersji paszy lub profil kwasoéw ttuszczowych),
braku zagrozen dla zwierzat docelowych lub tatwosci usuwania podczas zbiorow.

Zastosowana w hodowli pasza/substrat musi niekiedy spetniac specyficzne
wymagania danego gatunku owadow, ktore bedg krytyczne dla odpowiedniego i
bezpiecznego ich wzrostu.

Pochodzenie srodka zywienia dla owadow jest istotnym elementem
skladajgcym sie na identyfikowalnosci produktu. Zaleca sie wytwarzanie i
pozyskiwanie substratbw od wiarygodnych dostawcéw z zachowaniem
przewidzianych procedur i systemdw gwarantujgcych jakosc¢ i bezpieczenstwo.

2.1.2. Obowiagzujgce wymogi prawa

W Unii Europejskiej jedynie prawnie dopuszczone substraty dla owadéw mogg
by¢ stosowane w ich produkcji z przeznaczeniem na cele zywnosciowe i paszowe, a
producenci owadéw muszg przestrzegac¢ ogoélnych przepiséw Rozporzgdzenia (WE)
nr 183/2005 w sprawie higieny pasz. Stosowane pasze obejmuja:



e materialy ze zbdz (np. otreby pszenne, plewy, Srutowane zyto, ptatki owsiane,
trawa, ziarna gorzelnicze),

e warzywa, owoce oraz produkty pochodne,

e pasza komercyjna,

e produkty niesprzedane z powodu wad technicznych ze sklepéw, zaktaddow
przemystu spozywczego lub zaktadow piekarniczych, ktére posiadajg status
wycofanych srodkéw spozywczych zgodnie z odpowiednim ustawodawstwem UE,
jezeli zawierajg materiaty pochodzenia roslinnego, jaja i/lub produkty mleczne.

W Unii Europejskiej nie dopuszcza sie do stosowania w hodowli owadow na
cele zywnosciowe i paszowe takich materiatow jak:

e obornik zwierzecy i/lub gnojowica lub inne produkty zawartosci przewodu
pokarmowego zwierzat,

e odchody ludzkie,

e odpady pochodzgce z uzdatniania wody (np. szlamy przemystowe) lub odpady
state: miejskie, przemystowe lub komunaine,

e opakowania i ich fragmenty (np. papier, plastik, PET),

¢ nasiona poddane dziataniu srodkéw ochrony roslin,

e drewno poddane obrdbce,

e produkty uboczne pochodzenia zwierzecego pochodzgce z rzezni lub zaktadow
utylizacji (np. przetworzone biatka zwierzece),

e odpady spozywcze pochodzgce z restauracji, zakladéw gastronomicznych i
gospodarstw domowych,

e ,wycofane srodki spozywcze” zawierajgce materiaty pochodzenia zwierzecego (z
wytgczeniem jaj, mleka i produktow pochodnych).

2.1.3. Srodki kontroli oraz specyfikacje

Srodki zywienia owadéw uzyskane spoza zaktadu produkcyjnego musza
pochodzi¢ z zarejestrowanego podmiotu prowadzgcego przedsiebiorstwo paszowe
lub z zatwierdzonego zaktadu, jezeli produkowane sg dodatki paszowe, premiksy lub
mieszanki paszowe, zgodnie z ustawodawstwem unijnym w zakresie higieny pasz.
Unijne wytyczne z 16 kwietnia 2018, dotyczgce wykorzystania paszowego zywnosci,
ktéra nie jest juz przeznaczona do spozycia przez ludzi wskazujg, ze dostawcy
wycofanych srodkéw spozywczych muszg by¢é zarejestrowani lub zatwierdzeni
zgodnie z obowigzujgcym prawem unijnym w zakresie higieny zywnosci (tj. dla
produktéw niebedgcych produktami pochodzenia zwierzecego) lub ustawodawstwem
odnos$nie produktéw ubocznych pochodzenia zwierzecego (dla produktéw
pochodzenia zwierzecego).

Producenci owadéw muszg by¢ w stanie wskazac¢ poprzez udokumentowanie
dostaw nazwe dostawcy substratu, adres dostawcy oraz date dostawy, zgodnie z



wymogami UE dotyczgcymi identyfikowalnosci i prowadzenia dokumentaciji, zgodnie
z art. 18 Rozporzgdzenia (WE) nr 178/2002.

Producenci owaddéw dla celéw spozywczych i paszowych zobowigzani sg do
przechowywania aktualnych informacji dotyczgcych wymogow (tzw. specyfikacje) dla
substratéw, ktore majg by¢ bezpiecznie wykorzystywane jako pasza dla owaddw.
Specyfikacje powinny zawiera¢ takze wskazania, w jakich przypadkach (kiedy i w
jakim stopniu) akceptowalne sg odstepstwa od przyjetej charakterystyki. Specyfikacje
powinny zawieraC co najmniej:

e charakterystyke analityczng substratu,

e rezultat analizy ryzyka przeprowadzonej dla kazdego przychodzgcego substratu,
np.: specyfikacja produktu wraz z wynikami monitorowania,

e wykaz zatwierdzonych miejsc i zrédet pochodzenia geograficznego,

e gatunki zwierzat, dla ktérych zatwierdzone stosowanie substratu,

e informacje odnosnie wszystkich zagrozen Ilub ograniczen zwigzanych z ich
stosowaniem, a takze wszelkich innych charakterystyk,

e warunki prawidtowego uzytkowania (temperatura, pH, itp.).

Sposob zywienia owadow oraz jakos¢ spozywanych substratow moze miec
znaczacy wplyw na ich mikroflore (np. nosicielstwo bakterii Campylobacter,
Escherichia coli czy Salmonella), a takze na poziom zanieczyszczeh chemicznych
(np.dioksyn i PCB przenoszonych z substratu do owadéw).

Biorgc pod uwage tego rodzaju zagrozenia, producenci owaddéw powinni
przeprowadzaé regularne kontrole przychodzgcych substratow. Kontrole te mogg
powinny obejmowac pobieranie probek do badan w celu sprawdzenia zgodnosci z
parametrami okreslonymi w specyfikacjach. Probki, a takze wyniki badan
udostepniane sg wtasciwym organom na zgdanie w wypadku kontroli.

Przepisy prawa UE nie przewidujg szczegolnych wytycznych odnosnie analiz
(mikrobiologicznych lub chemicznych) i czynnikéw chorobotworczych w substratach
przeznaczonych dla owadéw. Dlatego tez, producenci mogg wprowadzi¢ wiasne
Srodki/protokoty pobierania probek, zwtaszcza w przypadku:

e watpliwosci, co do jakosci substratu i/lub braku odpowiednich badan
przeprowadzonych przez dostawce, nalezy zawsze przeprowadzi¢ pobieranie
probek,

e gdy substraty dostarczane sg przez zaufanych dostawcéw z zagwarantowaniem
petnej identyfikowalnosci wraz z towarzyszgcymi im wynikami analiz, powinno sie
pobierac¢ probki w sposéb losowy, w celu przeprowadzenia niezaleznego badania
na obecnos¢ mikotoksyn, metali ciezkich i pozostatosci pestycydéw. Takie prébki
powinny by¢é przechowywane przynajmniej do konca cyklu produkcyjnego partii
karmionej tymi substratami,

e gdy substraty ulegaja chemicznemu/biochemicznemu procesowi
(zakwaszeniu/hydrolizie  enzymatycznej itp.) Iub jakiekolwiek procesom



fermentacji, nalezy przeprowadzi¢ analize na podstawie danych producenta z
oceny mozliwych wynikajgcych z tego zagrozen dla owadow.

2.2. Sktadowanie/przechowywanie substratéw

W toku sktadowania/przechowywania substratow, producenci owadoéw muszg
skupiaé szczegodlng uwage na wtasciwych warunkach (temperaturze, wilgotnosci,
technologii sktadowania) i poziomie biobezpieczenstwa w celu uniemozliwienia
wprowadzenia jakichkolwiek organizméw ze srodowiska zewnetrznego. W tym celu
powinni przestrzegac¢ nastepujgcych zasad:

e Materialy przychodzgce muszg byc¢ skiadowane w odpowiednich warunkach
higienicznych, jezeli to konieczne w warunkach zapewniajgcych odpowiedni
poziom wilgotnosci (np. niski dla substratéw suchych);

o \Wszystkie instalacje/magazyny muszg by¢ wolne od zanieczyszczen w tym:
robactwa, ptakow i wszelkiego rodzaju szkodnikow. Magazyny muszg bycC tak
skonstruowane oraz byc¢ regularnie sprawdzane aby unikng¢ wszelkich wyciekow,
a takze inwazji gryzoni;

e Uszkodzone lub zepsute substraty muszg by¢ zabezpieczone i poddane ocenie w
celu ewentualnego, ponownego wprowadzenia jako substrat lub przeznaczenia do
utylizaciji.

Ponadto musi istnieC system przydziatu miejsc majgcy na celu bezpieczne
przechowywanie (np. tatwo identyfikowalne, tatwo widoczna identyfikacja zuzycia).

W przypadku pojawienia sie watpliwosci co do tozsamosci/jakosci produktu w
czasie sktadowania spowodowanych np. uszkodzeniem opakowania, nalezy wdrozyé
.procedure niezgodnosci”, zgodnie z ktérg wyznaczona osoba musi podjg¢ decyzje
co do przeznaczenia takiego produktu (ponowna identyfikacja, zezwolenie na dalsze
uzytkowanie, utylizacja itp.). Dziatania takie nalezy rejestrowac¢, a rejestry
przechowywac przez caly czas. Substraty, ktore zostaty odrzucone, nalezy wyraznie
oznaczy¢ i odseparowac od innych materiatdw w taki sposob aby ich nieuprawnione
wykorzystanie byto niemozliwe.

ROZDZIAL 3 - DOBRE PRAKTYKI HIGIENICZNE W HODOWLI OWADOW

3.1. Zakres i ramy prawne

W zakresie prowadzenia hodowli owadow wyrézni¢ mozna nastepujgce etapy
produkciji:

1. podawanie owadom paszy/substratéw;
2. faza wzrostu owaddéw;
3. zbidér owadow;



4. etap obrobki wstepnej.

Na mocy ustawodawstwa unijnego w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i pasz,
wszystkie powyzsze etapy sktadajg sie na dziatalnos¢ produkcji pierwotnej. Zgodnie
tym ustawodawstwem, producenci owaddéw podlegajg wymogom w zakresie higieny.
W praktyce operacje te czesto odbywajg sie w tym samym zaktadzie przetwarzania,
ograniczajgc w ten sposob ryzyko zanieczyszczenia (np. w wyniku transportu z
jednego zaktadu do drugiego). Producenci owadéw mogg jednak zleca¢ niektére
etapy dziatalnosci w zakresie hodowli.

Gdy producenci owadow produkujg zaréwno zywnos¢ jak i pasze z owadow,
nalezy wowczas wdrozy¢ sciste oddzielenie tych dwoch rodzajow dziatalnosci
produkcyjnej. Mogg to byC odrebne zaktady produkcyjne lub oddzielenie linii
produkcyjnych zywnosci i pasz, jezeli dziatania te odbywajg sie w tym samym
budynku.

3.2. Zywienie owadow

Podawanie paszy/substratu stanowi nieodtgczny i zasadniczy element procesu
hodowlanego, ma on na celu zapewnienie owadom dostepu skfadnikow odzywczych,
jako budulca tkanek i zrodta energii potrzebnej do ich wzrostu. Nalezy przestrzegac
opracowanych i udokumentowanych receptur przygotowywania paszy.

Producenci owadéw muszg przestrzega¢ wymogow w zakresie higieny,
szczegotowo wymienionych w Zatgczniku Il do Rozporzadzenia (WE) nr 183/2005.

Ryzyko zanieczyszczenia moze wynika¢ m.in. z wprowadzenia czynnikow
chorobotworczych, zanieczyszczeh chemicznych, zanieczyszczenia krzyzowego.
Nalezy podja¢ wszelkie s$rodki techniczne lub organizacyjne uznane przez
producentow owaddéw za niezbedne w celu zapobiegania takiemu ryzyku. Powinny
one obejmowac regularne kontrole w trakcie produkcji, wyznaczenie i przeszkolenie
personelu w punkcie dystrybucji w celu zapobiegania zanieczyszczeniu krzyzowemu.

3.3. Faza wzrostu owadow

Owady hodowlane wymagajg odpowiedniego srodowiska i technologii, ktére
odpowiadajg ich szczegdlnym potrzebom. Kluczowe parametry podlegajgce kontroli
to:

e temperatura: od ktorej uzaleznione jest tempo wzrostu owadow i tak dla
wiekszosci przypadkow najbardziej korzystne sg temperatury od 25 do 45°C,

e wilgotnos¢: temperatura musi korelowa¢ z okreslonym poziomem wilgotnosci
wzglednej, w zaleznosci od fazy rozwoju owadow,



e pomieszczenia/urzadzenia: kolonia owadéw musi by¢é zamknieta i zabezpieczona
w celu utatwienia zwalczania szkodnikow i zapobiegania ucieczkom zwierzat,

e wentylacja: wymagana jest wilasciwa wentylacja pomieszczen i musi byC ona
dostosowana do danego gatunku, a takze przewidywanego poziomu
temperatury/wilgotnosci. Zapewnia to czyste warunki chowu i Zzapobiega
zanieczyszczeniu krzyzowemu drogg powietrzng,

e Swiatto: wg charakterystyki gatunku i fazy rozwoju.

Powyzsze elementy mogg sie rézni¢ dla réznych gatunkow owaddw, w tym ich
cykli zyciowych.

3.3.1. Obowigzujgce wymogi legislacyjne

Wszystkie operacje zwigzane z fazg wzrostu owaddw uwazane sg za
dziatalnos¢ produkcji pierwotnej, w zwigzku z tym podlegajg one szczegdlnym
wymogom zawartym w Zatgczniku | do Rozporzgdzenia (WE) nr 183/2005, jak
réwniez w Zatgczniku | do Rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004.

3.4. Zbior

Zbiér owadow obejmuje zebranie larw lub owaddéw dorostych pod koniec cyklu
hodowlanego poprzez wyjecie ich z pojemnikéw/komoér hodowlanych i oddzielane od
substratu wzrostowego oraz odchoddw.

W przypadku owadéw holometabolicznych (tj. magcznikdw, muchy czarnej,
muchy domowej) zbiera sie w petni rozwiniete larwy, natomiast w przypadku owadow
hemimetabolicznych (np. swierszcze i koniki polne) zwierzeta sg zbierane jako mtode
larwy lub owady doroste.

Metody zbioru mogg sie zatem rézni¢ w zaleznosci od gatunku i stadium
rozwoju owadow i mogg obejmowac przesiewanie (mechaniczne oddzielenie larw),
naturalng migracje owadoéw do innego srodowiska lub zbiér za pomocg sieci do
odtowu.

Kazdy producent owadéw jest odpowiedzialny za skuteczne oddzielenie larw
lub owaddéw dorostych od ich odchodéw, martwych osobnikow i pozostatosci
substratow przed usmierceniem.

3.4.1. Wymogi legislacyjne

Podobnie jak faza wzrostu owadow, operacje zbioru podlegajg wymogom
zawartym w Zatgczniku | do Rozporzgdzenia (WE) nr 183/2005 oraz w Zatgczniku |
do Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004.



3.4.2. Rekomendowane praktyki

Dla techniki przesiewania zalecane sg nastepujgce srodki:

e Rozmiar sita (oczka siatki) powinien umozliwia¢ skuteczne oddzielenie owadow od
odchoddw i pozostatosci substratu.

e Sita/urzadzenia do przesiewania powinny by¢ regularnie i dokfadnie czyszczone,
w celu ograniczenia rozwdéj mikroflory, namnazania sie larw z niewylegnietych jaj
lub rozprzestrzenienia sie ciat obcych.

e W celu unikniecia zanieczyszczenia urzgdzenia, skrzynki, narzedzia i sieci
powinny byC¢ regularnie czyszczone zgodnie 2z okreslonymi wczesniej i
udokumentowanymi procedurami.

e W szczegolnym przypadku ,lotnych” odchoddw, czynnosci oddzielania larw
powinny odbywac¢ sie w wydzielonym obszarze zamknietym, w celu unikniecia
zanieczyszczenia produktow na innych liniach produkcyjnych.

e Odchody przeznaczone do ponownego uzycia (np. uzyznianie gruntéw/nawozy)
muszg by¢ badane/kontrolowane (np. badania mikrobiologiczne, chemiczne) i
przechowywane w wyznaczonym do tego celu miejscu. Odchody, ktore nie bedag
ponownie wykorzystywane (np. nie nadajg sie do uzyzniania gruntéw/jako nawoz)
nalezy usunac.

e Jesli planowane jest ponowne wykorzystanie pozostatosci mokrego substratu,
etap suszenia powinien zapewniaé odpowiednig resztkowg zawartosc
wilgotnosci/aktywnos$¢ wody odpowiednig do przechowywania.

Producenci owadow powinni ponadto rozwazyé stosowanie rozwigzan
sortujgcych umozliwiajgcych im efektywne wykrywanie i usuwanie materiatdw obcych
takich jak fragmentow metali lub tworzyw sztucznych pochodzacych z urzadzen lub
martwych owaddw (np. larw w kolorze czarnym).

3.5. Etap obrébki wstepnej

Etap obrobki wstepnej obejmuje zazwyczaj oczyszczanie i sktadowanie
owadow po zbiorze w higienicznych i odpowiednich warunkach przed usmierceniem i
przetwarzaniem.

Powszechnie do przechowywania zebranych owadéw stosuje sie chtodzenie,
utrzymujgce owady przy zyciu w stanie unieruchomienia. Temperatura powinna by¢
utrzymywana na statym i odpowiednio niskim poziomie.

Tego typu chtodzenie moze byC stosowane przed liofilizacja owadéw.
Schiodzone owady mozna przechowywadé/transportowa¢ w pojemnikach gdzie
muszg tworzy¢ warstwe o przewidzianej technologig grubosci.



3.6. Zlecanie podwykonawstwa

Catos¢ lub czes¢ procesu hodowli, moze by¢ zlecona lub przekazana
podwykonawcom.

Dostawcy lub podwykonawcy odpowiedzialni za takg dziatalnos¢ muszag
spetniac te same wymogi legislacyjne i dobre praktyki higieniczne, co podmiot
Zlecajgcy. Dziatania podwykonawcow powinny by¢é monitorowane poprzez
odpowiedni system zatwierdzania sprzedawcow/dostawcoéw. Powinni oni wykazaé
swoje zaangazowanie w GHP, bezpieczenstwie substratow paszowych oraz
dostarczanych produktéw podczas mozliwych inspekcji przez zlecajgcego.

W przypadku obiektéw wielogatunkowych (hodowla owaddw, a takze hodowla
innych zwierzat), pomieszczenia przeznaczone do dziatalnosci hodowlanej oraz te, w
ktérych sortuje sie przychodzgce substraty, muszg by¢ fizycznie oddzielone od
siebie, w taki sposob aby unikngé jakiegokolwiek ryzyka zwigzanego z
zanieczyszczeniem krzyzowym.

Urzadzenia, pojazdy, pojemniki i narzedzia wykorzystywane w do hodowli
owaddw nie mogg by¢ stosowane do innych czynnosci hodowlanych dla innych
gatunkow zwierzat. Ponadto, caty sprzet oraz pojemniki powinny by¢ doktadnie
czyszczone miedzy partiami i nie powinno sie ich uzywac¢ poza granicami obszaru
hodowli owadow.

Dostep o0so6b do obiektéw hodowlanych musi by¢ Scisle kontrolowany.
Pracownicy pracujgcy przy roznych zwierzetach nie mogg wchodzi¢ do obszaru
hodowli owadow bez zmiany na specjalnie przeznaczong do tego celu, czystg
odziez, obuwie, rekawice oraz inne niezbedne narzedzia ochronne.

ROZDZIAL 4 - METODY PRZETWARZANIA OWADOW NA CELE
PASZOWE Z UWZGLEDNIENIEM DOBRYCH PRAKTYK HIGIENICZNYCH

W procesie przetwarzania owadow na pasze dla zwierzat rozréznia sie kilka
etapéw: usmiercenie owadow, etapy posrednie (np. liofilizacja/suszenie), etapy
ekstrakcji ttuszczu.

Opisane w niniejszym rozdziale etapy lub techniki nie stanowig wyczerpujgcego
wykazu wszystkich metod, ktére mogg by¢ stosowane przez podmioty.

Zawarte tu wskazowki nie obejmuja:

e produkcji zywych owadow (zwlaszcza przeznaczonych jako pasza dla ogrodow
zoologicznych, cyrkdéw, gadow i ptakéw oraz drobiu hodowlanego),



e nieprzetworzonych (martwych) lub nieznacznie przetworzonych catych owadéw —
przeznaczonych dla niektorych kategorii zwierzat nieprzeznaczonych do produkcji
zywnosci (np. gady i ptaki, zwierzeta futerkowe, zwierzeta w ogrodach
zoologicznych oraz zwierzeta cyrkowe lub przynety wedkarskie zgodnie z art. 18
Rozporzadzenia 1069/2009).

4.1. Wymogi legislacyjne

Ustawodawstwo unijne z zakresu produktéw ubocznych pochodzenia
zwierzecego: Rozporzadzenie (WE) nr 1069/2009 wraz z Rozporzgdzeniem
Wykonawczym (UE) nr 142/2011 reguluje (obejmuje) takze etapy zwigzane z
usmierceniem owadow oraz kolejne etapy przetwarzania wymagane do produkcji
pasz dla zwierzat.

Owady i ich produkty pochodne sg traktowane jako materiaty kategorii 3
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 1069/2009. W 2zwigzku z tym sg one
dopuszczone do stosowania w paszach dla zwierzat przeznaczonych do produkcji
zywnosci oraz w karmie dla zwierzat domowych.

Zaklasyfikowanie owadéw do materiatébw kategorii 3 niesie ze sobg szereg
konsekwencji w odniesieniu do obowigzkéw prawnych i wymogow bezpieczenstwa
natozonych na producentéw, min:

e Zaklady przetwérstwa owadow muszg by¢ specjalnie zatwierdzone do
przetwarzania martwych owadow na poszczegdlne sktadniki (ttuszcz owadzi);

e Producenci owadow muszg spetnia¢ ogolne standardy i/lub kryteria przetwarzania
okreslone w Rozporzgdzeniu (WE) nr 142/2011 (Zatgcznik IV — rozdziat Il, sekcja
4).

e Ogolne standardy majgce zastosowanie do przetwarzania owadow.

Producenci owadéw na cele paszowe muszg przestrzegac metod
przewidzianych w Rozporzadzeniu (WE) 142/2011. Jak okreslono w Zatgczniku IV
Rozporzgdzenia (WE) 142/2011, producenci/przetwércy muszg zdecydowac sie
metody 1 — 5 lub metode 7.

1. W przypadku wyboru metod 1-5, producenci muszg spetniaé okreslone
parametry (np. zmniejszenie wielkosci czgstek, obrdbka cieplna, czas i
cisnienie), jak okreslono w rozdziale 3 Zatgcznika 1V, pkt A-E;

2. W przypadku wyboru metody 7 podmioty muszg spetnia¢ warunki okreslone
w Zatgczniku IV rozdziat 3 lit. G.

Zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) nr 142/2011, produkty uboczne z owaddéw
przetwarzane zgodnie z obowigzujgcymi standardami mogg by¢ nastepnie
stosowane jako przetworzone biatko zwierzece (PAP) pochodzgce z owaddw, jako



biatko hydrolizowane lub jako ttuszcz. Zatgcznik X powyzszego Rozporzgdzenia
naktada normy mikrobiologiczne na produkty pochodne.

Ponadto mozliwosci i warunki stosowania produktow pochodzacych od owadow
w paszach zwierzecych sg scisle regulowane przez ustawodawce UE: ograniczenia
te, wynikajgce z Rozporzadzenia (WE) nr 999/2001 (tzw. ustawodawstwo dotyczgce
TSE), dotyczg zarowno gatunkow docelowych, dla ktérych przeznaczone sg produkty
z owadodw, jak rowniez kategorii zastosowanych produktéw ubocznych pochodzenia
zwierzecego.

Ponizej zaprezentowano krotki przeglagd mozliwosci regulacyjnych dotyczgcych
zastosowania owadow i/lub ich produktéw pochodnych w paszach dla zwierzat.

» PAP z owadoéw:

1. stosowanie PAP z owaddéw jako paszy dla zwierzat gospodarskich (tj.
przezuwaczy i zwierzat monogastrycznych) jest zabronione zgodnie z art. 7 i
Zatgcznikiem IV rozdziat | i Il Rozporzgdzenia 999/2001.

2. Rozporzgdzenie (WE) nr 999/200118 umozliwia stosowanie PAP z owaddéw w
paszach dla zwierzat akwakultury. Na chwile obecng, zezwolenie to obejmuje
tylko siedm gatunkéw owadow (tj. muche czarng, muche domowg, macznika
miynarka, pleSniakowca ISnigcego, sSwierszcza domowego, S$wierszcza
bananowego oraz swierszcza polnego). Jest to réwniez wynikiem hodowli tych
gatunkéw owadow na niewielkg skale przemystows.

3. PAP z owaddw moze byc¢ stosowane w karmie dla zwierzgt domowych bez
zadnych szczegolnych ograniczen wzgledem gatunkéw stosowanych owadow
(w odréznieniu od zwierzat akwakultury).

4. Tluszcze hydrolizowane biatko owadzie sg dozwolone w paszy dla zwierzat
gospodarskich (fj. zwierzat akwakultury i monogastrycznych zwierzat
hodowlanych) oraz w karmie dla zwierzat domowych, bez ograniczen wzgledem
stosowanego gatunku owadow.

5. Podawanie zwierzetom hodowlanym i zwierzetom domowym zywych owadow
nie podlega ograniczeniom na poziomie UE, ale jest czesto regulowane na
szczeblu krajowym (produkty te sg tradycyjnie stosowane jako pasza dla
rynkdw niszowych, np. dla ptakéw, gadow czy zwierzat w ogrodach
zoologicznych).

4.2. Zalecenia ogolne

Techniki udmiercania owadow roznig sie w zaleznosci sie od gatunku owadow
poddawanych tej czynnosci. | tak maczniki i $wierszcze usmierca sie czesto za
pomocg gorgcej wody lub wrzgcej pary, muchy czarne poddaje sie zmieleniu i
podgrzaniu.



Wymienione ponizej metody nie obejmujg wszystkich technik, ktorych
zastosowanie zalezy w gtdbwnej mierze od gatunku owada i ich finalnego
przeznaczenia.

4.2.1. Podgrzewanie

Usmiercenie owadow przez podgrzewanie moze odbywacC sie poprzez
zanurzenie owaddéw w gorgcej wodzie (proces nazywany blanszowaniem), w wyniku
czego, nastepuje natychmiastowa smieré owadéw. Gatunek owaddéw oraz faza ich
rozwoju determinujg temperature usmiercania. Czas procesu blanszowania zalezy
najczesciej od produktu koncowego i wymogow legislacyjnych.

Podgrzewanie i usmiercanie owaddéw obejmuje rowniez techniki z uzyciem
mikrofal lub tuneli podczerwieni. Parametry tego zabiegu obejmujgce czas ekspozycji
lub grubos¢ produktéw powinny by¢ dostosowane do gatunku.

Stosujgc techniki podgrzewania, nalezy zwracaC szczegd6lng uwage na
nastepujgce elementy lub parametry:

» poziomy stosowanych temperatur,
» zarodniki bakteryjne oraz mozliwosc¢ ich przetrwania na owadach,
» wszelkie inne owady hodowlane w Srodowisku produkcyjnym.

W przypadku stosowania zabiegéw z uzyciem gorgcej lub wrzgcej wody, nalezy
Scisle monitorowa¢ pozostatosci wody po obrobce w celu uniknigecia
zanieczyszczenia mikrobiologicznego przed dalszym przetwarzaniem.

4.2.2. Zamrazanie

Przed zamrazaniem owady sg chtodzone i dezaktywowane poniewaz ten
sposbdb zapewnia statg wysokg jakos¢ produktu. Zamrazanie owadow prowadzi do
Smierci owadow pozwala takze na zachowanie wartosci odzywczych do czasu
dalszego przetwarzania. Owady nalezy usmiercaé w temperaturach ponizej 5°C,
jednak wiekszos¢ zamrazarek dziata w temperaturze -20°C. Owady zamraza sie
luzem, stosujgc czas zamrazania w zaleznosci od gatunku.

Dostepnych jest wiele metody zamrazania w tunelu przemystowym, np.
zamrazanie kriogeniczne, fluidyzacyjne i uderzeniowe, przy uzyciu ciektego
azotu/CO2 lub schiodzonego powietrza. W celu ograniczenia ubytku masy przed
dalszym przetwarzaniem, zamrozone owady mozna przechowywa¢ w zamknigtych
skrzynkach lub workach (w temperaturze -20°C).



4.3. Etapy po usmierceniu

Po etapach usmiercenia larw i/lub owaddw dorostych mozna zastosowacé kilka
metod przetwarzania, ktorych gtdownym zadaniem jest ekstrakcji wody, ttuszczu lub
chityny. Zastosowane techniki mogg mie¢ charakter termiczny, chemiczny lub
mechaniczny.

4.3.1. Liofilizacja

Celem liofilizacji jest usuwanie wody z owadow, zanim zostang roztarte lub
poddane zmieleniu. Liofilizacja polega na wysuszenia owaddw za pomocg sublimac;ji
w niskiej temperaturze.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo produktu, producenci owaddw muszg
przestrzega¢ nastepujgcych procedur:

e Przed umieszczeniem owadow w liofilizatorze, nalezy upewnic¢ sie, ze sg one
sktadowane z dala od wszelkich potencjalnych zrodet zanieczyszczen,;

e Nalezy przez caty czas procesu utrzymywaé temperature liofilizacji (wymagany
poziom temperatury rézni sie w zaleznosci od stosowanego sprzetu i procesow);

 Srodowisko liofilizacji powinno by¢ doktadnie oczyszczane miedzy partiami.

4.3.2. Suszenie

W przypadku niektérych metod usmiercania, larwy lub owady doroste moga
ciggle wymaga¢ usuniecia wody w celu unikniecia zanieczyszczenia
mikrobiologicznego. W celu usuniecia nadmiaru wilgoci mozna uzyciu pieca, W
ktérym utrzymuje sie wysokie temperatury.

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo produktu, producenci owaddéw muszg
przestrzega¢ nastepujgcych praktyk:

e przez caly czas suszenia nalezy utrzymywacC zadang temperature suszenia
(odpowiednig dla gatunku owadéw lub stosowanych proceséw);

e piec musi by¢ doktadnie oczyszczany miedzy partiami, a pozostatosci martwych
owadow musza by¢ usuwane i utylizowane wraz z odpadami.

4.3.3. Mielenie

W wiekszosci przypadkéw owady stosowane sg w paszy w rozdrobnionej
formie lub proszku. Dlatego tez usmiercone owady poddawane sg procesowi
rozcierania bgdz mielenia, ktoére przeksztatcajg je do postaci drobnych czgstek Ilub
jednorodnego proszku. Urzgdzenia do rozcierania/mielenia nalezy regularnie czyscic.



4.3.4. Frakcjonowanie

Zastosowanie procesow fizycznych, chemicznych i biochemicznych w celu
ekstrakcji biatka, ttuszczu/oleju, chityny oraz produktéw pochodnych (np. chitozanu i
glukozaminy) nazywane jest frakcjonowaniem. W celu uzyskania mechanicznej
separacji ttuszczu/oleju (ttoczenie) mozna zastosowa¢ obrobke cieplng lub
rozpuszczalniki organiczne (np. nadkrytyczny CO2 w niskich temperaturach przy
wysokim cisnieniu). Ekstrakcja nadkrytyczna CO2 pozwala zachowa¢ wartosci
odzywcze i bioaktywnos¢ suchych pozostatosci biatka (catkowicie odttuszczona
maczka z owadow).

Do ekstrakcji oleju/ttuszczu mozna zastosowaC separacje mechaniczne
(ttoczenie) i/lub obrdbke cieplna.

Przetwarzanie chemiczne i/lub enzymatyczne stosuje sie do ekstrakcji chityny.

ROZDZIAL 5 - DOBRE PRAKTYKI HIGIENICZNE STOSOWANE W
PRZETWARZANIU OWADOW PRZEZNACZONYCH DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

Producenci owaddw, produktéw z owadow, ktore sg przeznaczone do spozycia
przez ludzi, muszg spetnia¢é wymogi Rozporzadzenia (WE) 852/2004 w sprawie
higieny srodkéw spozywczych.

Podmioty przetwarzajgce owady na cele spozywcze mogg odnies¢ sie takze do
ogolnych przepisdw zawartych w rozdziale 4 niniejszego dokumentu. Producenci
zywnosci stosujg podobne techniki produkcji oraz w znacznym stopniu przestrzegajg
tych samych powszechnych standardéw bezpieczenstwa, co podmioty prowadzace
dziatalno$¢ w sektorze paszowym. Ogodlne zalecenia zawarto réwniez w rozdziale 1.
Podmioty powinny wprowadzi¢ systemy kontroli jakosci i bezpieczenstwa produkcji w
oparciu o0 pobierania probek i analizy, w trakcie i po zakonczeniu procesu
produkcyjnego.

Nowe wytyczne w tym zakresie sg opracowywane i bedg obejmowac:

e zmiane Zatgcznika Il do Rozporzadzenia 853/2004 w celu uwzglednienia
konkretnej sekcji (tj. sekcja XVII) okreslajgcej substraty do karmienia owaddw i
dozwolone gatunki owaddéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi.

e Zezwolenia na poziomie UE do stosowania owaddéw jako zywnos¢ — zgodnie z
Rozporzgdzeniem (UE) 2015/2283 w sprawie nowej Zywnosci.



ROZDZIAL. 6 - DOBRE PRAKTYKI HIGIENICZNE W CZASIE
PRZECHOWYWANIA, PAKOWANIA, OZNAKOWANIA | TRANSPORTU

6.1. Wymogi legislacyjne

Producenci produktow 2z owaddéw na cele paszowe zobowigzani sg
przestrzegac przepisy dotyczgce higieny pasz w zakresie sktadowania i transportu,
ktére zawarto w ustawodawstwie unijnym odnosnie higieny pasz (j. w zatgczniku Il
do Rozporzagdzenia (WE) nr 183/2005). Muszg réwniez przestrzegaC przepisow i
prawa odnoszgcego sie do kazdego innego ,podmiotu dziatajgcego na rynku pasz,
ktory dziata na etapach innych niz produkcja podstawowa ”.

Podobne wymagania przewidziano w unijnych przepisach dotyczgcych higieny
zywnosci dla  producentow  prowadzgcych  przedsigebiorstwa  spozywcze
(Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004, zatgcznik Il ”): powinny one zatem stuzyC
producentom owaddw na cele spozywcze za odpowiednie zrodto informacii.

6.2. Rekomendowane praktyki przechowywania/sktadowania

6.2.1. Uklad pomieszczen

Pomieszczenia powinny by¢ zorganizowane w sposob zapewniajgcy
bezpieczenstwo srodowiska produkcji oraz uniemozliwiajgcy pojawieniu sie
zanieczyszczen, przy tym umozliwiajgcy konserwacje i minimalizujgcy ryzyko
pogorszenia jakosci produktu. Materiaty stosowane w produkciji, ktére okreslono jako
potencjalnie niebezpieczne powinny by¢ przechowywane w odpowiednio
wydzielonych miejscach.

Zywe owady nalezy sktadowaé w pomieszczeniach, ktore uniemozliwig
przedostanie sie owadow do sSrodowiska. Nalezy je réwniez sktadowaé w
pomieszczeniu innym niz owady przetworzone, w przypadku, gdy firma produkuje
obydwa rodzaje produktéw.

Powierzchnie magazynowe powinny umozliwi¢ oddzielenie surowcow,
sktadnikow, opakowan, chemikalibw (np. materiatdw czyszczacych), odpaddéw i
przetworzonych owadow.

Sktadowanie suchych produktow powinno odbywaé sie w warunkach
chronigcych przed kurzem, skroplinami, odptywami, odpadami i innymi Zrodtami
zanieczyszczen. Pomieszczenia powinny by¢ utrzymywane w suchosci i wilasciwie
wentylowane.



Czynnosci zwigzane z monitorowaniem i kontrolg temperatury i wilgotnosci
powinny by¢ prowadzone zgodnie z wymogami specyfikacji produktu lub
sktadowania.

Wszelkie materiaty i produkty nie powinny by¢ sktadowane bezposrednio na
podtodze, dodatkowo powinno sie zapewni¢ wystarczajgcg ilosci miejsca miedzy
materiatem i Scianami, aby mozna byto przeprowadza¢ kontrole i dziatania w
zakresie zwalczania szkodnikow.

6.2.2. Czyszczenie oraz konserwacja pomieszczen

Dla pomieszczen magazynowych nalezy opracowaé, wdrozy¢ i stosowac
procedury sprawdzania i konserwacji zgodnie z procedurami oceny
wyszczegoélnionymi w programie monitorowania produkciji.

Dziatania konserwacyjne powinny by¢ podejmowane przez certyfikowane i/lub
wykwalifikowane podmioty.

Pomieszczenia magazynowe powinny by¢ utrzymywane w ciggtej czystosci,
aby uniemozliwi¢ rozprzestrzenianiu sie szkodnikow.

Dziatania zwigzane z czyszczeniem pomieszczen magazynowych lub sprzetu
magazynowego powinny by¢ dokumentowane z podpisem oséb odpowiedzialnych.
Podmiot powinien prowadzic rejestr z liczbg operacji czyszczenia przeprowadzonych
dziennie lub tygodniowo, w zaleznos$ci od potrzeb.

W pomieszczeniach magazynowych nalezy zapewni¢ odpowiedni system
wentylacji, w celu usuwania nadmiaru wilgoci lub ciepta.

6.2.3. Kontrola warunkow skiadowania

W przypadku gdy owady przeznaczone sg do zastosowania w zywno$ci,
wszystkie surowce i sktadniki powinny byé sktadowane w temperaturach okreslonych
przez zaktad przetworstwa spozywczego odpowiedzialny za ich wytwarzanie.

Materiat wymagajacy sktadowania w chtodni umieszczany jest w warunkach
chtodniczych bez zbednej zwtoki, z zachowaniem tancucha chtodniczego.

Temperature w magazynie nalezy stale i regularnie kontrolowac.

Nalezy wprowadzi¢ zasady ruchu, aby zapewnié¢ bezpieczenstwo danego
obszaru. Strefy dla pieszych powinny by¢ wyraznie oznakowane.

Producenci owaddéw przeznaczonych na cele spozywcze powinni zadeklarowacé
na etykiecie rekomendowane warunki sktadowania, ktdre sg wymagane w zaleznosci
od przewidzianego okresu przydatnosci do spozycia i zastosowania produktu.



Producenci owaddw przeznaczonych na cele spozywcze w okresie
przydatnosci produktu do spozycia powinni prowadzi¢ okresowe sprawdzenia
stabilnosc¢ takiego produktu. W przypadku odchylen konieczne jest przeprowadzenie
odpowiedniej analizy w celu zidentyfikowania gtdwnych przyczyn i podjecia
wiasciwych dziatan. Wszelkie odchylenia w okresie przydatnosci do spozycia muszg
by¢ wtasciwie udokumentowane.

6.3. Pakowanie

Pakowanie owaddéw, jak i kazdego innego produktu, stanowi jeden z
wazniejszych elementow procesu produkcyjnego. Proces pakowania pomaga
zachowac¢ stan produktu w jakim bedg sie on znajdowat w momencie dotarcia do
uzytkownika koncowego. W czasie pakowania nalezy przestrzega¢ dobrych praktyk
w zakresie higieny, ochrony srodowiska, bezpieczenstwa oraz jakosci, aby zapewnic
dostarczenie bezpiecznej zywnosci lub paszy. W tym celu:

e Opakowanie przed umieszczeniem w nim owadow powinno by¢ czyste. W razie
potrzeby nalezy je zdezynfekowac.

e Powinno sie zamykac¢ opakowanie z produktem zaraz po umieszczeniu w nim
produktu.

e Pomieszczenia magazynowe oraz pojemniki’kontenery/zbiorniki powinno sie
utrzymywac w czystosci oraz monitorowa¢ w nich wilgotnosc¢, temperature i dostep
Swiatta.

e Powinno sie zwracaé¢ uwage na obecno$¢ zanieczyszczen (np. szkodniki,
odpady).

e Powinno sie oznakowywaC opakowania zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Podmiot oznakowuje zaplombowane opakowanie zgodnie z przeznaczeniem.

6.4. Oznakowanie produktéw spozywczych z owadéw

Produkty koncowe muszg by¢é oznakowane zgodnie =z przepisami
(Rozporzgdzenie 1169/2011), oznakowanie powinno zawierac:

e znak identyfikacyjny (zob. Rozporzgdzenie 853/2004),

e pochodzenie produktu (nazwa i adres producenta, podmiotu pakujgcego lub
dystrybutora),

e okres waznosci, data minimalnej trwatosci lub data przydatnosci do spozycia
(Rozporzagdzenie (UE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci),

e zalecane warunki przechowywania,

e lista sktadnikow (nalezy opracowaé program uzgadniania etykiet aby zapewni¢
zgodnosci oznakowania alergenéw z recepturami produktéw. Nalezy wyroznic
wszelkie substancje alergizujgce w recepturze).



6.5. Wydawanie produktéw koncowych

Kazda partia produktu opuszczajgca podmiot powinna posiada¢ dokument
specyfikacji produktu gotowego, okreslajgcy wszystkie nastepujgce wymogi:

e opis i sktad produktu,

¢ wykaz skfadnikow, ktore nalezy umiescic¢ na etykiecie,

e wymogi i cechy chemiczne, fizyczne i sensoryczne,

e kryteria mikrobiologiczne stosowane w celu weryfikacji kontroli mikrobiologicznych;

e wszelkie sktadniki alergizujgce,

e opakowanie produktu (w tym dane dotyczgce identyfikowalnosci i informacje, ktore
nalezy umiesci¢ na opakowaniu),

e okres trwatosci oraz odpowiednie warunki przechowywania i transportu
(temperatura, wilgotnos¢ i oSwietlenie oraz wszystkie inne stosowne czynniki,
ktére mogg wptywac na jako$¢ produktu i bezpieczenstwo zywnosci),

o wszelkie warunki uzytkowania.

6.6. Czynnosci transportowe

Przedstawione ponizej zasady dotyczg wytgcznie operacji transportowych
produktéw koncowych z owaddéw. Nie obejmujg one zatem transportu zywych
zwierzagt (np. stad hodowlanych lub zywych owadow przeznaczonych na karme dla
zwierzgt domowych).

6.6.1. Ogolne wymogi oraz rekomendowane praktyki

Producenci lub podmioty, ktére transportujg produkty spozywcze i paszowe
pozyskane z owadow, muszg zachowywac te same standardy higieny stosowane w
catym tancuchu produkcyjnym. Podmioty muszg dziataé zgodnie z wymaganiami
Rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych oraz
Rozporzgdzenia nr 183/2005 ustanawiajgcym wymogi dotyczgce pasz.

Zaleca sie, aby:

e wybor przewoznikdw i ich dziatalno$¢ powinna by¢ monitorowana poprzez
odpowiedni system zatwierdzania dostawcow, wykazujgcy przestrzeganie dobrych
praktyk higienicznych, zwtaszcza w odniesieniu do jednostek transportowych i
pracownikow,

e przewoznik powinien zapewni¢ informacje o poprzedniej przesytce oraz dowdd
dezynfekcji przed kolejnym zatadunkiem sktadnikow pozyskanych z owaddw.

Zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) nr 183/2005 (zob. rozdziat ,Urzadzenia i
sprzet” i ,Sktadowanie”) oraz Rozporzgdzeniem (WE) nr 852/2004 z pdzniejszymi
zmianami (zob. Zatgcznik Il — rozdziat IV Transport: pkt 4, 5 i 6) podmioty



prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze i paszowe powinni powiadomi¢ wtasciwy
organ o wszelkich zaktadach bedgcych pod ich kontrolg, dziatajgcych w obszarze
transportu.

6.6.2. Jednostki transportowe

Kazdy rodzaj srodka transportu wykorzystywany do transportu zywnosci i
produktow paszowych pochodzgcych od owaddéw powinien by¢ odpowiednio
skonstruowany, aby unikng¢ zanieczyszczenia krzyzowego.

Jednostki transportowe powinny by¢ wykonane z odpowiednich materiatéw oraz
w taki sposéb aby utatwia¢ kontrole, czyszczenie, dezynfekcje oraz, w stosownych
przypadkach, witgczenie kontroli temperatury i chtodzenia. Wymogi sanitarne w
operacjach transportowych sg tak samo wazne jak na etapie produkc;ji.

Na wniosek wiasciwych organdw mozna zazgdac przedstawienia dowodéw w
celu wykazania, ze zastosowane nosniki grzewcze lub system chtodzenia zostaty
wiasciwie oczyszczone, ocenione i bezpiecznie uzyte. Przed zatadunkiem przedziaty
powinny zosta¢ skontrolowane przez personel upowazniony przez podmiot,
wiasciciela lub odbiorce towaréw. Dokonac nalezy kontroli przedziatu tadunkowego w
celu ustalenia, ze przedziat tadunkowy:

e jest czysty, suchy, bezwonny i prawidtowo utrzymany,

e jest zgodny z zatadunkiem i transportem okreslonych produktow,

¢ nadaje sie do potrzeb transportowych i stanowi zamknietg catos¢,

¢ nie zawiera szkodnikow i gryzoni w szerokim tego stowa znaczeniu,

e nie zawiera resztek ani pozostatosci poprzednich tadunkéw i/lub Srodkow
czyszczagcych.

Nalezy zapobiega¢ wszelkim szkodliwym wptywom innych czynnikow, ktore
mogg powsta¢ podczas zatadunku i transportu. Obejmuje to rowniez operacje
podczas transportu w obrebie kompleksu portowego.

Przedziaty, ktore podczas poprzednich tadunkéw byty wykorzystywane do
transportu produktéw uznanych za produkty wysokiego ryzyka, muszg by¢ poddane
analizie ryzyka. W niektorych przypadkach mogg zosta¢ odrzucone. W celu
zapobiegania zanieczyszczeniu hodowanych owadow i sktadowanych produktow
wszystkie materiaty budowlane i konstrukcyjne powinny by¢ odpowiednio dobrane.
Wszystkie powierzchnie obejmujgce podtogi, sciany i sufity powinny by¢ zmywalne
lub pokryte/ pomalowane warstwg ochronng umozliwiajgcg mycie. Zalecane sg
technologie wykorzystywane do budowy budynkéw dla inwentarza.
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