UMOWA NR .... - projekt

zawarta w dniu ......oceeeeevnvennene w Lodzi pomiedzy:

Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa z siedzibg w Warszawie przy Al. Jana Pawta II 70,
00-175 Warszawa, REGON nr 010613083, zarejestrowanym podatnikiem podatku od towaréw i ustug,
NIP 526-19-33-940, reprezentowang przez:

1.

- Dyrektora hLdédzkiego Oddzialu Regionalnego ARIMR na podstawie
pelnomocnictwa Prezesa ARIMR nr ..................... zdnia ..o

«weeenne - Kierownika Biura Finansowo-Ksiegowego LOR na podstawie pelnomocnictwa

zwang/-ym dalej ,Wykonawcg”,

zwanych dalej tacznie ,Stronami”,

przy ktérej zawieraniu nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo

zamoOwien publicznych (t.j. Dz. U.z 2021 r., poz. 1129 ze zm. - dalej zwanej Pzp) gdyz warto$¢ zamdéwienia

jest nizsza niz 130.000,00 z}, a zamdéwienie jest zamdwieniem klasycznym, i na podstawie art. 2 ust. 1

pkt 1 Pzp do zamdwien klasycznych przepisy tej ustawy stosuje sie wytacznie, gdy ich warto$¢ jest réwna
lub przekracza kwote 130.000,00 zt o nastepujacej tresci:

1.

3.

§1
PRZEDMIOT UMOWY I TERMIN REALIZAC]I

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywny wynajem obiektu hotelarsko - konferencyjnego
lub osrodka szkoleniowego, ktéry obejmuje:

1) wynajem sal konferencyjnych do przeprowadzenia szkolen wraz z ich obstuga,

2) zapewnienie noclegu dla pracownikéw Lodzkiego Oddziatu Regionalnego ARIMR w os$rodku
szkoleniowym,

3) wyzywienie pracownikéw Lodzkiego Oddziatu Regionalnego ARiIMR,
zwanych dalej tacznie ,Szkoleniem”/ ,Szkoleniami”.

Szczegotowy opis przedmiotu zamdéwienia, w tym wymaganych standardéw Swiadczonej ustugi,
stanowi Zatgcznik nr 1 do Umowy.

Wykonawca o$wiadcza, iz bedzie realizowatl przedmiot zamdéwienia w 0$rodKu ........ccceeevvviiirinnenns
(nazwa osrodka) mieszczacym sie pod adresem..........c.ccovererrenee (adres osrodka), w ktérym ustuga
hotelarska zorganizowana zostanie w hotelu o standardzie co najmniej trzygwiazdkowym®*/ obiekcie
hotelarskim, osrodku szkoleniowym spetiajacym standardy hotelu co najmniej trzygwiazdkowego,
zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie



obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (tekst jednolity:
Dz.U.z 2017 r. poz. 2166 )*,

*niepotrzebne skresli¢

4.

Zamawiajacy przewiduje realizacje 1 szkolenia w miesigcu lipcu 2022 r. (1 szkolenie trzydniowe)
oraz 3 szkolen w miesigcu wrze$niu 2022 r. (3 szkolenia dwudniowe). Proponowane terminy
realizacji Szkolen wskazane zostaty w Zataczniku nr 1 do Umowy. Doktadne terminy realizacji Szkolen
zostang kazdorazowo ustalone z Wykonawcg, zgloszeniem w formie dokumentowej przestanym na
adres mailowy Wykonawcy wskazany w § 10 ust. 2 pkt 1), z co najmniej 14-dniowym wyprzedzeniem
przed planowanym terminem rozpoczeciem Szkolenia, ktdrego wzor stanowi Zatacznik nr 2 do
Umowy.

Przedmiot zamdéwienia moze by¢ realizowany od dnia zawarcia Umowy do wyczerpania tacznego
maksymalnego wynagrodzenia, o ktérym mowa w § 4 ust. 1, jednak nie dtuzej niz do dnia 30 listopada
2022r.

§2
REALIZACJA SZKOLEN

Wykonawca o$wiadcza, iz bedzie realizowat Szkolenia zgodnie z wymogami zawartymi w niniejszej
Umowie oraz Zatgcznikach do Umowy.

Ostateczna liczba uczestnikéw bioracych udziat w Szkoleniach kazdorazowo potwierdzona zostanie
przez Zamawiajacego, najpézniej w terminie 3 dni roboczych przed rozpoczeciem planowanego
Szkolenia, w formie dokumentowej na adres mailowy Wykonawcy wskazany w § 10 ust. 2 pkt 1).

W przypadku, gdy realizacja przedmiotu zamdéwienia w pelnym zakresie, zgodnie z Zatacznikiem
nr 1 do Umowy, jest niemozliwa z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy, Wykonawca poinformuje
Zamawiajacego o tym fakcie droga elektroniczng, na adres mailowy wskazany w § 10 ust. 2 pkt 1),
najp6zniej w ciggu 2 dni roboczych po ztozonym zgtoszeniu, o ktérym mowa w § 1 ust. 4 lub w ciaggu
1 dnia roboczego po powzieciu wiadomosci o niemozliwos$ci realizacji przedmiotu zaméwienia
w pelnym zakresie. W takim przypadku Wykonawca zobowigzany jest wskaza¢ inny osrodek
szkoleniowy na terenie wojewddztwa t6dzkiego, w odlegtosci nie wiekszej niz 20 km od docelowego
miejsca realizacji Szkolenia. O$rodek ten musi spetnia¢ wymogi standardu okre§lone w Zataczniku
nr 1 do Umowy. Wybor o$rodka musi uzyskac¢ akceptacje Zamawiajgcego.

W przypadku wystgpienia okoliczno$ci powodujacych brak mozliwosci realizacji Szkolenia
w uzgodnionym terminie z przyczyn po stronie Zamawiajgcego, a ktdrych nie mogt on przewidzie¢
na etapie planowania terminu realizacji Szkolenia, Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje o tym
fakcie Wykonawce na adres mailowy wskazany w § 10 ust. 2 pkt 1). W takim przypadku Strony
dopuszczajg mozliwo$c realizacji Szkolenia w innym, uzgodnionym terminie, nie dtuzszym jednak niz
2 miesigce od pierwotnej daty Szkolenia. W takim przypadku Wykonawcy nie przystuguja Zadne
roszczenia ani rekompensata.

Zabronione jest wnoszenie na teren os$rodka wtlasnego jedzenia oraz napojéw alkoholowych
i bezalkoholowych w celach konsumpcyjnych, chyba, Ze Przedstawiciel Wykonawcy wyrazi
na to pisemng zgode.

Zamawiajacy ponosi odpowiedzialno$s¢ w przypadku, gdy w trakcie realizacji Szkolenia dojdzie
do zniszczenia mienia przez pracownikéw Zamawiajacego.



§3
WYMAGANIA WOBEC WYKONAWCY

Wykonawca o$wiadcza, ze posiada konieczne doswiadczenie i profesjonalne kwalifikacje niezbedne
do prawidtowego wykonania Umowy i zobowigzuje sie do jej wykonania przy zachowaniu najwyzszej
staranno$ci okre$lonej w art. 355 § 2 Kodeksu Cywilnego.

Odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo os6b wykonujgcych obowiagzki wynikajace z niniejszej Umowy
oraz skutki mogace wynikna¢ z nieszczeSliwych wypadkéw przy pracy spoczywaja wylacznie
na Wykonawcy.

W przypadku wystapienia przez osoby trzecie z roszczeniami wobec Zamawiajacego zwigzanymi
z wykonywaniem przez Wykonawce Umowy, Wykonawca zobowigzany jest do pokrycia tych
roszczen w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego.

Za dziatania pracownikéw wykonujacych Umowe w imieniu Wykonawcy, Wykonawca ponosi
odpowiedzialnos¢ jak za swoje wtasne.

Przy realizacji przedmiotu Umowy Wykonawca nie moze zatrudnia¢ w charakterze pracownikéw
i podwykonawcow o0séb zatrudnionych u Zamawiajacego bez uprzedniej zgody Prezesa ARIMR
wyrazonej na pi$mie pod rygorem odstapienia przez Zamawiajgcego od Umowy z winy Wykonawcy.

§4
WYNAGRODZENIE I PLATNOSC

Strony zgodnie ustalajg, iz tgczne maksymalne wynagrodzenie za wykonanie catoSci przedmiotu
Umowy nie moze przekroCzy¢ KWOLY ......ccveviveercvnnnsieeseeniensenns zl brutto (stownie: .......coevvecnrinceininnnne
zt, XX/100).

Zamawiajacy zobowiazuje sie do zaptaty przelewem wynagrodzenia naleznego Wykonawcy wg cen
jednostkowych okreslonych w Formularzu Ofertowym stanowigcym Zatacznik nr 3 do Umowy,
po realizacji kazdego ze Szkolen, za faktyczng ilo§¢ $wiadczen zrealizowanych podczas Szkolenia
wskazanych na Formularzu Ofertowym, w terminie do 21 dni od daty otrzymania przez
Zamawiajacego prawidtowo wystawionej faktury VAT wraz z Raportem ze szkolenia podpisanym
bez zastrzezen przez obie Strony, ktérego wzor stanowi Zatgcznik nr 4 do Umowy.

Zamawiajacy informuje, iz gwarantuje realizacje Szkolen dla minimum 70% liczby oséb dla kazdego
z terminéw szKkolen wskazanych w Zatgczniku nr 1 do Umowy, tj.

1) wterminie miedzy 1 a 15 wrze$nia 2022 r. - dla minimum 39 osdb,
2) wterminie miedzy 15 a 30 wrzes$nia 2022 r. - dla minimum 42 oséb,
3) wterminie miedzy 15 a 30 wrze$nia 2022 r. - dla minimum 23 oséb,
4) w terminie miedzy 4 a 15 lipca 2022 r. - dla minimum 60 osdb.

W przypadku, o ktérym mowa w § 2 ust. 3, Zamawiajgcy dokona ptatnos$ci za realizacje Szkolenia
w innym os$rodku szkoleniowym wg cen jednostkowych okreslonych w Formularzu Ofertowym
stanowigcym Zatgcznik nr 3 do Umowy.

Faktury VAT nalezy wystawia¢ na: Agencje Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa w Warszawie
Al Jana Pawla II nr 70, 00 - 175 Warszawa, NIP 526-19-33-940 i przesta¢ - wraz z Raportem
ze szkolenia - do Lodzkiego Oddziatu Regionalnego ARIMR, al. Pitsudskiego 84, 92 - 202 L4d%.

Btednie wystawiona faktura VAT lub brak oryginatu Raportu ze szkolenia spowoduje naliczenie
ponownego maksymalnie 21 - dniowego terminu ptatnos$ci liczonego od daty dostarczenia
prawidtowo wystawionej faktury VAT lub brakujacego dokumentu.
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Wykonawca nie moze przenosi¢ na osoby trzecie, zaré6wno w catosci jak i w czeSci, jakichkolwiek
praw wynikajacych z niniejszej Umowy, w tym réwniez roszczenia o zaptate wynagrodzenia, chyba,
ze uprzednio uzyska na to zgode Zamawiajgcego na piSmie. W przypadku wyrazenia zgody na cesje,
Wykonawca wraz z fakturg VAT, ztozy os$wiadczenie, ze zawarta Umowa cesji obowigzuje,
a Zamawiajgcy jest uprawniony do zgdania potwierdzenia obowigzywania Umowy cesji na dzien
dokonywania ptatnosci.

Za dzien zaptaty Strony przyjmuja date obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

Strony niniejszym na podstawie art. 4 ust. 3 ustawy z dnia 9 listopada 2018 r. o elektronicznym
fakturowaniu w zamdwieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub ustugi oraz
partnerstwie publiczno-prywatnym (t. j. Dz. U. 2020 poz. 1666) wylaczaja do zamoéwien
realizowanych na podstawie niniejszej Umowy stosowanie ustrukturyzowanych faktur
elektronicznych.

Zamawiajacy na podstawie art. 106n ust. 1 ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towaréw
i ustug wyraza zgode na doreczanie faktur elektronicznych do Lédzkiego Oddziatu Regionalnego
ARIMR z siedzibg w +Lodzi, za posrednictwem poczty elektronicznej na adres e-mail:
lodzki@arimr.gov.pl.

Wykonawca wskazuje adres e-mail, z ktdrego wysytane bedg faktury elektroniczne: ............. Zmiana
tego adresu e-mail nastepuje w formie dokumentowej z adresu e-mail wskazanego przez Wykonawce
do kontaktu w Umowie i nie wymaga to zmiany Umowy.

Za skuteczne doreczenie elektronicznej faktury Zamawiajacemu uwaza sie doreczenie Wykonawcy
pocztg elektroniczng na adres e-mail, z ktérego wystano fakture elektroniczng, potwierdzenia:

1) wyslanego automatycznie przez system poczty elektronicznej Zamawiajgcego lub

2) w przypadku braku takiego automatycznego potwierdzenia z pkt 1) powyzej, wystanego przez
osobe obstugujaca z ramienia Zamawiajgcego adres e-mail: lodzki@arimr.gov.pl,

Doreczenia elektronicznej faktury dokonane do Zamawiajacego po godzinie 15:30 uwazane
sg za doreczone nastepnego dnia roboczego.

Dla potrzeb niniejszego paragrafu ilekro¢ mowa o dniach roboczych rozumie sie przez to dni
od poniedziatku do pigtku z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

W przypadku braku faktury elektronicznej lub dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 16 niniejszego
paragrafu, w Korespondencji, o ktdorej mowa w ust. 10 niniejszego paragrafu, Zamawiajgcy
niezwlocznie informuje o tym Wykonawce, przesytajac o tym informacje poczta elektroniczng,
na e-mail nadawcy ze strony Wykonawcy oraz na adres e-mail wskazany do kontaktu przez
Wykonawce w Umowie. Takg korespondencje uwaza sie za niedoreczong w trybie ust. 10 i ust. 11
niniejszego paragrafu. Zgtoszenia tej informacji przez Zamawiajgcego w nastepnym dniu roboczym
od dnia doreczenia e-maila bez faktury elektronicznej lub dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 16
niniejszego paragrafu, uwaza sie za zgtoszenie niezwtoczne.

Zamawiajacy wyraza zgode, aby dodatkowe dokumenty, ktére zgodnie z Umowa winny by¢ dotaczone
do faktury, byty przestane w formie dokumentowej do Lodzkiego Oddziatu Regionalnego ARIMR
w Lodzi na adres e-mail: lodzki@arimr.gov.pl. Za przechowanie oryginatéw tych dokumentéw
odpowiada Wykonawca. Wykonawca winien zapewnié, aby oryginaty tych dokumentéw byty
do wgladu na Zadanie Zamawiajacego, pod rygorem uznania, ze Wykonawca w spos6b nienalezyty
wykonatl obowigzki umowne oraz pod rygorem uznania za nienalezne lub zawyzZone kosztéw,
wydatkéw i wynagrodzenia Wykonawcy, ktére zostalo okre$lone w oparciu o te dokumenty.
Na Zadanie Zamawiajacego Wykonawca przekazuje mu oryginaly dokumentéw, z zastrzeZeniem, ze
nie dotyczy to dokumentéw ksiegowych, ktére zgodnie z powszechnie obowigzujacymi przepisami
ma obowiazek przechowywaé Wykonawca. Zadania Zamawiajacego, o ktérych mowa w niniejszym
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ustepie, moga zostaé zgloszone w jakiejkolwiek formie, w tym w szczegdlnosci w formie
dokumentowej za posrednictwem poczty elektronicznej na adres e-mail lub za posrednictwem
sms/mms na telefon na wskazane przez Wykonawce w Umowie dane do kontaktu. Zamawiajacy moze
réwniez na wniosek dokumentowy Wykonawcy wyrazi¢ w formie dokumentowej zgode
na przekazanie mu oryginatléw dokumentéw. Przekazanie oryginatéw dokumentéw Zamawiajgcemu
oznacza, ze przechodzi na niego odpowiedzialnos$¢ za ich przechowanie.

Strony dopuszczaja, ze w przypadku awarii systemu poczty elektronicznej, serweréw, tgczy
internetowych lub innych nieprzewidzianych awarii tego typu uniemozliwiajacych wystanie
i doreczenie faktury elektronicznej, Wykonawca na wniosek Zamawiajacego, doreczy Zamawiajacemu
wydruk faktury elektronicznej z dokumentami wymaganymi przez Umowe jako Zataczniki do faktur,
o ile takie zostaty przewidziane, w formie pisemnej/papierowej na adres korespondencyjny
Zamawiajacego wskazany w Umowie. W przypadku takich awarii u Wykonawcy jest on uprawniony
do doreczania Zamawiajgcemu wydruku faktur elektronicznych z dokumentami w formie
pisemnej/papierowej na adres korespondencyjny Zamawiajacego wskazany w Umowie.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania przelewéw metodg ptatnosci podzielonej (,split
payment”).

Wykonawca oswiadcza, Ze jest* /nie jest* czynnym* /zwolnionym* podatnikiem podatku od towaréw
i ustug VAT, co potwierdza wydruk z Portalu Podatkowego podatki.gov.pl Ministerstwo Finanséw,
stanowiacy Zatacznik nr 5 do Umowy oraz zobowiazuje sie do poinformowania Zamawiajacego
o kazdej zmianie statusu VAT najpdzniej z doreczeniem faktury (* niepotrzebne skreslic¢ badz usunac).

Wykonawca o$wiadcza, ze wskazany na fakturze rachunek bankowy zwigzany jest z prowadzong
dziatalnos$cig gospodarczg i znajduje sie na ,biatej liscie”- Wykazie podmiotéw zarejestrowanych jako
podatnicy VAT, niezarejestrowanych oraz wykre$lonych i przywréconych do rejestru VAT,
dostepnym na stronie internetowej Ministerstwa Finanséw. W przypadku niewypetnienia obowigzku
informacyjnego, okreslonego w ust. 19, Wykonawca zobowigzuje sie do poniesienia obcigzen
natozonych przez organ podatkowy na Zamawiajgcego, wynikajgcych z art. 105a ustawy o VAT, z tego
powodu z tytutu odpowiedzialnosci solidarne;j.

W przypadku, gdy wskazany przez Wykonawce rachunek bankowy, na ktéry ma nastgpi¢ zaptata
wynagrodzenia, nie widnieje w wykazie podmiotéw zarejestrowanych jako podatnicy VAT,
niezarejestrowanych oraz wykreSlonych i przywr6conych do rejestru VAT, Zamawiajgcemu
przystuguje prawo wstrzymania zaptaty wynagrodzenia do czasu uzyskania wpisu tego rachunku
bankowego lub rachunku powigzanego z rachunkiem Wykonawcy do przedmiotowego wykazu
lub wskazania nowego rachunku bankowego ujawnionego w ww. wykazie, lub do ztozenia
przedmiotu $wiadczenia pienieznego do depozytu sadowego, po uprzednim uprzedzeniu o tym
Wykonawcy na pi$mie i udzieleniu mu dodatkowego terminu nie krétszego niz 7 dni do wskazania
rachunku bankowego ujawnionego na liscie, o ktérej mowa w ust. 20.

Okres do czasu uzyskania przez Wykonawce wpisu rachunku bankowego do przedmiotowego
wykazu lub wskazania nowego rachunku bankowego ujawnionego w ww. wykazie nie jest
traktowany jako opdznienie Zamawiajgcego w zaptacie naleznego wynagrodzenia i takim przypadku
nie beda naliczane za ten okres odsetki za opdznienie w wysokos$ci odsetek ustawowych lub zadne
inne odsetki, i uznaje sie, ze zaptata nie nastgpita przez ten okres z przyczyn dotyczacych Wykonawcy.

W przypadku zmiany stawek podatku VAT wynagrodzenie brutto zostanie naliczone i wyptacone
Wykonawcy wedtug whasciwych stawek podatku VAT obowiazujacych w dniu wystawienia faktury
VAT.

Ilekro¢ w Umowie mowa o fakturze VAT w przypadku Wykonawcéw nie bedacych czynnymi
podatnikami VAT nalezy przez to rozumie¢ takze rachunek w rozumieniu art. 87 § 1 Ordynac;ji
podatkowej.



§5
KARY UMOWNE
Zamawiajacemu przystuguje prawo do naliczenia kar umownych w przypadku:

1) nie dotrzymania z winy Wykonawcy ustalonego terminu realizacji Szkolenia, z zastrzezeniem
§ 2 ust. 4, w wysokosci 1 % lacznego maksymalnego wynagrodzenia wskazanego w § 4 ust. 1
Umowy, za kazdy stwierdzony przypadek

2) nie =zapewnienia przez Wykonawce zastepczego osrodka speiniajagcego wymagania
Zamawiajacego wskazane w Zataczniku nr 1 do Umowy, w sytuacji o ktérej mowa w § 2 ust. 3,
w wysokos$ci 10% tacznego maksymalnego wynagrodzenia wskazanego w § 4 ust. 1 Umowy, za
kazdy stwierdzony przypadek Poza naliczong karg Zamawiajagcemu przystuguje prawo do
odstgpienia od Umowy ze skutkiem natychmiastowym;

3) nie zapewnienia odpowiedniej ilo$ci pokojow hotelowych dla pracownikéw L.édzkiego Oddziatu
Regionalnego ARiMR uczestniczacych w Szkoleniu, w wysokos$ci 200 zt za kazdy taki stwierdzony
przypadek brakujacego miejsca noclegowego

4) nie zapewnienia sali konferencyjnej zgodnej z wymaganiami wskazanymi w Zataczniku nr 1
do Umowy, w wysokosci 1000 z};

5) nie zapewnienia wyzywienia zgodnie z standardami wskazanymi w Zatgczniku nr 1 do Umowy,
w wysokos$ci 1% tacznego maksymalnego wynagrodzenia wskazanego w § 4 ust. 1 Umowy;

W przypadku wystgpienia uchybien co do jakosci i/lub kompletno$ci realizacji Umowy (nienalezyte
wykonanie lub niewykonanie Umowy), innych niz opisane w ust. 1, Zamawiajacemu przystuguje
prawo naliczenia jednorazowej kary umownej w wysokosci 5000 zt.

Kary umowne, o ktérych mowa w niniejszej Umowie, ptatne sg w terminie 7 dni od daty otrzymania
przez Wykonawce wezwania do ich zaptaty w formie dokumentowej. W przypadku nieuregulowania
kary w tym terminie, Zamawiajgcy ma prawo potrgci¢ naliczone kary umowne, o ktérych mowa
w niniejszej Umowie, ze swoich zobowigzan wobec Wykonawcy, na co — poprzez podpisanie Umowy
- Wykonawca wyraza zgode. Uprawnienia tego nie stosuje sie w okresie obowigzywania ustawowych
ograniczen w dopuszczalno$ci potracania kar umownych, w tym w szczeg6lnosci na podstawie
art. 15r [1] ustawy z dnia 2 marca 2020 r. o szczegblnych rozwiazaniach zwigzanych z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych choréb zakaznych oraz wywotanych nimi
sytuacji kryzysowych (t.j. Dz.U. 2021 poz. 2095).

Jezeli na skutek nie wykonania lub nienalezytego wykonania czesci lub catosci przedmiotu Umowy
powstanie szkoda przewyzszajaca zastrzezong kare umowng, badz szkoda powstanie z innych
przyczyn niz te, dla ktérych zastrzezono kare, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dochodzenia
odszkodowania na zasadach og6lnych.

§6
BEZPIECZENSTWO I POUFNOSC DANYCH

Wszelkie informacje, w ktérych posiadanie weszta druga Strona w zwigzku z wykonywaniem Umowy
sg chronione. Kazda ze Stron zobowigzuje sie nie ujawniac ich osobom trzecim, takze po zakonczeniu
Umowy, wyjawszy przypadki przewidziane prawem.

Wykonawca zobowigzuje sie do pisemnego zobowigzania oséb realizujacych Umowe do zachowania
w poufnosci informacji, o ktérych mowa w ust 1.



Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania przy wykonywaniu Umowy przepiséw
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46,/WE (ogblne rozporzadzenie
o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1 oraz Dz. Urz. UE L 127 z 23.05.2018, str. 2)
oraz przepiséw krajowych wydanych w zwigzku z ogélnym rozporzadzeniem o ochronie danych,
zwanym dalej: ,RODO".

§7
OSOBY DO KONTAKTU

Po stronie Zamawiajgcego osobg upowazniong do podpisania Zgtoszenia szkolenia oraz Raportu
ze szkolenia, ktérych wzory stanowia odpowiednio Zatgcznik nr 2 oraz Zatacznik nr 4 do Umowy
jest Przedstawiciel Zamawiajacego. Przedstawicielem Zamawiajacego jest/sa:

1) e Stel , Al e
2) e B <) ,mail: o

Po stronie Wykonawcy osobg upowazniong do podpisania Zaméwienia szkolenia oraz Raportu
ze szkolenia, ktérych wzory stanowia odpowiednio Zatgcznik nr 2 oraz Zatacznik nr 4 do Umowy
jest Przedstawiciel Wykonawcy. Przedstawicielem Wykonawcy jest/s3:

1) e Stel , Al e
2) e B <) ,mail: oo

W przypadku zmian personalnych i/lub danych kontaktowych oséb, o ktérych mowa w ust. 1, 2 i 4,
na kazdej ze Stron spoczywa obowigzek powiadomienia o zaistniatych zmianach poprzez wystanie
takiej informacji za posrednictwem poczty elektronicznej na adresy e-mail wskazane w ust. 4.
Niniejsze zmiany nie wymagaja zawierania aneksu do Umowy.

Osobami upowaznionymi do koordynacji realizacji Umowy oraz do kontaktu w sprawach ogélnych,
w tym zwigzanych z realizacja i rozliczeniem oraz do poinformowania o okoliczno$ciach majacych
znaczenie dla wykonania i obowigzywania Umowy i jej tresci sg:

1) po stronie Zamawiajacego:

§8
ZMIANY I WYPOWIEDZENIE UMOWY

Wszelkie zmiany niniejszej Umowy beda dokonywane w formie pisemnej w postaci anekséw
sporzadzanych do Umowy pod rygorem niewazno$ci, za wyjatkiem zmian okreslonych w § 7 ust. 3.

W przypadku naruszenia istotnych postanowienn Umowy przez jedna ze Stron, w szczeg6lnosci
wskazanych w § 3 ust. 5, druga Strona ma prawo do wypowiedzenia Umowy ze skutkiem
natychmiastowym.



D

2)
3)
4)

§9
ODSTAPIENIE OD UMOWY

Strony moga odstgpi¢ od Umowy w przypadku zaistnienia okolicznosci, o ktérych mowa w niniejszej
Umowie.

Zamawiajacy ma prawo odstgapi¢ od Umowy ze skutkiem natychmiastowym w przypadku:
1) o ktéorym mowa w § 5 ust. 1 pkt 2),

2) wystgpienia okoliczno$ci i zdarzen, ktérych Zamawiajacy nie przewidywat i ktérych skutkom nie
mogt zapobiec (vis maior),

3) gdy Zamawiajacy z uwagi na wykorzystanie $rodkéw budzetowych nie bedzie w stanie
zrealizowac zobowigzan umownych.

W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie Umowy nie lezy
w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia Umowy, Zamawiajacy
moze odstapi¢ od Umowy w terminie 14 dni od powziecia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach.
W takim wypadku Wykonawca moze zadac jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu wykonania
czes$ci Umowy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od Umowy w kazdym czasie jes$li powszechnie
obowigzujace przepisy prawa epidemiologicznego lub zarzadzenie Pracodawcy, zabronig
organizowania Szkolen. W takim przypadku, Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia
ani rekompensata.

§10

POSTANOWIENIA KONCOWE
Umowa niniejsza wchodzi w zycie z dniem jej podpisania.
Strony zgodnie postanawiajg, co nastepuje:
wszelka miedzy nimi korespondencja bedzie kierowana na nastepujace adresy:
- WYKONAWCEa — oot et s ,mails o ,
- ZAMAWIAJACY = veeeverrreree sttt e e e sr e e ,Mails e ,
korespondencja wystana listem poleconym na podane adresy uwazana jest za doreczong;
przy kazdej zmianie adresu Strona jest zobowigzana powiadomi¢ niezwlocznie drugg Strone;

niedopetnienie obowiazku okreslonego w pkt 3 skutkuje uznaniem korespondencji wystanej
na poprzednio wskazany adres za doreczona.

W sprawach nieuregulowanych niniejszag Umowa majg zastosowanie odpowiednie postanowienia
Kodeksu cywilnego.

Wszelkie spory wynikajgce z niniejszej Umowy rozstrzygane beda polubownie w dobrze pojetym
interesie obu Stron. W przypadku braku mozliwosci polubownego rozstrzygniecia sporu zostanie
on rozstrzygniety przez Sad wtasciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajacego - L.odzkiego Oddziatu
Regionalnego ARIMR.

Przedmiot niniejszej Umowy oraz zadne prawa przystugujace Stronom z tytutu realizacji niniejszej
Umowy nie moga by¢ przedmiotem cesji bez pisemnej zgody drugiej Strony.

Zataczniki wymienione w Umowie stanowia jej integralng czes¢.



7. Umowe sporzadzono w czterech jednobrzmiacych egzemplarzach w tym jeden egzemplarz
dla Wykonawcy oraz trzy egzemplarze dla Zamawiajacego.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

Zalaczniki:

Zalacznik nr 1 - Opis przedmiotu zamoéwienia.

Zalacznik nr 2 - Wz6r zamdwienia szkolenia.

Zalacznik nr 3 - Formularz ofertowy.

Zalacznik nr 4 - Wz6r Raportu ze szkolenia.

Zalacznik nr 5 - Wydruk z portalu podatkowego podatki.gov.pl.

Vi W e



1.

Zalacznik nr 1 - Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamdéwienia jest sukcesywny wynajem obiektu hotelarsko - konferencyjnego lub o$rodka

szkoleniowego, ktéory obejmuje zakup ustug hotelarsko - restauracyjnych z zapewnieniem sal

konferencyjnych do przeprowadzenia szkolen wraz z ich obstuga, zapewnienie noclegu dla pracownikéw

Lédzkiego Oddziatu Regionalnego ARIMR w o$rodku szkoleniowym a takze wyzywienie pracownikéw
Loédzkiego Oddziatu Regionalnego ARIMR.

W ramach realizowanych ustug hotelarsko - restauracyjnych Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

D

2)

3)

4)

5)

6)

8)

9)

obiekt hotelarsko - konferencyjny lub osrodek szkoleniowy potozony na terenie wojewoddztwa
t6dzkiego poza granicami administracyjnymi miasta Lodzi, w odlegtoSci nie wiekszej niz 70 km od
granic administracyjnych miasta Lodzi;

ustuge hotelarska w hotelu o standardzie co najmniej trzygwiazdkowym lub obiekcie hotelarskim,
osrodku szkoleniowym spelniajagcym standardy hotelu co najmniej trzygwiazdkowego, zgodnie
z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow
hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych swiadczone sg ustugi hotelarskie (tekst jednolity: Dz. U.
z 2017 r. poz.2166);

zakwaterowanie, wyzywienie uczestnikéw szkolenia oraz sale konferencyjne usytuowane na terenie
jednego kompleksu pod adresem wskazanym w ofercie; wszystkie pokoje, sale szkoleniowe, stotéwka
musza miesci¢ sie w co najwyzej 3 budynkach. Odlegto$¢ pomiedzy wszystkimi budynkami nie moze
by¢ wieksza niz 300 m;

ze wzgledu na konieczno$¢ zapewnienia uczestnikom szkolen ciszy, spokoju i mozliwosci skupienia
sie podczas zaje¢, osSrodek powinien by¢ potozony w odlegtos$ci nie mniejszej niz 500 m od drogi
krajowej;

zakwaterowanie uczestnikdw szkolenia niezalezne od standardowych godzin rozpoczecia
i zakonczenia doby hotelowej w dniu przyjazdu pierwszego dnia w godzinach 09:30 - 10:00 (wliczone
w dobe hotelowg) i wykwaterowanie w dniu wyjazdu po obiedzie (bez dodatkowych optat);

zakwaterowanie w pokojach 1, 2 i 3 osobowych (proporcje pomiedzy liczba pokoi 1, 2 lub 3 osobowych
beda dostosowywane do liczby zgtoszen indywidualnie dla kazdej z grup szkoleniowych), przy czym
przewidywane sg maksymalnie 3 pokoje jednoosobowe przy kazdym szkoleniu, preferowane
sa pokoje dwuosobowe, za$ pokoje trzyosobowe beda jedynie w wyjatkowych przypadkach - przy
nieparzystej ilo$ci uczestnikéw;

noclegi w pokojach 1-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C (z tazienka, wc, kabing
prysznicowa lub wanna, lustrem, ciepta (min. 40 °C) i zimng woda dostepng przez cala dobe,
odbiornikiem TV, koszem na $mieci, szafka nocng, stotem oraz krzestem, wyktadzing dywanowa
lub dywanem na podtodze). W pokojach powinna by¢ zapewniona woda mineralna do picia w ilosci
0,5 litra na uczestnika na dzien oraz szklanka;

noclegi w pokojach 2-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C z dwoma pojedynczymi
t6zkami (z tazienka, wc, kabing prysznicowa lub wanng, lustrem, ciepta (min. 40 °C) i zimng wodg
dostepna przez cala dobe, odbiornikiem TV, koszem na S$mieci, szafkg nocng przy kazdym 1ézku,
stotem oraz krzestami, wyktadzing dywanowa lub dywanem na podtodze). W pokojach powinna by¢
zapewniona woda mineralna do picia w ilosci 0,5 litra na uczestnika na dzien oraz szklanka;

osrodek z bezptatnym, dozorowanym lub ogrodzonym, zamknietym parkingiem, zapewniajacym
miejsce dla min. 50 samochodéw osobowych;

10) osobe do kontaktu, ktéra bedzie do statej dyspozycji Zamawiajacego oraz uczestnikéw w miejscu

szkolenia przez caty czas jego trwania i w szczegdlnosci bedzie odpowiedzialna za: przygotowanie sal
szkoleniowych, zakwaterowanie uczestnikéw, wspotprace z obstuga obiektu i przedstawicielami
Zamawiajgcego, obstuge techniczng i organizacyjna;



11) Personel osrodka zatrudniony do obstugi szkolen organizowanych dla Zamawiajgcego powinien
posiada¢ kwalifikacje odpowiadajace rodzajowi §wiadczonych ustug, za$ liczba personelu powinna

zapewni¢ sprawng obstuge grupy.

Zamawiajgcy przewiduje realizacje 3 szkolenn dwudniowych oraz 1 szkolenia trzydniowego, w nastepujace
po sobie odpowiednio 2 i 3 dni robocze (od poniedziatku do pigtku), w ponizszych terminach (przy czym
terminy szkolen dla poszczegdélnych grup nie beda sie pokrywaty):

1) miedzy 1a 15 wrze$nia 2022 r. dla 55 os6b (+ maksymalnie 5 oséb) - szkolenie dwudniowe,

2) miedzy 15 a 30 wrzes$nia 2022 r. dla 60 os6b (4+ maksymalnie 5 os6b) - szkolenie dwudniowe,

3) miedzy 15 a 30 wrzes$nia 2022 r. dla 32 os6b (+ maksymalnie 2 osoby) - szkolenie dwudniowe,

4) miedzy 4 a 15 lipca 2022 r. dla 85 os6b (+ maksymalnie 5 os6b) - szkolenie trzydniowe.

Wymagania dotyczace:
1) sal konferencyjnych (wyktadowych):

a)

b)

g)

zapewnienie podczas szkolen sali wyktadowej (zapewniajacej komfort kazdej grupie
szkoleniowej), klimatyzowanej, z mozliwoscig utrzymania statej temperatury w przedziale 20 -
23°C, z oknami, spetniajacej warunki BHP i p. poz. przez caty czas pobytu - liczba miejsc siedzacych
na sali dla wszystkich uczestnikéw szKkolenia, za stotem, z mozliwo$ciag notowania;

obowiazkowe wyposazenie sali konferencyjnej:

e miejsca siedzace na krzestach z miekkim siedziskiem dla kazdego uczestnika szkolenia
- uktad kinowy i/lub teatralny, ustawione w rzedach przodem do osoby prowadzjcej
szkolenie,

e minimum 2 miejsca siedzace przy stole dla prelegentéw szkolenia, na stole powinna
znajdowac sie woda gazowana i niegazowana - dostarczana na biezaco wedtug zuzycia),

e podstawowe media audiowizualne m. in. Internet, nagtosnienie, projektor multimedialny,
mikrofon bezprzewodowy dla prowadzacego, tablica/Flip-chart, blok papierowy i markery,
ekran, ewentualnie laptop;

na korytarzu na tym samym pietrze co sala szkoleniowa powinna znajdowac sie toaleta;

Wykonaweca zapewni osobe z personelu obiektu do obstugi technicznej sprzetu potrzebnego
podczas szkolenia;

Wykonawca na 30 minut przed rozpoczeciem zaje¢ jest zobowigzany do sprawdzenia, czy
wszystkie urzadzania w sali szkoleniowej dziataja prawidtowo, a w szczegdlnosci, czy rzutnik jest
potaczony

z komputerem i czy ekran jest umiejscowiony w sposdb zapewniajacy dobrag widoczno$¢
wszystkim uczestnikom szkolen;

w przypadku, gdy Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy problem w postaci wadliwie funkcjonujacego
wyposazenia/sprzetu/internetu/aranzacji sali szkoleniowej, Wykonawca ma obowigzek
bezkosztowo, w jak najkrotszym czasie zapewni¢ ich prawidtowe funkcjonowanie przed
rozpoczeciem szkolenia.

w dniach, w ktérych jest organizowane szkolenie w/w sale nie moga by¢ wykorzystywane do
celéw konsumpcyjnych.

Ostateczne godziny szkolen zostang ustalone z Wykonawca po zawarciu umowy w terminie minimum
dwdch tygodni przed ustalonym terminem szkolenia. Wstepnie przyjmuje sie, ze beda trwaty:



- w przypadku szkolenia dwudniowego maksymalnie 8 godzin lekcyjnych pierwszego dnia i maksymalnie
6 godzin lekcyjnych drugiego dnia, pomiedzy 10:00 - 18:00,

- w przypadku szkolenia trzydniowego w pierwszym i drugim dniu maksymalnie 8 godzin lekcyjnych,
trzeciego dnia - 6 godzin lekcyjnych.

2) serwisu kawowego:

e serwis gastronomiczny - przygotowanie, obstuga kelnerska, zastawa ceramiczna
oraz szklana, sprzatanie na biezaco i po zakoniczonej danego dnia ustudze szkolenia.

Serwis kawowy (kawa, herbata, woda, sok, ciastka, w tym mleko do kawy, cytryna, cukier).

Szczegbtowe wymagania minimalne dotyczace serwisu kawowego:

a) czas trwania serwisu kawowego - serwis dostepny przez caly czas trwania zajeé
szkoleniowych,

b) kawa naturalna - mielona, parzona w ekspresie ci$nieniowym - 5g na 150 ml wody
- 250 ml/gramatura na osobe,

c¢) kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
d) mleko - bez ograniczen,
e) wrzgca woda w warniku - bez ograniczen,

f) herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

g) woda podana w dzbanku z kostkami lodu i plasterkami cytryny - bez ograniczen,
h) soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki, podawane w dzbanku - bez ograniczen,

i) ciasta wlasnej produkcji min. 2 rodzaje lub ciastka kruche - min. 3 rodzaje - 100 g/gramatura
na osobe.

Woda mineralna w sali szkoleniowej dla uczestnikow szkolenia - 0,5 1 na osobe na dzien.

3) og6lnych wymagan dla ustug restauracyjno-gastronomicznych:

a)

b)

d)

g)

ustugi restauracyjno-gastronomiczne obejmujace pelne zaspokojenie potrzeb Zywieniowych
uczestnikoéw szkolen;

liczba positkéw podczas szkoleri dwudniowych:
e $niadanie 1 raz,

e obiad 2 razy,

e kolacja 1 raz,

liczba positkow podczas szkolen trzydniowych:
¢ $niadanie 2 razy,

e obiad 3 razy,

e kolacja 2 razy,

wielko$¢ sali restauracyjnej dostosowana kazdorazowo do ilosci uczestnikéw, zapewniajaca
mozliwo$¢ spozywania positkéw jednoczes$nie przez wszystkich uczestnikéw szkolenia,

zapewnienie goSciom posiadajacym specjalne wymagania dietetyczne mozliwosci ich realizacji
(dla nie wiecej niz 10% uczestnikéw szkolenia),

godziny positkéw zostang uzgodnione z Zamawiajacym przed szkoleniem podczas ustalen menu,

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca zapewnit zastawe stolowa stosownie do ilosci
uczestnikdw szkolenia, obrusy na nakrycie stotéw, serwetki jednorazowe w serwetnikach,



h)

Zamawiajgcy nie dopuszcza uzycia sztu¢céw oraz naczyn jednorazowego uzytku.

3a) wymagania dotyczace $niadan: - $niadanie podawane w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego
bufetu), uzupeiniane w razie potrzeby na biezaco, z miejscami siedzacymi dla wszystkich uczestnikéw;

Sniadanie z cieptym positkiem oraz kawa i herbata, w tym mleko do kawy, cytryna, cukier.

Szczegbtowe wymagania minimalne dotyczace menu $niadaniowego:

a)

b)

h)

)

k)

ptatki $niadaniowe 3 rodzaje (kukurydziane zwykte, ptatki w czekoladzie, w miodzie)

20 g/gramatura na osobe,
jogurty owocowe i naturalne - 150 g/gramatura na osobe,

miéd naturalny i dZemy owocowe - min. 40 % owocéw w dzemie (truskawkowe, wiSniowe,
morelowe, brzoskwiniowe) co najmniej 2 rodzaje (Zamawiajacy nie dopuszcza podania
marmolady) - 50 g/gramatura na osobe,

chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 150 g/gramatura na osobe,

masto (min. 80 % tluszczu w produkcie) - 20 g/gramatura na osobe,

owoce w catosci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) - 2 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe,
wedliny (min 4 rodzaje) - 80 g/gramatura na osobe:

e wedliny wedzone o zawarto$ci min. 85% miesa w wedlinie,

e mieso pieczone wilasnej produkcji (karkéwka, schab) - min. 99% miesa w produkcie
lub pasztet drobiowy lub wieprzowy wtasnej produkcji podawany porcjowo z chrzanem
- 60% zawartosci czystego miesa w 100 g pasztetu.

sery typu gouda, salami, ementaler - min. 45% ttuszczu w serze lub camembert, brie - min. 55%
ttuszczu w serze - 60 g/gramatura na osobe,

twarogi 2 rodzaje (twardg stony péttiusty, grani) - 50 g/gramatura na osobe,

Swieze warzywa (np. pomidory, §wiezy ogorek, papryka krojone rano w dniu serwowania
$niadania) - 50 g/gramatura na osobe,

min. 2 rézne dania miesne na ciepto: kietbaski typu $lgska - min 85% miesa, kietbaski biate cienkie
- min 85% miesa, paréwki cienkie - min 50 % miesa 100 g/gramatura na osobe,

min. jedno danie z jaj na ciepto: jajecznica, nale$niki z twarogiem lub dzemem, omlet z dodatkami
(papryka, szczypior, pomidory, cebula, bekon, szynka, ser z6tty) - 100 g/gramatura na osobe,

jajko gotowane na twardo podawane w sosie majonezowym - 1 szt./gramatura na osobe,
dania sezonowe (np. satatka jarzynowa, ziemniaczana, $ledziowa) - 50 g/gramatura na osobe,

kawa naturalna kawa mielona, parzona w ekspresie przelewowym - 5g na 150 ml wody (100%
arabica) - 250 ml/gramatura na osobe,

kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
mleko - bez ograniczen,
wrzgca woda w warniku - bez ograniczen,

soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki (np. pomarancz, jabtko), podawane w dzbanku
- 200 ml/gramatura na osobe,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

cukier - bez ograniczen.



e serwis gastronomiczny - przygotowanie, obstuga kelnerska, zastawa ceramiczna oraz
szklana, sprzatanie po positku.

Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu do akceptacji po 2 propozycje jadtospisu $niadaniowego
na trzy dni robocze przed ustalonym terminem szkolenia. Zamawiajacy dokona akceptacji jadtospisu
lub zgtosi uwagi - propozycje i uwagi musza zosta¢ przekazane droga elektroniczng. Wykonawca
ma obowiazek uwzgledni¢ uwagi i przekazac jadtospis do ponownej akceptacji.

3b magania dotyczace obiadéw: - obiad podawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego
bufetu), uzupetniany w razie potrzeby na biezaco, z miejscami siedzacymi dla uczestnikow,

Obiad dwudaniowy z deserem i napojami.

a) min. 2 zupy do wyboru (przygotowane w oparciu o wywar z miesa i warzyw) - Zamawiajacy
w procesie przygotowania zup nie dopuszcza stosowania kostek rosotowych oraz zup w proszku)
-350 ml/ gramatura na osobe,

b) min. 1 danie miesne ( pieczone lub gotowane z wyjatkiem drobiu i miesa mielonego)
w wyjatkowych przypadkach na zgloszenie zamawiajacego danie to powinno zosta¢ zastgpione
daniem jarskim dla wybranych uczestnikéw szkolenia - 150 g/gramatura na osobe,

¢) min. 1 danie z ryb lub drobiu (pieczone lub gotowane) - 150 g/gramatura na osobe,

d) dodatek skrobiowy (ziemniaki, ryz, kasza, makaron) - min. 2 rodzaje - 300 g/gramatura na osobe,
e) salaty, satatki, suréwki - co najmniej 2 rodzaje - 100g/gramatura na osobe,

f) sok owocowy - 100% soku, - 200 ml/gramatura na osobe,

g) woda niegazowana z cytryng - bez ograniczen.

h) deser - ciasto lub lody lub satatka owocowa - 150 g/gramatura na osobe,

e serwis gastronomiczny - przygotowanie, obstuga kelnerska, zastawa ceramiczna oraz
szklana, sprzatanie po positku.

Wykonawca przedstawi Zamawiajagcemu do akceptacji po 2 propozycje jadtospisu obiadowego
na trzy dni robocze przed ustalonym terminem szkolenia. Zamawiajacy dokona akceptacji jadtospisu
lub zgtosi uwagi - propozycje i uwagi musza zosta¢ przekazane droga elektroniczng. Wykonawca
ma obowiazek uwzgledni¢ uwagi i przekazac jadtospis do ponownej akceptacji.

3c) wymagania dotyczace kolacji: - kolacja podawana w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego
bufetu), uzupeniana w razie potrzeby na biezaco, z miejscami siedzacymi dla wszystkich uczestnikow,

Kolacja I z cieptym positkiem i napojami.

Szczegotowe wymagania minimalne dotyczace menu kolacyjnego I:

a) danie ciepte - min. 70% miesa (gulasz, pierogi, risotto) - 300 g/gramatura na osobe,
b) wedliny wedzone o zawarto$ci min. 85% miesa w wedlinie - 80g/gramatura na osobe,

¢) mieso pieczone wiasnej produkcji (karkéwka, schab) - min. 99% miesa w produkcie lub pasztet
drobiowy lub wieprzowy wtasnej produkcji podawany porcjowo z chrzanem - 60% zawartosci
czystego miesa w 100g pasztetu - 80 g/gramatura na osobe,

d) przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np.: salatka warzywna, satatka rybna, SledZ w oleju
- 100 g/gramatura na osobe,

e) Swieze warzywa (np. pomidory, $wiezy ogoérek, papryka, satata) - 50 g/gramatura na osobe,
f) chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 150 g /gramatura na osobe,

g) masto - 30 g/gramatura na osobe,



h) herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego

)

przygotowania - bez ograniczen,

cukier - bez ograniczen,

Kolacja II - grill lub ognisko

Kolacja w formie pikniku (grill/ognisko) powinna odbywac¢ sie w specjalnie przeznaczonym do tego
miejscu (zadaszonym, z wystarczajaca liczba miejsc siedzacych i stotéw) znajdujacym sie na terenie
obiektu

Szczegotowe wymagania minimalne dotyczace menu kolacyjnego 11

a)
b)
©)
d)

D

karczek z grilla, kietbasa swojska, warzywa z grilla - 300 g/gramatura na osobe
goraca zupa w kociotku - 350 ml/ gramatura na osobe,
wedliny wedzone o zawartos$ci min. 85% miesa w wedlinie - 80g/gramatura na osobe,

mieso pieczone witasnej produkcji (karkéwka, schab) - min. 99% miesa w produkcie lub pasztet
drobiowy lub wieprzowy wtasnej produkcji podawany porcjowo z chrzanem - 60% zawartosci
czystego miesa w 100g pasztetu - 80 g/gramatura na osobe,

przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np.: satatka warzywna, satatka grecka, jajka w sosie tatarskim
100 g/gramatura na osobe

Swieze warzywa (np. pomidory, §wiezy ogorek, papryka, satata) - 50 g/gramatura na osobe,
chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 150 g /gramatura na osobe,
masto - 30 g/gramatura na osobe,

soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki (np. pomarancz, jabtko), podawane w dzbanku
- 200 ml/gramatura na osobe,

woda podana w dzbanku z kostkami lodu i plasterkami cytryny - bez ograniczen,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

cukier - bez ograniczen,

Mozliwos$¢ zmiany wersji standardowej kolacji zasiadanej w wersje grillowa/ogniskowa lub uroczysta
kolacje. W przypadku checi skorzystania z takiej mozliwo$ci, Zamawiajacy powiadomi Wykonawce
o tym fakcie za po$rednictwem poczty elektronicznej w terminie najp6zniej 3 dni przed planowanym
terminem rozpoczecia Szkolenia.

Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu do akceptacji po 2 propozycje jadtospisu kolacji na trzy dni
robocze przed terminem szkolenia. Zamawiajacy dokona akceptacji jadtospisu lub zglosi uwagi
- propozycje i uwagi musza zosta¢ przekazane drogg elektroniczng. Wykonawca ma obowigzek
uwzgledni¢ uwagi i przekazac jadtospis do ponownej akceptacji.



Zatgcznik nr 2 - Wzoér Zgloszenia szkolenia

Zgloszenie szkolenia

W imieniu Lodzkiego Oddziatu Regionalnego ARiMR, zamawiam ustuge szkolenia:

(OS] o Y6 (=) R
Termin: ...

Planowana liczba uczestnikéw szkolenia: ...................*

Liczba pokoi 1-osobowych: ........ccccevvviennn. Szt.
Liczba pokoi 2-osobowych: ........ccccevvviennn. Szt.
Liczba pokoi 3-osobowych: ........cccccevvvienn. Szt.
Liczba $niadan dla ........ccccec.. 0s6b

Liczba obiadéw dla ................... 0s6b

Liczba kolacji Idla .....cccoevenee 0s6b

Liczba kolacji Il dla .......ccccevuuees 0s6b

Liczba serwiséw kawowych dla ............... 0s6b
Data i godzina zakwaterowania: ......c...coceeveruvennen.
Data i godzina wymeldowania: ..........ccoceeveernennenne

Harmonogram dnia:

|DF: {7 H RN

godz. ............ - rozpoczecie szkolenia,
godz. ............ - przerwa kawowa,
.......... itd.

Harmonogram dnia:

Data: ...cocovvviiniiiiiene

godz. ....ceenen. - rozpoczecie szkolenia,
godz. ..o - przerwa kawowa,
........... itd.

*Ostateczna liczba uczestnikéw przekazana zostanie Wykonawcy w terminie i sposéb wskazany w § 2
ust. 2 Umowy.



Ustalenia dotyczace jadtospisu, w tym jego akceptacja, nastgpia w sposéb i w terminie wskazanym
w Zatgczniku nr 1 do Umowy.

Przedstawiciel Zamawiajacego

Czytelny podpis

Potwierdzenie przyjecia zgtoszenia szkolenia

Przedstawiciel Wykonawcy

Czytelny podpis



Zalacznik nr 3 - Formularz ofertowy
Zalacznik nr 4 - Wzoér Raportu ze szkolenia

Raport ze szkolenia

/1o o T A AT |- oy PRSP
FEPTEZENTOWAINY PIZEZ: wvverueeireereresuessreessessnesseesseesseesessresssesssessessneesssessenns potwierdza, Ze podczas szkolenia
dwudniowego* / trzydniowego* w dniach .......cccoceeciviiiininnis , zrealizowano nastepujace $wiadczenia:
1.
2.

Lp | Przedmiot [lo$¢ Cena Wartos¢ Stawka | Kwota | Warto$¢

zamoéwienia Swiadczen | jednostkowa | netto podatku | podatku | brutto
netto (kol.3.x | VAT VAT (kol. 5.
4.) (kol.5. | +6.)
x6.)

1. 2. 3. 4, 5. 6. 7. 8.

1 Wyzywienie

2 Nocleg

3 Najem

RAZEM X

Laczna kwota wynagrodzenia za obstuge szkolenia Wynosi .........cccceeiriiciinnnnns zt netto (stownie
ztotych:..oivi e ) plus nalezny podatek od towaréw i ustug VAT, co daje kwote brutto
..................................... zt (stownie zlotych:......ccverinnnl).

Zamoéwienie zostalo/nie zostato* zrealizowane zgodnie z umowa w zakresie wymaganych warunkéw

i standardéw dotyczacych miejsc noclegowych, sal szkoleniowych, wyzywienia i serwis6w kawowych

Opis uchybien gdy zamdwienie nie zostalo zrealizowanie zgodnie z  umowa:



Przedstawiciel Wykonawcy Przedstawiciel Zamawiajgcego

* - niepotrzebne skresli¢

Zatacznik nr 5 - Wydruk z portalu podatkowego podatki.gov.pl



