Warszawa, dnia 22 stycznia 2019 r.

Znak sprawy: PJ.0z.23.1.2019

ZAPYTANIE OFERTOWE

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju WSsi zwraca si¢ z prosba o ztozenie oferty cenowej zgodnie
zZ przedstawionymi wymogami:

1. Przedmiot zaméwienia (specyfikacja techniczna, ilos¢, itp.)
Obstuga techniczna VIII edycji Ogoélnopolskiego Konkursu dla szkot gastronomicznych na
najlepszy przepis kulinarny wykorzystujacy produkty uczestniczace w systemie Chronionych
Nazw Pochodzenia (ChNP), Chronionych Oznaczen Geograficznych (ChOG) oraz
Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalnosci (GTS), w oparciu o Projekt Regulaminu,
stanowigcy zatgcznik nr 3 do zapytania ofertowego.

Do zadan Wykonawcy bedzie nalezato:

1) ogloszenie Konkursu w terminie 3 dni roboczych od dnia zawarcia umowy poprzez
poinformowanie o nim grup docelowych, tj. szkét o profilu gastronomicznym (technika Iub
zasadnicze szkoty zawodowe, ksztalcace w zawodach gastronomicznych) oraz Wydziatow
Edukacji Urzedow Marszatkowskich, za pomoca poczty tradycyjnej i elektronicznej oraz
zamieszczenie przedmiotowej informacji na portalu internetowym, o ktorym mowa w ppkt 2;

2) zapewnienie promocji Konkursu poprzez zamieszczenie ogtoszenia z regulaminem Konkursu
na portalu ............ ! oraz zamieszczenie informacji dotyczacej m.in. miejsca i terminu
odbycia si¢ Etapu III Konkursu (przed Etapem III Konkursu) i informacji dotyczacej
przebiegu finalu Konkursu, Laureatéow Konkursu oraz zdje¢ z przebiegu Etapu 111 Konkursu
(po Etapie 1l Konkursu) na ww. portalu;

3) prowadzenie Biura Konkursu, co najmniej po 8 h przez 5 dni roboczych w kazdym tygodniu
od dnia ogtoszenia Konkursu do dnia Etapu III Konkursu? w godzinach od 8.00 do 18.00 przez
2 osoby, ktore beda udziela¢ informacji telefonicznej i e-mailowej na temat produktéw
zarejestrowanych lub aplikujacych o rejestracje jako Chroniona Nazwa Pochodzenia,
Chronione Oznaczenie Geograficzne i Gwarantowana Tradycyjna Specjalno$¢ oraz
informowac¢ na biezaco uczestnikow Konkursu oraz Opiekunéw o aktualnosciach zwigzanych
z przebiegiem Konkursu;

4) przyjecie i weryfikacja pod wzgledem formalnym prac zgtoszonych do Konkursu;

5) przekazanie Zamawiajacemu podpisanych oswiadczen dotyczacych udzielenia licencji i
wykonywania praw zaleznych, sporzgdzonych zgodnie ze wzorem stanowigcym zalgcznik nr 7
do regulaminu Konkursu oraz, na nosniku CD/DVD Iub pen-drive, prac zgloszonych do
Konkursu wraz ze zdjeciami ilustrujacymi gotowe potrawy, a takze arkusza kalkulacyjnego
Microsoft Excel z danymi zawartymi w zalaczniku nr 2 oraz zataczniku nr 3 ust. 1 do
Regulaminu Konkursu;

6) organizacja Etapu Il Konkursu, w tym:

a) opracowanie strategii przebiegu Etapu III Konkursu, na ktorym obecni beda Laureaci
wraz z Opiekunami, Komisja Konkursowa, Komisja Techniczna oraz osoby, ktore

! Nazwa portalu internetowego o tematyce gastronomicznej lub zywnosci regionalnej i tradycyjnej zostanie
wskazana zgodnie z informacjami zawartymi przez Wykonawcg w ofercie.
2 Wylgczajac okres od dnia 16 czerwca 2019 r. do dnia 1 wrzesnia 2019 .



b)

c)
d)

f)

9)

h)

)

wspolpracowaty przy realizacji Konkursu; Etap Il Konkursu zostanie zrealizowany w

godzinach od 8.00 do 15.00;

zapewnienie odpowiedniego miejsca, w ktorym odbedzie si¢ Etap III Konkursu, ktore
bedzie uwzgledniato:

— pomieszczenie, w ktorym begda przygotowywane potrawy; pomieszczenie powinno
by¢ wyposazone w meble kuchenne i media oraz powinno spetnia¢ wymogi
sanitarne, BHP, oraz inne wymogi, ktére sg niezbedne do przeprowadzenia Etapu
III Konkursu, a takze posiada¢ co najmniej 10 stanowisk kuchennych, kazde
wyposazone w piec konwekcyjny, kuchenke indukcyjng dwupalnikowa, zlew
jednokomorowy, garnki i patelnie do kuchenek indukcyjnych, miski, podstawowe
noze, sztuéce, blender oraz wspdlng chlodziarke, zamrazarke i maszynke
elektryczng do migsa; pomieszczenie powinno by¢ nadzorowane przez pracownika
obstugi technicznej,

— sale, w ktorej odbedzie si¢ uroczyste wreczenie nagréd Laureatom oraz
podsumowanie Konkursu; sala powinna by¢ wyposazona w miejsca siedzace dla co
najmniej 50 osdb, a takze miejsce/podest/sceng przeznaczone do wreczenia nagrod,

— pomieszczenie dla 6-osobowej Komisji Konkursowej, ktére bedzie wyposazone w
co najmniej 1 stot, 6 krzesetl, ekspres do kawy wraz z kawa i mlekiem, czajnik
elektryczny, herbate czarng, cukier oraz ceramiczng zastawe stolowg, w tym 40
duzych talerzy, 20 matych talerzy, 18 nozy, 18 widelcow, 18 tyzek, 18 tyzeczek, 8
szklanek do wody, 8 filizanek do kawy z podstawkami, 8 filizanek do herbaty z
podstawkami,

zapewnienie utrzymania czystosci w miejscu przeprowadzenia Etapu 111 Konkursu,

zapewnienie 1 noclegu w hotelu o standardzie co najmniej 2-gwiazdkowym dla max. 30

osob (10 ekip sktadajacych si¢ z 1 albo 2 Uczestnikow Konkursu oraz 1 Opiekuna)

przed Etapem 11l Konkursu (zakwaterowanie w pokojach 2-3 osobowych z tazienka),
wyzywienia (kolacja i $niadanie) oraz zwrot kosztow transportu na trasie:

— lokalizacja szkoty Uczestnika Konkursu i Opiekuna — Warszawa (budynek, w
ktérym odbedzie si¢ Etap III Konkursu lub baza noclegowa) - lokalizacja szkoty
Uczestnika Konkursu i Opiekuna,

— baza noclegowa - budynek, w ktérym odbedzie si¢ Etap IIT Konkursu,

zapewnienie sktadnikow do przygotowania 4 porcji dla kazdej z 10 potraw, ktore
zakwalifikuja si¢ do Etapu III Konkursu lub zwrot kosztow ich zakupu do wysokosci
220 zt brutto za 4 porcje 1 potrawy,

zapewnienie co najmniej 2 koordynatoréw, ktoérzy beda nadzorowaé przebieg Etapu IlI
Konkursu, w tym nocleg, positki oraz transport na miejsce Etapu III Konkursu, beda
udziela¢ niezbednej informacji Laureatom, Opiekunom oraz zaproszonym gosciom,
zapewnienie nagrod dla Zwycigzcow, wyrdéznionych oraz pozostatych Laureatow
Konkursu o tacznej wartosei 13 000 zt netto:

— I nagroda - o wartosci 3 200 zt,

— Il nagroda - o warto$ci 2 600 zt,

— Il nagroda - o wartosci 2 200 zt,

— 3 wyrdznienia — o wartosci 1 000 zt kazde,

— upominki dla pozostatych Laureatéw Konkursu o wartosci 250 zt kazdy
(maksymalnie dla 8 osob),

zapewnienie dyploméw w ramkach ozdobnych dla szkot i Laureatow,

wykonanie banera z nazwa Konkursu 0 wymiarach co najmniej 1,2m x 1,2m, ktory
zostanie zawieszony w widocznym miejscu podczas Etapu Il Konkursu,

zapewnienie poczgstunku podczas Etapu III Konkursu, sktadajacego si¢ z produktow
regionalnych i tradycyjnych zarejestrowanych jako Chroniona Nazwa Pochodzenia,
Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz Gwarantowana Tradycyjna Specjalno$é, wg
ponizszej listy:



Produkt ilo§é

Kabanosy staropolskie GTS 3kg
Kietbasa mysliwska staropolska GTS 3kg
Kietbasa lisiecka ChOG 3kg
Kietbasa krakowska sucha staropolska GTS 3kg
Kietbasa piaszczanska ChOG 3kg
Oscypek ChNP 5kg
Bryndza podhalanska ChNP 2 kg
Redykotka ChNP 40 szt.

Ser korycinski swojski ChOG:

naturalny 2kg
z czarnuszka 2kg
z papryka 2kg

Wielkopolski ser smazony ChOG:

naturalny 5 opakowan (200g)
z kminkiem 5 opakowan (200g)
Chleb pradnicki ChOG 8 kg
Obwarzanek krakowski ChOG 40 szt.
Cebularz lubelski ChOG 40 szt.

Midd kurpiowski ChOG 1kg

Midd z Sejnenszcezyzny/Lozdziejszczyzny ChNP 1kg

Midd drahimski ChOG:

gryczany 1,25 kg
rzepakowy 1,25 kg
Podkarpacki miod spadziowy ChNP 2 kg

Rogal $wigtomarcinski ChOG 30 szt.

Kotocz slaski ChOG:

z makiem 2kg
z serem 4 kg
z jabtkiem 2kg
Andruty kaliskie ChOG 40 opakowan (120g)
Jabtka grojeckie ChOG 8 kg
Jabtka tackie ChOG 8 kg
Suska sechloniska ChOG 20 opakowan (250g)

Olej rydzowy tradycyjny GTS

3 butelki (0,251)

7) opatrzenie:

— ogloszenia Konkursu oraz informacji o Konkursie, o ktorych mowa w ppkt 1 i 2,

— dyploméw o ktorych mowa w lit. h,

— banera, o ktorym mowa w lit. i
logotypami i sloganami stosowanymi przy wizualizacji Programu Rozwoju Obszaréw
Wiejskich na lata 2014-2020 zgodnie z Ksiegg Wizualizacji Programu Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020, dostepng na stronie internetowe;j:
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji-i-logotypy, a takze logotypami
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju WSsi, Chronionej Nazwy Pochodzenia, Chronionego
Oznaczenia Geograficznego, Gwarantowanej Tradycyjnej Specjalnosci,
Ogolnopolskiego Stowarzyszenia Szefé6w  Kuchni i Cukierni oraz
....................................... 8, wg ponizszego wzoru:

3 Logotypy w formacie .eps lub .jpg zostang przekazane Wykonawcy na plycie CD w dniu zawarcia umowy.


https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji-i-logotypy
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»Buropejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”.
Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Konkurs wspétfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Krajowej Sieci Obszarow Wigjskich
Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.

2. Termin realizacji zamowienia:
85 dni roboczych od dnia zawarcia umowy, wytaczajac okres od dnia 16 czerwca 2019 r. do dnia
1 wrzeénia 2019 r.

3. Warunki udzialu w postepowaniu wraz z opisem sposobu dokonywania oceny spelniania

tych warunkéw

Zamawiajacy uzna warunek udzialu w postgpowaniu za speliony, jezeli Wykonawca wykaze,

ze:

e w ciggu ostatnich 3 lat przed uplywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dzialalnosci jest krétszy — w tym okresie, nalezycie zrealizowal co najmniej
3 ushugi polegajace na zorganizowaniu cateringu lub degustacji potraw lub prezentacji
potraw dla minimum 30 os6b, o wartosci co najmniej 2 000 zI brutto kazda;
Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca wykazal, Ze podczas jednego cateringu lub
degustacji _potraw wykorzystal minimum 3 polskie produkty sposrod produktow
zarejestrowanych jako ChNP lub ChOG lub GTS.

Wykonawca wraz z oferta ztozy dokument wykazujacy (potwierdzajacy) spetnianie warunku
udzialu w postepowaniu, podpisane przez osob¢/y/ upowaznione do reprezentowania
Wykonawcy, tj. wykaz wykonanych ustug, w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu
sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — w tym okresie, wraz z
podaniem przedmiotu, wartosci, dat wykonania i podmiotow, na rzecz ktorych ustugi zostaly
wykonane, oraz zalagczeniem dowodéw, ze zostaly one wykonane nalezycie.

Dowodami potwierdzajacymi, ze ustugi zostaly wykonane nalezycie sa:

a) referencje lub inne dokumenty wystawione lub podpisane przez podmiot, na rzecz ktorego
ustugi byty wykonywane, potwierdzajace ich nalezyte wykonanie;

b) oswiadczenie Wykonawcy, ze ushugi wskazane w wykazie wykonanych ustug zostaty
wykonane w sposOb nalezyty — jezeli z uzasadnionych przyczyn 0 obiektywnym
charakterze, Wykonawca nie jest w stanie uzyskaé referencji bagdz dokumentéw, o ktorych
mowa w lit. a. W przypadku, gdy Wykonawca sktada przedmiotowe o$wiadczenie,
zobowigzany jest poda¢ przyczyny braku mozliwosci uzyskania referencji badz
dokumentow potwierdzajacych nalezyte wykonanie ustug.

W przypadku gdy Wykonawca w wykazie wykonanych ustug zawarl ustugi, ktére byly wykonane
na rzecz Zamawiajacego, Wykonawca nie ma obowigzku przedktadania dowodow
potwierdzajacych wykonanie tych ustug;

e dysponuje lub bedzie dysponowal co najmniej dwiema osobami, ktére beda braly udzial
w realizacji zaméwienia i ktére beda prowadzily Biuro Konkursu oraz nadzorowaly
przebieg Etapu III Konkursu. Kazda z tych oséb musi posiadaé¢ co najmniej 3 letnie
doswiadczenie zawodowe z zakresu systeméw jakoSci ZywnoS$ci, a w szczegdlnoSci
systemu Chronionych Nazw Pochodzenia, Chronionych Oznaczen Geograficznych oraz
Gwarantowanych Tradycyjnych SpecjalnoSci.




Wykonawca wraz z oferta zlozy dokument wykazujacy (potwierdzajacy) spelnianie warunku
udzialu w postgpowaniu, podpisane przez osobe/y/ upowaznione do reprezentowania
Wykonawcy, tj. wykaz osob, ktore bedg braty udziat w realizacji zamdwienia, wraz z
informacjami na temat ich doswiadczenia, niezbednego do realizacji zamdwienia.

Dokumenty potwierdzajace spelnianie warunkow udzialu w postepowaniu zostana przeslane
wraz z oferta w postaci skanu na adres e-mail wskazany w pkt 8.

4. Kryteria oceny ofert: 100% cena

5.  Wymagania co do oferty cenowej:

Oferta powinna zawierac:

e szczegOlowa kalkulacje kosztow, wg wzoru stanowigcego zalacznik nr 2 do zapytania
ofertowego,

e dokumenty wykazujace (potwierdzajace) speilnianie warunkow udziatlu w postepowaniu,
o ktérych mowa w pkt 3, podpisane przez osobe/y/ upowaznione do reprezentowania
Wykonawcy,

e nazwe portalu internetowego o0 tematyce gastronomicznej lub zywnosci regionalnej
i tradycyjnej, o ktérym mowa w pkt 1, ppkt 2.

Zamawiajacy informuje, ze Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi zawiera umowy na podstawie
wlasnych wzorow uméow.

6. Kontakt: e-mail: oznaczenia@minrol.qgov.pl

7. Termin zlozenia oferty: 28 stycznia 2019 r., godz. 12:00.

8. Sposéb zlozenia oferty: elektronicznie na adres email: oznaczenia@minrol.gov.pl

Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania MRiRW do zawarcia umowy. Wybor oferty
zostanie dokonany zgodnie z przedstawionymi kryteriami oceny ofert.

podpis dyrektora
departamentu/biura
wnioskujgcego o udzielenie

zamowienia


mailto:oznaczenia@minrol.gov.pl
mailto:oznaczenia@minrol.gov.pl

Zakacznik nr 1 do zapytania
ofertowego

Oswiadczenie Wykonawcy

Oswiadczam, ze:

1) jestem

2) nie jestem

przyjmujacym zlecenie lub $wiadczacym ustugi* w rozumieniu art. 1 pkt 1b ustawy z dnia 10
pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracg (Dz. U. z 2017 r. poz. 847, z pozn.
zm.).**

podpis Wykonawcy

* Przyjmujacym zlecenie lub $wiadczacym ustugi, w rozumieniu art. 1 pkt 1b ustawy z dnia 10 pazdziernika
2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prac¢ (Dz. U. z 2017 r. poz. 847, z p6zn. zm.), jest:

1) osoba fizyczna wykonujaca dziatalno$¢ gospodarczg zarejestrowang w Rzeczypospolitej Polskiej albo
w panstwie niebedacym panstwem cztonkowskim Unii Europejskiej lub panstwem Europejskiego Obszaru
Gospodarczego, niezatrudniajaca pracownikow lub niezawierajgca uméow ze zleceniobiorcami albo

2) osoba fizyczna niewykonujgca dziatalno$ci gospodarczej

— ktora przyjmuje zlecenie lub $wiadczy ustugi na podstawie uméw, o ktérych mowa w art. 734 i art. 750
ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny (Dz. U. z 2018 r. poz. 1025, z p6zn. zm.), na rzecz
przedsigbiorcy w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. poz.
646, z pozn. zm.) albo na rzecz innej jednostki organizacyjnej, w ramach prowadzonej przez te podmioty
dziatalnosci.

** Nalezy skresli¢ odpowiednio pkt 1 albo pkt 2.



KALKULACJA KOSZTOW

Zakacznik nr 2 do zapytania
ofertowego

Lp.

Wyszczegolnienie

J.m.

ilos¢

Koszt ogélem
brutto (zh)

Koszty zwigzane z prowadzeniem Biura Konkursu
(udzielanie informacji zainteresowanym, rejestracja
zgloszen Konkursowych, ocena formalna prac
zgloszonych do Konkursu, koordynacja nad pracami
zwiazanymi z ocena merytoryczng oraz weryfikacja
kart ocen, wypehionych przez cztonkow Komisji
Konkursowej, powiadamianie o zakwalifikowaniu
do Etapu II i IIT Konkursu, obstuga administracyjna
Etapu I11 Konkursu)

(2 osoby)

ustuga

Ogtoszenie i promocja Konkursu (przygotowanie i
upowszechnienie informacji w $rodowisku szkot
gastronomicznych poprzez wysytke poczta
tradycyjna, elektroniczng, zamieszczenie informacji
0 Konkursie na portalu internetowym

ushuga

Opracowanie strategii przebiegu Etapu I11 Konkursu
oraz koordynacja przebiegu Etapu 111 Konkursu (2
koordynatorow)

ustuga

Zapewnienie pomieszczen, urzadzef, wyposazenia i
sprzgtu do wykonania potraw podczas Etapu 111
Konkursu, pracy Komisji Konkursowej oraz
przeprowadzenia Etapu I1I Konkursu, obstuga,
media, utrzymanie czysto$ci, wykonanie banera

ushuga

Koszt sktadnikow do wykonania potraw podczas
Etapu 111 Konkursu (10 x 4 porcje)

porcja

Nagrody dla Laureatow o wartosci 13 000,00 zt
netto

komplet

Dyplomy w ramkach ozdobnych dla szkot
i Laureatow

komplet

30

Koszty pobytu 10 ekip (1 albo 2 Uczestnikow
Konkursu wraz z Opiekunem) zaproszonych do
Etapu 111 Konkursu (dojazd na Konkurs,
zakwaterowanie, wyzywienie: kolacja i $niadanie,
transport w miejscu odbycia si¢ Etapu 111 Konkursu)

ekipa 3-0s.

10

Poczestunek z produktow ChNP, ChOG i GTS dla
Uczestnikow Konkursu, Opiekunow, gosci i
realizatoréw Konkursu biorgcych udziat w Etapie 111
Konkursu (50 0s6b)

ushuga

Razem wartos$¢ netto (zl)

Razem wartos$¢ brutto (z})




