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Nadzér nad bezpieczenstwem zywnosci i zywienia

Panstwowa
wojewddztwa
podkarpackiego kontynuowata nadzér
sanitarny nad obiektami zwigzanymi

w 2020 roku
Inspekcja Sanitarna

bezposrednio z dziatalnoscig
Zywnosciowo-zywieniowa, w tym
w zakresie produkcji i obrotu

materiatami i wyrobami przeznaczonymi
do kontaktu z Zzywnoscig. Prowadzony
byt m. in. nadzér w zakresie: zywienia
w szpitalach, zywienia w jednostkach
systemu oséwiaty, obrotu grzybami,
produkcjg pierwotng oraz rolniczym
handlem detalicznym.

w okresie wypoczynku letniego
wzmozonym nadzorem objeto zaktady
zywienia zbiorowego otwartego.

w nadzorowanych zaktadach
zywnosci, zywienia oraz materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
Z zywnoscig przeprowadzono 8145
kontroli sanitarnych, w tym 1237
interwencyjnych. Wydano 1987 decyzji
administracyjnych, w tym 11 decyzji
unieruchomienia dziatalnosci catego lub
czesci zaktadu, ze wzgledu na zagrozenie
dla zdrowia lub zycia ludzi, potencjalnych
konsumentéw produkowanej w tych
zaktadach lub wprowadzanej do obrotu
zywnosci. Wydanych zostato 70 decyzji

zakazujacych wprowadzanie $rodka
spozywczego do obrotu ze wzgledu na
nieprawidtowg  jakos¢. W ramach
dziatalnosci represyjnej naktadano

grzywny w drodze mandatéw karnych.
W 2020 r. natozono 588 mandatow
karnych.

Do prokuratury skierowano
1 zawiadomienie. Do Podkarpackiego
Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego wptyneto 11 wnioskéw od
panstwowych powiatowych inspektoréow
sanitarnych dot. ujawnienia w
nadzorowanych podmiotach przestanek
uprawniajacych  do natozenia kar
pienieznych.

Ocena zywienia pacjentow szpitali

Obowigzek zapewnienia
wyzywienia zgodnie z  potrzebami
w jednostkach organizacyjnych
w systemie opieki zdrowotnej, bez
wzgledu na zakres leczenia, wynika
wprost z przepisObw ustawy z dnia
27.08.2004 r. o sSwiadczeniach opieki
zdrowotnej finansowanych ze s$rodkow
publicznych (Dz. U. z 2020 r., poz. 1398
ze zm.). Wyzywienie mieséci sie
w zakresie pojecia $wiadczenia opieki
zdrowotnej udzielanego w podmiotach
leczniczych wykonujacego $wiadczenia
w trybie stacjonarnym i catodobowym.
Ustawa z dnia 15 kwietnia 2011 r
o dziatalnosci  leczniczej ( Dz. U.
z 2020 r., poz. 295 ze zm.) stanowi,
ze Swiadczenia udzielane w szpitalach
nalezg do S$wiadczen stacjonarnych
i catodobowych.

W roku 2020 w rejestrach

zaktadow prowadzonych przez
Panstwowg Inspekcje Sanitarng
wojewodztwa podkarpackiego,

figurowato 48 blokow zywienia
w szpitalach i 9 kuchenek mlecznych,
z czego w 18 szpitalach zywienie byto
zorganizowane w formie ustug
cateringowych.

Zakres kontroli kompleksowych
obejmowat teoretyczng ocene jakosciowaq
jadtospisow dziennych w okresie dekady,
w zakresie organizacji zywienia, w tym
uwzglednienia w planowaniu wyzywienia
zalecanych norm zywienia i zasad
zywienia, wediug Wytycznych Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego ,Program oceny
stanu Zywienia pacjentow w szpitalach
i zaktadach  opieki  zdrowotnej  na
podstawie jadtospisow/positkow”.
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W 2020 r. w 3 szpitalach
skontrolowano jako$¢ wyzywienia, w tym
w 2 dokonano oceny metodg
teoretyczng, a w jednym szpitalu
dokonano oceny metoda laboratoryjna.
W wyniku oceny stwierdzono,
iz wartosci odzywcze positkéw  sg

zawyzone w stosunku do uzyskanych
wynikéw badan wartosci odzywczych
positkow.

Wsrod pracownikéw szpitala
odpowiedzialnych za wyzywienia
stwierdzono niewystarczajgcg znajomosc
programu komputerowego stuzacego do
obliczen wartoséci odzywczych positkow.
Ponadto nie byt prowadzony monitoring
wydawanych positkdw na poszczegolnych
oddziatach wg gramatury zawartej
w jadtospisach, a przyjmowane produkty

spozywcze uzywane do zywienia
pacjentdw nie spetnialy wymagan
Specyfikacji Istotnych Warunkow

Zamowienia (SIWZ).

Ocena jakosci positkéw szkolnych

Ocena jakosci positkdw szkolnych
zostata przeprowadzona w 2020 r.
wedtug kryteriéw rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup Srodkdéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U.
z 2016 r., poz. 1154).

Zywienie dzieci i miodziezy
w stotéwkach znajdujacych sie
w jednostkach systemu os$wiaty na
terenie wojewoddztwa podkarpackiego
prowadzone jest w formie samodzielnej
produkcji  positkbw przez jednostke
systemu  oswiaty Ilub w  formie
cateringowej - produkcja positkédw przez
firme zewnetrzng. Tylko w dwoch
powiatach we wszystkich jednostkach
systemu oS$wiaty, bedacych pod
nadzorem panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego zapewniono
zywienie przez placowke macierzysta.
Obserwuje sie zwyzkowa tendencje
prowadzenia zywienia dzieci i miodziezy
w szkotach w formie ,cateringowej”.
Zauwazono, iz firmy cateringowe czesto
nie zatrudniajg o0s6b posiadajacych
dostateczng wiedze w zakresie zywienia
dzieci i mtodziezy, natomiast osoby
pracujace  w  kuchniach  szkolnych
z reguty legitymujg sie dlugoletnim
stazem, znaja zasady racjonalnego
zywienia, co ma praktyczne przetozenie
na prawidtowy dobdr $rodkow
spozywczych z poszczegdlnych grup do
wyprodukowania positkow.

W wielu stotéwkach szkolnych
serwuje sie jeden positek, sktadajacy sie
tylko z jednego dania podawanego na
gorgco w postaci zupy Ilub drugiego
dania, naprzemiennie w ciggu tygodnia,
i nie jest to positek kwalifikowany jako
obiad. Taka forma zywienia ma miejsce
zarbwno w zywieniu prowadzonym przez
podmioty, jak i prowadzonym przez
firmy cateringowe. Czes$¢ stotowek
szkolnych serwuje obiady dwudaniowe
(zupa i II danie), a czesto takze deser
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gtownie w postaci OWOCOW.
W przedszkolach serwowane sg trzy lub
cztery positki - $niadanie, obiad ( I i II
danie) i podwieczorek lub - $niadanie,
II $niadanie, obiad (I i 1II danie)
i podwieczorek . Obiektéw, ktore serwujg
positki w ramach  catodziennego
wyzywienia od poniedziatku do pigtku,
jest na terenie Podkarpacia niewiele.
Positki przygotowywane s w danym
dniu. Nie praktykuje sie pozostawiania
potraw na dzien nastepny. Positki byty
urozmaicone, zawieraty sktadniki
z roznych grup $rodkéw spozywczych
i wydawane byty w statych godzinach.

W oparciu o wyniki prowadzonych
kontroli mozna stwierdzi¢, ze w zywienie
dzieci i miodziezy uczeszczajacych do
jednostek systemu oswiaty na terenie
wojewodztwa podkarpackiego zapewnia

podaz niezbednych sktadnikow
odzywczych warunkujacych utrzymanie
zdrowia i prawidlowy rozwodj fizyczny

oraz umystowy dzieci i mtodziezy.

Obrot grzybami dzikorosnacymi.

Podobnie jak w latach ubiegtych
w powiatowych stacjach sanitarno-
epidemiologicznych wojewodztwa
podkarpackiego i Wojewddzkiej Stacji
Sanitarno - Epidemiologicznej
w Rzeszowie pracownicy posiadajacy
uprawnienia klasyfikatoréw  grzybdw,
prowadzili konsultacje w zakresie
gatunkowej oceny przydatnosci do
spozycia zebranych grzybdw surowych
dzikorosnacych.
W 2020 r. oceniano gtdwnie grzyby
jadalne dopuszczone do obrotu
handlowego - borowik szlachetny,
czubajka kania, pieczarka, maslak,
podgrzybki i inne. Zidentyfikowano

t c % O[i ‘73 r
owniez grzyby jadalne niedopuszczone
do obrotu handlowego - borowik

ceglastopory, niejadalne - goryczak
z06tciowy, borowik zottopory.

Wojewddzka Stacja Sanitarno-
Epidemiologiczna w Rzeszowie,

ze wzgledu na sytuacje epidemiologiczng
nie podejmowata w 2020 r. akdji
edukacyjnych majacych na celu
zapobieganie zatruciom grzybami.

W 2020 r. w wojewddztwie podkarpackim
nie stwierdzono przypadkéw zatrucia
grzybami trujagcymi.

Produkcja pierwotna

Rolnicy prowadzacy dziatalnos¢
w zakresie produkcji pierwotnej,
oznaczajacej uprawe roslin lub chow
i hodowle zwierzat w celu pozyskania
tzw.  produktéw  pierwotnych  oraz
towiectwo, rybotéwstwo i zbieranie runa
lesnego, podlegajq obowigzkowi
rejestracji w  Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej. Do produktéw pierwotnych
zaliczamy produkty:
> pochodzenia roslinnego, czyli
zboza, owoce, warzywa, ziota, grzyby
hodowlane,
> pochodzenia zwierzecego, czyli
jaja, surowe mleko, midd, produkty
rybotéwstwa,
> zbierane w ich
$rodowisku  (rosngce w  warunkach
naturalnych), zaréwno  pochodzenia
roslinnego, jak i zwierzecego, czyli
grzyby, jagody, s$limaki itp.

Produkcja pierwotna obejmuje
dziatalno$¢ na poziomie gospodarstw lub
na podobnym poziomie obejmujacg m.in.

naturalnym
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produkcje, hodowle i uprawe produktéw
roslinnych, jak réwniez ich transport
wewnetrzny, magazynowanie

i postepowanie z produktami ( bez
znaczacej zmiany ich charakteru )
w gospodarstwie i ich dalszy transport
do zaktadu przetwoérczego.

Nadzor prowadzony przez
Panstwowa Inspekcje Sanitarng nad
gospodarstwami dziatajacymi na rynku
spozywczym prowadzacymi produkcje
pierwotng roslinng, obejmuje, poza
obowigzkiem rejestracji, dziatalnosci,

przestrzegania zasad higieny,
poswiadczenia stanu zdrowia personelu
i jakosci uzywanej wody,

proporcjonalnego do zagrozen i skali
dokumentowania produkcji.

Produkcja pierwotna obejmuje
dziatalno$¢ na poziomie gospodarstw
lub na podobnym poziomie m.in.
produkcje, hodowle i uprawe produktéw
roslinnych, jak réwniez ich transport
wewnetrzny, magazynowanie
i postepowanie z produktami ( bez
znaczacej zmiany ich  charakteru)
w gospodarstwie i ich dalszy transport do
zaktadu przetwdrczego.

Zgodnie z porozumieniem z dnia
20.01.2015 r. w sprawie wspotpracy
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej,
Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin
i Nasiennictwa, Inspekcji Jakosci
Handlowej Artykutow Rolno-
Spozywczych, Inspekgji Ochrony
Srodowiska w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa produkcji pierwotnej

Zywnosci pochodzenia roslinnego,
zaplanowano i wykonano wspolne
kompleksowe  kontrole  gospodarstw

rolnych  produkujacych na terenie
Podkarpacia owoce migkkie, jabtka,
warzywa lisciaste ( satata, szpinak,
rukola ), pomidory, ogorki, kietki, zboza

iinne. Dodatkowo w kontrolowanych
gospodarstwach pobrano prébki do
badan laboratoryjnych w  kierunku:
zanieczyszczen mikrobiologicznych,
pozostatosci  pestycydow, zawartosci
azotanow i azotynow, oceny
organoleptycznej oraz zawartosci metali
ciezkich w glebie.

Zdyskwalifikowano 3 z 51
zbadanych probek ze wzgledu na
wykrycie stosowania $rodkéw ochrony
roslin dopuszczonych do stosowania, lecz
niezalecanych do tej uprawy oraz
wykryto chloropiryfos - substancje
niezalecang i niedozwolong do
stosowania. Insektycydy zawierajace
chloropiryfos oraz chloropiryfos

metylowy moglty by¢ w handlu do
01.04.2020 r., natomiast ostateczny
termin stosowania uptynat w dniu
16.04.2020 r.

Rolniczy Handel Detaliczny

Po wejsciu w zycie ustawy z dnia
16 listopada 2016 r. o zmianie
niektérych ustaw w celu ufatwiania
sprzedazy zywnosci przez rolnikdw,
w 2020 roku zainteresowanie rolnikéw
wojewodztwa podkarpackiego w zakresie

prowadzenia produkcji i sprzedazy
produktéw pochodzenia roslinnego, byto
niewielkie, jednakze liczba

zarejestrowanych gospodarstw wzrosta
w poréwnaniu do lat ubiegtych.




STAN SANITARNO - HIGIENICZNY WOJEWODZTWA PODKARPACKIEGO W 2020 ROKU

W wojewddztwie podkarpackim,
zgodnie ze stanem na dzien 31.12.2020
r., zarejestrowanych byto 109
podmiotow prowadzacych rolniczy handel
detaliczny. Podmioty  zarejestrowane
prowadzg dziatalnos$¢ gtdwnie w zakresie
sprzedazy wyprodukowanych owocow
i warzyw, ale takze w zakresie wypieku
pieczywa, produkcji sokow, powidet,
octu, suszonych ziét, produkcji maki,
kaszy, przetworéw z owocow i warzyw,
produkcja olejow

Wzmozony nadzor nad zakitadami

zywienia zbiorowego otwartego w
sezonie lethim

W ramach wzmozonego nadzoru
sanitarnego  w okresie wypoczynku
letniego Panstwowa Inspekcja Sanitarna
na terenie wojewddztwa podkarpackiego
przeprowadzita kontrole sanitarne
975 obiektow Zywnosciowo -
zywieniowych, szczegdlnie w zaktadach
zywienia zbiorowego, wytwdrniach lodéw
i ciast, automatach do produkgji
lodéw, obiektach zlokalizowanych
w miejscowosciach turystycznych i przy
trasach turystycznych, obiektach
w miejscach zgromadzen lub masowego
przemieszczania sie ludnosci w zakresie
warunkow zapewniajacych
bezpieczenstwo zywnosci i zywienia.
W trakcie kontroli sprawdzano
rowniez przestrzeganie obostrzen
ograniczajacych rozprzestrzenianie
sie koronawirusa.

Kontrole sanitarne przeprowadzono w dni
robocze oraz w dni ustawowo wolne
od pracy w godzinach roboczych oraz
w godzinach popotudniowych.
Skontrolowano:

> 212 restauraciji,

> 37 bardw,

> 20 stotéwek (w tym w osrodkach
wypoczynkowych),

> 184 zaktady matej gastronomii

(np. food trucki, ruchome punkty
gastronomiczne),

> 34 wytwornie ciast i lodéw,
> 73 automaty do produkcji loddw,
> 415 innych obiektéw

zywnosciowo-zywieniowych ( oaza,
sklepy spozywcze, supermarkety, obrot
wyrobami ciastkarskimi, stoiska
Spozywcze na imprezie artystycznej

Rodzaj i liczba skontrolowanych w sezonie
letnim zaktadow zywienia zbiorowego.

Inne obiekty zywnosciowo-zywieniowe
( oazy, sklepy spozywcze, supermarkety,
obrét wyrobami ciastkarskimi, itp.)

Automaty do produkcji lodéw,

Wytwdrnie ciast i lodow

Zaklady matej gastronomii (np. food
trucki, ruchome punkty gastronomiczne),

Stotowki (w tym w osrodkach
wypoczynkowych),

Bary

Restauracje

50 100 150 200 250 300 350 400 450 5
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Ii plenerowej, domy weselne, stoiska na

placu targowym, obdz harcerski,
agroturystyka, kawiarnie, punkty
sprzedazy Zywnosci, np. lodéw

gatkowanych, stoiska ze sprzedazg serow
regionalnych, $rodek transportu do
przewozu zywnosci).

Kontrole sanitarne skupity sie

miedzy innymi na sprawdzeniu:
warunkéw higieniczno - sanitarnych,
stanu technicznego wyposazenia,

zaopatrzenia w wode, dokumentacji
potwierdzajacej szkolenie  personelu
pracujagcego z zywnoscig w sprawach
higieny zywnosci, przydatnosci Srodkdéw
spozywczych do spozycia, pochodzenia
produktow ( np. miesa z dziczyzny,
grzybow, ryb ), przechowywania
zywnosci w  warunkach chiodniczych,
postepowania ze zuzytym tluszczem
smazalniczym, dokumentacji o stanie
zdrowia 0sOb pracujacych w stycznosci
z zywnos$cig, informowania  klientow
o alergenach i substancjach
powodujacych reakcje nietolerancji
znajdujacych sie w oferowanej do

sprzedazy Zywnosci, praktycznego
utrzymywania instrukcji dobrej praktyki
higienicznej i dobrej praktyki

higienicznej, w tym procedur opartych
na zasadach systemu HACCP.

> W obiektach, w ktdrych ujawniono
nieprawidtowosci stwierdzano m. in. nizej
wymienione uchybienia:

> wprowadzanie do obrotu $rodkow
spozywczych po terminie przydatnosci do
spozycia i podacie minimalnej trwatosci,

> nieprzestrzeganie segregacji
asortymentowej s$rodkow spozywczych
w urzadzeniach chtodniczych,

» brak utrzymanych procedur opartych
na zasadach systemu HACCP, GHP, GMP
i ich realizacji,
> brak prowadzonych zapiséw
Z pomiaru temperatury w urzadzeniach
chtodniczych,

> brak udokumentowanej jakosci
wody wykorzystywanej w zakladzie,
> brak odziezy ochronnej lub

brudna odziez ochronna personelu,
> brak dziatan korygujacych przy
stwierdzonych niezgodnosciach,

> brak porzadku w pomieszczeniach
zaktadu,
> nie okazano do wgladu orzeczen

lekarskich dla celédw sanitarno -
epidemiologicznych  0s6b  pracujacych
w stycznosci z zywnoscig,

> personel nie posiadat ostony na
usta i nos podczas obstugi klienta,

> nieprawidtowe przechowywanie
zywnosci nietrwatej mikrobiologicznie,

> niewtasciwy stan sanitarno-
techniczny pomieszczen zakfadu,

> nieprawidtowe przechowywanie
naczyn wielokrotnego uzytku,
> w uzyciu naczynia
z ubytkami,

> niewtasciwy stan techniczny
urzadzen chtodniczych oraz wyposazenia,
> brak udokumentowanych szkolen
personelu zaktadu z zakresu higieny,

> brak zabezpieczenia przed
zanieczyszczeniem potraw gotowych do
spozycia,

> brak wynikow badan
laboratoryjnych potwierdzajqcych
wiasciwg jakos¢ zdrowotng serwowanych
potraw (niezgodno$¢ z wymaganiami
rozporzadzenia Komisji (WE) nr
2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r.
w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkdéw spozywczych),

stotowe

> brak ekranéw zatrzymujacych
owady w oknach otwieranych,

> brak biezacej cieptej i zimnej
wody w obiekcie,

> nie okazano do wgladu

dokumentu potwierdzajacego  odbidr
zuzytego tluszczu smazalniczego,

> niewtasciwe postepowanie
z odpadami komunalnymi,

> brak do wgladu decyzji
zatwierdzajacej zaktad.

W zaktadach, w ktorych stwierdzono zty
stan sanitarno-porzadkowy Ilub inne
nieprawidtowosci 71 o0s6b  winnych
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stwierdzonych zaniedban ukarano
grzywng w drodze mandatu karnego.
Wydano 60 decyzji administracyjnych
nakazujacych usuniecie usterek
technicznych. Wydane nakazy byly na
biezaco i w terminie usuwane.

Dziatania przeciwepidemiczne

majace na celu zapobiezenie
szczerzeniu sie zakazenia wirusem
SARS-CoV2

Na szczeblu wojewddzkim
Panstwowa Inspekcja Sanitarna z terenu
Podkarpacia nawigzata wspotprace
z Wojewodzkim Inspektoratem
Weterynarii oraz Policjq celem
przeprowadzenia  wspolnych  kontroli
w zaktadach produkujacych Zzywnos¢
pochodzenia zwierzecego ( zaktady
miesne, masarnie )  znajdujacych
sie pod biezacym nadzorem Inspekcji
Weterynaryjnej w aspekcie
przestrzegania przez producentow
wymogow przeciwepidemicznych,
obowigzujacego woéwczas rozporzadzenia
Rady Ministréw z dnia 7 sierpnia 2020 r.
w sprawie ustanowienia okreslonych
ograniczen, nakazow i zakazow
w zwigzku z wystgpieniem  stanu
epidemii ( Dz. U. z 2020 r. poz. 1356

z pozn. zm.) oraz ~Procedury
postepowania w zaktadach
przemystowych na wypadek

potwierdzenia lub podejrzenia zakazenia
wirusem SARS-CoV2".

Podkarpacki  Panstwowy  Wojewddzki
Lekarz Weterynarii po dokonaniu oceny
ryzyka, wytypowat do wspdlnych kontroli
9 zaktadoéw w 5 powiatach, ktére w jego
ocenie:

> sq zaktadami o duzym potencjale
produkcyjnym i eksportowym, gdzie
zatrudnionych jest wielu pracownikow,

> proces produkcji wskazuje na
niemoznos$¢ utrzymania dystansu 1,5 m
pomiedzy stanowiskami pracy,

> $srodowisko pracy jest mokre,
wilgotne, panujag niskie temperatury.

Panstwowa Inspekcja Sanitarna
wojewodztwa podkarpackiego w toku
tych kontroli petnita wiodacq role
weryfikujac, czy zaktady majgq wdrozone
procedury postepowania w przypadku

stwierdzenia zachorowania na
koronawirusa wsrod pracownikow.

Wspodlne kontrole Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej

oraz Policji w aspekcie
przeciwepidemicznym, w oparciu
0 obowigzujace na tamten czas
rozporzadzenie, miaty réowniez
przyblizy¢ przedsiebiorcom tok
postepowania na wypadek
potwierdzenia lub podejrzenia zakazenia
SARS-CoV-2 wsrod personelu.
Dziatania zostaty zawarte w ,Procedurze
postepowania w zaktadach
przemystowych na wypadek
potwierdzenia lub podejrzenia
zakazenia SARS-CoV-2 u pracownikow
zaktadu produkcyjnego branzy

spozywczej, a takze pracownikow
wykonujacych prace w  obiektach
logistycznych”.

W toku podejmowanych czynnosci
kontrolnych weryfikowano w zaktadach
produkujacych  zywnos$¢ pochodzenia
zwierzecego nastepujgce zapisy wyzej
przywotanej regulacji prawnej:

> § 9 wust. 3 pkt 3 lit. a -
zapewnienie pracownikom rekawiczek
jednorazowych lub $rodkow do
dezynfekcji rak;

> § 9 wust. 3 pkt 3 lit. b -
zapewnienie odstepu co najmniej 1,5 m
miedzy stanowiskami pracy;

> § 9 ust. 3 pkt 3 lit. b - jesli nie
ma odstepu 1,5 m miedzy stanowiskami
pracy - zapewhienie pracownikom
$rodkow ochrony osobistej zwigzanych
ze zwalczaniem epidemii i ich
stosowanie;

> § 24 wust. 1 i ust. 3 pkt 4 -
zastanianie ust i nosa przy pomocy
odziezy, lub jej czesci, maski, maseczki,
przytbicy przez obstuge (np. logistyk,
dyzurny, ochroniarz) majacq kontakt z
klientem;

> § 24 ust. 1 - zastanianie wust i
nosa przy pomocy odziezy lub jej czesci,
maski, maseczki, przytbicy przez
klientéw czy osoby z zewnatrz.

Podczas kontroli nie  stwierdzono
uchybien w zakresie stosowania
obowigzujgcych przepiséw i procedur.
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Podsumowanie

1. Dzieki sukcesywnie wdrazanym
przez przedsiebiorcow systemom
zapewnienia jakosci od lat
systematycznie poprawia sie w
wojewodztwie podkarpackim stan
sanitarny zakfaddéw produkcji i obrotu
Zywnoscia.

2. W 2020 r. kontynuowano sprawdzanie
jakosci wyzywienia w szpitalach, stosujac
metode teoretyczng i laboratoryjna.
Stwierdzono, iz wartosci  odzywcze
positkow, nadal sg zawyzone w stosunku
do uzyskanych wynikéw badan wartosci
odzywczych positkow.

3. Pod nadzorem Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej na Podkarpaciu znajdowato
sie ogotem 21 837 zaktadow
produkujacych lub wprowadzajacych do
obrotu srodki spozywcze, 63 zaktady

produkujace materiaty i wyroby
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig,
204 miejsca obrotu materiatami i
wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z
zywnoscig oraz 151 obiektdw produkcii,
konfekcjonowania i obrotu kosmetykami.

4, W poréwnaniu do roku 2019 liczba
zaktaddéw w 2020 r. ulegta zwiekszeniu o
4%.

5. We wszystkich obiektach objetych
nadzorem  przeprowadzono 8 145
kontroli sanitarnych, w tym 1 237
kontroli interwencyjnych.

6. Stwierdzono, 112 obiektow
niezgodnych z wymaganiami, co stanowi
1,85% obiektéw skontrolowanych.
Stwierdzane uchybienia natury

sanitarno-higienicznej nie rzutowat na
bezpieczenstwo zdrowotne mieszkancow
Podkarpacia.




