Regionalne produkty w Bieszczadzkim Ogrodzie

W Moczarach w powiecie bieszczadzkim duzg popularnoscia cieszy sie ,,Bieszczadzki
Ogrod”. To urokliwe miejsce prowadzg panstwo Katarzyna i Mirostaw Krupowie.
Wiasciciele od kilkunastu lat aktywnie promuja region Bieszczad. Swojg dziatalnos¢
rozpoczeli od inicjatyw zwiazanych m.in. z turystyka i kulturg dlatego otworzyli

»Gosciniec pod Matym Krélem”.

Z uptywem czasu goscie urokliwego Goscihca, przybywajac w brame Bieszczad
pragneli blizej pozna¢ region na ktérym przebywaja. Turysci zachwycali sie roznorodnoscig
kulturowg oraz bogactwem smaku. Ciggle pojawialy sie pytania o mozliwosci zakupienia
produktow regionalnych, aby przynajmniej w minimalny sposéb zabrac ze sobg czgstke tego

wyjatkowego miejsca.

W 2015 r. Mirostaw i Katarzyna Krupowie postanowili zakupi¢ teren po bytym PGR.
Whpadli na $wietny pomyst na zagospodarowanie nabytych terenéw. Postanowili, aby stworzyé
na nich ogréd, w ktorym kazdy bedzie mogt zakupi¢ dla siebie wysokiej jakosci owoce
i warzywa. Na poczatku w ogrodzie powstata plantacja boréwki amerykanskiej, ktéra zajmuje
3 ha powierzchni i jest wiodgcg uprawg w Bieszczadzkim Ogrodzie. W nastepnej kolejnosci

rozwijania dziatalnosci byto powstanie duzego ogrodu warzywnego.

W 2018 r. pan Mirostaw wraz z zong postanowili zbudowac¢ Inkubator Przetwoérstwa
Lokalnego. Gtownym zatozeniem tej inwestycji byto spetni¢ najwyzsze standardy, ktére sg
zwigzane z produkcjg spozywczg, lecz zachowujgc przy tym tradycyjne metody
przetwarzania. Inkubator zostat wyposazony w linie technologiczng przetworstwa owocowo-
warzywnego, suszarnie oraz niezbedny sprzet do konfekcjonowania miodu. Dodatkowo
w budynku, w ktérym znajduje sie Inkubator, jest mozliwos¢ przeprowadzenia wszelakich
konferencji, wyktadow oraz roéznych warsztatow. Do tych celow zostata przeznaczona

specjalna sala wraz z niezbednym sprzetem multimedialnym.

W skutek wszystkich inwestycji i dziatan przeprowadzanych w gospodarstwie w 2020r.

powstata wtasna marka produktéw pod nazwg ,Bieszczadzki Ogrod”.

Kolejng inwestycjg byto otwarcie w 2021 r. kawiarenki, w ktérej zaréwno dla
zwiedzajgcych, jak i kupujgcych produkty ,Bieszczadzkiego Ogrodu” czeka kawa, herbata
oraz pyszne swieze ciasta. W kawiarence istnieje réwniez mozliwos¢ sprobowania deseréw

i lodow przygotowywanych z wtasnych produktow.

W ,Bieszczadzkim Ogrodzie” mozemy kupi¢ mndstwo fantastycznych produktéw, np.:
syrop z mniszka lekarskiego, syrop z kwiatéw czarnego bzu, pesto z czosnku niedzwiedziego,
chipsy jabtkowe, sok malinowy ttoczony, powidta Sliwkowe, a takze Swieze jaja od kur

z wolnego wybiegu, ogérki, boréwki, czosnek, ziemniaki.



Matzenstwo sprzedaje réwniez swoje produkty na réznych imprezach turystycznych,

organizujg rozne warsztaty i spotkania na ktérych opowiadajg jakie etapy rozwoju

przechodzito ich gospodarstwo.

Katarzyna Krupa na Podkarpackim Bazarku w Boguchwale. Fot. Archiwum PODR

Chetnie uczestniczg w réznych konkursach gtownie tych organizowanych przez
Podkarpacki Osrodek Doradztwa Rolniczego w Boguchwale. Przy pomocy pracownikow
Powiatowego Zespotu Doradztwa Rolniczego w Ustrzykach Dolnych zgflosili sie do
wojewddzkiego konkursu AgroLiga, w ktorym w kategorii ,Rolnicy” otrzymali tytut Wicemistrza
w 2021 r. i Mistrza w 2022 r., natomiast w ogdlnopolskim konkursie Sposob na sukces zajeli

| miejsce.

Podczas podrézy w Bieszczady warto wyznaczy¢ sobie na mapie to wyjatkowe miejsce

jakim jest ,Bieszczadzki Ogrod”, aby zasmakowaé regionalnych produktow.
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