	
	
	



Załącznik Nr 3 
       do regulaminu Konkursu



……………………..                                               

miejscowość, data 

Formularz dotyczący Pracy
1. Nazwa dania

.................................................................................................................................................

2. Wykorzystany/e polski/e produkt/y zarejestrowany/e lub aplikujący/e o rejestrację jako Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz Gwarantowana Tradycyjna Specjalność (co najmniej 1 produkt):
1) ………………………..;
2) …………………………;
3) …………………………;
4) ………………………..;
5) ………………………….;
6) ……………………………
3. Uzasadnienie wyboru wykorzystanego/ych produktu/ów zarejestrowanego/ych lub aplikującego/ych o rejestrację jako Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz Gwarantowana Tradycyjna Specjalność

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
4. Przewidywany czas wykonania dania

.................................................................................................................................................

5. Spis składników z podaniem gramatury

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

6. Opis technologiczny przyrządzenia potrawy

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................
.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................
.................................................................................................................................................

Załączniki: …zdjęcia potrawy3
………………………. 


               ……………………………………..                               

pieczątka Szkoły 
                                                                                                                                                          czytelny podpis 
osoby upoważnionej 
                                                                                                                                                                 do reprezentowania Szkoły
� Czas wykonania potrawy nie może przekraczać 180 minut  dla 4 porcji (wyłączając dodatkowe procesy technologiczne wymagające przygotowania dzień wcześniej, tj. marynowanie, moczenie).


� W przypadku zbyt małej ilości miejsca do opisu, należy kontynuować go na stronie dodatkowej, umieszczając pieczątkę i podpis na zakończenie opisu.


3 Co najmniej dwa zdjęcia wykonane techniką cyfrową, rozmiar min. 2560 x 1920 pikseli, rozdzielczość min. 72 dpi, format pliku: JPG, zdjęcia poziome wykonane na jasnym tle.
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