Siedem Peret dla podlaskich kulinariéw

Podlaskie potrawy: mrowisko, jaziowe nézki, safor, korona weselna, miéd znad Buga, kisiel
owsiany i paczki z kapusta otrzymaty prestizowe nagrody ,,Perta 2023”. Nagrody wreczono na
poczatku pazdziernika w Poznaniu podczas uroczystej gali, ktora jest zwienczeniem

regionalnych finatéw konkursu ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”.

Byta to XXII edycja konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”. Po ,Perty” zjezdzajg do Poznania
producenci z najlepszymi kulinarnymi produktami regionalnymi z catej Polski. W tym roku rozdano
tgcznie 80 nagrdéd, z czego do wojewodztwa podlaskiego trafito az siedem ,Peret 2023”. Jest to
rekordowa ilo$¢. Do tej pory najwiecej w jednej edycji przyznawano nam pie¢ nagrod. Teraz mozemy
juz pochwali¢ sie 63 statuetkami. O takg nagrode moze ubiega¢ sie producent, ktéry we

wczesniejszych edycjach konkursu otrzymat nagrode za swaoj produkt.

Uroczystos¢ jest organizowana corocznie i oprocz wyjgtkowych produktéw gromadzi rowniez wielu
wytworcow, ktorzy kolorowg ekspozycjg i regionalnym strojem chcg podkresli¢ lokalne tradycje i wyglad

nagradzanych kulinariow.

Nagrodzone produkty z wojewédztwa podlaskiego
e Korona weselna — Rafat Dyczewski, Zaktad Miesny Spotka Jawna ,Dyczewscy”,
e Jaziowe nozki — KGW w Radzitowie,
e Midd znad Buga — Tadeusz Kruszewski, ,Pasieka Majowa”,

e Podlaski kisiel owsiany — Helena Koroluk, ze Stowarzyszenia ,Moszczonka” w Moszczonie

Panskiej,
e Mrowisko (skruzdelynas) — Regina Pik, ,Reni Ciasta Domowe”,

e Wigilijne paczki z kapustg — Marta Grygoruk, z KGW ,Hotodzianki”.




Pertg za ,Potrawe” nagrodzono safor i pierogi ze szczupakiem — KGW w Radzitowie.

Podlaskim wytworcom, statuetki wreczata |zabela Byszewska, Prezes Polskiej Izby Produktu

Regionalnego i Lokalnego.

Podlaski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Szepietowie, w ramach promowania podlaskich
produktéw regionalnych, wspotpracuje od poczatku konkursu z organizatorami oraz wspiera
merytorycznie i organizacyjnie rodzimych producentow. Takze w roku biezgcym zorganizowat
wyjazd na te uroczystos¢, dzieki czemu umozliwit nagrodzonym wytwdércom osobiste odebranie
statuetek ,Perta 2023”.

Po uroczystosci wreczenia Peret, uczestnicy mieli mozliwo$¢ obejrzenia i degustacji wszystkich
80 wyroznionych kulinariow. Jest to doskonata okazja do poznania smakdéw z innych regionow

Polski, nawigzania nowych kontaktow i wymiany receptur.
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