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         Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Wysokiem Mazowieckiem przesyła 

w załączeniu informacje dotyczące wyników działań kontrolnych przeprowadzonych 

w obiektach nadzorowanych przez Sekcję Bezpieczeństwa Żywności i Żywienia za miesiąc 

luty 2025r.  

      Jednocześnie informuję, że „Plan Zasadniczych Zadań na rok 2025” realizowany jest 

zgodnie z założeniami, na bieżąco. Ogółem w lutym br. łącznie przeprowadzono 20 

urzędowych kontroli, w tym:

 - 10 kontroli wykonano zgodnie z planem zasadniczych zadań oraz 

- 10 kontroli wykonanych poza planem, w tym: rekontrole (1), Rasff (3), tematyczna ze 

względu na pobór próby-ocena realizacji prawa żywnościowego w zakresie identyfikowalności 

(1), tematyczne wypoczynek zimowy (5).

   Na miesiąc luty zostało zaplanowanych 12 urzędowych kontroli, nie zostały wykonane 2 

kontrole, z powodu zawieszenia działalności zakładów.

Oceniono 6 jadłospisów w stołówkach szkolnych, w tym 5 podczas wypoczynku zimowego, 

które nie były kwestionowane. 

Uchybienia - Kiosk spożywczo-przemysłowy:

 1) Niewłaściwy stan techniczny sufitu na sali sprzedaży.

2) Brak drzwiczek w szafkach na środki spożywcze.

3) Skorodowane półki w urządzeniu chłodniczym.

4)        Brak szafki na odzież.

Żywienie zbiorowe otwarte:



1) Nie okazano procedur opartych o zasady HACCP.

2) Brak zapisów monitorowania CCP.

3) Brak zapisów z instrukcji GHP  mycia i dezynfekcji oraz monitoringu temperatury w 

urządzeniach chłodniczych.

4) Brak czystości i porządku w pomieszczeniach na zapleczu baru.

5) Nie przestrzeganie instrukcji GHP w zakresie procesów mycia i dezynfekcji.

6) Niewłaściwy stan techniczny ścian w pomieszczeniach na zapleczu baru.

7) Niewłaściwy stan techniczny drzwi w łazience.

                                                                          Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

                                                                                        w Wysokiem Mazowieckiem

                                                                                  Andrzej Grzeszczuk                                                                                                                                             

                                                                                               / podpis elektroniczny /                     

Zał.1 szt. (tabela) Sporządziła: Krystyna Szlendak-Dąbrowska


		2025-03-03T13:16:50+0000
	Andrzej Grzeszczuk; PSSE




