Sprawozdanie rzeczowe Funduszu Promocji Ziarna
Zb0z i Przetworow Zbozowych za rok 2023

Rok 2023 to trzeci rok funkcjonowania komisji zarzgdzajacej Funduszem Promocji
Ziarna Zbéz i Przetworéw Zbozowych, powotanej 1 lipca 2021 roku. Prace komisji
zarzadzajacej odbywaly sie zgodnie z zaplanowanym harmonogramem i wszystkie ztozone
whnioski zostaty rozpatrzone. Przyjeto takze nowa strategia Funduszu na rok 2024.

SzczegoOtowe cele i kierunki wsparcia okreslono w dokumencie opisujgcym strategie.

W 2023 roku Komisja spotykata sie i podejmowata uchwaty dotyczgce udzielanie
wsparcia oraz funkcjonowania Funduszu na spotkaniach w dniach 17.01.2023, 14.03.2023,
12.04.2023, 16.05.2023, 06.06.2023, 18.07.2023, 03.08.2023, 25.08.2023, 28.09.2023,
24.10.2023, 23.11.2023, 12.12.2023. Na dziatania zgodne z celami Funduszu w 2023 roku
przyznano tgczng kwote 12 423 405,95 zt. Udziat poszczeg6lnych obszarow dziatan

informacyjno-promocyjnych w tgcznej kwocie wsparcia zawiera ponizszy wykres:

Plan finansowy Funduszu Promocji Ziarna Zbéz i Przetworéw Zbozowych
na rok 2023

B Dziatania majace na celu informowanie o jakosci i
cechach, w tym zaletach, zb6z oraz przetworow
zbozowych pochodzacych z przetwarzania
pszenicy, zyta, jeczmienia, kukurydzy, owsa oraz
gryki, zwanych dalej ,przetworami zbozowymi”

B Dziatania majgce na celu promocje spozycia
przetwordw zbhozowych

m Udziat w wystawach i targach zwigzanych z
produkgjg lub przetwdrstwem zbéz, o ktérych
mowa w lit. a, oraz przetworéw zbozowych

M Badania naukowe i prace rozwojowe majace na
celu poprawe jakosci zb6z, o ktérych mowa w lit. a
przetwordw zbozowych, a takze prowadzace do
wzrostu ich spoiycia

M Szkolenia producentdw i przetworcéw zbhoz

m Dziatalnos¢ krajowych organizacji branzowych, w
tym ich przedstawicieli, biorgcych udziat w pracach
specjalistycznych statych roboczych komitetéw
organizacji miedzynarodowych lub bedacych
cztonkami statutowych organéw tych organizacji




W 2023 roku dziatania finansowane z Funduszu Promocji Ziarna Zbéz i Przetworéw
Zbozowych dotyczyty udziatu w targach krajowych i zagranicznych, promocji przetworéw
zbozowych podczas piknikéw i imprez masowych tj. swieto chleba, promocji prawidtowych
form odzywiania i zdrowego trybu Zycia, szkolen branzowych dla producentéw ziarna i

przetworcow oraz finansowania sktadek cztonkowskich w organizacjach miedzynarodowych.

Po analizie realizowanych dotychczas wnioskow Komisja zauwaza utrzymujacy sie
trend realizacji w najwiekszym stopniu kampanii informacyjnych. Jednoczesnie zauwaza
potrzebe, aby podmioty realizujace zadania zgodne z celami Funduszu w wiekszym stopniu

wykorzystywaty inne srodki promocji i dywersyfikowaty ich kanaty.

Jednoczesnie pragniemy podkresli¢, ze suma srodkéw w dyspozycji Funduszu PZZiPZ
w 2023 r. w stosunku do lat poprzednich pozostata wysoka, cho¢ ostatecznie osiggneta nizszy
poziom od zanotowanego w 2022 r. Miaty na to wptyw w szczegdlnosci okolicznosci
rynkowe: wcigz trwajaca wojna na Ukrainie oraz agresywna, dumpingowa zbozowa
ekspansja Rosji, spadek notowan zbéz na rynkach swiatowych, a co za tym idzie takze w
Polsce, nadmierny import ziarna z Ukrainy na krajowy rynek, w tym nieszczelny tranzyt.
Przychody Funduszu zostaty uszczuplone. Niestety, prognozy na 2024 r. - co do cen zb6z - tez

nie napawaja optymizmem. Szczegétowe zestawienie wykonania planéw finansowych w

poprzednich latach dostepne jest na stronie www.gov.pl/kowrl.

Ponizej przedstawiono zestawienie zadan zrealizowanych przez podmioty

korzystajace ze wsparcia FPZZiPZ, z podziatem na nazwe zadania oraz kwote wsparcia:

Kwota przewidziana
Lp. Tytut zadania w planie
finansowym [zt]

BIOFACH 2023 - Promocja polskich produktow rolnictwa

1. . ) 288 498,49
ekologicznego w Europie

2. Sfinansowanie sktadki cztonkowskiej SRP RP w UIBC 19 950,00

3. Stawiam na zdrowe! Polskie przetwory zbozowe! 312 900,00

" Zbozg rTa §zlakach kulinarnych i w piekarniach 512 400,00
rzemiesiniczych




Promocja zbdz i przetwordow zbozowych podczas Pikniku

5. 146 055,00
PDZ
Promocja produktéw zbozowych podczas Polish Grain Da
6. lap yenp y 321 457,50
2023
7. ,Swieto ziarna” - Pomorskie Pikniki Zbozowe 107 400,00
8. Polskie zboza nie tylko na talerzu 106 260,00
9. Polskie zboza - tradycja i zdrowie 101 640,00
10. Piknik produktéw zbozowych 110775,00
11. |, Piknik Zbozowy” 101 850,00
12. Zboza podstawg zdrowego zycia 106 050,00
13. ,Swieto ziarna i zboza” - Festyn 104 895,00
14. Zdrowe zbozowe 101 220,00
15. Promocja polskiego ziarna zbdz i przetwordéw zbozowych 54 180,00
16. Dziatalnos$¢ na forum Swiatowej Organizacji Rolnikow 98 700,00
WFO
Wyzwania dla polskiej branzy zbozowej w ramach
wydarzenia pn. ,,Polska Wie$ XXI - Europejski Kongres
17. . , e 228 978,
Innowacyjnych Rozwigzan dla Obszaréw Wiejskich i 8978,00
Rolnictwa”
18. Ogolnopolski konkurs dla piekarzy Master Baker 2023 324 728,30
19. ,Pieczywo-kromka.pl” 587573,20
0. Promocja zbdz i przetyvorow Z|:)-F)ZO\{VyCh.WSFOd dzieci _ 606 483,88
podczas trzech eventdw z okazji Dnia Dziecka - 2 edycja
21. ,O maty ktos”, czyli czego nie wiesz o zbozach 500 000,00
22. Zielony Tydzien 93 000,00
3. ,,Glutf:nowy .zawrot glowy - obalamy mity, potwierdzamy 491 674,00
fakty” - edycja lll
24, ,,Kukuryc_ilziane iljmspiracje" k0|.1kurs na danie z kukurydzy 126 524,37
dla ucznidw szkot gastronomicznych
o5 ,,Lub!e kasze - kasza na stot, na zdrowie, na co dzien” - 535 197,00
edycja VIl
Promocja spozycia produktow i przetworéw zbozowych
26.
podczas Dnia Dziecka w KPRM 95 891,00
27. Polskie zboza, od gér az do morza 125 265,86




28. Dziatalnos$¢ na forum europejskim 2023 40 300,50
g Nowoczesne metody uprawy fundamentem poprawy 119 712,60
’ wydajnosci i jakosci zb6z
30. Przepis na polskie zboza 118 650,00
31. Kuchnia strazacka ze zbozami wysokiej jakosci 718 200,00
32. XXVIII Swieto Chleba w GdaAsku 119962,50
33. Smaki polskich zboz 144.030,00
34 Konferencja szkoleniowa dla producentéw zb6z oraz 385 717,50
’ warsztaty z konkursem dla KGW
35. XXV Swieto Chleba w Wielkopolsce 122 850,00
36. Tradycja i smak polskiego pieczywa 95 235,00
37. Forum piekarskie - Zdrowe pieczywo 118 356,00
38, Kon_ft_arencja piekarska ,Sukces w piekarstwie - czy to 119 910,00
mozliwe?”
39. !Drfam.ocja_ przetworow_ zbozowych podczas imprez 115 874,30
jezdzieckich w Walewicach
»Produkty zbozowe - pyszne i zdrowe!” - warsztaty 140 579.50
40. . . , ’
edukacyjno-kulinarne dla przedszkolakow
41. NKukurydza - zrédto zdrowia, energii i smaku” - edycja Il 145357,50
42. Blizej natury - zdrowe pieczywo od matego do dorostego 98 910,00
43, Wielofunduszowa Promocja Zywnosci Wysokiej Jakosci 81427,50
44. Zboza u Bartnika 176 400,00
45. Zbozowe Abecadto 238 347,79
46. Bycie Fit jest Git - ekologia i tradycja 69 567,75
47 Pron.wolqa przetwordw zbozowych w poradniku Kalendarz 41 265,00
Rolnikow
48. Polska Izba Zywnosci Ekologicznej na Biofach 99 200,00
Promocja przetworow zbozowych podczas najstarszego
49.
festiwalu piwnego Chmielaki 2023 144 455,85
50. _Promoqa Fl)rzetworow zbozowych wsrdd kucharzy i 433 254.15
influencerow
51 Promocja przetworéw zbozowych podczas wydarzenia 145 950,00

Marsz dla Zycia i Rodziny




Promocja produktow zbozowych podczas AGRO SHOW

52. BEDNARY 2023 358 062,81

53. Polska wotowina i produkty zbozowe podstawg naszej 54.075.00
diety ’

54, NTurysftyka ze s_maklem Wyroby piekarskie i cukiernicze w 117 841,50
kuchniach regionalnych

55 Rea}llzaCJa opracowania dotyczacego emisyjnosci 143 876,25
krajowych upraw kukurydzy

56 Bezpieczne przechowywanie ziarna zbéz - poradnik dla 135 523 50

producentéw

Szkolenie wyjazdowe do Teksasu w USA w obszarze
57. poszerzenia wiedzy z nowoczesnych technologii produkcji i 388 993,50
wykorzystania zb6z

Udziat przedstawicieli IZP w pracach miedzynarodowe;j

>8. organizacji branzowej COCERAL 24372,00
Wspdtinansowanie sktadki cztonkowskiej za 2023 rok w

59. COCERAL 89 800,00

60. EU Organic Food - Good Choice 767 801,35

12 423 405,95

Relacje z wybranych wydarzen zorganizowanych przez
podmioty korzystajgce ze wsparcia FPZZIPZ:

Krajowy Zwigzek Rewizyjny Spétdzielni ,,Samopomoc Chiopska”

Krajowy Zwiazek Rewizyjny Spétdzielni ,Samopomoc Chtopska” w 2023r. finalnie zakonczyt
realizacje dwoch projektow z FPZZIPZ. Jednym z nich byt projekt ,,Spotdzielcze pieczywo to
jakos¢, smak i tradycja”. Zakres zadania: Wsparcie uczestnictwa spotdzielni w wystawach i
targach fi 20 uczestnictw, wymiana doswiadczen dotyczacych produkcji, wypieku i promocji
pieczywa jakoSciowego poszukiwanego przez klientdw podczas seminarium, inne dziatania
promocyjno-informacyjne (wydruk w prasie, opracowanie informacji na stronie www.),
zagraniczny wyjazd studyjny. Zadanie byto realizowane poprzez wsparcie uczestnictwa
spotdzielni w promocji pieczywa podczas targdw i imprez o charakterze regionalnym i
krajowym oraz dofinansowania seminarium i zagranicznego wyjazdu studyjnego do Pragi dla
Spétdzielcow zwigzanych z piekarniami.

Ocena merytoryczna: Celem zadania byta potrzeba intensywnej promocji pieczywa potaczonej
ze wskazaniem na jego wartosci odzywcze i zdrowotne. Jedng z form tej promocji byto
wzbogacanie i zroznicowanie oferty podczas targow, wystaw i imprez okolicznosciowych o
pieczywo z matych spoétdzielczych piekarni. W rezultacie przeprowadzono 20 promociji



pieczywa, ktérych organizatorami byty Gminne Spétdzielnie ,,SCh”. Ponadto zorganizowano
wyjazd spotdzielni podczas ktérego uczestnicy wymieni¢ mogli sie doswiadczeniami w zakresie
uczestnictwa pieczywa ze spétdzielni w systemach jakosci zywnosci. Przedstawiciele piekarni
podczas wyjazdu studyjnego poznali takze procedury i tajniki produkcji pieczywa, jego
promocji i sprzedazy. Co wiecej, Krajowy Zwigzek Rewizyjny Spotdzielni ,.Samopomoc
Chtopska” pragnie zwréci¢ uwage na fakt, ze wyjazdy studyjne cieszg sie bardzo duzym
zainteresowaniem wsrdd Spotdzielcow.

Drugim ciekawym projektem KZRS ,,Samopomoc Chtopska” byto zadanie: ,,Promocja pieczywa
wséréd miodziezy w Swiatowym Dniu Chleba — kontynuacja”.

Zakres zadania: zorganizowanie ok. 30 spotkan w miejscowych szkotach i przeprowadzenie
spotkari promocyjnych z mtodzieza, zorganizowanie obchodéw Swiatowego Dnia Chleba w
Centrum Szkoleniowo-Konferencyjnym KZRS ,,.SCh” w Warszawie , podczas seminarium dla
osob zawodowo funkcjonujacych na rynku pieczywa, zorganizowanie seminarium dla
przedstawicieli GS ,,SCh” i innych podmiotéw prowadzacych wypiek pieczywa, inne dziatania
promocyjne (wydruk ulotki promocyjnej, promocja na stronach internetowych, gadzety
promocyjne).

Ocena merytoryczna: Celem zadania byta promocja spozycia pieczywa i przetworow
zbozowych poprzez dziatania informacyjne, edukacyjne i bezposrednig promocje.
Przewidziane w zadaniu dziatania i promocja pieczywa wsréd miodziezy i poznawcza
prezentacja mul medialna dobrze wpisywaly sie w realizacje powyzszego celu. Rezultatem
dziatania jest poznanie przez grupy dzieci i mtodziezy waloréw odzywczych i prozdrowotnych
pieczywa. Grupa docelowa to dzieci i miodziez fi gtdwnie szkolna. Nauka i praktyka
potwierdzajg znaczenie ksztattowania pozytywnych nawykow zywieniowych w tym przedziale
wiekowym i w tej grupie konsumentow.



Krajowa Rada Izb Rolniczych

Dziatalno$¢ na forum Swiatowej Organizacji Rolnikéw WFO - w ramach zadania Krajowa Rada
Izb Rolniczych zaptacita sktadke cztonkowska w WFO Swiatowej Organizacji Rolnikéw za rok
2023. Udziat w pracach WFO jest niezmiernie wazny, gdyz umozliwia staty dostep do informacji
oraz pozwala na ksztattowanie polityki miedzynarodowej dotyczacej promocji i ksztattowania
rynku zbéz. Ponadto, nawigzywane sg bezposrednie kontakty z organizacjami i ekspertami z
krajow cztonkowskich z catego swiata, co utatwia dostep polskim producentom do swiatowych
rynkow.

Wysokos¢ sktadki cztonkowskiej WFO za 2023 rok wyniosta 18 503,62 euro. Zaptacono jg po
kursie 4,8817 zt/1 euro.

Krajowa Rada Izb Rolniczych jest cztonkiem organizacji Swiatowej rolnikéw WFO w Rzymie i
dziata w ramach tej organizacji, jak réwniez uczestniczy w spotkaniach tej organizacji.

Udziat w pracach tej organizacji jest niezmiernie wazny, gdyz umozliwia staty dostep do
informacji oraz realny wptyw na sytuacje producentéw rolnych w Polsce.

Opfacanie sktadki cztonkowskiej w strukturach organizacji WFO (Swiatowej Organizacji
Rolnikéw) pozwala na uzyskanie dla polskich producentéw bezposrednio od swiatowych
producentdw wiedzy nt. trenddéw, cen, nowych technologii, tworzenia spoétdzielczosci w
sektorze zbdz i przetwordéw zbozowych oraz produkcji m.in. zbéz.

Zadanie ,,Piknik produktow zbozowych” finansowane z Funduszu Promocji Ziarna Zboz i
Przetwordw Zbozowych zrealizowano w formie imprezy plenerowej, ktéra odbyta sie w dniu 9
wrzesnia 2023 r. w Olecku (woj. warminsko-mazurskie), jako impreza towarzyszgca Dozynkom
Diecezjalnym. Zadanie pt. \Piknik produktéw zbozowych” obejmowato zorganizowanie przez



Krajowg Rade Izb Rolniczych jednej imprezy promocyjnej, we wspotpracy z Warminsko-
Mazurskg lzbg Rolniczg).

W ramach realizacji zadania przygotowano projekt broszury i ulotki promujacej spozycie
produktéw z polskich zbdz z informacjg o finansowaniu Zadania z Funduszu Promocji Ziarna
Zboéz i Przetworéw Zbozowych. Wydrukowano 1000 szt. ulotek i 1000 szt. broszur.
Przygotowano réwniez projekt windera i wykonano jego 2 sztuki, ktére umieszczono na terenie
imprezy.

W ramach realizacji zadania przygotowano 5 rodzajow gadzetéw promocyjnych: 500 szt.
dtugopiséw zelowych, 500 szt. toreb bawetnianych, 550 szt. zakreslaczy, 150 szt. pidrnikow,
300 szt. notesdw. Byty one rozdawane podczas trwania imprezy promocyjnej.

W celu realizacji zadania zostata wynajeta powierzchnia wystawowa oraz nagtosnienie, na
ktorych zorganizowano stoiska do prezentacji i degustacji potraw przygotowanych z polskiego
zboza oraz stoisko informacyjne. Stoisko zostato oznaczone napisem ,Piknik produktow
zbozowych” fi oraz informacja: sfinansowano z Funduszu Promocji Ziarna Zbéz i Przetworéw
Zbozowych”.

Szacuje sie, ze udziat w imprezie promocyjnej wzieto ok. 800 osdb.

Dziatania promujgce spozycie polskich produktow zbozowych podczas realizacji zadania
,Piknik produktéw zbozowych” zostaty zrealizowane. W ocenie KRIR, realizacja zadan o
charakterze imprez plenerowych pozwala uczestnikom zapoznac sie z walorami odzywczymi
produktéow zbozowych jako produktéw zdrowych, wysokiej jakosci i godnych zaufania.
Wszystkie przygotowane potrawy pochodzity z polskich produktéw, co pozwolito na
zbudowanie pozytywnego wizerunku ws$rdd uczestnikdw imprezy, polskich produktéow
zbozowych jako zdrowego produktu spozywczego.

WSszyscy uczestnicy wydarzenia byli zgodni, ze udziat w imprezie zwiekszyt ich swiadomos¢ na
temat produktow zbozowych. Zdaniem respondentéw wydarzenie ,Piknik produktéw
zbozowych” zwiekszyto wiedze o wartosciach odzywczych potraw zbozowych. Wedtug
uczestnikdw wydarzenia mozliwos¢ udziatu w imprezie promujgcej ,Piknik produktéow
zbozowych” sfinansowanej z Funduszu Promocji Ziarna Zbéz i Przetworow Zbozowych skfania
ich do czestszego siegania po potrawy zbozowe. Reasumujac na podstawie przeprowadzonego
badania mozna wywnioskowad, ze wydarzenie przyczynito sie do osiggniecia celéw zatozonych
we wniosku tj. budowania $wiadomosci zdrowej diety w oparciu o produkty zbozowe poprzez
pokazanie ich wtasciwosci, jakosci oraz wptywu na nasze zdrowie oraz budowania Swiadomosci
na temat uwzgledniania przetworéw zbozowych w kazdym spozywanym positku.
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Zadanie pt. ,,Polskie zboza fi tradycja i zdrowie” sfinansowane ze Srodkdw Funduszu Promocji
Ziarna Zboz i Przetworéw Zbozowych obejmowato zorganizowanie przez Krajowa Rade Izb
Rolniczych we wsp6tpracy z Swietokrzyska Izbg Rolnicza dwdch imprez promocyjnych i sktadato
sie z jednego etapu. Celem przedsiewziecia byla edukacja konsumentéw pod kagtem
spozywania jakosciowych produktéw zbozowych.

W ramach zadania przygotowano 1 baner, 1 rollup z nazwa zadania oraz informacjg o zrédle
jego finansowania. Na kazdg impreze promocyjng przygotowano po 150 gadzetow, 75 szt.
plakatow, 2500 szt. ulotek.

W celu realizacji zadania zostaty wynajete powierzchnia wystawowa z dostepem do pradu i
nagtosnieniem w obu lokalizacjach, na ktérych zorganizowano stoisko do prezentacji i
degustacji potraw przygotowanych z polskiego zboza oraz stoisko informacyjne. Stoiska zostaty
oznaczone banerem i rollupem reklamowym z napisem ,,Polskie zboza — tradycja i zdrowie” —
oraz informacjg: sfinansowano ze Srodkéw finansowych Funduszu Promocji Ziarna Zboz i
Przetwordw Zbozowych”

Stoiska zostaty oplakatowane informacjami o celu akcji promocyjnej produktéw zbozowych
oraz zrédle jej finansowania tj. Funduszu Promocji Ziarna Zbéz i Przetworéw Zbozowych .
Plakaty zapraszajace na ww. zadanie bylty rowniez wywieszone na terenie, gdzie odbywata sie
impreza, na terenie gmin na ktérych odbywaty sie imprezy promocyjne oraz osciennych gmin
i powiatéw oraz w siedzibach Biur Swietokrzyskiej Izby Rolniczej.

Podczas imprez promocyjnych konferansjer informowat o Zrédle finansowania imprez
promocyjnych. W komunikatach przekazywano informacje 0 miejscu realizacji zadania i
atrakcjach dostepnych dla odwiedzajacych tj. darmowej degustacji produktow zbozowych i
potraw z polskich zbdz, materiatach informacyjnych i promocyjnych oraz konkursach dla dzieci
i dorostych. Przed stoiskiem informacyjnym, Konferansjer zapraszat odwiedzajgcych do
darmowej degustacji produktow zbozowych oraz zapoznania sie z ich wartoscig odzywczg i
znaczeniu w diecie cztowieka.

Odwiedzajacy stoisko informacyjne otrzymywali od obstugi stoiska ulotke informacyjna
zawierajgcg charakterystyke produktow zbozowych, jego wartosci smakowe i odzywcze,
gadzety reklamowe. Podczas imprezy Hostessy zachecaly osoby przebywajgce na terenie



wystawowym do degustacji produktow i dan zbozowych na stoisku degustacyjnym, czestowaty
przygotowanymi daniami.

Odwiedzajacy stoisko mieli mozliwos¢ skorzystania z bezptatnej degustacji przygotowanych
potraw z polskich zbdz. Uczestnicy mogli sprobowac wielu potraw m.in. réznego rodzaju chleby
i butki, pierogi, paszteciki, kotleciki z kaszy gryczanej, desery z kaszy manny i ptatkami
owsianymi, nalesniki. Przy wszystkich potrawach do degustacji znajdowata sie informacja, ze
zostaty one sfinansowane z Funduszu Promocji Ziarna Zboz i Przetworéw Zbozowych.
Przeprowadzono konkursy dla dzieci i dorostych, ktérych laureaci otrzymali nagrody z
oznakowaniem o zrddle ich finansowania.

Zapewniono rowniez oprawe muzyczno-artystyczng na obu imprezach promocyjnych.

W obu wydarzeniach uczestniczyto po ok. 2000 oséb.

Dziatania promujace spozycie polskich produktéw zbozowych podczas realizacji zadania
»Polskie zboza fi tradycja i zdrowie” zostaty zrealizowane: uczestnicy wydarzenia zapoznali sie
walorami odzywczymi produktéw zbozowych jako produktéw zdrowych, wysokiej jakosci i
godnych zaufania. Wszystkie przygotowane potrawy pochodzity z polskich produktéw, co byto
dziataniem budowania pozytywnego wizerunku polskich produktéw zbozowych jako zdrowego
produktu spozywczego uczestnikom imprezy.

Ws$rod odwiedzajgcych imprezy promocyjne ,Polskie zboza fi tradycja i zdrowie”
przeprowadzono badanie ankietowe. Analiza przeprowadzonych ankiet wskazuje, ze
konsumenci majg Swiadomosc¢ na temat jakosci i waloréow odzywczych produktéw zbozowych.
Odwiedzajacy chwalili jako$¢ przygotowanych potraw do degustacji, oraz potwierdzali ich
estetyczny sposob przygotowania. Z informacji uzyskanych od odwiedzajacych Impreze
whnioskujemy, ze konsumenci coraz wiekszg wage przywigzujg do jakosci surowcéw z jakich
przyrzadza sie potrawy oraz zrodet ich pozyskania. Obstuga stoiska otrzymata wiele pytan
odnosnie mozliwosci zakupu produktéw zbozowych produkowanych w systemach jakosci.
Odwiedzajacy stoisko pytali réwniez o wptyw proceséw technologicznych na wartosc
odzywczg potraw zbozowych.

Poprzez dziatania marketingowe, materiaty reklamowe, a takze dzieki bezposredniemu
przekazowi w czasie imprezy promocyjnej informacja promujgca produkty zbozowe i
przetwory ze zb6z dotarta do szerokiego grona odbiorcédw. Dzieki degustacji przeprowadzonej
podczas trwania imprez uczestnicy przekonali sie, ze polskie zboza i ich przetwory sg smaczne
i powinny by¢ sktadnikiem codziennej diety.



Zadanie ,,Piknik Zbozowy” sfinansowane ze $rodkéw Funduszu Promocji Ziarna Zboz i
Przetworéw Zbozowych zrealizowano we wspétpracy z Lubelska Izba Rolniczg i polegato ono
na zorganizowaniu dwéch imprez plenerowych promujgcych spozycie dan i wyrobow z polskich
zboz, ktore odbyly sie:

e 20 sierpnia 2023 r. w miejscowosci Szychowice, Gmina Mircze, jako impreza

towarzyszgca Biesiadzie Pieczonego Ziemniaka,
e 27 sierpnia 2023 r., w miejscowosci Radawiec k. Lublina, jako impreza towarzyszaca
Lubelskim Dozynkom Wojewddzkim.

Podczas imprez zorganizowano konkursy tematyczne promujace spozycie przetworow
zbozowych, ktére byly skierowane do dzieci i dorostych. Odwiedzajacy mogli dowiedzie¢ sie o
wartosciach odzywczych i smakowych oferowanych produktéw i dan zbozowych, a takze mieli
mozliwo$¢ skorzystania z bezptatnej degustacji przygotowanych potraw z polskich zbdz.
Produkty do degustacji przygotowano z polskich zbdz. Na kazdej imprezie wydano po 4500 szt.
porcji degustacyjnych, w tym: pierogi, butki stodkie, kanapki, racuchy ciasteczka, cebularze i
drozdzowki.
Obstuga stoisk w trakcie zadania informowata odwiedzajgcych o wartosciach odzywczych
polskich zboz i ich przetwordw. Uczestnicy mogli zapoznac sie z poradami kulinarnymi oraz z
informacjami na temat zdrowego zywienia.
Hostessy rozdawaty materiaty informacyjno-promocyjne, informujagc o wartosciach
odzywczych przetworéw zbozowych, zachecajgc do zwiekszenia ich spozycia z codziennej
diecie oraz sfinansowaniu imprez z Funduszu Promaocji Ziarna Zbéz i Przetworéw Zbozowych.
Na kazdej z imprez byta obstuga konferansjerska, podczas ktdrej przedstawiano cel organizacji
imprezy, program oraz zapraszano do degustacji. Prezentowano warto$ci odzywcze i znaczenie
w codziennej diecie przetworow zbozowych. Ponadto zapraszano do wziecia udziatu w
organizowanych konkursach.
Kazda impreza promocyjna posiadata oprawe muzyczno-artystyczna.



Dziatania promujace spozycie polskich produktéw zbozowych podczas realizacji zadania
»Piknik Zbozowy” zostaty zrealizowane.

Uczestnicy wydarzen zapoznali sie walorami odzywczymi produktéw zbozowych jako
produktéw zdrowych i wysokiej jakosci. Wszystkie przygotowane potrawy pochodzity z
polskich produktéw, co pozwolito na budowanie wséréd uczestnikow pozytywnego wizerunku
polskich produktédw zbozowych jako zdrowego produktu spozywczego.

Poprzez dziatania informacyjne, materiaty reklamowe, a takze dzieki bezpos$redniemu
przekazowi w czasie imprezy promocyjnej przekaz wiadomosci promujacy produkty zbozowe i
przetwory ze zbdz dotart do szerokiego grona odbiorcéw. Dzieki degustacji przeprowadzonej
podczas trwania imprez uczestnicy przekonali sie, ze polskie zboza i ich przetwory sg zdrowe,
smaczne i powinny by¢ sktadnikiem codziennej diety.

Wedtug szacunkdw Lubelskiej Izby Rolniczej w imprezie promocyjnej w Szychowicach udziat
wzieto ok. 1000 oséb, natomiast w Radawcu ok. 2500.

Podczas imprez promocyjnych ,,Piknik zbozowy” przeprowadzono badanie ankietowe. Analiza
przeprowadzonych ankiet wskazuje, ze ankietowani pozytywnie ocenili ogdlng organizacje
imprez, obstuge stoiska promocyjnego oraz potrawy serwowane w ramach bezptatnej
degustacji, oprawy muzyczne i konkursy.

Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego

Jedng z kampanii promocyjnych sfinansowanych z Funduszu Promocji Ziarna Zbdz i
Przetworéw Zbozowych w 2023 r. przez PIPRIL byta kampania ,,Pieczywo — kromka.pl” -
Konkurs dla lokalnych piekarni rzemiesiniczych i rodzinnych.
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Kampania ,,Smaki polskich zbéz” w wiekszym niz dotychczas stopniu skupiata sie przede
wszystkim na promocji oznaczen jakosci i pochodzenia produktéw, bedacych wskazéwka dla
konsumentow, tj.:

- oznaczen unijnych i krajowych systemow jakosci

- oznaczenia ,,Produkt polski”, co jest dopetnieniem kampanii prowadzonej przez resort
MRIRW, promujgcej wiedze wsrdd konsumentow o tym oznaczeniu.

Dziatania skierowane byly do konsumentéw bezposrednich i posrednich (sektora HoReCa):

1. Zamieszczone zostaty artykuty sponsorowane, reklama w prasie HoReCa oraz w prasie

2. Wyemitowana reklama internetowa na blogach tematycznych

3. Wyemitowany zostat materiat promocyjny w magazynie TV Polsat ,,.Z klimatem i pasjg”

4. Zorganizowano udziat producentow w wystawach, targach oraz przeprowadzono degustacje
na:

-Pikniku dla dzieci w ogrodach KPRM,

- Pikniku Poznaj Dobrg Zywno$¢ w Warszawie,

- Degustacja produktow zbozowych dla gosci na Polish Grain Day w Warszawie,

- Stoiska informacyjno-promocyjne w czasie finatow regionalnych konkursu ,,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo-Smaki Regiondéw”- promocja i informacja o kampanii, rozdawanie uczestnikom
wydarzen publikacji (magazynu specjalnego o tematyce promujgcej produkty zbozowe, folderu
o produktach zbozowych, ulotek, ankiet

- Pikniku ,,Polskie Kulinaria” w Busku Zdroju,

- Targach ,,Smaki Regionéw” w Poznaniu

5. Wydane zostaty plakaty promujace wydarzenia promocyjne

6. Odbyta sie konferencja dla mediow

7. Odbyly sie 2 spotkanie producentdw z sektorem HoReCa

8. Rozwinieta i aktualizowana zostata strony www.produktyregionalne.pl, oraz profil JT na
www.facebook.com/pipril

9. Wydany zostat numer specjalny magazynu PIPRIL o tematyce promujgcej polskie przetwory
zbozowe tj. jej walory smakowe i jakoSciowe, roznorodne produkty zbozowe w systemach



jakosci w naktadzie 5000 egz. Magazyn byt bezptatnie rozdawany na naszych wydarzeniach
promocyjnych.

10. W czasie 5 m-cy kampanii dziatato Biuro Prasowe: informowanie mediéw o walorach
polskich przetworéw zbozowych, o udziale w pokazach, dostarczanie dokumentac;ji zdjeciowe;j
z dziatan, informacja o wydawnictwach.

11. W czasie wydarzen promocyjnych przeprowadzone zostaty akcje ulotkowe zachecajace
konsumentdw do spozywania polskich produktéw zbozowych.

— Kottunsy
Dbziger [ ¥

Stowarzyszenie RzemiesInikow Piekarstwa Rzeczypospolitej Polskiej

Zorganizowane przez SRPRP XXVIII Swieto Chleba w Gdarisku tradycyjnie goscito na 763
Jarmarku sw. Dominika, w pierwszg niedziele wydarzenia. Celem imprezy byta edukacja
konsumentow pod katem jakosciowych produktéw zbozowych. Lokacja imprezy na Starym
Miescie w ramach przestrzeni jarmarkowej umozliwia dotarcie do szerokiego grona odbiorcow
wydarzenia. W realizacji zadania wykorzystywane sg wszystkie mozliwe do realizacji w czasie
imprezy plenerowej srodki: wystepy artystyczne, konkursy na scenie, strefa zabaw dla dzieci;
strefa porad ekspertéw — porady ekspertow dotyczyty np. wypieku chleba w warunkach
domowych, czy wyboru mak i dodatkéw. Konsultacje dietetyczne — indywidualne porady
dotyczace wigczania produktéw zbozowych do diety. Przygotowano specjalne materiaty
edukacyjne w formie broszur.

Konsumenci na imprezie zapoznali sie z szerokim wachlarzem wyrobdéw piekarskich a takze
przyswoili informacje nt. wartosci odzywczej przetwordow zbozowych. Dzieki obecnosci
mistrzow i wtascicieli piekarni rzemieslniczych impreza pozwala na poznanie catej oferty, w tym
tej dedykowanej odbiorcom o szczegdlnych potrzebach np. osobom z dietg eliminacyjng,
cukrzycg. Natomiast dla piekarzy Swieto Chleba jest miejscem spotkania branzowego i
wymiany doswiadczen.

XXVII Swieto Chleba w Gdarsku jest bardzo efektywng impreza, ktérej cel: edukacja
spoteczeristwa w zakresie spozywania wartosciowych produktéw zbozowych zostat
zrealizowany. Dzieki imprezie udaje podnosi¢ sie swiadomos$¢ konsumentéw odnosnie
znaczenia produktéw zbozowych, jak i budowaé pozytywne odczucia dotyczace
rzemieslniczego wypieku i roli pieczywa w codziennej diecie.



Dzieki realizacji XXVIII Swieta Chleba w Gdarisku rzemieélnicy moga przeciwdziata¢ opiniom
deprecjonujacym znaczenie chleba w zywieniu cztowieka. Moga takze przekazywaé informacje
o tym, ze produkty zbozowe zawierajg liczne sktadniki odzywcze, ktére sg niezbedne dla
organizmu cztowieka.

Przedmiotem zadania Forum piekarskie - zdrowe pieczywo bylo zorganizowanie
profesjonalnej przestrzeni piekarskiej na ktorej zaprezentowano prace piekarza, wytwarzanie
produktow piekarskich. W celu rozpropagowania wydarzenia opublikowano reklame w prasie
branzowej a takze zamieszczono reklame wielkoformatowg na terenie MTP, ktéra byta
skierowana do uczestnikébw Targdbw POLAGRA. Przygotowano profesjonalne materiaty
promocyjno-informacyjne skierowane do uczestnikow targéw. Pokazy mistrzéw w zawodzie
piekarz zaowocowaly podniesieniem kwalifikacji zarowno piekarzy jak i uczniow szkét
zawodowych i technikow.

Zgodnie z planowanymi zatozeniami, realizacja zadania pt. ,Forum piekarskie - zdrowe
pieczywo” postuzyta przede wszystkim budowaniu pozytywnego wizerunku polskich
produktow zbozowych wsrod przetworcdw, handlowcdw oraz konsumentdw. Dzieki realizacii
wydarzenia podczas targébw POLAGRA udaje sie nam z powodzeniem dotrze¢ do w/w grup
odbiorcow. Ponadto zorganizowanie profesjonalnej przestrzeni piekarskiej, pozwala aby
odwiedzajacy przestrzen Forum poznali tajniki pracy piekarza, i aby prowadzacy pokazy z
powodzeniem promowali polskie produkty piekarskie i aby budowali wsréd konsumentéw
Swiadomo$¢ na temat koniecznosci uwzgledniania przetworow zbozowych w kazdym
spozywanym positku.
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Przedmiotem zadania Tradycja i smak polskiego pieczywa byto stworzenie ,mini piekarni”
podczas Targdw Smaki Regiondw, ktére odbywaty sie na terenie Miedzynarodowych Targéw
Poznanskich. Specjalnie zabudowana na potrzeby warsztatéw powierzchnia wystawiennicza
przeistoczyta sie w pachnacg i zachecajacg do odwiedzin piekarnie, gdzie pod okiem
doswiadczonych fachowcow uczestnicy zaznajamiali sie ze sztukg piekarska i wiasnorecznie
przygotowywali pieczywo. Zadanie kierowane byto przede wszystkim do mtodszych dzieci,
ktdre sg na etapie ksztattowania swoich zwyczajéw zywieniowych.

Celem wydarzenia ,Tradycja i smak polskiego pieczywa” byta z jednej strony edukacja
konsumentow pod katem spozywania jakosciowych produktéw zbozowych i budowanie
Swiadomosci zdrowej diety w oparciu o produkty zbozowe, z drugiej strony natomiast byto
promowanie zdrowego stylu zywienia i przedstawienie wartosci odzywczych wyrobdéw
piekarskich. Zadanie nie tylko podkreslato range zawodu piekarza ale takze ukazywato jego
specyfike i trudnosé.

Izba Zbozowo-Paszowa

Promocja produktow zbozowych podczas Polish Grain Day 2023: Polish Grain Day, to
wydarzenie, podczas ktérego tworzona jest przestrzen do debaty, targéw i wspodtpracy.
Wydarzenie ma na celu zaaranzowanie przestrzeni do spotkan przedstawicieli branzy zbozowo-
paszowej z Polski i regionu Europy Srodkowo-Wschodniej (producentdw, przetwdrcow,
handlowcow zbdz oraz uczestnikdw dziatajgcych w obrebie branzy zbozowej oraz
przedstawicieli medidw). Uczestnicy Polish Grain Day moga nie tylko bezposrednio spotkac sie
z przedstawicielami wielu firm z sektora ale roéwniez uczestniczy¢ w panelach dyskusyjnych
podczas ktdrych poruszone byty biezgce tematy z zakresu bezpieczeristwa, istotne z punktu
widzenia branzy zbozowo-paszowej.



Polish Grain Day to idealna okazja do spotkania i wymiany doswiadczen uczestnikow rynku
zajmujacych sie produkcja, przetworstwem i obrotem zbozami, oraz promocji przetworow
zbozowych (zakupiono m.in. ok. 500 szt. wysokojakosciowych produktow zbozowych). Hastem
drugiej edycji byto ,,Bezpieczny sektor rolno-spozywczy”.

W wydarzeniu wzieto udziat prawie 400 uczestnikow. Posty w mediach spotecznosciowych
osiggnety ponad 3,6 tys. wySwietlen. Z roku na rok wydarzenie cieszy sie coraz wiekszym
zainteresowaniem i bedzie kontynuowane w kolejnych latach.

Shacmowurs : Fuaducs Prowsci ama Thas | Frawe:

Piknik Poznaj Dobra Zywno$é ,,Polska smakuje”, to $wieto polskiej zywnosci, w trakcie ktérego
wystawcy prezentujg produkty oznaczone znakiem Poznaj Dobra Zywno$¢, produkty
tradycyjne, regionalne i ekologiczne. Wydarzenie odbywa sie w czerwcu kazdego roku na
Terenie Wyscigow Konnych Stuzewiec w Warszawie.

Swoje stoiska na Pikniku przygotowujg organizacje, stowarzyszenia i instytucje branzowe,
instytuty naukowe oraz muzea rolnicze. Izba Gospodarcza Handlowcow, Przetwércow Zboz i
Producentéw Pasz od dwoch lat wiacza sie w wydarzenie przez organizacje plenerowego
stoiska informacyjno fi promocyjnego.

Kluczem dziatan jest promocja przetworow zbozowych przez miedzy innymi dystrybucje
materiatow promocyjnych oraz degustacje produktow zbozowych przygotowanych przez Kota
Gospodyn Wiejskich. W zwigzku z rodzinnym charakterem wydarzenia, organizujemy rowniez
mini strefe z kacikiem dla najmiodszych gdzie animatorzy prowadzg dla nich gry i zabawy
tematyczne.

Monitoringiem projektu zajmowat sie koordynator. Podczas wydarzenia prowadzone byty
rozmowy z uczestnikami eventu. Grupy docelowe otrzymaty niezbedng dawke wiedzy w
zakresie obecnych trendow kulinarnych w przygotowaniu i spozywaniu potraw zbozowych.
Impreza wzbudzita ogromne zainteresowanie mieszkancow stolicy i okolic. Byta Swietng okazjg
do spedzenia wolnego czasu z dala od wielkomiejskiego zgietku. Mozna sie byto tu Swietnie
bawi¢ i dobrze zjesc. Piknik Poznaj Dobrg Zywnos$¢ odwiedzity thumy Warszawiakow, ktorzy
przybywali tu catymi rodzinami. Posty w mediach spotecznosciowych osiagnety ponad 8 tys.
wyswietlen.



Promocja produktéw zbozowych podczas AGRO SHOW BEDNARY 2023: Miedzynarodowa
Wystawa Rolnicza AGRO SHOW, organizowana przez Polsky Izbe Gospodarczg Maszyn i
Urzadzen Rolniczych od 1999 roku, od lat postrzegana jest jako najwieksza i najwazniejsza
plenerowa wystawa rolnicza w Europie, miejsce prezentacji najnowszych i
najnowoczesniejszych maszyn i urzadzen rolniczych. W wydarzeniu biorg udziat wszystkie
liczace sie instytucje i agencje zwigzane z branza rolnicza. Izba Zbozowo Paszowa uczestniczyta
w wydarzeniu przez organizacje multimedialnego stoiska informacyjno i promocyjno-
degustacyjnego. Informowalismy o dziataniach branzy oraz Izby w zakresie rozwoju produkcji
zb6z i mozliwosciach rozwigzania biezacych problemoéw branzy. Ponadto, przeprowadzilismy
degustacje produktéw zbozowych gdzie profesjonalisci przekazywali informacje o koniecznosci
uwzgledniania przetwordw zbozowych w spozywanych positkach. Prowadzona byta
dystrybucja materiatéw promocyjno - informacyjnych. Przez caty okres trwania wydarzenia
wyswietlane byty nagrania i filmy o charakterze informacyjnym.

Zgodnie z danymi przekazanymi przez organizatora, wystawe AGROSHOW 2023 w ciggu trzech
dni odwiedzito blisko 81 tysiecy osdb. Stoisko Izby Zbozowo-Paszowej byto waznym punktem
wydarzenia, na ktérym uczestnicy mogli uzyska¢ informacje o dziataniach branzy oraz Izby w
zakresie rozwoju produkcji zbdz i mozliwosciach rozwigzania biezgcych problemdéw branzy.
Wrzesniowe wydarzenie AGROSHOW to miejsce, w ktérym spotykajg sie wszystkie liczgce sie
instytucje i agencje zwigzane z branzg rolniczg, tak wiec obecno$é Izby Zbozowo-Paszowej jest
oczywista i konieczna.
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Organizacja 63rd European Commodities Exchange Warsaw 2023: European Commodi es
Exchange jest cykliczng impreza organizowana co roku w innym panstwie Unii Europejskiej,
zainicjowang pierwszym tego typu spotkaniem w 1961 roku w Strasburgu. Przedsiewziecie ma
charakter cykliczny na poziomie miedzynarodowym, tzn. Stowarzyszenie European
Commodi es Exchange co roku przyznaje organizacje European Commodi es Exchange Days
innemu swojemu cztonkowi. W roku 2023 po raz pierwszy zagoscito nie tylko w Polsce ale w
catej Europie Srodkowo-Wschodniej. Do tej pory od poczatku funkcjonowania tego
przedsiewziecia wydarzenia byly organizowane przez panstwa w zachodniej i potudniowej
czesci Europy.

Cale wydarzenie sktada sie z trzech czeSci, gdzie gtdbwng czescig sg europejskie dni gietdy
towarowej European Commodi es Exchange Days (ECED). Integralng czeScig catego
wydarzenia jest posiedzenie Walnego Zgromadzenia ECE oraz Gala Dinner.

European Commodi es Exchange wydarzenie poswiecone, promocji i wymianie doswiadczenh
uczestnikdw rynku zajmujgcych sie obrotem zbozami, surowcami paszowymi oraz innymi
produktami rolnymi i ich pochodnymi na rynku miedzynarodowym.

Organizacja wydarzenia przez Izbe Zbozowo-Paszowa miato na celu wzmocnic pozycje rynkowa
oraz wizerunkowg polskiej branzy zbozowej na rynku wewnetrznym jak i zewnetrznym co jest
niezbedne dla zachowania potencjatu rozwoju polskiej produkcji zbozowej. Organizacja tego
wydarzenia wptyneta na pres z Polski jako waznego uczestnika rynku w nowym jego wymiarze,
jakim jest organizacja kluczowej imprezy o zasiegu Swiatowym.

Podczas dwoch dni trwania wydarzenia, wzieto w nim udziat 4006 uczestnikdw w czesci
targowej i 717 uczestnikow wieczornej gali, tym samym zostat pobity rekord liczby uczestnikow
posrod wszystkich dotychczasowych edycji European Commodi es Exchange. Do uczestnikéw
zostat rozestany formularz, w celu zebrania opinii 0 wydarzeniu. Izba Zbozowo-Paszowa planuje
przedstawi¢ swojg kandydature do zorganizowania kolejnej edycji wydarzenia w przysztosci.

Federacja Branzowych Zwigzkéw Producentow Rolnych

Kampania , Kukurydza fi Zrédto zdrowia, energii i smaku” - Il edycja: w projekcie FBZPR
przekazano, jak wartosciowa, a jednoczesnie niedoceniana jest w naszym kraju kukurydza,
jakie ma zalety odzywcze i na jakie dolegliwosci jej spozywanie moze mie¢ korzystny wptyw,
dlaczego warto uwzgledniac kukurydze oraz pochodzgce z niej produkty w diecie kazdego z nas



— dorostego, dziecka, seniora, kobiety w cigzy, osoby chorej na celiakie lub z alergig na gluten,
jak wszechstronnym zbozem jest kukurydza i jak wiele produktow spozywczych z niej powstaje.
[l edycja miata odstone kulinarna. Jej celem byto podkreslanie walorow smakowych kukurydzy,
jej mozliwosci wykorzystania w kuchni polskiej i kuchniach Swiata. Nadal tez budowano
Swiadomos$¢ w zakresie walorow odzywczych i zdrowotnych kukurydzy.

Przeprowadzone aktywnosci: prowadzenie i administrowanie profilu kampanii na portalu
spotecznosciowym Facebook: htps://www.facebook.com/KukurydzaDlaZdrowia,
prowadzenie strony internetowej: www.kukurydzadlazdrowia.pl, prowadzenie biura
prasowego, ktore zajmowato sie promocjg i nagtoSnieniem tematu kampanii poprzez
dystrybucje materiatow prasowych, wspotpraca z ekspertkg — dietetyczka, ktora dostarczyta
merytorycznych tresci dotyczacych kukurydzy, wspétpraca z influencerami w celu wsparcia
kontentu na profilu kampanii na Fb zewnetrznymi autorskimi tresciami tworcéw, kampania
reklamowa na Facebooku, kampania reklamowa online.
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Promocja spozycia produktéw i przetworéw zbozowych podczas Dnia Dziecka w Kancelarii
Prezesa Rady Ministrow: stoisko obejmowato dziatania edukacyjne i promocyjne majace na
celu propagowanie polskich produktow zbozowych.
Przeprowadzone aktywnosci:
e Warsztaty dla dzieci - wypiekanie chleba oraz ciasteczek owsianych
e Quiz dla dzieci - ,,Dopasuj ktosy poszczegblnych zb6z do produktéw koricowych”
e Atelier fotograficzne - stworzenie kacika do zdje¢ z wydrukiem natychmiastowym
(grafika zbozowa w tle z logo kampanii i informacjg o finansowaniu)
e Poczestunek dla dzieci - deserki z kaszy jaglanej, z kaszy manny, z kaszy gryczanej
e Degustacja dla dzieci i dorostych - chlebki pokrojone w kosteczki z pastami z kasz
gryczanej i jaglanej
e Animacje dodatkowe - malowanie buziek, robienie zwierzgtek z balonow



e Dekoracje stoiska (snopki siana, ktosy, obrusy, Iniana girlanda, dekoracyjna ramka na
menu)
* Produkcja gadzetéow dla dzieci z logo projektu oraz informacjg o finansowaniu —
fartuszki do gotowania, przypinki, gra jenga
e Druk ulotek edukacyjnych
*  Wydruki wielkoformatowe
Stoisko byto chetnie odwiedzane przez uczestnikdow, a dzieci aktywnie braty udziat w
zaplanowanych atrakcjach. W trakcie wydarzenia rozdano wszystkie przewidziane gadzety i
przekaski.

»Produkty zbozowe f pyszne i zdrowe!” - Il edycja warsztatow edukacyjno-kulinarnych dla
przedszkolakbéw: w ramach Il edycji przeprowadzono cykl 10 zbozowych warsztatow
edukacyjno-kulinarnych dla dzieci w wieku przedszkolnym. Warsztaty poprowadzity ekspertki-
dietetyczki, z doswiadczeniem w realizacji takich zaje¢ dla najmtodszych.

Odbyty sie one w wybranych i zainteresowanych udziatem w projekcie przedszkolach z
wojewodztw podlaskiego i wielkopolskiego, w nastepujacych lokalizacjach: Rawicz, tomza,
Budzistaw Koscielny, Biatystok, Poznan, Jarocin, Radlin gm. Jarocin, tubin Koscielny gm. Bielsk
Podlaski, Szumowo, Dobrzyjatowo gm. Pigtnica Poduchowna.

W kazdym warsztacie, trwajgcym maks. 90 min., wzieto udziat do 30 dzieci. Aktywnie
uczestniczyty one zaréwno w czes$ci edukacyjnej, odpowiadajac na pytania prowadzacych, jak
w czesci kulinarnej, podczas przygotowywania pod okiem dietetyczek przekgsek zbozowych.
Chetnie tez jadty przygotowane przez siebie przekaski.

Warsztaty pozwolity na dotarcie z informacjami o zasadach wtasciwego odzywiania sie oraz
zaletach produktow zbozowych do uczestniczgcych w nich dzieci i ich opiekundéw — nauczycieli
i rodzicow. Za posrednictwem dzieci przekazane zostaty rodzicom warto$ciowe merytorycznie
materiaty informacyjne nt. znaczenia produktéw zbozowych w diecie najmtodszych.



»Glutenowy zawrét glowy fi obalamy mity, potwierdzamy fakty” - Il edycja: W ramach
kampanii FBZPR przekazuje najwazniejsze informacje o glutenie oraz przedstawia fakty i mity
z nim zwigzane, odwotujac sie do wiedzy eksperckiej. Pokazuje, jaki wptyw na nasze zdrowie
ma spozywanie produktow zbozowych i dlaczego nalezy uwzgledniac je w codziennej diecie.
W Il edycji przekazywano wiedze nt. glutenu, znaczenia weglowodandéw i produktéw
zbozowych dla naszego zdrowia, skutkéow eliminacji zbdz z diety oraz zalecen dotyczacych
spozywania min. 3 porcji zbéz kazdego dnia. Pogtebiano rowniez wiedze odbiorcéw na temat
zbdz. Kazdy miesigc kampanii (5 z 6 miesiecy) poswiecono innemu zbozu glutenowemu.
Edukowano na temat pszenicy, zyta, jeczmienia, owsa i orkiszu — ich wtasciwosci, wartosci,
waloréw odzywczych, przeznaczeniu. Opowiadano o tym, jakie produkty i przetwory z nich
powstajg, oraz komu szczegdlnie s zalecane. Jednocze$nie w kazdym miesigcu prezentowano
przepisy na dania powstate na bazie danego zboza.
Przeprowadzone aktywnosci:

e Prowadzenie profili kampanii na portalu spotecznosciowym Facebook i Instagram:
o Facebook: https://www.facebook.com/profile.php?id=100075780200995
o Instagram: https://www.instagram.com/glutenowyzawrotglowy/

e Prowadzenie biura prasowego, ktére zajmowato sie promocjg i nagtosnieniem tematu
kampanii poprzez dystrybucje materiatéw prasowych
e Prowadzenie strony internetowej: www.glutenowyzawrotglowy.pl

o Wspodtpraca z ekspertkg — specjalistkg ds. zywienia, ktéra dostarczyta merytorycznych
tresci dotyczgcych produktéw zbozowych

e Wspodtpraca z ekspertka kulinarng — dietetykiem aktywnym w social mediach, ktora
dostarczyta przepiséw dla kazdego z omawianych zbéz

e Wspotpraca z blogerami i influencerami

e Obecnos$¢ kampanii w programie telewizji Sniadaniowej, np.: ,,Dzieri Dobry TVN”

e Kampania advertorialowa w mediach online

e Opracowanie zbozowego e-przewodnika ,,Co w zbozach... piszczy”

e Kampania reklamowa na Facebooku i Instagramie

e Kampania reklamowa online
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»Lubie kasze — kasza na stét, na zdrowie, na co dzien” - VIl edycja: te edycje kampanii
poswiecono kaszy w diecie dzieci i promujgc szczeg6lnie kasze najrzadziej przez nie
spozywane: gryczanag, jeczmienng i jaglang (nie pomijajac jednak manny, kukurydzianej, kuskus
i owsianej).
Przeprowadzone aktywnosci:
e Prowadzenie i administrowanie profilu kampanii na portalach spotecznosciowych
Facebook i Instagram:
0 htps://www.facebook.com/lubiekasze
0 htps://www.instagram.com/lubie_kasze/
e Prowadzenie strony internetowej: www.lubiekasze.pl
e Prowadzenie biura prasowego, ktére zajmowato sie promocjg i nagtosnieniem tematu
kampanii poprzez dystrybucje materiatdw prasowych
o Wspotpraca z ekspertka-dietetyczka, ktéra dostarczyta merytorycznych tresci
dotyczacych kaszy
e Wspotpraca z influencerami z obszaru kulinariéw i paren ngu
e Sondaz
e Obecnosé¢ w ,,Pytaniu na Sniadanie” w TVP2
o Prelekcje w przedszkolach
e Warsztaty kulinarne
e Kampania reklamowa na Facebooku i Instagramie
e Kampania reklamowa online




Ogélnopolskie Stowarzyszenie Przetworcéw i Producentow Produktow
Ekologicznych ,,Polska Ekologia”

Konkurs kulinarny dla mtodziezy pt. "Zboza najwyzszej jakosci. Powrét do zb6z pradawnych™:
zakres zadania to przeprowadzenie konkursu adresowanego do ucznidw  szkot
gastronomicznych polegajacy na opracowaniu autorskich receptur i przygotowaniu dan i
deseréw w oparciu o przetwory zbozowe. Konkurs miat za zadanie popularyzacje konsumpcji
oraz zwiekszenie Swiadomosci na temat produktéw zbozowych, ze szczegolnym
uwzglednieniem prastarych zbéz. Termin realizacji: 1.09.2022- 31.12.2023.

W trakcie projektu przeprowadzono 6 eliminacji w roznych wojewddztwach oraz dwudniowy
finat w ktorym wytoniono zwyciezcow. Projekt podniost poziom dostepnych informacji na
temat przetworow zbozowych w szkotach. Zbudowat podstawy wiedzy wsrdd uczniow szkot.
Informacje o zadaniu byty rowniez szeroko promowane przez szkoty i portale piekarskie na ich
stronach internetowych i Funpagach.

Kuchnia strazacka ze zbozami wysokiej jakosci: projekt miat za zadanie, promocje polskich
regionalnych i lokalnych produktéw wysokiej jakosci, poszerzenie wiedzy wsrod spoteczenstwa
na ich temat, zachecenie uczestnikow wydarzen do regularnych zakupow roztworéw
zbozowych, zwiekszenie rozpoznawalnosci znaku Produkt Polski i znakow systemow jakosci
polskiego zboza i jego przetworow, budowe Swiadomosci konsumenckiej i zaangazowanej
postawy patriotyzmu konsumenckiego. Termin realizacji:10.07.2022- 31.12.2023
Przedmiotem dziatan byto przeprowadzenie wraz z jednostkami strazy pozarnej 40 promocji
przetworéw zbozowych podczas lokalnych wydarzen organizowanych przez OSP. Jednostki
Strazy aktywnie uczestniczyty w promocji serwujac dania i przekaski przygotowane ze zbéz. W
40 wydarzeniach strazackich wzieto udziat ponad 15 tys. osob. Straze rowniez aktywnie
promowaty projekt na swoich fanpegach



Ogolnopolski konkurs dla piekarzy Master Baker: przeprowadzenie elektronicznego konkursu
z stacjonarnym finatem na zywo w trakcie targoéw Polagra 2023 w Poznaniu. Projekt promowat
wyroby zbozowe, w szczeg6lnosci pieczywo. Kultywowat rzemiesinicze tradycje wypieku.
Zostat zainicjowany by zwrdci¢ uwage konsumentdw na pieczywo wysokiej jakosci.

Termin realizacji: 1.06.2023- 31.10.2023. Eliminacje do konkursu odbyly sie droga
elektroniczna. Uczestnicy jako eliminacyjne zadanie konkursowe mieli przygotowac chleb oraz
butki we wiasnej piekarni, kuchni, domu, nastepnie wraz ze zdjeciami wypiekow, sktadem
surowcowym i metodg przygotowania, danymi kontaktowymi, krétkim opisem ,,0 sobie”
zgtosi¢ sie do konkursu. Sposrod wszystkich zgtoszen Jury wybrato po 3 zwyciezcow, ktorzy
rywalizowali w finale. Projekt byt promowany w prasie o naktadzie ponad 15 tys. egzemplarzy,
mediach spotecznosSciowych (zasieg ponad 100 tys. wySwietlen) oraz w radiu Eska o
stuchalnosci pasma 8,37 %.
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Stawiam na zdrowe! Polskie przetwory zbozowe!: gtdéwnym celem zadania jest edukacja
konsumentow pod katem spozywania jakosciowych produktow zbozowych. Cele szczegbtowe
to: edukacja spoteczenstwa na temat wiasciwego udziatu zbdz w zrownowazonej diecie,
budowanie Swiadomosci zdrowej diety w oparciu o produkty zbozowe poprzez pokazanie ich
wihasciwosci, jakosci oraz wplywu na nasze zdrowie, budowanie $wiadomosci na temat



koniecznos$ci uwzgledniania przetwordw zbozowych, promocja produktow zbozowych. Termin
realizacji: 1.07.2023- 2.06.2024.

Podczas zadania przeprowadzonych bedzie 10 spotkan w sanatoriach i obiektach
uzdrowiskowych, podczas ktorych prowadzona jest prezentacja, degustacja oraz prelekcja na
temat ich zalet produktéw zbozowych. W ramach projektu zaplanowane sg réwniez emisja
audycji sponsorowanych w radiu i telewizji regionalnej o zasiegu min. 40 tys.
stuchaczy/ogladajacych.

Zboza na szlakach kulinarnych i w piekarniach rzemieslniczych: zakres tego zadania to
informowanie o jakosci, cechach i zaletach ziarna zb6z i przetworéw zbozowych oraz promocja
spozycia przetworow zbozowych. Cele szczegdtowe to: budowanie Swiadomosci zdrowej diety
w oparciu o produkty zbozowe poprzez pokazanie ich wtasciwosci, jakosci oraz wptywu na
nasze zdrowie, budowanie $wiadomosci na temat koniecznosci uwzgledniania przetworéw
zbozowych w kazdym spozywanym positku, walka ze ztym PR-em i obalenie mitéw na temat
»Szkodliwosci” pieczywa (gluten, przyczyna otytosci) i produktow zbozowych (GMO, zawarto$¢
mykotoksyn), promocja produktow zbozowych ekologicznych certyfikowanych, promocja
produktow zbozowych uczestniczacych w systemach jakosci oraz ze znakiem Produkt Polski.
Termin realizacji: 1.04.2023- 31.03.2024.

W ramach zadania przeprowadzono 20 spotkan informacyjno- promocyjnych w punktach
nalezacych do szlakéw kulinarnych takich jak restauracje i piekarnie. Podczas spotkan
odbywata sie degustacja i prelekcje na temat zalet produktow zbozowych. W ramach projektu
zostaty rowniez wyemitowane audycje sponsorowane w radiu i telewizji regionalnej o zasiegu
min. 40 tys. stuchaczy/ogladajacych.
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Stowarzyszenie Innowatorow WSsi

Promocja zbdz i ich przetwordw w Iraku - Targi Agro Food Erbil: delegacja przedsiebiorcéw z
Polski pod przewodnictwem Stowarzyszenia Innowatoréw Wsi wzieta udziat w targach
opakowan oraz produktéw zywnosciowych ,,Agro Food” w centrum wystawienniczym w Erbilu.
Targi te sg najwiekszg wystawg rolno fi spozywczg w Kurdystanie. W dniach 19-21 wrzesnia
2023 roku swoje produkty zaprezentowato 222 wystawcéw z 16 krajow, a wsréd nich
przedsiebiorcy z szeroko rozumianego sektora rolno-spozywczego, z branzy zywnosciowej,
rolniczej i technologii spozywczych.

Celem uczestnictwa Stowarzyszenia byta promocja polskich produktéw zbozowych na rynku
bliskiego wschodu i prezentacja mozliwosci polskich producentéw ziarna zbdz i przetworéw
zbozowych. Podjeto w tym celu szereg dziatan takich jak zakup powierzchni (25 mkw.),
zaprojektowanie, przygotowanie i umeblowanie stoiska.

Przygotowano réwniez materiaty promocyjno-informacyjne w formie drukowanej: broszury i
roll-up oraz w wersji elektronicznej: film o polskiej branzy zbozowej. Dla 0séb odwiedzajgcych
polskie stoisko czekaty upominki w postaci etui na klucze. Natomiast osobom, ktére zgodzity
sie wypetni¢ krétkg ankiete wreczano dodatkowo dtugopis.

Przyciggajgce uwage stoisko, profesjonalnie przygotowane materiaty reklamowe oraz szeroka
gama oferowanych produktéw przyciggalty uwage uczestnikdw Targdéw, ktérzy chetnie
podchodezili, by uzyskaé wiecej informacji o produktach, ofercie oraz wymienic sie kontaktami.
Udziat Polskiej delegacji pod przewodnictwem Stowarzyszenia Innowatoréw Wsi w Targach w
Erbilu nalezy oceni¢ jednoznacznie pozytywnie. Oprdécz znaczenia handlowego dla
bezposrednich uczestnikow, ktérzy nawigzali szereg kontaktéw handlowych, udziat ten miat
wazne znaczenie promocyjne dla polskich produktéw zbozowych.



Promocja zboz i przetworow zbozowych wsrdd dzieci podczas trzech eventow z okazji Dnia
Dziecka fi 2 edycja: w 2023 roku Stowarzyszenie kontynuowato projekt promujgcy produkty
zbozowe wsrdd dzieci i mtodziezy. Projekt sktadat sie z organizacji 3 wydarzen oraz dziatan
informacyjno-promocyjnych w Internecie.

W dniach 1,2,5,6 oraz 7 czerwca odbyt sie pierwszy z eventdw w kompleksie sportowo-
edukacyjnym w Uniejowie. Przez 5 dni uczniowie klas 4-8 szkét podstawowych z catego kraju
uczestniczyli w warsztatach w Zagrodzie Mtynarskiej. Warsztaty pofgczone byty z prelekcja
dietetyka, pokazem kulinarnym w wykonaniu profesjonalnego piekarza oraz degustacjg
przygotowanych wypiekdw. Nagrodg dla uczestnikow warsztatéw byto wejscie na baseny
termalne.

W dniu 6 czerwca odbyt sie turniej pitki noznej dla klubdw i szkétek pitkarskich z rocznika 2012.
Zarébwno warsztaty, jak i turniej cieszyty sie duzym zainteresowaniem i w warsztatach
uczestniczyto blisko 50 grup szkolnych, a do turnieju zgtosito sie 18 zespotow.

4 czerwca 2023 r. Stowarzyszenie wzieto udziat w wydarzeniu pn. ,Kolory polskiej wsi” w
Opocznie, gdzie stworzyto strefe edukacyjno-degustacyjng dla dzieci i ich rodzicow. Dla
najmtodszych stworzona zostata strefa z malowankami i animacjami.

W miejscu tym nie brakowato konkurséw o tematyce zwigzanej ze zbozem i jego przetworami.
Nagrodami w konkursach byty kuchenne wagi elektroniczne oraz smartwatche.

Szef kuchni Stowarzyszenia prowadzit pokazy kulinarne, degustacje oraz opowiadat wraz z
dietetykiem o zaletach serwowanych dan i ogdlnie jedzeniu przetwordéw zbozowych. Miat
réwniez pokaz na scenie gtéwnej, gdzie wraz z dietetykiem przedstawili walory smakowe oraz
zdrowotne produktow zbozowych.

W dniu 18 czerwca 2023 r. w Prabutach Stowarzyszenie byto wspdtorganizatorem wydarzenia
promujgcego polskie produkty zbozowe. Tu réwniez stworzono strefe edukacyjng dla dzieci i
rodzicow z konkursami o tematyce zwigzanej ze zbozem i jego przetworami. Nagrodami w
konkursach byty kuchenne wagi elektroniczne oraz smartwatche.

Zardéwno na scenie gtéwnej, jak i w wydzielonej strefie kucharz prowadzit pokazy kulinarne,
degustacje oraz opowiadat wraz z dietetykiem o zaletach serwowanych dan i walorach
zdrowotnych przetwordw zbozowych.

W przygotowanie dan do degustacji wigczyty sie rowniez lokalne kota gospodyn wiejskich.
Natomiast by przyciggna¢ uwage najmtodszych stworzono strefe z malowankami i animacjami.
Wydarzeniom towarzyszyta kampania informacyjno-promocyjna w miejscu wydarzen, w
internecie i w telewizji. tacznie w 3 wydarzeniach wzieto udziat ok 14 tys. oséb, a kampania w
Internecie i telewizji pozwolita na dotarcie do ponad 400 tys. oséb.



o
||| PRUDUKT ¢
N ZBOZOWE

N
v ~ bogactwo skladnikéw
odzywiczych | mineralnych

BiTWA
i

Promocja przetworéw zbozowych podczas wydarzenia Marsz dla Zycia i Rodziny: w
wydarzeniu tym wzieto udziat ok. 4000 uczestnikow, byly to przede wszystkim rodziny powiatu
opoczynskiego oraz zainteresowane 0soby z regionu wojewodztwa todzkiego. Patronat nad
wydarzeniem objat Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Motywem przewodnim imprezy byla dobra zabawa uczestnikow potgczona z rywalizacjg,
promocjg zb0dz i ich przetwordw. Kucharz koordynujacy przeprowadzit warsztaty, na ktérych
opowiedziat o najnowszych trendach kulinarnych, omowit sposob przyrzadzenia oraz sktadniki
podkreslajgc pochodzenie polskich przetworow zbozowych oraz ich wysoka jakos¢. Projekt
miat na celu potgczenie sztuki kulinarnej pokolen, reprezentowanej przez KGW ze sztuka
nowego pokolenia kucharzy wyznaczajacych wspotczesne trendy. Szef kuchni przybyt do
Opoczna gdzie spedzit 1 dzienh z dziesiecioma KGW. Podczas catego dnia w trakcie eventu Panie
z KGW przygotowywaly potrawy/wypieki, ktdre pdzniej Szef kuchni poddat ocenie. 3 pierwsze
miejsca zostaly premiowane nagrodami natomiast pozostate KGW otrzymatly nagrody
pocieszenia. Zmaganiom przygladali sie i dopingowali uczestnicy imprezy. ZadbaliSmy réwniez
0 oprawe muzyczna, aby przyciggna¢ publicznosé.

Cel szczegdtowy strategii: budowanie Swiadomosci zdrowej diety w oparciu o produkty
zbozowe poprzez pokazanie ich whasciwosci, jakosci oraz wptywu na nasze zdrowie, rowniez
zostat zrealizowany z uwagi na ilo$¢ uczestnikdw biorgcych udziat w wydarzeniu. Ponadto
celem szczegétowym byto wsparcie wydarzen promujacych spozycie przetworéw zbozowych -
promocja produktéw zbozowych przy okazji wiekszego wydarzenia; - Swiadome ksztattowanie
nawykow zywieniowych. Cele zostaty realizowane w konkretnym czasie oraz miejscu oraz byty
skierowane do konkretnych odbiorcow. Dzieki podjetym dziataniom, grupa docelowa
dowiedziata sie, dlaczego warto spozywac produkty zbozowe. Ze wzgledu na charakter dziatan
zasadniczych, kierowanych do $cisle okreslonej grupy docelowe.
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Innov

Konferencja szkoleniowa dla producentéw zbd6z oraz warsztaty z konkursem dla KGW:
Projekt zrealizowano w dwoch etapach. W pierwszej kolejnosci skupiono sie na organizaciji
warsztatéw wraz z konkursem dla KGW, ktére odbyly sie w dniu 13 sierpnia 2023 r. podczas
Swieta plonéw w Waliszewicach. Prowadzacym warsztaty i jednoczes$nie przewodniczacym
jury konkursowego byt znany z wystepow telewizyjnych Jerzy Nogal.

W konkursie wzieto udziat 10 KGW, ktore przygotowaty potrawy z przetworéw zbozowych w
trzech kategoriach: chleb, makaron z sosem oraz pierogi z dowolnym nadzieniem. Wszystkie
dania zostaty przygotowane w wiekszej ilosci i przekazane do degustacji uczestnikom
wydarzenia, ktorzy licznie odwiedzali naszg strefe. Dla wszystkich Kot bioracych udziat w
konkursie przygotowano cenne nagrody.

W dniu 01.12.2023 r. w Warcie odbyla sie natomiast konferencja ,Wspdtczesne trendy w
uprawie zbdz w Polsce” wraz z uroczystg kolacjg potgczong z pokazami kulinarnymi. Wzieto w
niej udziat 150 osob. Byta to konferencja branzowa z udziatem krajowych ekspertéw podczas,
ktorej nie zabrakto aktualnych analiz i trendow oraz mozliwosci wymiany do$wiadczen oraz
dyskusji w zakresie rynku zboz (produkcji i przetwarstwa). Uczestnictwo w niej pomogto zdoby¢
cenng wiedze, niezbedna dla dalszego rozwoju w obliczu wyzwan globalnego rynku. Po czesci
edukacyjnej/konferencyjnej uczestnicy mieli przyjemnos$¢ zobaczy¢ kulinarne show, a podczas
kolacji sprobowa¢ dan opartych o ziarna zb6z i przetwory zbozowe. Prelegentami byli
pracownicy Uniwersytetow Przyrodniczych w Poznaniu i Lublinie oraz pracownik naukowy
Instytutu Uprawy Nawozenia i Gleboznawstwa Panstwowego Instytutu Badawczego w
Putawach, a takze ekspert ds. rynku rolnego z banku BNP Paribas Polska. Omawiano m.in.
sytuacje na rynku zbéz w Polsce i na Swiecie, czynniki wplywajace na poziom plonowania i
jakos¢ ziarna, wykorzystanie substancji biostymulujacych w zrownowazonym rolnictwie,
praktyczne aspekty w nawozeniu dolistnym, racjonalne nawozenie zbdz ozimych w okresie
wiosennym. Relacje z wydarzenia wyemitowano w TVP Regionalna w todzi, w dniu 04.12.2023
r. Link do strony z informacjami o konferencji: htps://zboze.innowatorzywsi.pl/

Realizowane przez Stowarzyszenie Innowatorow Wsi dziatania systematycznie wplywajg na
zwiekszenie Swiadomosci konsumentow na temat produktéw zbozowych. Dzieki dziataniom
finansowanym z Funduszu Promocji Ziarna Zbéz i Przetwordw Zbozowych poszerza sie wiedza
producentdw, a takze konsumentow na temat ich waloréw odzywczych i prozdrowotnych w
zroznicowanej, odpowiednio zbilansowanej diecie.

W ramach | etapu zadania Stowarzyszenie wykreowalo pozytywny wizerunek przetworéw
zbozowych w Swiadomosci uczestnikdw wydarzen. Podniesiono ich Swiadomos$¢ i wiedze




poprzez dziatania informujace o cechach i zaletach (pokaz kulinarny, rozmowy z kucharzami i
dietetykiem, materiaty drukowane i kampania w mediach). W ramach za$ etapu Il pogtebiona
zostata wiedza producentdw zboz oraz przetwdrcow. Zadanie byto dziataniem kompleksowym
wychodzacym naprzeciw oczekiwaniom spotecznym.
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| «Racjonalne nawozenie 2b42 ozimych w okresie wiosennym -
Stowarzyszenie 1 & . gdzie szukac oszczgdnosci?”
W Lo ' - wPraktyczne as| w nawoieniu dolistnym”
Innowatoréw Ws i e L

Polski Zwigzek Producentow Roslin Zbozowych

Warte uwagi sa tez dziatania Polskiego Zwigzku Producentéw Roélin Zbozowych w 2023 r.
Oprécz zorganizowania szeregu branzowych szkolen, Zwigzek opracowat i opublikowat
poradnik dla producentéw zbdi: Zboza wysokiej jakosci. Cel przedsiewziecia: budowanie
Swiadomosci rolnikdw oraz edukacja w zakresie szeroko rozumianej produkcji zb6z o wysokich
parametrach jakosciowych. Wydanie publikacji ,,Zboza wysokiej jakosci” nakierunkowane na
poprawe optacalnosci w gospodarstwach i zwiekszenie podazy ziarna o wysokich parametrach
jakosciowych,  zdecydowanie  wzmocnito  dotychczasowe  dziatania  promocyjne
dofinansowywane z FPZZiPZ, a kierowane m.in. do zakladéw przetwérstwa zbozowego i
konsumentow.




PZPRZ opracowat takie ogdélnodostepne narzedzie informatyczne do wyliczania $ladu
weglowego dla réznych technologii produkcji ziarna zbéz - w formie kalkulatora osadzonego
na stronie internetowej PZPRZ. Oczekiwany efekt to informowanie o jakosci i cechach, w tym
zaletach ograniczenia CF ziarna w aspekcie srodowiskowym oraz energochtonnosci procesu
jego produkgiji.

ROLNIKU!

Czy wiesz ile §ladu
weglowego generuje
TWOJA produkcja zb62?

1ynku wy iq na 2 catogo
fwiata (w tym fakie w Poisce) dzialania majace na celu
ocel

wplywu czlowieka no kiimat, ale lakze podejmowanych
dziatoh majqcych przeciwdziolaé zmianom kiimaty,

| pownym Jost faw.
flad weglowy.

Oblicz joki wplyw na érodowiske majq
| Twoje codzienne dziatania na stronie:

www.pzprz.pl |

Dziekujemy wszystkim podmiotom realizujagcym wnioski promocyjne za dziatania

podjete w celu promocji zb6z i przetworéw zbozowych oraz zapraszamy organizacje

uprawnione i zarejestrowane w Krajowym Osrodku Wsparcia Rolnictwa do sktadania

wnioskow w kolejnych latach.

*Kopiowanie i publikacja zdjec z wizerunkami osdb jest zabroniona ze wzgledu na przepisy
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