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Sylwia Ciaglo-Androsiuk

Absolwentka Wydziatu Biologii i Ochrony Srodowiska Uniwersytetu Slaskiego w Katowicach, Specjal-
nos$¢ - Biotechnologia roslin i mikroorganizméw. Od 2010 r. doktor nauk biologicznych specjalnosc ge-
netyka. Ukoriczyla nastepujace studia podyplomowe: ,,Dietetyka i planowanie zywienia” (Wydziat Nauk
Spotecznych i Nauk Medycznych Wyzszej Szkoly Nauk Spotecznych z siedzibg w Lublinie) oraz ,,Me-
nadzer jakosci” (Wydzial Nauk Ekonomicznych Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie).
Obecnie gtowny specjalista w Wydziale Kontroli WITHARS w Olsztynie.

Marzena Chacinska

Absolwentka Wydziatu Technologii Zywnosci Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warsza-
wie oraz podyplomowych studiow w zakresie Integracji Europejskiej na Uniwersytecie Warszawskim.
0d 1999 r. zwigzana z administracjg publiczng i wspotpraca migdzynarodowa. Od sierpnia 2009 r. Dyrek-
tor Biura Wspotpracy Miedzynarodowej.

Milena Grajko

Absolwentka Kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Uniwersytetu Warmirisko-Mazur-
skiego w Olsztynie. Z WIJHARS zwigzana od 2020 ., obecnie starszy inspektor w Wydziale Kontroli
WIJHARS w Olsztynie.

Anna Janasik

Absolwentka Wydziatu Technologii Zywnosci Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie,
podyplomowych studiéw w zakresie prawa Unii Europejskiej oraz Poradnictwa zywieniowego i diete-
tycznego. Z GIJHARS zwigzana od 2009 r., obecnie gtowny specjalista w Biurze Wspétpracy Miedzy-
narodowej.

Izabella Kaminska

Absolwentka Miedzywydziatowego Studium Ochrony Srodowiska w Szkole Gléwnej Gospodarstwa Wiej-
skiego w Warszawie oraz podyplomowych studiow praktycznej psychologii spofecznej w Szkole Wyzszej
Psychologii Spotecznej. Od 2005 r. pracownik Biura Rolnictwa Ekologicznego i Produktéw Regionalnych
w GIJTHARS, obecnie naczelnik Wydziatu Nadzoru nad Jednostkami Certyfikujacymi i Produkja.

Stanistaw Kowalczyk
W latach 2009 - 2016 Gléwny Inspektor Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych. W okresie
2006 - 2009 pelnit obowigzki Zastepcy Gléwnego Inspektora JHARS. Wykladowca akademicki Szkoly
Glownej Handlowej w Warszawie oraz pracownik naukowy Instytutu Ekonomiki Rolnictwa i Gospo-
darki Zywnosciowej — Pafistwowego Instytutu Badawczego. Autor ponad 200 publikacji, 200 ekspertyz
i opinii oraz 150 referatow.

Zaneta Wisinska-Kuchta

Absolwentka Wydziatu Strategiczno-Obronnego Akademii Obrony Narodowej w zakresie gospodarowa-
nia zasobami pracy i kapitatu. Ukoniczyla studia podyplomowe ,,Ekonomiczna analiza danych w progra-
mie Microsoft Excel i jezyku programowania VBA” Od wrzeénia 2019 r. pracownik Biura Kadr i Szkolen.

Jakub Madeja
Absolwent Wydziatu Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Koltgtaja w Krakowie.
Od wrzesnia 2020 r. inspektor w Wydziale Kontroli WIJHARS w Krakowie.

Marta Modzelan

Absolwentka Wydziatu Rolnictwa i Biologii, kierunku Biologia Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiejskie-
go w Warszawie. Od marca 2019 r. zwigzana z GIJHARS, obecnie inspektor w Biurze Rolnictwa
Ekologicznego i Produktéw Regionalnych.

Joanna Maryniak-Szpilarska
Absolwentka ochrony §rodowiska na Uniwersytecie Kardynata Wyszyniskiego w Warszawie. Z GITHARS
zwigzana od wrzesnia 2008 r. Obecnie gtowny specjalista w Biurze Wspotpracy Miedzynarodowe;.

Piotr Wojcieszek

Absolwent ochrony $rodowiska na Uniwersytecie Kardynala Wyszynskiego w Warszawie i administra-
cji na Politechnice Warszawskiej. Od maja 2020 r. starszy inspektor w Biurze Rolnictwa Ekologicznego
i Produktéw Regionalnych.
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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

W biuletynie prezentujemy dane dotyczace rolnictwa ekologicznego w Polsce
w 2020 roku: liczba producentéw wynosita 20 274 (o 130 wigcej niz w 2019 r.).

Podobnie jak w latach ubiegtych, takze i w 2020 r. najwiecej producentéw
ekologicznych znajduje sie¢ w wojewddztwach: warminsko-mazurskim (3270), podlaskim (2953)
oraz mazowieckim (2661). Warto zwrdci¢ uwage, ze liczba producentéw z tych trzech woje-
wodztw stanowi prawie 44% ogolnej liczby producentéw ekologicznych w kraju.

Podsumowali$my takze dane dotyczace produktéw tradycyjnych i regionalnych zarejestrowanych
w 2020 roku. I tak najwiecej jest producentéw: jablek gréjeckich 480 (cho¢ w poréwnaniu do 2019
roku ich liczba zmalata o 11%), rogala $wietomarcinskiego 103.

Zachecam takze do lektury artykutéw dotyczacych produktéw zarejestrowanych jako Chronio-
ne Oznaczenie Geograficzne: chleba pradnickiego oraz obwarzanka krakowskiego. Dowiedza
sie Panistwo miedzy innymi: gdzie moze by¢ produkowany chleb pradnicki, skad pochodzi jego
nazwa oraz jaki ma sklad, a takze czy kazdy obwarzanek krakowski jest identyczny i czy diugo
zachowuje $wiezos¢.

Na polskich stotach coraz czeéciej gosci makaron. Konsumenci kupuja go chetniej, a producenci
rozszerzaja swoja oferte o kolejne artykuly réznigce sie od siebie nie tylko ksztaltem, ale takze
skladem czy tez sposobem przygotowania. W artykule ,,Co warto wiedzie¢ o makaronie” autorka
opisuje miedzy innymi typy makaronéw, wyjasnia co to jest wilgotnos¢ makaronu, a takze jak
nalezy rozumie¢ informacje umieszczong na opakowaniu ,,makaron 2-jajeczny’.

Andrzej Romaniuk
Gléwny Inspektor JHARS

WYDARZENIA KWIECIEN — CZERWIEC 2021

POZYTYWNY WYNIK nych i sprowadzanych z zagranicy oraz wykonywanie
AUDYTU IJHARS zadan wynikajacych z polityki rolnej panstwa. Prze-

W dniach 22-24 marca w IJHARS odby! si¢ audyt w  ciwdzialanie zagrozeniom korupcyjnym w IJHARS”
nadzorze nazgodno$¢ znorma PN-ENISO 9001:2015.  Pierwsza certyfikacja systemu zarzadzania jako-
Przeprowadzila go niezalezna jednostka certyfikujagca  $cig funkcjonujacego w IJHARS, opartego na wyma-
DEKRA Certification Sp. z o0.0. Audyt potwierdzil, = ganiach normy ISO 9001, miala miejsce w 2005 r.

ze system zarzadzania jakoscia dziala w Inspekcji ~ W 2011 r. w calej Inspekeji JHARS wdrozono sys-
zgodnie z wymaganiami miedzynarodowej normy  tem przeciwdzialania zagrozeniom korupcyjnym.
PN-EN ISO 9001:2015 w zakresie: W 2012 r., w wyniku audytu jednostki certyfikuja-
»Nadzoér nad jakoécia handlowa artykuléw rolno-  cej, rozszerzono zakres certyfikacji o przeciwdziala-
spozywczych i §rodkéw produkeji, w tym wywozo-  nie zagrozeniom korupcyjnym w IJHARS.



Qw

POROZUMIENIE
»<OKIENKO DLA ROLNIKA”

15 kwietnia zawarte zostalo porozumienie pomie-
dzy KPRM, MRiRW, ARiMR, KOWR, GIW, KRUS,
IJHARS oraz PIORIN w sprawie wspélpracy przy
opracowywaniu i udostepnianiu wybranych ustug cy-
frowych dla rolnika na platformie Gov.pl. W ramach
porozumienia wypracowane zostang ustugi dla rolni-
kéw, ktére beda ograniczaé do niezbednego minimum
ilo$¢ wykonywanych czynnosci oraz zaoszczedzi¢ czas
na zalatwienie konkretnej sprawy. Jedna z ustug, ktéra
bedzie opracowana przy wsparciu IJHARS ma by¢ sys-
tem obstugi producentéw ekologicznych.

QL

WIJHARS W WARSZAWIE

21 kwietnia na Warszawskim Rolno-Spozywczym
Rynku Hurtowym S.A. w Broniszach odbylo si¢
spotkanie Wicewojewody Mazowieckiego Artura
Standowicza z Zarzadem Spoiki, ktorego celem bylo
omoéwienia dziatan stuzb na terenie rynku oraz roz-
woj wspdlpracy z WIJHARS w Warszawie reprezen-

towanym przez Malgorzate Jedrzejowska Wojewddz-
kiego Inspektora JHARS.

WEBINARIUM ODR
W POZNANIU

Wielkopolski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Po-
znaniu 21 kwietnia zorganizowal konferencje w for-
mie webinarium skierowang do rolnikéw i miesz-

kancéw obszaréw wiejskich pt. ,Krétkie fancuchy
dostaw - bezpieczenstwo, gwarancja, jakos$¢”. Udziat
w wydarzeniu w roli prelegenta wzieta Naczelnik
Wydziatu Kontroli Artykutéw Pochodzenia Zwierze-
cego — Beata Bakalarska, ktdra zaprezentowata temat
»Znakowania §rodkéw spozywczych”. Celem webina-
rium bylo zapoznanie zainteresowanych oséb z for-
mami dzialalnosci w ramach krétkich tancuchéw
dostaw, prawidlowym znakowaniem i certyfikacja
produktéw, a takze sposobami promocji i mozliwo-
$ciami rozwijania dzialalnosci.

Qw

WIJHARS W OLSZTYNIE

W dniu 24 kwietnia pracownik WIJHARS w Olsz-
tynie wzigl udzial w zorganizowanym przez Re-
gionalny Zwiazek Pszczelarzy w Elblagu szko-
leniu online, podczas ktérego wyglosil wyktad
pt. »Wymagania dotyczace jakosci handlowej mio-
du - z uwzglednieniem réznych form prowadzenia
dziatalno$ci”. Uczestnikami szkolenia byli cztonko-
wie Regionalnego Zwiazku Pszczelarzy w Elblagu,
ktérzy w ramach dziatalnosci gospodarczej, rol-
niczego handlu detalicznego, sprzedazy bezpo-
$redniej czy prowadzac zaklad konfekcjonowania
wprowadzaja do obrotu midd i produkty pszczele.
W tracie szkolenia oméwiono regulacje prawne
dotyczace oznakowania miodéw i produktéw na
bazie miodéw, wynikajace zaréwno z prawa euro-
pejskiego jak i krajowego, zwracajac szczeg6lna
uwage stuchaczy na wymagania jako$ci handlowej
miodu wynikajace z obowigzujacego rozporzadze-
nia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie
szczegotowych wymagan w zakresie jakosci handlo-
wej miodu.

Qw

SPOTKANIE Z POHiD

W dniu 28 kwietnia przedstawiciele Biura Kontroli
Jakosci Handlowej (GIJHARS), na prosbe Polskiej
Organizacji Handlu i Dystrybucji, przeprowadzili
spotkanie w formie wideokonferencji dla zgloszo-
nych czlonkéw tej organizacji. Spotkanie dotyczylo
wybranych zagadnien w zakresie znakowania arty-
kuléw rolno-spozywczych wprowadzanych do obro-
tu w sklepach detalicznych oraz zasad kontroli reali-
zowanych przez IJHARS.



WIJHARS w Bydgoszczy od lat wspotpracuje z Ku-
jawsko-Pomorskim O$rodkiem Doradztwa Rolni-
czego w Minikowie. Owocem tej wspotpracy jest
zaangazowanie w dzialalno$¢ promocyjno-szkole-
niowa w zakresie kompetencji JHARS. 11 maja Ku-
jawsko-Pomorski ODR w Minikowie zorganizowat
szkolenie zatytulowane: ,,Nadzor nad jakos$cig han-
dlowa oraz znakowanie zywno$ci produkowanej
w ramach rolniczego handlu detalicznego (RHD)”
Szkolenie skierowane bylo gtéwnie do producentéw
zywno$ci w ramach Rolniczego Handlu Detalicz-
nego z regionu oraz szerokiego grona oséb zainte-
resowanych tematem jakosci artykutéw rolno-spo-
zywczych od strony naukowej. Podstawy prawne
znakowania zywnoéci, temat kontroli jako$ci han-
dlowej w RHD oraz zasady znakowania Zywnosci
w ramach RHD przedstawil Kujawsko-Pomorski
WIJHARS Waldemar Sienko. Zagadnienia doty-
czace badan przechowalniczych artykutéw rolno-
-spozywczych przedstawili pracownicy naukowi
Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego w Byd-
goszczy. Na zakonczenie wszyscy zebrani wzieli
udzial w panelu dyskusyjnym dotyczacym omawia-
nych zagadnien.

WIJHARS w Bydgoszczy rozpoczal réwniez wspot-
prace z Zespolem Szkdl Gastronomiczno-Hote-
larskich w Bydgoszczy, ktérej celem jest przeprowa-
dzenie cyklu wyktadéw przyblizajacych mlodziezy
tematyke zwigzang z urzedowa kontrolg jako$ci
artykuléw rolno-spozywczych, pracg inspektora
WIJHARS a takze poglebiajacych ich $wiadomosé
konsumenckg.

Qw

W dniu 20 maja odbyt si¢ webinar organizowany
przez Polska Federacje Producentéw Zywnosci. Na
spotkaniu Dyrektor Biura Kontroli Jako$ci Handlo-
wej GITHARS - Dorota Baliniska-Hajduk przedstawi-
ta prezentacje na temat: ,,Zmiany w funkcjonowaniu
Inspekgji Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spo-
zywczych wynikajace z nowych kompetencji zawig-
zanych z kontrolg w obrocie handlowym”.

W dniach od 24 maja do 4 czerwca odbywal sie w Pol-
sce audyt Komisji Europejskiej dotyczacy dobrostanu
kur niosek na wszystkich etapach produkcji. W spo-
tkaniu otwierajagcym misje kontrolng uczestniczyla
Halina Kucinska, gléwny specjalista z Biura Kontroli
Jako$ci Handlowej w GIJHARS, ktéra przedstawita
wyniki kontroli jaj w zakresie znakowania m.in. in-
formacja dotyczgcg metody chowu kur nie$nych.

Qw

28 maja Departament Rolnictwa i Rozwoju Wsi
Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Opolskie-
go zorganizowal szkolenie ,,Jak bezpiecznie wytwa-
rza¢ zywnos¢ i wprowadzac ja do obrotu?”. Spotkanie
byto przeznaczone dla przedstawicielek kot gospo-
dyn wiejskich dzialajacych na terenie wojewddztwa
opolskiego. Prowadzacym szkolenie byli pracow-
nicy opolskich instytucji nadzorujacych zywnos¢:
Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej oraz
Inspekcji JHARS. WIJHARS w Opolu reprezentowat
Tomasz Michalski, Zastepca Kierownika Wydziatu
Kontroli, ktéry omoéwil wybrane aspekty znakowa-
nia zywno$ci. Majac na uwadze specyfike dziatania
kot gospodyn wiejskich w czasie wystapienia sku-
piono si¢ gléwnie na zasadach znakowania zywnosci
wprowadzanej do obrotu luzem. Szczegdlny nacisk
polozono na przedstawienie problematyki zwiazanej
z bezposrednim dostepem konsumentéw do infor-
macji o zywnoéci. Omdwione zostaly takze zasady
dotyczace nadawania nazw oraz przedstawiania wy-
kazu skladnikéw artykuléw rolno-spozywczych.

Qw

W dniach 1-2 czerwca przedstawiciele Biura Kontroli
Jakosci Handlowej (GIJHARS) wzieli udziat w spotka-
niu on-line grupy roboczej w ramach Systemu OECD



Stosowania Miedzynarodowych Norm dla Owocéw
i Warzyw. Spotkanie miafo na celu oméwienie projek-
tow broszur interpretacyjnych dla wybranych gatun-
kéw owocow i warzyw, ktére zostang przedlozone na
Sesji Plenarnej. Grupa dokonatla przegladu fotografii
przedstawiajacych przyklady wymagan dla poszcze-
gélnych Kklas jakosci i dopuszczalnych wad oraz przy-
kiady opakowan z oznakowaniem dla nastepujacych
gatunkéw: mango, winogron stofowych, banandw,
kalafior6éw i passiflory. Przedstawiono réwniez biezace
kwestie dotyczace prac OECD oraz zaproponowano
tematy na planowane szkolenie.

Q¥

SPOTKANIE Z POLSKA
[ZBA HANDLOWA

W dniu 8 czerwca odbyla sie wideokonferencja
z przedstawicielami Polskiej Izby Handlu. Na spotka-
niu Dyrektor Dorota Balinska-Hajduk wraz z pra-
cownikami Biura Kontroli Jako$ci odpowiadata na
pytania PTH. Poruszane zagadnienia dotyczyty gtéw-
nie przeprowadzania kontroli przez IJHARS w pla-
coéwkach detalicznych, znakowania towaréw wpro-
wadzanych do obrotu luzem, sposobu udostgpniania
konsumentom informacji o towarach oferowanych
do sprzedazy bez opakowania, podawania informacji
o alergenach, znakowania zywnosci przeznaczonej
dla wegan oraz skfadania sprawozdania o sprzeda-
nych owocach i warzywach.

Qw

PATRONAT HONOROWY
MINISTRA ROLNICTWA

I ROZWOJU WSI ORAZ
GEOWNEGO INSPEKTORA
JHARS

9 czerwca Stowarzyszenie Polska Wédka zorganizo-
walo webinarium pt. ,,Jako$¢, znakowanie i kontrola
wddek na polskim rynku”. Spotkanie przeznaczone
bylo dla producentéw, dystrybutoréw wédek oraz
gorzelnikéw. Dyrektor Biura Kontroli Jakos$ci Han-
dlowej Dorota Balinska-Hajduk omodwila zasady
kontroli przeprowadzanych przez Inspekcje JHARS

oraz najczesciej popelniane bledy w znakowaniu
oraz jak im zapobiegaé. W trakcie webinarium
przekazane zostaly réwniez informacje nt. zasad
przekazywania konsumentom tresci marketingo-
wych, takich jak: ,,Bez glutenu, bez GMO, EKO”;
kiedy mozna je stosowa¢ i na co zwrdci¢ uwage,
aby upewni¢ si¢, Ze taka komunikacja nie narusza
przepiséw prawa zywnosciowego. Przedstawicielka
MRiRW oméwita zagadnienia dotyczace oznaczen
geograficznych napojow spirytusowych, w tym ko-
rzysci z ich posiadania.

Qv

69. SESJA SEKCJA
BRANZOWA DO SPRAW
STANDARYZAC]I
SWIEZYCH OWOCOW

[ WARZYW

Od 9 do 11 czerwca odbyla si¢ w formie online 69.
sesja Sekcji Branzowej do spraw Standaryzacji Swie-
zych Owocow i Warzyw Grupy Roboczej EKG/
ONZ do spraw Norm Jakos$ciowych dla Produktéow
Rolnych (GE.1/WP7). Zdalna formuta spotkania
umozliwita Sekgji nie tylko kontynuacj¢ prac nad do-
kumentami, ale réwniez udzial w dyskusji wigkszej
liczbie delegatéw. W sesji brato udzial 40 uczestni-
kow z calego $wiata, rowniez przedstawiciele Polski,
reprezentujacy Glowny Inspektorat Jako$ci Handlo-
wej Artykuléw Rolno-Spozywczych.

Na sesji pracowano miedzy innymi nad rewizjg norm
EKG/ONZ dla: marchwi, fasoli, truskawek, broku-
téw, kapusty pekinskiej, cebuli, kalafiora, ogdrkéw,
czy ziemniakow.

Podczas sesji dyskutowano réwniez nad zmianami
do broszury interpretacyjnej dla persymony oraz nad
wplywem norm jako$ci handlowej na handel $wiezy-
mi owocami i warzywami.

Kolejnym punktem spotkania byla - rozpoczeta
podczas ubieglorocznej sesji — dyskusja nad rewizja
ukladu norm dla $wiezych owocéw i warzyw pod ka-
tem zmian w zakresie tolerancji jako$ciowych w kla-
sie I i II. Delegaci oméwili réwniez problematyke
marnowania zywnosci oraz dziatan podejmowanych
w celu przywrécenia prawidlowego funkcjonowania
tancuchéw dostaw zywnosci.



Qv

68. SESJA SEKCJI
BRANZOWE] DO

SPRAW STANDARYZAC]I
PRODUKTOW SUCHYCH
I SUSZONYCH

Od 16 do 18 czerwca odbyta si¢ - w formie online
- 68. sesja Sekcji Branzowej do spraw Standaryzacji
Produktéw Suchych i Suszonych funkcjonujaca w ra-
mach Grupy Roboczej EKG/ONZ do spraw Norm
Jakosciowych dla Produktéw Rolnych (GE.2/WP.7).
W posiedzeniu wzieto udzial prawie 30 przedstawi-
cieli panistw cztonkowskich ONZ, w tym przedsta-

wiciele Biura Kontroli Jakosci Handlowej oraz Biura
Wspélpracy Miedzynarodowej w GIJHARS.

Przedmiotem prac Sekcji GE.2/WP.7 byla rewizja
norm: dla suszonych §liwek, dla orzechéw nerkow-
ca oraz dla suszonych daktyli. Delegaci podjeli de-
cyzje o przedlozeniu do przyjecia na najblizszym
posiedzeniu Grupy Roboczej WP.7 w listopadzie
2021 r. nastgpujacych dokumentéw: normy dla
orzechéw pekan w lupinie, normy dla orzechow
pekan bez tupiny, normy dla suszonej persymony
oraz normy dla pestek moreli. Spotkanie bylo row-
niez okazja do podzielenia si¢ informacjami oraz
do$wiadczeniem panstw czlonkowskich w zakre-
sie realizacji projektow, ktore zapobiegaja stratom
oraz marnotrawstwu zywnosci, w ramach 12. celu
zréwnowazonego rozwoju — Odpowiedzialna kon-

sumpcja i produkeja.

Zrédlo: Pixabay
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DZIALALNOSC IJHARS

Piotr Wojcieszek RO LNICTWO EKO LO GIC Z NE

W POLSCE W 2020 R.

Rok 2020 byt pierwszym od lat, w ktérym ogolna liczba producentow
ckologicznych w Polsce ulegla zwigkszeniu.

RYSUNEK 1. LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH W POLSCE
W LATACH 2004-2020

27093
26376 ""55 427

23015 23375
214005 549,144 20274

23847
20956

17423
15206

12121
9194
7182
3760

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Zrédlo: GITHARS na podstawie wykazow, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy
o rolnictwie ekologicznym
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RYSUNEK 2. LICZBA EKOLOGICZNYCH PRODUCENTOW ROLNYCH
W POLSCE W LATACH 2004-2020
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Zrédlo: GIJHARS na podstawie wykazdw, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy
o rolnictwie ekologicznym

RYSUNEK 3. LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH

PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE PRZYGOTOWANIA
W POLSCE W LATACH 2004-2020

1104
1022

910
795
705

562
484
407

12
277 293 5 3

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Zrédlo: GIJHARS na podstawie wykazdw, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy
o rolnictwie ekologicznym
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Wedlug stanu na 31 grudnia 2020 r. dziatalno$¢ w za-
kresie rolnictwa ekologicznego prowadzilo 20 274
producentéw, o 130 wiecej niz w 2019 r. Wciaz zde-
cydowanie najliczniejszg grupa sposréd wszystkich
producentéw ekologicznych stanowili producenci
rolni. W 2020 r. dzialalno§¢ w tym zakresie prowa-
dzito w Polsce 18 575 producentéw, jednak byto ich
0 62 mniej niz w 2019 r. Nieznaczny wzrost ogélnej
liczby producentéw ekologicznych byt spowodowa-
ny wzrostem liczby producentéw ekologicznych pro-
wadzacych dzialalno$¢ w pozostalych kategoriach
(m.in. przygotowania, wprowadzania na rynek pro-
duktéw ekologicznych, importu produktéw ekolo-
gicznych z krajow trzecich). Kolejny raz, nieustannie
od 2012 r., przybywa producentéw ekologicznych
prowadzacych dzialalno$¢ w zakresie przygotowa-
nia'. W 2020 r. bylo ich 1104, to o 8% wigcej niz na
koniec 2019 .

W 2020 r. najwiecej producentéw ekologicznych
prowadzito dzialalno$¢ w wojewoddztwach: warmin-
sko-mazurskim (3270), podlaskim (2953) i mazo-
wieckim (2661). Liczba producentéw z tych trzech
wojewodztw stanowila 43,8% ogdlnej liczby pro-
ducentéw ekologicznych w Polsce. Najwiecej go-
spodarstw ekologicznych znajdowalo sie réwniez
w wojewddztwach: warminsko-mazurskim (3241),
podlaskim (2906) i mazowieckim (2179).

Ponad potowa wszystkich producentéw zajmujacych
sie przygotowaniem prowadzita dziatalno$¢ na tere-
nie wojewodztw: mazowieckiego (269), wielkopol-
skiego (139), lubelskiego (102) i malopolskiego (95).
W 2020 r. 0 0,33% zwigkszeniu ulegla ogélna po-
wierzchnia ekologicznych uzytkéw rolnych w Polsce,
2 507,6 tys. ha do 509,3 tys. ha.

! Zgodnie z definicja zawarta w rozporzadzeniu Rady (WE)
nr 834/2007 przygotowanie oznacza czynnosci konserwowania
lub przetwarzania produktéw rolnictwa ekologicznego wlacznie
z ubojem i rozbiorem produktéw pochodzenia zwierzecego, a tak-
ze pakowanie, znakowanie lub wprowadzanie zmian w oznakowa-
niu odnoszacym sie do ekologicznej metody produkcji.



DZIALALNOSC IJHARS

RYSUNEK 4. POWIERZCHNIA EKOLOGICZNYCH UZYTKOW ROLNYCH

W POLSCE W LATACH 2004-2020 [TYS. HA]
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Zrédto: GITHARS na podstawie wykazéw, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy
o rolnictwie ekologicznym

TABELA 1. LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH (W TYM LICZBA GOSPODARSTW | PRODUCENTOW

PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE PRZYGOTOWANIA) W POLSCE W PODZIALE NA WOJEWODZTWA,
WG STANU NA 31 GRUDNIA 2019 R. ORAZ 31 GRUDNIA 2020 R.

Liczba pro_ducentéw W tym:
ekologicznych
Wojewé6dztwo S ekologiczni producenci rolni el z::fvn::rj;?:;SiQ przygo-
2019r. | 2020r. [9%] —— Zmiana
2019vr. 2020r. [%] 2019vr. 2020r. [%]

dolnoslaskie 757 761 0,5 690 688 -0,3 46 44 -4,3
kujawsko-pomorskie 442 451 2,0 387 385 -0,5 41 45 9,8
lubelskie 2067 2054 -0,6 1951 1907 -2,3 87 102 17,2
lubuskie 884 958 84 860 926 7,7 19 26 36,8
tédzkie 606 622 2,6 509 519 2,0 66 70 6,1
matopolskie 853 810 -5,0 721 664 -7,9 89 95 6,7
mazowieckie 2676 2661 -0,6 2241 2179 -2,8 251 269 7,2
opolskie 75 76 1,3 63 62 -1,6 6 9 50,0
podkarpackie 1093 1033 -5,5 1040 969 -6,8 47 48 2,1
podlaskie 2902 2953 1,8 2 864 2906 1,5 27 34 25,9
pomorskie 595 607 2,0 525 521 -0,8 46 54 17,4
sSlaskie 205 203 -1,0 129 121 -6,2 46 49 6,5
Swietokrzyskie 682 635 -6,9 637 590 -74 33 37 12,1
warminsko-mazurskie 3265 3270 0,2 3239 3241 0,1 25 28 12,0
wielkopolskie 932 971 4,3 727 748 2,9 140 139 -0,7
zachodniopomorskie 2110 2209 4,7 2054 2149 4,6 53 55 3,8
POLSKA 20 144 20274 0,7 18 637 18575 -0,3 1022 1104 8,0

Zrédlo: GITHARS na podstawie wykazoéw, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy o rolnictwie ekologicznym
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CHNP, CHOG, GTS

Podsumowanie 2020 roku

Poczawszy od 2007 r., kiedy pierwsza polska nazwa
(bryndza podhalaniska - ChNP) zostala wpisana
do unijnego rejestru chronionych nazw pochodze-
nia (ChNP), chronionych oznaczen geograficznych
(ChOG) i gwarantowanych tradycyjnych specjalno-
$ci (GTS), w kolejnych latach rosta liczba kontroli
przeprowadzanych na wniosek producentéw oraz
liczba wydawanych $wiadectw jakosci i certyfikatéw
zgodno$ci. Natomiast w 2020 r. odnotowano spa-
dek liczby waznych $wiadectw jakosci i certyfikatow
zgodnosci o 76 w odniesieniu do roku 2019.

W 2020 r. wazne byly 232 §$wiadectwa jakosci
i 550 certyfikatow zgodnos$ci obejmujgcych produk-
ty, ktérych nazwy zostaly zarejestrowane jako ChNP,
ChOG lub GTS (tabela 1). Cze$¢ z tych dokumentow
zostala wydana w latach 2017-2020 na okres dluzszy
niz rok i w 2020 r. byty nadal wazne. Producent, kt6-
ry chce postugiwad sie zarejestrowang nazwa musi
poddac sie kontroli zgodnosci procesu produkeji ze
specyfikacja prowadzonej przez wojewoddzkiego in-
spektora JHARS lub przez upowazniong jednostke
certyfikujacg. Dokumentem potwierdzajacym zgod-
nos$¢ produkgji ze specyfikacja jest wydawane przez
wojewodzkich inspektoréw JHARS $wiadectwo ja-
kosci lub certyfikat zgodno$ci, wystawiony przez jed-
nostke certyfikujaca. Do prowadzenia dzialalnosci
w zakresie produktéw regionalnych i tradycyjnych
upowaznione byly nizej wymienione jednostki cer-
tyfikujace:

= PNG Sp.zo.0,

= COBICO Sp. z 0.0,

= Biocert Malopolska Sp. z o.0.,

= QA Solutions Sp. z o.0.

Marta Modzelan STAN SYS TEMU JAKO S CI ZYWNOS CI

Od lat pierwsze miejsce wérdd najliczniej certyfiko-
wanych produktéw regionalnych i tradycyjnych zaj-
mujg jablka gréjeckie (ChOG). W 2020 r. waznych
byto 480 dokumentéw potwierdzajacych zgodnosé
produkgji jablek gréjeckich ze specyfikacja, jednak
ich liczba zmalata 0 11% w stosunku do 2019 r. Na
drugim miejscu ponownie znalezli si¢ producenci
rogala $wietomarcinskiego (ChOG) ze 103 waznymi
$wiadectwami jako$ci.

Rejestr chronionych nazw pochodzenia i chronio-
nych oznaczen geograficznych, prowadzony przez
Komisje Europejska, obejmuje produkty rolne i srod-
ki spozywcze wymienione w zataczniku I do rozpo-
rzadzenia nr 1151/2021 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systemow jakosci produktow rolnych i srod-
kow spozywczych. W 2020 r. wpis do rejestru uzyska-
ty: podpiwek kujawski (ChOG) oraz miéd spadziowy
z Beskidu Wyspowego (ChNP).

Do 2020 r. sposréd 44 zarejestrowanych pol-
skich nazw produktéw, wydane zostaly certyfika-
ty zgodnosci lub $wiadectwa jakosci obejmujace
39 produktéow ChNP, ChOG lub GTS. Dotychczas
nie wydane zostaly dokumenty uprawniajace do uzy-
wania nazw: péltorak staropolski tradycyjny (GTS),
dwdjniak staropolski tradycyjny (GTS), fasola kor-
czynska (ChOG), podpiwek kujawski i midd spa-
dziowy z Beskidu Wyspowego.

W 2020 r. po raz pierwszy od zarejestrowania nazwy
$liwka szydtowska (ChOG), tj. od 2010 r., wydane
zostaly certyfikaty zgodnosci potwierdzajace zgod-



no$¢ procesu produkcji ze specyfikacja. Obszar,
z ktérego uzyskiwane s owoce wykorzystywane
do produkgji sliwki szydtowskiej, ograniczony jest
do obszaru gminy Szydléw, na terenie woj. $wigto-
krzyskiego. Zwiazek produktu z podanym obsza-
rem wynika zaréwno z uwarunkowan glebowo-Kkli-
matycznych oraz jest zwigzany z umiejetnos$ciami
lokalnych sadownikéw. Obszar charakteryzuje sie
stosunkowo niskim poziomem opaddw i duzym na-
stonecznieniem w miesigcach letnich oraz stabymi
glebami o duzej zawarto$ci wapnia, co powoduje,
ze §liwy uprawiane na tym obszarze wydaja stodkie
owoce o stosunkowo malej zawarto$ci wody, ideal-
ne do suszenia i wedzenia. Wysoka jako$¢ uzyski-
wanego surowca na terenie gminy Szydtéw spowo-
dowala, ze znajduje si¢ tam ok. 1720 ha sadéw (dane
wg Powszechnego Spisu Rolnego z 2010 r.), w 80
procentach $liwowych.

Aktualne informacje o polskich producentach posia-
dajacych wazne certyfikaty zgodnosci i $wiadectwa
jakosci w zakresie produktéw ChNP, ChOG i GTS do-
stepne sg na stronie internetowej IJHARS w Biuletynie
Informacji Publicznej

https://www.gov.pl/web/ijhars/wykaz-producentow-chnp-chog-gts.

TABELA 1.LICZBA WAZNYCH SWIADECTW JAKOSCI
I CERTYFIKATOW ZGODNOSCI

PRODUKTOW CHNP, CHOG, GTS W 2020 R.

Liczba waznych
Lp. Nazwa produktu dokumentéw
w 2020r.
1. | andruty kaliskie (ChOG) 2
2. | bryndza podhalariska (ChNP) 8
3. | cebularz lubelski (ChOG) 5
4. | chleb pradnicki (ChOG) 2
5. | czosnek galicyjski (ChOG) 7
6. |fasola wrzawska (ChNP) 6
7. |jabtka gréjeckie (ChOG) 480
8. |jabtka fackie (ChOG) 1
9. |jagniecina podhalanska (ChOG) 1
10. | kabanosy staropolskie (GTS) 1
11. | kietbasa biata parzona wielkopolska (ChOG) 11
12. | kietbasa jatowcowa staropolska (GTS) 1
13. | kietbasa krakowska sucha staropolska (GTS) 3
14. | kietbasa lisiecka (ChOG) 8
15. | kietbasa mysliwska staropolska (GTS) 1
16. |kietbasa piaszczariska (ChOG) 1
17. | kotacz slaski (ChOG) 13
18. | krupnioki slaskie (ChOG) 5
19. | miéd drahimski (ChOG) 5
20. | miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich (ChOG) 2
21. | miéd z Sejnenszczyzny (ChNP) 2
22. | obwarzanek krakowski (ChOG) 8
23. | olej rydzowy tradycyjny (GTS) 1
24. | oscypek (ChNP) 42
25. | pierekaczewnik (GTS) 2
26. | podkarpacki miod spadziowy (ChNP) 3
27. |redykotka (ChNP)
28. |[rogal swietomarcinski (ChOG) 103
29. | ser korycinski swojski (ChOG) 9
30. |suska sechlonska (ChOG) 9
31. | $liwka szydtowska (ChOG) 2
32. | tréjniak staropolski tradycyjny (GTS) 1
33. |truskawka kaszubska (ChOG) 10
34. | wielkopolski ser smazony (ChOG) 4
35. | wisnia nadwislanka (ChNP) 9
36, Heumilch/Haymilk/ Latte fieno/ 1
Lait de foin/Leche de heno (GTS)
Liczba waznych swiadectw jakosci 232
Liczba waznych certyfikatow zgodnosci 550
Suma 782
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ZE SPECYFIKACJA

Jednym z kluczowych celéw systemu jakosci zyw-
noéci obejmujgcego produkty zarejestrowane jako
chroniona nazwa pochodzenia, chronione ozna-
czenie geograficzne lub gwarantowana tradycyjna
specjalno$¢ jest dostarczenie na rynek produktéow
posiadajacych gwarantowang jako$¢ i rozpoznawal-
ne pochodzenie geograficzne. Wytwarzanie i promo-
wanie produktéw o specyficznych cechach wspiera
réznorodnosci produkeji rolnej i wptywa korzystnie
na rozwoj gospodarki na terenach wiejskich poprzez
zwigkszenie dochodéw rolnikéw oraz zatrzymanie
spolecznosci wiejskiej na tych obszarach.

System jakos$ci Zzywnosci jest systemem dobrowol-
nym niosagcym za sobg wiele korzysci zaréwno dla
producentéw, jak i konsumentéw. Producenci, dzieki
unijnemu systemowi jakosci zywnosci zyskuja praw-
ng ochrong nazw wytwarzanych przez nich produk-
tow, dzigki czemu zmniejsza sie ryzyko nieuczciwej
konkurencji. Ponadto, unijny symbol ChNP, ChOG,
GTS potwierdza specyficzng jakos¢ produktow i wy-
roznia je na polkach sklepowych. Systematyczna
kontrola produktéw daje pewno$¢, ze produkt jest
oryginalny i w pelni wytworzony zgodnie z zatwier-
dzong przez Komisje Europejska specyfikacja.

Aby zapewni¢ wiarygodnos$¢ produktdéw posiadajg-
cych chronione nazwy oraz budowa¢ lub podtrzymy-
wa¢ zaufanie konsumentéw niezbedny jest sprawny
i szczelny mechanizm kontrolny dziatajacy na calym
tancuchu produkeji, przetwdrstwa i dystrybucji.
Kontrole urzgdowe produktéw posiadajacych zareje-
strowane nazwy jako ChNP, ChOG, GTS obejmuja:
sprawdzenie czy produkt jest zgodny ze stosowna
specyfikacja produktu; oraz
monitorowanie stosowania zarejestrowanych nazw
w odniesieniu do produktu wprowadzonego na ry-
nek zgodnie z zakresem ochrony.
Kontrola zgodno$ci ze specyfikacja przeprowadza-
na jest przed wprowadzeniem produktu rolnego lub
$rodka spozywczego do obrotu. Oznacza to, ze zanim
producent oznakuje artykut rolno-spozywczy chro-
niong nazwg, musi otrzyma¢ $wiadectwo jakosci lub

certyfikat potwierdzajace zgodno$¢ procesu produkcji

mbelskemitia 7 N|ACZENIE KONTROLI ZGODNOSCI

ze specyfikacja. Certyfikaty i $wiadectwa jako$ci wy-
dawane s3 na rok lub dluzej (maksymalnie do trzech
lat). W tym czasie moze by¢ przeprowadzana kontrola
dorazna procesu produkcji, zeby sprawdzi¢ czy konse-
kwentnie spelniane s3g wymagania specyfikacji.
Kontrola zgodnosci ze specyfikacja odbywa sie zgod-
nie z programem kontroli, ktéry opracowywany jest
na podstawie specyfikacji produktu opublikowanej
w rozporzadzeniu KE oraz wniosku o rejestracje
danej nazwy produktu rolnego lub $rodka spozyw-
czego. Podczas kontroli zawsze przeprowadzana jest
ocena organoleptyczna i moga zosta¢ pobrane préb-
ki do badan laboratoryjnych. Wszystkie wymagania,
ktére wymienione s3 w specyfikacji zostaja objete
kontrolg. A zatem prawidtowo przygotowana przez
producentéw specyfikacja i stosowanie sie do niej to
klucz do pozytywnego wyniku kontroli i uzyskania
dokumentu uprawniajacego do uzywania zarejestro-
wanych nazw oraz unijnych symboli.

Jesli podczas kontroli stwierdzone zostanie, ze pro-
dukcja nie spelnia wymagan specyfikacji, wowczas
producent wzywany jest przez organ kontrolny do
usuniecia uchybien. Nieusunigcie uchybien skutkuje
tym, ze producent nie otrzyma dokumentu upraw-
niajagcego do stosowania zarejestrowanej nazwy
(tj. $wiadectwa jakosci lub certyfikatu zgodnosci).

W Polsce za kontrole produktéw ChNP, ChOG, GTS
odpowiada Inspekcja Jakosci Handlowej Artykulow
Rolno-Spozywczych oraz upowaznione przez mini-
stra wlasciwego ds. rynkéw rolnych jednostki certy-
fikujace.

Drugim elementem systemu kontroli jest moni-
toring stosowania zarejestrowanych nazw jako
ChNP, ChOG lub GTS w oznakowaniu produktéw
wprowadzanych do obrotu. Monitoring ma na celu
ochrone zarejestrowanych nazw przed wykorzysty-
waniem ich w nieuczciwy sposob, czyli w odnie-
sieniu do produktéw, ktdre nie spetniajg wymagan
specyfikacji lub nie posiadaja $wiadectwa jakosci/
certyfikatu zgodnoéci. Ten rodzaj kontroli chroni
interesy zar6wno producent6w, jak i konsumentéw.
Dla producentéw prawna ochrona zarejestrowa-
nych nazw zmniejsza ryzyko zafalszowan lub in-



nego rodzaju bezprawnego uzywania zarejestrowa-
nych nazw lub korzystania z ich renomy. Natomiast
konsumenci dzigki systematycznym kontrolom
W mniejszym stopniu narazani s3 na wprowadzanie
w blad i moga mie¢ pewnos¢, ze wybierajac produkt
z unijnym symbolem ChNP, ChOG lub GTS otrzy-
mujag produkt, ktérego jako$¢ jest gwarantowana
przez niezalezne organy kontrolne.

Zakres ochrony zarejestrowanych nazw jako ChNP,
ChOG lub GTS jest bardzo szeroki. Sg one chronione
przed wszelkim bezposrednim lub posrednim wyko-
rzystaniem w celach komercyjnych w odniesieniu do
produktéw nieobjetych rejestracja, o ile produkty te
sg porownywalne do produktdéw zarejestrowanych
pod ta nazwa lub jesli stosowanie nazwy pozwala na
czerpanie korzysci z renomy nazwy chronionej. Po-
nadto, zabronione jest wszelkie naduzywanie, imi-
tacja lub przywolanie ich, nawet jesli wskazane jest
prawdziwe pochodzenie produktu lub jesli chronio-
na nazwa zostala przetlumaczona, lub towarzyszy
jej okreslenie takie, jak ,rodzaj’, ,typ’, ,metoda’, ,,na
sposob’, ,,imitacja’, lub inne podobne okreslenie. Na-
zwy te chronione sg réwniez przed wszelkim innym
nieprawdziwym lub wprowadzajacym w btad okre-
$leniem miejsca pochodzenia lub wytwarzania, wla-
$ciwosci lub podstawowych cech produktéw, znajdu-
jacym sie na opakowaniu, w materiale reklamowym
lub w innych towarzyszacych dokumentach, jak réw-
niez stosowaniem opakowan mogacych stworzy¢ fat-
szywe wrazenie co do jego pochodzenia. W zasadzie,
kazda praktyka, ktéra mogtaby wprowadzi¢ konsu-
menta w blad co do rzeczywistego pochodzenia pro-
duktu jest zakazana.

Za nieprzestrzeganie przepiséw o ochronie zarejestro-
wanych nazw, grozg dotkliwe kary finansowe. W przy-
padku uzycia nazw chronionych w odniesieniu do
produktéw niespetniajacych wymagan specyfikacji
lub narusza zakres jej ochrony moze zosta¢ nalozona
kara pienigzna w wysokosci do dziesieciokrotnego
przecigtnego wynagrodzenia (a w przypadku ponow-
nego uzywania niewlasciwie zarejestrowanej nazwy
kare mozna zwigkszy¢ do dwudziestokrotnosci prze-
cigtnego wynagrodzenia, i wowczas nie moze by¢ niz-
sza od wysokosci kary pieni¢znej natozonej poprzed-
nio za takie naruszenie).

Kary przewidziane sg réwniez za niewlasciwe uzy-
wanie oznaczenia, jego skrotu lub symbolu. Wéow-
czas moze by¢ nalozona kara w wysokosci do 200%
korzysci majatkowej uzyskanej lub korzysci majatko-
wej, ktorag mozna uzyskac za wprowadzony do obrotu
produkt rolny lub $rodek spozywczy.

Kary moga by¢ nalozone réwniez za nieuzywanie
unijnego symbolu ChNP, ChOG, GTS w oznakowa-
niu produktéw opatrzonych zarejestrowang nazwa.
Polityka jakosci UE ma na celu ochrone nazw okre-
$lonych produktéw w celu promowania ich unikato-
wych cech zwigzanych z ich pochodzeniem geogra-
ficznym oraz tradycyjnym know-how.

System jakosci zywnoéci dostarcza na rynek produk-
ty, ktéorym konsument moze ufaé, a producentom
pozwala na wyrdznienie produktéw wysokiej jakosci
i fatwiejsza sprzedaz produktéw posiadajacych zareje-
strowane nazwy. Poniewaz warto$¢ dodana oznaczen
geograficznych oraz gwarantowanych tradycyjnych
specjalnosci opiera si¢ na zaufaniu konsumentéw nie-
zbedny jest skuteczny system weryfikacji i kontroli.
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Jakub Madeja

CHLEB PRADNICKI

Najstarsze informacje o chlebie pradnickim pocho-
dzg z 1421 roku, kiedy to biskup krakowski Albert,
nadat swojemu kucharzowi Swietostawowi Skowron-
kowi dwa Zrebia (miara powierzchni ziemi) lezace
w Pradniku. Mieszkancy tych dwdch Zrebiéow zobo-
wigzani zostali do pieczenia chleba dla biskupa. Na
mocy przywileju nadanego przez kréla Jana Olbrachta
z dnia 26 maja 1496 r. piekarzom tzw. chleba rzanego
m.in. z Pradnika wolno bylo, dla zachowania dawnego
zwyczaju, sprzedawa¢ go w Krakowie raz w tygodniu,
we wtorki w czasie targu. Przywilej ten stanowit, ze
piekarze, ktorzy byli cztonkami cechu, pracujacymi
w obrebie muréw miejskich mogli bez ograniczen
wypiekac i sprzedawac pieczywo biale i rzane. Sprze-
daz chleba rzanego upieczonego przez piekarzy spoza
muréw miasta byta $cisle limitowana. Pozwolenie na
nieograniczony przywdz chleba pradnickiego do Kra-
kowa piekarze uzyskali dopiero dnia 1 lipca 1785 r.

W XVIII i XIX w. ustalano zasady sprzedazy chleba
i jego ceny wedlug tzw. taxy, §wiadcza o tym orygi-
nalne dokumenty z tego okresu zachowane przez
Cech Piekarzy w Krakowie. Najprawdopodobniej do
przetomu lat 20. i 30. XX w. chleb pradnicki cieszyt
sie renomg kupujacych, lecz w latach 30. XX w. za-
przestano jego pieczenia. Jednak chleb pradnicki nie
zaginal bezpowrotnie.

W okresie powojennym (1945-1998) wedlug pre-
zesa spOtki kupieckiej ,Stary Kleparz” chlebem
pradnickim handlowano na najstarszym funkcjo-
nujacym do dzi$ placu targowym na Starym Klepa-
rzu. W 2004 r. chleb pradnicki zostal nagrodzony
za wzorowg jako$¢ oraz wybitne walory smako-
we w konkursie ,Maltopolski Smak” Natomiast,
w 2005 r. producent chleba pradnickiego otrzymat
nominacj¢ Marszatka Wojewddztwa Matopolskiego
do tytutu ,,Polski Producent Zywnosci 2005” O re-
nomie chleba pradnickiego $wiadczy takze jego
udzial w wystawach miedzynarodowych np. w Pa-
ryzu podczas Miedzynarodowych Targéw Spozyw-
czych SIAL. Informacja na temat chleba pradnickie-
go zostala réwniez umieszczona w publikacji ,,Terra
Madre 1 600 Food Communities” przygotowanej
przez organizacje Slow Food. Wizerunek chleba
pradnickiego stuzy czesto w akcjach promocyjnych

Krakowa, na przyktad byl jednym z symboli Kra-
kowa prezentowanych podczas obchodéw 750-lecia
lokacji Krakowa, wizerunek chleba pradnickiego
znajduje sie takze na ulotkach reklamujgcych mia-
sto. Wspolczesna renoma chleba pradnickiego ba-
zuje na tej historycznej, ktéra dzieki dzialaniom
upowszechniajacym produkt przeksztalcona zo-
stala w renome¢ wlasna produktu opartego na nie-
powtarzalnym smaku, trwalosci oraz wyjatkowej
jakosci. Obecnie chleb pradnicki sprzedawany jest
w ogdlnopolskiej sieci delikateséw. Renome po-
twierdza réwniez zakupu chleba przez konsumen-
téw, poniewaz cena rynkowa chleba pradnickiego
jest przewaznie pigciokrotnie wyzsza od tego pro-
dukowanego masowo.

Od 12 marca 2011 r. chleb pradnicki jest zareje-
strowany jako chronione oznaczenie geograficzne.
Symbolem tym moga by¢ opatrzone tylko chleby
wypiekane w granicach administracyjnych miasta
Krakowa.

Nazwa chleba pradnickiego wywodzi si¢ od nazwy
wiosek nad strumieniem Pradnik - najwazniejsze
z nich to Pradnik Czerwony i Bialy, w ktérych istnia-
ly liczne miyny. Chleb pradnicki jest chlebem ciem-
nym, wytwarzanym na zakwasie zytnim, z dodatkiem
maki pszennej, zytniej, drozdzy, wody, soli i kminku,
a takze skladnika, dzieki ktéremu chleb pozostaje
$wiezy nawet przez dwa tygodnie - ugotowanych
ziemniakow lub platkéw ziemniaczanych stosowa-
nych sezonowo wiosng i wezesnym latem. Wypieka-
ny jest w dwoch ksztattach: owalnym i okragltym.
Bochenki w ksztalcie owalnym wystepuja w dwdch
gramaturach: 14 kg - diugos¢ od 950 do 1000 mm,
wysoko$¢ od 120 do 150 mm, szeroko$¢ bochenka
na $rodku waha si¢ od 450 do 500 mm oraz 4,5 kg -
dlugo$¢ od 600 do 650 mm, wysoko$¢ 120-150 mm,



szeroko$¢ bochenka na $rodku waha sie od 300 do
350 mm. W owalnych bochenkach (w przypadku
obu gramatur) szeroko$¢ tagodnie zmniejsza sie do
tzw. pietki. Ksztalt okragly - jedna gramatura - 4,5 kg,
$rednica 450-500 mm. Niezaleznie od ksztaltu wy-
robu skorka chleba ma grubo$¢ 4-6 mm, jest w ko-
lorze brazowym do ciemnobrazowego, o jednolitej
powierzchni lub z widocznymi peknieciami, pokryta
cienka warstwg otrab zytnich. W przekroju chleb
ma jasng barwe i jest rtOwnomiernie porowaty. Mie-
kisz przy lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu
pierwotnego, bez uszkodzenia struktury. Chleb ma
smak i zapach charakterystyczny dla chleba produ-
kowanego na zakwasie zytnim. Poszczegolne etapy
produkcji, ktére musza odbywac sie na okreslonym
obszarze geograficznym: sporzadzenie ciasta na kwa-
sie tradycyjng metoda pieciofazowa, reczne dzielenie
ciasta na kesy i reczne formowanie, rozrost konicowy
uformowanych keséw w koszyczkach, przygotowa-
nie keséw do wypieku, zwilzanie woda i posypywa-
nie otrebami zytnimi, wypiek keséw, studzenie wy-
pieczonego chleba.

DZIALALNOSC IJHARS

Informacje na temat chleba pradnickiego umieszcza-
ne s3 w wielu wspolczesnych publikacjach. Znalazt
sie on m.in. w ksiazce kucharskiej ,,Produkt tradycyj-
ny na malopolskim stole”, publikacji ,,Stot pieknie na-
kryty” i albumie ,,Matopolska - Palce liza¢. Przewod-
nik kulinarny po regionie”. Wzmianki na jego temat
publikowane sg réwniez w ogdlnopolskich pismach
branzowych (,,Przeglad Piekarniczy i Cukierniczy,
~Cukiernictwo i Piekarstwo”. O renomie jaka cieszy
sie chleb pradnicki wsrod dzisiejszych konsumentéw
$wiadczy jego obecnos¢ na konkursach, targach mie-
dzynarodowych i akcjach promocyjnych Krakowa.

Bibliografia:

1. Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadze-
nia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony ozna-
czen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw
rolnych i $rodkéw spozywczych (2010/C 187/08)

2. https://www.smakizpolski.com.pl/chleb-pradnicki/3/

3. https://haps.pl/Haps/7,167709,25122155,tradycja-jego-
-wyrobu-ustala-w-czasach-prl-u-ale-jedna-osoba.html

4. https://www.gov.pl/web/rolnictwo/chleb-pradnicki

Zrédto: ARiIMR
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Tradycja wypieku obwarzankéw jest bardzo stara,
pierwsze wzmianki o nim pochodzg z 1394 roku. Po-
czatkowo obwarzanki mogli wypieka¢ tylko piekarze
specjalnie wyznaczeni przez cech w okresie wielkiego
postu. Kolejnymi zrédltami zachowanymi byly: przy-
wilej wydany przez Jana Olbrachta z 26 maja 1496 r.
zezwalajacy, by obwarzanki mogli piec i sprzedawaé
tylko piekarze krakowscy i uchwata Rady Miasta Kra-
kowa o wypieku chleba i wynagradzaniu ,,rodziny’,
pomocnikéw piekarskich z 22 kwietnia 1529 r. Wedlug
uchwaly z 1611 r. krakowski cech piekarzy decydowat
kto i w jakim miejscu mogt zajmowac sie sprzedaza
obwarzankéw. Kontrola cechu nad wytwarzaniem
i sprzedazg obwarzankéw trwata az do 1802 r., odkad
kazdy piekarz posiadal prawo pieczenia obwarzan-
kéw, gdy przychodzita jego kolej wynikajaca z losowa-
nia. Taki rodzaj wyboru uprzywilejowanych piekarzy
stosowano do 1849 r. Po roku 1849 prawdopodobnie
obwarzanki mogli piec wszyscy piekarze. Obwarzanki
krakowskie sprzedawano z jatek piekarskich. Kontro-
le straganéw sprawowalo o$miu braci cechowych. Od
XIX wieku do lat 50. XX wieku obwarzanki sprzeda-
wano réwniez prosto z wiklinowych koszy.

W 2010 r., decyzja Komisji Europejskiej, obwarza-
nek krakowski zostal zarejestrowany jako chronione
oznaczenie geograficzne (ChOG). Specyfikacja ob-
warzanka krakowskiego $cisle okresla jego ksztalt,
wage oraz proces wytwarzania, a certyfikat zgodnosci
lub $wiadectwo jako$ci moga uzyska¢ piekarze wy-
acznie z miasta Krakéw oraz powiatow krakowskie-

go i wielickiego.

Cechy charakterystyczne obwarzanka krakowskie-
go zwigzane s3 w znacznym stopniu z czynnikiem
ludzkim, gdzie w gre wchodzg miedzy innymi umie-
jetnoéci wytworcy, ktory go wytwarza wedtug tra-
dycyjnych metod oraz uzyte do produkcji surowce.
Produkt ten posiada specyficzna jakoéci wynikajaca
z wygladu zewnetrznego, ksztaltu, smaku i aromatu

Jakub Madeja O BW ARZ ANEK KRAKOWS KI

oraz zastosowania najlepszej gatunkowo maki. Tra-
dycyjnie produkowany obwarzanek krakowski jest
wypiekiem spiralnie zwini¢tym z dwoch lub trzech
sulek (wateczki ciasta). Kazdy ma inny ksztalt, gdyz
jest recznie obrabiany i formowany. Charakterystycz-
ng cechg obwarzanka jest rdwniez szybka utrata wa-
loréw smakowych i konsystencji. Wyrabiany metoda
tradycyjng nadaje si¢ do spozycia tylko przez kilka
godzin po upieczeniu.

Ksztalt obwarzanka krakowskiego przypomina
pierscien, owal sporadycznie przybiera forme regu-
larnego kota. W przekroju obwarzanek krakowski
ma okragty lub owalny ksztalt. Teksture powierzch-
ni obwarzanka tworza sploty ciasta w formie spi-
rali. Obwarzanek posiada kolor jasno brazowy
z duzg gama odcieni: od jasno zlocistej, przez ciemno
ztocisty, do jasno brazowej z wyraznym potyskiem.
Jego $rednica ma zakres w przedziale od 12 cm do
17 cm, grubosci nieregularnego spiralnego splotu cia-
sta miedci sie zwykle w przedziale od 2 cm do 4 cm,
natomiast waga obwarzanka wynosi od 80 gdo 120 g.
W dotyku obwarzanek krakowski jest lekko twardy
o zroznicowanej powierzchni, od gladkiej po lekko
chropowata. Sploty spirali s3 widoczne i lekko twar-
de, wewnatrz znajduje si¢ jasny lekko wilgotny mie-
kisz. Obwarzanek posiada charakterystyczny smak
dla tego typu produktéw obwarzanych oraz $wiezo
wypiekanego pieczywa. Chrupka skérka i miekisz
maja lekko stodkawy smak. Smak obwarzanka kra-
kowskiego moze by¢ zrdznicowany poprzez zastoso-
wanie posypek takich jak: sol, mak, czarnuszka, ser,
cebula, ziola, przyprawy lub mieszanki przypraw np.
pikantnych (papryka, kminek, pieprz).

Obwarzanek, aby otrzymac miano krakowskiego musi
spetnia¢ szereg wymagan poczawszy od obszaru geo-
graficznego, na ktérym jest produkowany po poszcze-
golne etapy produkeji, ktére musi przejs¢. Obszar,
na ktérym moze by¢ wytworzony to miasto Krakéw
w granicach administracyjnych oraz powiat krakow-
ski i wielicki. Proces produkcyjny zawiera $cisle okre-
$lone etapy poczawszy od sporzadzenia ciasta metoda
jednofazowa, formowanie obwarzanka krakowskiego,
obwarzanie, a nastgpnie dekorowanie oraz wypiek.
Ciasto do produkcji obwarzankéw przygotowuje sie
metodg jednofazowa. Wymieszane ciasto poddaje si¢



wstepnemu wyrosnieciu. Czas wstepnego wyro$niecia
ciasta zalezy od pory roku oraz warunkéw otoczenia.
Wynosi on od kilku minut w okresie letnim do godzi-
ny w okresie zimowym. Ciasto dzieli si¢ na kesy, ktére
pdzniej walkuje si¢ i tnie na sulki o Zadanej dlugosci,
grubosci i wadze. Dwie lub trzy sulki skreca sig spiral-
nie wzdluz osi, nastgpnie formuje si¢ pierscien skreca-
jac je wokot doni i zaciera o stol.

Uformowane obwarzanki uklada sie na deski lub
siatki dla wstepnego podgarowania, nastepnie pod-
daje si¢ je procesowi obwarzania, czyli zanurzeniu
podgarowanego surowego ciasta w wodzie o tempe-
raturze minimalnej 90°C. Obwarzanki warzy si¢ do
momentu wyplyniecia na powierzchnie. Nastepnie
sg dekorowane i wypiekane.

Obwarzanek krakowski jest tradycyjnym pieczy-
wem, ktory na poczatku byl wypiekany tylko w okre-
sie Wielkiego Postu przez piekarzy wybranych przez

cech piekarzy krakowskich. Pierwsze informacje
o wypieku obwarzankéw na terenie miasta Krako-
wa i okolic pochodza z 1394 roku. Tradycja wyroby
obarzankéw krakowskich przetrwala do dnia dzisiej-
szego i jest $ciéle zwigzana z miastem. Historia obwa-
rzanka liczy przeszlo 600 lat.

Bibliografia:

1. Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadze-
nia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony ozna-
czen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw
rolnych i §rodkéw spozywczych (2010/C 38/08)

2. https://www.muzeumobwarzanka.com/historia-obwa-
rzanka/

3. https://www.gov.pl/web/rolnictwo/obwarzanek-kra-
kowski

4. http://kulinarny.krakow.pl/dziedzictwo_kulinarne
/224846,2065,komunikat,obwarzanek___okragly_sym-
bol_krakowa.html

5. https://obwarzanek.com/
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Izabella Kaminska

PODSUMOWANIE PROJEKTU

STRENGHT2FOOD

realizowanego w ramach programu Horyzont 2020

Od marca 2016 roku do 31 maja 2021
roku, Gléwny Inspektorat Jakosci Han-
dlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych
byt uczestnikiem projektu badawczego
Strengthening European Food Chain
Sustainability by Quality and Procure-
ment Policy (Strength2Food), realizo-
wanego w ramach Programu Horyzont
2020 (H2020).
Ogolnym celem projektu bylo zwiek-
szenie efektywnosci unijnych systeméw jakosci
zywnosci, zamoéwien publicznych dotyczacych zyw-
noéci oraz stymulacja Krétkich Eancuchow Zyw-
no$ciowych, poprzez badania, a takze dziatalnos¢
innowacyjng i demonstracyjng. GIJHARS wraz ze
Szkola Gléwng Gospodarstwa Wiejskiego zreali-
zowal zadanie projektowe pod nazwa: ,Pilot action
on improving FQS sales in Poland” (,,Dziatanie pi-
lotazowe dotyczace poprawy Systeméw Jakosci Zyw-
nosci w Polsce”), ktorego celem bylo usprawnienie
systemu chronionych oznaczen geograficznych i po-
prawe sprzedazy zywnosci objetej systemami jakosci
w Polsce.
W pierwszym etapie projektu dokonana zosta-
fa ocena obecnego stanu funkcjonowania systemu
chronionych oznaczen geograficznych poprzez zi-
dentyfikowanie korzysci wynikajacych z uczestnic-
twa w systemie i barier utrudniajacych jego rozwdj.
Ocena zostala wykonana w oparciu o opinie produ-
centéw produktéw zarejestrowanych jako chronione
nazwy pochodzenia (ChNP), chronione oznaczenia
geograficzne (ChOG), gwarantowane tradycyjne
specjalnosci (GTS) uzyskanych na podstawie ankiet
przeprowadzonych przez pracownikéw GIJHARS
i SGGW. Badania opinii producentéw byly przepro-
wadzane w nastepujacych obszarach:
= proces rejestracji,
= korzyséci z udzialu w systemie jakosci zywnosci
ChNP, ChOG lub GTS,
= dzialania promocyjne,
= problemy zwigzane z funkcjonowaniem sieci dys-
trybucji produktéw ChNP, ChOG, GTS, w tym
oszustwa i falszowanie certyfikowanych produk-
tow.

vlw
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Rezultaty projektu i rekomendacje
Polsce  udzial  producentéow
rolno-spozywczych w systemie jako$ci
zywnoséci ChNP, ChOG, GT Sjestograni-
czony. Wedlug stanu na grudzien 2020 r.
44 polskie nazwy zostaly zarejestrowane
jako produkty ChNP, ChOG lub GTS,
z udzialem 860 certyfikowanych produ-
centow. Od 2007 r. liczba certyfikowa-
nych producentéw stale roénie. O ile po
2012 r. znaczacy wzrost wynikal z wejscia do syste-
mu rejestracji duzej grupy producentéw jablek gro-
jeckich, to liczba pozostatych uczestnikéw systemu
spadia. Sygnalizuje to wystepowanie probleméw
ograniczajacych wzrost sprzedazy Zywnosci pro-
duktéw ChNP, ChOG, GTS w Polsce. Identyfikacja
tych probleméw byla jednym z kluczowych celéw
analizy dokonanej w ramach projektu. Opracowal
takze zestaw rekomendacji wspierajacych rozwdj
rynku produktéw ChNP, ChOG, GTS w Polsce.
Gléwnym zrédtem informacji w projekcie byly an-
kiety przeprowadzone zaréwno wsréd konsumen-
téw, jak i producentéw. Badanie konsumenckie
miafo na celu zbadanie poziomu rozpoznawalno$ci
znakéw ChNP, ChOG, GTS oraz znajomosci unij-
nych symboli na polskim rynku, natomiast badanie
producentéw dotyczylo kilku aspektow proceséw
certyfikacji i funkcjonowania producentéw produk-
téw ChNP, ChOG, GTS na rynku zywnosci. Do-
datkowe informacje do analizy uzyskano w drodze
wywiadéw i konsultacji z przedstawicielami admi-
nistracji rzadowej odpowiedzialnymi za funkcjono-
wanie systemu jako$ci zywno$ci w Polsce.

Na podstawie wynikéw badan prowadzonych w ra-
mach projektu, zostaly sformutowane wnioski doty-
czace funkcjonowania systemu jakosci w Polsce oraz
rekomendacje, a finalnym celem projektu byto wdro-
zenie zalecen i uatrakcyjnienie systemu, tak aby wie-
cej producentéw byto zainteresowanych wlaczeniem
sie do niego.

Wyniki wskazaly, ze istnieja problemy zakldcajace
funkcjonowanie polskiego rynku produktéw ChNP,
ChOG, GTS. Z jednej strony wigkszos¢ produktow
charakteryzuje si¢ niska warto$cig dodana, przez co



trudno je wyrdzni¢ na rynku, a przez to narazone
s3 na podrabianie. Z drugiej strony, istnieja réw-
niez produkty ChNP i ChOG o wiekszej wartosci
dodanej (gtéwnie sery, wyroby piekarnicze i mie-
sne), ale brak wspdélnego dzialania ze strony grup
producentéw ogranicza mozliwoséci skuteczniejszej
promocji i dystrybucji. Ponadto, niewielka liczba
certyfikowanych producentéw i niewielka skala
produkcji ogranicza stosowanie skutecznych stra-
tegii marketingowych, utrudniajac producentom
uzyskanie wigkszej widocznosci ich produktéw.
W konsekwencji polscy producenci produktdéw
ChNP, ChOG, GTS nie sa w stanie tworzy¢ bardziej
dochodowych nisz rynkowych, czesto sprzedajac
swoje certyfikowane produkty po stalych cenach
rynkowych, bez spodziewanej premii cenowej. Ko-
lejnym istotnym problemem sygnalizowanym przez
producentéw produktéw objetych ChNP, ChOG
i GTS jest nielegalne posrednie stosowanie chro-
nionych nazw w odniesieniu do produktéw niespel-
niajacych wymagan systemu oraz wykorzystywanie
renomy zarejestrowanych nazw poprzez nasladowa-
nie lub sugerowanie zwigzku z chronionymi nazwa-
mi. Rekomendacje zostaly podzielone na dwie gru-
py. Pierwsza z nich zostala skierowana do organéw
wlasciwych administracji publicznej (w szczegélno-
$ci GIJHARS i MRiRW), a druga do producentdéw.
W celu poprawy sprzedazy produktéw objetych
systemem jakosci Zywno$ci w Polsce, konieczne jest
wspolne zaangazowanie organéw administracji pu-
blicznej i producentéw. Najwazniejsze zalecenia sg
nastepujace:
wieksze wsparcie dla producentéw w procesie
opracowywania wnioskéw o rejestracje nazwy
produktu jako ChNP, ChOG lub GTS i specyfi-
kacji ze strony administracji publicznej lub / lub
niezaleznych organizacji,
zbudowanie krajowego systemu monitorowania
dystrybucji produktéw ChNP, ChOG lub GTS
i zglaszania naruszen w zakresie ochrony zareje-
strowanych nazw,
bioragc pod uwage bardzo maly sile przetargows
indywidualnych drobnych producentéw, a tak-
ze ich relatywnie slabg sytuacje ekonomiczng,
wazne jest, aby w wigkszym stopniu wspiera¢ ich
dziatania rynkowe. Kluczowa rekomendacja jest
ulatwienie stworzenia ,parasolowego” stowarzy-
szenia certyfikowanych producentéw dziatajacych
w imieniu wszystkich uczestnikéw systemu,
biorac pod uwage, ze wigkszos¢ produktéw
ChNP, ChOG, GTS jest rejestrowana i wytwarza-

na przez male grupy lub nawet przez pojedyn-
czych producentéw, zwiekszenie skali produkeji
i przyciagniecie nowych producentéw jest glow-
ng droga do wzmocnienia pozycji rynkowej pro-
ducentow FQS,
w celu zwigkszenia rozpoznawalnosci specyficz-
nych cech jako$ciowych produktéw ChNP, ChOG
lub GTS, w miare mozliwosci producenci powinni
posiada¢ etykiety i opakowania, aby ich produkt
byt rozpoznawalny na rynku,
rekomendowana jest rowniez wspoélna sprzedaz
i dystrybucja w celu unikniecia konkurencji mie-
dzy producentami i wzmocnienie pozycji przetar-
gowej w taricuchu dystrybucji.
Gléwny Inspektorat JHARS podjal sie realizacji re-
komendacji poprzez utworzenie systemu ochrony
zarejestrowanych nazw jako chronione nazwy po-
chodzenia, chronione oznaczenia geograficzne lub
bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi specjalno-
$ciami, co jest wynikiem zglaszanych przez respon-
dentéw problemdéw z niewystarczajaco skutecznym
eliminowaniem naruszen ochrony zarejestrowanych
nazw jako ChNP, ChOG lub GTS. System ten sktada
sie z nastepujacych elementow:
utworzenie adresu e-mail ochronaoznaczen@ijhars.
gov.pl, gdzie kazdy bedzie mogt w prosty sposéb
zglosi¢ podejrzenie naruszenia lub naruszenie
przepis6w o ochronie zarejestrowanych nazw jako
ChNP, ChOG lub GTS,
stalego monitoringu uzywania zarejestrowanych
nazw jako ChNP, ChOG lub GTS w doniesieniu
do produktéw wprowadzanych na rynek, ktory
prowadzony bedzie przez pracownikéw IJHARS,
statego podnoszenia kompetencji pracownikéw
IJHARS poprzez szkolenia, materiaty edukacyjne,
instrukcje, wytyczne itp.
Ponadto, w celu poprawy skuteczno$ci systemu kon-
troli, podejmowane sg kroki zwiekszajace wspotprace
z podmiotami oferujacymi produkty Zywno$ciowe za
podrednictwem internetu. Powyzsze dzialania beda
narzedziem wspierajacym dzialalno$¢ producentow
produktéw ChNP, ChOG, GTS, poprzez zapewnie-
nie im uczciwej konkurencji, co jest odpowiedzig na
zidentyfikowane przez zesp6l projektowy obszary

wymagajace poprawy.

Wiecej informacji mozna znalezé na stronie projektu:
https://www.strength2food.eu/ oraz w raporcie konco-
wym: Raport oceniajacy inicjatywe pilotazowa dotyczaca
poprawy sprzedazy systemow jakosci zywnosci w Polsce.
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CZY BRAK OPAKOWANIA MUSI
OZNACZAC BRAK INFORMAC]I

O PRODUKCIE?

Na potkach sklepowych mozemy znalezé artykuly
rolno-spozywcze opakowane przez producenta oraz
takie, ktore s3 wprowadzane do obrotu luzem, pako-
wane na zyczenie konsumenta w miejscu sprzedazy.
Niezaleznie od tego w jakiej formie produkt spo-
zywczy wprowadzany jest do obrotu musza mu to-
warzyszy¢ wymagane przepisami prawa informacje,
ktére umozliwig konsumentowi dokonanie $wiado-
mego, zgodnego z wlasnymi przekonaniami wyboru.
W przypadku produktéw oferowanych do sprzedazy
w opakowaniu, wszelkie niezbedne dane konsument
znajdzie na opakowaniu lub dolaczonej do nich ety-
kiecie. Z kolei w przypadku produktéw wprowadza-
nych do obrotu bez opakowania informacje o pro-
dukcie powinny znalez¢ si¢ na wywieszce dotyczacej
danego $rodka spozywczego lub zosta¢ zaprezento-
wane w inny sposéb w miejscu dostepnym bezpo-
$rednio konsumentowi. Wséréd produktéow ofero-
wanych konsumentowi bez opakowania najczesciej
znajduja si¢ pieczywo w tym pieczywo potcukierni-
cze, wyroby ciastkarskie, wyroby cukiernicze, §wieze
mieso, wedliny oraz ryby $wieze lub mrozone.
Zgodnie z wymaganiami zawartymi w rozporzadze-
niu Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegol-
nych rodzajow srodkéw spozywczych w oznakowaniu
artykuléw rolno-spozywczych oferowanych do sprze-
dazy konsumentowi finalnemu bez opakowania badz
pakowanych na zyczenie klienta w miejscu sprzedazy
konsument ma prawo oczekiwaé przede wszystkim
takich informacji jak nazwa produktu, wykaz sktadni-
kéw oraz dane identyfikujace producenta.

Nazwa produktu stanowi pierwsza informacje na
ktéra zwraca uwage konsument, dlatego wazne jest,
aby umozliwita konsumentowi zidentyfikowanie pro-
duktu, réwnoczeénie nie wprowadzajac go w blad.
W nazewnictwie $rodkéw spozywczych stosuje sie
nazwy przewidziane w przepisach, nazwy zwyczajo-
we lub tez nazwy opisowe. Przedsigbiorca decydujac
sie na wykorzystanie nazwy, ktdra zostala przewi-
dziana w przepisach np. mieso mielone, decyduje si¢
réwniez na to, ze wytworzony przez niego produkt
bedzie posiadat écisle okreslone wymagania przewi-

dziane przez ustawodawce. Z kolei nazwy zwyczajo-
we to nazwy powszechnie stosowane, jednoznacz-
nie kojarzace si¢ z produktem, akceptowane przez
konsumenta bez potrzeby ich dalszego wyjasniania.
Konsumenci majg takze do czynienia z nazwami opi-
sowymi, ktére powinny zawieraé wystarczajaco jasny
opis produktu umozliwiajacy konsumentom pozna-
nie rzeczywistego charakteru produktu i odréznie-
nie go od innych, z ktérymi moégltby zostaé¢ pomy-
lony. W nazwie opisowej produktu powinny znalez¢
sie miedzy innymi informacje dotyczace warunkow
fizycznych tego $rodka spozywczego lub szczegol-
nego przetwarzania, jakiemu zostal on poddany np.
gleboko mrozony, wedzony $redniorozdrobniony.
Ponadto, powinny znalez¢ si¢ informacje wskazu-
jace na skladniki zastosowane w produkeji $rodka
spozywczego majace wplyw na wybér konsumenta
np. gatunek zwierzecia, z ktdrego pozyskano migso
do produkeji przetworéw miesnych, gatunek zboza,
z ktérego pozyskano make wykorzystang do pro-
dukeji wyroboéw piekarskich, dodatek grzybéw, zidt,
ziaren zb6z lub innych sktadnikéw majacych decy-
dujacy wplyw na charakter i wladciwo$ci produktu.
Nazwa produktu powinna jednoznacznie informo-
waé konsumenta z czego wytworzono konkretny
produkt np. butka zwykta pszenno-zytnia.

Kolejnym istotnym dla konsumenta elementem ozna-
kowania jest wykaz sktadnikéw, w ktérym powinny
zosta¢ wymienione wszystkie skladniki, w malejacej
kolejnosci ich masy w momencie uzycia skfadnikow
przy wytwarzaniu tego $rodka spozywczego. Zasada
ta dotyczy réwniez skladnikéw skladnika ztozone-
go np. margaryny, wsadoéw owocowych, marmolad
i innych. Aby zapewni¢ konsumentom najwyzszy
poziom bezpieczenstwa obowigzkowe jest dodatko-
we wyrodznienie substancji lub produktéw mogacych
powodowa¢ alergie, lub reakcje nietolerancji za po-
moca czcionki, stylu lub koloru tla od reszty wykazu
skladnikow.

W przypadku pieczywa wprowadzanego do obro-
tu bez opakowania, z uwagi na to, ze sg to produkty
sprzedawane na sztuki, na wywieszce towarzyszacej
produktowi powinna znalez¢ sie réwniez informacja



0 jego masie jednostkowej. Konsument powinien zo-
sta¢ takze poinformowany o tym, Ze pieczywo zosta-
o wyprodukowane z ciasta mrozonego lub gteboko
mrozonego jedli zastosowano taki proces technolo-
giczny.
W oznakowaniu $§wiezego, schfodzonego i zamrozo-
nego miesa ze $win, owiec, koéz i drobiu wprowadza-
nego do obrotu luzem, z wyjatkiem migsa, w ktorego
oznakowaniu uzyto znaku graficznego zawierajacego
informacje ,,Produkt Polski” przepisy rozporzadze-
nia krajowego zobowigzuja réwniez do umieszczenia
w miejscu sprzedazy informacji o panstwie pocho-
dzenia lub miejscu pochodzenia migsa. Informacja ta
musi zosta¢ podana zgodnie z przepisami rozporzg-
dzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 1337/2013
dnia 13 grudnia 2013 r. ustanawiajgcego zasady
stosowania rozporzgdzenia (UE) nr 1169/2011 Par-
lamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do wska-
zania kraju pochodzenia lub miejsca pochodzenia
Swiezego, schtodzonego i zamrozonego migsa ze Swin,
z owiec, kéz i drobiu (Dz. Urz. UE L 335 z 14.12.2013,
str. 19), wraz z grafikg przedstawiajacg flage panistwa
pochodzenia. Tak wigc panstwo lub miejsce pocho-
dzenia migsa drobiowego, wieprzowego, z owiec
ikéz powinno by¢ wskazane w odniesieniu do dwoch
istotnych etapow zycia zwierzecia tj. miejsca chowu
i miejsca uboju. Mozliwe jest zastapienie wskazania
miejsca chowu i miejsca uboju poprzez okreslenie
»pochodzenie: (nazwa panstwa cztonkowskiego lub
panstwa trzeciego” jednak w tym przypadku wska-
zuje ono na trzy wazne etapy Zycia zwierzecia tj. pan-
stwo lub miejsce jego urodzenia, chéw oraz miejsce
jego uboju. Okreslenie takie mozna zastosowaé pod
warunkiem, Ze migso uzyskano ze zwierzat urodzo-
nych, chowanych i poddanych ubojowi w jednym
panstwie cztonkowskim lub panstwie trzecim.
Decydujac si¢ na zakup produktéw ryboléwstwa ta-
kich jak ryby $wieze, schlodzone, zamrozone, suszone,
solone lub w solance, wedzone, filety rybne, mieso ry-
bie $wieze, schlodzone lub zmrozone oraz skorupia-
kéw 1 mieczakéw zywych, $wiezych, schlodzonych,
zamrozonych, suszonych, solonych lub w solance, go-
towanych na tablicach ogloszeniowych lub plakatach,
zawierajacych informacje o produkcie w miejscu do-
stepnym konsumentowi powinna znalez¢ sie:

nazwa artykutu - handlowe oznaczenie gatunku

oraz jego nazwa systematyczna;

metoda produkcji - w szczeg6lnosci nastepujace

sformulowania: ,,...ztowione...” Iub ,,...ztowione

w wodach $§rédladowych...” badz ,,...wyhodowa-

»

ne...;

obszar, na ktérym produkt zostat ztowiony lub wy-
hodowany, oraz kategoria narzedzia potowowego
uzywanego do potowéw — w przypadku ryb dziko
zyjacych konieczne jest wskazanie jednej z poniz-
szych kategorii narzedzi potowowych: ,,niewody”,
swloki”, ,sieci skrzelowe i podobne’, ,,sieci okrgza-
jace i podrywki”, ,,haki i liny”, ,,dragi i pulapki”
informacja, czy produkt zostal rozmrozony,
data minimalnej trwalo$ci, w stosownych przy-
padkach,
informacja o ilo$ciowej zawartosci glazury lub
ryby albo owocéw morza w produkcie spozyw-
czym - w przypadku produktéw rybotdwstwa
mrozonych glazurowanych.
W oznakowaniu produktéw wprowadzanych do ob-
rotu bez opakowania powinna réwniez znalez¢ sie
informacja o klasie jakosci handlowej lub inny wy-
réznik jakosci handlowej jesli obowigzek ich podania
zostal przewidziany w przepisach. Stad tez konsu-
ment powinien takie informacje uzyska¢ w oznako-
waniu $wiezego, mrozonego lub gleboko mrozonego
miesa drobiowego.
Przepisy prawa jasno okreslaja w jakiej formie przed-
siebiorca powinien udostepni¢ informacje o produk-
tach nieopakowanych, a mianowicie podaje sie je
w miejscu sprzedazy na wywieszce dotyczacej dane-
go $rodka spozywczego lub w inny sposéb, w miejscu
dostepnym bezposrednio konsumentowi finalnemu.
Muszg one by¢ rzetelne, jasne, tatwe do zrozumienia,
czytelne a przede wszystkim dostgpne bez udziatu
0s6b trzecich. Czesto w sklepie mamy do czynienia
z sytuacja, gdzie na wywieszce cenowej znajduje si¢
nazwa $rodka spozywczego, w stosownych przypad-
kach kraj pochodzenia produktu oraz jego klasa jako-
$ci, natomiast dane dotyczace skladnikéw wykorzy-
stanych do produkeji srodka spozywczego znajduja
sie w skoroszycie, katalogu, na tablicy, telebimie lub
innym podobnym miejscu. Wtasciciel sklepu sam
wybiera sposéb prezentacji informacji o produkcie,
wazne jednak aby konsument mogt bez problemu
dopasowa¢ te informacje do konkretnego produktu.
Zastosowana na wywieszce cenowej nazwa produk-
tu musi jednoznacznie wskazywa¢ na produkt. Jesli
w ofercie sklepu znajduja si¢ dwa lub wigcej produk-
tow o tej samej nazwie np. chleb pszenny, informacja
podana na wywieszce (cenéwce) powinna umozliwi¢
odréznienie tych produktéw od siebie i zapewnié
identyfikowalnos¢ produktu z pozostalymi informa-
cjami znajdujacymi si¢ na wybranym przez wilasci-
ciela sklepu noéniku informacji. Niedopuszczalne
jest umieszczenie w folderze dwdch produktéw o ta-
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kiej samej nazwie bez mozliwosci odréznienia ich od
siebie. Konsument przed podjeciem decyzji o zaku-
pie musi mie¢ mozliwo$¢ zapoznania si¢ ze sktadem
produktu, a w szczegolnosci z informacjami dotycza-
cymi obecnosci w produkcie sktadnikéw mogacych
powodowac¢ alergie lub reakcje nietolerancji.

Katalog produktéw czy tez inna wybrana przez wla-
Sciciela sklepu forma przekazu danych o produk-
cie bez opakowania nie moga by¢ ukryte pod lada,
w szafce, na zapleczu, nie mogg by¢ réwniez zawarte
w elektronicznych wagach i drukowane na zycze-
nie konsumenta. Konsument powinien mie¢ prawo
swobodnego wyboru produktu spelniajacego jego
oczekiwania bez presji czasu, ponaglen innych oséb
stojacych za nim w kolejce, bez poszukiwania osoby,
ktéra mogtaby poda¢ interesujace go dane o produk-
cie, poda¢ katalog czy tez wskazaé miejsce gdzie one
sie znajduja. Obowigzkiem wtasciciela sklepu jest
jednoznaczne, wyrazne wskazanie miejsca, w ktérym
znajdzie on wszystkie wymagane przepisami prawa
informacje na temat sktadu produktéw. Konsument
po wejsciu do obiektu powinien méc bez problemu
znalez¢ taka informacje samodzielnie bez koniecz-
noéci pytania obstugi.

Niestety, nie w kazdym miejscu konsument ma moz-
liwo$¢ poznaé charakter i wlasciwoséci produktéw
oferowanych do sprzedazy bez opakowania. Kontro-
le prowadzone w I kwartale 2021 r. przez Inspekcje
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
w placéwkach handlu detalicznego na terenie wo-
jewodztwa warminsko-mazurskiego wykazaly nie-
prawidlowosci w 35,5% kontrolowanych podmiotéw
oferujacych do sprzedazy produkty bez opakowania
lub pakowanych na zyczenie konsumenta. W przy-

padku 26,2% kontrolowanych partii stwierdzono
wady w zakresie oznakowania. Niestety, spora cze$é
ujawnionych nieprawidlowosci dotyczyta braku
szczegdtowych informacji o produktach oferowa-
nych do sprzedazy bez opakowania lub tez umiesz-
czenia tych informacji w miejscu niedostepnym dla
konsument tj. pod lada lub na zapleczu sklepu.

1. Rozporzadzenie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania po-
szczegolnych rodzajow srodkéw spozywezych

2. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011 z 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie prze-
kazywania konsumentom informacji na temat Zywno-
$ci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrekty-
wy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/
WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskie-
go i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE
oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

3. Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 543/2008 z dnia 16
czerwca 2008 r. wprowadzajace szczegblowe prze-
pisy wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE) nr
1234/2007 w sprawie niektérych norm handlowych
w odniesieniu do migsa drobiowego (Dz. Urz. L 157
7 17.06.2008, str. 46 ze zm.)

4. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
UE nr 1379/2013 z dnia 11 grudnia 2013 r. w sprawie
wspdlnej organizacji rynkéw produktéw rybolowstwa
i akwakultury, zmieniajace rozporzadzenie Rady (WE)
nr 1184/2006 i (WE) nr 1224/2009 oraz uchylajace roz-
porzadzenie Rady (WE) nr 104/2000

5. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacj¢ rynkéw produktéw rol-

nych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr
922/72, (EWG) nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE)
nr 1234/2007
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O MAKARONIE

Makarony staja si¢ w Polsce coraz bardziej popularnym produktem. Coraz
czgsciej s3 obecne na naszych stotach nie tylko jako dodatek do zupy, ale

réwniez w postaci dan gotowych a nawet jako dodatek do deserow.

Producenci przescigaja sie w nowych propozycjach,
oferujg wiele oryginalnych rodzajéw i typéw maka-
ronéw. W zalezno$ci od wymiaru i ksztattu w ofercie
znajdziemy formy krétkie (np. grysik, cyferki, literki,
ryz, gwiazdki), srednie (np. muszelki, $widerki, ko-
lanka, rurki ciete) oraz dlugie (np. spaghetti, wstazki,
rurki). Makarony moga by¢ proste lub tez zwijane
w motki lub gniazda o powierzchni gladkiej czy tez
karbowanej. Réznorodno$¢ ksztaltéw makaronu jest
zasluga maszyn i nie jest zwigzana ze zmiang jego
skladu.
Przyjmuje si¢ zwyczajowo, Ze makaron to produkt
otrzymany z surowcéw pochodzacych z przemiatu
pszenicy durum i/lub pszenicy zwyczajnej i wody
z dodatkiem lub bez dodatku jaj i innych skfadni-
kéw odpowiednio uformowany i wysuszony (PN-A-
74131:1999 Makaron). Wedtug przywotanej Polskiej
Normy, ktéra jest dokumentem do dobrowolnego
stosowania przez producentéw w zaleznosci od za-
stosowanych podstawowych surowcéw mozna wy-
réznié nastepujace typy makaronu:
= popularny - w ktérym podstawowymi surowca-
mi sg produkty z przemiatu pszenicy zwyczajnej,
takie jak maka makaronowa zwyczajna i maka
pszenna o zawartosci popiotu do 0,5%. W maka-
ronie popularnym moze by¢ zastosowany dodatek
produktéw pochodzacych z przemialu pszenicy
durum,
= wyborowy - w ktérym podstawowym surowcem
jest produkt przemiatu pszenicy durum - maka
makaronowa durum typ 950,
= ekstra - w ktérym podstawowym surowcem jest
produkt przemiatu pszenicy durum - semolina.
Gléwnym surowcem do produkcji makaronu jest
maka makaronowa zwyczajna otrzymana z przemia-
tu ziarna pszenicy zwyczajnej (Triticum aestivum)
oraz maka makaronowa otrzymana z przemiatu ziar-
na pszenicy durum (Triticum durum) w tym maka
makaronowa typ 950 oraz semolina typ 1750. Semo-

lina jest to produkt otrzymywany w procesie miele-
nia twardej pszenicy (durum). Ma posta¢ gruboziar-
nistej maki lub drobnej kaszy i znajduje zastosowanie
gltéwnie przy produkcji makaronu i kaszy kuskus.
Maka otrzymana z pszenicy durum zawiera o wie-
le wigcej glutenu w poréwnaniu z maka otrzymana
z pszenicy zwyczajnej dzieki czemu makaron, w kté-
rego sktadzie znajduje si¢ taka maka chlonie znacznie
mniej wody i jest twardszy.

W odpowiedzi na rosngce zapotrzebowanie konsu-
mentéw rosénie oferta makaronéw petnoziarnistych
otrzymanych z maki zawierajacej w swoim skfadzie
wszystkie czesci ziarna (tuske, bielmo i zarodek) np.
maki pszennej razowej (typ 2000), maki pszennej
graham (typ 1850), sruty.

Roznorodny sposob wykorzystania makaronu spra-
wia, ze w sprzedazy znajduje si¢ wiele rodzajéw maka-
ronéw rozniacych sie nie tylko ksztaltem, ale réwniez
skladem czy tez sposobem przygotowania. Najbardziej
popularny jest makaron suchy, ktérego wilgotno$¢ na
ogot nie przekracza 13%. W obrocie znajduja sie takze
makarony $wieze, makarony noodle, a takze makaro-
ny z nadzieniem. Makarony §wieze to makarony, ktére
podczas procesu produkcyjnego poddawane s3 ob-
rébce cieplnej. Ich wilgotno$¢ wynosi okoto 25%. Ma-
karony typu noodle to makarony skladajace sie gtow-
nie z ciasta przygotowanego ze zbdz i wody, poddane
obrobce cieplnej np. podgrzane, gotowane, gotowane
na parze, wstepnie zelatynowane lub mrozone, zwykle
suszone po obrébce. Do wyboru konsument znajdzie
réwniez na poétkach sklepowych makarony wymagaja-
ce tradycyjnego gotowania, a takze makarony blyska-
wiczne, tj. makarony poddane specjalnym zabiegom
technologicznym wymagajace gotowania nie dluzej
niz 2 minuty.

Ze wzgledu na liczbe jaj stosowanych podczas pro-
dukcji makaronu rozrézniamy makarony bez dodat-
ku jaj lub z dodatkiem jaj. W przypadku makaronéw
jajecznych producenci dodatkowo deklaruja w ozna-

Sylwia Ciggto-Androsiuk
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kowaniu liczbe jaj wykorzystang do produkcji maka-
ronu w przeliczeniu na 1 kg maki lub semoliny np.
»makaron 2-jajeczny’, ,,makaron 4-jajeczny”. Infor-
magcje o ilodci jaj uzytych podczas produkcji makaro-
nu konsument moze znalez¢ w jego nazwie, obok na-
zwy produktu lub w innym miejscu na opakowaniu.
Jaja jako surowiec wykorzystywany do produkcji ma-
karonu moga by¢ dodawane jako $wieze jaja wybija-
ne na miejscu w zakladzie lub w postaci gotowych
potproduktéw otrzymanych z wybitej calej tresci jaj
np. masy jajowej chlodzonej lub mrozonej, masy ja-
jowej pasteryzowanej. Do produkcji makaronu mogg
by¢ réwniez wykorzystywane produkty wysokoprze-
tworzone pochodzgce z calych jaj np. jaja w proszku.
W przypadku makaronéw jajecznych, gdzie infor-
macja o skfadniku jajecznym zostala podkreslona
w oznakowaniu w formie graficznej (wizerunek jaj
calych lub rozbitych) lub opisowej (np. 2 jaja na 1 kg
maki, 2-jajeczny) producent obowigzkowo powinien
podaé procentowa zawarto$¢ skladnika jajecznego
tzw. QUID, ktérg wylicza sie w przeliczeniu na mase
wyrobu gotowego. Informacje te podaje si¢ w nazwie
makaronu, bezpo$rednio przy niej lub w wykazie
skladnikéw w powigzaniu ze skladnikiem jajecznym.
Na poétkach sklepowych znajdziemy réwniez maka-
rony z dodatkiem warzyw np. szpinaku, pomidordw,
dyni. W sprzedazy pojawily si¢ réwniez makarony
produkowane w catosci lub z dodatkiem innych pro-
duktéw przemiatu zb6z (np. maki gryczanej, jagla-
nej, jeczmiennej, pszennej, orkiszowej) oraz roslin
straczkowych (np. grochu, fasoli). Na rynku s3 tez
dostepne makarony ,,bezglutenowe” nie zawierajace
sktadnikéw wytworzonych z pszenicy czy tez innych
zb6z zawierajacych gluten.

W przypadku makaronu ,bezglutenowego”, ktéry
wyprodukowano, przygotowano lub przetworzono
specjalnie, w taki sposob aby ograniczy¢ zawarto$é
glutenu w jednym lub kilku sktadnikach zawieraja-
cych gluten, lub zastagpiono skladniki zawierajace
gluten innymi skladnikami naturalnie bezglute-
nowymi np. maka ryzowg lub kukurydziang zgod-
nie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 828/2014
z dnia 30 lipca 2014 roku w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat nieobecnosci lub
zmniejszonej zawartosci glutenu w zywnosci zawar-
to$¢ glutenu nie moze przekracza¢ 20 mg/kg. Z ko-
lei w makaronach opatrzonych sformutowaniem

»0 bardzo niskiej zawarto$ci glutenu” zawartos$é
glutenu w produkcie finalnym nie moze przekra-
cza¢ 100 mg/kg.

Zgodnie z przepisami prawa (rozporzadzenie Par-
lamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zZywnosci) do makaronéw suchych nie stosuje si¢
dozwolonych substancji dodatkowych z wyjatkiem
makaronéw bezglutenowych lub makaronéw prze-
znaczonych do diet niskobiatkowych. Przepisy pra-
wa zywnos$ciowego nie zezwalajg réwniez na wyko-
rzystywanie do produkeji makaronéw barwnikow.
Wyjatek stanowia tutaj makarony typu noodle, do
ktérych mozliwy jest dodatek barwnikéw np. ry-
boflawiny (E101), chlorofile (E140), antocyjany
(E163).

Makaron opatrzony dobrowolng informacja o charak-
terze marketingowym typu ,,.babuni’, ,domowy”, ,,wiej-
ski’, ,,staropolski’, ,,swojski” itp. nie powinien w swoim
skladzie zawiera¢ dozwolonych substancji dodatko-
wych, gotowych potproduktéw np. jaj w proszku, sub-
stancji wzbogacajacych i sktadnikéw mineralnych np.
witamin oraz aromatéw, czyli substancji i dodatkéw,
ktére nie s3 stosowane w warunkach domowych na
etapie przygotowania i wyrabiania ciasta.

Niezaleznie od tego z jakiego rodzaju maki powstat
makaron i jakich innych skladnikéw uzyto do jego
produkcji powinien on zachowaé podstawowe wla-
$ciwosci organoleptyczne. Jedng z gtéwnych cech
makaronu suchego, po ktdrej mozna rozpoznac jego
jako$¢ jest kruchoéé. Makaron nie powinien by¢ po-
tamany. Dobrze przechowywany wysokiej jako$ci
produkt nie bedzie mial probleméw z zachowaniem
wlasciwej formy. Konsystencja makaronu powin-
na by¢ twarda, przelom réwny, szklisty, powierzch-
nia gladka bez smug, plam i peknie¢. Makaron po
ugotowaniu, wskutek wchlaniania wody przez bial-
ko i skrobi¢, mimo zwigkszenia swojej objetosci
3-4-krotnie, powinien zachowal ksztalt makaro-
nu przed ugotowaniem, nie skleja¢ si¢ oraz by¢
elastyczny. Kolejng wazna cechg jest jego barwa,
ktéra powinna by¢ jednolita i charakterystyczna dla
uzytych surowcéw. Makaron bez dodatku skfadnika
jajecznego bedzie miat barwe jasnokremows, z kolei
makaron jajeczny — kremowo-z6its. Wyjatkiem jest
tutaj makaron ryzowy, ktéry charakteryzuje sie nie-
mal przezroczystymi i gtadkimi nitkami.
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PRACY?

Nie sama praca, ale jej cel sprawia,
Ze to jest cos wyjgtkowego.

William Paul Young

Co nam daje praca? Pozwala nasyci¢ nasze najbar-
dziej podstawowe potrzeby: zapewnia dach nad glo-
wa, pozwala optaca¢ rachunki, kupi¢ jedzenie i inne
niezbedne do Zycia produkty. Jesli wynagrodzenie za
nia jest na tyle wysokie, ze pozwala na realizacje na-
szych marzen, pasji, tym bardziej zyskuje na warto$ci
i ma dla nas wieksze znaczenie.

,Duch pracy ludzkiej”

Jednak czy praca to tylko wypelnianie obowigzkéw
i pobieranie z tego tytulu wynagrodzenia?

Temat pracy poruszyl Kardynal Stefan Wyszynski
w ksigzce ,Duch pracy ludzkiej”, wydanej w 1946 r.
Byl to cigzki czas powojenny. Ludzie musieli odbu-
dowa¢ swoje domostwa i na nowo, z nadzieja, patrze¢
w przyszlos¢. Publikacja ta miata poméc przywroci¢
sens dalszych dzialan.

Autor wskazal na kilka znaczen pracy i wyplywaja-
cych z niej wartosci, takich jak mozliwos¢ zaspokoje-
nia bytu, rozwoj osobisty, duchowy i moralny. Dzieki
pracy czlowiek powinien stawa¢ sie lepszym. Praca
bowiem umozliwia rozwdj cndt, np.: cierpliwosci,
wytrwalosci, sumiennosci, cicho$ci. Ponadto, po-
budza refleksyjnos¢ i umacnia wiezi miedzyludzkie.
Przynosi korzysci nie tylko nam samym, ale i innym.
Skoro tyle korzysci powinnismy czerpac z pracy, to
dlaczego coraz czesciej odczuwamy, Ze czego§ nam
brakuje? Dlaczego bywa, ze zadajemy sobie pytanie
0 jej sens?

Dlaczego sens pracy jest dla nas tak wainy?
Sensowno$¢ wykonywanych dziatan okazuje si¢ nie-
zwykle istotna w naszym zyciu. Potwierdzajg to réw-
niez dotychczasowe badania. Instytut Gallupa (2017)
wskazal, ze sens pracy jest jedng z najbardziej poza-
danych przez pracownikéw wlasciwosci pracy, a ba-
danie przeprowadzone przez HRM Institute (,,Sens
w pracy’, 2020) ukazuje, ze kiedy pracownicy uwaza-
ja, ze ich praca ma sens to:
88% chetniej przychodza do pracy

87% bardziej angazuja si¢ w powierzone zadania

83% sa bardziej efektywni w pracy

81% sa zadowoleni z wlasnej pracy

61% chetniej poleciliby prace w swojej firmie

60% lepiej wykonujg zadania na stanowisku pracy

41% s bardziej zadowoleni z warunkéw pracy.
Te wyniki $wiadczg o tym, ze warto nie tylko sa-
memu zadba¢ o nadanie sensu pracy, ale i wspieraé
w tym innych.
Pierwszy raz pojecie sensu pracy pojawilo sie w mo-
delu cech pracy (Job Characteristics Model) Richarda
Hackmana i Grega Oldhama w 1976 r. Autorzy juz
wtedy podkredlali, jak poczucie sensu pracy wply-
wa na poziom wewnetrznej motywacji i satysfakeji
z pracy. Bardziej wspdlczesne teorie glosza, iz waz-
ng przeslanka jest mozliwo$¢ bycia autentycznym
w pracy. Wyrazanie siebie, jak rowniez realizacja za-
dan spéjnych z warto$ciami i postawami pracowni-
kéw, wplywa na ich dobrostan.

W poszukiwaniu sensu

Na poczucie sensu sklada si¢ wiele elementéw, ale
jednym z najbardziej podstawowych jest poznanie
celu. Celu, ktéry realizujemy w pracy. Inaczej mo-
wigc, powinniémy doskonale rozumie¢ swojg role
w firmie.

Pracownik, ktdry na kazdym etapie swojej pracy jest
$wiadomy tego, po co jest w firmie i jaka jest jego
rola, ma mozliwo$¢ spojrze¢ na swoja prace w szer-
szym wymiarze, dostrzec jej wplyw na prace innych
i zauwazy¢ siebie jako wazny element w calym pro-
cesie pracy.

Powinni$émy zadba¢ réwniez o autonomie i rézno-
rodno$¢ wykonywanych zadan oraz o relacyjno$¢
i dobrg atmosfere pracy. Dobra wspélpraca i poczu-
cie przynaleznosci do grupy/zespotu okazuja si¢ klu-
czowe w budowaniu poczucia sensu pracy. Ludzie,
ktérzy czuja ducha zespotu, sg zaangazowani, inicju-
ja dziatania, czgsto okazujg sie réwniez wsparciem
dla innych, a nawet inspiracjg lub autorytetem (nie
chodzi tu tylko o posiadang wiedze, ale i o postawy,
jakie reprezentuja). Mozliwo$§¢ wspdtpracy z takimi
ludzmi staje sie czyms$ wyjatkowym i coraz czesciej
docenianym w firmach.

Zaneta
Wisinska-Kuchta
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Waznym aktualnym pojeciem jest ,job crafting”
W ksigzce Malwiny Puchalskiej-Kaminskiej i Agniesz-
ki Ladki-Baranskiej ,Job crafting. Nowa metoda
budowania zaangazowania i poczucia sensu pracy”
doskonale opisane jest czym jest job crafting, czyli
przeksztalcanie pracy, i jak wdrazac je w firmie. Polega
ono na samodzielnym podejmowaniu przez pracow-
nikéw dzialan, ktére dopasuja prace do ich wlasnych
potrzeb. Warto, by firma wspierala takie dzialania,
chocby poprzez umozliwienie pracownikom samo-
dzielnego planowania rozwoju lub wspieranie oddol-
nych inicjatyw. Dopasowywanie pracy do pracowni-
kéw powinno opieraé sie na ich mocnych stronach,
wartosciach i potrzebach.

W stuzbie ludziom

Okazuje sie jednak, ze czesto najwiecej satysfakeji
i poczucia sensu moze da¢ realizacja zadan, ktére
przynosza korzys$¢ innym. Warto pamietaé, ze nasza
praca pomaga innym, Ze na koncu calego procesu
jest drugi cztowiek. Potrzebujemy czu¢ si¢ potrzebni.
To wiasnie wtedy czujemy, ze to, co robimy, ma sens.
Przyklady: pracujemy, by zapewni¢ dobrg przysztos¢
naszym dzieciom; pracujemy, ratujac zycie lub po-
magajac innym (np. chirurdzy); pracujemy, uczac in-
nych (np. nauczyciele); pracujemy, by pozostawi¢ ko-
lejnym pokoleniom wytwor naszej pracy (np. pisarze,
poeci, malarze); pracujemy, by stuzy¢ (praca urzed-
nika panstwowego ma charakter stuzebny wobec
panstwa jako organizacji oraz wobec obywatela).
Mniej oczywiste przyktady: poprzez swoja wiedze,
np. na poziomie eksperta, wspieramy innych w pod-
jeciu waznych decyzji; dzielimy si¢ swoja wiedza, by
innym latwiej sie pracowalo; jestesmy zyczliwi dla in-
nych i dzieki temu wspdtpraca i komunikacja (czesto
w trudnych sytuacjach) jest przyjemniejsza i budujaca.

Kto ma silng wolg i silng chec stuzby ludziom,
temu zycie pigknym bedzie snem, chocby droga
do celu byta poplgtana, a mysli niespokojne.

Janusz Korczak

Wewnetrzna sita

Jak si¢ okazuje, duzo zalezy od nas samych. Zrozu-
mienie roli, jakg pelnimy w firmie, autonomia zadan,
dbanie o dobrg wspolprace, proba przeksztalcania za-
dan w swojej pracy, jak rdwniez bycie dla innych (a nie
tylko dla siebie). Na to wszystko mamy wptyw. To my
sami tworzymy i zmieniamy $wiat dookota siebie.

Nie mozna pytac zycia o sens,
mozna mu tylko samemu sens nadac.

Romain Gary

Nie musimy czeka¢ na sprzyjajace okolicznosci.
Wsparcie instytucji i przelozonych jest wazne, ale
jesli pewne rzeczy nie wychodzg od nas samych, to
ciezko nam bedzie poczué spelnienie i sens tego, co
robimy. Sensu pracy nie da si¢ nada¢ z zewnatrz! Ta

sita tkwi wewnatrz nas.

Wyjatkowy cel

Kazdy aspekt pracy jest wazny: wynagrodzenie, wa-
runki pracy, stanowisko i wigzace si¢ z tym moz-
liwe uznanie lub prestiz, skupienie sie na swoim
rozwoju osobistym i korzysciach dla nas samych.
To wszystko na pewno daje poczucie zadowolenia
i satysfakcji z pracy, ale najlepiej, jesli jest to jej skut-
kiem ubocznym, a nie celem samym w sobie. Celem
nadrzednym powinno pozosta¢ bycie pomocnym
innym ludziom.

Okazuje sie, ze sens pracy najtatwiej odnalezé
w stuzbie innym. To wtedy nasza praca ma najwiek-
szg warto$¢. Dlaczego to takie wazne? Odpowiedz
mozemy znalez¢é w stowach piosenki Marka Gre-
chuty ,,Praca™

[...] Za kazdg prace sie nalezy godziwa zaptata Lecz
najwiekszg nagrodg za prace uczciwg Moze by
wdzigcznos¢ ludzi oraz czgstka swiata Co powstata
z rgk twoich na przysztos¢ szczesliwg.

Warto wiec czasami zadaé sobie pytanie: czy moja
praca powoduje wdzigczno$¢ ludzi i wytwarza owo-
ce, bedace »przyszlodcig szczesliwa«?
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BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI LEZY
W NASZYM WSPOLNYM INTERESIE

Obchody Migdzynarodowego Dnia Bezpieczenstwa Zywnosci w Polsce

Po coz nam taki dziefi?

7 czerwca 2021 roku po raz trzeci obchodzili-
$émy Swiatowy Dzien Bezpieczefistwa Zywno$ci
(WESD), ktory zostal ustanowiony przez Zgroma-
dzenie Ogélne Narodéw Zjednoczonych, z inicjaty-
wy Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO.
Tegoroczne hasto promujace t¢ wazng date w kalen-
darzu to:

»Bezpieczna zywno$¢ dzié dla zdrowszego jutra’

WESD to czas celebracji licznych korzysci ptynacych
z bezpiecznej zywnosci, ale i chwila refleksji nad cig-
z3ca nad wszystkimi odpowiedzialnoscia za jej za-
pewnienie.
Powracajacym corocznie mottem wydarzenia jest:
»Bezpieczenstwo zywnosci lezy w naszym wspdlnym
interesie”. Jego celem jest podkreslenie waznych obo-
wiazkow spoczywajacych na wszystkich dziatajacych
w lancuchu dostaw zywnosci: producentéw, prze-
tworcow, przewoznikow, dystrybutordw, detalistow,
kucharzy, a takze konsumentéw. W kazdym punkcie
tego tanicucha wystepuja zagrozenia, ktore moga spo-
wodowal zanieczyszczenie zywnosci (fizyczne, che-
miczne, mikrobiologiczne), a wszyscy zaangazowani
s3 odpowiedzialni za jej bezpieczenstwo na roznych
etapach.

Swiatowy Dzien Bezpieczefistwa Zywnosci wzywa do

konkretnych dziatan:

1. Zapewnij bezpieczenstwo - rzady panstw musza
zapewni¢ wszystkim bezpieczng i warto$ciowa
odzywczo zywnos¢.

2. Wyhoduj to bezpiecznie - rolnicy i producenci
muszg przyjac dobre praktyki.

3. Dbaj o bezpieczenstwo - wszystkie podmioty
dziatajace na rynku muszg upewnic sie, ze zyw-
no$¢ jest bezpieczna.

4. Wiedz, co jest bezpieczne - konsumenci powin-
ni poglebia¢ swoja wiedz¢ na temat bezpiecznej
i zdrowej zywnosci.

5. Wspdlpracujmy na rzecz bezpieczenstwa zyw-
nosci - dzialajmy razem na rzecz bezpiecznej
zywnoéci i zwigzanego z nig dobrego zdrowia.

WFSD2021 obchody w Polsce

W ramach obchodéw Swiatowego Dnia Bezpieczen-
stwa Zywno$ci w Polsce 7 czerwca rozpoczat si¢ cykl
spotkan w formie e-forum - pod nazwg FoodFakty
Safety Week - zorganizowanych przez profesjonal-
ny portal informacyjny dla branzy spozywczej przy
wspolpracy z ponad 30 ekspertami z administracji
publicznej, instytucji panstwowych, $wiata nauki
oraz przedstawicieli przemystu spozywczego, han-
dlowcow i jednostek certyfikujacych.

Punkt Kontaktowy Komisji Kodeksu Zywno$ciowe-
go FAO/WHO dla Polski dziatajacy w GIJHARS in-
spirowat do dzialania i wspieral merytorycznie przy-
gotowania do tego wydarzenia. Giéwny Inspektor
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
objat obchody patronatem.

Pie¢ dni spotkan, ktérym przyswiecala mysl -
Wspdlnie budujemy kulture bezpieczenstwa zywosci
— stanowilo przestrzen do prezentacji wielu punktéw
widzenia zwigzanych z bezpieczenstwem zywnosci,
dajac mozliwo$¢ wymiany wiedzy i doswiadczen
w gronie ekspertéw oraz wielu zainteresowanych
stron, ktére realizuja swoja dzialalnos¢ na réznych
etapach lancucha zywnosciowego.

Celem pierwszego dnia e-forum, ktére zgroma-
dzito ponad 400 uczestnikow, byto wskazanie roli
poszczegdlnych stron w bezpiecznym tafcuchu
zywno$ciowym i odnoszonych korzysci w organi-
zacjach dzieki rozwojowi kultury bezpieczenstwa
Zywnosci.

Wiréd pierwszych wystapien tego dnia znalazta
sie prezentacja przedstawiciela Punktu Kontakto-
wego KKZ dla Polski, prowadzonego w GIJHARS,
pt. ,Komisja Kodeksu Zywnoéciowego FAO/WHO
i jej globalny wplyw na ksztaltowanie kultury bez-
pieczenstwa zywnoéci” Wyktad przyblizyt zadania
KKZ, zakres dzialania i zasady wspotpracy z komisjg
oraz punktem kontaktowym, a takze rezultaty prac
organizacji w postaci uznanych mi¢dzynarodowo
norm, zalecen i wytycznych majacych na celu ochro-
ne zdrowia konsumentéw i zapewnienie uczciwych
praktyk w handlu zywnoscia.

Marzena Chacinska

Maryniak-Szpilarska
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We wrzesniu 2020 r. Komisja Kodeksu Zywnoscio-
wego przyjeta zmiane globalnej normy dotyczacej
ogolnych zasad higieny zywnoéci wraz z systemem
HACCP (CXC 1-1969). W zmienionej normie wpro-
wadzono pojecie ,kultury bezpieczenstwa zywnosci’
W ciagu ostatniej dekady niektérzy autorzy zajmowali
sie juz tym tematem' argumentujac, ze kultura bez-
pieczenstwa zywnosci — lub raczej jej brak — stanowi
czynnik ryzyka zwigzany z chorobami przenoszonymi
przez zywnosc.

Definicja kultury bezpieczenstwa zywnoséci wedlug
Griffitha to ,,zbiér dominujacych i wzglednie statych
przekonan, warto$ci oraz postaw, ktore sg pojmowa-
ne i podzielane oraz ktére przyczyniaja si¢ do zacho-
wan zwiazanych z higieng zywnosci praktykowanych
w $rodowisku (organizacji), w ktérym dochodzi do
obrobki zywnosci™

Kultura bezpieczenstwa zywnosci zwicksza bezpie-
czenstwo zywnosci poprzez zwigkszanie §wiadomosci
istniejacych zagrozen, podkreslanie znaczenia bezpie-
czenstwa i higieny zywno$ci wéréd wszystkich pra-
cownikéw przedsiebiorstwa, a w konsekwencji popra-
we zachowan pracownikéw w zaktadach spozywczych.
Niemniej wazne — wymienione zar6wno w normie
KKZ, jak i wdrazajagcym pojecie ,kultury bezpieczen-
stwa zywno$ci” Rozporzadzeniu Unii Europejskiej
z marca 2021 roku® - s3 zaangazowanie kierownictwa,
otwarta i jasna komunikacja oraz dostepnos¢ wystar-
czajacych zasobéw do zapewnienia bezpiecznego i hi-
gienicznego obchodzenia si¢ z zywnoscig.
Zréwnowazony rozwoj, Europejski Zielony Lad to ha-
sta przewodnie drugiego dnia FoodFakty Safety Week.
Eksperci przyblizyli zagadnienia zwigzane z ekologia,

gospodarka w obiegu zamknietym, wystarczalno$cia
ekonomiczng oraz $rodowiskowe aspekty dotyczace
opakowan zywnosci. Higiena, badania, nowe techno-
logie, opakowania dla bezpieczenstwa, trwalo$¢ zyw-
nosci, warto$¢ odzywcza, znakowanie, marnotraw-
stwo zywnosci to tematy podejmowane przez kolejne
dni e-forum w ramach WFSD2021.

Ostatni dzien wydarzenia zdominowata dyskusja na
temat kontroli bezpieczenstwa zywno$éci w tancuchu
zywno$ciowym. Pracownik Biura Wspoétpracy Mie-
dzynarodowej GIJHARS przedstawil szczegdtowo
zaktualizowang norme Komisji Kodeksu Zywno$cio-
wego FAO/WHO dotyczaca ogélnych zasad higieny
zywnos$ci wraz z systemem HACCP (CXC 1-1969),
ktéra od lat pozostaje podstawg wszystkich progra-
mow certyfikacji bezpieczefistwa zywnosci w przed-
siebiorstwach przemystu spozywczego.
Przedstawiciel GIJHARS nawigzal w prezentacji row-
niez do prac na poziomie Unii Europejskiej i planéw
przygotowania nowych wytycznych dotyczacych za-
rzadzania bezpieczenstwem zywnosci obejmujacych
kulture bezpieczenstwa zywnosci, ktérych publikacja
jest oczekiwana na poczatku 2022 r.

Wiecej informacji o obchodach Swiatowego Dnia
Bezpieczeristwa Zywnosci, w tym form $wietowania
w innych panstwach, ktére moga sta¢ sie inspiracja
do inicjatyw na kolejne lata celebracji WESD, znaj-
duje si¢ na stronie Organizacji Narodéw Zjednoczo-
nych do spraw Wyzywienia i Rolnictwa.
Wspolpracujmy na rzecz bezpieczenstwa zywnosci
- dzialajmy razem na rzecz bezpiecznej zywnosci
i zwiazanego z nia dobrego zdrowia - nie tylko od
Swieta!

BEZPIECZNA ZYWNOSC DZIS
DLA ZDROWSZEGO JUTRA

Bezpieczenstwo Zywnosci lezy
W naszym wspolnym interesie

! Griffith, Livesey i Clayton, 2010; Powell, Jacob i Chapman,
2011; Yiannas, 2009
> Griffith, C. . 2010

¢.-'-.n .

* Rozporzadzenie Komisji (UE) 2021/382 z dnia 3 marca 2021 r.
zmieniajgce zalaczniki do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Par-
lamentu Europejskiego i Rady w sprawie higieny $érodkéw spozyw-
czych w odniesieniu do zarzadzania alergenami pokarmowymi,
redystrybucji Zzywnosci i kultury bezpieczenstwa zywnosci


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/world-food-safety-day/wfsd-homepage/en/
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/world-food-safety-day/wfsd-homepage/en/
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5. SESJA KKZ FAO/WHO DO SPRAW
PRZYPRAW I ZIOE KULINARNYCH

Batalia o znakowanie szafranu

5. sesja Komitetu Komisji Kodeksu Zywno$ciowego
FAO/WHO do spraw Przypraw i Ziét Kulinarnych
(CCSCH) odbyta si¢ w formie wideokonferencji od
20 do 29 kwietnia 2021 roku. W posiedzeniu wirtu-
alnie uczestniczyly delegacje z 65 panstw cztonkow-
skich KKZ FAO/WHO i jednej organizacji czlon-
kowskiej — Unii Europejskiej, a takze 11 organizacji
biorgcych udzial w posiedzeniu na prawach obser-
watora. Polska byla reprezentowana na sesji przez
pracownika Biura Wspdlpracy Miedzynarodowej
GIJHARS. Spotkaniu przewodniczy!l dr M.R. Sudhar-
shan, byly dyrektor Dziatu ds. Przypraw w Minister-
stwie Handlu i Przemystu Republiki Indii.

Kluczowe punkty agendy sesji CCSCH

W agendzie tegorocznej sesji znalazto si¢ wiele do-
kumentéw, nad ktérymi prace byly juz na ukoncze-
niu. Priorytetem Komitetu bylo przekazanie do za-
twierdzenia przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO normy na suszone oregano, ktéra byla
jednym z pierwszych dokumentéw opracowywanych
przez komitety a jednoczesnie jedynym, nad ktérym
prace nie zostaly jeszcze zakonczone. Przewodnicza-
cy Komitetu podkreslil, ze w przypadku gdyby nie
byto mozliwe osiggniecie konsensusu w kluczowych
zapisach wspomnianej normy, nalezaloby rozwazy¢
dyskontynuacje prac nad dokumentem. Panstwa
osiagnely jednak w tej sprawie porozumienie i zade-
cydowaly o przekazaniu normy do zatwierdzenia.
Pozostate projekty norm, nad ktérymi dyskutowano
na spotkaniu obejmowaly nastepujace produkty: su-
szony/odwodniony imbir, suszone gozdziki, suszona
bazylia, gatka muszkatotowa, suszona/odwodniona
papryka i chili, a takze szafran.

Jednym z wazniejszych i stalych elementéw kazdej
omawianej na posiedzeniu normy bylo znakowanie
produktu, a w szczegolnosci oznaczenie produktu
krajem pochodzenia i/lub krajem zbioru surowca.
Temat wywolywal kazdorazowo dluzszg wymia-

ne zdan pomiedzy zebranymi panstwami, a opinie
w tym zakresie byly mocno podzielone. Zdaniem
wielu delegacji, w tym krajéw Unii Europejskiej,
obowigzkowe podawanie na opakowaniu kraju zbio-
ru surowca czesto bardziej adekwatnie oddaje cechy
charakterystyczne produktu i pozwala na unikniecie
oszukanczych praktyk. Inne panstwa wskazaty nato-
miast na trudno$ci przy przeprowadzaniu kontroli
oraz weryfikacji kraju zbioru surowca produktu i sta-
ty na stanowisku, ze nalezy ograniczy¢ sie¢ do wymo-
gow zapisanych w ,,Ogdlnej normie dla paczkowanej
zywnosci” (CXS 1-1985). Roéznica opinii w tym za-
kresie byla szczegolnie widoczna w trakcie dyskusji
nad projektem normy na suszony szafran.

Bitwa o szafran

Szafran to najdrozsza i najszlachetniejsza przyprawa
na $wiecie. Jego wlasciwosci kulinarne jak i lecznicze
znane sg juz cztowiekowi od starozytnosci. Wykorzy-
stywany jest nie tylko do urozmaicenia smaku potraw,
ale réwniez do nadawania koloru, ma zastosowanie
w ziololecznictwie, a w niektérych kregach kulturo-
wych uznawany jest nawet za afrodyzjak. Jego uprawa
i zbiér wymaga wiele pracy oraz cierpliwosci, ponie-
waz stupki krokusa siewnego (Crocus sativus), z kt6-
rych otrzymuje si¢ szafran, mogg by¢ zebrane tylko
recznie. Jeden kwiat krokusa dostarcza jedynie trzy
preciki, ktore stajg sie pdzniej trzema nitkami szafra-
nu. Do uzyskania 1 kilograma tej przyprawy potrzeb-
ne jest az okolo 150 tysiecy kwiatéw, co tlumaczy
zaréwno jego wysoka cene jak i fakt, ze jest to pro-
dukt nagminnie fatszowany. Nieuczciwi producenci
stosujg rézne metody np. mieszanie nitek szafranu
z domieszka precikéw lub fragmentéw, pochodzg-
cych z innych kwiatéw, zwiekszanie masy produk-
tu poprzez zanurzenie w glicerynie czy dodawanie
sztucznych barwnikéow dla zwiekszenia zdolnosci
barwienia. Warto zaznaczy¢, ze istniejg regiony $wia-
ta uznawane powszechnie za producentéw auten-

Maryniak-Szpilarska
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tycznego szafranu wysokiej jakoéci np. hiszpanska
Walencja. Oznacza to w praktyce, ze jednym ze spo-
sobow oszustwa moze tez by¢ sprzedawanie produk-
tu otrzymywanego z surowca pochodzacego z innego
kraju niz ten podany na opakowaniu.

Zgodnie z kodeksowa normg CXS 1-1985 dla zywno-
$ci paczkowanej krajem pochodzenia produktu jest
ostatni kraj, gdzie zostal dokonany proces zmienia-
jacy nature produktu. Kwestig sporng na sesji bylto
okreslenie czy suszenie mozna uznaé za tego typu
proces. Kluczowym byt tu argument, ze bardzo cze-
sto zdarza sig, ze producent kupuje surowy materiat
w kraju gdzie byt on zebrany, suszy go, a nastepnie
pakuje i oznacza go swoim krajem pochodzenia, kto-
ry w rzeczywistosci jest krajem, gdzie mial miejsce
ostatni proces przetwoérstwa. Prowadzi to do réznych
interpretacji zasad znakowania i probleméw przy
kontroli. Ostatecznie szafran bardzo czesto zostaje
oznakowany jako pochodzacy z kraju, w ktérym nie
jest nawet uprawiany, a tym samym zbierany. Taka
sytuacja wprowadza w blad konsumenta i ulatwia
falszowanie produktu. Majac na uwadze powyzsze,
wiele panstw zainterweniowato na sesji (w tym kra-
je Unii Europejskiej) i podkredlito, ze takiej sytuacji
mozna by uniknaé wprowadzajac obowiazek poda-

wania kraju zbioru na opakowaniu. Niestety taka
argumentacja nie przekonala wszystkich delegacji
obecnych na posiedzeniu.

Perspektywy na przysztosc

Po dlugiej dyskusji komitet ustalil, ze ogdlnie
w przypadku przypraw i zi6t kulinarnych obowiaz-
kowe jest jedynie podawanie kraju pochodzenia
danego produktu, zgodnie z ogélnie przyjeta prak-
tyka i zapisami normy CXS 1-1985. Podawanie ta-
kich informacji jak kraj zbioru surowca czy region
i rok zbioru jest natomiast opcjonalne. Szafran, ze
wzgledu na swoja specyfike, okazal sie jednak wy-
jatkiem. Ustanowienie konsensusu w powyzszej
sprawie nie bylo mozliwe na spotkaniu, w zwiazku
z powyzszym Komitet podjal decyzje o wznowieniu
dyskusji na forum elektronicznej Grupy Roboczej.
Przewodniczacy komitetu wyrazil nadzieje, ze wy-
pracowanie rozwigzania zadawalajacego wszystkie
strony jest mozliwe.

Szczegdlowy opis przebiegu dyskusji oraz najwaz-
niejsze ustalenia poczynione na sesji dostepne sa
w oficjalnym raporcie ze spotkania.

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/meetings/en/

Anna Janasik

POBREXITOWA REZERWA
DOSTOSOWAWCZA (BAR)

Czy nowy instrument finansowy BAR pomoze panstwom

cztonkowskim UE?

Wstep

Unia Europejska (UE) oraz Zjednoczone Kroélestwo
Wielkiej Brytanii i Irlandii Pélnocnej (Zjednoczo-
ne Krélestwo) w oparciu o dziesigciolecia bliskiego
partnerstwa wytworzyly istotng wspdtzalezno$¢ go-
spodarcza, handlowa i spoteczng. Jednak decyzja
Zjednoczonego Krdlestwa o wystapieniu z UE zmie-
nila wszystko. Oficjalnie, z chwilg zakonczenia okre-
su przej$ciowego (31 grudnia 2020 roku), niezaleznie
od zawartych umoéw, Zjednoczone Krolestwo stracito
nieograniczony dostep do czterech podstawowych
swobo6d wspélnego rynku UE.

Jak UE przygotowywata sie do BREXIT?

Zanim jednak zakonczyl si¢ okres przejsciowy obie
strony rozpoczely intensywne przygotowania, aby
w jak najmniejszym stopniu obywatele i przedsie-
biorcy odczuli nadchodzace zmiany. Po stronie UE,
Komisja Europejska wprowadzila $rodki gotowosci,
tak aby sektory gospodarki i przedsigbiorstwa sil-
nie zwigzane ze Zjednoczonym Kroélestwem nie do-
$wiadczyly znacznych trudnosci, w zwigzku z utratg
ulatwionego dostepu do rynku.

Administracja publiczna panstw cztonkowskich mu-
siata zapewni¢ dodatkowy infrastrukture i sprzet oraz


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/meetings/en/

zatrudni¢ dodatkowy personel, np. w dziedzinie cel,
podatkéw i kontroli. W dziedzinie kontroli sanitar-
nych i fitosanitarnych panstwa czlonkowskie musiaty
utworzy¢ nowe punkty kontroli granicznej lub rozbu-
dowa¢ istniejace punkty w miejscach wprowadzania
towaru ze Zjednoczonego Krélestwa do UE. Panstwa
czlonkowskie byly zmuszone przygotowa¢ sie do za-
ostrzenia $rodkéw kontroli na morzu i w portach
w celu dodatkowego monitorowania i inspekcji. Poza
tym byly zobowigzane dostosowa¢ zasady wydawania
$wiadectw i autoryzacji produktéw, wymogéw doty-
czacych przedsigbiorstw, etykietowania i znakowania.
Ruszyly kampanie informacyjne stuzace podnosze-
niu $wiadomosci na temat konsekwencji, jakie bedzie
mialo dla obywateli i przedsiebiorstw przedmiotowe
wystapienie.

W zaistnialej sytuacji, panstwa cztonkowskie UE
mogly podja¢ decyzje o przeciwdziataniu negatyw-
nym skutkom poprzez wprowadzenie specjalnych
finansowych programéw wsparcia, aby poméc do-
tknigtym regionom i przedsigbiorstwom w zarzadza-
niu zmianami.

Wieloletnie dos$wiadczenie zwigzane z Funduszem
Solidarnoéci Unii Europejskiej i polityki spojnosci
byto inspiracja do utworzenia nowego instrumentu
finansowego.

Jaki byt przebieg prac nad BAR?

21 lipca 2020 roku na specjalnym szczycie Rady
Europejskiej zostaly przyjete konkluzje o planie
odbudowy i wieloletnich ramach finansowych na
lata 2021-2027, ktére umozliwily podjecie decyzji
o utworzeniu specjalnego instrumentu finansowego
- pobrexitowej rezerwy dostosowawczej (BAR) zwig-
zanej z wyjsciem Zjednoczonego Krodlestwa z UE.
Rada zwrocila sie do Komisji o przedstawienie wnio-
sku w sprawie Rozporzadzenie Parlamentu Europej-
skiego 1 Rady ustanawiajacego pobrexitowg rezerwe
dostosowawczg (BAR).

25 grudnia 2020 roku Komisja Europejska opracowa-
ta ostateczng wersje wniosku. Zgodnie z procedura
stanowienia prawa w UE wniosek zostal skierowa-
ny do Europejskiego Trybunalu Obrachunkowego,
ktéry 25 lutego przedstawil swoja opini¢. Dodat-
kowo przeprowadzono konsultacje z Europejskim
Komitetem Spoteczno-Ekonomicznym i Komitetem
Regiondw, ktdre poparty inicjatywe oraz wydaly od-
powiednio opinie 24 lutego i 19 marca. Niezaleznie,
wniosek w sprawie wspomnianego rozporzadzenia
byt przedmiotem dyskusji z panstwami cztonkowski-
mi UE na spotkaniach Grupy roboczej Rady UE do
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spraw dziatan strukturalnych. 29 kwietnia panstwa
czlonkowskie zatwierdzily stanowisko Rady. W na-
stepnej kolejnosci dokument zostat przekazany do
Parlamentu Europejskiego, ktory przed przyjeciem
zlecit konsultacje z dwoma komisjami zajmujacymi
sie kwestiami zwigzanymi z budzetem oraz rybo-
téwstwem, dzialajagcymi przy Komitecie do spraw
Rozwoju Regionalnego. Odpowiednio 11 i 28 maja
br. komisje opublikowaly opinie w sprawie propono-
wanych przepisow.

Gdy swoje stanowisko zatwierdzi Parlament Euro-
pejski, wspotprawodawcy przeprowadza ostateczne
rozmowy na temat projektu rozporzadzenia.

Dziatania IJHARS w $Swietle prowadzonych prac
Panstwa czlonkowskie jednak nie czekaja na osta-
teczne zatwierdzenie BAR. W zwigzku z dostoso-
waniem si¢ do nowej sytuacji, szacuja poniesione
koszty oraz prognozuja wydatki i starty szczegdlnie
w branzach silnie powigzanych ze Zjednoczonym
Krélestwem.

Na wniosek Ministerstwa Funduszy i Polityki Re-
gionalnej, instytucji wskazanej do zarzadzania BAR,
réwniez GIJHARS podjal dziatania. W kwietniu br.
zorganizowal spotkanie z WIJHARS, ktére miato
na celu przedstawienie informacji na temat nowego
instrumentu finansowego oraz ewentualnych finan-
sowych korzysci zwigzanych z jego uruchomieniem.
Jednostki zostaly poproszone o oszacowanie ponie-
sionych oraz ewentualnych przyszlych wydatkow
zwigzanych z konsekwencjami BREXIT, ktére wraz
z danymi GIJHARS zostaly przekazane do Minister-
stwa zarzadzajacego BAR.

Przyjrzyjmy sie blizej zatozeniom BAR

BAR to instrument finansowy, ktéry ma zapewni¢
wsparcie panstwom cztonkowskim Unii Europejskiej
w celu przeciwdzialania negatywnym konsekwen-
cjom w regionach i sektorach, w szczegoélnosci tych
najbardziej dotknigtych wystapieniem Zjednoczo-
nego Krélestwa z UE, aby zlagodzi¢ jego wplyw na
spojnos¢ gospodarcza, spoleczng i terytorialna.

Czy BAR obejmie wszystkie panstwa
cztonkowskie?

Tak, rezerwa obejmie wszystkie panstwa cztonkow-
skie. Jej metoda alokacji, struktura i funkcjonowanie
zostaly opracowane w taki sposob, aby objaé w szcze-
golnosci panstwa cztonkowskie najbardziej zalezne
od relacji handlowych i gospodarczych ze Zjedno-
czonym Kroélestwem.
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Jakiej wysokosci srodki finansowe bedg
udostepnione?

Maksymalna dostepna kwota wyniesie 5 mld EUR".
Zostala ustanowiona jako specjalny instrument poza
putapami budzetu UE okreslonymi w wieloletnich
ramach finansowych na lata 2021-2027.

Jaki bedzie podziat srodkéw?

Zgodnie z polityka wzmacniania spdjnosci w calej
UE metoda rozdzialu $rodkéw uwzglednia fakt, ze
brexit w réznym stopniu dotyka poszczegodlne regio-
ny i sektory.

W mys$l stanowiska Rady cala kwota 5 mld EUR
(w cenach z 2018 r.) zostanie wstepnie rozdyspono-
wana z gory. Kwota przypadajaca na kazde panstwo
cztonkowskie zostanie ustalona na podstawie trzech
gléwnych czynnikéw: wartosci ryb potawianych
w wylacznej strefie ekonomicznej Zjednoczonego
Krolestwa, wielkosci handlu z tym panstwem oraz
czynnika zwigzanego z sytuacja ludnosci regionéw
nadmorskich graniczacych ze Zjednoczonym Kréle-
stwem.

Ogolem, 600 mln EUR zostanie rozdysponowane na
podstawie czynnika zwigzanego z rybotéwstwem,
4,15 mld EUR - w oparciu o wielko$¢ handlu, a 250
mln EUR - na podstawie czynnika zwigzanego z sy-
tuacja w przygranicznych regionach nadmorskich.

4 mld EUR, czyli 80% rezerwy, zostang wyplacone
jako platnosci zaliczkowe w trzech transzach: w 2021,
2022 i 2023 r. Pozostaly 1 mld zostanie udostepnio-
ny w 2024 r. Sposéb jego podziatu bedzie zaleze¢ od
tego, jak panstwa czlonkowskie wydaly srodki finan-
sowe w poprzednich latach, z uwzglednieniem takze
wszelkich niewykorzystanych kwot.

Okres kwalifikowalnoséci wydatkéw rozpoczyna si¢
w dniu 1 lipca 2020 r. i bedzie trwal 30 miesiecy, aby
umozliwi¢ panstwom czltonkowskim opracowanie
i wdrozenie niezbednych srodkéw majacych na celu
powstrzymanie bezposrednich skutkéw wycofania.

Jakie rodzaje wydatkow i jak dtugo beda
finansowane w ramach rezerwy?

W zwigzku z tym, Ze gospodarcze skutki wystapienia
Zjednoczonego Kroélestwa z Unii sg liczne i nieprze-
widywalne, projekt rozporzadzenia ustanawiajacego
rezerwe przewiduje jedynie orientacyjng i niewy-
czerpujacg liste kwalifikujgcych sie dziatan.

' 5mld EUR w 2018/cenach statych; 5,37 mld EUR w cenach bie-
zacych

Lista ta obejmuje miedzy innymi pomoc na rzecz
firm i spolecznoéci rybackich, mechanizméw
zmniejszonego wymiaru czasu pracy i programow
zmiany kwalifikacji, kontroli granicznych, celnych,
sanitarnych i fitosanitarnych, poboru podatkéw po-
$rednich oraz reintegracji obywateli UE, ktorzy opu-
$cili Zjednoczone Krélestwa w zwigzku z jej wysta-
pieniem z Unii.

Do finansowania kwalifikowac¢ si¢ beda wszelkie po-
dejmowane przez panstwa czlonkowskie dzialania,
o ile tylko sg bezposrednio zwigzane z tagodzeniem
negatywnych skutkdw brexitu.

Jakiej wysokosci srodki finansowe dla Polski?
Polska bedzie mogla korzysta¢ z tego instrumentu
w ramach limitu, okreslonego na podstawie relatyw-
nych strat handlowych i w sektorze rybotéwstwa,
w takim zakresie, w jakim wykaze potrzeby zwigzane
z efektami wystgpienia ZK z UE. Szacunki KE wska-
zujg, ze Polska moze uzyska¢ ok. 2,8% tego instru-
mentu, czyli 112 814 130 EUR.

Podsumowanie

Wniosek w sprawie Rozporzgdzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady ustanawiajacego pobrexitowa
rezerwe dostosowawcza (BAR) jest nadal procedo-
wany, tak wiec zaproponowane przez Komisje Eu-
ropejska terminy, okresy rozliczen, czy wskazniki
podziatu $rodkéw mogg sie ostatecznie zmienic.
Analizujac dotychczasowe prace komisji dziataja-
cych przy Komitecie do spraw Rozwoju Regional-
nego, budzetowej i do spraw rybotéwstwa widzimy
ogromne roéznice w zaproponowanych okresach
kwalifikowalnosci wydatkéw. Komisja budzetowa
zaproponowata wydltuzenie tego okresu od 1 stycz-
nia 2020 roku do 31 grudnia 2023 roku, natomiast
druga komisja zasugerowala, aby dla obszaru ry-
bolowstwa, ostateczne rozlicznie zakonczylo sie
30 czerwca 2026 roku. Panstwa czlonkowskie UE
z niecierpliwo$cia czekajg na zakonczenie prac nad
ostatecznym projektem zalozen BAR oraz na uru-
chomienie instrumentu wsparcia.

Aktualny przebieg prac nad wnioskiem Komisji Eu-
ropejskiej w sprawie projektu Rozporzadzenia Par-
lamentu Europejskiego i Rady ustanawiajacego po-
brexitowg rezerwe dostosowawczag COM(2020)854
mozna $ledzi¢ na stronie Parlamentu Europejskiego.


https://oeil.secure.europarl.europa.eu/oeil/popups/ficheprocedure.do?reference=2020/0380(COD)&l=en
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HISTORIA WALKI Z FALSZOWANIEM

ZYWNOSCI (44):

PIERWSZE POLSKIE PRAWO W ZAKRESIE
BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI W XX W.:
ROZPORZADZENIE Z 1928 R.

Czes¢ III: Regulacje polskie po 1918 .

Woczesne regulacje polskie

Po odzyskaniu niepodleglosci w 1918 r. pierwszym
historycznie aktem prawnym, w ktérym znalazlo sie
odniesienie do spraw z zakresu rolnictwa oraz wy-
zywienia, byl naturalnie Dekret Rady Regencyjnej
o tymczasowej organizacji Wtadz Naczelnych w Kré-
lestwie Polskiem'. Artykut 27 dekretu stanowil, ze do
Ministra Rolnictwa i Débr Koronnych nalezg sprawy
rolnictwa, lesnictwa, spétek rolniczych (...) oraz za-
rzgd wszelkiego rodzaju dobr parstwowych®. Spra-
wy »zywnoéciowe” znajdowaly si¢ ponadto takze
w kompetencjach dwdch innych ministréw: Ministra
Spraw Wewnetrznych z uwagi na nadzér nad stuzba
zdrowia oraz Ministra Aprowizacji odpowiadajacego
za zaopatrzenie ludno$ci w artykuly Zzywnosciowe.
Pierwszym dedykowanym zagadnieniom jakos$ci
i bezpieczenstwa zywnosci aktem byla ustawa sa-
nitarna z 8 lutego 1919 r. zatytulowana Panstwowa
Zasadnicza Ustawa Sanitarna (Dziennik Praw., nr 15,
poz. 207). W art. 2 pkt 11 okre$lono, ze do obowiaz-
kéw zarzadéw komunalnych nalezy m.in. wspotdzia-
tanie ,,z wtadzami zdrowia publicznego w sprawach
nadzoru nad produktami spozywczemi’, sposobem
ich przechowywania i przyrzadzania oraz ich sprze-
dazy.

Rozporzadzenie 21928 r.

Prawo zaborcéw w zakresie nieszkodliwosci, czyli
bezpieczenistwa zywno$ci i przedmiotéw codzien-
nego uzytku w odrodzonej Polsce obowigzywalo
10 lat. Wspdlczesnego czytelnika moze to zaskaki-
wa¢ jednak taka byla rzeczywisto$¢ o czym pisatem
na wstepie.

Nowa regulacja w tym zakresie ukazala si¢ 22 mar-
ca 1928 r. i bylo to Rozporzadzenie Prezydenta Rze-

! Pisownia oryginalna.

2 Dekret Rady Regencyjnej o tymczasowej organizacji Wiadz Na-
czelnych w Krolestwie Polskiem (Dz.U. 1918 nr 1 poz. 1).

* Pisownia oryginalna.

czypospolitej o dozorze nad artykutami zywnosci
i przedmiotami uzytku®. Bylo to rozporzadzenie
z mocy ustawy. Jak na éwczesne warunki byt to do-
sy¢ obszerny akt, bowiem liczyt az 50 artykulow, czyli
zdecydowanie wiecej niz wczedniejsze regulacje za-
warte w prawie panstw-zaborcow.
Zakres przedmiotowy nowego prawa byl zblizo-
ny do regulacji sprzed 1918 r. i dotyczyt artykuléow
zywnoéciowych®, surowcéw do ich produkcji oraz
przedmiotéw uzytku w tym stuzacych do wyrobu
i przechowywania zywnosci, a takze $rodkéw kosme-
tycznych, przyrzadéw do pielegnowania ciala, odzie-
zy, zabawek, tapet, farb, barwnikéw, nafty i $wie¢
(art. 1). Akt wprowadzat definicje artykulu szkodli-
wego dla zdrowia, zepsutego, podrobionego, sfalszo-
wanego i falszywie oznaczonego.
I tak artykul zywnosci:
= ,szkodliwy dla zdrowia” - to taki, ktéry posiada
wladciwosci trujace lub zakazne (art. 2),
= ,zepsuty” - to $rodek, ktéry pod wplywem czyn-
nikéw naturalnych (czas, temperatura, wilgo¢)
przez niewla$ciwe przechowywanie lub zanie-
czyszczenie utracit pierwotny sklad lub warto$é
odzywcza przez co stal si¢ niezdatnym do spozy-
cia (art. 3),
= ,podrobiony” - to $rodek sporzadzony w taki
sposob by wydawat sie produktem innym, niz jest
w rzeczywisto$ci i przez to posiada sklad, wia-
sno$¢ lub warto$¢ odzywceza produktu wilasciwe-
go, czyli tego ktéry imituje (art. 4),

= ,sfalszowany” ¢

- to $rodek, w ktérym dokonano
zmiany majacej wplyw na jego skltad, witasciwo-
$ci, warto$¢ odzywcza lub zmiany zmierzajacej do
ukrycia powyzszych cech produktu w szczegol-
nosci: (i) dodano ,,obcy” skladnik, (ii) usunieto

* Dziennik Ustaw, 1928, nr 36, poz. 343.
W rozporzadzeniu uzywa si¢ okre$lenia ,artykut zywnosci”
Obecnie uzywany okreélenia: zafalszowany.
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Pierwsza strona rozporzgdzenia z 22 marca 1928 r. (Dz.U.
nr 36, poz. 343).

sktadnik wilasciwy dla tego produktu, (iii) zmie-
szano, zafarbowano lub sproszkowano, by ukry¢
sktad lub warto$¢ odzywcza produktu (art. 5),
falszywie oznaczony - to $rodek, ktdry: (i) jest ofe-
rowany w sposob mogacy wprowadzi¢ w blad co do
miejsca, czasu, jakosci i sposobu produkgji, (ii), jest
oferowany pod nazwa wiasciwg dla innego produk-
tu (iil) na opakowaniach i etykietach, posiada okre-
$lenia sktadnikow, wlasciwosci lub jakosci falszywe
lub mogace wprowadza¢ w btad (art. 6).
Warto zauwazy¢, ze po pierwsze — poszczegdlne kate-
gorie artykuléw zywno$ciowych zostaly, prawie 100
lat temu zdefiniowane w wyjatkowo nowatorki spo-
sob i praktycznie nie stracity swojej aktualnosci, po
drugie — w zakresie falszerstw zywnosci wyrézniono
kategorie zafalszowania i niewlasciwego oznakowa-
nia - ktére to podejécie bylto juz wowczas i jest obec-
nie typowe dla amerykanskiego prawa Zywno$ciowe-
go — czego nie rozréznia jednak wspélczesne prawo
polskie’, po trzecie wreszcie, we wspoélczesnym pra-
wie polskim istnieja dwie rézne definicje artykutu za-

falszowanego?, ktdre s3 wykorzystywane przez roézne

7 Por.: Obwieszczenie Marszatka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej

z dnia 18 pazdziernika 2019 r. w sprawie ogloszenia jednolitego
tekstu ustawy o jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych,
Dz.U. 2019 poz. 2178, (art. 3, pkt 10) oraz Obwieszczenie Mar-
szalka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 6 czerwca 2019 r.
w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu ustawy o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia, Dz.U. 2019 poz. 1252 (art. 3, ust. 3, pkt 45).

8 Por. poprzedni przypis.

instytucje kontrolne w zakresie kontroli tych samych
produktow.

Po rozdziale I zawierajagcym przepisy ogolne naste-
powal rozdzial II, w ktérym okreslono sposéb orga-
nizacji dozoru nad Zywnoscia.

Podstawowe ogniwo kontroli stanowila administra-
cja wojewodzka i powiatowa oraz organy komunal-
ne (obowigzek utrzymywania fachowego persone-
lu przez gminy miejskie, w gminach wiejskich taki
obowigzek mogla nalozy¢ administracja panstwowa,
szczegblnie w miejscowosciach ,,0 Zywszym obrocie
handlowym”).

W celach operacyjnych do kontroli zywno$ci zostaly
w ramach administracji powotane Panstwowe Za-
klady badania Zywnoéci i przedmiotéw uzytku. Do
ich zadan nalezalo: prowadzenie technicznych ba-
dan artykutéw zywnosciowych, opracowanie metod
badawczych, prowadzenie szkolen 0séb kontroluja-
cych zywnos¢, kontrola komunalnych organéw pro-
wadzacych nadzér nad zywnoscig (art. 11). Zaktady
podlegaly Ministrowi Spraw Wewnetrznych. Gminy
posiadajace co najmniej 50,0 tys. mieszkancéw zobo-
wigzane byly utrzymywac wlasne pracownie badania
Zywnosci.

Organy powolane do sprawowania dozoru nad
zywnoécig mialy prawo: (i) dokonywania kontroli
w pomieszczeniach w ktérych wytwarzano, prze-
chowywano i sprzedawano artykuly spozywcze oraz
(ii) pobierania probek zywnosci do badan technicz-
nych (laboratoryjnych) (art. 18). Wtérnik probki na
zadanie podmiotu kontrolowanego pozostawiano
na miejscu kontroli. Jezeli nie stwierdzono ztamania
prawa kontrolowanemu przystugiwal zwrot pienie-
dzy za pobrang prébke. Jezeli natomiast juz w czasie
kontroli wstepnej stwierdzono, ze artykut jest zafal-
szowany, lub Zle oznakowany byl rekwirowany, gdy
byt zepsuty podlegal zniszczeniu (art. 20). Zaréwno
z kontroli, jak i pobierania prébek, rekwizycji oraz
zniszczenia, sporzadzane byty protokoty.

Jezeli w toku badania zywno$ci stwierdzono ,istote
czynu karalnego’, czyli zafalszowanie, bledne ozna-
kowanie lub oznaki zepsucia zywnosci, zaklad byt
zobowigzany o tym fakcie poinformowaé wymiar
sprawiedliwoéci (art. 13).



	Wydarzenia kwiecień – czerwiec  2021
	Słowo od Głównego 
	Inspektora JHARS

	Piotr Wojcieszek
	Rolnictwo ekologiczne w Polsce w 2020 r.

	Marta Modzelan
	Stan systemu jakości żywności ChNP, ChOG, GTS

	Znaczenie kontroli zgodności 
ze specyfikacją
	Chleb prądnicki
	Obwarzanek krakowski
	Podsumowanie projektu Strenght2Food
	Co warto wiedzieć o makaronie
	Czy brak opakowania musi oznaczać brak informacji o produkcie?
	Jak odnaleźć sens naszej pracy?
	Żaneta 
Wisińska-Kuchta
	Bezpieczeństwo żywności leży w naszym wspólnym interesie

	Marzena Chacińska
	Joanna 
Maryniak-Szpilarska
	5. sesja KKŻ FAO/WHO do spraw Przypraw i Ziół Kulinarnych

	Joanna 
Maryniak-Szpilarska
	Anna Janasik
	Pobrexitowa rezerwa dostosowawcza (BAR)
	Historia walki z fałszowaniem żywności (44):
	Pierwsze polskie prawo w zakresie bezpieczeństwa żywności w XX w.:
	Rozporządzenie z 1928 r.
	Część III: Regulacje polskie po 1918 r.

	Stanisław 
Kowalczyk

