II. SEKCJA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI I ZYWIENIA

1. Kierunek dzialania

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Glogowie prowadzi ustawowy nadzor
nad bezpieczenstwem zywno$ci w oparciu o okreslone przepisy prawa. Zgodnie
z obowigzujagcym prawem zywnosciowym obowigzek zapewnienia bezpieczenstwa
produkowanej i wprowadzanej do obrotu zywno$ci spoczywa na przedsigbiorcach
branzy spozywcze] — operatorach zywnosci. Stan sanitarny nadzorowanych obiektow
oceniany jest wedlug jednolitych kryteriow urzedowej kontroli zywnosci.

W roku 2021 pod nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na terenie powiatu
glogowskiego znajdowato si¢ 993 zaktady produkcji i obrotu zywno$cig oraz 17 miejsc
obrotu materiatami 1 wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig. Wszystkie
dzialania w zakresie nadzoru nad tymi obiektami zmierzaly do zapewnienia
skutecznego systemu urzgdowej kontroli nad bezpieczenstwem zywnosci, materiatow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz kosmetykéw znajdujacych si¢
w obrocie.

2. Dzialalnos¢ kontrolno-represyjna

1. | Liczba przeprowadzonych 554
kontroli

2. | Liczba wydanych decyzji
administracyjnych 180
(merytorycznych)

3. | Liczba wydanych decyzji 76
administracyjnych (platniczych)

4 | Liczba wydanych postanowien 1

5. | Liczba wystawionych mandatow 45

6. | Kwota mandatow 7100 zi

7. | Liczba wydanych tytulow 0
wykonawczych

3. Istotne elementy nadzoru majace wplyw na stan bezpieczenstwa sanitarnego
powiatu glogowskiego

Struktur¢ 1 liczbe objetych nadzorem Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Gtogowie obiektow Zywnosciowo-zywieniowych w latach 2020 i 2021
przedstawiono w nizej zamieszczonej tabeli:

e by ox . Liczba obiektow Kierunek
Rodzaj obiektow objetych nadzorem Rok 2020 | Rok 2021 Zmian
Zaktady produkcji zywnosci 89 97 +8
- w tym producenci pierwotni |, 69 76 +7
dostawcy bezposredni 1 producenci
pierwotni , inne wytwdrnie Zywnosci,
producenci zywnosci w warunkach
domowych
Obiekty obrotu zywnoscia 636 635 -1
Zaklady zywienia zbiorowego typu 152 158 +6




otwartego

- w tym: zaktady matej gastronomii 60 65 +5

Zaklady zywienia zbiorowego typu 98 103 +5

zamknietego

Miejsca obrotu przedmiotami uzytku 13 17 +4
Obiekty ogolem 988 1010 +22

Jak wynika z przedstawionej powyzej tabeli liczba obiektoéw w roku 2021 wzrosta o 22.
Wazrost odnotowano w przypadku obiektow produkcji zywnosci tj. o 8, w zakladach
zywienia zbiorowego otwartego o 6, w zaktadach zywienia zbiorowego zamknigtego
05, natomiast w przypadku obiektow obrotu zywno$ci odnotowano spadek ilosci
podmiotéw o 1.

W 2021r. przeprowadzono tacznie 554 (2020r. - 549) kontroli sanitarnych w 351
obiektach  Zywno$ciowo-zywieniowych,  obrotu  materiatami 1  wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywno$cia oraz miejscach obrotu kosmetykami.
W 2021r. nie zaszta konieczno$¢ sktadania wnioskéw do Dolnoslaskiego Panstwowego
Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego we Wroctawiu o nalozenie kar pieni¢znych.

4. Stan sanitarny grup obiektow
1) Zaklady produkcji zywnosci

W roku 2021 w ewidencji znajdowalo si¢ 21 zakladow z tej grupy obiektow.
Najliczniejsza grupe zaktadow produkcyjnych stanowily piekarnie. Cztery piekarnie
réwnolegle z produkcja pieczywa produkuja réwniez wyroby ciastkarskie. W dwoéch
ciastkarniach sezonowo produkowane sg lody w ograniczonych ilosciach.

W 2021r. w rejestrze zakltadéw nadzorowanych przez PIS powiatu glogowskiego

znajdowato si¢ 7 piekarni, w ktorych przeprowadzono 15 kontroli sanitarnych. Ocene

kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 1 piekarni. Zgodnie

z kryteriami oceny zaktad oceniono jako zaktad ryzyka wysokiego. Na uzyskane oceny

mial wptyw m.in.:

- niewlasciwy stan sanitarno-techniczny pomieszczen produkcyjnych, magazynowych
oraz socjalno-sanitarnych,

- wyeksploatowany 1 zniszczony sprze¢t pomocniczy 1 urzadzenia produkcyjne,

- brak zachowanej czysto$ci w pomieszczeniach zaktadu,

- brak segregacji asortymentowej,

- brudna odziez ochronna personelu,

- brak orzeczen lekarskich 3 pracownikow,

- nieprawidlowe znakowanie produkowanych i wprowadzanych do obrotu handlowego
wyrobow gotowych opakowanych i nieopakowanych w tym m.in.

- wymieniono niewlasciwy rodzaj pieczywa,

- w wykazie skladnikow nie uwzgledniono skladu mieszanki piekarniczej ,,Tigirs
blue”,

- nie uwzgledniono zwrotu umieszczonego na sktadzie mieszanki tj.: Moze zawierac¢
tubin. mleko , nasiona, sezam, soje,

- brak obowigzkowych informacji dotyczacych znakowania wyrobow gotowych
nieopakowanych - kanapek w zakresie prawidtowego opracowania i przekazywania



informacji dot. okreslenia sktadnikéw produktu oraz skladnikow powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji,
- brak do wgladu systematycznych i udokumentowanych zapiséw potwierdzajacych
stosowanie dobrej praktyki produkcyjnej, dobrej praktyki higienicznej i systemu
HACCP.

Za stwierdzone podczas czynno$ci kontrolnych uchybienia z zakresu braku biezacej
czystosci, braku aktualnych orzeczen lekarskich oraz braku do wgladu systematycznych
I udokumentowanych  zapisow  potwierdzajacych  stosowanie dobrej praktyki
produkcyjnej, dobrej praktyki higienicznej isystemu HACCP natozono 1 mandat
karny na sume 500 zl.

Ponadto w zwigzku z anonimowym telefonicznym wnioskiem o interwencjg
dotyczacym obecnosci szkodnikow biegajacych na drzwiach prowadzacych do
pomieszczen kolejnej piekarni przeprowadzona zostala kontrola interwencyjna.
Przeprowadzona kontrola potwierdzita obecno$¢ szkodnikéw macznych Osoby
odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokos$ci 400zt.

W roku 2021 prowadzono postepowania administracyjne, w wyniku ktérych wydano
ogdtem 5 decyzji, w tym:

- 3 decyzje nakazujace zwigzane z naruszeniem wymagan prawa Zywnosciowego,
dotyczace:

- 1 decyzje odmowy zmiany terminu wykonania obowigzkow decyz;ji

- 1 decyzje zmieniajacg termin wykonania obowiazkoéw wynikajacych z wczedniej
wydanych decyzji.

W zwigzku ze stwierdzonymi podczas kontroli nieprawidtowosciami w 2 piekarniach
prowadzono postgpowania administracyjne, ktore zakonczyly si¢ wydaniem 2 decyzji
w celu:

e poprawy istniejagcych warunkow sanitarno-technicznych w 1 zaktadzie,

ezapewnienia prawidlowego znakowania Zywno$ci opakowanej w  zakresie:
prawidtowego oznakowania pieczywa zgodnie z rzeczywistym skltadem uzytych
do produkcji mieszanek oraz okreslenia danych dotyczacych obecnosci sktadnikow
alergennych lub powodujacych reakcje nietolerancji,

e zapewnienia prawidlowego znakowania zywnos$ci nieopakowanej w zakresie:
zamieszczenia wykazu sktadnikéw z uwzglednieniem sktadnikéw powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji w produkowanych produktach tj. obowigzkowych
informacji dotyczacych znakowania kanapek oraz zamieszczenia sktadnikow aromatu
waniliowego stosowanego do produkcji bitej Smietany,

e zweryfikowania procedury dot. nadzoru nad obecnos$cig szkodnikow w zaktadzie.

Ponadto w zwigzku z nieprawidtowosciami wynikajacymi z kontroli przeprowadzonej

w roku 2020, w roku objetym sprawozdaniem wydano kolejng decyzj¢ nakazujaca

w celu:

e poprawy istniejagcych warunkow sanitarno-higienicznych w zaktadzie,

e przeprowadzenia weryfikacje systemu HACCP w zakresie nadzoru nad zuzyciem
stosowanych w zaktadzie substancji dodatkowych,

ezapewnienia prawidlowego znakowania zywno$ci opakowanej w zakresie:
prawidlowego oznakowania pieczywa zgodnie z rzeczywistym sktadem uzytych



do produkcji mieszanek, z uwzglednieniem okre§lenia rodzaju pieczywa oraz
okreslenia danych dotyczacych obecnosci sktadnikow alergennych lub powodujacych
reakcje nietolerancji,

e zapewnienia prawidlowego znakowania zywno$ci nieopakowanej w zakresie:
podkre§lenia za pomocg pisma wyraznie odrézniajacego od reszty wykazu
sktadnikow, np. za pomocg czcionki, stylu lub koloru tla., ze zawiera skladnik
powodujacy alergie,

e udokumentowania wtasciwej jakosci bakteriologicznej wody,

e dokumentowania wilasciwej jakosci zdrowotnej wyrobu gotowego nietrwalego
mikrobiologicznie produkowanego w zakladzie zgodnie z procedurg ,,Badania
wyrobow nietrwatych mikrobiologicznie” tj. ciast kremowych.

Podczas kontroli sprawdzajacych przeprowadzonych w wyniku postepowania

administracyjnego wyegzekwowano:

e czeSciowa poprawe stanu sanitarno-technicznego,

e prowadzenie rejestru umozliwiajacego przesledzenie przychodu i rozchodu dodatkéw
do zywnosci,

eprawidlowe znakowanie zywnosci opakowanej -pieczywa, zgodnie z rzeczywistym
sktadem mieszanki piekarniczej oraz z uwzglednieniem rodzaju pieczywa,

eprawidlowe znakowanie zywnos$ci nieopakowanej w zakresie: podkreslenia za
pomoca pisma wyraznie odroézniajacego od reszty wykazu sktadnikow, np. za pomoca
czcionki, stylu lub koloru tta., ze zawiera sktadnik powodujacy alergie,

eudokumentowania prawidlowych wynikéw badan wyrobu gotowego tj. okazano
sprawozdanie z badan mikrobiologicznych ciastek W-Z w ilo$ci 5 powtdrzen,

e udokumentowania prawidlowej jakosci badan wody.

Natomiast postepowanie dot. poprawy stanu sanitarno-technicznego toczy si¢ nadal.

W piekarniach przeprowadzono 3 oceny poziomu zwigzkéw polarnych w ttuszczach
szwalniczych z urzadzen do smazenia paczkow i faworkow. Badanie ww. thuszczy przy
uzyciu szybkiego testu pn. ,,OleoTest Trust IT” firmy GMB Warszawa wykazato,
ze zawarto$¢ zwiazkow polarnych we fryturach dwukrotnie nie przekraczato 16 %.
Natomiast w jednym przypadku nie przekraczato 12%. Przeprowadzone badania
potwierdzity, ze producenci regularnie nadzoruja temperature, czas smazenia oraz
W miarg potrzeby wymieniajg frytur¢ na nowa.

W ramach urzedowej kontroli zywnosci w dwoch zaktadach pobrano:

e 5 probek ,Jaja kurze w proszku” w kierunku obecnosci Salmonella spp. w 25g,.
Otrzymane wyniki byty prawidlowe.

e 5 probek produktu pn. ,.Eklery” do badan w kierunku obecnosci Salmonella spp.
w 25g, liczby Listerii monocytogenes <1,0 jtk/ml oraz liczby przypuszczalnych
Bacillus cereus -<1,0 jtk/ml . Otrzymane wyniki prob w ww. kierunkach byty
prawidtowe.

Ciastkarnie

W powiecie glogowskim zarejestrowano 5 ciastkarni (4 z nich sg matymi firmami
rodzinnymi), w ktorych przeprowadzono 7 kontroli sanitarnych.

Procesy produkcyjne prowadzone s3 z duzym udziatlem pracy recznej z wyltaczeniem
procesOw w zakresie: ucierania 1 mieszania. W dwoch ciastkarniach, w wydzielonych
pomieszczeniach prowadzi si¢ sprzedaz wlasnych wyrobow.



Ponadto na wniosek operatorow zywnosci w 2021 wydano:
- 1 decyzje¢ zatwierdzenia bezwarunkowego.

Ocen¢ kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 2 ciastkarniach.
Na podstawie arkusza oceny zaktadu uznano zgodnie z kryteriami oceny jeden zaktad
jako zaktad ryzyka wysokiego i jeden zaktad jako zaklad ryzyka S$redniego.
Na uzyskang ocen¢ mialy wptyw stwierdzone podczas kontroli nieprawidtowosci
dotyczace m.in.:

eniewlasciwego stanu  higieniczno-technicznego  pomieszczen  produkcyjnych
I magazynowych zaktadu

e niewlasciwej segregacji asortymentowej,

ebraku prowadzonych na biezgco zapisow w zakresie dokumentacji GHP/GMP
I systemu HACCP,

eniewlasciwego znakowania wyrobéw gotowych nieopakowanych tj. wykaz
sktadnikow dla oferowanych w zakladzie tortow niezgodny z rzeczywistym
wynikajacym z uzywanych do produkcji wyrobéw gotowych surowcoOw
i potproduktow (w wykazie sktadnikow dla tortéw nie wymieniono polepszacza
MONOPLALS),

ebraku do wgladu aktualnych wynikow badan wyrobow gotowych zgodnie
Zobowigzujagca ~w  zakladzie  Procedura badan  wyrobow  nietrwatych
mikrobiologicznie,

e braku procedury badan przechowalniczych wyrobow gotowych,

e stosowania niewlasciwego sformutowania dla konsumenta koncowego o stosowaniu
srodkdw spozywczych zawierajacych w skladzie barwniki, ktére moga mieé
szkodliwy wplyw na aktywnos¢ i skupienie uwagi u dzieci.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej nieprawidtowosci natozono 1 mandat karny
na kwote 500,00 zl. Ponadto w zwigzku ze stwierdzonymi podczas kontroli sanitarnej
nieprawidlowosciami prowadzono postgpowanie administracyjne, ktore zakonczyto si¢
wydaniem 1 decyzji administracyjnej nakazujacej popraweg stanu technicznego,
przeprowadzenie weryfikacji systemu HACCP w zakresie okreslenia procedury badan
przechowalniczych, udokumentowania jako$ci zdrowotnej wyrobu gotowego
nietrwatego mikrobiologicznie zaktadu oraz zapewnienie prawidlowego znakowania
zywnosci nieopakowane;.

Podczas 2 kontroli sprawdzajacych wiasciciel przedstawit do wgladu prawidlowe
wyniki badan mikrobiologicznych 5 probek ciasta W-Z oraz tortu w kierunku: liczba
Bacillus cereus <1,0*10! jtk/g, obecno$¢ Salmonella spp. w 25g- nie wykryto oraz
w kierunku: liczba Listeria monocytogenes <1,0 jtk/ml. Ponadto wobec ww. zaktadu
wyegzekwowano  opracowanie procedury  okre$lajacej czestotliwos¢  badan
przechowalniczych wyrobow gotowych nietrwatych mikrobiologicznie, zapewnienie
prawidlowego znakowania oferowanych w zakladzie tortow z uwzglednieniem
stosowanego do produkcji tortéw polepszacza MONOPLAS oraz zapewniono
wlasciwe sformutowanie dla konsumenta koncowego o stosowaniu $rodkow
spozywczych zawierajacych w sktadzie barwniki, ktore moga mie¢ szkodliwy wplyw na
aktywno$¢ 1 skupienie uwagi u dzieci. Postgpowanie dotyczace poprawy stanu
technicznego zaktadu trwa nadal.



Ponadto podczas 2 kontroli sprawdzajacych w kolejnej ciastkarni prowadzonych
w wyniku postepowania administracyjnego dot. decyzji wydanej w roku 2020r.
wyegzekwowano:

e popraw¢ stanu technicznego zaktadu,

e opracowanie Instrukcji nadzoru nad przychodem i rozchodem dodatkéw do zywnosci,
,Rejestrem zuzycia aromatéw”, wykazem substancji dodatkowych stosowanych
w zakladzie,

eokreslenie ~ w Instrukcji monitorowania CCP5 dot. pasteryzacji lodow: limitow
krytycznych, dziatan korygujacych oraz czasu pasteryzacji lodow,

e opracowanie instrukcji badan wyrobow gotowych z uwzglednieniem czgstotliwosci
I zakresu badan dla swiezo wyciskanych sokow,

e zapewnienie obowigzkowych informacji dotyczacych znakowania wyrobow
gotowych nieopakowanych lub pakowanych na zyczenie konsumenta przeznaczonych
dla konsumentéw finalnych w zakresie prawidlowego opracowania i przekazywania
informacji dot. okreslenia sktadnikow produktu oraz sktadnikow powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji w produkowanych w zaktadzie wyrobach gotowych tj.
ciast, wyrobow ciastkarskich, ciastek jogurtéw mrozonych, koktajli jogurtowych
Z dodatkami, sokéw ze §wiezo wyciskanych owocow na zyczenie klienta, napojow
zimnych i goracych oprocz lodow.

e zapewnienia prawidlowego znakowania produkowanych w zaktadzie lodéw ,,Cassate”

W ramach nadzoru nad bezpieczenstwem i jako$cig thuszczy przeznaczonych
do zanurzeniowego smazenia wyrobow ciastkarskich, przeprowadzono 3 oceny tluszczu
smazalniczego za pomocg testu na zawarto$¢ zwigzkow polarnych. Badanie ww.
thuszczy przy uzyciu szybkiego testu pn. ,,OleoTest Trust IT” firmy GMB Warszawa
wykazato, ze zawarto$¢ zwigzkow polarnych we fryturze w jednym z zaktadow nie
przekraczalo 12%, a w pozostatych nie przekraczata 16%. Nieprawidlowosci nie
stwierdzono.

Wytwornie lodow

W 2 ciastkarniach sezonowo produkowane sg lody w ograniczonych ilosciach.
Produkcja lodow odbywa si¢ w wydzielonych pomieszczeniach. Wielko$¢ produkcji
lodow uzalezniona jest od indywidualnych zamowien. W sezonie letnim wielkos¢
produkcji tygodniowo waha si¢ w granicach ok. 120 | lodow, a zimg produkuje si¢
ok. 50l tygodniowo, sporadycznie tzn. maksymalnie trzy partie lodow miesi¢cznie.

W 2020r. wydano jedna decyzje zatwierdzenia nowego zaktadu produkcyjnego
do prowadzenia dzialalno$ci w zakresie produkcji lodow na bazie mleka i $mietany
z owocami, produkcji gofrow z dodatkami, sprzedazy i serwowania lodow gatkowych,
produkcji 1 serwowania kawy 1 herbaty oraz napojow zimnych w tym lemoniady, wody
I sokow. Do produkcji lodow nie wykorzystuje sie surowych jaj.

W pozostalych wytworniach lodow prowadzona jest produkcja lodéw mlecznych
na bazie mleka pasteryzowanego i $mietanki oraz lodéw — sorbetéw na bazie wody,
z zastosowaniem dodatkow — past smakowych 1 koncentratow spozywczych,
posiadajacych w swoim sktadzie dodatki do ZywnoS$ci, np. stabilizatory, aromaty,
regulatory kwasowosci, barwniki. Do produkcji uzywane sg rowniez owoce Swieze
I mrozone, przetwory owocowe, bakalie i wyroby ciastkarskie trwate.



W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 3 kontrole sanitarne, 2 kompleksowe
oraz jedng tematyczng. Ocen¢ kompleksowg W oparciu o arkusz oceny przeprowadzono
w 2 zaktadach. Na podstawie arkusza oceny zaktadu uznano zgodnie z kryteriami oceny
2 zaktady jako zaktady ryzyka wysokiego.

W czasie kontroli kompleksowych sprawdzano czy podmioty dziatajace na rynku
spozywczym na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji
W przedsigbiorstwach bedacych pod ich kontrolg zapewniajg zgodno$¢ tej zywnosci lub
pasz z wymogami prawa zywnosciowego w zakresie identyfikowalnosci.
We wszystkich zaktadach istnieje mozliwo$¢ identyfikacji produktow.

W 2021r. wilasciciele zaktadéw prowadzacych wytwornie lodow przedstawili do
wgladu prawidlowe wyniki badan mikrobiologicznych lodow, w ktérych nie
stwierdzono obecno$ci bakterii Salmonella spp., obecnosci Listeria monocytogenes
w 25¢g ani przekroczonej dopuszczalnej liczby bakterii  Enterobacteriaceae. Ponadto
kazdy z przedsigbiorcow okazat do wgladu prawidtowy wynik badania wody w zakresie
parametréw mikrobiologicznych.

W roku 2021 w jednej z wytworni przeprowadzono kontrolg tematycznag w zakresie
poboru prob tj. w ramach urzedowej kontroli Zywnos$ci i monitoringu w jednym
z zakladéw_pobrano 5 prébek lodéow o nazwie ,.L.ody $mietankowe” do badan
w kierunku obecnosci Salmonella spp. w 25g, liczby Listeria monocytogenes oraz
liczba Enterobacteriaceae.. Otrzymane wyniki byly prawidlowe.

Automaty do lodow

W rejestrze zaktadow nadzorowanych przez urzedowa kontrole Zywnosci PIS powiatu
glogowskiego wykazano 6 tego rodzaju zaktadow, w ktorych w 2021r. przeprowadzono
facznie 7 kontroli. Cztery zaklady prowadza wylacznie sezonowa produkcje lodow
z automatu, a jeden prowadzi dodatkowo w sezonie jesienno-zimowym dziatalno$é typu
»fast food”. Lody sprzedawane sa w kubkach waflowych irozkach. Stan techniczny
| porzadkowy tych zaktadow nie budzit zastrzezen.

Oceng kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 6 zakladach.
Na podstawie arkusza oceny zakladu uznano zgodnie z kryteriami oceny 5 zaktadow
jako zaktady ryzyka niskiego 1 zaklad jako zaktad ryzyka Sredniego.

W czasie kontroli kompleksowych sprawdzano czy podmioty dziatajace na rynku
spozywczym na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania 1 dystrybucji
w przedsigbiorstwach bedacych pod ich kontrolg zapewniaja zgodnos¢ tej zywnosci lub
pasz z wymogami prawa zywnoSciowego w zakresie identyfikowalnosci.
We wszystkich zaktadach istnieje mozliwo$¢ identyfikacji produktow.

W 2021r. 5 wilascicieli zakladow prowadzacych produkcje lodéw z automatu
przedstawilo do wgladu prawidlowe wyniki badan mikrobiologicznych lodow,
w ktorych nie stwierdzono obecnosci bakterii Salmonella spp. ani przekroczonej
dopuszczalnej liczby bakterii Enterobacteriaceae. Ponadto kazdy z przedsigbiorcow



okazal do wgladu prawidlowy wynik badania wody w zakresie parametrow
mikrobiologicznych.

W jednym z kontrolowanych zaktadow stwierdzono nastepujace nieprawidlowosci:

- brak badan produkowanych wyrobow gotowych oraz wynikéw badan wody.

Za stwierdzone podczas czynnos$ci kontrolnych uchybienia z zakresu braku aktualnych
wynikow badan wyrobow gotowych nietrwalych mikrobiologicznie oraz braku
wynikéw badan wody natozono 1 mandat karny na sume 200 zk.

W zwiazku z powyzszym w roku 2021 prowadzono postgpowanie administracyjne,
w wyniku ktérego wydano ogotem 1 decyzje:
- ZWigzang z naruszeniem wymagan prawa zZywnosciowego.

Podczas  kontroli  sprawdzajacej prowadzonej w  wyniku  postepowania
administracyjnego wyegzekwowano wykonanie ww. decyzji. tj. okazano do wgladu:
prawidlowe wyniki badan mikrobiologicznych lodow, w ktérych nie stwierdzono
obecnosci bakterii Salmonella spp. ani przekroczonej dopuszczalnej liczby bakterii
Enterobacteriaceae oraz prawidtowy wynik badania wody w zakresie parametréw
mikrobiologicznych.

Obiekty obrotu zywnoscig

Obiekty obrotu zywno$cig to najliczniejsza grupa obiektow branzy zywnosciowej
zarejestrowanych na terenie powiatu glogowskiego. Obejmuje ona zarowno obiekty
duze, tj. hiper i supermarkety oraz male sklepy, kioski spozywcze, hurtownie, obiekty
ruchome 1 tymczasowe (stragany, handel obwozny), §rodki transportu zywnosci i inne
obiekty obrotu zywnoscig sprzedajace dodatkowo, w ramach prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej, niewielkie ilosci trwatych mikrobiologicznie produktow spozywczych
w opakowaniach jednostkowych producentow.

W 2021 roku do grupy obiektow obrotu zakwalifikowano 635 zaktadow (w roku 2020 —
636), w tym:

- 229 sklepow spozywczych (w tym: 22 super i hipermarketow),

- 51 kioskow spozywczych,

- 12 magazyn6éw hurtowych,

- 70 obiektow ruchomych i tymczasowych,

- 165 $rodkow transportu zywnosci,

- 30 aptek,

- 78 innych obiektow obrotu Zywnoscia.

Sklepy spozywcze (w tym hiper i supermarkety)

Sklepy spozywcze stanowig najliczniejszg grupg obiektdow obrotu zywnos$cig
nadzorowanych przez pracownikow Sekcji BZiZ w Glogowie. Liczba sklepow
spozywczych w 202 1r. zmniejszyta si¢ o 9 obiektow i wynosi obecnie 229 zaktadow (w
roku 2020 — 238).



W tej grupie obiektow znajduje si¢ 22 hiper i supermarketow, co stanowi 9,6% ogo6lne;j
liczby sklepow spozywczych.

Pozostate obiekty z tej grupy, to $rednie i male sklepy zlokalizowane na osiedlach
mieszkaniowych 1 na terenach wiejskich.

Skontrolowano 80 zaktadow, tj. 34,9% zakladow obrotu zywno$cia wykazanych
w rejestrze, W tym 22 hiper- i supermarketow (100%6).

Klasyfikacje sanitarng na arkuszach oceny stanu sanitarnego przeprowadzono
w 12 zaktadach, w tym w 3 hiper- i supermarketach. Obiektéw niezgodnych
z wymaganiami nie stwierdzono.

W opisywanym okresie wydano 18 decyzji zatwierdzenia zaktadow. Wszystkie zaktady
(229) posiadaja wdrozone zasady GHP/GMP oraz wdrozony system HACCP.

W 2021r. przeprowadzono 162 kontroli i rekontroli sklepéw spozywczych, w tym: 69
hiper- i supermarketow (w 2020r. 207 kontroli i rekontroli ).

Przeprowadzono 49 kontroli interwencyjnych, w zwigzku z:

e otrzymanymi pismami dotyczacych powiadomien w ramach systemu:

- RASFF (42 kontrole),

e 7 sygnatami klientow (6 kontroli dot.: wprowadzania do obrotu S$rodkéw
spozywczych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, nieprzestrzegania zasad higieny
przez personel zaktadu, niewlasciwe przechowywanie S$rodkdéw spozywczych).
Zasadnos¢ zgtaszanych zarzutéw nie potwierdzita si¢ w zadnym z przypadkow;

e 7 pismem DPWIS we Wroctawiu dot. wprowadzania do obrotow przeterminowanych
produktow spozywczych w sklepach sieci Kaufland przeprowadzono 1 kontrole;

Wszystkie interwencje byty zatatwiane terminowo.

Podczas czynno$ci kontrolnych zwracano szczegdlna uwagg na.:

- warunki sanitarne i techniczne sklepow,

- gospodarki odpadami,

- jakos$¢ zdrowotng produkowanej w marketach zywnosci,

- sposob sprzedazy,

- zachowanie cigglosci tancucha chlodniczego,

- wdrazanie 1 skuteczne stosowanie systemow kontroli wewng¢trzne;,
- identyfikowalnos¢ produktow,

- prawidtowo$¢ znakowania $rodkéw spozywczych,

- monitorowania Zywnosci wycofywanej z obrotu.

Zastrzezenia budzit stan sanitarny czesci kontrolowanych sklepow. Stwierdzane
W opisywanym okresie sprawozdawczym niezgodno$ci dotyczyly:

e zlego stanu sanitarno-technicznego urzadzen i sprz¢tow, w tym:

- brudne urzadzenie mroznicze,

- brudna umywalka,

- brudny kosz na odpady,

- uszkodzona, wyeksploatowana szafka pod zlewozmywakiem,



- zniszczona szafa chlodnicza przeznaczona do ekspozycji i przechowywania $rodkow
spozywczych,

e braku zapewnienia czystosci i porzadku, tj.:
- w pomieszczeniach sklepu gromadzono w przypadkowych miejscach
nieuzywany sprzet,

e braku do wgladu systematycznych i udokumentowanych zapisOw wynikajacych
Z opracowanych w zaktadzie instrukcji GHP/GMP i systemu HACCP,

¢ nieprawidlowo przechowywanej odziezy ochronnej,

e wprowadzania do obrotu $rodkéw spozywczych po uptywie daty minimalnej
trwatosci.

W opisywanym okresie sprawozdawczym wiascicieli/pracownikow sklepoéw ukarano

2 mandatami karnymi na sume 400,00 zi.

Kontrole w ww. obiektach dotyczyly réwniez przestrzegania obowigzujacych
ograniczen, nakazoéw 1 zakazOw w zwiazku z wystgpieniem stanu epidemii;
za nieprzestrzeganie ww. wymagan wystawiono w sumie 17 mandatéw karnych
na sume 1 500,00 zi

W celu uzyskania poprawy stanu sanitarno-technicznego sklepéw prowadzono
postepowania administracyjne, w wyniku ktorych wydano:

o3 decyzje nakazujace zwigzane z naruszeniem wymagan prawa Zywnosciowego,
dotyczace:

- ztego stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

- braku weryfikacji zakladowej dokumentacji kontroli wewngtrznej z zakresu zasad
GHP/GMP oraz systemu HACCP,

Ponadto wydano:

- 18 decyzji zatwierdzenia,

- 26 decyzji wykreslenia, w tym 4 super-i hipermarketach,
- 3 decyzje zmieniajgce zatwierdzenie.

Do badan laboratoryjnych pobrano w sumie 114 prob, w tym w super-i hipermarketach
112 prob.

Kioski spozywcze

W 2021r. w ewidencji tut. Stacji znajdowato si¢ 51 kioskow spozywczych (w 2020 —
52). Skontrolowano 10 kioskow spozywczych, tj.19,6% zaktadow wykazanych
w rejestrze. Kontrolg objeto 1 kiosk sprzedajacy migso na targowisku, 5 kioskdéw
sprzedajacych na terenie targowisk inne S$rodki spozywcze oraz 4 kioski
ogolnospozywcze usytuowane na terenie powiatu.

Lacznie przeprowadzono 12 kontroli sanitarnych zaktadow w tej grupie obiektow,
Klasyfikacje sanitarng na arkuszu oceny stanu sanitarnego przeprowadzono
w 6 zaktadach. Nieprawidtowosci stwierdzone w 2 zaktadach dotyczyly:

e braku mydta w plynie oraz recznikow jednorazowego uzytku do higienicznego
osuszania rak przy umywalce do mycia rak,



e braku segregacji asortymentowej produktow spozywczych na regatach,

e sktadowania srodkéw spozywczych bezposrednio na posadzce,

e niewlasciwego przechowywania sprzetu porzadkowego,

ebraku do wgladu systematycznych i udokumentowanych zapiséw wynikajacych
Z opracowanych w zaktadzie instrukcji GHP/GMP 1 systemu HACCP,

e przechowywania zbednego sprzetu,

e ztego stanu sanitarnego zaktadu (brudne, zakurzone potki, zapajeczone $ciany i sufity,
zakurzone regaty, brudna podtoga).

W opisywanym okresie sprawozdawczym wlascicieli/pracownikow kioskow ukarano:

¢ 2 mandatami karnymi na sum¢ 350,00 zi,

ekontrole w ww. obiektach dotyczyly rowniez przestrzegania obowigzujacych
ograniczen, nakazéw 1 zakazéw w zwigzku z wystgpieniem stanu epidemii;
za nieprzestrzeganiec ww. wymagan wystawiono w sumie 2 mandaty karne na sumg
200,00 z1.

W  opisywanym  okresie  sprawozdawczym nie  przeprowadzano  kontroli

interwencyjnych w tej grupie obiektow.

W 2021r. wydano:

- 2 decyzje nakazujace poprawe stanu sanitarno-technicznego pomieszczen zaktadu,

- 1 decyzj¢ wykreslenia zaktadu.

Apteki

W tej grupie obiektow w rejestrze tut. Stacji znajduje si¢ 30 aptek (w roku 2020 - 29).
W opisywanym okresie zarejestrowano 1 nowy obiekt. Skontrolowano 15 zaktadow, co
stanowi 50 % ogotu zarejestrowanych obiektow. Przeprowadzono w sumie 31 kontroli
sanitarnych w aptekach, w tym 22 kontrole interwencyjne w ramach systemu RASFF.
W nadzorowanych aptekach przeprowadzono 9 kontroli tematycznych w tym
2 zwigzane z poborem probek suplementéw diety do badan (3 proby).

Magazyny hurtowe

W roku sprawozdawczym liczba nadzorowanych magazynéw hurtowych nie zmienita
si¢ w stosunku do roku poprzedniego i wynosita 12 obiektow, w tym 1 magazyn
hurtowy suplementow diety.

W nadzorowanych hurtowniach prowadzono dziatalno$¢ w zakresie wprowadzania do
obrotu: mrozonych owocow, warzyw 1 wyrobow kulinarnych, migsa i wedlin, mleka
I jego przetwordw, przetwordw rybnych, $wiezych owocow i warzyw, S$rodkoéw
ogolnospozywczych, w tym wyrobéw alkoholowych 1 bezalkoholowych oraz
suplementow diety.

Skontrolowano 11 magazynow hurtowych, w ktorych 1tacznie przeprowadzono
24 kontroli sanitarnych. W 5 zakladach przeprowadzono kontrole interwencyjne (11
kontroli) w ramach powiadomien systemu RASFF. Na podstawie arkusza stanu
sanitarnego oceniono 3 hurtownie, zaden z kontrolowanych obiektéw nie zostat uznany
jako niezgodny z wymaganiami. Przeprowadzono 1 kontrole sprawdzajaca Wszystkie
zaklady w tej grupie obiektow posiadaja wdrozone zasady GHP/GMP.



W 9 hurtowniach wdrozono system HACCP, natomiast w pozostalych 3 zakladach z
uwagi na zakres prowadzonej dziatalnos$ci oraz korzystajac z ulatwien przewidzianych
przez Komisj¢ FEuropejska we wdrazaniu procedury HACCP w matych
przedsiebiorstwach, uznano za wystarczajgce do kontroli najwazniejszych zagrozen
bezpieczenstwa zywnos$ci przestrzeganie zasad GHP i GMP. W nadzorowanych
magazynach przeprowadzono 9 kontroli tematycznych w tym 8 zwigzanych z poborem
probek srodkdw spozywczych.

W zwigzku ze stwierdzonymi podczas biezacego nadzoru sanitarnego

nieprawidlowosciami wydawano:

- 1 decyzje¢ administracyjng dotyczaca poprawy stanu sanitarno — technicznego

pomieszczen.

W opisywanym okresie na witascicieli magazynow hurtowych nie naktadano mandatow
karnych.

W 2021r. pobrano do badan laboratoryjnych 12 probek Srodkéw spozywczych,

w tym:

- 4 proby warzyw (jarmuz, pomidory, ogorki, baktazany) i 4 proby owocow (banan,
melon, §liwki — 2 proby ) w kierunku 0znaczenia zawarto$¢ pozostalosci pestycydow,

- 1 préba warzyw (pomidory suszone) w kierunku zawarto$ci metali,

- 2 proby tluszezy roslinnych (olej rzepakowy, oliwa z oliwek), 1 proba owocoéw
(suszone $liwki) ) w kierunku WWA.

Badane probki byty prawidiowe.

Obiekty ruchome i tymczasowe

W tej grupie obiektow w rejestrze tut. Stacji znajduje si¢ 70 obiektow (w roku 2020 -
63). W opisywanym okresie zatwierdzono 7 nowych obiektéw. Skontrolowano 15
zakladow, co stanowi 21,4% ogotu zarejestrowanych obiektow.

Przeprowadzono 18 kontroli sanitarnych obiektow ruchomych i tymczasowych. Na
podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego oceniono 4 zaktady. Obiektow niezgodnych
z wymaganiami nie stwierdzono.

70 zaktadéw posiada wdrozone zasady GHP/GMP, natomiast 35 zakltadéw wdrozony
system HACCP.

W 2021r. wydano nastepujace decyzje:
- 7 zatwierdzenia,
- 2 zmieniajace zatwierdzenie,

W 2021 r. w tej grupie zakladéw natozono 1 mandat karny na kwote 100,00 zi. za
nieprzestrzeganie obowigzujacych ograniczen, nakazow 1 zakazow w zwiazku
Z wystgpieniem stanu epidemii.

Srodki transportu

Zaktady produkujace oraz wprowadzajace zywno$¢ do obrotu posiadajg na ogdt wlasne
srodki transportu, utrzymane w dobrym stanie technicznym i przeznaczone wytacznie
do przewozu artykulow spozywczych.



Liczba zarejestrowanych w powiecie gtogowskim indywidualnych $rodkow transportu
zywnosci wynosi 165 (w 2020r. — 164)

W okresie sprawozdawczym skontrolowano 30 srodkow transportu, co stanowi 18,2%.
Wszystkie srodki transportu spetniaty wymagania higieniczno-sanitarne.

Ogotem w 2021 r. przeprowadzono 31 kontroli sanitarnych, wydano 30 decyzji
zatwierdzenia bezwarunkowego.

Inne obiekty obrotu zywnoS$cia

W 2021 roku w ewidencji Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w Glogowie ujeto 78
innych obiektow obrotu zywnoscig (w 2020r. — 78), prowadzacych dziatalno$¢ m.in.
w: supermarketach drogeryjnych, placowkach pocztowych, sklepach medycznych,
ksiggarniach, sklepach zielarskich. Skontrolowano 22 obiekty, co stanowi 28,2% ogdtu
zarejestrowanych ,,Innych obiektow obrotu zywnoscia”.

Przeprowadzono 55 kontroli innych obiektow obrotu zywno$cig, tym 29
interwencyjnych tj. w ramach systemu RASFF.

Ponadto przeprowadzono 25 kontroli tematycznych w tym 4 kontrole w zakresie poboru
proéb do badan.

W opisywanym okresie nie dokonywano ocen stanu sanitarnego ,,Innych obiektow
obrotu zywno$cig”. Zasady GHP/GMP zostaly wdrozone w 34 zaktadach, a 4 zaktady
posiadaja réwniez wdrozony system HACCP.

Pobrano do badan 4 probki, w tym:
el proba zywnosci specjalnego przeznaczenia medycznego — kierunek badan:
znakowanie

e 3 proby materiatdw do kontaktu z zywno$cia - kierunek badan: migracja specyficzna
zawarto$¢ formaldehydu (1 préba) oraz migracja amin pierwszorzedowych (2 proby).

Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

W 2021 r. w tej grupie zakladéw natozono 2 mandaty karne na kwote 200,00 zt. za
nieprzestrzeganie obowigzujacych ograniczen, nakazoéw 1 zakazoOw W zwigzku
Z wystgpieniem stanu epidemii.

W  tej grupie obiektow nie wystawiano tytuldw wykonawczych, postanowien
0 nalozeniu grzywny, kar pieni¢znych i wnioskow o ukaranie.

Miejsca obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia.

W roku sprawozdawczym w rejestrze PPIS w Glogowie znajdowato si¢ 17 miejsc
obrotu materiatami 1 wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z Zywnoscia.
Skontrolowano 7 sklepoéw, co stanowi 41,2 % ogédtu zarejestrowanych zaktadow,
w ktorych tacznie przeprowadzono 8 kontroli sanitarnych:

- 5 tematycznych (w tym 1 kontrola dotyczaca poboru prob do badan),

- 3 interwencyjne ramach systemu RASFF.

W roku 2021 wpisano do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organow
PIS 4 nowe obiekty.



W 2021 r. w tej grupie zaktadéw natozono 1 mandat karny na kwote 100,00 zi.
za nieprzestrzeganie obowigzujacych ograniczen, nakazéw 1 zakazow w zwigzku
Z wystgpieniem stanu epidemii.

3) Obiekty zywienia zbiorowego

W roku sprawozdawczym sprawowano nadzor sanitarny nad 261 zaktadami zywienia
zbiorowego (w roku 2020- 250), w tym:

- 158 zaktadami zywienia zbiorowego otwartego,

- 103 zaktadami zywienia zbiorowego zamknigtego.

Zaklady zywienia zbiorowego otwartego

W poréwnaniu do roku ubieglego, liczba zakladow zywienia zbiorowego otwartego
ulegla zwigkszeniu o 6 zakladow.

W ciagu roku skontrolowano 66 zaktadow, co stanowi 41,77 % zaktadow znajdujacych
si¢  w ewidencji. Oceng stanu sanitarnego wedtug jednolitych kryteriow urz¢dowej
kontroli zywnosci objeto 35 zaktadow (w roku 2020 - 20).

W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 91 kontroli sanitarnych, w tym

7 kontroli interwencyjnych.

W roku sprawozdawczym do PSSE w Glogowie wptyneto 5 wnioskdéw o interwencjg.

Sktadane przez konsumentow wnioski dotyczyty:

e zlego stanu sanitarnego pomieszczen zaktadow,

e obecnosci szkodnikow w zaktadzie (gryzonie),

e przygotowywania zywnosci ze Srodkow spozywczych po uplywie terminu
przydatnosci do spozycia/daty minimalnej trwatosci,

e nieprzestrzegania przepisOw rozporzadzenia Rady Ministrow w zakresie ustanowienia
okreslonych ograniczen, nakazoéw 1 zakazoéw (tj. konsumpcja positkow na miejscu,
organizowanie imprez okolicznosciowych, nie zastanianie wust inosa, nie
zachowywanie wymaganej odlegloéci, zbyt duza ilo$¢ stolikow w stosunku
do wielko$ci zaktadu).

Jeden zgloszony wniosek, ktory okazat si¢ zasadny. W zwiazku z czym natozono

1 mandat karny na kwote 200,00zk. Ponadto, w przypadku jednego z zakladow,

wzwigzku ze zlozonym wnioskiem dotyczacym nieprzestrzegania przepisOw

Ww. rozporzadzenia, nadal prowadzone jest postgpowanie wyjasniajace.

W okresie sprawozdawczym w 13 zaktadach zywienia zbiorowego otwartego, w tym
w 7 zaktadach matej gastronomii w trakcie przeprowadzanych kontroli sanitarnych
sprawdzano zawartos¢ zwigzkow polarnych w tluszczach smazalniczych, przy uzyciu
szybkiego testu pn. ,,OleoTest Trust IT” firmy GMB Warszawa. Jako$¢ ttuszczu nie
budzita zastrzezen.

W czasie kontroli kompleksowych sprawdzano czy podmioty dziatajace na rynku
spozywczym na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania 1 dystrybucji
W przedsigbiorstwach bedacych pod ich kontrolg zapewniaja zgodno$¢ tej zywnosci lub
pasz z wymogami prawa zywnosciowego w zakresie identyfikowalnosci.



Ponadto stwierdzono, ze w skontrolowanych zakladach przestrzegany jest zakaz palenia
tytoniu 1 wyroboéw tytoniowych w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych
oraz w sali konsumpcyjnej. Informacje o zakazie palenia znajduja si¢ w widocznych
miejscach.

W  okresie sprawozdawczym za stwierdzone w czasie czynnosci kontrolnych
nieprawidtowosci nalozono tacznie 14 mandatow karnych na sum¢ 2650,00 zi., w tym
2 mandaty na sume 400,00 zt dotyczyly grupy zaktadéw matej gastronomii.

Mandaty karne naktadano m.in. za:

e nieprawidlowy stan sanitarny pomieszczen, urzadzen i sprzgtow,

e brak segregacji asortymentowej, tj. przechowywanie brudnych warzyw oraz wyrobow
gotowych 1 potproduktow w jednym pomieszczeniu chtodni; przechowywanie brudnych
zi6t (rozmaryn, migta) oraz nieumytego arbuza w urzadzeniu chlodniczym
przeznaczonym na potprodukty (znajdujacym sie¢ w kuchni wtasciwej),

e nieprawidlowe przechowywanie sprzgtu kuchennego oraz $rodkéw spozywcezych, tj.:
W pomieszczeniu przygotowalni wstepnej warzyw 1 owocdw w urzadzeniu
chtodniczym przeznaczonym do przechowywania brudnych warzyw i owocoéw
przechowywano jajka oraz produkty nabialowe personelu; drobny sprzet kuchenny
przechowywano w Kkartonach - opakowaniach transportowych; umyte pomidory
przechowywano w urzadzeniu chtodniczym w opakowaniu transportowym,

ebrak mydta oraz rgcznikdéw jednorazowego uzytku do higienicznego osuszania rak
przy umywalkach w toalecie, zmywalni naczyn stotowych oraz w kuchni,

e brak segregacji odziezy wierzchniej i ochronnej personelu,

enieprawidlowe przechowywanie odziezy ochronnej personelu, tj. w jednej szafie
ze sprzgtem porzadkowym,

e przechowywanie zbednego sprzetu (tj. narzedzia, kurki od kranu) w pomieszczeniu
obrébki ryb,

eprzechowywanie zbednego sprzetu (tj. akumulator samochodowy, olej silnikowy,

opona samochodowa, brudna drabina, rozmontowany wiatrak) w pomieszczeniu

obrobki wstepnej warzyw,

e przechowywanie sprz¢tu porzadkowego w brudne;j szafie,

e przechowywanie $rodkéw spozywczych pozbawionych oznakowania i samowolnie
zamrozonych przez personel,

ebrak do wgladu aktualnego wyniku badania wody, wynikajacego z czgstotliwos$ci
okreslonej w procedurze badania wody,

enie stosowanie w praktyce zasad GHP/GMP 1 systemu HACCP, w tym brak zapisow
z czynnosci wynikajacych z opracowanej dokumentacji (m.in. monitorowania CCP1,
CCP2, brak prowadzenia monitoringu szkodnikow, brak udokumentowania szkolen
pracownikow, brak zapisow potwierdzajagcych wymiane thuszczu we frytownicy, brak
zapisOw z przeprowadzonych procesow mycia i dezynfekcji pomieszczen, maszyn
i urzadzen),

ebrak do wgladu informacji przeznaczonych dla konsumentow finalnych, dotyczacych
znakowania wydawanych potraw, z wyszczegdlnieniem sktadnikow powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji,

ebrak udokumentowanej jakosci zdrowotnej produkowanych w zaktadzie wyrobow
gotowych.



Stan sanitarny i techniczny w/w obiektéw ulega nieznacznym wahaniom. Przyczyniaja
si¢ do tego systematyczne i konsekwentne kontrole przeprowadzane przez organy
Panstwowej Inspekcji  Sanitarnej, coraz wicksza $wiadomo$¢ przedsigbiorcow
w zakresie obowigzujacych wymagan, a takze wdrazanie i stosowanie zasad dobrej
praktyki higienicznej (GHP), dobrej praktyki produkcyjnej (GMP) oraz systemu
HACCP.

W grupie zaktadow matej gastronomii liczba obiektow zwigkszyta si¢ o 5 zaktadow.
Wszystkie obiekty w tej grupie maja wdrozone zasady GHP/GMP (tj. 65 obiektow).

W roku sprawozdawczym liczba zakladow zywienia zbiorowego otwartego
z wdrozonym systemem HACCP wzrosta ze 134 w 2020r. do 137 w roku 2021 i wynosi
86,7% wszystkich zakladow objetych nadzorem. Zmienita si¢ takze, w stosunku
do ubiegtego roku, liczba zakladow malej gastronomii z wdrozonym systemem
HACCP — 45 zaktadow ( w roku 2020 — 42 zaktady). W pozostatych zakladach matej
gastronomii, z uwagi na charakter prowadzonej dzialalnosci, wdrozone sg i stosowane
zasady dobrej praktyki higienicznej (GHP) i dobrej praktyki produkcyjnej (GMP).
Zgodnie z ulatwieniami przewidzianymi przez Komisj¢ Europejska we wdrazaniu
procedur HACCP w matych przedsigbiorstwach, w ww. zaktadach przestrzeganie zasad
GHP i GMP wuznano za wystarczajace dla kontroli najwazniejszych zagrozen
bezpieczenstwa zywnosci.

W zakladach zywienia zbiorowego otwartego wydano ogoélem 56 decyzji
administracyjnych merytorycznych, w tym:

a) 21 decyzji zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa zywnosciowego tj.:

¢ 13 decyzji nakazujacych, ktére dotyczyty:

- poprawy stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

- opracowania procedury okreslajacej czgstotliwos¢ 1 zakres badania wyrobu gotowego
nietrwatego mikrobiologicznie w ramach weryfikacji systemu HACCP oraz
przedstawienia wyniku badania laboratoryjnego produktu gotowego,

- przedstawienia aktualnego wyniku badania jakosci wody przeznaczonej do spozycia,

- zapewnienia prawidlowego znakowania produkowanych w zakltadzie wyrobow
gotowych bez opakowania lub pakowanych na zyczenia konsumenta, w zakresie
podania wykazu sktadnikéw oraz sktadnikow powodujacych alergie lub reakcje
nietolerancji, uzywanych do produkcji wyrobow gotowych,

- zakazu prowadzenia w zakladzie dzialalno$ci polegajacej na przygotowaniu
i podawaniu positkéw i napojow gosciom siedzacym przy stotach lub dokonujacym
wlasnego wyboru potraw z wystawionego menu, spozywanych na miejscu, zgodnie z
obowigzujacym na dzien kontroli Rozporzadzeniem Rady Ministrow zdnia 21
grudnia 2020r. w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen, nakazow i zakazow
W zwigzku z wystgpieniem stanu epidemi,

- ponadto, w przypadku 2 zakladéw Zywienia zbiorowego otwartego wiascicielom
wymierzono 3 kary pieni¢zne za niezastosowanie si¢ do Czasowego ograniczenia
prowadzenia dziatalno$ci polegajacej na przygotowywaniu i podawaniu positkow
I napojow gosciom siedzacym przy stotach lub gosciom dokonujgcym wiasnego
wyboru potraw z wystawionego menu, spozywanych na miejscu, wynikajgcego
z zakazu okreslonego w rozporzadzeniu Rady Ministrow z dnia 6 maja 2021r.



W sprawie ustanowienia okre§lonych ograniczen, nakazow izakazow w zwigzku
Z wystapieniem stanu epidemii.

- 3 decyzje zatwierdzenia warunkowego,

- 2 decyzje przedtuzajace zatwierdzenie warunkowe,

a) 15 decyzji zatwierdzajacych,

b) 10 decyzji zmieniajacych zatwierdzenie,

c) 10 decyzji wykreslenia z ,,Rejestru zakladow podlegajqcych urzedowej kontroli

organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej”.

Wiasciciele kontrolowanych zakladéw usuwali na biezaco stwierdzone w czasie
kontroli nieprawidtowosci, w tym w ustalonym terminie obowigzki zawarte
w wydanych decyzjach.

W 2021r. zatwierdzono 12 zakladéw zywienia zbiorowego otwartego, w tym
5 zakladow matej gastronomii. Ponadto, 3 decyzje dotyczyly zatwierdzenia $rodkéw
transportu w zaktadach istniejacych (1 $rodek transportu zatwierdzono w grupie
zaktadow matej gastronomii).

W  roku sprawozdawczym nie zaszla konieczno$¢ sktadania  wnioskow
do Dolnoslgskiego ~ Panstwowego  Wojewodzkiego  Inspektora  Sanitarnego
we Wroctawiu o natozenie kar pieni¢znych.

W okresie sprawozdawczym, w 2 zakladach Zywienia zbiorowego otwartego pobrano
10 probek zywnos$ci w ramach urzedowej kontroli, kierunek badan - mikrobiologia.

Zaklady malej gastronomii

W powiecie glogowskim w 2021r. pod nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
znajdowalo si¢ 65 zakladow matej gastronomii (60 - w 2020r.), do ktoérych zaliczamy
przede wszystkim zaktady typu ,,fast — food” i pijalnie piwa.

Zaktady te prowadza dziatalnos¢ w zakresie produkcji 1 sprzedazy potraw
Z wykorzystaniem pOlproduktow mrozonych oraz wyrobdw gotowych, poddawanych
obrobce termicznej poprzez podgrzewanie potraw w kuchenkach mikrofalowych, badz
opiekania przy uzyciu opiekaczy elektrycznych. W czesci zaktadow, z powodu braku
mozliwo$ci zapewnienia warunkow do higienicznego mycia 1 dezynfekcji naczyn i
szkta barowego podawanie odbywa si¢ w naczyniach jednorazowego uzytku.

W roku sprawozdawczym zatwierdzono 6 nowych zaktadow.

W tej grupie obiektow skontrolowano 14 zaktadow, w tym 7 zaktadow poddano ocenie
na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego i uznano je za zgodne z wymaganiami.

W 2021r. przeprowadzono tacznie 16 kontroli zaktadow malej gastronomii.

W okresie sprawozdawczym wydano 16 decyzji administracyjnych merytorycznych,
w tym:

* 4 decyzje nakazujace, ktore dotyczyty:

- poprawy stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

- zapewnienia prawidlowego znakowania produkowanych w zakladzie wyrobow
gotowych bez opakowania lub pakowanych na Zyczenia konsumenta, w zakresie
podania wykazu sktadnikow oraz sktadnikow powodujacych alergie lub reakcje
nietolerancji, uzywanych do produkcji wyrobow gotowych,

* 1 decyzje zatwierdzenia warunkowego,

* 1 decyzje przedluzajaca zatwierdzenie warunkowe zaktadu,



*6 decyzji zatwierdzenia (1 decyzja dotyczyla zatwierdzenia S$rodka transportu
w zaktadzie istniejagcym),

* 3 decyzje zmieniajace zatwierdzenie,

*1 decyzje wykreSlenia z , Rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej”.

Za stwierdzone w czasie kontroli nieprawidlowosci (zty stan sanitarny pomieszczen
| wyposazenia, nie stosowanie w praktyce zasad GHP/GMP, w tym brak zapisow
z czynno$ci wynikajacych z opracowanej dokumentacji) w tej grupie obiektow
nalozono 2 mandaty karne na kwotg 400,00zk.

Zaklady zywienia zbiorowego zamkni¢tego

W roku 2021 pod nadzorem sanitarnym sekcji znajdowato si¢ 103 zaktady zywienia

zbiorowego zamknigtego. 68 zaktadow zewidencjonowanych w tej grupie zostato

skontrolowanych. Na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego oceniono 54 zaklady

obiektéw niezgodnych nie stwierdzono. Na podstawie arkusza oceny zakladu 52

zaklady uznano za zaklady ryzyka $redniego oraz 2 jako ryzyka niskiego. Ponadto

nadzorem sanitarnym obj¢to 7 nowych zaktadow:

- 4 stolowki w przedszkolach, w tym 3 do ktorych positki dostarczane sa w ramach
cateringu,

- 1 stoléwke szkolng w systemie cateringowym,

- 1 stotowke w bursach i internatach,

- 1 inny zaklad zywienia w systemie cateringowym.

W 2 zaktadach przeprowadzono kontrole na wniosek strony w zwiazku z rozszerzeniem

dzialalnosci zaktadow.

Podczas kontroli sprawdzano, czy podmioty dziatajace na rynku spozywczym na

wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i wydawania positkéw zapewniajg

zgodno$¢ z wymogami prawa zywnosciowego oraz oceniano dokumentacje w zakresie

identyfikowalnosci. We wszystkich zaktadach stwierdzono wysoki stopien wdrozenia

zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP.

W tej grupie obiektow przeprowadzono lacznie 73 kontrole sanitarne (w 2020r. — 73),

W roku 2021 nie przeprowadzano kontroli interwencyjnych w tej grupie obiektow.

W okresie sprawozdawczym wydano 14 (w 2020r. — 31) decyzji administracyjnych

merytorycznych:

a) wtym 7 (w 2020r.-14) zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa Zywno$ciowego

tj. :

¢4 decyzje nakazujace dotyczace:

- poprawy stanu sanitarno-technicznego pomieszczen i urzadzen,

- przeprowadzenia przegladu oraz weryfikacji dokumentacji systemu HACCP,
W zakresie procesOw : przyjecia potraw goracych, przechowywania potraw goracych
w bemarach, postgpowania z wyrobem niezgodnym w tym z odpadami
pokonsumpcyjnymi i odpadami kat.3 oraz przedstawi¢ dokumentacj¢ potwierdzajaca
prawidlowa gospodarke materiatami kategorii 3 zgodnie z obowigzujacym
prawodawstwem wspolnotowym.

¢ 3 decyzje przedtuzajgcych termin realizacji obowigzkow wynikajacych z wcezesniej
wydanych decyzji,
b) 7 decyzji zatwierdzajacych zaktad,



C) 2 decyzje zmieniajace zatwierdzenie,
d) 2 decyzje wykreslenia zakladow z rejestru zakladow podlegajacych urzedowej
kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

W nadzorowanych obiektach nie wydawano decyzji zakazu wprowadzania do obrotu
lub wycofania $rodkow spozywczych/materialtow do kontaktu z zywnos$cig, badz
decyzji dotyczacych unieruchomienia lub przerwania dziatalnos$ci zaktadu.

W roku 2021 przeprowadzono 7 Kkontroli sprawdzajacych w wyniku ktorych

wyegzekwowano:

e poprawg¢ stanu technicznego zaktadow,

e weryfikacje dokumentacji systemu HACCP, w zakresie procesow : przyjecia potraw
goragcych, przechowywania potraw goracych w bemarach, postepowania z wyrobem
niezgodnym w tym z odpadami pokonsumpcyjnymi iodpadami kat.3  oraz
przedstawi¢ dokumentacje potwierdzajacg prawidtowa gospodarke materiatami
kategorii 3 zgodnie z obowigzujagcym prawodawstwem wspolnotowym.

Ocena sposobu zywienia

Zywienie zbiorowe zamknigte jest szczegdlnie istotnym elementem podstawowej formy
wyzywienia dla okreslonych §rodowisk m.in. dzieci w szkotach i przedszkolach. Zasady
racjonalnego zywienia oraz zalecane racje pokarmowe dla réznych grup ludnosci
opracowuja (zgodnie z kompetencjami 1 aktualnym stanem wiedzy) oraz publikuja
jednostki badawczo-rozwojowe podlegle i nadzorowane przez Ministra Zdrowia, w tym
glownie Instytut Zywnosci i Zywienia. Przy planowaniu i reahzacp zywienia
zbiorowego, korzystne jest postugiwanie si¢ modelowymi racjami pokarmowymi, w
ktorych podane sg ilosci poszczegolnych grup produktéw spozywcezych. Dla wigkszosci
obiektow maja one form¢ zalecen oraz speiniaja rolg edukacyjng w praktycznej
realizacji tego rodzaju zywienia. Oceny sposobu zywienia dokonywane w obiektach,
przesylane sa w formie pism do przedsiebiorcow odpowiedzialnych za bezpieczenstwo
zywno$ci 1 jako$¢ zywienia, a takze do wiadomosci jednostkom nadrzednym
1 dyrektorom obiektow.

Zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywienia i Zywno$ci oraz rozporzadzeniem Ministra

Zdrowia w sprawie grup srodkoéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom

1 mtodziezy w jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki

spozywcze stosowane w ramach Zzywienia zbiorowego dzieci 1 miodziezy w tych

jednostkach, oceniono jadtospisy w:

- 8 stotdéwkach szkolnych, w tym w 4 zakladach w ktorych obiady przygotowywane
s3 W systemie cateringowym,

-21 stotowkach przedszkolnych, w tym w 8 zaktadach, w ktorych positki
przygotowywane sg w systemie cateringowym.

Oceny jadlospisow przeprowadzone w ww. zaktadach nie wykazaty nieprawidlowosci .
Wigkszos¢ jadtospisdw byta skonstruowana w prawidlowy sposob w zakresie:

- stosowania dodatkow owocow, warzyw, zrodla pelnowarto§ciowego biatka,

- urozmaicenia pod wzgledem zastosowanych technik kulinarnych,

- atrakcyjnosci pod wzgledem barw, smakow i konsystencji,

- uwzglednienia potrawy z ryb co najmniej raz w tygodniu,

- uwzglednienia porcji produktow zbozowych w positkach




Osobom zajmujacym si¢ ukladaniem jadtospisOw udzielano instruktazu dot. zasad zywienia
dzieci, mlodziezy i osob starszych .

Trudnosci przy ocenie jadlospisow w stotowkach szkolnych zwigzane byly z faktem,
i1z dzieci uczestnicza tylko w jednym positku, a w niektorych przypadkach jest to
positek jednodaniowy.

W ocenianych jadlospisach zalecano, by podja¢ kroki zmierzajace do:

- zwigkszenia udzialu rdéznego rodzaju kasz wsréd proponowanych produktéw
zbozowych,

- doprecyzowanie jadlospisu o rodzaj zboza wystepujacego w oferowanych produktach,

- zwigkszenia udziatu roslin stragczkowych,

- wlaczenie do diety (jako dodatek do surowek, satatek i panierek) orzechow, nasion
ro$lin oleistych (np. nasiona stonecznika, pestki dyni, sezam, siemi¢ Iniane), ktore sa
zrodtem witamin, sktadnikow mineralnych i zdrowego oleju roslinnego, zawierajgcego
nienasycone kwasy thuszczowe.

5) Jakos$¢ zdrowotna zywnoSci

W 2021 pracownicy Sekcji BZiZ Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Glogowie pobrali do badan 164 probki.

W ramach urz¢dowej kontroli i monitoringu planowo pobrano do badan 161 probek:

a) 156 probek zywnosci,

b) 3 probki materiatdow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

C) 2 probki produktow kosmetycznych.

Dodatkowo na prosb¢ WSSE we Wroctawiu pobrano 3 probki, w tym:

- 1 probke materialéw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig (kubek z melaniny
w kierunku migracji specyficznej- zawartosci formaldehydu),

- 2 probki warzyw (pomidory, ogorki w kierunku pozostatosci pestycydow).

Pracownicy Sekcji BZiZ Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Glogowie
przeprowadzili ocen¢ znakowania 161 pobranych produktow: zywnosciowych,
zywno$ci dla okreslonych grup, suplementéw diety, materiatdbw do kontaktu
z zywnoscig 1 produktéw kosmetycznych. Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

Ocenie znakowania nie poddano 3 probek warzyw z gr. 10 - ,Warzywa, w tym
straczkowe”, pobranych bezposrednio z produkcji pierwotne;j.

Wszystkie pobrane probki do badan uzyskaly wyniki spetniajagce wymagania okreslone
w badanych kierunkach.

W ramach realizacji porozumienia z dnia 22.12.2020r. w sprawie wspoéldzialania
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin i Nasiennictwa,
Inspekcji Jakosci Handlowej Artykuldéw Rolno-Spozywczych, Inspekcji Ochrony
Srodowiska w zakresie zapewnienia bezpieczefstwa produkcji pierwotnej zywnosci
pochodzenia ro$linnego” 1i,Planu dzialania na rok 2021 dotyczacego produkcji
pierwotnej zywnos$ci pochodzenia roslinnego” oraz zgodnie z opracowanym planem
wspolnych kontroli gospodarstw rolnych zajmujacych si¢ produkcja pierwotng
zywnosci  pochodzenia  roslinnego  przeprowadzono 2 wspdlne  Kkontrole



w gospodarstwach rolnych w zakresie przestrzegania podstawowych zasad higieny na

etapie zbioru w powiecie glogowskim:

o2 kontrole z przedstawicielem PIORIN we Wroctawiu, Oddziat w Glogowie
na obszarze Smardzewa oraz na obszarze Jaczowa.

RASFF

W ramach Systemu Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach —
RASEFF przestano 56 powiadomien o niebezpiecznych produktach zywnos$ciowych oraz
materiatach i wyrobach przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig, w tym 39
powiadomien alarmowych oraz 16 powiadomien informacyjnych i 1 powiadomienie
0 niezgodnosci. W 56 przestanych powiadomieniach 3 powiadomienia przestano przez
GLW i PLW. Przeprowadzono tacznie 113 kontroli, natomiast w ramach prowadzonego
postepowania wyjasniajagcego sporzadzono 30 adnotacji stuzbowych.

Powiadomienia alarmowe obejmowaty produkty, w ktorych stwierdzono:

—ETO (tlenek etylenu) w weglanie wapnia uzytym do produkcji suplementu diety pn.
Molekin Osteo — 60 tabletek powlekanych,

—migracj¢ pierwszorzedowych amin aromatycznych w produkcie pn. T-nylon spaghetti
scoop,

—migracje pierwszorzedowych amin aromatycznych z produktu pn. Chefaid bakspatel,

—migracje pierwszorzgdowych amin aromatycznych z produktu pn. nylon bakspatel 33
cm (nylon spatula) Redstrone,

—obecnosci ziaren pszenicy w produkcie pn. Kasza gryczana niepalona bezglutenowa
B10O oraz surowcu pn. Kasza gryczana bezglutenowa eko,

—obecno$¢ bakterii Salmonella spp w 1 z 5 pobranych probek pn. Tatar wolowy 200g
Lukow,

—obecnos¢ bakterii Salmonella spp. w produkcie pn. Banana chips whole,

—obecnos¢ bakterii Salmonella z gr. C1 w 1 z 5 pobranych probek produktu pn. HELIO
Sezam tuskany, 200g,

—obecno$¢ bakterii z grupy coli w 1 z 5 probek w produkcie pn. Zywiec Zdroj
niegazowany, woda Zrddlana,

—obecnos¢ estrow 3-MCPD w produkcie pn. Frytura gastronomiczna 100% olej
palmowy rafinowany,

—obecnos¢ kannabidiolu (CBD) i A9-tetrahydrokannabinolu (A-THC) w produkcie
pn. Olejek CBD 250mg, Best Hemp Extract 5%, 5ml,

—obecnos$¢ Listerii Monocytogenes w 25g w 1 probce z 5 w produkcie pn. Metka
cebulowa,

—obecnos¢ niezadeklarowanej i niedozwolonej substancji — syldenafilu w produkcie
pn. Total Men,

—obecnos¢ Salmonella Enteritidis w 5 probkach skor z szyi kurczakow,

—obecnos¢ Salmonella z grupy D Salmonella Enteritidis w probce pn. Jaja $§wieze
z chowu klatkowego L Moja Kurka,

—obecnos¢ tlenku etylenu (wyrazonego jako suma 2-chloroetanolu i tlenku etylenu)
w produkcie pn. PressCAL® MD92.5 Granulat, wykorzystanym w catosci do
produkcji suplementow diety firmy Maspex-GMW,



—obecnos¢ tlenku etylenu w mieszance funkcjonalnej pn. Lygomme wykorzystanej do
produkcji lodow wyprodukowanych we Francji,

—obecnos¢ w jednej z pieciu probek bakterii z rodzaju Salmonella spp. w 25g produktu
pn. Papryka stodka mielona 200g,

—paciorkowce katowe w 250ml wody w jednej z pieciu probek w ilosci: 1jtk.
w produkcie pn. Zywiec Zdroj Niegazowany, krystaliczna gorska woda zrédlana
niegazowana 1,5,

—przekroczenie migracji specyficznej pierwszorzedowych amin aromatycznych (PAA)
w produkcie pn. Chochla Florina,

—przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego poziomu deoksyniwaleonu (DON)
w produkcie pn. Makaron razowy Makarony Polskie spaghetti 400g,

—przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostatosci pestycydu —
glifosatu w produkcie pn. Maka jaglana,

—przekroczenie NDP pozostatosci tlenku etylenu w gumie guar uzytej do produkcji
napojoéw roslinnych,

—przekroczony najwyzszy dopuszczalny poziom deoksyniwalenolu (DON) (1820 + 400
ng/kg) w produkcie pn. Makaron Razowy Swiderki z maki z pszenicy durum,

—wykrycie 2-chloroetanolu na poziomie 58 mg/kg w weglanie wapnia Calcipur DC 90
S uzytym do produkcji suplementu diety pn. Biowap Osteo D3 — 60 tabletek oraz
Biowap Osteo D3 K2 — 60 tabletek,

—wykrycie tlenku etylenu (8,2 mg/kg) w suplemencie diety pn. innovit, Vitamin D,

—wykrycie tlenku etylenu (ETO) w maczce chleba $wigtojanskiego, wykorzystanej do
produkcji réznych typow paczkéw, m. in. donutéw z polewa o smaku truskawkowym
oraz donutow z polewa o smaku biatej wanilii,

—wykrycie tlenku etylenu na poziomie >5 mg/kg w czarnych nasionach sezamu,

—wykrycie tlenku etylenu na poziomie przekraczajacym NDP w substancji dodatkowe;
Lygomme firmy Cargill,

—wykrycie tlenku etylenu w mielonym cynamonie w produkcie pn. Curry Indisch marki
Yalcinkaya,

—wykrycie tlenku etylenu w mieszkankach piekarniczych pn. Mieszanka Wieloziarnista
i Combicorn I,

—wysoki poziom tlenku etylenu w roéznych partiach produktu pn. maczka chleba
Swigtojanskiego, wykorzystanego do produkcji produktu pn. Super Vanila — krem
budyniowy 10kg oraz Super Vanila — krem budyniowy 25kg,

—zanieczyszczenie tlenkiem etylenu (ETO) — Garcinia Cambogia extract powder,
wykorzystanym do produkcji suplementu diety pn. OstroVit Appetite control 60
kapsutek,

—zanieczyszczenie tlenkiem etylenu (ETO) — Garcinia Cambogia extract powder,
wykorzystanym do produkcji suplementu diety pn. Redox hardcore,

—zanieczyszczenie tlenkiem etylenu suplementow diety wyprodukowanych przez firme
MASPEX ,,POLSKI LEK”,

—zanieczyszczenie tlenkiem etylenu w maczce chleba S$wigtojanskiego, uzytej
do produkcji produktu pn. Szprot w sosie pomidorowym 170g, King Oscar,

—zanieczyszczenie tlenkiem etylenu w maczce chleba $wigtojanskiego, uzytej
do produkcji sosow wykorzystanych w produktach rybnych,



—zanieczyszczenie tlenkiem etylenu w maczce chleba $wigtojanskiego, uzytej
do produkcji serkow o roznych smakach,

—zawarto$¢ niezadeklarowanej substancji alergennej, glutenu na poziomie powyzej
80mg/kg w produkcie pn. Maka gryczana biala bezglutenowa.

W ramach systemu RASFF otrzymano 16 powiadomien informacyjnych dotyczacych:

—niedozwolonego, mielonego lub sproszkowanego bambusa w wyrobach do kontaktu
z Zywnoscig z tworzyw sztucznych m. in. dzbanka, patery, kompletu do satatek (tyzka
I widelec),

—obecnosci w sktadzie 40% wtokna bambusowego, 30 % pudru kukurydzianego,
30% melaminy w wyrobach do kontaktu z zywno$cig pn. SMIKI Zestaw naczyn
ZYRAFA, SMIKI Zestaw naczyn RAKIETA, SMIKI Zestaw naczyn JEDNOROZEC,

—obecno$ci w skladzie 45% bambusa, 34% wldkna kukurydzianego oraz 20%
melaminy w produkcie pn. LASSIG 4Babes Bamboo mug Glama Lama corol
1310016736,

—obecnosci  w  skladzie wilokna bambusowego w materiatach i wyrobach
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig z tworzyw sztucznych w asortymencie
oznaczonym numerem KZ/20/423 (m. in. miski, talerze, tace, sztu¢ce i kubki),

—obecnosci w sktadzie wiokna bambusowego w wyrobie pn. Kubek z melaminy
z nadrukiem,

—materiatbw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig zawierajacych
w swym sktadzie widkna bambusowe,

—przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu glikolu propylenowego (E1520)
w produktach marki Monster i Burn,

—przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu otowiu w produkcie pn. Gruszki
Williams Christ potéwki w syropie,

—stwierdzenia fragmentdéw szkta w produkcie pn. Napd; alkoholowy Seagram’s Gin 0,7
litra,

—stwierdzenia niedozwolonego ekstraktu z konopi wtoknistych oraz zawartos$ci A9-
tetrahydrokannabinol (A-THC) na poziomie 0,9g/kg, 1,2 g/kg, 1,5 g/kg w produktach
pn. PREMIUM QUALITY HEMP OIL, olejek konopny 10%, 5ml i 10ml oraz
PREMIUM QUALITY HEMP OIL,

—stwierdzenia niedozwolonych wiokien bambusa w materialach 1 wyrobach
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig z tworzyw sztucznych m. in. w bidonach,
lunch boxach, sztu¢cach,

—stwierdzenia obecnosci estrow 3-MCPD w produkcie pn. Frytura gastronomiczna
100% olej palmowy rafinowany,

—stwierdzenia obecnosci ochratoksyny A (OTA) na poziomie 8,8 yg/kg w produkcie
pn. Figi suszone, 200g,

—stwierdzenia w sktadzie niedozwolonych biosubstancji tj. proszek kukurydziany 30%
oraz witokno bambusa 50% w wyrobie z tworzywa Ssztucznego pn. Canpol babies
zestaw naczyn bambusowych 5 elem. LAMA,

—wykrycia pateczek Salmonella Typhimurium w surowym migsie drobiowym,

—zmian organoleptycznych (smak i zapach) potwierdzonych w badaniu produktu pn.
Travel cup SINSAY.



W ramach systemu RASFF otrzymano 1 powiadomienie o niezgodnosci dotyczace:
—wykrycia nieoznakowanych na etykiecie substancji konserwujacych kwasu sorbowego
I kwasu benzoesowego w produkcie pn. Big Jeff Steak Sauce — Spicy Tomato Sauce,

Ponadto otrzymano pismo PIWh w Legnicy, ktore dotyczyto migsa drobiowego,
w ktorym stwierdzono obecno$¢ Salmonella.

Przeprowadzone dziatania kontrole w niektorych przypadkach potwierdzity,
ze kwestionowane produkty znajdujg si¢ jeszcze w obrocie handlowym. W wiekszosci
przypadkach zaktady byly poinformowane przez centra dystrybucyjne o konieczno$ci
wycofania kwestionowanych produktéw przed dniem kontroli. Wszystkie produkty
zostaly wycofane z obrotu handlowego do producenta lub dystrybutora. Monitorowano
proces zabezpieczenia 1 wycofania partii produktow uznanych za niebezpieczne.
Sprawdzano dziatania podj¢te przez podmioty gospodarcze w tym zakresie, kladac
szczegolny nacisk na sporzadzanie list dystrybucyjnych bedacych podstawa procesu
wycofania z rynku produktow niezgodnych.

RAPEX

W ramach unijnego Systemu Wczesnego Ostrzegania o Produktach Niebezpiecznych
RAPEX w 2021r. Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Gtogowie otrzymat
1 informacj¢ na temat produktéw niezywnosciowych mogacych stanowi¢ zagrozenie
dla zdrowia konsumentéw. Informacje obejmowaty produkty, w ktorych stwierdzono:

- catkowitg liczbe drobnoustrojow tlenowych, mezofilnych na poziomie 1,05x 10*
jtk/gram produktu w produkcie pn. Red Paste for Teeth and Gums, Dabur Red firmy
Ona Foods Berlin. W zwigzku z przestanym powiadomieniem przeprowadzono
4 kontrole interwencyjne.

Whnioski o interwencje

W roku 2021 Sekcja Bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia odnotowala 15 prosb

0 interwencj¢ dotyczacych:

episemnego imiennego wniosku o interwencj¢ dot. niewtasciwej jakosci zdrowotnej
srodkoéw spozywcezych sprzedawanych w tymczasowym punkcie sprzedazy warzyw
i owocOw. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgtoszonych
nieprawidlowosci.

e anonimowego telefonicznego wniosku o interwencj¢ dot. nieprzestrzegania
rozporzadzenia dot. nakazéw i zakazow w zwiagzku z wystagpieniem stanu epidemii.

Poniewaz lokal byl nieczynny kontroli nie przeprowadzono, adnotacja z dnia
02.03.2021r.

e anonimowego wniosku o interwencj¢ dot. nieprzestrzegania obowigzku zakrywania

ust 1 nosa przez personel sklepu spozywczego oraz podawanie pieczywa bez
rekawiczek  jednorazowych. Przeprowadzona kontrola interwencyjna przy
wspotudziale Policji nie potwierdzita zgtoszonych nieprawidtowosci.



eanonimowego wniosku o interwencj¢ w formie pisemnej dot. nie stosowania si¢

zaktadu zywienia zbiorowego otwartego do przepisow przeciwepidemicznych
tj.  organizowania imprez  okolicznosciowych.  Przeprowadzona  kontrola
interwencyjna okazata si¢ niezasadna,

eanonimowego telefonicznego wniosku 0 interwencje dot. obecno$ci szkodnikdéw
petzajacych w zaktadzie zywienia zbiorowego otwartego. Kontrola interwencyjna nie
potwierdzita zgloszonych nieprawidlowosci.

e anonimowego telefonicznego wniosku o interwencje dot. obecnosci szkodnikow oraz
niewlasciwego stanu sanitarno-higienicznego zakladzie zywienia zbiorowego
otwartego. Kontrola interwencyjna potwierdzita zgloszone nieprawidtowosci w czesci
dot. niewlasciwego stanu sanitarno- technicznego. Osoby odpowiedzialne ukarano
mandatem karnym w wysokosci 200zl,

eimiennego pisemnego wniosku o interwencje dot. ,,stwierdzenia folii na poczatku
krojenia kietbasy salami z pieprzem. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie
wykazata nieprawidtowosci w zakresie bezpieczenstwa zywnosci. Sprawe przekazano
do wlasciwego ze wzgledu na siedzib¢ producenta kietbasy salami z pieprzem PIW
w Wieliczce,

eanonimowego telefonicznego wniosku o interwencj¢ dotyczacego obecnosci
szkodnikéw biegajacych na drzwiach prowadzacych do pomieszczen piekarni.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna potwierdzita obecnos¢ szkodnikow macznych
Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokos$ci 400z1,

e anonimowego wniosku o interwencj¢ dot. niewtasciwych warunkéw przechowywania
migsa w sklepie spozywczym. Kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgtoszonych
nieprawidlowosci.

e anonimowego wniosku o interwencj¢ dot. sprzedazy przeterminowanej Zywnosci oraz
braku kart zdrowia. Kontrola interwencyjna przeprowadzona nie potwierdzita
zgloszonych nieprawidlowos$ci. Podczas kontroli stwierdzono ponadto niewtasciwy
stan sanitarno-higieniczny zaktadu za co osobg¢ odpowiedzialng ukarano mandatem
100z1,

ewniosku o interwencj¢ w zwiazku z pismem DPWIS we Wroctawiu dot. sprzedazy
przeterminowanej ~ zywnosci w  hipermarkecie.  Kontrola  interwencyjna
nie potwierdzita zgtoszonych nieprawidtowosci,

e pisemnego imiennego wniosku o interwencj¢ przestanego w formie elektronicznej dot.
dot. zorganizowania imprezy okoliczno$ciowej w restauracji nie stosujac si¢ do
obowigzujacych przepisow przeciwepidemicznych. Postgpowanie wyjasniajace
w toku,

eanonimowego wniosku o interwencje dot. sprzedazy przeterminowanej zywnoSci
w sklepie spozywczym. Kontrola interwencyjna nie potwierdzila zgloszonych
nieprawidlowosci.



eimiennego pisemnego wniosku o interwencj¢ dot. ,,zatrucia” kielbasa §laskg Kraina
wedlin. Kontrola interwencyjna nie potwierdzita nieprawidlowosci w  zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

eanonimowego wniosku o interwencj¢ dot. obecnosci szkodnikow w sklepie
spozywczym. Kontrola przeprowadzona w roku 2022 nie wykazata nieprawidtowosci.

Na 15 zgloszonych interwencji 9 byto anonimowych, 2 zasadne, 10 niezasadnych,
1 przekazano do wilasciwego ze wzgledu na siedzibe producenta kietbasy salami
zpieprzem PIW w Wieliczce, 2 przeniesiono na przyszly rok. Za stwierdzone
naruszenia wymagan higieniczno-sanitarnych natozono 3 mandaty karne na tgczng
sume 700,00 zk. Wigkszo$¢ wnioskow dotyczyto sklepdw spozywcezych i zakladow
zywienia zbiorowego otwartego.



