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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA (SPECYFIKACJA TECHNICZNA)
zwany dalej „OPZ”

Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego realizowane jest w ramach projektu nr FENX.01.05-IW.01-0038/25 pn. „Ochrona niedźwiedzia brunatnego poprzez minimalizowanie sytuacji konfliktowych z jego udziałem na terenie województwa podkarpackiego i małopolskiego” dofinansowane przez Unię Europejską z Funduszy Europejskich na Infrastrukturę, Klimat, Środowisko.
I Przedmiot zamówienia. 
1. Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa usługa cateringowa na potrzeby wydarzenia (konferencji edukacyjno-informacyjnej) organizowanego w ramach projektu: FENX.01.05-IW.01-0038/25 pn. „Ochrona niedźwiedzia brunatnego poprzez minimalizowanie sytuacji konfliktowych z jego udziałem na terenie województwa podkarpackiego i małopolskiego”, realizowanego przez Regionalną Dyrekcję Ochrony Środowiska w Rzeszowie.
2. Szacunkowa liczba uczestników to 100 osób. Zamawiający zastrzega możliwość zmiany liczby uczestników w granicach ±10 osób.
3. Termin i miejsce realizacji:
 1) termin realizacji: 7 lipiec 2026 r., 
  2) miejsce realizacji: RDOŚ w Rzeszowie, al. J. Piłsudskiego 38,
  3) czas trwania wydarzenia: ok. 6,5 - 7 godzin (od godz. 9 do godz.16). Zamawiający zastrzega
możliwość zmiany godziny rozpoczęcia wydarzenia.
4. Catering:
1) zapewnienie serwisu kawowego uzupełnianego na bieżąco do godz. 16.00:
a) kawa i herbata (kawa, herbata czarna oraz owocowa),
b) dodatki: mleko, cukier, cytryna,
c) woda mineralna gazowana i niegazowana o zawartości składników mineralnych co
najmniej 350,00 mg/l,
d) soki owocowe min. 3 rodzaje,
e) wybór kruchych ciastek – przynajmniej 5 rodzajów (minimum 10 sztuk na osobę),
f) ciasto pieczone – przynajmniej 3 rodzaje (minimum 2 kawałki na osobę),
2) zapewnienie dwudaniowego obiadu ok. godziny 12.00 składającego się z:
a) zupy,
b) drugiego dania w wariancie standardowym, vege lub bezglutenowym,
3) skład drugiego dania w wersji standardowej to:
a) ziemniaki lub ryż lub makaron lub kasza lub frytki minimum 200 gram,
b) porcja mięsa lub ryby minimum 200 gram,
c) 2 rodzaje surówek warzywnych minimum 100 gram,
4) wymagania w zakresie przygotowania dania w wersji vege to:
a) brak składników pochodzenia zwierzęcego, w szczególności: mięsa, ryb, owoców morza, mleka i przetworów mlecznych, masła, smalcu oraz innych produktów pochodzenia zwierzęcego;
b) dania przygotowane na bazie produktów roślinnych;
c) porcja dania minimum 400 gram,
d) posiłek pełnowartościowy i sycący;
e) wariant ten nie może ograniczać się wyłącznie do eliminacji mięsa.
5) wymagania w zakresie przygotowania dania w wersji bezglutenowej - Zamawiający nie wymaga przygotowywania posiłków bezglutenowych w wydzielonym pomieszczeniu ani w warunkach właściwych dla diety stosowanej przy celiakii.
6) Wykonawca zapewnia:
a) przygotowanie posiłków,
b) transport,
c) obsługę serwisową,
d) uprzątnięcie po zakończeniu usługi,
e) obsługę kelnerską.
7) Usługa musi być realizowana zgodnie z obowiązującymi przepisami sanitarnymi.
8) Posiłki podane mają być przy użyciu naczyń porcelanowych oraz sztućców ze stali
nierdzewnej.
9) Realizacja usługi zgodnie z harmonogramem wydarzenia.
10) Wykonawca przedstawi Zamawiającemu menu z możliwością wyboru dań. Zamawiający dokona wyboru posiłków/przystawek i przekaże Wykonawcy tę informację niezwłocznie wraz z informacją o ilości posiłków w wersji standard, vege oraz bezglutenowej.
11) Wszystkie niewykorzystane produkty żywnościowe pozostają do dyspozycji RDOŚ w Rzeszowie.
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