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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

W 2013 roku Komisja Europejska, wspélnie z panstwami cztonkowskimi,

zdecydowala o powolaniu krajowych punktéw kontaktowych ds. oszustw
zywno$ciowych. W Polsce, decyzjg Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Punkt Kontaktowy utworzony zostat
w Gléwnym Inspektoracie JHARS. Z artykulu w calo$ci poswieconego pracom prowadzonym w krajowym
Punkcie Kontaktowym dowiedza si¢ Paiistwo miedzy innym: z jakich krajow jest najwiecej zgtoszen dotyczg-
cych oszustw zywnosciowych, a takze czym jest system AAC.

Z czym kojarza nam si¢ hydrolizaty biatkowe? Czy wiemy gdzie mozna je znalez¢ i w jakim celu s3 dodawa-
ne do produktéw spozywczych? A takze dlaczego hydrolizaty biatkowe odgrywaja tak wazna role w procesie
produkcji zywnosci specjalnego przeznaczenia zywieniowego? Odpowiedzi na te wszystkie pytania znajda
Panstwo w artykule ,,Hydrolizaty bialkowe - cenne dodatki czy tanie wypelniacze?”.

W dniach 26-29 wrzesnia w Poznaniu, jak co roku, odbeds si¢ jedne z najwazniejszych targéw branzy spozyw-
czej w Polsce. Tradycyjnie juz na Polagra Food nie moze zabrakna¢ takze przedstawicieli IJHARS, dla ktérych

targi sg okazja do spotkan z producentami i ekspertami branzy spozywczej.

Zapraszam wszystkich do wzigcia udzialu w Polagra Food i odwiedzenia stoisk, na ktérych wystawcy beda

prezentowal polska zywnos¢ najwyzszej jakosci.

Andrzej Romaniuk
Gléwny Inspektor JHARS

WYDARZENIA CZERWIEC-SIERPIEN 2016

MAGDALENA SWIDERSKA
ZASTEPCA GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Z dniem 15 lipca 2016 r. Minister Rolnictwa i Roz-
woju Wsi Krzysztof Jurgiel powotal Magdaleng Swi-
derska na stanowisko Zastepcy Gléwnego Inspektora
Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych.
Magdalena Swiderska jest absolwentka Akademii
Medycznej w Poznaniu, Wydzialu Farmacji, od-
dzialu Analityki Medycznej. Od czerwca 2005 r. do
lipca 2016 r. Kierownik Centralnego Laboratorium
GIJHARS w Poznaniu. Posiada 18-letnie do$§wiad-
czenie w pracy laboratoryjnej.

IMPREZA SPORTOWA
W OLSZTYNIE

W dniu 20 maja w obiektach sportowych ZSO
nr 3 w Olsztynie przy ul. Wankowicza 1 odbyla si¢
V edycja wojewddzkiej imprezy sportowej zorga-
nizowanej przez Oddzial Terenowy Agencji Rynku
Rolnego w Olsztynie, Zespdt Szkél Ogélnoksztatcy-
cych nr 3 w Olsztynie, Stowarzyszenie Na Rzecz Edu-
kacji Dzieci i Rozwoju Obszaréw Wiejskich WROTA
w Lamkowie oraz Przedszkole Miejskie nr 5 w Olsz-
tynie, pod hastem ,,Jem owoce, pije mleko - w zyciu
zajde daleko”. Patronat honorowy nad imprezg objat
Wojewoda Warminsko-Mazurski.
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Do Olsztyna zjechaly dzieci reprezentujace 50 przed-
szkoli i szkét podstawowych wojewddztwa warmin-
sko-mazurskiego. Podczas rywalizacji druzynowych
uczestnicy musieli wykaza¢ si¢ zaréwno umiejet-
no$ciami sportowymi jak réwniez duza zrecznoscig
w nastepujacych konkurencjach ,,Sztafeta ogorkowa’,
»Kelnerzy”, ,Zbuduj kopiec ziemniakéw”, , Toczenie
jablek” oraz ,,Sianie marchewek’.

WIJHARS w Olsztynie wpisujac si¢ w idee propago-
wania zdrowego stylu zycia wziat czynny udzial w tym
przedsiewzieciu pod hastem ABC ZNAKOWANIA
PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH. Pracownicy
Inspektoratu rozmawiali z dzie¢mi, nauczycielami
i mieszkancami okolicznych osiedli na temat jakosci
handlowej artykuléw rolno-spozywczych, $wiado-
mego dokonywania zakupéw produktéw zywno-
$ciowych oraz rozdawali broszurki informacyjne na
temat znakowania produktéw spozywczych.

Stoisko Warminsko-Mazurskiego WIJHARS odwie-
dzit Wojewoda Warminsko-Mazurski Artur Chojec-
ki wraz z Dyrektor Generalnym Warminsko-Mazur-

skiego Urzedu Wojewddzkiego Pawtem Zukowskim.

PATRONAT GEOWNEGO
INSPEKTORA

W dniach 7-9 czerwca w Zdunowie k. Warszawy,
pod patronatem Giéwnego Inspektora JHARS, odby-
la si¢ VI Letnia Szkola Prawa Zywnosciowego zor-
ganizowana przez IGI Food Consulting. W trakcie
szkolenia przedstawiciele Glownego Inspektoratu
JHARS zaprezentowali dwa wyktady. Dorota Krzy-
zanowska — Radca Gléwnego Inspektora JHARS wy-
glosila prezentacje pt. ,,Urzedowa kontrola znakowa-
nia prowadzona przez IJHARS”, natomiast Karolina
Kaszewska-Romanczuk - starszy specjalista w biurze
Kontroli Jakosci Handlowej omoéwita ,,Znakowanie
zywnoéci zgodnie z rozporzadzeniem 1169/2011 -
problemy, rozwiazania, interpretacje, przewodniki’”.
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KONFERENCJA ZWIAZKU
POLSKIE MIESO

W dniu 8 czerwca w Warszawie odbyla si¢ konferen-
cja Zwiazku Polskie Migso pt. ,,Dodatki w produkeji
miesnej — aktualne wymagania prawne i ich weryfi-
kacja”. W spotkaniu wzieta udzial Beata Bakalarska
z Biura Kontroli Jakoéci Handlowej, ktéra przedsta-
wila prezentacje pt. ,Znakowanie przetworéw mie-
snych ze szczegélnym uwzglednieniem przekazywa-
nia informacji o obecnosci dodatkow”

Qw

DEBATA REDAKCYJNA
_FOOD-LEX”

W dniu 8 czerwca w Jozefowie odbyla si¢ debata kwar-
talnika ,Food-Lex” pt. ,Wprowadzanie konsumenta
w blad - podejscie urzedowych inspekeji w $wietlne
obowigzujacych przepisdw i orzecznictwa” zorganizo-
wana przez Polska Federacje Producentéw Zywnosci.
W spotkaniu uczestniczyli przedstawiciele: UOKIK,
firmy badajacej opinie publiczng oraz kancelarii praw-
nej. GITHARS reprezentowata Dorota Krzyzanowska,
ktéra omoéwita co oznacza dla Inspekeji JHARS wpro-
wadzanie konsumenta w blad. Podczas debaty dysku-
towano takze na temat badan konsumenckich, obiek-
tywnoéci uzyskanych wynikéw, a takze o podejsciu
sadéw do ,wprowadzania konsumenta w btad”

Qv

PATRONAT GEOWNEGO
INSPEKTORA

W dniu 9 czerwca w Warszawie odbyto sie ,,Agro
Security Forum Agrosec 2016” organizowane przez
Europejskie Centrum Biznesu oraz dziennik ,,Rzecz-
pospolita”. Tematem przewodnim spotkania bylo
»Bezpieczenstwo sektora rolno-spozywczego bezpie-
czenstwem gospodarczym kraju”. W forum uczest-
niczyli przedstawiciele: GIJHARS, biznesu, polityki,
a takze naukowcy i ekonomisci.

Qv

SYMPOZJUM BRANZOWE
UPEMI

W dniu 10 czerwca odbyto sie spotkanie zorganizo-
wane przez Zarzad Unii Producentéw i Pracodawcow



Przemystu Miesnego. W sympozjum wzieli udziat
m.n. Dyrektor Departamentu Rynkéw Rolnych
MRiRW, Dyrektor Biura Spraw Zagranicznych ARR,
Zastepca Gléwnego Lekarza Weterynarii, Dyrektor
Instytutu Ekonomiki, Rolnictwa i Gospodarki Zyw-
nosciowej. IJHARS reprezentowata Dorota Baliniska-
Hajduk - Dyrektor Biura Kontroli Jakoéci Handlowej,
ktéra wyglosila prezentacje pt. ,Sytuacja w branzy
miesnej na podstawie wynikéw kontroli [JHARS”

Qv

SZKOLENIE W WIJHARS
W OLSZTYNIE

W dniu 15 czerwca w WIJHARS w Olsztynie odbylo
sie szkolenie ,,Jako$¢ handlowa przetwordéw miesnych
w zakresie znakowania” W spotkaniu wzieto udzial
40 o0s6b reprezentujgcych producentéw rynku prze-
tworéw miesnych wojewddztwa warminsko-mazur-
skiego. Podczas szkolenia pracownicy WIJHARS
zaprezentowali przepisy w zakresie znakowania
przetworéw miesnych, a takze omowili problema-
tyczne kwestie. W zwiazku z duzym zainteresowa-
niem przedsi¢biorcéw, WIJHARS w Olsztynie planu-
je zorganizowa¢ szkolenia dla przedstawicieli innych
branz spozywczych. Terminy kolejnych spotkan beda
na biezgco zamieszczane na stronie internetowej

WIJHARS w Olsztynie: www.wijhars.olsztyn.pl

SPOTKANIE Z WOJEWODA
MAZOWIECKIM

W dniu 21 czerwca na terenie Gréjeckiego Centrum
Logistycznego ,,Track Arena Gréjec” Sp. z 0.0. odbyto
sie spotkanie Wojewody Mazowieckiego z przedsta-
wicielami producentéw i handlowcéw dziatajacych
na rynku $wiezych owocow i warzyw. Celem spo-
tkania bylo oméwienie aktualnej problematyki kon-

troli granicznych eksportowanych $wiezych owocow
i warzyw oraz przedstawienie propozycji uspraw-
nien obstugi przedmiotowych kontroli. W spotkaniu
wziela udzial Malgorzata Jedrzejowska - Wojewddz-
ki Inspektor JHARS w Warszawie, ktéra omoéwila
zalety stosowania przez eksporteréw wzoru spe-
cjalnego oznakowania opakowan $wiezych owocow
i warzyw, zachecajac uczestnikéw spotkania do
wdrozenia systeméw pozwalajacych na zaliczenie
ich do grupy zatwierdzonych handlowcéw. Katarzy-
na Trojnar - starszy specjalista w Biurze Kontroli
Jako$ci GIJHARS udzielita odpowiedzi na pytania
eksporteréw dotyczace opracowywania norm han-
dlowych dla $wiezych owocéw i warzyw na forum
miedzynarodowym. W spotkaniu uczestniczyli po-
nadto przedstawiciele PIORIN, Izby Celnej w Gréjcu
oraz lokalnych wladz.

Qv

11 KONGRES BRANZY
SPIRYTUSOWE]

W dniu 22 czerwca w Warszawie odbyl si¢ III Kon-
gres Branzy Spirytusowej organizowany przez Zwia-
zek Pracodawcéw Polski Przemyst Spirytusowy
i Krajowa Izbe Gospodarcza. Honorowy patronat
nad spotkaniem objat Wicepremier, Minister Rozwo-
ju. Oproécz przedstawicieli przemystu spirytusowego
w kongresie udzial wzieli postowie i senatorowie RP,
przedstawiciele Ministerstwa Rozwoju, Minister-
stwa Spraw Zagranicznych, Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi. GIJHARS reprezentowata Dorota
Balinska-Hajduk - Dyrektor Biura Kontroli Jako$ci
Handlowej. Podczas spotkania zaprezentowano in-
formacje na temat prowadzonych prac legislacyjnych
dotyczacych branzy spirytusowej, dyskutowano na
temat wysokosci podatku akcyzowego oraz walki
z tzw. ,szarg strefy’, kampanii promujacych odpo-
wiedzialne spozycie alkoholu oraz promocji Polskiej
Wodki.

Qw

39. SESJA KOMISJI KODEKSU
ZYWNOSCIOWEGO
FAO/WHO

W dniach 27 czerwca - 1 lipca w Rzymie odbyla sie
39. sesja Komisji Kodeksu Zywno$ciowego FAO/
WHO (KKZ FAO/WHO). W sesji uczestniczyly 123
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delegacje panstw cztonkowskich KKZ FAO/WHO
oraz przedstawiciele 38 miedzynarodowych rzado-
wych i pozarzadowych organizacji.

Uroczystego otwarcia sesji dokonal Dyrektor Ge-
neralny FAO, Pan Jose Graziano da Silva witajac

wszystkich delegatow, a w szczegdlnosci przedstawi-
cieli nowych paristw cztonkowskich KKZ FAO/WHO
tj. Sudanu Potudniowego i San Marino.

DG FAO podkredlit w swoim przemdwieniu, ze
w celu zapewnienia wiarygodnej i skutecznej reakeji
na zlozone i wystepujace w §wiatowej skali zjawisko
opornosci mikrobiologicznej (AMR), kluczowe jest
wzmocnienie podstaw naukowych dla dokumentéw
kodeksowych, a takze budowa potencjalu i wzmoc-
nienie bazy eksperckiej w tym zakresie.
W sesji wzigla rowniez udzial nowo wybrana Dyrek-
tor Generalna Swiatowej Organizacji Zdrowia Zwie-
rzat (OIE) - Pani Monique Eloit, ktéra przedstawita
informacje na temat dziatan tej organizacji, w tym
przyjetych w 2015 i 2016 r. rezolucji OIE dotyczg-
cych przeciwdziatania AMR poprzez m.in. rozwazne
stosowanie substancji bakteriobdjczych w hodowli
zwierzat.
KKZ FAO/WHO podczas obrad ostatecznie zatwier-
dzila ponad 30 nowych oraz zrewidowanych norm
i innych tekstéw dotyczacych jakosci i bezpieczen-
stwa zywnosci opracowanych przez Komitety KKZ
FAO/WHO od ostatniej sesji w 2015 r.
Podjeto réwniez decyzje o rozpoczeciu nowych prac
dotyczacych m.in.:
- wytycznych dla kontroli histaminy w rybach i pro-
duktach rybnych,
- wytycznych dla znakowania opakowan niedetalicz-
nych zywnodci,
- wytycznych dla zywnosci ,,terapeutycznej” gotowej do
spozycia (RUTF - Ready To Use Therapeutic Foods),
- rewizji Ogélnych zasad higieny Zywnosci wraz z za-
tgcznikiem HACCP,
- rewizji Kodeksu praktyki higienicznej Swiezych owo-
cow i warzyw.
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Komisja Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO
zauwazajac  pilng potrzebe podjecia dzialan
w odniesieniu do walki z AMR zatwierdzita powo-
tanie Miedzyrzagdowej Grupy Zadaniowej ad Hoc
ds. AMR, ktéra bedzie goszczona przez Republike
Korei Poludniowe;.

W $wietle ukonczenia prac standaryzacyjnych przez
Komitet KKZ FAO/WHO ds. Ryb i Produktéw Ryb-
nych, goszczony przez Norwegie, KKZ FAO/WHO
podjeta decyzje o zawieszeniu prac Komitetu sine die,
do czasu pojawienia sie¢ nowych zagadnien i proble-
moéw wymagajacych wznowienia prac komitetu.
Szczegbdlowy raport z powyzszej sesji dostepny jest
pod adresem: http://www.fao.org/fao-who-codexali-
mentarius/meetings-reports/en/.

Q¥

PRACOWNICY WIJHARS
W KATOWICACH SZKOLA
STUDENTOW

Od 2014 r. pracownicy WIJHARS w Katowicach
przeprowadzaja szkolenia dla studentéw Uniwer-
sytetu Ekonomicznego w Katowicach, na ktdrych
prezentowane sg informacje dotyczace organizacji,
zasad funkcjonowania oraz zadan IJHARS. Spotka-
nia prowadza Lestaw Skorupski - Slaski Wojewddz-

ki Inspektor JHARS oraz Anna Gajowy - Inspektor
Wydziatu Kontroli.




DZIALALNOSC IJHARS

PUNKT KONTAKTOWY
DS. OSZUSTW ZYWNOSCIOWYCH

Skandal wywotany falszowaniem wolowiny miesem
konskim dat impuls Komisji Europejskiej do zawig-
zania sie¢ w lipcu 2013 r. grupy roboczej ds. oszustw
zwigzanych z zywnoscia. Decyzja Ministra Rolnic-
twa i Rozwoju Wi jako krajowy Punkt Kontaktowy
ds. Oszustw Zywno$ciowych dla Polski, wchodza-
cy w sklad ww. Grupy roboczej, wyznaczony zostat
Gléwny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw
Rolno-Spozywczych.

Do najwazniejszych zadan grupy nalezy:
= wspolpraca przy wykrywaniu i usuwaniu z rynku
unijnego zafalszowanych §rodkow spozywczych,

realizacja skoordynowanych planéw kontroli

w obszarze zwalczania oszustw zywnosciowych.

Z poczatkiem utworzenia grupy roboczej wymiana in-
formacji w zakresie zafalszowan zywnosciowych po-
miedzy panstwami cztonkowskimi Unii Europejskiej
odbywata si¢ na zasadzie korespondencji mailowej na
specjalnie utworzone w tym celu krajowe adresy pocz-
ty elektronicznej. Dla Polski obowigzujacym adresem
mailowym jest: cpfoodfraud@ijhars.gov.pl.

Niemniej jednak, przedstawiciele DG SANTE do-
szli do wniosku, ze nalezy utworzy¢ na wzor sys-
temu iRASFF specjalnie dedykowany system IT,
ktéry zostal nazwany systemem AAC (Admini-
strative Assisnace and Coorperation). Gléwnym ce-
lem, ktéry przyswiecal Komisji Europejskiej bylo
ujednolicenie sposobu przekazywania informacji
dotyczacych zafasowan zywno$ciowych oraz za-
pewnienie wysokiego poziomu ochrony danych
osobowych. Nalezy tutaj zwrdci¢ uwage na fakt, ze
mimo wielu podobienstw do systemu iRASFE, sys-
tem AAC wyrdznia sie brakiem moderacji przez
Komisje Europejska tworzonych zgloszen przez
panstwa czlonkowskie, a przekazywane informacje
w ramach sytemu sg informacjami niepublikowany-
mi i poufnymi, ktére nie s podawane do informacji
publiczne;j.

Wartym podkreglenia jest réwniez fakt, ze Polska
znajdowala si¢ w zaszczytnym gronie trzech panstw

Andrzej Skrobiszewski

Laura Koenig
Renata Ksiecio

Wykres 1. Sprawy w Punkcie kontaktowym ds. Oszustw Zywnosciowych dla Polski
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PRZEKAZANE ODPOWIEDZI PRZEZ PKW 2015 R.

Nie potwierdzono zarzutéw
strony wnioskujacej

Potwierdzono zarzuty
strony wnioskujacej

Liczba odpowiedzi

24

Suma

Stowacja 2

totwa

—_

Holandia

—_

Finlandia

Wiochy

N

Francja

Lt

N

Niemcy

I

KE

Czechy 17

WPLYW SPRAW DO PKW 2016 R. (STAN NA 29 LIPCA)

32

o
w
.
o

15 20 25

wwu Liczba spraw

30

35

PRZEKAZANE ODPOWIEDZI PRZEZ PKW 2016 R.

(STAN NA 29 LIPCA)

Zgtoszenie informacyjne
W toku

Nie potwierdzono zarzutéw
strony wnioskujacej

Potwierdzono zarzuty 6
strony wnioskujacej

Liczba odpowiedzi

10

czlonkowskich, ktdre zostaly poproszone o testowa-
nie systemu AAC przed jego uruchomieniem. Testy
zostaly rozpoczete w dniu 24 marca 2015 r. Po ich
zakonczeniu kazde z panstw przekazywalo stosowne
uwagi, ktérych nadrzednym celem bylo usprawnienie
dziafania systemu AAC, ktdry zostat oficjalnie uru-
chomiony w dniu 11 listopada 2015 roku. Na chwile
obecng prace ,,polskiego zespolu” w ramach systemu
AAC prowadzone sg w Biurze Orzecznictwa, Legisla-
¢jii Laboratoriéw GIJHARS.

Wartym podkreélenia jest fakt, Ze jedng z gléwnych
przyczyn falszowania zZywnosci sa powody ekono-
miczne. Szacuje si¢, ze w niektorych przypadkach
proceder falszowania Zywnosci przynosi korzy-
$ci, ktére sa poréwnywalne z handlem narkotyka-
mi. Z tego tez powodu stwierdza si¢ systematyczny
wzrost notyfikacji w ramach funkcjonowania syste-
mu AAC. W przypadku Polski réwniez obserwuje sie
systematyczny wzrost liczby zgloszen dotyczacych
zafalszowan zywno$ciowych (wykres I).

Z przedstawionych danych mozna zaobserwowaé
wzrost liczby notyfikacji w 2015 roku o ponad 45%
w poréwnaniu do ubiegtego roku. Co wigcej, mozna
pokusi¢ si¢ o stwierdzenie, ze tendencja ta bedzie
utrzymana w 2016 roku (32 zgloszenia — stan na
27 lipca). Tym bardziej, ze w analogicznym okre-
sie 2015 roku liczba zgloszen wyniosta 21. Wartym
podkreslenia jest rowniez fakt, iz w 2015 roku je-
dynie 35% otrzymanych zgloszen zostalo uznane
za zasadne. Swiadczy to niewatpliwie o wysokiej
jakoéci handlowej artykuléw rolno-spozywczych
eksportowanych przez polskich przedsiebiorcéw na

rynek unijny.

WIEDZA | JAKOSC
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PLANOWANE POLACZENIE

SYSTEMOW AAC I RASFF

Na wspdlnym posiedzeniu grup roboczych Komi-
sji Europejskiej ds. Systemu Wczesnego Ostrzegania
o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach (RASFF) oraz
ds. Pomocy i Wspotpracy Administracyjnej (AAC),
ktore odbyto sie¢ w dniu 13 maja 2016 r. w Brukseli,
Pan Philippe Loopuyt — szef Unitu SANTE/GV zapowie-
dziat potaczenie RASFF i AAC planowane na 2017 .

Aktualnym problemem dla szybkiego i sprawnego
funkcjonowania systemdéw gwarantujacych bezpie-
czenstwo zywnosci w UE jest dynamika komuni-
kacji oraz transferu informacji do odpowiedniego
systemu. Czas potrzebny na przeniesienie sprawy jest
strategicznym czynnikiem wiarygodnosci podjetych
pozniej czynnosci kontrolnych. Ww. systemy sa kom-
patybilne, wzajemnie sie uzupelniajg, jednakze prze-
plyw informacji wymaga usprawnienia.

System AAC stuzy ustrukturyzowaniu pomocy ad-
ministracyjnej pomiedzy organami administracyj-
nymi UE w obszarze calego prawa Zywnosciowego
i paszowego, a w szczegdlnosci w obszarze oszustw
zywno$ciowych. Przed konsolidacja systeméw AAC
i RASFF istnieje konieczno$¢ odseparowania spraw
dotyczacych zafalszowan zywnosci (FF - Food Fraud)
od spraw zwigzanych z niewla$ciwg jakoscig artyku-
téw rolno-spozywczych (AAC).

Na system RASFF skladaja si¢ Punkty Kontakto-
we utworzone we wszystkich krajach nalezacych do
Systemu Wczesnego Ostrzegania, w organizacjach
cztonkowskich oraz w Komisji Europejskiej, w celu
umozliwienia wymiany informacji dotyczacych
wszelkich zagrozen zdrowia konsumentow.

Inicjatywa integracji ww. sieci jest duza szansa dla

rozwoju europejskich systemow bezpieczenstwa

zywnosci. Funkcjonalno$¢ skonsolidowanego sys-

temu bedzie usprawniona w stosunku do dzialania

systemoéw macierzystych, z uwagi na:

= tlumaczenie interfejsu na jezyki urzedowe Panstw
Czlonkowskich,

= mozliwo$¢ wprowadzania wigkszej bazy danych do
systemu (poszerzenie bazy danych podmiotéw go-
spodarczych, laboratoridw, itp.),

= ujednolicony, skonsolidowany interfejs dla wszyst-
kich uzytkownikéw,

= umozliwienie udzialu podmiotéw z réznych szcze-
bli instytucjonalnych,

= ulatwienie przenoszenia spraw z RASFF do AAC
iFE

= umozliwienie wybrania charakteru sprawy po za-
logowaniu (AAC, FF badz RASFF).

W planach dlugoterminowych Komisji Europejskiej
znajduje sie reorganizacja DG SANTE, w ramach
ktérej TRACES (Trade Control and Expert System,
RASFE AAC i Food Fraud) beda obstugiwane w tym
samym unicie SANTE.G5. Nowy system bedzie no-
sit nazwe IMSOC (Integrated Management System of
Official Controls), a jego celem jest uproszczenie i ra-
cjonalizacja IT.

Wspdlny system IT ma stuzy¢ réwniez ulatwieniu
pracy osob zaangazowanych we wspotprace miedzy-
narodowa w ramach kontroli jakosci i bezpieczen-
stwa zywnosci. Zadeklarowano, ze proces pofaczenia
systemoéw bedzie przebiegal wieloetapowo, w celu
ulatwienia asymilacji nowego interfejsu oraz narze-
dzi systemu.

Nowa inicjatywa konsolidacyjna nie jest jednak
obarczona ryzykiem wynikajacym z réznic celow
oraz zalozen systeméw AAC i RASFE co przeklada
sie na dysonanse w charakterze spraw oraz tematyce

zagadnien newralgicznych.

Idea polaczenia systemdéw miedzynarodowej wy-
miany informacji dotyczacych bezpieczenstwa i ja-
kosci zywnosci jest z pewnoscig stuszna, aczkolwiek
proces asymilacji do nowego systemu bedzie trudny

i wymagajacy.
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ANALIZA ZAGROZEN 1 ANALIZA RYZYKA
W PRAWIE ZYWNOSCIOWYM UE

Czym r6éznia si¢ te dwa procesy?

Od wielu lat kwestia bezpieczenistwa Zywnosci jest
przedmiotem szczegdlnej troski, ktéra przejawia sie
w polityce bezpieczenstwa zywnosci Unii Europejskiej
i wdrazanym prawie Zywno$ciowym. Panstwa Czfon-
kowskie UE doszty do wniosku, iz czynniki zagrozenia
bezpieczenstwa zywno$ci powinny by¢ monitorowane
na kazdym etapie tancucha zywno$ciowego. Dbalo$¢
o bezpieczenstwo zywnosci spoczywa zaréwno na
przedsiebiorcy, jak réwniez na organach kontrolnych.
Dlatego tez w prawie zywno$ciowym zostaly okreslo-
ne dwa odrebne mechanizmy majace na celu ocene
taricucha zywnos$ciowego pod katem bezpieczenstwa
Zywnosci, tj.: analiza ryzyka i analiza zagrozen.

Analiza zagrozen (hazard analysis) na podstawie
przepisow Rozporzadzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady Nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny produktéw Zywnosciowych.

Analiza zagrozen (hazard analisys) po raz pierwszy
pojawila sie w Normie Kodeksu Zywnosciowego Co-
dex Alimentarius z 1996 r.: CAC/RCP 1-1969.

Pierwotne zalozenia systemu HACCP, zapewniajacego
produkeje bezpiecznej zywnoséci w oparciu o nadzoro-
wanie zagrozen istotnych dla bezpieczenstwa zywnosci,
zostaly zmodyfikowane i przeniesione do Rozporzadze-
nia Parlamentu Europejskiego i Rady 852/2004 z dnia
29 kwietnia 2004 . w sprawie higieny produktow zywno-
Sciowych (Dz.Urz. L 139 2 30.4.2004, s. 1-54).

Obowigzek wdrazania i stosowania zasad syste-
mu HACCP przez wszystkie podmioty dzialajace
na rynku spozywczym, prowadzace zaklady obrotu
zywnoécig lub gastronomii, od 1 stycznia 2006 r. zo-
stal wprowadzony na mocy art. 59 ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r. 0 bezpieczeristwie Zywnosci i Zywienia
(Dz.U. 22015 1., poz. 594).

System HACCP tj.: system analizy zagrozen i krytycz-
nych punktéw kontroli (Hazard Analysis and Critical

Control Points) ma na celu zapewnienie bezpieczen-
stwa zywnosci przez identyfikacje i oszacowanie skali
zagrozen z punktu widzenia wymagan zdrowotnych
zywnosci oraz ryzyka wystapienia zagrozen podczas
przebiegu wszystkich etapéw produkcji i obrotu zyw-
noéciy; system ten ma réwniez na celu okreslenie me-
tod eliminacji lub ograniczania zagrozen oraz usta-
lenie dziatan korygujacych. System HACCP okreéla
poszczegdlne zagrozenia oraz $rodki ich kontroli
w celu zapewnienia bezpieczefistwa zywnosci. Jest to
narzedzie stuzace do oceny zagrozen oraz ustanawia-
nia systeméw kontroli, majacych na celu zapobiega-
nie zagrozeniom, a nie badaniu produktu finalnego.

Analiza zagrozen i krytycznych punktéw kontroli

zgodnie z zasadami HACCP obejmuje:

= okredlanie wszelkich zagrozen,

= okredlanie krytycznych punktéw kontroli,

= ustanowienie limitéw w krytycznych punktach
kontroli,

= wprowadzenie procedur monitorowania w kry-
tycznych punktach kontrol,

= ustanowienie dziatan naprawczych,

= ustanowienie procedur, w celu sprawdzenia po-
prawnosci systemu,

= prowadzenie dokumentéw w celu potwierdzenia
poprawnosci dzialania systemu.

System HACCP dotyczy analizy zagrozen w toku
produkcji. Adresatem obowigzku prowadzenia tej
analizy sa wszystkie podmioty dzialajace na rynku
SpoZywczym.

Analiza ryzyka (risk analysis) na podstawie przepi-
sOw rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 roku.

Stosownie do art. 17 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 roku ustanawiajgcego ogolne zasady
i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Euro-



pejski Urzqd ds. Bezpieczetistwa Zywnosci oraz usta-
nawiajgce procedury w zakresie bezpieczenistwa zZyw-
nosci (Dz.Urz. UE L 31 z 1.2.2002, str. 1-24, z pdzn.
zm.), panstwa cztonkowskie wprowadzaja w zycie
prawo zywno$ciowe oraz monitoruja i kontrolujg
przestrzeganie przez podmioty dzialajace na rynku
spozywczym i pasz odpowiednich wymogdw prawa
zywno$ciowego na wszystkich etapach produkeji,
przetwarzania i dystrybucji.

W tym celu panstwa cztonkowskie zachowujg system
oficjalnych kontroli.

Stosownie do art. 3 pkt 10 rozporzadzenia (WE)
nr 178/2002, analiza ryzyka oznacza proces sktadaja-
cy si¢ z trzech elementéw: oceny ryzyka, zarzadzania
ryzykiem, informowania o ryzyku.

Ocena ryzyka jest wspartym naukowo procesem

skladajacym sie z czterech etapéw (art. 3 pkt 11):

= identyfikacji zagrozenia, czyli identyfikacji znane-
go lub potencjalnego skutku zdrowotnego zwigza-
nego z danym czynnikiem sprawczym,

= charakterystyki zagrozenia, czyli jako$ciowej lub
ilociowej oceny natury niekorzystnego oddzialy-
wania czynnika biologicznego, chemicznego lub
fizycznego, ktéry moze by¢ obecny w zywnosci,

= jako$ciowej lub ilosciowej oceny ekspozycji, czyli
oszacowania mozliwego kontaktu z zagrozeniem,

= charakterystyki ryzyka, czyli zintegrowania iden-
tyfikacji i charakterystyki zagrozenia oraz oceny
ekspozycji we wspdlna ocene mozliwosci wysta-
pienia negatywnych skutkéw zdrowotnych w da-
nej populacji ludzkiej, bioragc pod uwage prawdo-
podobienstwo zetkniecia sie poszczegdlnych oséb
z ryzykiem.

Zarzadzanie ryzykiem oznacza proces, réznigcy sie
od oceny ryzyka, polegajacy na zbadaniu alternatywy
polityki w porozumieniu z zainteresowanymi strona-
mi, wzieciu pod uwage oceny ryzyka i innych praw-
nie uzasadnionych czynnikéw, i w razie potrzeby
- na wybraniu stosownych sposobdéw zapobiegania
i kontroli (art. 3 pkt 12).

Informowanie o ryzyku oznacza interaktywng wy-
miane informacji i opinii podczas procesu anali-
zy ryzyka, dotyczaca zagrozen i ryzyka, czynnikow
zwigzanych z ryzykiem i postrzeganiem ryzyka, mie-
dzy oceniajacymi ryzyko, zarzadzajacymi ryzykiem,
konsumentami, przedsigbiorstwami zywno$ciowymi

DZIALALNOSC IJHARS

i paszowymi, srodowiskiem naukowym i innymi za-
interesowanymi stronami, z uwzglednieniem wyja-
$nienia wnioskéw z oceny ryzyka i powodéw decyzji
w zakresie zarzadzania ryzykiem (art. 3 pkt 13).

Analiza ryzyka ma stuzy¢ calo$ciowej ocenie lan-
cucha zywnosciowego na potrzeby urzedowej kon-
troli. Adresatem tego obowiazku sa panstwa czton-
kowskie.

Podsumowujac, nalezy wskaza¢, iz analiza ryzyka
i analiza zagrozen sg to dwa odrebne mechanizmy

wystepujace w prawie zywnosciowym.

Analiza zagrozen dotyczy etapu produkgji i jest obo-
wigzkowo stosowana przez podmioty bezposrednio
uczestniczace w procesie produkeji zywnosci. Ana-
liza ta polega na okredleniu krytycznych punktéw
produkcji, poprzez identyfikacje zagrozen jakie wy-
stepujg badz moga wystepowaé w czasie produkeji
zywnosci i tym samym wplywaé na parametry jako-
$ciowe i zdrowotne produktu finalnego.

Natomiast analiza ryzyka, o ktérej mowa w rozporza-
dzeniu (WE) nr 178/2002 dotyczy jakoséci produktu
finalnego wprowadzonego do obrotu i jest przeprowa-
dzana przez organy kontrolne panstw czlonkowskich.
Analizy ryzyka dokonuje si¢ m.in. w oparciu o niepra-
widlowoéci stwierdzone podczas kontroli urzedowych,
czestotliwo$¢ i rozmiar ich wystepowania itp.
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Jakos¢ handlowa artykuléw rolno-spozywczych co to
takiego?

Zgodnie z zapisami art. 3 pkt 5 ustawy o jakosci han-
dlowej artykutéw rolno-spozywczych, jako$¢ handlowa
oznacza cechy artykutu rolno-spozywczego dotyczace
jego wiasciwoséci organoleptycznych, fizykochemicz-
nych i mikrobiologicznych w zakresie technologii pro-
dukgji, wielkoéci lub masy oraz wymagania wynikajace
ze sposobu produkgji, opakowania, prezentacji i ozna-
kowania, nieobjete wymaganiami sanitarnymi, wetery-
naryjnymi lub fitosanitarnymi.

W zwigzku z powyzszym odpowiedz na powyzsze pyta-
nie wydaje sie by¢ bardzo prosta, ale czy dla wszystkich?
W czerwcu 2013 r. organ I instancji przeprowadzit
kontrole w jednej ze Spétdzielni Mleczarskich i zakwe-
stionowat jako$¢ handlowa dwdch partii seréw. Jaki byt
powdd? Badania laboratoryjne kontrolowanych partii
serow wykazaly niezgodnos¢ miedzy oceng organolep-
tycznag w zakresie oczkowania, a deklarowang przez pro-
ducenta w specyfikacjach wyrobéw. W pierwszym serze
stwierdzono oczka okragte i owalne, nieliczne, wielko-
$ci wisni i agrestu oraz mniejsze, w warstwie przyskor-
kowej orzeszynowate, a producent deklarowal: oczka
okragle i nieliczne owalne, $redniej wielkosci orzecha
wloskiego, dopuszcza si¢ oczka orzeszynowate gléwnie
w warstwie przyskorkowej oraz oczka wielkosci wisni
i agrestu. Badania cech organoleptycznych drugiego
sera wykazaly sporadycznie wystepujace pojedyncze,
drobne oczka, tymczasem zgodnie z wymaganiami
specyfikacji, producent deklarowal: oczka nieliczne,
okragle i owalne wielkosci ryzu do fasolki, dopuszcza
si¢ oczka orzeszynowate w warstwie przyskorkowej,
drobne oczka miedzyziarnowe.

Producent nie zgadzal si¢ z wynikami badan laborato-
ryjnych. W jego ocenie oba sery spelniaja wymagania
specyfikacji w zakresie oczkowania. Ponadto podkreslit,
iz ocena organoleptyczna przeprowadzana w trakcie
procesu produkcyjnego, pokrywa si¢ z wynikami badan
laboratorium GIJHARS, jedynie interpretacja wynikéw
jest odmienna, co moze wynika¢ z niezrozumienia opi-
séw oczkowania, zawartych w specyfikacjach seréw.
Laboratorium po dokonaniu weryfikacji sprawozdan
z badan i zapiséw technicznych zwigzanych z ocena
organoleptyczng oraz ponownych badan na prébkach

archiwalnych nie stwierdzito nieprawidtowosci i pod-
trzymalo pierwotne wyniki badan.

Wojewddzki inspektor JHARS wymierzyl kontrolowa-
nemu podmiotowi kare pieniezng za wprowadzenie do
obrotu dwoch partii przetworéw mlecznych o niewta-
$ciwej jakosci handlowej.

Gléwny Inspektor utrzymat w mocy decyzje organu
I instancji, poniewaz wlasciwosci organoleptyczne cha-
rakteryzuja produkt i powinny by¢ spelnione jesli zo-
staly zadeklarowane przez producenta w specyfikacji
wyrobu. Stwierdzenie nieprawidtowosci w oczkowaniu
sera wskazuje na niewlasciwg jakos¢ handlowg artykutu
rolno-spozywczego.

Gléwny Inspektor JHARS nie zgodzil si¢ ze stanowi-
skiem skarzacej, Ze ocena organoleptyczna sera jest
oceng subiektywng i moze prowadzi¢ do rozbieznych
wynikéw, poniewaz badanie cech organoleptycznych,
w tym oczkowania, zostalo wykonane zgodnie z meto-
dyka zawarta w Polskiej Normie dla mleka i przetwordw
mleczarskich, tj. PN-73/A-86232 ,Mleko i przetwory
mleczarskie. Ser. Metody bada” Analiza laborato-
ryjna polega na wizualnym okredleniu ilosci, ksztaltu
i wielkosci oczek i poréwnaniu ich z opisem zawartym
w Specyfikacjach producenta.

Przedsigbiorca przygotowujac deklaracje jakosciowa w od-
niesieniu do oczkowania byt takze $wiadomy, Ze sery kon-
fekcjonowane, w zaleznosci od fragmentu bloku, z ktérego
pozyskano kawalki lub plastry oraz momentu dojrzatosci,
moga mie¢ rdzne cechy oczkowania, co powinno znalezé
swoje odbicie w Specyfikacjach tych wyrobéw. Zatem
w sytuacji, gdy producent nie rozréznit w specyfikacjach
jakie oczkowanie deklaruje dla sera w poszczegdlnych for-
mach oferowanych do sprzedazy, nalezy uzna¢, ze cecha
oczkowania opisana w specyfikacjach powinna wystepo-
waé w serze w kazdym przypadku, niezaleznie od formy.
Wojewoddzki Sad Administracyjny w Warszawie wyro-
kiem z dnia 8 lipca 2014 r., sygn. akt VI SA/Wa 3576/13
oddalit skarge na decyzje Gléwnego Inspektora JHARS
utrzymujgca w mocy decyzje organu I instancji.

Sad stanal na stanowisku, ze niewgtpliwie wlasciwosci
organoleptyczne zaliczajgce sig do jakosci handlowej pro-
duktéw zywnosciowych powinny byc zgodne ze sporzg-
dzong przez producenta wyrobu specyfikacjg, przy czym
ogolnie rzecz biorgc przez specyfikacjg nalezy rozumiel



dokument ustalajgcy wymagania techniczne, ktére powi-
nien spetnia¢ dany wyréb. Specyfikacja moze by¢ normg
lub moze by¢ niezalezna od normy. (por. wikipedia, wol-
na encyklopedia).

WSA w Warszawie odnoszac sie do stanowiska skar-
z3cej, iz wymogi dotyczgce oczkowania nie pochodzg
z bezwzglednie obowigzujgcych przepisow prawa, zas
deklaracje co do oczkowania seréw wynikajgce ze Spe-
cyfikacji okreslajg przedziat dopuszczalnych oczek. Zda-
niem skarzqgcej cechy oczkowania majq Scisty zwigzek
z przebiegiem catego procesu technologicznego, zas kazdy
plaster sera nie musi mie¢ identycznych oczek, uznal, ze
$wiadczy ono o niezrozumieniu przez skarzgcq istoty
problemu zwigzanego z deklarowang jakoscig handlo-
wq produktu opisang w Specyfikacjach. Przepisy prawa
Zywnosciowego, (...) stawiajg na pierwszym miejscu in-
teres konsumenta nie zas producenta. Zatem producent
zobligowany jest do przestrzegania swoich deklaracji
jakosciowych zawartych w sporzgdzanych przez siebie
Specyfikacjach. Dotyczy to takze deklarowanego w tych
dokumentach sposobu oczkowania sera. Wbrew twier-
dzeniom skarzgcej racje ma organ uznajgc, ze ser powi-
nien posiadac oczka zgodne ze sporzgdzong Specyfikacjg.
Jesli zas, tak jak w rozpoznawanej sprawie, zachodzg tu
réznice, Swiadczy to o naruszeniu przez producenta prze-
piséw prawa Zywnosciowego.

Taka tendencja zwigzana ze zgodnoscig danego pro-
duktu ze specyfikacjg znajduje swoje potwierdzenie
takze w przepisie art. 45 ust. 1 lit. d) Rozporzgdzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1151/2011
z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemow jakosci
produktow rolnych i srodkéw spozywczych (DZ.U.UE. L
z 14 grudnia 2012 1. ).

Reasumujgc, majgc na uwadze ustalony przez organ
stan faktyczny, Sqd doszedl do przekonania, ze Gtowny
Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozyw-
czych stusznie uznal, Ze stwierdzone nieprawidtowosci
w oczkowaniu sera wskazujg na ich niewtasciwg jakos¢
handlowg. Niewgtpliwie skarzgca jako profesjonalista
dziatajgca na rynku spozywczym od wielu lat nie moze
zastaniac si¢ nieznajomoscig prawa, jak réwniez jako
producent obowigzana jest do weryfikowania wprowa-
dzanych do obrotu produktéw pod kazdym wzgledem
w tym takze pod wzgledem zgodnosci produktu ze Specy-
fikacjg, przez co nalezy takze rozumie¢ oczkowanie sera.
Naczelny Sad Administracyjny wyrokiem z dnia
15 kwietnia 2016 r., sygn. akt II GSK 2597/14 odda-
lit skarge kasacyjna od wyroku WSA w Warszawie.
NSA uznal, Ze zasadnicze znaczenie w przedmiotowej spra-
wie ma definicja jakosci handlowej zawarta w art. 3 pkt 5
ustawy o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywezych.

Jak wskazal NSA przez jakos¢ handlowg nalezy rozumieé
cechy artykutu rolno-spozywczego dotyczqgce jego wiasci-
wosci organoleptycznych, fizykochemicznych w zakresie
technologii produkcji, wielkosci lub masy oraz wyma-
gania wynikajgce ze sposobu produkcji, opakowania,
prezentacji i oznakowania nieobjete wymaganiami sa-
nitarnymi, weterynaryjuymi lub fitosanitarnymi. Warto
Zwrdci¢ rowniez uwage na, umieszczony w rozdziale 2
ustawy zatytutowanym ,,Jakos¢ handlowa”, art. 4 ust. 1
u.j.h., ktéry formutuje obowigzek, aby wprowadzane do
obrotu artykuly rolno-spozywcze spetnialy wymagania
w zakresie jakosci handlowej oraz dodatkowe wymaga-
nia jesli zostaly zadeklarowane przez producenta.

W $wietle powyzszego NSA stwierdzil, ze dodatkowe zade-
klarowane przez producenta wymagania danego produktu
rolno-spozywczego wspéltworzg ogét cech tego produktu
w zakresie, ktérego dotyczy jakos¢ handlowa. Wszystkie za-
tem te wymagania, ktore okreslone sq w przepisach o jakosci
handlowej oraz wszystkie dodatkowe, a deklarowane przez
producenta wymagania identyfikujg dany produkt, zas ich
niedotrzymanie przez wprowadzajgcego produkt do obrotu
skutkuje natozeniem kary pienigznej (...).

Nie ma takze znaczenia czy produkt jest ,gorszy” czy
slepszy” od zadeklarowanych cech, poniewaz sankcja
administracyjna w postaci kary pienigznej nakladana jest
za kazde niedotrzymanie cech jakosciowych i tych okre-
Slonych przepisami i tych deklarowanych przez produ-
centa, wigc kazde ustalenie naruszenia cech wlasciwych
dla danego produktu skutkowaé bedzie obowigzkiem jej
natozenia, adresowanym do wlasciwego organu. Mozna
jedynie na marginesie powiedziec, ze jakos¢ i ciezar naru-
szenia, stopieti zawinienia majg wplyw na wysokos¢ kary
naktadanej przez organ (...).

Zatem, dla zastosowania sankgcji administracyjnej wy-
starczajace jest niedotrzymanie cech stricte jakoscio-
wych lub deklarowanych przez producenta.

NSA podkreslit, ze ochrona interesow konsumentow wyra-
za sig rtéwniez w przeciwdziataniu wszelkim praktykom mo-
ggcym wprowadzic klienta w blgd. Zatem jesli deklarowana
jest okreslona cecha, to musi ona w produkcie faktycznie wy-
stepowacd, poniewaz tej cechy moze oczekiwac klient.

Majac na uwadze powyzsze orzeczenia nalezy stwier-
dzi¢, iz jedli deklarowana jest okreslona cecha, to musi
ona w produkcie faktycznie wystepowaé, poniewaz tej
cechy moze oczekiwa¢ konsument. Kazde niedotrzy-
manie cech jako$ciowych okreslonych zaréwno w prze-
pisach prawa jak i tych deklarowanych przez producen-
ta (w Specyfikacji wyrobu), stanowi naruszenie jakoéci
handlowej i skutkuje nalozeniem sankeji administra-
cyjnych, o ktérych mowa w ustawie o jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych.
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DZIALALNOSC IJHARS

Anna Dominiak PO NITCE DO KLEBKA. .

czyli identyfikowalnosé zywnosci

Identyfikowalno$¢ zywnosci (ang. ,traceability”) jest jednym z filarow

zapewnienia wysokiego poziomu ochrony zdrowia konsumentow. Umozliwia
bowiem szybkie 1 precyzyjne wycofanie z rynku zywnosci w przypadku
Wwystapienia zagrozenia oraz ulatwia ustalenie jego Zrédla. Zagadnienie to jest
szczegOlnie istotne w zwigzku z coraz wigksza ztozonoscia fancucha dystrybugji.
Produkcja wyrobdéw z surowcdw pochodzacych z réznych zakatkdw kraju

1$wiata (a co za tym idzie wigksza liczba posrednikéw w transakcjach

handlowych) skutkuje bowiem znacznym wydtuzeniem drogi ,,od pola do stotu”.

W $wietle prawa i poza prawem...

O ogromnym znaczeniu identyfikowalnosci zywno-
$ci (ang. »traceability”) $wiadczy fakt, zZe konieczno$é
jej wdrozenia przez podmioty dzialajace na rynku
spozywczym wskazano w ,konstytucji prawa zyw-
noséciowego’, czyli w rozporzadzeniu nr 178/2002'.
Definiuje ono ,,mozliwos¢ $ledzenia” jako kontrolo-
wanie przemieszczania zywnosci, paszy, zwierzecia
hodowlanego oraz substancji przeznaczonej do do-
dania (lub ktéra moze by¢ dodana) do zywnosci lub
paszy na wszystkich etapach produkcji, przetwarza-
nia i dystrybucji.

Kodeks zywnos$ciowy i Norma ISO 22005:2007 po-
daja podobna definicje ,traceability”: mozliwo$¢ $le-
dzenia przeptywu (ruchu) paszy lub zywnosci przez
okreslony etap(y) produkcji, przetwarzania i dystry-
bucji®. Ruch moze odnosi¢ si¢ do pochodzenia ma-
teriatéw (surowcow), historii przetwarzania i dystry-
bucji pasz lub zywnosci. Bardziej ogélne wyjasnienie
pojecia ,identyfikowalno$¢’, jako zdolnoé¢ do prze-
$ledzenia historii, zastosowania lub lokalizacji tego,
co jest przedmiotem rozpatrywania, znajduje sie
z kolei w normie ISO 9000:2006°.

W tym miejscu warto zwrdci¢ uwage na konieczno$é

odrdznienia pojecia ,,identyfikacji” dotyczacej ustala-

! rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogolne zasady i wy-
magania prawa zywnosciowego, powoltujgce Europejski Urzgd ds.
Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie
bezpieczernistwa zywnosci

2ISO 22005:2007 Traceability in the feed and food chain - Gene-
ral principles and basic requirements for system design and imple-
mentation; Codex Alimentarius Principles for traceability/product
tracing as a tool within a food inspection and certification system
CAC/GL 60-2006

*1SO 9000:2006 System zarzgdzania jakoscig. Podstawy i terminologia

WIEDZA | JAKOSC

nia tozsamosci produktu oraz jego dostawcy/odbiorcy
od ,identyfikowalnosci’, czyli mozliwosci przesledze-
nia ruchu towaru w tancuchu zywnosciowym.

Kogo...? Czego...?

W art. 18 rozporzadzenia nr 178/2002 wskazano, ze
»Sledzeniu” podlega zywno$¢, pasza, zwierzeta ho-
dowlane oraz wszelkie substancje przeznaczone do
dodania do zywnosci lub pasz (badz ktére mozna do
nich doda¢) na wszystkich etapach produkeji, prze-
twarzania i dystrybucji. Z przedmiotowego rozpo-
rzadzenia wyltgczone zostaly weterynaryjne produkty
lecznicze, $rodki ochrony roélin i nawozy. Produkty
te podlegaja jednak szczegélowym przepisom, w kto-
rych réwniez wskazane zostaly wymagania w zakre-
sie ich identyfikowalnosci. Sledzenie materialéw
i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
wynika natomiast z rozporzadzenia nr 1935/2004*.
»Iraceability” odnosi sie do wszystkich podmiotéw
dzialajacych na rynku zywnosci i pasz, tj. od pro-
dukcji pierwotnej (np. w odniesieniu do zwierzat ho-
dowlanych) przez przetwarzanie, az do dystrybucji
wyrobow gotowych. Dotyczy réwniez podmiotéw
zajmujacych si¢ transportem i przechowywaniem
produktéw, a takze posrednikéw (niezaleznie od
tego, czy sa w fizycznym posiadaniu danego towaru
czy tez nie). W tym miejscu nalezy jednak zaznaczy¢,
Ze wymagania rozporzadzenia nr 178/2002 dotycza
wylacznie podmiotéw dzialajacych na terenie Unii
Europejskiej, tj. od importeréw (musza by¢ w stanie

* rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatow i wy-
robow przeznaczonych do kontaktu z zZywnoscig oraz uchylajgce
dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG



zidentyfikowa¢ podmioty z krajow trzecich, od kto-
rych sprowadzaja towary) po przedstawicieli handlu
detalicznego, wytaczajac dostarczanie produktéw do
konsumentéw finalnych (np. indywidulanych klien-
tow sklepu czy restauracji).

Krok w przod, krok w tyt...

Podmioty dzialajace na rynku spozywczym majg
obowigzek identyfikacji bezposrednich dostawcow
surowcow oraz odbiorcéw wyrobow gotowych zgod-
nie z zasadg ,krok w przdd, krok w tyt”. Niezbedne
jest wiec ustalenie bezposredniej relacji ,,dostawca-
surowiec” i ,odbiorca-wyréb gotowy”.
Identyfikowalno$¢ nalezy rozpatrywaé w réznych
aspektach, gdyz jest ona wyrazem zintegrowanego po-
dejscia do tanicucha zywnosciowego ,,od pola do stolu”
Po pierwsze, jako ,$ledzenie” (ang. ,tracking”), czyli
podazanie za produktem od poczatku do konca fan-
cucha zywnosciowego (,,krok w przéd”) oraz ,,odnaj-
dywanie” (ang. ,,tracing”), czyli ustalanie pochodzenia
produktu (odtworzenie jego historii - ,,krok w tyl”) od
konica do poczatku taficucha zywno$ciowego.

Po drugie, zapewnienie skutecznych dzialan w przy-
padku wystapienia zagrozenia wymaga ,,spojrzenia’
na identyfikowalno$¢ zaréwno pod katem jakoscio-
wym (np. daty i miejsca wysytek produktéw, pocho-
dzenie surowcéw), jak réwniez ilosciowym (w odnie-
sieniu do zakupionych surowcéw, wyprodukowanych
wyrobdw i ich wysylek do odbiorcéw).

Po trzecie, oprocz relacji ,,przysziosé-przesztosé” (3.
$ledzenia przemieszczania si¢ produktu pomiedzy
poszczegblnymi ogniwami ancucha zywno$ciowe-
go) istotny jest réwniez sprawny przeptyw informacji
o surowcach i wyrobach gotowych w ramach danego
przedsiebiorstwa. Nalezy jednak zaznaczy¢, ze decy-
zja dotyczaca wprowadzenia tzw. ,wewnetrznej iden-
tyfikowalno$ci” nalezy do samego przedsiebiorcy,
gdyz rozporzadzenie nr 178/2002 nie odnosi si¢ do
przedmiotowej kwestii.

W stosunku do podmiotéw uchylajacych sie od obo-
wigzku identyfikacji dostawcéw i odbiorcéw zywno-
$ci ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie
Zywnosci i zywienia przewiduje sankcje karng w po-
staci grzywny.

Cenne informacje...

Rozporzadzenie nr 178/2002 wskazuje, ze przed-
siebiorstwa powinny utworzy¢ systemy i procedury
umozliwiajace przekazanie wszelkich informacji do-
tyczacych identyfikowalno$ci na zadanie wlasciwych
wladz. Nie precyzuje jednak rodzaju tych danych,

sposobu ich gromadzenia oraz czasu przechowywa-
nia. Rozporzadzenie okresla jedynie cel jaki ma zo-
sta¢ osiagniety, nie wskazujac przy tym wytycznych
jak go osiagnaé. Takie ogdlne podejscie zapewnia
wigc podmiotom dziatajacym na rynku spozywczym
elastyczno$¢ odnosnie realizacji tego obowiazku,
ktdra uzalezniona jest od rodzaju i wielkosci prowa-
dzonej dziatalnoéci, a takze mozliwosci technicznych
i finansowych przedsigbiorstwa. Nie musi zatem ono
posiada¢ specjalnego systemu gromadzenia danych
(np. programu komputerowego). Bardziej istotne niz
sam format przechowywania informacji jest to, aby
byty one dostepne ,na zadanie” (tj. w mozliwie jak
najkrétszym czasie). Wszelkie opdznienia w ich do-
starczeniu utrudniaja bowiem podejmowanie spraw-
nych dziatan w sytuacjach kryzysowych.

Podstawe gromadzonych informacji powinny sta-
nowi¢ odpowiedzi na podstawowe pytania takie jak:
Co? Kto? Gdzie? Kiedy? Niezbedne sg zatem dane
umozliwiajace identyfikacje zaréwno poszczegdl-
nych uczestnikéw tanicucha dostaw (tj. dostawcow
surowcow i odbiorcéw wyrobdw gotowych), jak row-
niez samych dostaw (w tym rodzaju produktéw, ich
iloéci 1 numerdw partii oraz dat transakcji). Nalezy
przy tym pamietaé, ze identyfikowalno$¢ dotyczy
»fizycznego” $ledzenia produktéw. Biorgc pod uwa-
ge rozwdj rynku zywnodci i towarzyszacy mu wzrost
liczby po$rednikéw w transakcjach handlowych,
podmioty dzialajace na rynku spozywczym zawsze
powinny by¢ w stanie wskaza¢ nie tylko odbiorce
towaru, ale réwniez faktyczne miejsce jego wystania
(np. magazyn).

Trzeba réwniez mie¢ na uwadze, Ze Zywno$¢ wpro-
wadzana na rynek musi by¢ wlasciwie oznakowana
w celu umozliwienia kontrolowania jej przemieszcza-
nia za pomoca informacji zawartych w dokumentacji
przedsiebiorstwa. W wiekszoéci przypadkéw pro-
dukty s3 identyfikowane i ,namierzane” za pomoca
numerdw partii produkcyjnych.

Czas nie goni nas...

Rozporzadzenie nr 178/2002 nie okresla obowigz-
kowego czasu przechowywania zgromadzonych
danych. W przewodniku do przedmiotowego roz-
porzadzenia® podano, ze generalnie na potrzeby ,tra-
ceability” wystarczajacy bedzie standardowy okres

> Wskazowki do interpretowania przepiséw art. 11, 12, 14, 17, 18,
19 oraz 20 rozporzadzenia nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego
i Rady ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa zywno-
Sciowego, powolujgcego Europejski Urzqd ds. Bezpieczeristwa Zyw-
nosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczeristwa
zywnosci” z dnia 26 stycznia 2010 1.
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przechowywania dokumentacji handlowej do celéw

podatkowych (tj. 5 lat). Jednoczesnie wskazano, ze

w niektdrych przypadkach okres ten moze by¢ krét-

szy i wynosi¢ np. pét roku liczac od:

— daty produkgji (dostawy) dla produktéw szybko
psujacych sie, ktérych trwalo$¢ nie przekracza
trzech miesigcy;

— uplywu daty minimalnej trwalosci dla wyrobow
o dtuzszym okresie przydatnosci do spozycia.

W przepisach prawnych odnoszacych sie do ,,$ledze-
nia” niektérych artykuléw rolno-spozywczych (np.
produktéw pochodzenia zwierzecego i kietkow, ktére
zostang omdwione w dalszej czesci artykutu) wska-
zano z kolei, ze obowigzkowe informacje dotyczace
przesylek musza by¢ dostepne co najmniej do mo-
mentu, w ktérym zasadne bedzie przyjecie, ze dana
zywno$¢ zostata skonsumowana.

Z kolei brytyjska inspekcja Zywnosci (Food Standard

Agency) wskazuje, ze dobra praktyka jest przecho-

wywanie zgromadzonych informacji przez okreslo-

ny czas (np. rok) po uplywie okresu przydatnosci do
spozycia.

Podsumowujac, zakres zbieranych danych (w tym

okres ich przechowywania) zalezy od rodzaju pro-

duktu, zlozonoéci procesu produkcyjnego i dekla-
rowanego okresu przydatnosci do spozycia, a tym
samym od poziomu ryzyka zwigzanego z wystapie-
niem ewentualnego zagrozenia (o ile szczegdtowe

przepisy nie stanowig inaczej).

Pod specjalnym nadzorem...

Swoistym wstepem do kwestii zapewnienia iden-
tyfikowalno$ci zywnoéci bylo opracowanie rozpo-
rzadzenia nr 1760/2000° ktore naklada obowigzek
szczegOtowej identyfikacji i rejestracji bydla, a takze
szczegblnego etykietowania migsa wolowego. Jest
ono jednym z wynikéw dziatan podjetych w Unii Eu-
ropejskiej dla zwigkszenia zaufania konsumentéw do
bezpieczenstwa migsa wolowego po kryzysie zwig-
zanym z tzw. ,choroba szalonych kréw” (gabczasta
encefalopatig bydla — BSE).

System identyfikacji i rejestracji bydia obejmuje in-
dywidualng identyfikacje zwierzat (np. za pomoca
dwdch kolczykéw), ewidencje zwierzat w odpowied-
nich rejestrach prowadzonych przez kazde gospodar-
stwo oraz wystawianie paszportow, ktore towarzysza

¢ rozporzadzenie (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 17 lipca 2000 r. ustanawiajgce system identyfikacji
i rejestracji bydla i dotyczgce etykietowania migsa wotowego i pro-
duktéw z migsa wolowego oraz uchylajgce rozporzgdzenie Rady
(WE) nr 820/97

zwierzetom przez cale ich zycie. Wszystkie zebrane
dane gromadzone s3 w specjalnej komputerowej ba-
zie danych prowadzonej przez wlasciwy organ kraju
cztonkowskiego. W oznakowaniu migsa wolowego
wprowadzanego do obrotu na terenie UE wskazuje
sie numer lub kod identyfikujacy powiazanie miesa
ze Zwierzeciem, numer zatwierdzenia rzezni i zakla-
du rozbioru wraz z nazwami Pafistw Czlonkowskich
lub panstw trzecich, w ktérych znajdujg si¢ te zakla-
dy. Dodatkowo podaje si¢ dane dotyczace miejsca
urodzenia, chowu i uboju.

Z uwagi na swoja specyfike zywnos$¢ pochodzenia
zwierzecego (ze wzgledu na zagrozenia mikrobio-
logiczne i chemiczne moze stanowi¢ szczegdlne ry-
zyko dla zdrowia ludzi) jest przedmiotem wzmozo-
nych obserwacji i szczeg6towych regulacji prawnych.
Analizy rynku tej zywnosci wykazaly czeste braki
dokumentacji wystarczajacej do pelnego $ledze-
nia wyrobéw i surowcéw w przypadku wystgpienia
ewentualnego zagrozenia. Wydano wiec szczegotowe
przepisy wdrazajace wymogi w zakresie ,traceability”
ustanowione rozporzgdzeniem nr 178/2002. W roz-
porzadzeniu nr 931/20117 sprecyzowano rodzaj in-
formacji dotyczacych przesylek zywnosci pochodze-
nia zwierzecego (przetworzonej i nieprzetworzonej).
Oproécz danych dostawcy i odbiorcy wymagany jest
réwniez doktadny opis Zywnosci wraz z jej iloscia,
odniesienie identyfikujace odpowiednio serie, partie
lub przesylke, a takze date wysytki.

W rozporzadzeniu nr 1224/2009% uszczegdtowio-
no z kolei system identyfikowalnosci produktéw
ryboléwstwa i akwakultury. Oparty jest on przede
wszystkim na informacjach obejmujacych numer
identyfikacyjny partii, oznake rybacka i nazwe statku
rybackiego lub nazwe jednostki produkeji akwakul-
tury, kod alfa-3 FAO kazdego gatunku, date potowow
(produkgji), iloéci kazdego gatunku, dane dostawcow.
Ponadto, w przypadku niektérych produktéw (np.
$wiezych ryb) nalezy gromadzi¢ dane, ktdre zgodnie

7 rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 931/2011 z dnia
19 wrze$nia 2011 r. w sprawie wymogéw dotyczgcych mozliwosci
sledzenia ustanowionych rozporzgdzeniem (WE) nr 178/2002 Par-
lamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do Zywnosci pochodze-
nia zwierzgcego

8 rozporzadzenie Rady (WE) nr 1224/2009 z dnia 20 listopada
2009 r. ustanawiajgce unijny system kontroli w celu zapewnienia
przestrzegania przepisow wspolnej polityki rybolowstwa, zmie-
niajgce rozporzgdzenia (WE) nr 847/96, (WE) nr 2371/2002,
(WE) nr 811/2004, (WE) nr 768/2005, (WE) nr 2115/2005,
(WE) nr 2166/2005, (WE) nr 388/2006, (WE) nr 509/2007, (WE)
nr 676/2007, (WE) nr 1098/2007, (WE) nr 1300/2008, (WE)
nr 1342/2008 i uchylajgce rozporzgdzenia (EWG) nr 2847/93, (WE)
nr 1627/94 oraz (WE) nr 1966/2006



z rozporzadzeniem nr 1379/2013° przekazywane sa
konsumentom (np. handlowe oznaczenie gatunku
i jego nazwe systematyczna, obszar polowu i metode
produkgji).

Wedlug rozporzadzenia nr 404/2011"° wyzej wy-
mienione informacje przedstawia si¢ za pomoca
oznakowania lub opakowania partii lub za pomoca
dokumentu handlowego dolaczonego fizycznie do
partii. Obowigzkowe dane mogg towarzyszy¢ partii
w formie narzedzia identyfikacji (np. kodu, kodu
paskowego, chipu elektronicznego lub podobnego
urzadzenia lub systemu oznakowania). Wszystkie
informacje powinny by¢ dostepne na wszystkich eta-
pach produkgji, przetwarzania i dystrybucji w taki
sposo6b, aby wlasciwe organy panstw czlonkowskich
mialy do nich zawsze dostep.

W 2011 r. po epidemii wywotanej szczepem E. coli
0O104:H4 Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci (EFSA) wydal opinie, ze zanieczyszcze-
nie suchych nasion bakteriami chorobotwérczymi
jest najbardziej prawdopodobnym Zzrédfem ognisk
zachorowan zwigzanych ze spozyciem kietkow.
W przedmiotowym przypadku ,winne” okazaly sie
zakazone nasiona kozieradki pochodzace z Egip-
tu, ktorych uzywano do uprawy kietkéw. W opinii
stwierdzono, ze ze wzgledu na wysoka wilgotno$¢
i korzystne temperatury podczas kietkowania bakte-
rie moga si¢ rozmnaza¢ podczas kietkowania i powo-
dowac¢ zagrozenie dla zdrowia publicznego.

Majac na uwadze rozwdj handlu nasionami prze-
znaczonymi do produkcji kietkéw oraz fakt, ze
warunki produkcji kietkéw moga stanowi¢ poten-
cjalne zagrozenie dla zdrowia publicznego ustano-
wiono rozporzadzenie nr 208/2013", okreslajace
szczegolowe wymagania odnosénie $ledzenia kiel-
kow i nasion przeznaczonych do ich produkgji.
Podobnie jak w przypadku produktéw pochodze-
nia zwierzecego, podmioty dzialajace na rynku
spozywczym powinny rejestrowal i przekazywaé
dodatkowe informacje takie jak: szczegétowy opis
nasion lub kietkéw (w tym nazwa taksonomiczna

° rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1379/2013 z dnia 11 grudnia 2013 r. w sprawie wspélnej orga-
nizacji rynkow produktow rybotéwstwa i akwakultury, zmieniajgce
rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1184/2006 i (WE) nr 1224/2009 oraz
uchylajgce rozporzgdzenie Rady (WE) nr 104/2000

' rozporzadzenie wykonawcze komisji (UE) nr 404/2011 z dnia
8 kwietnia 2011 r. ustanawiajgce szczegélowe przepisy wykonaw-
cze do rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1224/2009 ustanawiajgcego
wspolnotowy system kontroli w celu zapewnienia przestrzegania
przepisow wspolnej polityki rybotowstwa

" rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 208/2013 z dnia
11 marca 2013 r. w sprawie wymogéw dotyczgcych mozliwosci sle-
dzenia kietkéw i nasion przeznaczonych do produkcji kietkow

rosliny), objetos¢ lub ilo$¢ dostarczonych nasion
lub kietkéw, date wysylki i odniesienie umozli-
wiajace identyfikacje danej partii. Dodatkowo, do
kietkéw i nasion przeznaczonych do ich produkc;ji
importowanych do Unii Europejskiej dotacza sie
odpowiednie §wiadectwo.

Szczegdtowe wymagania odnosnie identyfikowalno-
$cina poziomie wspolnotowym ustanowiono roéwniez
w odniesieniu do organizmow genetycznie modyfi-
kowanych (GMO), wykorzystywanych w Zywnosci
i paszy. Maja one przede wszystkim ulatwi¢ wyco-
fanie z rynku produktéw w przypadku wystgpienia
nieprzewidzianych szkodliwych skutkéw dla zdrowia
ludzi i zwierzat lub dla $rodowiska. Podstawe ,,tra-
ceability” w odniesieniu do GMO stanowig, zgodnie
z przepisami rozporzadzenia nr 1830/2003, niepo-
wtarzalne identyfikatory GMO oraz przekazywanie
kolejnym odbiorcom (na pi$mie) informacji, ze dane
produkty zawierajg GMO. Wszystkie zgromadzone
informacje (w tym dane dostawcéw i odbiorcéw) po-
winny by¢ przechowywanie przez okres pieciu lat po
kazdej transakcji.

Podsumowujac...

»Iraceability” jest niezwykle uzytecznym ,narze-
dziem” dla zapewnienia nie tylko zdrowia kon-
sumentow', lecz réwniez ochrony ich intereséw
ekonomicznych w odniesieniu do ewentualnego
falszowania produktéw zywnosciowych. Umozliwia
bowiem precyzyjne wycofanie zywno$ci z rynku
i szybkie dotarcie do potencjalnego zrddla niepra-
widlowosci (dzigki przekazywaniu dokladnych in-
formacji konsumentom i instytucjom kontrolnym).
Tym samym pozwala na unikniecie probleméw
o szerokim zasiegu i przyczynia sie do zwigkszenia
zaufania konsumentéw do wszystkich podmiotéw

dzialajacych w fancuchu zywnosciowym.

Artykut opracowano na postawie obowigzujgcych przepisow,
przewodnika do rozporzgdzenia nr 178/2002 oraz materia-

tow szkoleniowych Food Standard Agency i BTSE

"2 rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 22 wrzeénia 2003 r. dotyczgce mozliwosci Sledzenia
i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie oraz
mozliwosci Sledzenia zywnosci i produktow paszowych wyproduko-
wanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie i zmieniajgce
dyrektywe 2001/18/ WE

'3 Wiecej informacji o bezpieczenstwie zywnoéci znajda Panstwo
w numerze 3 (40)/2015 biuletynu ,Wiedza i Jakos¢” w artykule
pt. ,PRZEPIS NA BEZPIECZENSTWO czyli kilka stéw o jakosci
zdrowotnej zywnosci”
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waomsior ROSYJSKIE EMBARGO TRWA

— DZIALANIA WIJHARS

Podsumowanie IV tury mechanizmu wsparcia i kontynuacja kontroli

Zakonczenie IV tury wsparcia krajowych
producentow owocéw i warzyw

Zgodnie z przepisami UE oraz krajowymi aktami
prawnymi w dniu 30 czerwca 2016 roku zakonczyta
sie czwarta tura mechanizmu wsparcia, dotyczacego

wycofywania $wiezych owocéw i warzyw z rynku.

Od sierpnia 2014 roku zadania zwigzane z udziela-
niem nadzwyczajnego wsparcia realizowane byty,
w kolejnych czterech turach, przez Agencje Rynku
Rolnego (ARR). Natomiast weryfikacje jakosci pro-
duktéw objetych mechanizmem, na wnioski Dyrek-
torow Oddzialow Terenowych ARR, przeprowadzaty
Wojewodzkie Inspektoraty JHARS.

W dniu 30 czerwca br. minat termin realizacji kon-
troli przez WIJHARS. W ostatniej turze wsparcia, od
listopada 2015 roku do konca czerwca br., inspekto-
rzy skontrolowali ponad 320 tys. ton §wiezych owo-
cow i warzyw. Produkty te zostaly wycofane z rynku
gltéwnie w celu bezplatnej dystrybucji. Beneficjenta-
mi wsparcia byli zaréwno indywidualni producenci
jak i organizacje producentéw. Odbiorcami $wiezych
owocow i warzyw byty takie podmioty jak: organiza-
cje charytatywne, banki zywnosci, szkoty, przedszko-
la, areszty Sledcze, domy pomocy spolecznej i inne.

Kontrole WIJHARS

W zwiazku z potrzeba potwierdzenia wilasciwej ja-
kosci handlowej §wiezych owocéw i warzyw wycofy-
wanych z rynku, Wojewddzkie Inspektoraty JHARS
prowadzily kontrole wszystkich partii bedacych
przedmiotem wycofania. Otrzymanie Swiadectwa
zgodnosci z normami handlowymi UE dla $wiezych
owocéw i warzyw, wydawanego przez WIJHARS,
byto niezbedne do uzyskania wsparcia finansowego.

Kontrole WIJHARS polegaly przede wszystkim na
identyfikacji kazdej partii, ustaleniu masy owocow

lub warzyw wycofywanych z rynku, kontroli zgodno-

$ci z normami handlowymi z uwzglednieniem prze-
pisow rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE)
nr 543/2011'. W ramach kontroli sprawdzane bylo
réwniez oznakowanie, ktére miato gwarantowad, ze
produkty wycofywane z rynku zostang przeznaczone
do bezplatnej dystrybucji (np. dla organizacji chary-
tatywnych) lub na cele inne niz bezptatna dystrybu-
cja (tj. pasze lub do biogazowni).

Dla I tury wyznaczono termin od dnia 18 sierpnia do
dnia 30 listopada 2014 roku. W tym czasie wsparcie
przyznawane bylo producentom krajowym w od-
niesieniu do nastepujacych owocéw i warzyw: ja-
blek, gruszek, owocéw migkkich, winogron, sliwek,
pomidoréw, marchwi, kapusty, stodkiej papryki,
kalafioréw i brokuléw, ogdérkéw, korniszondéw oraz
pieczarek. W ramach pierwszego etapu wsparcia,
WIJHARS przeprowadzity kontrole 2729 partii $wie-
zych owoc6éw i warzyw oraz wydaly 2529 Swiadectw
zgodnosci z normami handlowymi UE dla Swiezych
owocow i warzyw i 5 Protokotow niezgodnosci z nor-
mami handlowymi UE dla swiezych owocéw i warzyw
(wykres 1). Wydanie Protokotu niezgodnosci (...) byto
réwnoznaczne z brakiem mozliwosci ubiegania si¢

o wsparcie finansowe.

Mozliwos¢ otrzymania wsparcia dla ww. produktow
zostala przedtuzona przez Komisje Europejska do
dnia 31 grudnia 2014 roku. W zwigzku z tym faktem,
WIJHARS przeprowadzily kontrole kolejnych 2194
partii $wiezych owocéw i warzyw oraz wydaly 2154
Swiadectwa zgodnosci (...) i 3 Protokoly niezgod-
nosci (...).

1

rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia
7 czerwca 2011 r. ustanawiajgcego szczegélowe zasady stosowania
rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w odniesieniu do sektora
owocow i warzyw oraz sektora przetworzonych owocow i warzyw
(Dz. U.L 157 215.6.2011r., z pézn. zm.)



Nastepnie, Komisja Europejska wyznaczyta kolejny
termin dla przedmiotowego mechanizmu, tj. od dnia
1 stycznia 2015 roku do dnia 30 czerwca 2015 roku.
Producenci krajowi mogli na tym etapie uzyskac¢
wsparcie dla takich produktéw jak: jabika, gruszki,
pomidory, marchew, stodka papryka, ogérki i korni-
szony. W ramach III tury wsparcia, WIJHARS prze-
prowadzily kontrole 10 778 partii $wiezych owocoéw
i warzyw oraz wydaly 10 763 Swiadectwa zgodnosci
(...) 115 Protokotow niezgodnosci (...).

Ostatnia, IV tura mechanizmu wsparcia rozpoczela
sie 2 listopada 2015 roku i trwata do 30 czerwca 2016
roku. Wsparcie przyznawane bylo producentom kra-
jowym gltéwnie w odniesieniu do takich produktéw
jak: jablka, gruszki, liwki, pomidory, marchew, pa-
pryka stodka, ogorki i korniszony. Podczas IV tury
wsparcia, WIJHARS przeprowadzily kontrole 38 656
partii $wiezych owocow i warzyw oraz wydaty 38 262
Swiadectwa zgodnosci (...) i 70 Protokotéw niezgod-
nosci (...).

Podsumowujac okres trwania embarga od sierpnia
2014 roku, WIJHARS objety kontrolg tacznie ponad
54 tys. partii o masie niemal 500 tys. ton.

Rosyjskie embargo trwa a Komisja Europejska dala
zielone $wiatlo na V ture mechanizmu wsparcia pro-
ducentéw $wiezych owocdw i warzyw.

Kontynuacja unijnego wsparcia — V tura

W czerwcu br. Komisja Europejska podjela decy-
zje o przedluzeniu tymczasowych, nadzwyczajnych
$rodkéw wsparcia o kolejny rok. Zgodnie z rozporza-
dzeniem delegowanym Komisji (UE) nr 2016/921%
wsparcie przyznawane bedzie od lipca 2016 roku do
konca czerwca 2017 roku, przy czym w Polsce me-
chanizm zostanie uruchomiony po wejsciu w zycie
rozporzadzenia krajowego precyzujacego zasady i li-
mity przyznawania wsparcia.

Aktualnie, zgodnie z przepisami unijnymi, przewidu-
je si¢ przyznanie wsparcia dla takich produktéw jak:
pomidory, marchew, papryka stodka, ogérki i kor-
niszony, jablka, gruszki, liwki, brzoskwinie i nek-
taryny. Przewidywane limity wynosza 88 900 ton
dla jablek i gruszek, 500 ton dla liwek i winogron,

2 rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 2016/921 z dnia

10 czerwca 2016 r. ustanawiajgce dalsze tymczasowe nadzwy-
czajne Srodki wsparcia producentéw niektérych owocow i warzyw
(Dz. U L 1547 11.6.2016 )

DZIALALNOSC IJHARS

WYKRES 1. LICZBA SKONTROLOWANYCH PARTII SWIEZYCH
OWOCOW | WARZYW PRZEZNACZONYCH NA WYCOFANIE

Z RYNKU, ORAZ LICZBA DOKUMENTOW WYDANYCH W RAMACH
TYCH KONTROLI (W OKRESIE OD 19 SIERPNIA 2014 ROKU
DO 30 CZERWCA 2016 ROKU)
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9400 dla pomidoréw, marchwi, papryki, ogérkéow
i korniszonéw, 600 t dla brzoskwin i nektaryn oraz
dodatkowo 3000 ton dla wybranych przez panstwo
czlonkowskie gatunkéw. Zatem, limit przewidywany
na V tur¢ mechanizmu wsparcia jest ponad trzy razy
mniejszy niz w poprzedniej turze.

Kontrole jakoéci handlowej $wiezych owocédw i wa-
rzyw, objetych mechanizmem wsparcia, prowadzo-
ne beda przez Inspekcje JHARS od pierwszego dnia
przekazywania wnioskéw przez ARR do wlasciwych
miejscowo wojewddzkich inspektoratéw JHARS,
co zalezy od terminu wejscia w Zycie krajowych ak-
tow prawnych, regulujacych kwestie uruchomienia
przedmiotowego mechanizmu.

WIEDZA | JAKOSC
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Sylwia Ciagto-
Androsiuk

CO WARTO WIEDZIEC KUPUJAC

PIECZYWO

Przetwory zbozowe w tym réwniez pieczywo od wie-
kéw stanowig podstawe wyzywienia cztowieka. Kazdy
z dotychczas skomponowanych modeli optymalnego
zywienia wskazuje, ze podstawe wlasciwie skompo-
nowanej diety stanowig przetwory zbozowe, w tym
réwniez pieczywo. Pieczywo, w tym gléwnie chleb,
stanowi w codziennej diecie czlowieka okolo 70%

wszystkich spozywanych produktéw zbozowych.

Pieczywo mozna podzieli¢ w zaleznosci od rodzaju
uzytej maki, typu maki, masy jednostkowej, sposobu
prowadzenia ciasta a takze jego trwalosci. Ze wzgle-
du na tak duza réznorodno$¢ obserwowana obecnie
wsrod pieczywa konsument, aby dokona¢ §wiadome-
go wyboru ma prawo do rzetelnej informacji. Pierw-
sz informacja, ktora przykuwa nasza uwage podczas
zakupu pieczywa jest jego nazwa. Co kryje si¢ pod
pojeciem chleb Zzytni, chleb mieszany, chleb razowy
czy tez graham? Przepisy prawa Zywnos$ciowego nie
reguluja nazewnictwa pieczywa w zwigzku z tym
powinny to by¢ nazwy zwyczajowe lub nazwy opiso-
we. Nazwy pieczywa stosowane w naszym kraju sa
W przewazajacej czesci nazwami zwyczajowymi — na-
zwami utartymi w $wiadomosci konsumentéw i jed-
noznacznie kojarzacymi si¢ z danym artykulem rol-
no-spozywczym wyprodukowanym z konkretnych
surowcow i wedlug konkretnych receptur. W $wia-
domosci konsumentow utarlo sie, Ze chleb zytni to
pieczywo wyprodukowane z maki Zytniej na zakwa-
sie z dodatkiem soli i innych surowcéw okreslonych
w recepturze z maksymalnie 10% dodatkiem maki
pszennej (PN-92-A-74101 Pieczywo Zytnie). Z kolei,
pieczywo pszenne to pieczywo produkowane z maki
pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, cukru,
tluszczu a takze innych dodatkéw (PN-92-A-74105
Pieczywo pszenne). Pieczywo wyprodukowane réw-
noczes$nie z maki zytniej i pszennej okreslane jest jako
mieszane. Wérdd pieczywa mieszanego, w zaleznosci
od stosunku ilo$ciowego uzytych mak pszennej i zyt-
niej, wyrézniono pieczywo Zytnio-pszenne zawiera-
jace w przewadze make Zytnig oraz pieczywo pszen-
no-zytnie — zawierajace w przewadze make pszenng
przy czym maki zytniej nie powinno by¢ mniej niz
15% (PN-93-A-74103 Pieczywo mieszane). Te nazwy

utarly sie w naszej kulturze od dawien dawna, tak
wiec mimo ze obowigzujace prawodawstwo nie na-
kazuje stosowania Polskich Norm to jednak stanowig
one istotny element zarzadzania jakos$cig i bezpie-
czenstwem zywnosci, a klasyfikacja pieczywa w nich
zawarta odzwierciedla tradycje i jako$¢ pieczywa.

Najwazniejszym surowcem wykorzystywanym do
produkeji pieczywa jest maka. To od niej w duzej
mierze zalezy jako$¢ i wartosci odzywcze otrzyma-
nego pieczywa. Do wyrobu pieczywa w przewaza-
jacej wiekszosci wykorzystuje sie make tzw. chlebo-
wa otrzymang w wyniku przemiatu pszenicy i Zyta.
W zalezno$ci od warunkéw przemiatu ziarna istnie-
je mozliwo$¢ otrzymania maki zréznicowanej pod
wzgledem stopnia przemiatu jak i zawartoéci sktad-
nikéw odzywezych. Rozroznia sie przemial razowy,
przy ktérym do maki przechodza wszystkie sktadniki
ziarna oraz przemial wyciggowy polegajacy na roz-
drobnieniu ziarna i oddzieleniu bielma od okrywy
nasiennej. W przypadku przemiatu razowego sklad
chemiczny maki praktycznie odpowiada skladowi
chemicznemu ziarna. Maki jasne zwane réwniez wy-
ciggowymi sg znacznie ubozsze w skladniki odzyw-
cze ze wzgledu na oddzielenie od rozdrobnionego
bielma okrywy owocowo-nasiennej oraz zewnetrz-
nych warstw bielma tzw. otrab stanowigcych produkt
uboczny podczas wytwarzania maki. Wraz z otre-
bami maka traci znaczng cz¢$¢ witamin i substancji
mineralnych. Maka jasna wysokowyciggowa zawiera
tylko okolo 20-30% witamin i sktadnikéw mineral-
nych obecnych w ziarnach zbéz, z ktérych zostala
wytworzona. Wraz ze wzrostem wyciggu maki male-
je w niej zawarto$ci blonnika pokarmowego. W mace
pszennej o wysokim wyciagu blonnik wystepuje tyl-
ko w $ladowych ilo$ciach. Z kolei, maka graham to
maka otrzymana z polaczenia maki bialej powstalej
z silnego rozdrobnionego bielma nasion, do ktorej
dodawane sg grubo zmielone pozostate czesci okry-
wy (otrgb). Gotowy produkt ma taki sam sktad jak
cale ziarno.

Jako konsumenci powinni$my przesta¢ utozsamiaé

pieczywo ciemne z pieczywem razowym. Ciemny



kolor pieczywa nie zawsze $wiadczy o tym, Ze zo-
stalo ono przygotowane z pelnowartosciowej maki
o duzej zawarto$ci blonnika i substancji odzywczych.
Jego barwe moze ksztaltowaé dodatek nasion, ziar-
na, miodu, rodzynek lub innych gatunkéw maki.
Z kolei, czekoladowe i rudawe zabarwienie pieczywa
moze $wiadczy¢ o dodatku do pieczywa karmelu czy
tez stodu. Warto wiedzie¢, ze stosowanie barwnikow
w tym réwniez karmelu jest niedozwolone w przy-
padku chleba i produktéw podobnych. Zakaz ten do-
tyczy réwniez butek. Stosowanie karmelu dozwolone
jest jedynie w przypadku chleba stodowego. Biorac
pod uwage znaczne réznice w zawartosci substancji
odzywczych w stosowanych do produkcji pieczywa
makach, aby mie¢ pewno$¢, ze kupowane przez nas
pieczywo to chleb razowy lub graham nalezy zwraca¢
uwage na jego sklad. W przypadku chleba nazwane-
go przez producenta graham lub razowy, maka gra-

ham lub razowa powinna stanowi¢ jego podstawowy
skladnik.

Podobnie w przypadku chleba orkiszowego przy
produkgji, ktérego wykorzystuje si¢ make pszenng
orkiszowg powstalg z pszenicy orkisz charakteryzu-
jaca sie wyzsza warto$cig odzywcza w pordwnaniu
z maka pszenng otrzymang z pszenicy zwyczajne;j.
W przypadku chleba o nazwie chleb orkiszowy maka
orkiszowa powinna wystepowa¢ w przewadze w sto-
sunku do pozostalych sypkich skladnikéw wyko-
rzystanych do produkcji wspomnianego pieczywa.
W przeciwnym przypadku chleb ten powinien nazy-
wac sie chleb z dodatkiem maki orkiszowej.

Wozrost zainteresowania racjonalnym zywieniem
przyczynia sie do zwiekszenia produkeji i spozycia
nowych artykuléw spozywczych w tym réwniez pie-
czywa o wysokiej warto$ci odzywczej. W produkeji
pieczywa zwigkszenie jego warto$ci odzywczej moz-
liwe jest przez stosowanie dodatkéw pochodzenia
zwierzecego np. mleka lub produktéw mlecznych
oraz dodatkéw pochodzenia roélinnego takich jak
zboza i produkty zbozowe, amarantus, nasiona roslin
oleistych, stragczkowych, $wieze lub suszone owoce,
warzywa, ziola, produkty wysokobtonnikowe itp.

Pieczywo, ktérego postaci na rynku jest tak wiele,
spozywane jest przez nas kilka razy dzienne. Aby
umozliwi¢ konsumentowi dokonanie wyboru w spo-
sob $wiadomy niezbedna jest rzetelna informacja
umozliwiajaca poréwnanie ze soba dostepnych pro-
duktéw. Producent zobligowany jest do wyszczegol-

nienia wszystkich skladnikéw lub kategorii sktad-
nikéw wykorzystywanych do produkeji pieczywa
i nadal w nim obecnych, nawet w zmienionej formie.
Dodatkowo, skladniki te powinny zosta¢ wymienio-
ne w kolejno$ci wskazujacej malejacy udzial ich masy
w procesie produkeji pieczywa. O ile w przypadku
maki nie ma konieczno$ci podawania jej typu (typ
1850, typ 2000), o tyle istotne znaczenie ma wyszcze-
golnienie rodzaju zastosowanej maki (np. pszenna,
zytnia, kukurydziana) lub jej nazwy zwyczajowej
(np. maka graham, maka pszenna razowa lub maka
zytnia razowa).

Nie wystarczy oproszy¢ chleba ziarnami stonecz-
nika, doda¢ odrobine nasiona roélin oleistych
lub straczkowych, zeby powiedzie¢ o nim, zZe jest
to chleb stonecznikowy czy wieloziarnisty. Ko-
nieczne jest rowniez podanie ilo§ciowej zawartos¢
sktadnikéw, ktérych obecnos¢ zostata podkreslona
w jego nazwie, skladnikéw, ktére zwykle kojarzo-
ne sg z ta nazwa lub tez s3 istotne w celu pelnego
scharakteryzowania pieczywa lub odréznienia go
od innych podobnych produktéw. Nalezy row-
niez jednoznacznie wyr6zni¢ skladniki bedgce
alergenami lub powodujace reakcje nietolerancji.
Wyréznienie takie nie jest konieczne gdy nazwa
pieczywa wyraznie odnosi sie do tego typu sklad-
nikow. W wykazie sktadnikéw powinny znajdowaé
si¢ rowniez wszelkie wykorzystywane w produkcji
substancje dodatkowe. Producent zobligowany zo-
stal do podania ich nazwy lub numeru oraz zasad-
niczej funkcji technologicznej, ktéra ta substancja
pelni w $rodku spozywczym. We wspomniane in-
formacje producent powinien zaopatrzy¢ zaréwno
pieczywo sprzedawane w opakowaniu jak réwniez
te, ktore jest sprzedawane luzem lub pakowane
w miejscu sprzedazy. Powinny towarzyszy¢ pro-
duktom w postaci etykiety lub by¢ udostepniane

na zyczenie konsumenta

Na warto$¢ odzywczg i energetyczng pieczywa maja
wplyw nie tylko surowce wykorzystywane do jego
produkgji, tj. rodzaj i jako§¢ uzywanych mak i dodat-
kéw smakowych, ale réwniez metody prowadzenia
ciasta, parametry procesu technologicznego oraz
sktadniki polepszajace warto$¢ wypiekowa pieczywa,
czyli gtéwnie jego objetos¢, wyglad, strukture i wla-
$ciwosci miekiszu a takze jego smak i zapach.

Pieczywo pszenne, zytnie i mieszane r6zni sie tech-
nologia produkcji. Duzg zaletg pieczywa zytniego
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WIEDZA I

jest to, ze jest produkowane na naturalnym zakwa-
sie, czyli mace Zytniej poddanej wielofazowej fer-
mentacji kwasowej. Podczas procesu fermentacji
prowadzonej przez bakterie kwasu mlekowego wy-
tworzone zostajg duze iloéci witamin z grupy B, ami-
nokwasow egzogennych a takze kwasu mlekowego
majacego zbawienny wplyw na uktad pokarmowy.
W efekcie przemian jakie zachodzg w ciescie pod-
czas procesu fermentacji przy wspoétudziale bakterii
mlekowych zwieksza sie takze dostepno$¢é mikro-
i makroelementéw zwigzanych w mace w postaci
fitynianow. Szczegdlnie wazne jest to w przypad-
ku maki razowej zawierajacej znaczace ilosci tych
sktadnikéow. Fermentacja mlekowa przyczynia sie
réwniez do stabilizacji bioaktywnych sktadnikéw
maki takich jak kwas foliowy czy B-glukany. Tych
waloréw odzywczych nie posiada jednak pieczywo
zytnie wyprodukowane przy wspotudziale tzw. su-
chego zakwasu (wyciagu ze zbdz wspomagajacego
proces pieczenia) czy tez mieszaniny kwaséw mle-
kowego i octowego. Wspomniane dodatki w krot-
kim czasie dajg efekt ukwaszenia ciasta podobny do
obserwowanego podczas wielofazowej fermentacji
kwasowej nie pozwalajg jednak na uzyskanie pie-
czywa o odpowiednich walorach smakowo-zapa-
chowych.

JAKOSC

W przypadku pieczywa pszennego ciasto przygoto-
wywane jest w procesie fermentacji alkoholowej przy
wspoludziale drozdzy. Z kolei w przypadku pieczywa
mieszanego ciasto moze by¢ sporzadzane na zakwa-
sie lub na zakwasie z dodatkiem drozdzy.

Podczas produkcji pieczywa z ciast prowadzonych na
drozdzach coraz czeéciej wykorzystuje sie zjawisko
niskiej temperatury w tzw. technologiach odroczo-
nego wypieku, dzigki czemu mozliwe jest sterowanie
procesem produkcji pieczywa. Stosowanie niskich
temperatur podczas produkcji pieczywa umozliwia
spowolnienie fermentacji ciasta lub jej przerwanie,
co w efekcie umozliwia rozdzielenie proceséw zwia-
zanych z przygotowaniem ciasta i przygotowaniem
keséw do wypieku od samego wypieku lub dopie-
ku ciasta, ktéry moze zosta¢ wykonany w piekarni,
w sklepie lub domu tuz przed spozyciem.

Technologia odroczonego wypieku umozliwia za-
mrazanie uformowanych keséw ciast na ré6znym eta-
pie ich wzrostu: keséw ciasta nie poddanych rozro-
stowi, kesow ciasta, ktérych rozrost zostal przerwany
np. w polowie a takze kesow ciasta catkowicie wy-
roénietych. Zamrozeniu mozna poddaé réwniez pro-
dukt gotowy wypieczony w 75%, 80% lub catkowicie

wypieczony.

Obowigzujace przepisy prawa nakladajg na produ-
centa obowigzek umieszczania informacji ,,pieczywo
produkowane z ciasta mrozonego’ lub ,pieczywo
produkowane z ciasta gteboko mrozonego™- gdy zo-
stal zastosowany taki proces technologiczny.

Jako$¢ pieczywa to podstawowy obok ceny parametr
decydujacy o powodzeniu w ostrej walce konku-
rencyjnej o klienta. O jako$ci pieczywa, podobnie
jak innych artykuléw rolno-spozywczych, decyduje
jego smakowito$§¢ uwarunkowana gléwnie jakoscig
i sktadem stosowanych surowcow, warto$¢ odzyw-
cza, zdrowotno$¢ oraz atrakcyjnosé¢ okreslona barwa,
ksztaltem i starannym opakowaniem. To klient na
podstawie wlasnej wiedzy, do§wiadczenia oraz infor-
magcji dolaczonych do produktu dokonuje wyboru,
ktory z kryteriow jest dla niego najwazniejszy. Jednak
aby mogt to zrobi¢ w sposdb $§wiadomy musi mie¢
mozliwo$¢ poznania rzetelnych informacji na temat

kupowanego pieczywa.



GRUPY PRODUCENTOW

Wejscie Polski w struktury Unii Europejskiej spo-
wodowalo pozytywny proces zmian na obszarach
wiejskich. Mozliwo$¢ pozyskania $rodkéw unijnych
pozwala na rozwdj grup producenckich i budowa-
nie pozycji na rynku. Pomoc dla wstepnie uznanych
grup producentéw owocdw i warzyw udzielana jest
w celu wsparcia procesu dochodzenia grupy produ-
centdw owocow i warzyw do statusu uznanej organi-
zacji producentdw.
Wsparcie finansowe dla wstepnie uznanych grup
producentéw owocow i warzyw udzielane jest na:
pokrycie kosztow zwigzanych z utworzeniem gru-
py producentéw i prowadzeniem dziatalnosci ad-
ministracyjnej,
pokrycie czgsci kwalifikowanych kosztéw inwesty-
cji ujetych w zatwierdzonym planie dochodzenia
do uznania.
Pomoc finansowa dla grup producentéw jest wyplaca-
na po zrealizowaniu przez nie poétrocznego lub rocz-
nego etapu realizacji planu dochodzenia do uznania
(PDU). W Polsce administratorem i koordynatorem
wyplat srodkéw wsparcia dla wstepnie uznanych grup
producentéw owocow i warzyw jest Agencja Restruk-
turyzacji i Modernizacji Rolnictwa (ARiIMR).

Wysokos¢ i warunki przyznawanej pomocy
finansowe;j
Pomoc finansowa na pokrycie kosztow zwiazanych
z utworzeniem grupy producentéw i prowadze-
niem dzialalnos$ci administracyjnej ustalana jest
wedlug stawki ryczaltowej na podstawie rocznej war-
tosci produktéw sprzedanych grupy, ktéra wynosi:
w pierwszym, drugim, trzecim, czwartym i pigtym
roku odpowiednio 10%, 10%, 8%, 6% i 4% wartosci
produktéw sprzedanych, nie przekraczajacej row-
nowartosci 1 000 000 euro, lub
w pierwszym, drugim, trzecim, czwartym i pigtym
roku odpowiednio 5%, 5%, 4%, 3% i 2% warto$ci
produktéw sprzedanych, przekraczajacej réwno-
warto$¢ 1 000 000 euro.

" Czes¢ Iw ,Wiedza i jako$¢” nr 1/2016

Jednoczesnie limit pomocy dla poszczegélnych grup
producentéw wynosi 100 000 euro za kazdy rok reali-
zacji planu dochodzenia do uznania.

Warunkiem otrzymania przez grupe producentéw

pomocy finansowej na pokrycie kosztéw zwigzanych

z utworzeniem grupy producentéw i prowadzeniem

dziatalnosci administracyjnej jest spelnienie kry-

teriow wstepnego uznania oraz realizacja zatwier-
dzonego PDU. Podstawa naliczenia naleznej kwoty
pomocy jest wartos¢ produktéw sprzedanych przez
grupe producentdw, dla ktérych grupa zostata wstep-
nie uznana, wyprodukowanych przez jej cztonkdw,

w okresie objetym wnioskiem.

Do wartosci produktéw sprzedanych wstepnie uzna-

nej grupy producentéw zaliczamy:

1) sprzedaz owocéw i warzyw $wiezych ze wzgledu
na ktére grupa zostata wstepnie uznana i wytwo-
rzonych przez jej cztonkéw, dokonana za posred-
nictwem grupy producentéw,

2) wartos$¢ opakowan owocow i warzyw, jezeli zosta-
ta zafakturowana oddzielnie,

3) warto$¢ przygotowania owocow i warzyw do sprze-
dazy, jezeli zostala zafakturowana oddzielnie,

4) warto$¢ sprzedazy wyliczong jako stawka zry-
czaltowana w procentach w zaleznoéci od asor-
tymentu, majacg zastosowanie do fakturowanej
warto$ci produktéw przetworzonych, tj. wypro-
dukowanych przetworéw owocowych i warzyw-
nych, okreslonych w przepisach prawnych.

Od wartosci produktéw sprzedanych wstepnie uzna-

nej grupy producentéw odliczamy:

1) koszty transportu w przypadku, gdy produkty
byly zafakturowane w innym miejscu niz na eta-
pie ,loco-grupa producentéw” (EXW-Ex Works)
- w innym miejscu niz etap wyjscia produktéw
z grupy producentéw,

2) sprzedaz produktéw zakupionych przez grupe
producent6éw nie od cztonkéw grupy,

3) koszt transportu wewnetrznego, w przypadku, gdy
odlegloé¢ pomiedzy scentralizowanym punktem
skladowania lub pakowania grupy producentéw, a jej
punktem dystrybucji jest znaczna (powyzej 100 km),

Wioleta Binkowska
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4) podatek VAT,
5) znizki, redukeje cen, upusty, itp.
Rozdysponowanie otrzymanej pomocy nalezy do de-
cyzji grupy, ktéra moze ja przeznaczy¢ zaré6wno np.
na wyposazenie biura, zakup potrzebnego sprzetu, jak
i na finalizowanie biezacych kosztéw administracyj-
nych, a takze na finansowanie koniecznych inwestycji.
Pomoc finansowa na pokrycie czesci kwalifikowa-
nych kosztow inwestycji ujetych w zatwierdzonym
PDU wynosi 75% poniesionych kosztéw inwestycji
(50% kosztéw inwestycji refundowanych jest ze $rod-
kéw unijnych oraz 25% z budzetu krajowego), 25%
kosztéw inwestycji pokrywa grupa producentow.
Grupie producentéw moze by¢ przyznana pomoc
finansowa na pokrycie cze$ci kwalifikowanych kosz-
tow netto inwestycji ujetych w zatwierdzonym PDU,
jezeli:
1) inwestycja lub jej etap zostaly ujete w zatwierdzo-
nym PDU na dany okres rozliczeniowy,
2) inwestycja lub jej etap zostaly zrealizowane w da-
nym okresie rozliczeniowym,
3

~

inwestycja lub jej etap sg dostosowane do wielko-
$ci produkcji owocéw i warzyw czlonkéw grupy,
z uwzglednieniem ilo$ci owocéw i warzyw:
zakupionych przez grupe od jej czltonkéw
(w przypadku inwestycji zwigzanych ze zbiorem,
przechowywaniem oraz magazynowaniem owo-
cOw i warzyw),
sprzedanych przez grupe odbiorcom zewnetrz-
nym (w przypadku inwestycji zwigzanych
z przygotowaniem do sprzedazy owocéw i wa-
rzyw, nieprzekraczajacej wielkoéci planowanej
na ostatni rok realizacji zatwierdzonego PDU),
4

~

inwestycja lub jej etap odpowiadaja specyfice

zbioru i dziatan wykonywanych po jego dokona-

niu, w odniesieniu do owocdéw i warzyw ujetych

w grupie lub grupach produktéw, dla ktérych gru-

pa zostala wstepnie uznana,

5) grunt, na ktérym zostala zrealizowana inwesty-
¢ja, lub budynek albo budowla, w ktérych zostala
zrealizowana inwestycja, stanowig wlasno$¢ lub
przedmiot uzytkowania wieczystego grupy,

6) grupa zobowigzala si¢ do niezbywania, nieudo-

stepniania innemu podmiotowi inwestycji objetej

dofinansowaniem oraz wykorzystywania tej in-
westycji zgodnie z jej przeznaczeniem, jakim jest
przygotowanie owocow i warzyw do sprzedazy
zgodnie z zatwierdzong grupg produktéw, przez
okres:
5 lat od dnia nabycia narzedzia, maszyny, urza-
dzenia lub $rodka transportu,

10 lat od dnia nabycia lub oddania do uzytku
budynku lub budowli,
10 lat od dnia nabycia gruntu,
7) grupa dofaczyta do pierwszego wniosku o przy-
znanie pomocy finansowej weksel niezupelny tzw.
In blanco wraz z deklaracja wekslowa sporzadzo-
ng na formularzu udostepnionym przez ARIMR,
ktére zostaly podpisane przez osobe uprawniong
do reprezentowania grupy w obecno$ci upowaz-
nionego pracownika ARiIMR.
Planowane inwestycje w ramach PDU musza wyni-
ka¢ z potrzeb grupy i jej cztonkdw. Inwestycje powin-
ny by¢ dostosowane do potrzeb w dwoch plaszezy-
znach, a mianowicie w zakresie rodzajowym, a takze
ilosciowym. W zakresie rodzajowym, inwestycje
zrealizowane zgodnie z PDU, powinny by¢ zwigzane
ze zbiorem, przechowywaniem, magazynowaniem
lub przygotowaniem do sprzedazy owocéw i wa-
rzyw, ujetych w grupie lub grupach produktéw, dla
ktorych grupa zostata wstepnie uznana. W zakresie
ilosciowym, inwestycje zrealizowane w ramach PDU,
powinny by¢ dostosowane do wielkosci produkcji
owocow i warzyw zakupionych przez grupe od jej
czlonkéw w przypadku inwestycji zwigzanych ze
zbiorem, przechowywaniem oraz magazynowaniem
owocdw i warzyw oraz sprzedanych przez grupe
odbiorcom zewnetrznym w przypadku inwestycji
zwigzanych z przygotowaniem do sprzedazy owocow
i warzyw, nieprzekraczajacej wielkoéci planowanej
na ostatni rok realizacji zatwierdzonego PDU.

Koszty kwalifikowane

Kwalifikowanymi kosztami inwestycji ujetymi w za-

twierdzonym PDU, do ktorych wstepnie uznane gru-

py producentéw owocéw i warzyw moga otrzymac
pomoc finansowa szczegdtowo okreélone s w roz-
porzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi'.

Pomoc mozna uzyska¢ na nastepujace inwestycje:

1) budowy budynkéw oraz budowli przeznaczo-
nych do przechowywania, magazynowania lub
przygotowania owocow i warzyw do sprzedazy;

2) zakupu budynkéw oraz budowli przeznaczonych
do przechowywania, magazynowania lub przy-
gotowania owocéw lub warzyw do sprzedazy lub
w celu ich adaptacji do przechowywania, maga-

! Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
12 lipca 2013 r. w sprawie szczegétowych warunkow przyznawania
pomocy finansowej wstepnie uznanej grupie producentéw owo-
cow i warzyw oraz wykazu kwalifikowanych kosztéw inwestycji
ujetych w zatwierdzonym planie dochodzenia do uznania



zynowania lub przygotowania owocow i warzyw
do sprzedazy;

3) rozbudowy budynkéw oraz budowli przeznaczo-
nych do przechowywania, magazynowania lub
przygotowania owocow i warzyw do sprzedazy;

4) przebudowy i remontu budynkéw oraz budowli
przeznaczonych do przechowywania, magazyno-
wania lub przygotowania owocéw i warzyw do
sprzedazy w celu ich modernizacji;

5) przebudowy i remontu budynkéw oraz budowli
w celu ich adaptacji do przechowywania, maga-
zynowania lub przygotowania owocow i warzyw
do sprzedazy;

6) zakupu i montazu infrastruktury technicznej
zwigzanej z uzytkowaniem budynkéw oraz bu-
dowli, o ktérych mowa w pkt. 1-5, oraz ich tech-
nicznego wyposazenia, w zakresie niezbednym
dla potrzeb przechowywania, magazynowania lub
przygotowania owocéw i warzyw do sprzedazy;

7) zagospodarowania terenu w zakresie niezbednym
do zapewnienia wtasciwego dojazdu, eksploatacji
i zabezpieczenia inwestycji w czedci uzasadniaja-
cej ich wykorzystanie bezposrednio w procesie
technologicznym sluzacym przechowywaniu,
magazynowaniu, sortowaniu lub przygotowaniu
owocow i warzyw do sprzedazy;

8) zakupu gruntu przeznaczonego pod budowe lub
rozbudowe budynkéw i budowli oraz zagospoda-
rowanie terenu;

9) zakupu narzedzi oraz zakupu i montazu maszyn
oraz urzadzen przeznaczonych do przechowywa-
nia, magazynowania lub przygotowania owocéw
i warzyw do sprzedazy, w szczegolnosci przezna-
czonych do ich mycia, czyszczenia, sortowania,
pakowania, konfekcjonowania, krojenia, ciecia,
szatkowania, obierania lub drylowania;

10) zakupu narzedzi oraz zakupu i montazu maszyn
oraz urzadzen przeznaczonych do zbioru owo-
cow i warzyw, z wylgczeniem ciggnikéw i przy-
czep rolniczych;

11) zakup samochodéw cigzarowych o dopuszczalnej
masie catkowitej powyzej 3,5 tony, stuzacych wy-
tacznie do transportu wewnetrznego, z wyltacze-
niem samochodéw przeznaczonych do przewozu
0s6b;

12) zwigzane z przygotowaniem i realizacjg inwesty-
cji, w wysokosci nieprzekraczajacej 12% kwali-
fikowanych kosztéw inwestycji wymienionych
w pkt 1-7, obejmujace koszty:

a) przygotowania dokumentacji: technicznej,
ekonomicznej: (kosztoryséw, analiz ekono-

micznych i projektéw inwestycji, w tym stu-
dium wykonalnosci oraz biznes planu),

b) zaswiadczen, pozwolen i oplat, w tym notarial-
nych i dokumentacji zwigzanej z ich uzyska-
niem,

¢) nadzoru urbanistycznego, architektonicznego
i budowlanego,

d) ustug geodezyjnych,

e) ustug dotyczacych zarzadzania realizacjg inwe-
stycji budowlanych oraz ustug $wiadczonych
w zakresie realizacji budowy, w tym sprawo-
wania nadzoru inwestorskiego, od rozpoczecia
realizacji inwestycji do jej zakonczenia.

Pomoc grupie wyplacana jest na zasadzie refundacji
poniesionych kosztéw netto. Wysoko$¢ poniesionych
przez grupe kosztdw na poszczegdlne inwestycje,
zgloszone do objecia pomoca finansowq, powinna
odpowiada¢ kwotom przedstawionym w zatwier-
dzonym PDU. Jesli ww. kwota zostala przekroczona,
musi zosta¢ zmniejszona wlasnie do kwot wskaza-
nych w PDU. Rozliczenie kosztéw kwalifikowanych
poniesionych na inwestycje lub jej etap jest dokony-
wane bezgotéwkowo, w formie polecenia przelewu,
do dnia zlozenia wniosku o przyznanie pomocy fi-
nansowe;j.

W celu uzyskania pomocy finansowej grupa produ-
centéw musi ztozy¢ wniosek o przyznanie pomocy
finansowej na pokrycie kosztow zwigzanych z utwo-
rzeniem grupy producentéw i prowadzeniem dzia-
talno$ci administracyjnej oraz na pokrycie czesci
kwalifikowanych kosztéw inwestycji ujetych w za-
twierdzonym PDU. Whniosek wraz z zalgcznikami
grupa producentéw sklada do dyrektora oddziatu
regionalnego ARiMR wtasciwego ze wzgledu na sie-
dzibe grupy.

Po weryfikacji przez ARIMR wniosku wraz z zalacz-
nikami i wykonaniu wszystkich niezbednych czyn-
nosci wyplacana jest pomoc, w terminie 3 miesigcy
od dnia zlozenia wniosku. Pomoc przyznawana jest
w drodze decyzji administracyjnej dyrektora oddzia-
tu regionalnego ARiMR.

Kontrole ex-post w grupach producentéw
Wstepnie uznana grupa producentéw podlega kon-
troli w celu sprawdzenia przestrzegania warunkéw
udzielenia pomocy. Kontrole dotycza przede wszyst-
kim realizacji PDU, zgodnosci z kryteriami wstepne-
go uznania, warto$ci produktéw sprzedanych stano-
wiacej podstawe naliczenia pomocy finansowej oraz
faktycznie poniesionych kosztéw inwestycji ujetych
w zatwierdzonym PDU.
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2008/2009

2006/2007

WYKRES 1. KWOTY PLATNOSCI (PLN) OBJETE

KONTROLA EX-POST PRZEZ IJHARS
W LATACH 2006-2016

2015/2016 305 645 386,30

2014/2015- 498 481 974,78
2013/2014 | 547 962 067,06
2012/2013- 52128601,61

2011/2012- 218 906 909,89

2010/2011 | 74443 572,41

2009/2010- 26 650412,54

=
-

2007/2008 | O

T

1731906 208,79
7327 184,26

360 099,94

Instytucja przeprowadzajaca kontrole w ramach po-
mocy finansowej dla wstepnie uznanych grup produ-
centéw owocow i warzyw jest Inspekcja Jakoséci Han-
dlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych (IJHARS).
Kwoty platnosci objete kontrola ex-post przez
IJHARS na przestrzeni 10 lat kontrolnych wyniosty
ponad 1,7 mld PLN.

Najwiecej srodkéw do skontrolowania Inspekcja
miata w pierwszych latach kontrolnych, kiedy to po-
zyskiwanie §rodkéw unijnych byto na bardzo wyso-
kim poziomie.

Celem kontroli ex-post jest sformulowanie opinii na
temat tego, czy przeprowadzone przez grupy produ-
centdw transakcje znalazly potwierdzenie w rzeczywi-
stosci, a tym samym w dokumentach handlowych i czy
zostaly wykonane prawidtowo, co nalezy stwierdzi¢ na
podstawie odpowiednich, rzetelnych i niezaleznych
dowodéw. Kontrola ta pozwala na calo$ciowe spoj-
rzenie na funkcjonowanie kontrolowanej grupy pro-
ducentéw i dokonanie zaréwno wnikliwej analizy, jak
i oceny jego funkcjonowania. IJHARS na przestrzeni
analizowanych lat kontrolnych wykazywata niepra-
widlowosci zwigzane z tym, ze rzeczywista warto$¢
produktéw sprzedanych przez grupe producencka czy
tez warto$¢ poniesionych kosztéw inwestycji ujetych
w PDU, byla nizsza od kwoty podanej do wylicze-
nia pomocy finansowej. Niemniej jednak znakomita
wigkszo§¢ przypadkéw potwierdzala prawidlowosé
wyplat srodkéw z Europejskiego Funduszu Rolnicze-
go Gwarangji. Niezaleznie od wyniku kontroli, tj.: po-
twierdzenia poprawnoéci zrealizowanych przez grupe
producentéw transakeji lub wykazanych w protokole

kontroli: bledéw, uchybien czy tez nieprawidtowosci
finansowych, Inspekcja nie podejmuje zadnych de-
cyzji zwigzanych ze stwierdzonymi, opisanymi i udo-
kumentowanymi w protokole kontroli uchybieniami
badz nieprawidlowo$ciami. Oznacza to, ze Inspekcja
nie wszczyna postepowania administracyjnego, nie
wydaje decyzji, nie egzekwuje $rodkéw nienalezy-
cie wydatkowanych przez przedsigbiorce. To Prezes
ARIMR podejmuje wobec kontrolowanej jednostki
ostateczng decyzje w przypadku stwierdzonych przez
IJHARS nieprawidtowosci finansowych lub wykaza-
nych bledéw i uchybien. W przypadku wyplacenia
nienaleznej pomocy i potwierdzenia nieprawidlowo-
$ci, pomoc ta podlega zwrotowi, a na grupe producen-
toéw moze by¢ natozona kara.

Uznane organizacje producentéw

Po zakonczeniu realizacji PDU i spelnieniu wszyst-
kich wymogéw grupa producentéw uzyskuje status
uznanej organizacji producentéw. Organizacje te
moga realizowa¢ program operacyjny, na finan-
sowanie ktérego tworza fundusz operacyjny. Fun-
dusz ten dofinansowywany jest rowniez ze srodkow
wspolnotowych. Realizowanie przez organizacje
producentéw programu operacyjnego nie jest obo-
wigzkowe. W takim przypadku organizacje nie
otrzymuja zadnego dofinansowania z budzetu UE.
Warto jednak korzysta¢ z pomocy jaka oferuje nam
Unia Europejska.

Podsumowanie

Potencjal tkwiacy w grupach i organizacjach pro-
ducenckich jest bardzo duzy. Podejmujac inicjaty-
wy tworzenia grup producenckich oraz konsolida-
¢ji juz istniejacych, mozna bedzie uczyni¢ polska
branze ogrodniczg silniejszg, stabilniejsza i odporng
na roznego rodzaju wahania na rynku. Grupy i or-
ganizacje producentéw powinny by¢ nastawione
na nawigzywanie kontaktéw, prowadzenie wspolnej
polityki wzgledem partneréw handlowych, bo dzie-
ki wspélnemu dzialaniu mozna stawi¢ czota konku-
rencji i zdobywa¢ nowe rynki zaréwno krajowe jak
i unijne, ale takze $wiatowe. Jednym stowem - grupy
i organizacje producentéw dzieki funduszom unij-
nym osiagnely duzo, pozostaje im dobrze wykorzy-
sta¢ posiadany potencjal i w dalszym ciggu rozwijaé
sie. Z punktu widzenia Inspekeji i przeprowadzanych
kontroli ex-post najwazniejsze jest, aby grupy wla-
$ciwie realizowaly zalozenia przedstawione w PDU
i przestrzegaly przepiséw prawnych w zakresie, ktéry
ich dotyczy.
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czyli kilka stow o zachowaniu przy stole.

Czes¢ III: Europa

Rozmyslajac o etykiecie przy stole wydawaé by sie
moglo, Ze u naszych blizszych czy nawet dalszych
europejskich ,,sasiadow” popelnienie faux pas pod-
czas wspolnego positku byloby raczej trudne. Prze-
ciez wszyscy wiemy jak postugiwaé sie sztuécami
czy jakie zachowania s powszechnie uznawane za
niegrzeczne? Niestety, wielokrotnie takie prze$wiad-
czenie moze si¢ okaza¢ dla nas zgubne. Oczywiscie,
ogolne zasady nie roznig sie znaczaco w poszczegol-
nych europejskich krajach, jednak niuanse moga nas
zaskoczy¢, a wielokrotnie nawet wywola¢ zmieszanie
i konsternacje. Dlatego warto zapoznaé si¢ ze zwy-
czajami, ktore odbiegaja od tych przyjetych w pol-
skiej kulturze, aby unikna¢ krepujacych dla siebie
i gospodarza sytuacji. Zwlaszcza, ze podroz do jed-
nego z panstw Europy to najbardziej prawdopodob-
ny scenariusz jaki moze si¢ nam przydarzy¢ zaréwno
w zyciu prywatnym jak i zawodowym.

Francja — zabie udka czy slimaki?

Wybierajac si¢ z wizyta do Francji nalezy pamietac,
ze dla jej mieszkancéw gotowanie oraz jedzenie to
nie tylko dwie wielkie pasje, ale tez bardzo wazny ele-
ment Zycia rodzinnego oraz spolecznego. Francuzi
podchodza do przygotowywania i spozywania posit-
kéw z duzg powaga, wrecz namaszczeniem. Wspdlne
biesiadowanie reguluje praktycznie rytm calego ich
dnia, a godziny positkéw to $wietos$¢. Sklepy, biura,
banki i inne lokale ustugowe sg zamkniete miedzy
godzing 12.00 a 13.30-14.00, aby wszyscy mogli mie¢
w tym czasie przerwe na obiad. Wieczorem, jednak
rzadko przed godzing 20.00, zasiada si¢ w gronie ro-
dziny lub przyjaciot do kolacji. Nieznajomos¢ tego
harmonogramu moze spowodowa¢, ze chcac zjes¢
positek o innej porze, trafimy na zamkniete drzwi
restauracji. Duzym nietaktem jest rdwniez dzwonie-
nie do kogo$ w porze positku, zwlaszcza w przerwie

obiadowe;j.

Francuzi przewaznie zapraszaja swoich gosci na ko-
lacje, ktora jest najbardziej obfitym positkiem w cig-
gu dnia. Je$li wybieramy si¢ w odwiedziny do francu-

skiego domu, warto jest przyjs¢ z drobnym prezentem
w postaci bukietu kwiatow czy deseru. Uwaga - lepiej
nie przynosi¢ ze sobg wina, poniewaz moze to zo-
sta¢ odebrane jako sugestia, ze gospodarz nie zadbat
o wystarczajaco dobre jako$ciowo trunki. Uczestnicy
spotkania duzg wage przykladaja do etykiety i zwro-
tow grzecznosciowych. Dobrze widzianym jest tez
zjedzenie positku w caloéci, gdyz Francuzi bardzo nie
lubig marnowa¢ zywnosci. Ciekawostka jest fakt, ze
tradycja francuskiego stolu zostala wpisana na Liste
Arcydziel Ustnego i Niematerialnego Dziedzictwa
Ludzkosci UNESCO.

Francuska kolacja rozpoczyna sie od przystawki czyli
hors doeuvre w postaci wedlin, pasztetu, zupy lub sa-
tatki. Danie gléwne (le plat) to zazwyczaj migso, ryba,
makarony czy zapiekanki podawane z sosem i do-
datkami. Wbrew obiegowej opinii, we Francji raczej
okazjonalnie jada si¢ §limaki (podawane z mastem
czosnkowym i pietruszky sg regionalnym przysma-
kiem Burgundii) czy zabie udka. Warto tez wiedzie¢,
ze Francuzi jedza zielong salat¢ z sosem winegret po
daniu gtéwnym (chociaz s osoby, ktére podaja ja na
przystawke). Jest wiele teorii na temat przyczyn ta-
kiego postepowania: jedni twierdza, ze to odswieza
podniebienie a inni, Ze ocet zawarty w sosie ulatwia
przejscie od smaku stonego do stodkiego. Jedzac sa-
tate Francuzi nie krojg lisci nozem, gdyz jego uzycie
sugeruje, ze osoba przygotowujaca posilek porwata
salate na zbyt duze kawatki. Bardzo waznym jest aby
jedzac wystrzegaé si¢ wycierania kawatkiem pieczy-
wa talerza z pozostalosci sosu. Jest to gest uwazany
za bardzo prostacki, chociaz wielu Francuzéw czegsto
tak robi w domowym zaciszu, ale nigdy publicznie!
Na zakonczenie kolacji podawany jest deser np. tarta
jabtkowa (tarte aux pommes) czy ciasto czekoladowe
z ptynnym srodkiem (fondant au chocolat). Nie nale-
zy si¢ jednak dziwi¢, gdy zamiast klasycznego deseru
na koniec wieczoru zostanie podana deska serdw.

W trakcie jedzenia rozmowy toczg si¢ dos¢ swobod-
nie. Poza kwestig zarobkéw, malo jest tematéw uwa-

Joanna Maryniak-
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zanych za tabu. Nie nalezy si¢ wiec dziwi¢ gdy zo-
staniemy otwarcie zapytani np. o poglady polityczne.
Zawsze bezpiecznym wyjéciem bedzie rozmowa na
temat jedzenia i gotowania, poniewaz Francuzi moga
dywagowac przez wiele godzin nad tymi kwestiami.

Szwecja - kraftor krava dessa drycker

Szwedzi w sprawach etykiety przywiazuja duza wage
do wyznaczonych regul i ich przestrzegania. Pierwsza
z nich to punktualno$¢. Zaproszeni na spotkanie czy
posilek, zawsze powinni$my si¢ zjawi¢ o wskazanej
godzinie, przy czym przyjscie o wczeéniejszej porze
réwniez nie jest dobrze widziane (Szwedzi wolg prze-
spacerowa¢ sie wokol miejsca spotkania, niz przyj$é
za wczeSnie). W sytuacjach biznesowych nie ma
zwyczaju obdarowania sie prezentami, jednak gdy
zostaniemy zaproszeni do szwedzkiego domu, warto
przyjs¢ z drobnym upominkiem. Spotkania towarzy-
skie i biznesowe odbywajg sie przewaznie w porze
lunchu lub kolacji, bardzo rzadko $niadania. Przy
wspélnym stole nie pali sie papieroséw, a pierwszy
toast zawsze wznosi gospodarz méwiac skoal. Do-
brze wiedzie¢, ze kolejne toasty moze wznie$¢ kazdy
uczestnik spotkania, ale nie wypada ich proponowac
osobom od siebie starszym. Ponadto, Szwedzi pro-
szeni na przyjecie nigdy nie poczestujg si¢ ostatnim
kawalkiem dania czy deseru, bez wzgledu jak bardzo
bylby on smakowity.

W trakcie wspdlnego positku Szwedzi rozmawiaja
spokojnie, niezbyt glosno, méwiac fagodnym glosem
i patrzac w oczy rozméwcy. Do tematdw, ktdrych le-
piej nie poruszaé naleza: religia, pieniadze, polityka,
a takze ostatnia przegrana Szwecji w meczu hokejo-
wym. Natomiast rozmowy o pogodzie mogg trwaé
godzinami. Po zakonczonej wizycie warto pamieta¢,
aby nastepnego dnia zadzwoni¢ do gospodarzy z po-
dzigkowaniem za zaproszenie.

Jesli chodzi o same positki i ich serwowanie, jedno
z pierwszych skojarzen, jakie przychodzi nam do
glowy, gdy myslimy o Szwecji to szwedzki stét czyli
smorgdsbord, co dostownie oznacza ,,st6t z kanapka-
mi” (przygotowywany w czasie §wiat Bozego Naro-
dzenia nazywa si¢ julbord). Jego tradycja siega XVIII
wieku, jednak juz w wieku XV, istnial zwyczaj poda-
wania na oddzielnym stole piwa i przekasek. W la-
tach 30. XX wieku ustalono, ze do stolu szwedzkiego
nalezy podchodzi¢ w pigciu turach: najpierw po §le-
dzie i sery, potem po lososia i wegorza, po pasztety
i mielong cielecine, nastepnie po dania gorace, a na

koncu po deser. Obecne zasady nie sg juz tak bardzo
restrykcyjne. Nalezy jednak pamietaé, aby za kaz-
dym podejsciem do stotu bra¢ czysty widelec i talerz,
a takze nie miesza¢ dan wytrawnych ze stodkimi.

Do najbardziej popularnych dan w Szwecji zalicza
sie: kiszonego $ledzia (surstromming), klopsiki (kot-
tbullary), surowego zamarynowanego w soli, pieprzu
i koperku tososia (gravad lax) oraz raki. Przy czym te
ostatnie doczekaly si¢ swojego swieta, ktére obcho-
dzone jest pod koniec lata (krdftskiva lub krififest).
Odwiedzjac Szwecje w sierpniu nie da si¢ nie zauwa-
zy¢ ,rakowej” aranzacji sklepowych witryn i obec-
nosci wielu akcesoriéw z tym motywem (talerzyki,
$liniaki, czapeczki). Ponadto, to wlasnie ucztom ra-
kowym przypisuje si¢ role w odrzuceniu w referen-
dum propozycji wprowadzenia catkowitego zakazu
sprzedazy alkoholu w Szwecji w 1922 roku. Albert
Engstrom', chcac wesprze¢ ruch przeciw prohibicji,
przygotowal nawet plakat z hastem ,,raki musza ply-
wal” (Kridftor kriva dessa drycker — dostownie: raki
potrzebuja tych napojéw), nawiazujac do tradycji pi-
cia ,,za kazdy szczypiec”, ktoéra ma swoéj odpowiednik
i w naszej rodzimej kulturze.

Witochy - la linea del burro

Chaos spowodowany wszechobecnymi skuterami,
kierowcy zatrzymujacy si¢ na $rodku drogi aby poroz-
mawiaé ze spotkanym znajomym czy bardzo glosne
rozmowy dobiegajace z restauracji sprawiaja, ze zycie
codzienne Wlochéw wydaje sie pozbawione wiek-
szych nakazéw i zakazow. Jednak, chociaz jest to na-
réd bardzo pogodny, otwarty i go$cinny, jedng kwestie
traktuje niezwykle powaznie: etykiete jedzenia.

Podobnie jak we Francji, we Wloszech najwazniej-
szym positkiem w ciggu dnia jest kolacja serwowana
przewaznie po godzinie 20.00. Wcze$niej mieszkancy
stonecznej Italii jedza w pospiechu nieduze $niada-
nia skfadajace sie z rogalika i kawy oraz dwudaniowy
obiad. Wyjezdzajac do Wloch nalezy pamietaé tez
o sjescie pomiedzy godzing 13.00 a 17.00, czyli cza-
sem odpoczynku gdy wigkszos¢ sklepow, urzedow,
a nawet restauracji jest zamknieta.

W trakcie kolacji Wtosi przywigzuja bardzo duza wage
do kolejnosci serwowanych dan, a odmdwienie zje-
dzenia ktorego$ z nich jest duzym nietaktem. Positek
rozpoczyna si¢ od przystawek np. plasterkéw wedliny

! Szwedzki artysta i autor zyjacy w latach 1869-1940



(Iantipasti), nastepnie podawane jest pierwsze danie
w postaci makaronu, risotto lub zupy (il primo piat-
to), drugie danie z przystawka (il secondo z il contor-
no) — mieso lub ryba z suréwka lub gotowanymi wa-
rzywami, deser (il dolce) oraz kawa. Wazne aby miec¢
na uwadze fakt, Ze we Wloszech kawe z mlekiem lub
cappuccino pija si¢ jedynie rano, ewentualnie do po-
tudnia. Zamawiajac j3 o innej porze, mozemy w naj-
lepszym wypadku spotkaé sie ze zdziwiong ming
kelnera. Zwyczajowo do positkéw serwuje sie wode
lub wino, napoje gazowane traktowane sg jako co$
w zlym guscie. Tradycja i dobre maniery nakazuja,
aby nic nie zostawia¢ na talerzu (zwlaszcza bedac go-
$ciem we wloskim domu), ale tez nie jes¢ zbyt szybko
(sugeruje to, ze otrzymali$my zbyt malg porcje dane-
go dania).

Wrtochy sg panstwem bardzo zréznicowanym kulinar-
nie, ale najcze$ciej kraj dzielony jest na péinoc i po-
tudnie. Nieformalnie granica wyznaczana jest przez
tzw. la linea del burro, czyli dostownie granice masta,
umowny podzial na cze$¢ wloskiego terytorium gdzie
gotuje sie uzywajac oliwy z oliwek i obszar gdzie bar-
dziej popularne jest masto. Wiekszosci dan tej jednej
znajbardziej lubianych kuchni §wiata, nie trzeba niko-
mu przedstawiaé. Malo jest osob, ktdre nigdy nie pro-
bowaly pizzy czy spaghetti. Jednak pewne szczegoly,
dla Wlochoéw istotne, moga nas zaskoczy¢. Przykta-
dowo, ogélny zwyczaj posypywania parmezanem dan
z makaronu nie ma zastosowania do potraw zawie-
rajacych owoce morza albo ryby. Satata nigdy nie
zostanie nam podana z sosem, a z oliwa z oliwek
i ewentualnie octem. Prézno tez domaga¢ si¢ do-
datkowych soséw do pizzy, ktérg powinno sie je§é
rekoma. Dodatkowo, na uwage zastuguje fakt, ze
Wiosi jedzg spaghetti bez uzywania tyzki, a samym
widelcem nawijajgc nitki makaronu ma brzegu tale-
rza. Natomiast dobrze znane w Polsce ,,lody wloskie”
nie maja nic wspdlnego z tymi, ktére sprzedaje sie
we Wloszech. Prawdziwe wloskie lody naktadane sg
szpatutka (porcja jest sporych rozmiaréw) do wafel-
kowego rozka (il cono) lub kartonikowego kubeczka
(la coppa), a od ilosci oferowanych smakéw moze az
zakreci¢ si¢ w glowie. Przy czym obok tradycyjnych
lodéw $mietankowych czy czekoladowych, mozna
skosztowa¢ tak niecodziennych propozycji jak lody
bazyliowe, pomidorowe, selerowe, a takze o smaku
sera gorgonzola.

Przy wspdlnym positku Wlosi, w przeciwienstwie
do np. Szweddw, rozmawiaja glo$no, zwawo przy

tym gestykulujac i czesto si¢ $miejac. Dyskusje cze-
sto potrafia by¢ bardzo dlugie, ale aby nie przero-
dzily sie w kidtnie, nalezy unika¢ takich tematéow
jak: polityka, religia i pienigdze. Do kwestii najchet-
niej omawianych zalicza si¢: jedzenie, praca, dzieci
iich wychowanie oraz wakacje. Pettegolezzi czyli plo-
teczki sg dopuszczalne, pod warunkiem, ze dotycza
spraw wesolych i nie obrazajg ani gosci, ani nieobec-
nych znajomych.

Patrzac tylko na wyzszej opisane przyklady z fatwoscia
mozna zauwazy¢, ze zasady obowiazujace w innych
panstwach europejskich bardziej lub mniej odbiegaja
od polskich. Warto wiec zapoznac si¢ ze zwyczajami
panujacymi w kraju, do ktérego wyjezdzamy, nawet
jesli znajduje si¢ on tuz za polska granicg. Znajomos¢
lokalnego savoir vivre nie tylko pozwoli na uniknie-
cie krepujacych sytuaciji, ale z pewnos$cia wzbudzi za-
ufanie i sympatie.

Zrédta:

www.bretonissime.com
www.commisceo-global.com
www.gazzettaitalia.pl
www.francja.evoyage.pl
www.francuskiwsieci.blogspot.com
www.koniecswiata.net
www.mojpieknystol.blogspot.com
www.polacywewloszech.com
www.polkawszwecji.wordpress.com
www.swedenabroad.com
www.szwecja.net
www.szwecjadzisiaj.pl
www.wlochy.evoyage.pl
www.wloskicafe.blogspot.com
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HYDROLIZATY BIALKOWE — CENNE
DODATKI CZY TANIE WYPEELNIACZE?

Gdy styszymy nazwe ,hydrolizat bialkowy”, najcze-
$ciej na my$l przychodza nam szeregi suplementéow
diety, ktére spozywaja sportowcy, w szczegdlnosci
kulturysci oraz coraz czesciej zwykle osoby spedza-
jace wolny czas na silowni. Piekne, kolorowe opa-
kowania odzywek biatkowych sg latwo dostepne
w specjalistycznych sklepach oraz w klubach fitness
i sitowniach. Co w sobie kryja? Czy s3 zdrowe? Jak
powstaja? I czy aby na pewno hydrolizaty biatkowe
znajdziemy tylko w suplementach dla sportowcow?
A moze spozywamy je na co dzien w produktach,
o ktérych nawet bySmy nie pomyséleli, ze mogg za-
wiera¢ ten tajemniczy sktadnik? Na te i inne pytania
znajdziemy odpowiedzi w ponizszym artykule.

Zacznijmy jednak od tego czym jest biatko i dlaczego
jego spozywanie jest dla nas tak wazne. Biatko jest
podstawowym materialem budulcowym naszego or-
ganizmu, zapewnia jego prawidtowy wzrost i rozwéj
[1]. Zbudowane jest z aminokwaséw, ktdre polaczo-
ne s3 wigzaniami peptydowymi. Jest niezbedne do
syntezy i budowy zlozonych struktur w naszym orga-
nizmie. Wchlanianie i przyswajanie biatek nastepuje
dopiero po roztozeniu ich do aminokwaséw, dlatego
warto$¢ odzywcza biatka w produkcie spozywczym
zalezy od jego strawnoéci i sktadu aminokwasowego.
Dzienne zapotrzebowanie cztowieka na biatko waha
sie w zaleznosci od wielu czynnikéw takich jak masa
ciala, ple¢, wiek, stan fizjologiczny. Ogélnie przyjmu-
je sie, ze $rednie zapotrzebowanie dla dorostych oséb
wynosi ok. 1 g na 1 kg masy ciala na dobe z zastrzeze-
niem, ze ok. 50% pobranego w diecie bialka stanowi
bialko zwierzece, czyli to, ktére ma wyzsza warto$é
biologiczng. Dla kobiet ciezarnych i karmigcych,
starcow, dzieci oraz mlodziezy zapotrzebowanie jest
juz wyzsze i moze wynosi¢ nawet 3,5 g na 1 kg masy
ciata na dobe [2, 3, 4].

Niedobér biatka w naszym organizmie moze spo-
wodowaé wiele przykrych skutkéw ubocznych, ta-
kich jak: zahamowanie wzrostu i rozwoju u mlodych
0s6b, niedokrwisto$¢ niedobarwliwg, zmiany w wa-
trobie, sktonnos¢ do owrzodzen bton §luzowych oraz
zmniejszenie odpornosci [3]. Dlatego warto jest spo-

zywaé¢ zywno$¢, ktora jest bogatym zrédlem biatka,
czyli jaja, mleko i jego przetwory (w tym sery twa-
rogowe i z6lte) oraz mieso zwierzat hodowlanych,
w tym drobiu oraz ryb.

A czym doktadnie jest nasz gtéwny bohater

czyli hydrolizat biatkowy?

Zacznijmy od tego, ze nie nalezy myli¢ go z izolatem
bialkowym, ktéry otrzymywany jest w zupelnie inny
sposob, cho¢ ma podobne zastosowanie. Hydro-
lizat jest to produkt, ktdry powstaje w wyniku roz-
padu bialka pochodzenia naturalnego na elementy
sktadowe z jednoczesnym przylaczeniem czgsteczki
wody. Proces ten nazywa si¢ hydrolizg i prowadzi
do stopniowej zmiany parametréw biatek, a wlasci-
wosci powstalego hydrolizatu sa odzwierciedleniem
naturalnych cech czastek bialka, dzieki czemu moze
on by¢ wykorzystywany jako dodatek funkcjonalny
w zywnoéci [5]. Hydrolizaty biatkowe produkuje sie
stosujac hydrolize w procesach chemicznych lub en-
zymatycznych [3]. Chemiczna metoda wytwarzania
hydrolizatéw biatkowych, to proces doé¢ drastyczny
polegajacy na ogrzewaniu biatka w bardzo wysokiej
temperaturze przez ok. 6-18 godzin w $rodowisku
silnie kwasnym lub silnie alkalicznym [6, 8]. Procesy
chemiczne stosuje sie gléwnie do produkeji hydroli-
zatow bialkowych niezelujacych, ktore majg zastoso-
wanie jako dodatki smakowo-zapachowe w Zywnosci
[8]. Procesy enzymatyczne sa duzo bardziej efektyw-
ne od reakgji katalizowanych chemicznie. Hydroliza
enzymatyczna przebiega w nieporéwnywalnie ta-
godniejszych warunkach. Jest hydroliza najbardziej
zblizong do tej, ktora zachodzi w naszym przewo-
dzie pokarmowym. Ponadto, unika sie wielu reakeji
ubocznych i rozktadu aminokwasdéw, przez co otrzy-
muje si¢ produkt o wyzszej jakosci i z wigksza wy-
dajnoscia [9]. Dodatkowa przewagg tego procesu jest
fakt, ze dobierajac do danego surowca odpowiednie
enzymy i warunki reakcji, mozemy stworzy¢ hydroli-
zaty ,na miar¢’, czyli takie, ktore beda posiadaty ocze-
kiwane przez nas wlasciwosci [10]. Zhydrolizowany
produkt poddaje sie procesowi suszenia rozpylowe-
go, ktory jest jedng z najlepszych metod przemiany

fazy ciektej w faze stala, sproszkowang. Producenci



coraz bardziej interesujg si¢ hydrolizatami biatkowy-
mi w postaci sypkiej, gdyz znacznie obniza to koszty
przechowywania i transportu oraz przediuza termin
przydatnosci produktu. Takze konsumenci wolg wy-
biera¢ produkty tatwiejsze w stosowaniu i o mniej-
szej masie opakowania [7, 8]. Niestety, konsekwencja
reakcji hydrolizy jest niejednokrotnie gorzki smak
hydrolizatu, pojawiajacy si¢ w wyniku obecnosci
tzw. ,,gorzkich i cierpkich peptydéw”. Moze by¢ on
pozadanym elementem smakowito$ci niektérych se-
réw [10]. Jednakze w wigkszosci sytuacji niweluje si¢
go poprzez modyfikacje sktadu hydrolizatu, stosujac
reakcje, ktore usuwaja gorzkie peptydy lub dodajac
substancje, ktére maskujg ich smak: skrobie, zelaty-
ne, dekstryny lub polifosforany [4].

Skoro juz wiemy jak tworzy si¢ hydrolizaty biatkowe,
to teraz przyjrzyjmy sie¢ temu gdzie sie je stosuje i ja-
kie pelnig one funkcje. Czy sa to cenne dodatki, czy
moze jedynie tanie wypelniacze?

Jak juz wiemy, hydrolizaty bialkowe zawieraja w swym
skladzie bardzo istotne aminokwasy oraz peptydy
o wysokiej wartosci biologicznej, stad sportowcom
zaleca si¢ uzupelnianie bialka zaraz po treningu [7].
Poniewaz do najwigkszych strat bialka ustrojowego
dochodzi podczas intensywnego wysitku fizycznego,
kiedy to przebieg proceséw metabolicznych nasila
sie, stad wieksze zapotrzebowanie na biatko u spor-
towcow, ktérego uzupelnienie zaleca si¢ bezposred-
nio po treningu. Najcze$ciej w odzywkach stosowa-
ny jest hydrolizat bialka serwatkowego stymulujacy
procesy regeneracyjne miesni po intensywnym wy-
sitku fizycznym. Dzialanie to pomaga w odbudowie
zmeczonego mie$nia oraz sprzyja wzroscie czystej
masy mieéniowej. Ponadto, podobnie jak inne pre-
paraty biatkowe, hydrolizaty poprawiajg site oraz wy-
trzymalo$¢, a ich zaleta jest szybkie wchlanianie, co
pozwala zaoszczedzi¢ cenny czas [11]. Warto jednak
pamietad, ze stosowanie odzywek biatkowych nie za-
wsze jest konieczne. Zwigkszone zapotrzebowanie na
bialko mozna pokry¢ wprowadzajac do diety odpo-
wiednig ilo$¢ produktéw zawierajacych petnowarto-
$ciowe biatko, takich jak: migso, ryby, jaja czy nabial.

Gdzie jeszcze mozemy znaleic hydrolizaty
biatkowe?

Hydrolizaty bialkowe ze wzgledu na wysoka zawar-
to$¢ fatwo przyswajalnego azotu, sa szeroko stoso-
wane w przemysle spozywczym. Sg dostgpne na ryn-
ku w postaci gotowych mieszanek przyprawowych

Rys. 1 Mieszanki przyprawowe z hydrolizatami biatkowymi

w proszku, plynie, w postaci past a takze granulatow
[7,12]. Nadajg one produktom spozywczym okreslony
bukiet smakowo-zapachowy oraz wzmacniajg dziafa-
nie sktadnikéw juz obecnych w zywnosci. Hydrolizaty
po dodaniu do produktu wykazuja wlasciwosci prze-
ciwutleniajace, stabilizujace i pianotworcze. Zapew-
niaja wlasciwa konsystencje produktu, odpowiednia
strukture oraz ulatwiajg krojenie, np. w paréwkach.
Ponadto, wykazuja wlasciwos¢ obnizania aktywnosci
wody, a niektdre z nich majg wlasciwo$ci emulgujace
i zelujace [12]. Otrzymuje si¢ je z réznych surowcéw
rodlinnych, organizméw jednokomoérkowych oraz
produktéw pochodzenia zwierzecego. Najczesciej
w przemysle spozywczym uzyskuje si¢ je z biatek mle-
ka (kazein, albumin, bialek serwatkowych), bialek
miesa, soi, glutenu pszenicy, fibrynogenu lub kolage-
nu. W wyniku ogrzewania z dodatkiem weglowoda-
néw, thuszczu i przypraw z hydrolizatéw otrzymuje sie
tzw. aromaty przetworzone. W zalezno$ci od doboru
sktadnikéw sg to przyprawy o smaku drobiu, pie-
czonej wolowiny, gotowanej wieprzowiny, wedzonej
szynki, bekonu itp. [13]. Hydrolizaty takie dostepne
sa w postaci plynnej (popularne przyprawy do zup)
lub w postaci kostek bulionowych czy przypraw do
migs. Do grupy hydrolizatéw enzymatycznych naleza
réwniez sosy sojowe. Kazdy z nas na pewno miat nie-
jednokrotnie okazje sprobowaé produktéw typu in-
stant. W trakcie zalewania wrzatkiem w jednej chwili
wyczuwamy piekny zapach lesnych grzyboéw czy za-
pach gotowanego drobiu i warzyw. Nikogo nie dziwi
fakt, ze produkty te zawierajg substancje wzmacnia-
jace smak i zapach, czyli hydrolizaty bialkowe. Jednak
w momencie, gdy kupujemy przetwory miesne, takie
jak: pasztet, smalec, konserwy czy nawet wedliny,
oczekujemy w nich miesa, a nie tylko zapachu, ktdry
ma je imitowal. Niestety, producenci coraz czgsciej
stosujg hydrolizaty biatkowe, ze wzgledéw ekono-
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Rys. 2 Naturalne i sztuczne hydrolizaty biatkowe

micznych. W ten sposéb obnizajg koszty produkeji
i zwiekszaja mase towarowg produktéw miesnych na
rynku. Stosuja takze zamienniki drogiego lub defi-
cytowego zrodla biatka, najczesciej zwierzecego, na
tanszy preparat wysokobiatkowy [4, 14, 15].

Wiec moze jednak hydrolizaty biatkowe

to tylko tanie wypetniacze?

Hydrolizat bialka sojowego znany jest jako bialkowy
zamiennik ttuszczu. Posiada on duze ilodci glicyny
(aminokwasu endogennego czyli takiego, ktéry or-
ganizm sam moze zsyntetyzowac) oraz jest bogatym
zrédtem witamin, wapnia, fosforu i latwo przyswajal-
nego zelaza. Preparaty bialka sojowego stosuje si¢ do
produkgji przetworéw miesnych, pieczywa, makaro-
néw oraz koncentratow spozywczych. Biatko sojowe
z technologicznego punktu widzenia bez problemu
zastepuje bialko zwierzece oraz dzieki emulgacji
tluszczu, utatwia proces produkcji [16]. Powszechnie
dzi$ stosowany wzmacniacz smaku, wykorzystywany
jako przyprawa kuchenna, poprawiajaca smak wielu
potraw - monoglutaminian sodu (MGN), poczat-
kowo otrzymywano na drodze kwasowej hydrolizy
bialka soi. Jednak z powodu wysokich kosztéw pro-
dukeji i matej wydajnoéci procesu (z 10 kg surowca
otrzymywano jedynie 1 kg MGN), chemiczna syn-
teza glutaminianu okazala si¢ malo przydatna. Dzi$
monoglutaminian sodu jest wytwarzany na drodze
fermentacji. Posiada najnizszg cene ze wszystkich
aminokwaséw dostepnych na rynku i jest aminokwa-
sem produkowanym na najwiekszg skale (rocznie na
$wiecie produkuje sie go ok. 400 000 ton), a wielko$§¢

jego produkcji wcigz roénie. [1].

Mieszaniny wzajemnie uzupelniajacych sie bialek,
w tym hydrolizaty biatkowe, znalazly duze praktycz-
ne zastosowanie w krajach rozwijajacych sie, w kto-

rych rodzime pozywienie, gtéwnie pochodzenia ro-
$linnego, nie zapewnia wysokiej warto$ci odzywczej
spozywanego biatka [4]. W wyniku enzymatycznej
hydrolizy a-aminokaprolaktamu otrzymuje sie L-li-
zyne, ktorej dodatek do maki stosowanej do wypieku
chleba, zwigksza jego warto$¢ odzywczg [8]. Udzial
niektérych aminokwaséw niezbednych do prawidlo-
wego funkcjonowania cztowieka w biatku roélinnym
jest znacznie nizszy niz w biatku zwierzecym, dlatego
osoby deklarujace si¢ jako wegetarianie czy weganie,
powinny zwraca¢ uwage na sklad przyjmowanego
bialka oraz stosowa¢ suplementy diety bogate w biat-
ko (jak np. hydrolizaty bialkowe), aby dostarczaé or-
ganizmowi potrzebna jego ilo$¢ i jakos¢.

Spozywanie hydrolizatow biatkowych znalazto
takze praktyczne zastosowanie w zywieniu osob,
ktére posiadaja pewne dysfunkcje w trawieniu
mleka, problemy z wchlanianiem, metabolizmem
lub u ktérych wystepujg reakcje immunologiczne.
Mleko krowie zawiera ponad 30 bialek i wiekszo$¢é
z nich moze wywola¢ objawy alergii. Obnizenie ich
alergennosci, bez utraty wartosci odzywczej, osig-
gna¢ mozna w wyniku hydrolizy enzymatycznej bia-
tek serwatkowych lub kazein. Otrzymujemy w ten
sposéb hydrolizat biatkowy, ktéry pod wzgledem
skladu nie rézni si¢ od mleka modyfikowanego, na-
tomiast jego biatka beda lepiej przyswajalne, niz te
z mleka nieprzetworzonego [17]. Znane sg rowniez
preparaty stosowane w zywieniu dzieci cierpigcych
na fenyloketonurie (chorobe genetyczng, w ktorej
nie przyswaja si¢ aminokwasu - fenyloalaniny). Sg
to hydrolizaty biatkowe pozbawione fenyloalaniny,
przygotowane z biatek mleka krowiego, ktore za-
wierajg optymalny sktad zaspokajajacy zapotrzebo-
wanie organizmu dziecka na wszystkie niezbedne
aminokwasy [1, 4].

Kazdy z nas na pewno pamigta, jak w trakcie choroby
mama podawala mu goracy rosél. Ten esencjonalny
wywar miesny rozgrzewatl i bardzo szybko stawial na
nogi, poniewaz zawieral rozpuszczalne i tatwo przy-
swajalne peptydy oraz bialka. Zapotrzebowanie na
aminokwasy znacznie wzrasta w okresach rekonwa-
lescencji, a takze w przypadku krwawien i podczas re-
generacji uszkodzonych tkanek. W okresach choroby
dieta bogata w biatko jest niezwykle wazna, ponie-
waz znacznie ulatwia obrone organizmu przez infek-
cja, poprzez dostarczane z pozywieniem aminokwa-
sy, ktore sa potrzebne do wytwarzania przeciwcial.
Obecnie coraz czesciej pacjentom ze zwiekszonym



zapotrzebowaniem na bialko podawane sa hydroli-
zaty biatkowe, ktére dodatkowo zawieraja potrzebne
witaminy i mineraly. Oprocz przyspieszania rekon-
walescencji, stuzg one do odzywiania pozajelitowego
0s6b chorych z cigzkimi urazami, w okresie okoto-
operacyjnym, po powaznych zabiegach chirurgicznych,
u pacjentéw nieprzytomnych, a takze w przypadku nie-
ktorych uszkodzen nerek i watroby [1].

Jak we wszystkim trzeba znalei¢ ztoty srodek

Skoro juz wiemy: czym sg hydrolizaty, w jaki sposob
powstaja i jakie maja zastosowanie, pozostaje nam
odpowiedz na pytanie: czy sg to cenne dodatki czy
jedynie tanie wypelniacze? Obie odpowiedzi zdaja
sie by¢ poprawne. Na pewno najzdrowsze jest spo-
zywanie produktéw naturalnie zawierajacych duze
ilosci bialka. Jednak nie zawsze istnieje taka mozli-
wos$¢. Hydrolizaty biatkowe, stosowane do produkeji
zywnosci specjalnego przeznaczenia zywieniowego

sa bez watpienia cennym skladnikiem. Wszelkie od-
zywki dla niemowlat i sportowcow, odzywki o ob-
nizonej alergennosci oraz dla oséb z zaburzeniami
wchlaniania i trawienia to produkty, ktére uzupetnia-
ja niedobory bialka. Inaczej przedstawia si¢ sytuacja,
kiedy nieswiadomie dokonujemy zakupu produktéw
zawierajacych hydrolizaty bialka, ktérych gléwnym
celem nie jest podniesienie wartosci odzywczej pro-
duktu, ale uzyskanie pozadanych cech jakos$ciowych:
odpowiedniego smaku, zapachu lub tez obnizenie ko-
szow produkeji. Wtedy bez watpienia jest to tani wy-
pelniacz, ktéry kazdy z nas wolalby omija¢ z daleka.
Whiosek nasuwa si¢ jeden - nalezy dokladnie czytaé
etykiety produktow, ktdére kupujemy oraz $wiadomie
i madrze dokonywa¢ zakupdw, czego wszystkim ser-

decznie zycze.

Redakcja na wniosek os6b zainteresowanych bibliografia

do artykulu przesyta droga mailowa.

SORGO - BIOENERGETYCZNA
ROSLINA Z TROPIKOW ALTERNATYWA

DLA KUKURYDZY?

Celem niniejszego artykulu jest przedstawienie
czytelnikom wcigz niedocenianej w Polsce roéliny
uprawnej jaka jest sorgo. Sorgo (fac. Sorghum) na-
lezy do rodziny traw wiechlinowatych (Poaceae).
Obok m.in. kukurydzy, prosa, ryzu i kanaru tworza
podrodzine prosowatych (Ponicoideae). Sorghum bi-
color (L) Moench to roéliny jednoroczne, natomiast
odmiany dzikie i chwasty zalicza si¢ do Sorghum
halepense i Sorghum propinquum. Sorgo to rosli-
na niewymagajaca, dobrze znoszaca susze. Jej lidcie
pokryte sa warstwa wosku, dzieki czemu chronig ja
przed utratg wody. Przecietnie osiaga ona do 4 m wy-
sokosci. Obecnie jest pigtym uprawianym zbozem na
naszym globie, gtéwnie w Afryce, Azji, Indiach oraz

Ameryce [1, 2].

Zalety sorgo

Caly $wiat boryka si¢ ze skutkami zmiennego klima-
tu, a poglebiajacy sie efekt cieplarniany to juz prawie
»normalno$¢” wpisana w nasza rzeczywisto$¢. Row-

niez w Polsce od kilku lat dostrzegamy niebezpieczne
anomalia klimatyczne (suche lata, zbyt ciepte zimy,
silne wiatry, gwaltowne ulewy, gradobicia). Efekty
tych ekstremalnych warunkéw atmosferycznych bar-
dzo mocno odczuwaja rolnicy. Szczegélnie jesli cho-
dzi o niedobdr lub nadmiar wody.

W Polsce w latach 1950-1980 susze pojawialy sie
$rednio co pie¢ lat, a od 1984 roku w niektérych rejo-
nach Polski praktycznie co roku mamy upalne i suche
lata. Nauka poprzez rozwdj nowych technologii stara
sie wspiera¢ rolnikéw. Powstaly specjalne preparaty
nawadniajace tzw. hydrozele, ktérych zadaniem jest
stopniowe uwalnianie wody do gleby, co ma zapew-
ni¢ stalg wilgotnos¢ podloza [3].

Wspolczesny rolnik planujgc swoja dzialalnosé rol-
nicza musi podazaé z duchem czasu, stawiaé na roz-
woj, dostosowywac rodzaj uprawianego gatunku ro-
$liny do panujgcego klimatu i warunkéw glebowych.

Beata Lipowska-
tastowka
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Alternatywa dla uprawy np. ziemniaka czy zyta (kto-
re s3 wrazliwe na zmiany temperatury) w Polsce
moze by¢ coraz bardziej rozpowszechniona uprawa
kukurydzy oraz wtasnie sorgo. Juz od kilu lat polscy
rolnicy walczg z bardzo ucigzliwym szkodnikiem,
niszczacym uprawy kukurydzy, jakim jest Omacnica
prosowianka. Kilkadziesiat lat temu, gdy klimat byt
chlodniejszy, szkodnik ten nie wystepowal na na-
szych terenach [3, 4]. Sorgo jest odporne na choroby
i szkodniki. Co wazne, nie powinno sie traktowac¢ sor-
go jako zagrozenia dla innych upraw np. kukurydzy,
wrecz przeciwnie, moze to by¢ uprawa uzupelniajg-
ca badz réwnorzedna. Dzigki wykorzystaniu nowej
technologii siewu typu ,,mix-cropping” na glebach
lekkich i $rednich kukurydze sieje si¢ na polu razem
z sorgo w osobnych rzedach np. 1:1 (co oznacza tyle
samo rzedéw kukurydzy co sorgo), 1:2 (jeden rzad
kukurydzy na dwa rzedy sorgo) lub 2:1 (dwa rzedy
kukurydzy na jeden rzad sorgo). Na glebach zyznych
obie rodliny sieje si¢ w tym samym rzedzie, lecz na
réznej glebokosci [5].

Uprawa sorgo

W Polsce mozna uprawia¢ rézne odmiany sorgo.
Dostepne gatunki znalez¢ mozna w specjalnym ka-
talogu ro$lin uprawnych UE. Naukowcy z Katedry
Szczegdlowej Uprawy Roélin Uniwersytetu Przyrod-
niczego we Wroclawiu w latach 2009-2011 badali
m.in. odmiany sorgo cukrowego (Réno 1, Sucrosor-
go 506) w warunkach klimatyczno-glebowych potu-
dniowo-zachodniej Polski. Otrzymane plony sorgo
cukrowego wynosily 58,0 ton/ha (Sucrosorgo 506)
oraz 61,2 ton/ha (Réno 1) $wiezej masy oraz okoto

Rys. 1 Roslina sorgo, zdjecie zaczerpnigte z publikacji [10]

15 t/ha suchej masy niezaleznie od rozpatrywanych
gatunkoéw [1]. Dla poréwnania z 1 ha plantacji kuku-
rydzy mozna zebra¢ 7-10 ton suchego ziarna [6, 7].
Uprawne typy sorgo moglyby stanowi¢ konkurencje
dla kukurydzy, jako podstawowej rosliny paszowej
w Polsce [1]. Niestety, wcigz zbyt malo jest badan,
ktoére umozliwilyby ocene uzytecznosci form i od-
mian Sorghum na terenie Polski.

Zastosowanie

Gléwnym zastosowaniem tej roéliny jest cel kon-
sumpcyjny (ziarno i syrop sorgowy), idealnie nadaje
sie rowniez na pasze dla zwierzat. Wykorzystywana
jest takze w celach budowlanych (stoma z sorgo) czy
do produkcji miotel (tzw. sorgo techniczne) [1]. Ze
wzgledu na brak glutenu sorgo, ktére na rynku do-
stepne jest w postaci ziaren badz maki, moze by¢
bezpiecznie spozywane przez osoby borykajace si¢
z celiakig [8]. Naukowcy dostrzegli jednak w sor-
go inne mozliwosci. W dobie niedoboréw energii
z tradycyjnych Zrédel kopalnych, niezwykle istotne
wydaje sie by¢ wykorzystanie odnawialnych zrédet,
jakimi sg roéliny bioenergetyczne. Podobnie jak ku-
kurydza, sorgo wykorzystywane jest jako substrat do
produkgcji bioetanolu [7, 9]. Obecnie roczna zdolnos¢
produkcyjna wytworzenia bioetanolu z tej roéliny
w USA siega 10 tys. I/ha, w Indiach jest to 3-4 tys.
/ha, a w Chinach 7 tys. 1/ha. W Indiach bioetanol
Z sorgo uzywany jest m.in. jako paliwo do lamp o na-
zwie ,,Noorie”, ktére produkuja okolo 1300 lumendw,
co odpowiada mocy 100 W Zzaréwki.

Czy zatem jest szansa na sorgo w Polsce?

Uprawa sorgo w Polsce wcigz czeka na swoje przy-
stowiowe ,,pie¢ minut” Wydaje sie, ze warto byloby
bardziej szczegélowo przyjrze¢ sie tej roélinie, nieco
szerzej sprawdzi¢ mozliwosci jej uprawy. Warto pod-
ja¢ ten wysilek, gdyz sorghum wydaje si¢ by¢ atrak-
cyjne pod wieloma wzgledami. Roélina ta nie tylko
moglaby znalez¢ szersze zastosowanie w przemysle
spozywczym, ale réwniez stanowi¢ wazne alterna-
tywne zrédlo energii, a przeciez niepodwazalng za-
leta roélin bioenergetycznych jest ich wplyw na re-
dukcje zanieczyszczen, co czyni je towarem bardzo
konkurencyjnym dla tradycyjnych Zrédet energii.

Redakcja na wniosek oséb zainteresowanych bibliografig

do artykulu przesyta drogg mailowa.



Konferencja potwierdzila potrzebe utworzenia Komisji

Kodeksu Zywnosciowego oraz powotania specjalnego

funduszu do finansowania wydatkéw z tym zwigzanych

(Trust Fund). Delegacja Francji ponowita swojg rezer-

wacje w stosunku do przewidywanego sposobu finan-

sowania prac kodeksowych oraz uzaleznita udziat Fran-
cji w calym przedsiewzigciu, od przyjetych rozwigzan

w tym zakresie’. Gtéwnie chodzilo o finansowanie CA

zbudzetéw organizacji zalozycielskich (tj. FAO i WHO),

a nie dodatkowych wkladéw panstw cztonkowskich.

W pozostalych obszarach bedacych przedmiotem ob-

rad postanowiono przyja¢ podstawowe zasady funk-

cjonowania Kodeksu, a dokladnie podstawowego ciata
statutowego, czyli Komisji Kodeksu Zywno$ciowego

(Guidelines for the Codex Alimentarius Commission).

Zdefiniowano zatem takie obszary jak: cel dziatania Ko-

deksu, jego zakres, charakter oraz typ standardéw zyw-

noséciowych, metody prac Kodeksu, priorytety dla prac
kodeksowych, wreszcie kwestie dodatkéw do zywnosci.

Jako cel Kodeksu okreslono zebranie przyjetych na po-

ziomie miedzynarodowym standardéw zywnosciowych

w zunifikowanej formie. Standardy te mialy stuzy¢

..ochronie zdrowia konsumentow oraz zapewnieniu

uczciwych praktyk w handlu zywnoscig®. Co istotne,
podkreslono znaczenie promocji standaryzacji artyku-
tow zywnosciowych w réznych czesciach swiata, jako
warunku dalszego rozwoju miedzynarodowego handlu
zywno$cia. Zakresem dziatania Kodeks wedlug uczest-
nikéw Konferencji powinien obejmowac wszystkie
podstawowe grupy artykutéw spozywczych tak prze-
tworzonych, jak pot-przetworzonych oraz nieprzetwo-
rzonych (surowcéw). Zwrdcono takze szczeg6lng uwage
na konieczno$¢ objecia zakresem Kodeksu dodatkéw
do zywnosci oraz jej zanieczyszczen.

Uczestnicy Konferencji zaproponowali wprowadzenie

dwoch rodzajéw standardow:

- minimalnych (the minimum ,platform” standard),
czyli miedzynarodowych standardéw stanowiacych
odniesienie dla standardéw krajowych, ktére nie po-
winny by¢ mniej rygorystyczne, a czgsto sg bardziej
rygorystyczne; wowczas beda powyzej miedzynaro-
dowych standardéw,

- wyzszych, okreslanych takze jako standardy handlowe
(trading standard).

Podstawa, a w zasadzie punktem odniesienia dla opra-

cowania minimalnych standardéw mial by¢ ,, Kodeks

zasad dla mleka i produktéw mlecznych” (Code of prin-
ciples concerning milk and milk products). Byl to jeden

z pierwszych obszaréw zywnosciowych uregulowanych

na szczeblu miedzynarodowym pod egida FAO. Wnio-

skodawcg byla Miedzynarodowa Federacja Mleczarska

(International Dairy Federation- IDF)’. IDL juz w la-

7 Zastrzezenia takie Francja zlozyla juz w czasie 11. sesji FAO
w listopadzie 1961 r. Dotyczyly one braku akceptacji dla tworzenia
dodatkowych funduszy przeznaczonych na finansowanie dziatal-
nosci Codex’u Alimentarius.

8 Report of the Joint FAO/WHO Conference on Food Standards...
op. cit., s. 5.

° International Dairy Federation (IDF) jest prywatng organizacja
mig¢dzynarodowa, powstala w 1903 r. Jej celem jest dziatalno$¢ na
rzecz rozwoju mleczarstwa oraz promocji najwyzszej jakosci mle-
ka i produktéw mlecznych. Cztonkami IDF jest obecnie 48 panstw
w tym Polska. Zrédto: www.fil-idf.org
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The Conference adopted thal. following' Resolution:

Resolution No. 12/61

CODEX ALIMENTARIUS

THE CONFERENCE

' Considering the rapidly growing importance of internationally acocepted
¢ food standards as a meane of protecting consumer and producer in all
| countries, whatever their stage of development, and of effectively
reducing trade barriers,

RGDG""(: izing the need to simplify and integrate international food standards
work so as to avoid duplication and conflioting standards and to effeot
ocononies in effort and outlay,

Deairing to achieve these aims and to harmenize the speocial requirements
of regional markets with those of the international food trade in genersl,
and

Conacious of the importance of the role of the World Health Organization

in all health nspects of food standards work,

Endorses the prcposals, submitted by the Direotor-General on the request

of the First FAQ Regional Conference for Europe, for a Joint FAO/WHO Program
on Fgod Standards™,

. Decides to establish, in accordance with Article VI of the Constitution,
& lodex Alimeniarius Commission, whose statutes are set out below.

Urges 21l interested Member Nations to contritute to the special trust fund
by which, subject to review by the 12th Session of the Conference, the
program will be financed, and to consult with the Director-Oeneral as to
the amount of their contritution, and

Requests the Director-Ceneral:

(2) to drew to the attention of the Director-General of WHO the
importance attached to an early ‘endorsement' by that Organization
of the present proposals for a Joint FAO/WEO Program on
Food Standardaj

(b) to implement the program as soon as sufficient funds heve been
roceived and, in consultation with the Director-General of WHO,
to oall the first seseion of the Codex Alimenterius Commission,

if poseible by June 1962,

1 document © 61/53

Foto 1. Tekst Rezolucji FAO z 1961 . w sprawie Codex’u Alimentarius. Zrédto: www.fao.org

tach 1954-1956 zwracala uwage na potrzebe opraco-
wania i przyjecia na szczeblu migdzynarodowym zasad
i standardéw dla mleka i jego przetwory, celem prze-
ciwdzialania nieprawidlowosciom w zakresie handlu
tymi produktami oraz ochrony zdrowia konsumentéw.
Ostatecznie w 1957 r. odpowiednie propozycje zostaly
przedlozone przez IDF pod uwage FAO. Na dziewiate]
sesji FAO w 1957 r. na wniosek rzadéw Belgii, Danii,
Szwecji oraz Szwajcarii przyjeto rezolucje No. 16/57
w sprawie utworzenia komitetu ekspertéw rzadowych
ds. kodeksu mlecznego'®

Drugi rodzaj standardéw okreslone jako ,,wyzsze”, win-
ny by¢ zdaniem uczestnikéw Konferencji odpowiedni-
kiem wyzszego standardu zywnosci, gléwnie w zakresie
higieny oraz jej czystosci, a nie koniecznie zawartosci
jakiego$ skladnika. Przykladowo, wyzsza zawartos§é
tluszczu w mleku, nie moze by¢ traktowana jako wyzszy
standard!'.

' Petna nazwa komitetu brzmiata: the Committee of Government
Experts on the use of Designations, Definitions and Standards for
Milk and Milk Products. Dzisiaj jest to jeden z komitetow kodek-
sowych o nazwie: Joint FAO/WHO Committee of Government Ex-
perts on the Code of Principles Concerning Milk and Milk Products.
! Report of the Joint FAO/WHO Conference on Food Standards...
op. cit., s. 7.
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Stanistaw Kowalczyk

HISTORIA WALKI Z FALSZOWANIEM

ZYWNOSCI (26):

CODEX ALIMENTARIUS (1963).
Cze¢s¢ II. Poczatek prac kodeksowych

Powotanie Komisji Kodeksu Zywno$ciowego

Rada Europejska Kodeksu Zywno$ciowego od poczatku

swojej dzialalno$ci (1958), uwzgledniata tzw. globalny

aspekt kodeksu, czyli mozliwo$¢ jego rozprzestrzenie-
nia na inne regiony $wiata.

Bylo to szczegolnie widoczne w wystapieniach i sta-

nowiskach przedstawicieli FAO i WHO. W tej sytuacji

w sierpniu 1960 r. Rada zaproponowata FAO i WHO

stowarzyszenie obydwu organizacjom w celu opracowa-

nia kodeksu zywnosciowego'.

W pazdzierniku 1960 r. w Rzymie odbyla sie pierwsza

regionalna europejska konferencja FAO w sprawie ba-

rier handlowych oraz minimalnych standardéw zyw-
nosciowych. W jej konkluzjach stwierdzono m.in., ze.:
miedzynarodowe porozumienie w sprawie minimalnych
norm zywnosciowych oraz kwestii z tym zwigzanych

(w tym wymogow w zakresie etykietowania, metod ana-

liz, itp.), winno by¢ uznane za wazny srodek ochrony

zdrowia konsumentow’.

Rozmowy w sprawie wspdlnej inicjatywy Europejskiej

Rady oraz FAO/WHO prowadzone byly takze po zakon-

czeniu konferencji w nastepnych miesigcach. Zostaly one

zakonczone w lutym 1961 r. W czerwcu tego samego roku

(1961) przewodniczacy Europejskiej Rady informuje B. R.

Sena’, dyrektora generalnego FAO o przystapieniu Rady

do programu majgcego na celu opracowanie miedzyna-

rodowych norm zywnosciowych (kodeksu zywnoscio-
wego). Rada FAO zostata formalnie o tym poinformo-

wana w trakcie swojej 35. sesji w polowie czerwca 1961.

W listopadzie tego samego roku (1961) w trakcie 11. sesji

plenarnej FAO na podstawie rezolucji 12/61 (Foto 1) zde-

cydowano o powotaniu Komisji Kodeksu Zywnosciowe-
go (KKZ, Codex Alimentarius Commission- CAC). Byt to
poczatek ,prawnego” bytu Codexu Alimentarius.

Przyjeta Rezolucja 12/61 opiera si¢ migdzy innymi na

nastepujgcych zasadach:

- Wspélny program FAO/WHO ds. Standardéw Zywno-
Sci ma na celu uproszczenie i zintegrowanie standardéw
Zywnosciowych, prowadzonych dzisiaj przez wiele mig-
dzynarodowych organizacji oraz zapewnienie efektyw-
nego mechanizmu dla rzgdowych akceptacji tych stan-
dardow, wlgcznie z ich publikacjg w formie Codex’u
Alimentarius” (pkt 258 Raportu),

! F .Vojir, E. Schiibl, Dr. Hans Frenzel - ein erfolgreicher Visionir
(Codex Alimentarius Europaeus, Weltweiter Codex Alimentari-
us), ,Erndahrung/Nutrition®, Volume 36, 01-2012, s. 31.

2 Codex Alimentarius: how it all began, www. fao.org

* Binay Ranjan Sen, byl dyrektorem generalnym FAO w latach
1956-1967.

- Konferencja uznata, ze cel ten moze by¢ najlepiej osig-
gnigty poprzez utworzenie Komisji Kodeksu Zywnoscio-
wego, otwartej dla wszystkich zainteresowanych krajow
cztonkowskich FAO i WHO, ktora przejelaby Rade Eu-
ropejskg Codex’u Alimentarius...(pkt 259),

- Konferencja uwaza, ze dzieki temu mozna bedzie unik-
ngcé obecnego dublowania wysitkéw oraz publikacji
sprzecznych standardoéw... (pkt 260).

Stosowne decyzje o przystagpieniu do wspdlnej z FAO

inicjatywy zapadly takze po stronie WHO. Rada wyko-

nawcza tej organizacji na 39. sesji w dniu 19 stycznia

1962 r. przyjeta Rezolucje EB29.R23, w ktorej wyrazita

zainteresowanie wspdlng inicjatywa z FAO oraz wyrazi-

ta zgode na zwolanie w 1962 r. posiedzenia Wspdlnego

Komitetu (Joint FAO/WHO Committee of Government

Experts)*.

Konferencja w 1961 r. (Genewa)

Jednak pomimo zgody i woli tak ze strony FAO na zwo-
lanie posiedzenia Komisji Kodeksu Zywnosciowego oraz
WHO na zwolanie posiedzenia Wspdlnego Komitetu
w 1962 r. udalo sie zorganizowa¢ tylko wspolng konfe-
rencj¢. Konferencja odbyta si¢ w dniach 1-5 pazdziernika
1962 r. w Genewie. W konferencji uczestniczyli przed-
stawiciele 44 krajow oraz 24 organizacji miedzynarodo-
wych. Lacznie uczestniczylo 94 delegatéw krajowych. Do
najliczniejszych delegacji nalezaly delegacja: Szwajcarii —
8 0s6b (z prof. O. Hoglem), USA - 7, Danii - 7 i Wloch
- 5. Organizacje migdzynarodowe byly reprezentowane
przez 31 oséb w tym 12 osdb reprezentowato organizacje
rzagdowe i 19 0s6b pozarzadowe®.

Konferencja skoncentrowata sie na czterech podstawo-
wych zagadnieniach: w pierwszej kolejnosci oczywiscie
nad wspoélng ideg FAO i WHO utworzenia kodeksu
zywnosciowego, wytycznymi dla CAC, terminem posie-
dzenia pierwszej sesji oraz finansowaniem programu®.
Konferencja z uznaniem przyjela inicjatywe powotania
Codexu Alimentarius, podkreslajac potrzebe opraco-
wania miedzynarodowych standardéw zywno$ciowych,
tak na bazie ogélno$wiatowej, jak i regionalnej. Stan-
dardéw uwzgledniajacych aspekt zdrowotny, techno-
logiczny, naukowy, ekonomiczny oraz administracyjny.

* Report of the Joint FAO/WHO Conference on Food Standards,
Food and Agriculture Organization of the United Nations, World
Health Organization, Geneva, 1-5 October 1962, ALINORM 62/8,
FAQO, Rome, s. 32.

* Obliczenia wlasne na podstawie: Report of the Joint FAO/WHO
Conference on Food Standards... op. cit., s. 19-28.

¢ Report of the Joint FAO/WHO Conference on Food Standards...
op. cit,, s. 1.

Dokoviczenie na III str. oktadki



