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Gmina Młynarze 
ul. Ostrołęcka 7 
06-231 Młynarze 
 
   
Informacja o niezgodności z wartością parametryczną  
 

Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Makowie Mazowieckim na podstawie otrzymanych 
w dniu 17.07.2026 r. sprawozdań z badań próbek wody przeznaczonej do spożycia przez ludzi:                
nr HKL 1360/2026 oraz HKL 1364/2026 stwierdził niezgodność z wartością parametryczną 
oznaczonego wskaźnika mikrobiologicznego w punktach zgodności: 

- SUW Młynarze (woda uzdatniona) 06-231 Młynarze. Sprawozdanie nr HKL 1362/2026 z dnia 
16.07.2026 r., wynik badania: Ogólna liczba mikroorganizmów w 22oC po 72 h – więcej niż 300 jtk/1ml 
(wartość zalecana do 100 jtk/1ml). 

- Urząd Gminy Młynarze – kran w łazience, ul. Ostrołęcka 7, 06-231 Młynarze. Sprawozdanie nr HKL 
1364/2026 z dnia 16.07.2026 r., wynik badania: Ogólna liczba mikroorganizmów w 22oC po 72 h – 
więcej niż 300 jtk/1ml (wartość zalecana do 200 jtk/1ml). 
 

Powyższe stanowi niezgodność w/w parametrów z wartościami parametrycznymi określonymi 
w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 22 maja 2026 r. w sprawie jakości wody przeznaczonej do 
spożycia przez ludzi (Dz. U. z 2026 r. poz. 748). 
Wodociąg Młynarze gm. Młynarze zaopatruje w wodę ok. 1600 mieszkańców gminy Młynarze                 
w Miejscowościach: Długołęka Koski, Długołęka Wielka, Gierwaty, Głażewo-Cholewy, Głażewo-
Święszki, Kołaki, Młynarze, Modzele, Ogony, Ochenki, Rupin, Sadykierz, Sieluń, Strzemieczne Oleksy, 
Strzemieczne Wiosny oraz Załęże Ponikiewka. 

W związku z powyższym Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Makowie Mazowieckim w celu 
zapewnienia bezpieczeństwa zdrowotnego konsumentów zaleca konieczność gotowania wody. Prze-
gotowania wymaga też woda do: przygotowania posiłków, mycia spożywanych na surowo owoców 
i warzyw, mycia zębów, mycia naczyń, kąpieli noworodków i niemowląt. 

Uwaga: Wodę należy gotować przez minimum 2 minuty, a następnie bez gwałtownego schładzania 
pozostawić do ostudzenia. Woda bez przegotowania może być stosowana do codziennego mycia, 
prania odzieży, prac porządkowych (np. mycia podłóg) i spłukiwania toalet. 
Zalecenie obowiązuje do czasu poprawy jakości wody z w/w wodociągu. 
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