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Informacja zbiorcza o wynikach kontroli planowej w zakresie kontroli jakości 

handlowej mleka i jego przetworów – III kwartał 2025 r. 

Zakres kontroli  

Skontrolowano łącznie 6 podmiotów, w tym: 

• 1 producenta, 

• 5 podmiotów na etapie detalu. 

Nieprawidłowości stwierdzono w 3 podmiotach (u 1 producenta oraz w 2 podmiotach na 

etapie detalu), co stanowi 50 % skontrolowanych podmiotów.  

Łącznie kontrolą objęto w zakresie: 

a) cech organoleptycznych – 12 partii mleka i jego przetworów o łącznej wielkości 

829,02 l/kg, w tym 2 partie serów twarogowych o łącznej masie 743 kg u producenta 

oraz 10 partii mleka i jego przetworów o łącznej wielkości 86,02 l/kg na etapie detalu; 

b) parametrów fizykochemicznych – 12 partii mleka i jego przetworów o łącznej wielkości 

829,02 l/kg, w tym 2 partie serów twarogowych o łącznej masie 743 kg u producenta 

oraz 10 partii mleka i jego przetworów o łącznej wielkości 86,02 l/kg na etapie detalu; 

c) znakowania – 19 partii mleka i jego przetworów o łącznej masie 854,88 l/kg, w tym: 

2 partie serów twarogowych o łącznej masie 743 kg u producenta oraz 17 partii mleka 

i jego przetworów o łącznej wielkości 111,88 l/kg na etapie detalu; 

z czego zakwestionowano 5 partii mleka i jego przetworów o łącznej masie 403,32 l/kg, 

w tym 1 partię sera twarogowego o masie 368 kg oraz 4 partie mleka i jego przetworów 

o łącznej wielkości 35,32 l/kg w zakresie parametrów fizykochemicznych i w następstwie 

w zakresie znakowania. 

Wyniki kontroli – DETAL 

Ogółem na etapie sprzedaży detalicznej zbadano 17 partii mleka i jego przetworów o łącznej 

masie 111,88 l/kg, w tym: 

• 8 partii mleka o objętości 79 l, 

• 6 partii śmietany i śmietanki o łącznej wielkości 25,82 l/kg, 

• 1 partię napoju fermentowanego (maślanki) o objętości 6 l, 

• 1 partię sera „żółtego” o masie 0,81 kg, 
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• 1 partię sera twarogowego o masie 0,25 kg, 

z czego zakwestionowano 4 partie mleka i jego przetworów o łącznej wielkości 35,32 l/kg 

w zakresie parametrów fizykochemicznych i w następstwie w zakresie znakowania. 

Badaniem laboratoryjnym w zakresie: 

a) cech organoleptycznych objęto 10 partii mleka i jego przetworów o łącznej wielkości 

86,02 l/kg,  

b) parametrów fizykochemicznych objęto 10 partii mleka i jego przetworów o łącznej 

wielkości 86,02 l/kg, w tym: 

• 6 partii mleka o łącznej objętości 62 l, 

• 4 partie śmietany i śmietanki o łącznej wielkości 24,02 l/kg, 

z czego zakwestionowano 4 partie o łącznej wielkości 35,32 l, w tym 2 partie mleka o łącznej 

objętości 22 l oraz 2 partie śmietanki o łącznej objętości 13,32 l. 

Stwierdzone nieprawidłowości: 

a) produkty nie spełniały wymagań według oznakowania produktu pod względem 

zawartości tłuszczu nawet po uwzględnieniu niepewności pomiaru – 4 partie,  

b) niezgodne z prawdą dane w zakresie składu, gdyż w wyniku badań laboratoryjnych 

wykryto żelatynę, której nie deklarowano - 1 partia śmietanki UHT, co świadczy 

o zafałszowaniu produktu. 

Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 17 partii mleka i jego przetworów o łącznej 

masie 111,88 l/kg, z czego zakwestionowano 4 partie mleka i jego przetworów o łącznej 

wielkości 35,32 l. 

Nieprawidłowości polegały na tym, że bezpośrednio na opakowaniu jednostkowym 

nierzetelnie uwidoczniono dane szczegółowe tj. 

a) podano niezgodnie z prawdą nazwę wraz z opisem w zakresie zawartości tłuszczu 

(wykryto w wyniku w wyniku badań laboratoryjnych)– 3 partie,  

b) podano nazwę niezgodnie z prawdą oraz niezgodne z prawdą dane w zakresie składu, gdyż 

w wyniku badań laboratoryjnych wykryto żelatynę, której nie deklarowano – 1 partia. 

Kontrolą w zakresie znakowania informacją „Produkt Polski” objęto 3 partie mleka i jego 

przetworów o łącznej objętości 26,50 l, nie stwierdzając w badanym zakresie 

nieprawidłowości. 
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Wyniki kontroli - PRODUKCJA 

Ogółem na etapie produkcji zbadano 2 partie sera twarogowego o łącznej masie 743 kg, 

z czego zakwestionowano 1 partię sera o masie 368 kg w zakresie parametru 

fizykochemicznego i w następstwie w zakresie znakowania. 

Badaniem laboratoryjnym w zakresie cech organoleptycznych i parametrów 

fizykochemicznych objęto 2 partie serów twarogowych o łącznej masie 743 kg, z czego 

zakwestionowano 1 partię sera o masie 368 kg, z uwagi na zawyżoną zawartość tłuszczu 

według oznakowania produktu w wartości odżywczej tj.: stwierdzono wynik 6% podczas gdy 

producent zadeklarował 4 g (niepewność 4g/100g±1,5/100g). 

Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 2 partie serów twarogowych o łącznej masie 

743 kg, z czego zakwestionowano 1 partię sera o masie 368 kg, gdyż nierzetelnie 

uwidoczniono dane szczegółowe tj. producent zadeklarował w wartości odżywczej zawartość 

tłuszczu 4 g, a w wyniku badań laboratoryjnych wykryto niezgodność, gdyż stwierdzono 

zawartość tłuszczu 6%. 

Nie stwierdzono znakowania serów twarogowych informacją „Produkt Polski”. 

3. Zastosowane sankcje 

W związku ze stwierdzonymi nieprawidłowościami wojewódzki inspektor JHARS:  

• wszczął 3 postępowania administracyjne z ustawy o jhars, w tym: 

- 2 postepowania administracyjne z jakości, 

- 1 postępowanie administracyjne z zafałszowania, 

• przekazano informację do GIJHARS do wykorzystania w systemie RASFF – 2 partie.  

Ponadto: 

• zostaną skierowane 3 zalecenia pokontrolne do kontrolowanych wzywające do usunięcia 

stwierdzonych nieprawidłowości. 

Opracowała: Agnieszka Lis – Główny Specjalista 
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