Zatacznik
do Zarzadzenia Nr 10/2025/Z

z dnia 04 lutego 2025 r.

Stawki optat za wykonywanie badan w tym bad_aﬁ odwotawczych w ramach Programu
Fundusze Europejskie na Pomoc Zywnosciowa 2021-2027

w PLN za jedna prébke

Nazwa badanego parametru jednos:(t?(ifntly PLN
1. Groszek z marchewka
1. Cechy organoleptyczne (wyglad warzyw, zalewy; konsystencja; smak 32,00 + VAT
i zapach; barwa warzyw, zalewy)
2. | zawarto$¢ warzyw z wadami w stosunku do masy warzyw odcieknietych 79,00 + VAT
3. | zawarto$é¢ chlorku sodu/Zawartoéé chlorkéw 45,00 + VAT
4. | zawarto$¢ zanieczyszczehn mineralnych 87,00 + VAT
5. | Zzawarto$¢ zanieczyszczen organicznych pochodzenia roélinnego 87,00 + VAT
6. |Masa warzyw odcieknietych w stosunku do deklarowanej masy netto 46,00 + VAT
produktu
7. | Masa netto produktu 46,00 + VAT
8. | szczelnosé/Szczelnoéé opakowarn 27,00 + VAT
9. |Trwatoé¢/Trwatos¢ konserw 27,00 + VAT
10. | 0géIna liczba drobnoustrojéw w 1 g 59,00 + VAT
11. |Liczba drozdzy i plesniw 1 g 59,00 + VAT
12. |Liczba przetrwalnikdw bakterii beztlenowych redukujacych siarczany (IV) 79,00 + VAT
S 2. Koncentrat pomidorowy
1. Cechy organoleptyczne (wyglad i konsystencja, smak i zapach, barwa) 32,00 + VAT
2. | Zawartosc¢ ekstraktu ogolnego 23,00 + VAT
3. :I\:vsifglxzéc' ogdlna w przeliczeniu na kwas cytrynowy w stosunku do 47,00 + VAT
4, Kwasowos¢ lotna w przeliczeniu na kwas octowy, w stosunku do ekstraktu 134,00 + VAT
Zawartos$¢ zanieczyszczen mineralnych 100,00 + VAT
Obecnos¢ konserwantow/Zawartos¢ konserwantow:
6. |- kwasu benzoesowego 203,00 + VAT
- kwasu sorbowego
7. Masa netto produktu 46,00 + VAT
Szczelnoéé/Szczelnoéé opakowan 27,00 + VAT
Trwatoé¢/Trwatoéé konserw 27,00 + VAT
10. |Liczba plesni i drozdzy w1 g 59,00 + VAT
11, ‘I,_Jclzt;a przetrwalnikéw bakterii beztlenowych redukujacych siarczany (IV) 79,00 + VAT
12. |Liczba strzepkow plesni metoda Howarda 66,00 + VAT
13. |Liczba mezofilnych bakterii fermentacji mlekowej w 1 g 59,00 + VAT
3. Dzem truskawkowy
1. | cechy organoleptyczne (wyglad, barwa, smak, zapach, konsystencja) 32,00 + VAT
2. | Zzawartoé¢ zanieczyszczen mineralnych 100,00 + VAT




3. |zawarto$¢ ekstraktu ogéinego 23,00 + VAT
3. | Kwasowosc¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas cytrynowy 47,00 + VAT
5. | Obecnos$¢ szkodnikéw (roztoczy) 12,00 + VAT
6. Objawy zafermentowania lub zaplesnienia 32,00 + VAT
7. Liczba plesni i drozdzy w 1 g 59,00 + VAT
8. \I;chbga przetrwalnikow bakterii beztlenowych redukujgcych siarczany (1V) 79,00 + VAT
9. |0Ogdlna liczba drobnoustrojow w 1 g 59,00 + VAT
10. |Szczelno$¢/Szczelnos¢ opakowan 27,00 + VAT
11. | Trwatos$é/Trwatosc konserw 27,00 + VAT
4. Makaron jajeczny swiderki
1 Cechy organoleptyczne dotyczace makaronu przed ugotowaniem (wyglad,
) barwa, zapach, forma)
32,00 + VAT
> Cechy organoleptyczne dotyczace makaronu po ugotowaniu (wyglad,
) barwa, smak i zapach)
3. | Zawartosc¢ ttuszczu 157,00 + VAT
4. | Wilgotnos¢ 47,00 + VAT
5. | Zawartos¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% roztworze HCI 100,00 + VAT
6. | Zawartos¢ makaronu zdeformowanego przed ugotowaniem 40,00 + VAT
7. | Obecno$¢ zanieczyszczen mineralnych
_ _ 87,00 + VAT
8. Obecnosc¢ zanieczyszczen organicznych
9. |Obecnos$¢ szkodnikéw zbozowo-macznych i innych lub ich pozostatosci 12,00 + VAT
10. | Obecnos$¢ Salmonella spp. w 25 g 79,00 + VAT
11. |Liczba gronkowcéw koagulazo-dodatnich w temp. 37°C w1 g 79,00 + VAT
5. Mgka pszenna
1. | Cechy organoleptyczne (barwa, smak, zapach) 32,00 + VAT
3. | zawarto$¢ popiotu catkowitego 47,00 + VAT
45,00 + VAT
4. |Zawartosc glutenu/Ilos¢ glutenu (gdy zlecenie obejmuje zawartosc/ilos¢ (dotyczy tylko
glutenu, bez rozptywalnosci) ilosci/zawartosci
glutenu)
51,00 + VAT
. . o s (dotyczy
5. Rozp%ng}nosglglutenu (gdy zlecenie gpeJmUJe rozptywalnosc glutenu lub iloéci/zawartosci
zawartosc/ilos¢ glutenu i rozptywalnosc glutenu) glutenu oraz
rozptywalnosci
glutenu)
6. |Liczba opadania, 47,00 + VAT
7. Stopien rozdrobnienia — przesiew przez sito opiete gazg mtynskg
o wielkosci pierwiastka kwadratowego z przeswitu 265 ym 45,00 + VAT
8. Stopien rozdrobnienia — przesiew przez sito opiete gaza mtynskg
o wielkosci pierwiastka kwadratowego z przeswitu 150 ym
9. | Obecnos¢ zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych 42,00 + VAT
10. 12,00 + VAT

Obecnosc¢ szkodnikdw zbozowo-macznych i innych oraz ich pozostatosci
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6. Kasza jeczmienna
a) wiejska

1. Cechy organoleptyczne (barwa, smak, zapach, ksztatt) 32,00 + VAT
2. |Wilgotnosc 47,00 + VAT
Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCI 100,00 + VAT
Stopien rozdrobnienia dla kaszy:
4. - przesiew przez sito blaszane o $rednicy oczek 2,2 mm
- przesiew przez sito blaszane o $rednicy oczek 1,8 mm 45,00 + VAT
5. Zawartos$c¢ frakcji przesiewajacej sie przez sito blaszane o Srednicy oczek
0,6 mm
6. |Zzawartoé¢ nieobtuszczonych ziaren kaszy
7. |zawartoé¢ ziaren kaszy innych roélin uprawnych 87,00 + VAT
8. |Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych
- w tym zanieczyszczen szkodliwych dla zdrowia
9. |Obecnos¢ zanieczyszczen nieorganicznych (czastek szkta, metalu i innych) 87,00 + VAT
10. |Obecnog¢ szkodnikdéw zbozowo-macznych i innych oraz ich pozostatosci 12,00 + VAT
6. Kasza jeczmienna
b) mazurska
1. Cechy organoleptyczne (barwa, smak, zapach, ksztatt) 32,00 + VAT
2. |Wilgotnosc 47,00 + VAT
3. |Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCI 100,00 + VAT
Stopien rozdrobnienia dla kaszy:
4. - przesiew przez sito blaszane o $rednicy oczek 2,2 mm
- przesiew przez sito blaszane o $rednicy oczek 1,8 mm 45,00 + VAT
5. |Zawartosc frakcji przesiewajacej sie przez sito blaszane o $rednicy oczek
0,6 mm
6. |Zawartoé¢ nieobtuszczonych ziaren kaszy
7. |zawartoé¢ ziaren kaszy innych roélin uprawnych 87,00 + VAT
8. |Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych
- w tym zanieczyszczen szkodliwych dla zdrowia
9. |Obecnos¢ zanieczyszczen nieorganicznych (czastek szkta, metalu i innych) 87,00 + VAT
10. |Obecnog¢ szkodnikdéw zbozowo-macznych i innych oraz ich pozostatosci 12,00 + VAT
7. Ptatki owsiane
1. Cechy organoleptyczne (barwa, smak, zapach) 32,00 + VAT
2. Wilgotnos¢ 47,00 + VAT
3. | Kwasowos¢ 47,00 + VAT
Zawartos¢ maczki owsianej przesiewajacej sie przez sito jedwabne
4 o wielkosci pierwiastka kwadratowego 150 pm 45,00 + VAT
5. | Zawartos$¢ ziaren owsa i ziaren innych roslin uprawnych nie zgniecionych
6 Zawartos¢ ziaren innych roslin uprawnych ktosowych zgniecionych
w tym: ziaren zyta zgniecionych 87,00 + VAT
Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych (ziarna zbutwiate, przypalone,
7. zweglone, nasiona chwastdéw, szkodliwych dla zdrowia),
w tym: nasiona chwastow szkodliwych dla zdrowia
Zawartos$¢ luznych plewek
Zawartos¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCI 100,00 + VAT
10. | Obecnos¢ zanieczyszczen nieorganicznych (czastek metali i szkta) 87,00 + VAT




11. | Obecnos¢ szkodnikdéw zbozowo-macznych i innych oraz ich pozostatosci 12,00 + VAT
8. Herbatniki maslane

1. Cechy organoleptyczne (wyglad, barwa, smak i zapach) 32,00 + VAT
2. | Zawartosé suchej masy 47,00 + VAT
3. | Zawartosé popiotu nierozpuszczalnego w 4N HCI 100,00 + VAT

A. Zawartos¢ cukréw ogdtem jako cukier inwertowany w suchej masie 114,00 + VAT
A (gdy zlecenie obejmuje zawartos¢ suchej masy)

B. Zawartos¢ cukrow ogotem jako cukier inwertowany w suchej masie

(gdy zlecenie nie obejmuje zawartos$¢ suchej masy) 161,00 + VAT

9. Kawa zbozowa rozpuszczalna

1. Cechy organoleptyczne kawy zbozowej rozpuszczalnej przed

przyrzadzeniem (konsystencja i wyglad, barwa, zapach) 32,00 + VAT
2. Cechy organoleptyczne kawy po przyrzadzeniu (barwa, smak, zapach,

rozpuszczalnosé, klarownosé)
3. | zawarto$¢ wody 47,00 + VAT
4. |pH 23,00 + VAT
5. | Obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych 47,00 + VAT
6. |0gélIna liczba drobnoustrojéw w 1 g 59,00 + VAT
7. | Obecno$¢ bakterii z grupy coli w temp. 30°C w 0,1 g 79,00 + VAT
8. | Obecnoé¢ Salmonella spp w 25 g 79,00 + VAT
9. | Obecnoé¢ gronkowcéw koagulazo-dodatnich w 0,1 g 79,00 + VAT
10. |Liczba plegniw 1 g 59,00 + VAT
11. |Liczba drozdzy w 1 g

10. Mleko UHT
1. Cechy organoleptyczne (wyglad, smak i zapach) 32,00 + VAT
2. | Zawartos¢ ttuszczu 176,00 + VAT
3. Kwasowos¢ 47,00 + VAT
4. |Gestos¢ 25,00 + VAT
5. Zafatszowanie - rozwodnienie 29,00 + VAT
6. Trwatos¢ 27,00 + VAT
7. | Ogdlna liczba drobnoustrojow w 1 ml 59,00 + VAT
11. Ser podpuszczkowy dojrzewajacy (Edamski, Gouda, Podlaski)

1. Cechy organoleptyczne (wyglad, konsystencja, smak i zapach) 32,00 + VAT

A. Zawartos¢ ttuszczu w suchej masie (gdy zlecenie obejmuje zawartosc¢ 176,00 + VAT
5 wody)

B. Zawartos¢ tluszczu w suchej masie (gdy zlecenie nie obejmuje

zawartosci wody) 223,00 + VAT

Zawartos$¢ wody 47,00 + VAT
4. | Zawartos¢ soli/Zawartosc¢ soli kuchennej 65,00 + VAT
5. E)Stev(\;?e?‘fj(;;\t;chc)éz\évngzg;tszczu obcego 354,00 + VAT

- badania potwierdzajace obecnos¢ ttuszczu roslinnego:
» obecnos¢ steroli

1522,00 + VAT

12. Szynka wieprzowa mielona
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1. Cechy organoleptyczne (wyglad, barwa, zapach, smak, konsystencja) 32,00 + VAT
2. |Zawartosc ttuszczu/Zawartosc ttuszczu wolnego 66,00 + VAT
3. |Zawartosc soli kuchennej/Zawartosc soli (NaCl) 45,00 + VAT
4, Zawartosc¢ biatka 104,00 + VAT
5. Zawartos$c¢ galarety i soku miesnego lub wytopionego ttuszczu i galarety 79,00 + VAT
6. |Obecnos¢ skrobi 23,00 + VAT
7. Szczelnos$é/Szczelnosé opakowan 27,00 + VAT
8. Trwatos¢/Trwatos¢ konserw 27,00 + VAT
9. \I;Viclzbga przetrwalnikow bakterii beztlenowych redukujacych siarczany (IV) 79,00 + VAT
10. |Obecnosé bakterii z grupy coli w temp. 30°C w 1g 79,00 + VAT
13. Szynka drobiowa

1 Egg?;/sgégi;ac;leptyczne (wyglad, barwa, zapach, smak, struktura i 32,00 + VAT
2. Zawartosc¢ biatka 104,00 + VAT
3. |Zawartosc ttuszczu/Zawartos¢ ttuszczu wolnego 66,00 + VAT
4. |Zawartosc soli kuchennej/Zawartosc¢ soli (NaCl)/Zawartos¢ chlorkow 45,00 + VAT
5. |Zawartosc¢ skrobi/Zawartos¢ skrobi oraz innych wielocukrow 307,00 + VAT

A. Zawartos¢ wsadu surowcéw miesnottuszczowych ogétem (gdy zlecenie 104,00 + VAT
6. obejmuje oznaczenie zawartosci ttuszczu)

B. Zawartos¢ wsadu surowcow miesnottuszczowych ogdétem (gdy zlecenie

nie obejmuje oznaczenia zawartosci ttuszczu) 170,00 + VAT

Zawartos¢ hydroksyproliny 227,00 + VAT

Obecnos¢ barwnikéw/Obecnos¢ zwigzkow barwigcych 87,00 + VAT

Szczelnos$é/Szczelnosé opakowan 27,00 + VAT
10. |Trwatoéé/Trwatosc konserw 27,00 + VAT
11, \I/_Viclzbga przetrwalnikéw bakterii beztlenowych redukujgcych siarczany (IV) 79,00 + VAT
12. |Obecnos$¢ bakterii z grupy coli w temp. 30°Cw 1 g 79,00 + VAT

14. Pasztet wieprzowy
1. Cechy organoleptyczne (wyglad, barwa, zapach, smak, konsystencja) 32,00 + VAT
2. Zawartosc¢ tluszczu/Zawartosc¢ ttuszczu wolnego 66,00 + VAT
3. | Zawartosc soli kuchennej/Zawartos¢ soli (NaCl)/Zawartos¢ chlorkéw 45,00 + VAT
4. | zawarto$¢ skrobi/Zawartoé¢ skrobi oraz innych wielocukréw 307,00 + VAT
5. | Szczelno$d/Szczelnoéé opakowan 27,00 + VAT
6. Trwatos$¢/Trwatosé konserw 27,00 + VAT
7. \I;Jclztga przetrwalnikdw bakterii beztlenowych redukujacych siarczany (IV) 79,00 + VAT
8. | Obecnos¢ bakterii z grupy coli w temp. 30°Cw 1 g 79,00 + VAT
15. Szprot w oleju

1. | cechy organoleptyczne (wyglad, barwa, smak i zapach, tekstura) 32,00 + VAT
2. | Masa netto 46,00 + VAT




3. Masa miesa ryby w stosunku do deklarowanej masy netto 46,00 + VAT
4. | udziat warstwy wodnej 46,00 + VAT
5. | Zawartoé¢ chlorku sodu/Zawarto$¢ soli kuchennej 45,00 + VAT
6.  |Szczelnosé/Szczelnoéé opakowan 27,00 + VAT
7. | Trwato$¢/Trwatoéé konserw 27,00 + VAT
8. | zawarto$¢ histaminy 237,00 + VAT
9. | Obecnos$¢ gronkowcdéw koagulazo-dodatnich w 0,1 g 79,00 + VAT
10. |Liczba przetrwalnikéw bakterii beztlenowych redukujacych siarczany (IV) 79,00 + VAT

wlg
11. | Obecnos$é zanieczyszczen 87,00 + VAT

16. Cukier biatly
a) KS krysztat sredni

Cechy organoleptyczne (wyglad i konsystencja, barwa, smak, zapach) 32,00 + VAT
2. Klarownos¢ roztworu 27,00 + VAT

A. Zawartos¢ sacharozy w przeliczeniu na suchg mase (gdy zlecenie 87,00 + VAT
3 obejmuje oznaczenie wilgotnosci)

' B. Zawartos¢ sacharozy w przeliczeniu na suchg mase (gdy zlecenie nie

obejmuje oznaczenie wilgotnoéci) 134,00 + VAT
4. |Wilgotnosc 47,00 + VAT

Zawartos¢ cukréw redukujacych 66,00 + VAT
6. B_arwa metodg spektrofotometryczng (IU), (Zabarwienie roztworu cukru 87,00 + VAT

biatego (IU))

Zawartosc¢ popiotu konduktometrycznego 36,00 + VAT
8. |Zawartos¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych 45,00 + VAT

Granulacja krysztatu:

- przesiew przez sito dtugos¢ boku oczek kwadratowych 1,60 mm, ilos¢
9. cukru granulacji podstawowej 45,00 + VAT

- pozostatos¢ na sicie dtugos¢ boku oczek kwadratowych 0,71 mm, ilos¢

cukru o innej granulacji
16. Cukier biaty
b) KD krysztat drobny

Cechy organoleptyczne (wyglad i konsystencja, barwa, smak, zapach) 32,00 + VAT
2. Klarownos$¢ roztworu 27,00 + VAT

A. Zawartos¢ sacharozy w przeliczeniu na suchg mase (gdy zlecenie 87,00 + VAT
3 obejmuje oznaczenie wilgotnosci)

' B. Zawartos$¢ sacharozy w przeliczeniu na suchg mase (gdy zlecenie nie

obejmuje oznaczenie wilgotnoéci) 134,00 + VAT
4. |Wilgotnosc 47,00 + VAT
5. Zawartosc¢ cukrow redukujacych 66,00 + VAT
6. Bgrwa metodg spektrofotometryczng (IU), (Zabarwienie roztworu cukru 87,00 + VAT

biatego (IU))

Zawartosc popiotu konduktometrycznego 36,00 + VAT
8. |Zawarto$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych 45,00 + VAT

Granulacja krysztatu:
9. - przesiew przez sito dtugos¢ boku oczek kwadratowych 0,71 mm, ilos¢ 45,00 + VAT

cukru granulacji podstawowej
- pozostatos¢ na sicie dtugosc boku oczek kwadratowych 0,28 mm, ilos$¢
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cukru o innej granulacji

16. Cukier biaty
c) KN krysztat niesegregowany

Cechy organoleptyczne (wyglad i konsystencja, barwa, smak, zapach) 32,00 + VAT
2. |Klarownos¢ roztworu 27,00 + VAT

A. Zawartos¢ sacharozy w przeliczeniu na suchg mase (gdy zlecenie 87,00 + VAT
3. obejmuje oznaczenie wilgotnosci)

B. Zawartos$¢ sacharozy w przeliczeniu na suchg mase (gdy zlecenie nie

obejmuje oznaczenie wilgotnoéci) 134,00 + VAT
4. |Wilgotnosc 47,00 + VAT

Zawartos¢ cukréw redukujacych 66,00 + VAT
6. Bgrwa metodg spektrofotometryczng (IU), (Zabarwienie roztworu cukru 87,00 + VAT

biatego (IU))

Zawartos$c¢ popiotu konduktometrycznego 36,00 + VAT
8. |Zawartos¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych 45,00 + VAT

17. Miod nektarowy wielokwiatowy
1. Cechy organoleptyczne (barwa, smak, zapach, konsystencja) 32,00 + VAT
2. | Zawartos$c¢ wody 23,00 + VAT
3. | Zawartos¢ fruktozy i glukozy (suma fruktozy i glukozy)
4, | Zawarto$¢ sacharozy 151,00 + VAT
5. | Zawarto$c¢ substancji nierozpuszczalnych w wodzie 47,00 + VAT
6. |Przewodnos$¢ wiasciwa/Przewodnosc¢ elektryczna wtasciwa 47,00 + VAT
7. Wolne kwasy 66,00 + VAT
8. Liczba diastazowa (wg skali Schade) 134,00 + VAT
9. |Zawartos$¢ 5- hydroksymetylofurfuralu (HMF) 134,00 + VAT
10. | Zawartos¢ proliny 176,00 + VAT
11. | Obecnos¢ skrobi 23,00 + VAT
12. | Obecnosc¢ dekstryn skrobiowych 47,00 + VAT
13. | Obecnos¢ melasu 47,00 + VAT
14. | Obecnos¢ barwnikdéw sztucznych 87,00 + VAT
18. Olej rzepakowy

1. Klarownos¢ 27,00 + VAT
2. Barwa oznaczona wg. skali jodowej 79,00 + VAT
3. Liczba kwasowa 45,00 + VAT
4, Liczba nadtlenkowa 66,00 + VAT
5. Liczba anizydynowa 79,00 + VAT
6. Zawartos$c¢ wody i substancji lotnych 47,00 + VAT
7. |Zawartos$c¢ zanieczyszczen nierozpuszczalnych 176,00 + VAT
8. |Alkalicznos¢ (zawartos¢ mydet), mg sodu na kg 79,00 + VAT
9. |Zawarto$c¢ substancji nie zmydlajacych sie 179,00 + VAT
10. |Zawartos$¢ izomerdw trans kwasow ttuszczowych ogétem 260,00 + VAT




11.

Zawartos$¢ kwasu erukowego w kwasach ttuszczowych

19. Fasolka po bretonsku

1. Cechy organoleptyczne (wyglad i konsystencja, smak i zapach) 32,00 + VAT
2. Zawartos¢ kietbasy w stosunku do deklarowanej masy netto produktu 79,00 + VAT
3. Zawartosc¢ fasoli w stosunku do deklarowanej masy netto produktu 79,00 + VAT
4, Zawartos¢ ttuszczu 114,00 + VAT
5. |Zawartos$c¢ chlorku sodu/zawartosc soli kuchennej 45,00 + VAT
6. Szczelno$é/Szczelno$é opakowan 27,00 + VAT
7. Trwatos¢/Trwatos¢ konserw 27,00 + VAT
8. |0Ogdlna liczba drobnoustrojéw w 1 g 59,00 + VAT
9. Liczba przetrwalnikow bakterii beztlenowych redukujacych siarczany (IV) 79,00 + VAT

wlg




