Wytyczne w sprawie systemow zarzadzania bezpieczenstwem
ZywnoSci na potrzeby drobnych detalistow w sektorze spozywczym:
stosowanie identyfikacji, klasyfikacji i kontroli zagrozen w sklepach
miesnych, sklepach spozywczych, piekarniach, sklepach rybnych i
lodziarniach

Niniejsze wytyczne stanowig wyciag z opinii panelu ds. zagrozen biologicznych Europejskiego Urzedu
ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (EFSA) Hazard analysis approaches for certain small retail
establishments in view of the application of their food safety management systems (Sposoby
podejscia do analizy zagrozen w przypadku niektdérych matych zaktadéw detalicznych w zwigzku z
zastosowaniem ich systemdw zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci). Petny tekst opinii dostepny jest
pod adresem http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4697 i zawiera dodatkowe informacje
ogolne istotne z punktu widzenia niniejszych wytycznych. W przypadku cytatdw nalezy umieszczac
odestania do opinii, a nie do niniejszych wytycznych.

Jak opisano w niniejszych wytycznych i w opinii, sklepy rzeznicze, sklepy spozywcze, piekarnie, sklepy
rybne i lodziarnie mogg stosowal ,podejscie uproszczone” w odniesieniu do zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci. Chociaz mozna stosowac takie ogolne podejscie, wazne jest jednak, aby
poszczegodlne zakfady detaliczne opracowywaty swdj system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci w
sposob przejrzysty i przyjazny dla uzytkownika w oparciu o konkretne procesy (etapy) i produkty
istotne z punktu widzenia prowadzonej przez nie dziatalnosci gospodarczej.

Wytyczne dotyczace poszczegdinych wymienionych rodzajow zaktadow detalicznych poprzedza
przeglad tak zwanych programéw warunkow wstepnych.

Programy warunkéw wstepnych to praktyki i warunki zapobiegawcze, ktdre sg wymagane przed
wdrozeniem i w trakcie wdrazania HACCP i ktore sg niezbedne dla bezpieczenstwa zywnosci. To, jakie
programy warunkow wstepnych sg potrzebne, zalezy od segmentu tancucha zywnosciowego, w
ramach ktdrego dziata sektor, oraz od rodzaju sektora. Przyktadowe okreslenia rownowazne to: dobra
praktyka rolnicza (GAP), dobra praktyka weterynaryjna (GVP), dobra praktyka wytwarzania (GMP),
dobra praktyka w zakresie higieny (GHP), dobra praktyka produkcyjna (GPP), dobra praktyka
dystrybucyjna (GDP) i dobra praktyka handlowa (GTP). Niekiedy uznaje sie, ze cze$¢ programow
warunkow wstepnych stanowig procedury, ktdre zapewniajg mozliwoS¢ Sledzenia ZzywnosSci i
wycofywania produktu od konsumentéw w razie nieprzestrzegania przepisow. W normach Kodeksu
Zywnoéciowego programy warunkdw wstepnych okresla sie jako ,kodeksy dobrych praktyk”.

Przeglgd programdéw warunkéw wstepnych

Tabela 1:  Streszczenie dziatan w ramach programu warunkéw wstepnych, w tym 12
zdefiniowanych programéw warunkéw wstepnych okreSlonych w zawiadomieniu Komisji
C278/2016 i dodatkowego 13. programu warunkdw wstepnych ,informacje o produkcie i wiedza

konsumentow”
Program Infrastruktu | Monitorowanie Czy Dziatania korygujace
warunkow ra kontroli / wymagane
wstepnych | dzialania jest
kontrolne prowadzenie
rejestrow?
(tak/nie)
1. program Infrastruktura | Comiesieczna Tak, ale tylko Odpowiednie utrzymanie
warunkéw zgodna z kontrola wizualna w w przypadku pomieszczen i konserwacja
wstepnych: wymogami oparciu o liste koniecznosci



http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4697

Program Infrastruktu | Monitorowanie Czy Dzialania korygujace
warunkow ra kontroli / wymagane
wstepnych | dziatania jest
kontrolne prowadzenie
rejestrow?
(tak/nie)
Infrastruktura | higieny oraz kontrolng przeprowadzen | sprzetu.
(budynki i budynki i infrastruktury ia dziatan
sprzet) sprzety (higiena i stan). naprawczych.
zgodne z
przeznaczenie
m.
2. program Harmonogram | Kontrole wizualne na | Tak, w Czyszczenie i dezynfekcja
warunkow czyszczenia i miejscu. przypadku obszaréw/sprzetu
wstepnych: _ dezynf_ekcji Codzienne kontrole n!eprzestrze,:ga ulegajacych _
Czyszczenie i | lub polityka wizualne nia przepisow. | zanieczyszczeniu.
dezynfekcja i,Dsi,epzr:;(-q:’(c)eln|a na Przeglad i,W razie
) koniecznosci
Comiesieczne testy przekwalifikowanie
mikrobiologiczne. pracownikdw lub zmiana
czestotliwosci i metody
dezynfekciji.
3. program Dziatania w Cotygodniowa Nie Zmiana sposobow
warunkow zakresie kontrola zwalczania szkodnikow lub
wstepnych: zwalczania wprowadzenie nowych
Zwalczanie szkodnikow. sposobdw.
szkodnikow:
nacisk na
dziatania
prewencyjne
4. program Konserwacja State monitorowanie | Nie W razie potrzeby naprawa
x:tr;l;rl](%\rl] : g;’sggu. sprzetu. TaI_<, sta_t.us lub wymiana sprzetu.
Konserwacja _ _ Okres_owy _ kalibracji Przeglad programu
techniczna i KallbraCJla (codmenny/cotygodr_l_l konserwacji i kalibracji.
kalibracja urzadzen owy) status kalibracji
pomiarowych | z zapisem.
(4. ,
termometrow,
wag itp.).
5. program Zapewnienie | Kontrola wizualna w | Tak, ale tylko Przeglad procedur w
warunkow prawidlowego | trakcie w przypadku zakresie przechowywania,
wstepnych: przechowywa | przetwarzania. koniecznosci czyszczenia i dezynfekcji
o fryeme | materiow. | | Comiesiecsna | PEERRAGEE | P
chemiczne - Ifontrola W oparciu o naprawczych.
ktérych ! Zapewnienie liste kontrolng
. . odpowiednieg | infrastruktury
zrédtem jest rukani higiena i stan)
Srodowisko O optukania (higie '
produkcyjne WSZYStk'Ch .
powierzchni
po
dezynfekgiji.
6. program Zapewnienie Specyfikacje Nie Zaprzestanie uzywania
warunkow braku surowcédw od potencjalnie




Program Infrastruktu | Monitorowanie Czy Dzialania korygujace
warunkow ra kontroli / wymagane
wstepnych | dziatania jest
kontrolne prowadzenie
rejestrow?
(tak/nie)
wstepnych: alergenéw w | dostawcow. »Zanieczyszczonych”
Alergeny surowcach Surowcow.
Posiadanie Biezace wdrazanie Przeglacj dostawcow /
aktualnego e wymogow dotyczacych
dziatan na rzecz .
wykazu - ; dostawcdw.
otencjalnych zappbleganla . _— .
P , Zanieczyszczeniu Weryfikacja kryteriow
alergenow z . L
. . | krzyzowemu. dopuszczalnosci.
uwzglednienie
m zrédet (np. Przeglad i korygowanie
surowiec, dziatan majacych na celu
zanieczyszcze zapobieganie
nie krzyzowe zanieczyszczeniu
itp.). krzyzowemu.
Identyfikacja i
eliminacja
potencjalnych
zrodet
zanieczyszcze
nia
krzyzowego.
7. program Catkowite Rutynowa kontrola Nie Bezposrednie usuwanie
warunkow odseparowani | wizualna stuzgca odpadow
wstepnych: e odpad,ow od | zapewnieniu _pe’mego Przeglad | zmiana
Gospodarowa | surowcow lub | przestrzegania -
. | L N biezgcych zasad
nie odpadami | ZywnoSci. polityki )
N gospodarowania
przedsiebiorstwa .
W przypadku . odpadami.
odpadow spozywczego w _
. zakresie W razie potrzeby
spozywczych . o .
- gospodarowania przekwalifikowanie
pochodzenia odpadami racownikow
zwierzecego P ) P ’
(produkty
uboczne
pochodzenia
zwierzecego)
obowigzuja
szczegolne
wymogi
wynikajace z
przepisow.
8. program Uzywanie Jezeli woda nie jest Tak, wyniki Zmiana procesu
warunkow wody pitnej pobierana z testow uzdatniania wody.
wstepnych: rowniez do wodociggu mikrobiologiczn
Kontrola wytwarzania miejskiego — biezace | ych
wody i lodu. monitorowanie
powietrza Dobry stan uzdatniania wody.

infrastruktury

dystrybudji

wody i brak

Okresowe testy




Program Infrastruktu | Monitorowanie Czy Dzialania korygujace
warunkow ra kontroli / wymagane
wstepnych | dziatania jest
kontrolne prowadzenie
rejestrow?
(tak/nie)
materiatéw mikrobiologiczne.
toksycznych
w kontakcie z
nia.
9. program Obowigzuja Codzienna kontrola Nie Niezwtoczne
warunkow zasady wizualna w trakcie rozwigzywanie wszystkich
wstepnych: higieny i przetwarzania. problemoéw zwigzanych z
Personel umowy z . : Prowadzenie personelem.
L Orzeczenie lekarskie ) "
(higiena, stan | personelem . rejestrow . .
. lub szkolenie , Wprowadzenie korekt i
zdrowia) dostosowane uswiadamiajace dla orzeczen informowanie personelu
do charakteru 1a lekarskich i P )
. . catego personelu .
dziatalnosci. szkolen
Stan zdrowia
personelu.
10. program | Surowce Obecne specyfikacje | Tak, ale tylko Zakaz stosowania
warunkow zgodne z zataczane przez w przypadku nieodpowiednich
wstepnych: wymogami dostawcow lub braku surowcow.
Surovyce prawnymi. etykiety materiatow przes’grz,egama Przeglad dostawcow /
(wybor . opakowanych. przepisow, np. !
Detalisci L wymogow dotyczacych
dostawcy, . jezeli .
T stosuja dostawcow.
specyfikacje) : temperatura
kryteria . — L
. | Kryteria dostarczonych | Weryfikacja kryteriow
dopuszczalnos - P L
ci oparte na dopuszczalnosci sa SUrowcow hie dopuszczalnosci.
S eE fikacii sprawdzane przy byta witasciwa.
pecytikad. kazdej dostawie.
11. program | Temperatura | Automatyczne Tak, jezeli Wymiana/naprawa/przywr
warunkow w monitorowanie z dane dziatanie | dcenie ustawien urzadzen
wstepnych: pomieszczenia | alarmem i kontrolne chtodniczych /
Kontrola ch do automatycznym opiera sie na zamrazajacych.
temperatury p_rzechowywa rejestrowaniem. wymiernych Na podstawie stopnia
w nia . . parametrach, .. .
. . . Monitorowanie A braku zgodnosci nalezy
pomieszczeni | (chtodzenie - takich jak .2 o
. reczne / codzienne rozwazyC usuniecie
ach do lub gtebokie lub temperatura kod duk
rzechowywa | mrozenie) u czestsze_ (np. chtodzenia uszkodzonego produktu.
I ; kontrolowanie NS .
nia spetnia i gotowania).
WYMo temperatury w
doytyczg ce pomieszczeniach do W przypadku wyrobow
tem e?atu przechowywania i piekarniczych wysokie
b Y temperatury temperatury sprzyjajg
produktu. ! .
produktu. powstawaniu akrylamidu.
Taki ,przegrzany” produkt
nalezy usungac.
12. program Personel Codzienna kontrola Nie Przekwalifikowanie
warunkéw postepuje wizualna. personelu.
wstepnych: zgodnie z
Metodyka regulaminem
pracy pracy,

przestrzega




Program Infrastruktu | Monitorowanie Czy Dzialania korygujace
warunkow ra kontroli / wymagane
wstepnych | dziatania jest
kontrolne prowadzenie
rejestrow?
(tak/nie)
obowiagzujacy
ch procedur
dziatania
(SOP).
13. program Do wszystkich | Rutynowe kontrole, Nie W razie potrzeby przeglad
warunkow produktéw na | aby zapewnic i zmiana informacji
wstepnych: etapie uwzglednienie tego
Informacje o | sprzedazy rodzaju informacji.
produkcie i detalicznej
wiedza nalezy
konsumentdéw | dotgczaé
wystarczajgce

informacje w
celu
propagowania
wiasciwego
postepowania
z produktem
oraz
wiasciwego
przechowywa
nia i
przygotowywa
nia produktu
przez
konsumentow

W razie
potrzeby
nalezy
uwzglednic
rowniez
informacje
dotyczace
alergenow i
okresu
przydatnosci
do spozycia.




Diagramy przeptywow

Diagramy przeptywow w odniesieniu do sklepéw miesnych, sklepéw spozywczych, piekarni, sklepow
rybnych i lodziarni przedstawiono odpowiednio na rysunkach 1, 2, 3, 4 i 5. Nastepnie na podstawie
przedmiotowych diagraméw przeptywow okresla sie ,etapy”, ktére przedstawiono w pierwszej
kolumnie tabeli dotyczacych systeméw zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci na potrzeby drobnych
detalistow w sektorze spozywczym. W tabelach dotyczacych systemdw zarzadzania bezpieczenstwem
zywnosci na potrzeby drobnych detalistdw w sektorze spozywczym w przypadku sklepu miesnego
(tabela 2), sklepu spozywczego (tabela 3), piekarni (tabela 4), sklepu rybnego (tabela 5) i lodziarni
(tabela 6) zamieszczono réwniez informacje dotyczace ,zagrozen”, ,dziatania przyczyniajacego sie do
zwiekszenia/zmniejszenia wystepowania zagrozenia” i ,dziatania kontrolnego (programu warunkow
wstepnych)”.

Legenda do diagramu:

|:| etap procesu

rozpoczecie—zakonczenie procesu produkgji

surowce, potprodukt lub produkt korncowy

decyzja pomiedzy roznymi ewentualnymi etapami produkcji



Sklep miesny

Produkty miesne
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Tabela 2:

Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie | Dzialania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C wystepowania zagrozenia
Odbior T T Nie zostata zapewniona jakos¢ 10. program warunkdw wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
mikrobiologiczna odbieranych 11. program warunkéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
surowcow do przechowywania
12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
Wystepowanie zagrozen 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
chemicznych lub fizycznych lub 10. program warunkdw wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
alergenéw w dostarczanych 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
surowcach
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizmdw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
anie w spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodni chtodzeniem do przechowywania
Zanieczyszczenie krzyzowe 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
spowodowane brakiem
oddzielenia produktéw surowych
od produktéw poddanych
obroébce termicznej / gotowych
do spozycia
Zanieczyszczenie spowodowane 3. program warunkdw wstepnych: Zwalczanie szkodnikdw: nacisk na dziatania
zagrozeniami chemicznymi lub prewencyjne
fizycznymi, ktdérych Zzrédtami sg 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
otoczenie, personel itp. ktorych zrédtem jest srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizmdw 1. program warunkow wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
anie w spowodowany przez 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
temperaturz przechowywanie w Srodowisku

innym niz suche




e otoczenia

Zanieczyszczenie spowodowane
zagrozeniami chemicznymi lub

fizycznymi, ktdérych Zzrédtami sg
otoczenie, personel itp.

Zanieczyszczenie alergenami

[a—y

. program warunkow wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
. program warunkow wstepnych: Zwalczanie szkodnikéw: nacisk na dziatania

prewencyjne

. program warunkow wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,

ktorych zrédtem jest Srodowisko produkcyjne

. program warunkdéw wstepnych: Alergeny

Rozbior i
porcjowanie

Zanieczyszczenie spowodowane
zagrozeniami biologicznymi,
chemicznymi lub fizycznymi,
ktorych zrédtami sg
nieprawidiowe czyszczenie i
nieprawidtowa dezynfekcja
sprzetu, brak przestrzegania
zasad higieny osobistej, noze i
sprzet

uhN O

O

. program warunkow wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
. program warunkdéw wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,

ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne

. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)

Mielenie Zanieczyszczenie krzyzowe 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
spowodowane zagrozeniami 9. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
biologicznymi, ktorych zrodtami
sg nieprawidtowe czyszczenie i
nieprawidtowa dezynfekcja
sprzetu lub brak przestrzegania
zasad higieny osobistej
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi
Zanieczyszczenie alergenami 6. Program warunkow wstepnych: Alergeny

Przetwarzani Zanieczyszczenie  spowodowane | 2. program warunkow wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
e zagrozeniami biologicznymi, | 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne

chemicznymi  lub  fizycznymi,
ktorych zrodtami sg
nieprawidlowe  czyszczenie i
nieprawidtowa dezynfekcja

9.

powodowane przez Srodowisko produkcyjne
program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)

12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy




sprzetu, brak przestrzegania
zasad higieny osobistej,
otoczenie, wyzsze niz
dopuszczalne stezenia dodatkow

Zanieczyszczenie alergenami

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

Wytozenie Rozwdj mikroorganizméw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
na ladzie spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodzeniem do przechowywania
Zanieczyszczenie krzyzowe 12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy
spowodowane zagrozeniami
biologicznymi zwigzanymi z
brakiem oddzielenia produktéw
surowych od produktow
poddanych obrobce termicznej /
gotowych do spozycia
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkow wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
powodowane przez Srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
Przechowyw Rozwdj mikroorganizméw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
anie w spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodni chtodzeniem do przechowywania

Zanieczyszczenie krzyzowe
spowodowane brakiem
oddzielenia produktéw surowych
od produktéw poddanych
obrdbce termicznej / gotowych
do spozycia

Zanieczyszczenie spowodowane
zagrozeniami chemicznymi lub
fizycznymi, ktdrych zrédtami sg

12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy

2. program warunkéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
3. program warunkdéw wstepnych: Zwalczanie szkodnikdw: nacisk na dziatania
prewencyjne




otoczenie, personel itp.

Zanieczyszczenie alergenami

5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne

()]

. program warunkdéw wstepnych: Alergeny

Krojenie, Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
wydawanie i zagrozeniami biologicznymi, 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
pakowanie chemicznymi lub fizycznymi lub powodowane przez $rodowisko produkcyjne

alergenami, ktorych Zzrédtami sg
nieprawidtowosci metodyki pracy
i brak przestrzegania zasad
higieny osobistej.

Brak informacji dla konsumenta
dotyczacych ewentualnych
alergendw i sposobu
przechowywania, czasu
przechowywania itp.

6. program warunkow wstepnych: Alergeny
9. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy

6. program warunkow wstepnych: Alergeny
13. program warunkdow wstepnych: Informacje o produkcie i wiedza
konsumentéw

(a): B = biologiczne, C = chemiczne, F = fizyczne, A = alergen
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Tabela 3: System zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci w na potrzeby drobnych detalistow w sektorze spozywczym w przypadku sklepu spozywczego
Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C F wystepowania zagrozenia
Odbior T T T Nie zostata zapewniona jakos¢ 10. program warunkow wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
mikrobiologiczna odbieranych 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
surowcow do przechowywania
12. program warunkow wstepnych: Metodyka pracy
Wystepowanie zagrozen 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
chemicznych lub fizycznych 10. program warunkow wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
lub alergenow w 12. program warunkéw wstepnych: Metodyka pracy
dostarczanych surowcach
Przechowyw | T T T Zanieczyszczenie spowodowane 1. program warunkdéw wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
anie w zagrozeniami biologicznymi, 3. program warunkow wstepnych: Zwalczanie szkodnikéw: nacisk na dziatania
temperaturz chemicznymi lub fizycznymi, prewencyjne
e otoczenia ktérych Zzrédtami sg otoczenie, | 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
personel itp. ktorych Zrodtem jest srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkoéw wstepnych: Alergeny
Przechowyw | T T T Rozwdj mikroorganizmdw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
anie w spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodni chtodzeniem do przechowywania
Zanieczyszczenie spowodowane 3. program warunkdéw wstepnych: Zwalczanie szkodnikdéw: nacisk na dziatania
zagrozeniami chemicznymi lub prewencyjne
fizycznymi, ktdrych zrodtami sg 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
otoczenie, personel itp. ktorych zrédtem jest srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
Mycie T T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami biologicznymi, 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
chemicznymi i fizycznymi, ktérych | 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,




Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C F wystepowania zagrozenia
zrodtami sg woda, otoczenie, ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne
personel itp. 8. program warunkéw wstepnych: Kontrola wody i powietrza
9. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
Wylozenie | T T T Zanieczyszczenie spowodowane 1. program warunkdéw wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
zagrozeniami biologicznymi, 2. program warunkow wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
chemicznymi lub fizycznymi lub 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
alergenami, ktorych Zzrodtami sg powodowane przez Srodowisko produkcyjne
otoczenie, personel itp. 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
7. program warunkéw wstepnych: Gospodarowanie odpadami
Wylozenie | T T T Rozwdj mikroorganizmow 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
na ladzie spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkow wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodniczej chtodzeniem do przechowywania
Zanieczyszczenie spowodowane 1. program warunkow wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
zagrozeniami biologicznymi, 2. program warunkow wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
chemicznymi lub fizycznymi lub 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
alergenami, ktorych Zzrédtami sg powodowane przez Srodowisko produkcyjne
otoczenie, personel itp. 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
7. program warunkéw wstepnych: Gospodarowanie odpadami
Opryskiwani | T T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
e zagrozeniami biologicznymi, 4. program warunkdw wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
chemicznymi i fizycznymi, ktérych | 5. program warunkow wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
zrodtami sg woda, otoczenie, ktorych Zrédtem jest srodowisko produkcyjne
personel itp. 8. program warunkéw wstepnych: Kontrola wody i powietrza
9. program warunkéw wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
Wydawaniei | T T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
pakowanie zagrozeniami biologicznymi, 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
chemicznymi lub fizycznymi lub powodowane przez $rodowisko produkcyjne
alergenami, ktorych Zzrédtami sg 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
otoczenie, personel itp. 9. program warunkoéw wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
12. program warunkow wstepnych: Metodyka pracy




Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C F A wystepowania zagrozenia
Brak informacji dla konsumenta 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
dotyczacych ewentualnych 13. program warunkéw wstepnych: Informacje o produkcie i wiedza
alergendw i sposobu konsumentow

przechowywania, czasu

przechowywania itp.
(a): B = biologiczne, C = chemiczne, F = fizyczne, A = alergen
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Tabela 4:  System zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci na potrzeby drobnych detalistow w sektorze spozywczym w przypadku piekarni
Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C wystepowania zagrozenia
Odbior T T Nie zostata zapewniona jakos¢ 10. program warunkdw wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
mikrobiologiczna odbieranych 11. program warunkéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
surowcow do przechowywania
12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
Wystepowanie zagrozen 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
chemicznych lub fizycznych lub 10. program warunkdw wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
alergenéw w dostarczanych 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
surowcach
Przechowyw | T T Rozwo6j mikroorganizméw 1. program warunkdéw wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
anie w spowodowany przez 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
temperaturz przechowywanie w Srodowisku
e otoczenia innym niz suche
Zanieczyszczenie spowodowane 1. program warunkow wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
zagrozeniami chemicznymi lub 3. program warunkéw wstepnych: Zwalczanie szkodnikéw: nacisk na dziatania
fizycznymi, ktdrych zrodtami sg prewencyjne
otoczenie, personel itp. 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkdéw wstepnych: Alergeny
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizmow 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
anie w spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodni chtodzeniem do przechowywania

Zanieczyszczenie krzyzowe
spowodowane brakiem
oddzielenia produktéw surowych
od produktéw poddanych

12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy




Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C F wystepowania zagrozenia
obrébce termicznej / gotowych
do spozycia
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdow wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi lub 3. program warunkdw wstepnych: Zwalczanie szkodnikdw: nacisk na dziatania
fizycznymi, ktdrych zrédtami sg prewencyjne
otoczenie, personel itp. 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
Wazenie, N T T Zanieczyszczenie spowodowane 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
mieszanie i zagrozeniami chemicznymi lub 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
zagniatanie fizycznymi i alergenami, ktérych powodowane przez $rodowisko produkcyjne
zrodtami sg otoczenie, personel, | 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
wyzsze ni¢ dopuszczalne stezenie | 12. program warunkéw wstepnych: Metodyka pracy
dodatkdw itp.
Garowanie | N T T Zanieczyszczenie spowodowane 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
zagrozeniami chemicznymi lub powodowane przez Srodowisko produkcyjne
fizycznymi, ktdrych zrédtami sg 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
otoczenie, personel itp.
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
Pieczenie T T N Nie sg osiggane wystarczajgco 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
wysokie temperatury 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
zapewniajace likwidacje zagrozen
mikrobiologicznych
Przegrzanie prowadzace do 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
powstawania akrylamidu.
Schtadzanie | T T N Brak szybkiego schtodzenia 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy




Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C wystepowania zagrozenia
Zanieczyszczenie spowodowane 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
zagrozeniami chemicznymi powodowane przez Srodowisko produkcyjne
Wyltozenie | T T Zanieczyszczenie spowodowane 1. program warunkdéw wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
zagrozeniami biologicznymi, 2. program warunkéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
chemicznymi lub fizycznymi lub 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
alergenami, ktorych Zzrodtami sg powodowane przez Srodowisko produkcyjne
otoczenie, personel itp. 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
7. program warunkdw wstepnych: Gospodarowanie odpadami
Wydawanie, | T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
krojenie i zagrozeniami biologicznymi, 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
pakowanie chemicznymi lub fizycznymi lub powodowane przez Srodowisko produkcyjne
alergenami, ktérych Zrédtami sa 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
nieprawidtowe czyszczenie i 9. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)

nieprawidiowa dezynfekcja
sprzetu.

Brak informacji dla konsumenta
dotyczacych ewentualnych
alergendw i sposobu
przechowywania, czasu
przechowywania itp.

12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy

6.

program warunkow wstepnych: Alergeny

13. program warunkéw wstepnych: Informacje o produkcie i wiedza

konsumentéw

(a): B = biologiczne, C = chemiczne, F = fizyczne, A = alergen
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Tabela 5: System zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci na potrzeby drobnych detalistdw w sektorze spozywczym w przypadku sklepu rybnego
Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C F wystepowania zagrozenia
Odbior T T T Nie zostata zapewniona jakos¢ 10. program warunkdw wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
mikrobiologiczna odbieranych 11. program warunkéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
surowcow do przechowywania
12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
Wystepowanie zagrozen 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
chemicznych lub fizycznych lub 10. program warunkdw wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
alergenéw w dostarczanych 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
surowcach
Wytwarzanie | T T T Nie zostata zapewniona 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
lodu odpowiednia jakos¢ uzytej wody powodowane przez Srodowisko produkcyjne
8. program warunkéw wstepnych: Kontrola wody i powietrza
Brak konserwacji, czyszczenia i 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
dezynfekcji sprzetu 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
Przechowyw | T T N Rozwoj mikroorganizméw 11. program warunkdéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
anie na spowodowany nieprawidtowym do przechowywania
lodzie chtodzeniem 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
Brak przeciwdziatania rozwojowi 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
mikroorganizmdw i powstawaniu
histydyny (ograniczenie czasowe)
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi 5. program warunkdéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
powodowane przez Srodowisko produkcyjne
8. program warunkow wstepnych: Kontrola wody i powietrza
Przechowyw | T T T Rozwdj mikroorganizméw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
anie w spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodzeniem do przechowywania




Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C F wystepowania zagrozenia
chtodni
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami biologicznymi, 3. program warunkdéw wstepnych: Zwalczanie szkodnikdw: nacisk na dziatania
chemicznymi lub fizycznymi, prewencyjne
ktorych zrédtami sg otoczenie, 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
personel itp. ktorych zrédtem jest Srodowisko produkcyjne
12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
Brak przeciwdziatania rozwojowi 12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy
mikroorganizméw i powstawaniu
histydyny (ograniczenie czasowe)
Przechowyw | T T T Rozwoj mikroorganizméw 4. program warunkdéw wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
ania w stanie spowodowany przez 11. program warunkdéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
zamrozonym nieodpowiednig temperature do przechowywania
zamrazania
Zanieczyszczenie spowodowane 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
zagrozeniami chemicznymi lub ktorych zrédtem jest srodowisko produkcyjne
fizycznymi, ktdérych Zzrédtem jest
otoczenie itp.
Przechowyw | T T T Rozwdj mikroorganizmdw 1. program warunkow wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
anie inne niz spowodowany przez 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
chtodnicze przechowywanie w $rodowisku
(w innym niz suche
temperaturz
e otoczenia) Zanieczyszczenie spowodowane 1. program warunkow wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
zagrozeniami chemicznymi lub 3. program warunkdw wstepnych: Zwalczanie szkodnikdw: nacisk na dziatania
fizycznymi, ktdrych zrédtami sg prewencyjne
otoczenie, personel itp. 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne




Etap

Identyfikacja
zagrozen®

C

Dziatania przyczyniajace sie
do zwiekszenia/zmniejszenia
wystepowania zagrozenia

Dziatania kontrolne

Zanieczyszczenie alergenami

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

Rozmrazanie | T T Rozwdj mikroorganizméw 11. program warunkdéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
spowodowany utrzymaniem do przechowywania
niedostatecznie niskich
temperatur
Brak przeciwdziatania rozwojowi 12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy
mikroorganizmdw i powstawaniu
histydyny
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkow wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,

ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne

Patroszenie | T T Zanieczyszczenie krzyzowe 7. program warunkéw wstepnych: Gospodarowanie odpadami
spowodowane zagrozeniami 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
biologicznymi przenoszonymi z
przewodu pokarmowego do
miesa
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami biologicznymi, 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
chemicznymi lub fizycznymi, ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne
ktérych zrédtami sg otoczenie, 9. program warunkoéw wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
personel itp.

Sortowanie, | T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja

czyszczenie i
mycie

zagrozeniami biologicznymi,
chemicznymi lub fizycznymi,
ktorych zrédtami sg woda,
otoczenie, personel, metoda
pracy itp.

5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
ktorych Zrédtem jest Srodowisko produkcyjne

8. program warunkdw wstepnych: Kontrola wody i powietrza

9. program warunkéw wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)

12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy




Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C wystepowania zagrozenia
Krojenie T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami biologicznymi, 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
chemicznymi lub fizycznymi, ktdrych Zzrédtem jest Srodowisko produkcyjne
ktérych Zrédtami sg 9. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
nieprawidiowe czyszczenie i 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
nieprawidiowa dezynfekcja
sprzetu.
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizmdw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
anie w spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodni chtodzeniem do przechowywania
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami biologicznymi, 3. program warunkdéw wstepnych: Zwalczanie szkodnikéw: nacisk na dziatania
chemicznymi lub fizycznymi, prewencyjne
ktorych zrédtami sg otoczenie, 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
personel itp. ktorych zrédtem jest Srodowisko produkcyjne
12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
Brak przeciwdziatania rozwojowi 11. program warunkdéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
mikroorganizmdw i powstawaniu do przechowywania
histydyny (ograniczenie czasowe) | 12. program warunkow wstepnych: Metodyka pracy
Wyltozenie | T T Rozwdj mikroorganizmow 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
na ladzie spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach

chtodniczej

chtodzeniem

Zanieczyszczenie spowodowane
zagrozeniami biologicznymi,
chemicznymi lub fizycznymi lub
alergenami, ktérych zrédtami sg
otoczenie, personel itp.

do przechowywania

1. program warunkdéw wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)

2. program warunkéw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja

5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
powodowane przez Srodowisko produkcyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

7. program warunkdw wstepnych: Gospodarowanie odpadami




Etap Identyfikacja
zagrozen®

B C F

Dziatania przyczyniajace sie
do zwiekszenia/zmniejszenia
wystepowania zagrozenia

Dziatania kontrolne

Zanieczyszczenie alergenami
Brak przeciwdziatania rozwojowi
mikroorganizmdw i powstawaniu
histydyny (ograniczenie czasowe)

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
do przechowywania

12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy

Wydawaniei | T T T
pakowanie

Zanieczyszczenie spowodowane
zagrozeniami biologicznymi,
chemicznymi lub fizycznymi lub
alergenami, ktorych zrédtami sg
otoczenie, personel itp.

Brak informacji dla konsumenta
dotyczacych ewentualnych
alergendw i sposobu
przechowywania, czasu
przechowywania itp.

2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja

5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
powodowane przez Srodowisko produkcyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

9. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)

12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy

6. program warunkow wstepnych: Alergeny
13. program warunkdéw wstepnych: Informacje o produkcie i wiedza
konsumentéw

(a): B = biologiczne, C = chemiczne, F = fizyczne, A = alergen
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Tabela 6: System zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci na potrzeby drobnych detalistéw w sektorze spozywczym w przypadku lodziarni
Etap Identyfikacja Dziatania przyczyniajace sie Dziatania kontrolne
zagrozen(® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C wystepowania zagrozenia
Odbior T T Nie zostata zapewniona jakos¢ 10. program warunkow wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
mikrobiologiczna odbieranych 11. program warunkéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
surowcow do przechowywania
12. program warunkéw wstepnych: Metodyka pracy
Wystepowanie zagrozen 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
chemicznych lub fizycznych lub 10. program warunkow wstepnych: Surowce (wybdr dostawcy, specyfikacje)
alergenéw w dostarczanych 12. program warunkdow wstepnych: Metodyka pracy
surowcach
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizmoéw 1. program warunkdéw wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
anie w spowodowany przez 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
temperaturz przechowywanie w $rodowisku
e otoczenia innym niz suche
Zanieczyszczenie spowodowane 1. program warunkow wstepnych: Infrastruktura (budynki i sprzet)
zagrozeniami chemicznymi lub 3. program warunkéw wstepnych: Zwalczanie szkodnikéw: nacisk na dziatania
fizycznymi, ktdrych Zzrodtami sa prewencyjne
otoczenie, personel itp. 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
ktérych zrédtem jest srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizméw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
anie w spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodni chtodzeniem do przechowywania

Zanieczyszczenie krzyzowe
spowodowane brakiem
oddzielenia produktéw surowych
od produktéw poddanych
obrébce termicznej / gotowych

12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy




Etap Identyfikacja Dzialania przyczyniajgce sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C wystepowania zagrozenia
do spozycia
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi lub 3. program warunkow wstepnych: Zwalczanie szkodnikow: nacisk na dziatania
fizycznymi, ktdrych Zrodtami sa prewencyjne
otoczenie, personel itp. 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
ktorych zrédtem jest Srodowisko produkcyjne
Zanieczyszczenie alergenami 6. program warunkow wstepnych: Alergeny
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizmoéw 4. program warunkdw wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
ania w stanie spowodowany przez 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
zamrozonym nieodpowiednig temperature do przechowywania
zamrazania
Zanieczyszczenie spowodowane 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne,
zagrozeniami chemicznymi lub ktorych Zrodtem jest Srodowisko produkcyjne
fizycznymi, ktdrych zrodtem jest
otoczenie itp.
Wazeniei | T T Rozwdj mikroorganizméw 12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
mieszanie spowodowany dtugim okresem
wazenia i mieszania
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi lub 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
fizycznymi i alergenami, ktorych powodowane przez Srodowisko produkcyjne
zrédtem jest otoczenie, personel | 6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
itp. 9. program warunkéw wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy
Gotowanie | T T Nie sa osiggane wystarczajgco 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja

wysokie temperatury

Zanieczyszczenie spowodowane

12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy

2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja




Etap Identyfikacja Dzialania przyczyniajgce sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C F wystepowania zagrozenia
zagrozeniami chemicznymi 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
powodowane przez $rodowisko produkcyjne
Schtadzanie | T T N Brak szybkiego schtodzenia 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
12. program warunkéw wstepnych: Metodyka pracy
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
powodowane przez $rodowisko produkcyjne
Dojrzewanie | T N N Rozwdj mikroorganizmow 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodzeniem do przechowywania
Napowietrza | T T T Rozw6j mikroorganizmoéw 4. program warunkdw wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
nie/ubijanie spowodowany nieprawidtowym 11. program warunkow wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
chtodzeniem do przechowywania
Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami chemicznymi lub 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
fizycznymi, ktdrych zrédtami sg powodowane przez Srodowisko produkcyjne
otoczenie, personel itp. 8. program warunkow wstepnych: Kontrola powietrza i wody
12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy
Pakowanie | T T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja
zagrozeniami mikrobiologicznymi, | 5. program warunkow wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
chemicznymi lub fizycznymi, powodowane przez Srodowisko produkcyjne
ktorych zrédtami sg materiaty 9. program warunkéw wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)
opakowaniowe, otoczenie, 12. program warunkdéw wstepnych: Metodyka pracy
personel itp.
Utwardzanie | T T N Rozwdj mikroorganizméw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
spowodowany przez 11. program warunkéw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
nieodpowiednig temperature do przechowywania




Etap Identyfikacja Dzialania przyczyniajgce sie Dziatania kontrolne
zagrozen® do zwiekszenia/zmniejszenia
B C wystepowania zagrozenia
zamrazania
Zanieczyszczenie spowodowane 5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
zagrozeniami chemicznymi powodowane przez Srodowisko produkcyjne
Przechowyw | T T Rozwdj mikroorganizméw 4. program warunkow wstepnych: Konserwacja techniczna i kalibracja
ania w stanie spowodowany przez 11. program warunkdw wstepnych: Kontrola temperatury w pomieszczeniach
zamrozonym nieodpowiednig temperature do przechowywania
zamrazania
Zanieczyszczenie spowodowane 5. program warunkéw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
zagrozeniami chemicznymi powodowane przez Srodowisko produkcyjne
Porcjowanie | T T Zanieczyszczenie spowodowane 2. program warunkdw wstepnych: Czyszczenie i dezynfekcja

i wydawanie

zagrozeniami biologicznymi,
chemicznymi lub fizycznymi lub
alergenami, ktérych zrodtami sa
nieprawidtowe czyszczenie i
nieprawidtowa dezynfekcja
sprzetu.

Brak informacji dla konsumenta
dotyczacych ewentualnych
alergendw i sposobu
przechowywania, czasu
przechowywania itp.

5. program warunkdw wstepnych: Zanieczyszczenia fizyczne i chemiczne
powodowane przez Srodowisko produkcyjne

6. program warunkow wstepnych: Alergeny

9. program warunkow wstepnych: Personel (higiena, stan zdrowia)

12. program warunkdw wstepnych: Metodyka pracy

6. program warunkéw wstepnych: Alergeny
13. program warunkdéw wstepnych: Informacje o produkcie i wiedza
konsumentéw

(a): B = biologiczne, C = chemiczne, F = fizyczne, A = alergen




	Wytyczne w sprawie systemów zarządzania bezpieczeństwem żywności na potrzeby drobnych detalistów w sektorze spożywczym: stosowanie identyfikacji, klasyfikacji i kontroli zagrożeń w sklepach mięsnych, sklepach spożywczych, piekarniach, sklepach rybnych...

