WL. 2370.31.2020

Zalacznik Nr 1 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Podstawa prawna zywienia zbiorowego w jednostkach podlegtych MSWiA:

- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U.
z 2010r. Nr 136 poz. 914 z p6zn. zm.).

- Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30. 04.
2004 roku str. 1 z p6ézn. zm., Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34,
str. 319)

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynno$ci urzedowych przeprowadzanych
w celu zapewnienia stosowania prawa zywnos$ciowego 1 paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkdéw ochrony roslin.

2. Przedmiotem zamowienia jest ustuga przygotowania positkow, transportu oraz wydania ich
w pomieszczeniach stotowki Osrodka Szkolenia w Pionkach zlokalizowanej przy
ul. Przemystowej 2, z wykorzystaniem urzadzen i1 wyposazenia znajdujacego si¢
w pomieszczeniach stotowki dla  stuchaczy kursow i szkolen organizowanych przez
Osrodek Szkolenia w Pionkach Komendy Wojewodzkiej Panstwowej Strazy Pozarnej
w Warszawie.

3. Normy zywieniowe, na podstawie ktorych oparte jest zywienie uczestnikow kursow
1 szkolen organizowanych przez jednostki organizacyjne Panstwowej Strazy Pozarnej
zawarte sg W:

- Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych 1 Administracji w  sprawie
dlugotrwatych akcji ratowniczych, szczegoétowych norm, zasad 1 warunkow
otrzymywania wyzywienia w czasie tych akcji oraz ¢wiczen lub szkolenia przez
strazakow Panstwowej Strazy Pozarnej lub inne osoby biorace w nich udzial, a takze
przypadkéw, w ktorych wyplaca si¢ rownowaznik pienigzny w zamian za
przystugujace wyzywienie, sposobu ustalania jego wysokosci oraz szczegoétowych
zasad wyptacania z dnia 11 grudnia 1997 r. (Dz.U. z 1997 r. Nr 160, poz. 1098 z p6zn.
zm.),

- Decyzja nr 2/08 Dyrektora Departamentu Bezpieczenstwa Publicznego MSWiA
i Dyrektora Departamentu Budzetu MSWiA z dnia 21.08.2008r oraz decyzja Nr 1/11
z dnia 4 pazdziernitka 2011 roku Dyrektora  Departamentu  Analiz
I Nadzoru MSWIA i Dyrektora Departamentu Budzetu MSWIA w sprawie okreslenia
warto$ci pienieznych norm wyzywienia oraz sposobu ich stosowania dla strazakow
Panstwowej Strazy Pozarnej, policjantow, funkcjonariuszy Strazy Granicznej
1 funkcjonariuszy Biura Ochrony Rzadu.

4. Dokonujac kalkulacji ceny zywienia jednego stuchacza dziennie nalezy stosowac¢ stawki
i zasady zawarte w w/w przepisach.

5. Wymiar rzeczowych, zasadniczych i dodatkowych norm wyzywienia w ciggu doby
W gramach na jedng osobe przedstawia ponizsza tabela:
Lp. Nazwa grupy produktow Norma ,,SZ” | Norma ,,DU”
1 |pieczywo 670 50
2 | przetwory zbozowe i stragczkowe 100 0
3 | przetwory migsne przeliczone na migso w elementach 200 85
4 | przetwory rybne przeliczone na filety z ryb 40 0
5 | masto naturalne 40 20




6 |inne tluszcze zwierzece i roslinne przeliczone na smalec 30 0
7 | napoje mleczne przeliczone na mleko pelnotluste 400 150
8 |sery przeliczone na ser pelnotlusty 60 40
9 |jaja 0,5 szt 0,5 szt
10 |ziemniaki 700 0
11 |warzywa 340 0
12 |owoce 280 250
13 | soki z owocow 0 250
14 |przetwory owocowe przeliczone na dzem 15 0
15 |cukier 60 20
16 |herbata 1 0
17 |kakao 2 0
18 |kawa zbozowa 6 0
19 |kawa naturalna 0 6
20 |[soli przyprawy 41 0
W jadlospisie powinno si¢ uwzglednié:

— potrawy z ryb,

— zrdznicowane potrawy migsne,

— potrawy z jaj,

— mieszane pieczywo do $niadan i kolacji,

— masto ekstra,

— napoje do $niadan i kolacji.
Do $niadan, kolacji i obiadow - dodatek sezonowych warzyw i owocoOw, réznorodnych
wedlin, serow, suroOwek oraz satatek.

6. Tlos¢ osob zywionych jednorazowo do 50 (czasowo moze wystapi¢ potrzeba zywienia
jednorazowo do 150 os6b w zwigzku z mozliwoscig realizacji trzech kurséw i/lub szkolen
jednoczesnie).

7. Zamawiajacy planuje w trakcie realizacji umowy wyzywienia w ilosci do 12480 osobo/dni.
Po podpisaniu umowy Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy planowany harmonogram
szkolen. Zamawiajacy zastrzega, iz przedstawiony planowany harmonogram szkolen moze
ulec zmianie w trakcie realizacji zamowienia. Kazdy pelnoporcjowy dzien zywieniowy
sktada si¢ ze $niadania, obiadu dwudaniowego z kompotem oraz kolacji.

8. Przygotowanie positkow realizowane bedzie w oparciu o lokal Wykonawcy posiadajacy

wymagang przepisami prawa decyzje¢ wtasciwego PIS.
Positki wydawane beda w pomieszczeniach stotowki Osrodka Szkolenia w Pionkach
znajdujgcego si¢ przy ul. Przemystowej 2. Wykonawca jest zobowigzany uzyskac
zatwierdzenie zaktadu zZywienia zbiorowego w zakresie dystrybucji positkéw wydane przez
Panstwowego Inspektora Sanitarnego MSWiA na terenie woj. mazowieckiego dla stotowki.
W przypadku realizacji wyzywienia dla funkcjonariuszy PSP pelnigcych stuzbe poza
terenem Osrodka Szkolenia PSP w Pionkach na wniosek Zamawiajacego positki beda
wydawane i dowozone we wskazane miejscu w odleglosci maksymalnie do 50 km od
Osrodka Szkolenia w Pionkach w postaci cieptego positku i/lub suchego prowiantu
z zachowaniem tancucha termicznego lub/i chtodniczego. Positki musza by¢ przewozone
samochodem przystosowanym do transportu zywno$ci w uzgodnieniu z inspektorem
sanitarnym MSWiA dziatajacym na obszarze woj. mazowieckiego przy zachowaniu
minimalnej ilosci 20 porcji dostarczanych positkow. Zamawiajacy przekaze protokolarnie
pomieszczenia stotowki wraz z wyposazeniem niezwlocznie po podpisaniu  umowy.
Zamawiajacy zastrzega, ze przekazane pomieszczenia Wwraz <z Wwyposazeniem
wykorzystywane bedzie tylko i wytacznie na potrzeby Zamawiajacego. Koszty mediow



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

( prad elektryczny, woda i $cieki, ogrzewanie ) pokrywane beda przez Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzuje si¢ wykona¢ przedmiot umowy z zachowanie nalezytej

starannosci  z uwzglednieniem zawodowego charakteru swej dziatalnosci, przy

wykorzystaniu catej posiadanej wiedzy i doswiadczenia.

Wykonawca o$wiadcza, ze ponosi petna odpowiedzialnosci za:

a) Zgodno$¢ swiadczonych ustug z obowigzujacymi normami zbiorowego zywienia
i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi i w tym zakresie odpowiada przed
wlasciwym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym.

b) Przekazanic Zamawiajagcemu na jego zgdanie kopii protokolu sanitarnej
przeprowadzonej przez uprawniony organ kontrolny.

W kwestiit Wykonawcy jest rowniez zapewnienie prawidlowego wyparzania naczyn oraz
sztu¢cow wielokrotnego uzytku, na ktoérych beda wydawane positki (naczynia oraz sztuéce
wchodza w ceng positkow), a takze odebranie uzywanych naczyn 1 odpadow
pokonsumpcyjnych oraz wydawanie positkow. Wykonawca zobowigzany jest we wlasnym
zakresie dokona¢ badan mikrobiologicznych wody w akredytowanym nadawczym
laboratorium oraz wykona¢ badania maszyny myjaco-wyparzajacej w  zakresie
obowigzujacych przepiséw prawa ( udostepnionej przez Zamawiajacego).

Wykonawca odpowiedzialny jest za utrzymanie czystosci i higieny w udostepnionych

pomieszczeniach.

Wykonawca o$wiadcza, ze na kazde zgdanie Zamawiajacego dostarczy wymagang

przepisami prawa decyzje¢ wlasciwego PIS.

Zamawiajacy sktadal bedzie codziennie (w miar¢ prowadzonych szkolen / kursé6w) na dzien

nastepny zapotrzebowanie na ilosci zywionych z wyszczegdlnieniem ilo$ci poszczegdlnych

positkow w ciggu dnia z tym, ze w piatki beda dokonywanie ustalenia na soboty, niedziele 1

poniedziatki. Nie zlozenie ww. zamowienia jest jednoznaczne z przerwa w $wiadczeniu

ustug.

Wykonawca bedzie przygotowywal jadtospis tygodniowy. W jadlospisie tygodniowym

bedzie umieszczona gramatura sktadnikow. Jadlospis bedzie przedstawiany na kazde

zadanie Zamawiajacego.

Wykonawca zapewni wlasny nadzor sanitarny oraz uzyska decyzje wlasciwego PIS

0 wpisaniu do rejestru zaktadow zarowno dla obiektu stotowki oraz wlasnej bazy lokalowe;.

Wykonawca zapewni zastawe stotowg wielorazowego uzytku niezbedna do wydawania

positkow dla min. 500s6b max. 150 oséb).

Wykonawca zapewni obstuge personalng niezbgdng do dostarczenia positkow na stoty oraz

uprzatnig¢ciu naczyn po konsumpc;ji.

Wyzywienie sklada si¢ z trzech positkow dziennie we wszystkie dni tygodnia lacznie

Z niedzielami i $wigtami w godzinach:

- Sniadanie 700 7%
- Obiad 1430 _ 15%
- Kolacja 18%0 — 19%

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany godzin wydawania poszczegdlnych
positkow w zaleznos$ci od toku zaje¢ w danym dniu. O powyzszym Zamawiajacy zawiadomi
Wykonawce najpézniej do godz. 7% dnia, ktérego dotyczy zmiana godzin wydawania
positku.

[lo$¢ positkow do przygotowania i wydania begdzie realizowana na podstawie uzgodnienia
Naczelnika Osrodka Szkolenia lub osobg przez niego wyznaczong z Wykonawcg w dniu
poprzedzajacym dzien zywienia.

Za wydane positki Wykonawca wystawial bedzie faktury w okresach nie czgstszych niz raz
W miesiacu.

Wykonawca zobowigzany jest do udzielenia gwarancji jakosciowe] 1 iloSciowej



na przygotowane positki przez okres obowigzywania umowy.

23. W przypadku braku mozliwosci wywigzania si¢ przez Wykonawceg z obowigzku przygotowania
positkow dla kursantow zobowigzany bedzie do zapewnienia na swoj koszt i ryzyko,
we wlasciwym czasie wyzywienia kursantow przez osobe trzecig bez ponoszenia dodatkowych
kosztéw przez Zamawiajgcego.

24. Wykonawca zobowigzany jest do naprawy na wiasny koszt ewentualnych szkoéd powstalych
W trakcie wykonywania ustug na terenie Zamawiajgcego.

25. Wykonawca musi posiada¢ urzadzenia niezb¢dne do prézniowego pakowania pozywienia.

Uwaga:

W ramach niniejszego zamowienia Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ skorzystania z prawa opcji
zakupu dodatkowych maksymalnie do 1000 osobo dni wyzywienia o wymaganiach opisanych niniejszym
opisie przedmiotu zamowienia.

Sprzet bedacy na wyposazeniu Zamawiajacego w kuchni stolowki Osrodka Szkolenia
w Pionkach do wykorzystania podczas realizacji zaméwienia przez Wykonawce.

1. System Filtracyjny Purity 1200 Clean — 2 szt.

Zmywarka kapturowa 100/400V wbudowane dozowniki ptynu myjacego 1 nablyszczajacego

— 1 szt.

Stot wytadowcezy 1900x700x880 mm z potkg — 1 szt.

Stot z blatem wydawczym z péika 1 miejscem na kosz 1350x660x850 mm — 1 szt.

Zmywarka do szkta i naczyn 50/230V +pompa odptywu — 1 szt.

Stot zatadowcezy ze zlewem 1 umywalka (P) 2000 mm , TR, R, blok prawy 24,50 cm z potka

—1szt.

Stot przyscienny z potka 1200x700x850 mm spawany — 1 szt..

Stot z basenem 1-komorowym spawany 1000x700x850 mm h=400 mm — 1 szt.

Regal magazynowy potki perforowane 1000x700x1800 mm spawany — 1 szt.

10 Bemar jezdny z szafkami grzewczymi 1320x690x900 mm 3xGN1/1- Lozamet — 2 szt.

11. Szafa przelotowa 750x700x2000 mm drzwi skrzydtowe — 2 szt.

12. Pojemnik gn 1/1 150 — 6 szt.

13. Sto6t ze zlewem 2 —komorowy z potka 900x600x850 — 1 szt.

14. Regat mag. zestaw 168 690x400x1750p5 — 1 szt.

15. Regat mag. zestaw 169 790x400x1750p5 — 1 szt.

16. Regal mag. zestaw 174 1290x400x1750p5 — 1 szt.

17. Regal mag. zestaw 180 1826x400x1750p5 — 1 szt.

18. Regat mag. zestaw 190 2826x400x1750p5 — 1 szt.

19. Stét ze zlewem jednokomorowym z potka 1000x600x850 mm spawany — 1 szt.

20. Stot chlodniczy z szufladami 3 drzwiowa liczba szuflad 2 — 1 szt.

21. Stot ze zlewem jednokomorowym z potkag 1900x700x850 mm spawany — 1 szt.

22. Zespolony stot do pizzy 2 drzwiowy — 1 szt.

23. Kostkarka 10kg/24h zalewana r¢cznie — 1Szt.

24. Piecyk konwekcyjny z systemem total quartz 3 kw, 460x340 mm — 1 szt.

25. Chtodziarka pod blat z chtodzonym powietrzem obiegowym 1801, drzwi pelne,
600/600/850; obudowa —front stal szlachetna, boki w kolorze srebrnym — 2 szt.

26. Lodéwka na probki — 1 szt.

27. Chlodziarka niska z 4 szufladami 1342x700x850 mm — 1 szt.

N

ok w

© o N



28. Wozek kelnerski 3 potkowy — 1 szt.

29. Miynek koloidalny z wlgcznikiem pneumatycznym — 1 szt.
30. Szafa mroznicza nierdzewna 14001 - 1 szt.

31. Stoty — 25 szt.

32. Krzesta — 150 szt.



