Zalacznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.1 Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest ,Ustuga zwiazana z organizacja szkolenia
obronnego dla 28 os6b kadry kierowniczej Generalnej Dyrekcji Drog
Krajowych i Autostrad Oddziat w Gdansku w dniach 22-23.09.2026 roku”.

Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zmniejszenia liczby uczestnikéw do 25 osdb, o czym
poinformuje Wykonawce najp6zniej na 5 dni kalendarzowych przed terminem
szkolenia.

1.2 Cel zamowienia

Celem zamoédwienia jest zorganizowanie szkolenia obronnego w grupie Dyrektora
Oddziatu Generalnej Dyrekcji Drég Krajowych i Autostrad w Gdansku.

1.3 Charakterystyka zamoéwienia
1.3.1 Ustuga hotelarska

1) jeden nocleg na terenie jednego obiektu dla wszystkich uczestnikow szkolenia,

w dniach 22-23 wrzesnia 2026 roku, w pokojach z tazienkami:
- jednoosobowych (3 pokoje),
- dwuosobowych,
- trzyosobowych;

2) obiekt ma zapewnia¢ uczestnikom szkolenia brak bezposredniego sasiedztwa
z innymi go$émi hotelowymi. W trakcie szkolenia wszystkie pomieszczenia obiektu
pozostajq tylko do uzytku uczestnikéw szkolenia;

3) doba hotelowa: pierwszego dnia szkolenia od godziny 14:00 do godziny 12.00
nastepnego dnia;

4) bezptatny parking w miejscu organizowanego pobytu szkoleniowego dla minimum
15 samochodéw osobowych;

5) miejsca do ewentualnego przechowania bagazu przed zameldowaniem
i po wymeldowaniu;

6) obstuge recepcyjng: poinformowanie uczestnikow (mozliwe takze poprzez
umieszczenie odpowiednio oznakowanej wywieszki) o lokalizacji miejsc, w ktérych
odbywac sie beda szkolenia oraz miejsca, w ktorym dostepne bedg positki dla
uczestnikéw pobytu szkoleniowego.

1.3.2 Miejsce realizacji zamoéwienia

Szkolenie ma odby¢ sie w obiekcie, ktory bedzie spetniat wszystkie ponizsze warunki:

1) znajduje sie na terenie wojewddztwa pomorskiego.

2) jest obiektem o standardzie minimum trzygwiazdkowym (wg zatacznika nr 1 do
rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z 19.08.2004 w sprawie obiektow
hotelarskich i innych obiektéw, w ktdrych sq swiadczone ustugi hotelarskie Dz.U.
2017 poz. 2166);

3) potozony w bezposrednim kontakcie z terenami zieleni, z daleka od duzych ciggéw
komunikacyjnych oraz osrodkéw miejskich, z bazg konferencyjng umozliwiajacq
realizacje programu szkolenia;

4) obiekt musi znajdowac sie poza zwartg zabudowa miejska,



1.3.3. Harmonogram

I dzien

do godz. 13:00 przyjazd uczestnikédw do obiektu szkoleniowego
13:10 - 14:10 obiad

14:10 - 15:00 zakwaterowanie gosci

15:00 - 19:00 blok szkoleniowy w sali konferencyjnej

16:30 - 16:50 serwis kawowy

19:00 kolacja grillowa

II dzien

8:00 - 9:00 $niadanie

9:00 - 9:30 wykwaterowanie gosci

9:30 - 12.30 blok szkoleniowy w sali konferencyjnej
10:30-10:50 serwis kawowy

12:30-13:30 obiad

po 13:30 wyjazd uczestnikéw

Doktadne godziny poszczegdlnych czesci pobytu, w szczegdlnosci godziny positkéw,
mogq ulec niewielkim zmianom, ok. +/- 1 h.

1.3.4. Sala konferencyjna

1) sala konferencyjna dla 28 oséb,

Niezbedne warunki dla sali konferencyjnej:

a)
b)

c)

d)
e)

f)
9)

h)

klimatyzacja,

dostep do bezprzewodowego Internetu, o przepustowosci minimum 20
Mb/sek.,

dostep do Swiatta dziennego z mozliwoscig zaciemnienia okien, np. roletami,
zaluzjami,

miejsca siedzace i stoty dla wszystkich uczestnikow szkolenia,

mozliwos$¢ konfiguracji ustawienia stotdéw i krzeset w réznych wariantach: dwa
rzedy, w podkowe, lub sze$¢ wysp (praca w grupach 5-6 osobowych),
zaplecze sanitarne,

wyposazenie w sprzet szkoleniowy i multimedialny, tj. m.in.: nagtos$nienie,
ekran projekcyjny o rozmiarze zapewniajacym czytelno$¢ prezentowanych
materiatow multimedialnych.

sala/sale, w ktorej/ktérych odbywac sie bedzie szkolenie, moze znajdowac sie
w tym samym budynku/budynkach, w ktérym zostang zapewnione noclegi,
badz w innym budynku na terenie obiektu, w bezposrednim sgsiedztwie
(maksymalna odlegtos¢ 300 m). Sala musi by¢, czysta, zadbana, w dobrym
stanie technicznym (Sciany, sufity, podtogi), bez wilgoci, nieprzyjemnych
zapachéw etc. Sprzety i wyposazenie bez sladow zuzycia, zadrapan, w dobrym
stanie technicznym.

1.3.5. Ustuga gastronomiczna

W ramach tej czesci zamowienia Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia ustugi
gastronomicznej w postaci:
1) $niadania dla uczestnikow szkolenia w drugim dniu szkolenia,
2) serwis kawowy w pierwszym i drugim dniu szkolenia dostepny w trakcie wyktadow
i ¢wiczen podany w sali konferencyjnej,
3) obiadu w pierwszym i drugim dniu szkolenia,



4) kolacji w pierwszym dniu szkolenia w postaci kolacji grillowej na otwartym terenie
W miejscu nie sgsiadujacym z innymi gosémi i innymi nieruchomosciami,
z dostepem do zaplecza sanitarnego.

Menu zostanie ustalone z Zamawiajacym na co najmniej 7 dni kalendarzowe przed
terminem szkolenia na podstawie trzech propozycji przedstawionych przez Wykonawce,
zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ponizszych ppkt. a) - d). W przypadku uwag
Zamawiajacego Wykonawca przedstawi do akceptacji w ciaqgu 1 dnia roboczego
zmodyfikowang propozycje menu, uwzgledniajgcq uwagi Zamawiajacego. Wszystkie
positki w ramach ustugi gastronomicznej beda serwowane w standardzie odpowiadajgcym
standardowi $wiadczenia ustug wybranego obiektu. Przerwa obiadowa trwa 60 minut,
przerwa kawowa po 20 minut.

Dodatkowo na 7 dni kalendarzowych przed terminem szkolenia Zamawiajacy przekaze
informacje o ilosci oséb bedacych na diecie, dla ktérych wymagane bedzie przygotowanie
odrebnych positkow (zgodnie z zaleceniem lekarza).

W zakres cateringu wchodza:

a) $niadanie dla uczestnikow szkolenia w drugim dniu szkolenia, w formie
szwedzkiego stotu w tym dania na ciepto;

b) bufet kawowy w pierwszym i drugim dniu szkolenia, ktéry powinien byc¢
dostepny w godzinach trwania szkolenia zgodnie 2z ostatecznie
zaakceptowanym harmonogramem i na biezaco uzupetniany;

c) obiad w pierwszym i drugim dniu szkolenia podany w formie serwowanej dla
grupy maksymalnie 28 os. (dokfadna liczba osdéb oraz doktadne godziny
podania obiadu zostang uzgodnione najpdzniej na 7 dni kalendarzowych przed
terminem szkolenia) podany w pomieszczeniu innym niz sala szkoleniowa, lecz
w jej sasiedztwie (w tym samym budynku lub w innym budynku na terenie
obiektu);

d) kolacja w pierwszym dniu szkolenia w formie kolacji grillowej dla grupy
maksymalnie 28 os. podana w miejscu do tego przygotowanym.

1.4. Pozostate warunki zakresu zamowienia

Ostateczne rozliczenie zostanie ustalone w oparciu o faktyczng liczbe uczestnikéw
przybytych na szkolenie oraz ofertowg cene kosztu realizacji ustugi dla jednego
uczestnika za caty pobyt.

1.5. Sposob kalkulacji oferty

Wykonawca winien skalkulowa¢ cene uwzgledniajgc caty zakres zamdéwienia
okreslony w pkt 1.3 - 1.4 niniejszego Opisu przedmiotu zamdwienia oraz wszelkie
ryzyka z tego wynikajace. Kalkulacja przedstawiona w formularzu ofertowym musi
okresla¢ zaktadang cene odptatnosci przeliczong za jednego uczestnika.

Formularz ofertowy nalezy przesytaé¢ na adres:

Generalna Dyrekcja Drog Krajowych i Autostrad Oddziat w  Gdansku
ul. Subistawa 5, 80-354 Gdansk

e-mail: oferty.gdansk@gddkia.gov.pl

poczta, drogq elektroniczng lub osobiscie do dnia 03.08.2026 r. do godziny 14.00




