Zatacznik nr 3 do Regulaminu

RAMOWY PROGRAM SZKOLENIA
(z okresleniem czasu wymaganego na realizacje poszczegdlnych zagadnien oraz metod pracy)

Temat szkolenia:
KROTKIE tANCUCHY DOSTAW ZYWNOSCI

Rodzaj szkolen: stacjonarne

Liczba dni szkolen: dwudniowe

w tym pierwszy dzien szkolenia prowadzony metodg wykfadu (podstawowa metoda pracy) z
wykorzystaniem prezentacji multimedialnej, drugi dzien szkolenia to wizyta w gospodarstwie rolnym oraz
wizyta w zaktadzie

Zasieg terytorialny szkolen: ogdlnopolski

szkolenia dostepne beda dla ostatecznych odbiorcéw szkoler na obszarze poszczegdlnych wojewddztw
zgodnie z Regulaminem

RAMOWY PROGRAM SZKOLENIA

Zagadnienia do uszczegétowienia przez
Lp. Whioskodawce w szczegétowym programie
szkolenia

Liczba godzin zajec Podstawowa metoda
dydaktycznych* dydaktyczna

Pierwszy dzien szkolenia — podstawowa metoda pracy: wyktad

Wymagania z zakresu bezpieczenstwa zywnosci

przy prowadzeniu dziatalnosci:

1) rolniczy handel detaliczny (RHD)

1 2) dziatalnos¢ marginalna, lokalna i ograniczona 3
(MLO)

3) sprzedaz bezposrednia (SB)

4) dostawy bezposrednie (DB)

Wymogi dotyczgce etykietowania zywnosci przy
prowadzeniu dziatalno$ci RHD, MLO, SB i DB, w tym 1,5
przyktady najczesciej popetnianych btedéw w
etykietowaniu

Podstawowa metoda
dydaktyczna — wyktfad

Wymogi dotyczgce prowadzenia dziatalnosci
3 | gospodarczej i opodatkowania przy prowadzeniu
RHD, MLO, SB, DB

Marketing produktéw zywnosciowych z
4 | uwzglednieniem dobrych przyktaddw - jak zaistniec i 1,5
utrzymac sie na rynku

Drugi dzien szkolenia — wizyta w gospodarstwie rolnym oraz zaktadzie




Zatacznik nr 3 do Regulaminu

Praktyczne aspekty zwigzane z prowadzeniem
dziatalnosci RHD/MLO, w szczegdlnosci:

dobre praktyki produkcyjne i higieniczne,
wdrozenie i prowadzenie systemu HACCP (w
tym prowadzenie dokumentacji, monitorowanie

Wizyta w zakfadzie

1 krytycznych punktéw kontrolnych), prowadzacym
— pobieranie prébek do badan RHD lub MLO
mikrobiologicznych,
— zapewnienie identyfikowalnosci zywnosci,
— przechowywanie opakowan, usuwanie
odpadéw
Praktyczne aspekty zwigzane z prowadzeniem
dziatalnosci SB/DB, w szczegdlnosci: Wizyta w
— higiena w miejscu produkc;ji i sprzedazy, .
— higiena osobista pracownikow, gospodarstwie rolnym
2 . e . . prowadzacym
— przechowywanie zywnosci i jej zabezpieczanie
SB lub DB

przed zanieczyszczeniem,
opakowania przeznaczone do kontaktu z
Zywnoscig

*godzina zaje¢ — 60 minut.




