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zywnosc¢ pochodzenia roslinnego

Departament Bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia
Gtowny Inspektorat Sanitarny



Rolniczy handel detaliczny

Ustawa z dnia 16 listopada 2016 r. o zmianie niektorych ustaw w
celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikow.

Opublikowania w dniu 5 grudnia 2016 r. (Dz. U. pod poz. 1961)
Wejscie w zycie - 1 stycznia 2017 r.

Cel- utatwienie rolnikom sprzedazy produktow, ktore pochodza
gtownie z ich gospodarstwa.



Rolniczy handel detaliczny

« W przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci |
zywienia dodany zostat rozdziat 10a dot. rolniczego handlu detalicznego
oraz definicja rolniczego handlu detalicznego (w art. 3 pkt 29b)

e rolniczy handel detaliczny - handel detaliczny w rozumieniu art. 3 ust. 7
rozporzadzenia nr 178/2002, polegajacy na zbywaniu konsumentowi
finalnemu, o ktorym mowa w art. 3 ust. 18 rozporzadzenia nr 178/2002,
zywnosci pochodzacej w catosci lub czesci z wtasnej uprawy, hodowli lub
chowu podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym.



Rolniczy handel detaliczny - zasady
prowadzenia

Produkcja i zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego:
1) moga by¢ dokonywane w ilosciach dostosowanych do potrzeb konsumentow;

2) nie moga stanowi¢ zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci | wptywacé niekorzystnie na
ochrone zdrowia publicznego;

3) podlegaja nadzorowi organéw odpowiednio Panstwowej Inspekcji Sanitarnej albo Inspekcji
Weterynaryjnej;

4) sq dokumentowane w sposob umozliwiajacy okreslenie ilosci zbywanej zywnosci;

5) nie moga by¢ dokonywane z udziatem posrednika, z wyjatkiem zbywania takiej zywnosci

podczas wystaw, festynow, targow lub kiermaszow, organizowanych w celu promocji zywnosci,
jezeli posrednik zbywa zywnos¢:

a. wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego handlu detalicznego,

b. wyprodukowana przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny na obszarze
powiatu, w ktorym posrednik ten prowadzi produkcje zywnosci w ramach rolniczego handlu
detalicznego, lub na obszarze powiatu sasiadujacego z tym powiatem.



Rolniczy handel detaliczny - zasady
oznhakowania

W miejscu zbywania zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego
umieszcza sie w sposob czytelny i widoczny dla konsumenta:

1) napis ,,rolniczy handel detaliczny’’;

2) dane obejmujace:
a) imie I nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzacego rolniczy
handel detaliczny,

b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,
c) weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzacego
rolniczy handel detaliczny, o ile taki numer zostat nadany.



Rolniczy handel detaliczny

* Majac na wzgledzie potrzeby konsumentéw, rodzaj zbywanej zywnosci oraz
ochrone zdrowia publicznego, w tym zapewnienie bezpieczenstwa tej
zywnosci wydane zostato rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z
dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w
ramach rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu 1 sposobu jej
dokumentowania

« Maksymalna iloS¢ zywnosci zbywana rocznie w ramach rolniczego handlu
detalicznego jest okreslona dla:

1) surowcow pochodzenia niezwierzecego - w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia;

2) zywnosci pochodzenia niezwierzecego innej niz ww. surowce a takze produkty
ztozone - w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia.



Rolniczy handel detaliczny

Ustawa wprowadzita dla podmiotow
prowadzacych rolniczy handel detaliczny,

jedynie obowiazek rejestracji we

wiasciwym organie Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej/Inspekcji Weterynaryjnej.



Rolniczy handel detaliczny - nadzor PIS

Zgodnie z przepisami ustawy, Panstwowa Inspekcja Sanitarna petni
nadzor nad nad zywnosciga pochodzenia niezwierzecego, ktora jest
produkowana 1 zbywana w ramach rolniczego handlu detalicznego.

Oznacza to:

= Obowigzek rejestracji podmiotu prowadzacego rolniczy handel
detaliczny produktow poch. niezwierzecego w PIS (terenowo
witasciwej PSSE/GSSE) np. dzemoéw, sokow, produktow zbozowych,
makaronu (bez jaj), przetworow warzywno-owocowych.

= Nadzor nad ww. podmiotami sprawujq organy PIS




Rolniczy handel detaliczny

» Wzor wniosku o rejestracje RHD dla produktow pochodzenia niezwierzecego, ktory
nalezy ztozy¢ do terenowo wtasciwej powiatowej lub granicznej stacji sanitarno-
epidemiologicznej, okresla zatacznik nr 2 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 29
maja 2007 r. w sprawie wzoréw dokumentow dotyczacych rejestracji i zatwierdzania
zaktadow produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnos¢ podlegajacych
urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr 106, poz. 730).
Rozporzadzenie dostepne jest na stronie internetowej Gtownego Inspektoratu
Sanitarnego.

» Poprzez rejestracje rolniczego handlu detalicznego rozumie sie automatycznie
rejestracje produkcji pierwotnej dokonywanej przez rolnikéw. W przypadku prowadzenia
produkcji pierwotnej spetnione musza byc rowniez wymagania higieniczne dla tego typu
dziatalnosci okreslone w zataczniku | do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych.



Zatwierdzanie zaktadow

zatwierdzenie dotyczy kazdej dziatalnosci, ktéra nie zostata zwolniona z
zatwierdzenia

np. dziatalnosci, ktéra przekracza definicje rolniczego handlu detalicznego

- sprzedaz dotyczy wiekszej ilosci towarow niz okreslona w rozporzadzeniu

Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie
maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu
detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania,

- sprzedaz odbywa sie przez posrednika

(w ramach RHD rolnik nie moze sprzedawac produktéw wytworzonych
przez innego rolnika w ramach rolniczego handlu detalicznego z
wyjatkiem sprzedazy podczas wystaw, festynéw, targow lub
kiermaszy, organizowanych w celu promocji zywnosci)






Podstawy prawne bezpieczenstwa zywnosci

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002r.
ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkdw spozywczych

Krajowe — ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
ZYWNOSCi i zywienia




Obowiazki przedsiebiorcy

— gwarantowanie bezpieczenstwa zywnosci

v'Prowadzenie dziatalnosci zgodnie z obowigzujacymi przepisami
prawa zywnosciowego, w tym:

- z dnia 25 sierpnia 2006 r.
(wraz z aktami wykonawczymi)

- (WE) nr ustanawiajacego ogolne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego
- (WE) nr w sprawie higieny srodkow

spozywczych
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Obowiazki przedsiebiorcy

Zgodnie z Zywnosc znajdujaca sie w
obrocie nie moze byc niebezpieczna dla zdrowia i zycia
cztowieka, a Zza jej bezpieczenstwo

- producent lub wprowadzajacy do
obrotu.

Wynika to z art. 14 1 17 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002
z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgcego ogolne zasady
| wymagania prawa zywnosciowego
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Obowiazki przedsiebiorcy

v'zapewnianie wprowadzanej do obrotu
Zywnosci - zakaz wprowadzania do obrotu zywnosci
szkodliwe] dla zdrowia

za bezpieczenstwo zywnosci, ktorg
produkuje, transportuje, przechowuje lub sprzedaje

mozliwosc natychmiastowego ustalenia danych kazdego
dostawcy badz odbiorcy
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Weryfikacja spetniania obowigzkow
przez przedsiebiorcow

16

v'Spetnianie przez przedsiebiorcow wymagan wynikajacych z przepiséw
prawa zywnosciowego
(WE) nr
W sprawie rzeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem Zywnosciowym.

v'Urzedowe kontrole zywnosci obejmuja wszystkie aspekty prawa
Zywnosciowego i paszowego.

v'Poszczegolne inspekcje dziatajg w tym zakresie na podstawie przepiséw
ustawowych.



Podstawowe definicje

Definicje zawarte w Rozporzagdzeniu nr 178/2002 i 852/2004:

® przedsiebiorstwo spozywcze” oznacza przedsiebiorstwo
publiczne lub prywatne, typu non-profit lub nie, prowadzgce
jakagkolwiek dziatalnoSc zwigzang z jakimkolwiek etapem produkciji,
przetwarzania i dystrybucji Zywnosci

® etapy produkcji, przetwarzania i dystrybucji” oznaczajg
jakikolwiek etap, w tym przywoz, poczgwszy od produkcii
podstawowej zywnosci, az do uwzglednienia jej przechowywania,
transportu, sprzedazy lub dostarczenia konsumentowi finalnemu
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Podstawowe definicje

~produkcja podstawowa” oznacza produkcje,
uprawe lub hodowle produktow podstawowych, w
tym zbiory, dojenie i hodowle zwierzat gospodarsklch
przed ubojem. Oznacza takze towiectwo i |
rybotowstwo oraz zbieranie runa lesnego

,surowiec” oznacza produkty produkcji pierwotnej,
w tym produkty ziemi, pochodzace z hodowli,
polowan i potowow




a R

NAJISTOTNIEJSZE
PRZEPISY
DOTYCZACE
HIGIENY

| URZEDOWEJ
KONTROLI
ZYWNOSCI

\ 4
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ROZPORZADZENIE 178/2002 OGOLNE PRAWO ZYWNOSCIOWE

PRZEDSIEBIORCA
.

WLASCIWE WLADZE

ROZPORZADZENIE 882/2004 ROZPORZADZENIE 852/2004
URZEDOWA KONTROLA OGOLNE WYMAGANIA HIGIENICZNE

ROZPORZADZENIE 854/2004
REGULUJACE KONTROLE
URZEDOWA PROD. POCH

ZWIERZECEGO

SZCZEGOLOWE WYMAGANIA
MIKROBIOLOGICZNE, ZANIECZYSZCZENIA, SUBSTANCJE DODATKOWE,
MATERIALY DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA...



Rozporzadzenie 852/2004 - zywnos¢ pochodzenia roslinnego

,

Zatacznik 1

Produkcja pierwotna
(surowce)

Zatacznik 2

Wszystkie zaktady produkujace, przetwarzajace i
wprowadzajace do obrotu zywnosé¢, w tym handel
detaliczny

/pomieszczenia uzywane gtownie jako prywatne domy
mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje sie zywnos¢
w celu wprowadzania do obrotu - rozdziaty Ill oraz V -XII. /

Nie podlega Rozporzadzeniu 852/2004

N

na wtasny domowy uzytek -
produkcja podstawowa oraz domowe

przygotowywanie, przetwarzanie lub sktadowanie

ZYyWnosci

punktéw odbioru oraz garbarni, ktéore wchodza w

zakres definicji przedsiebiorstwa sektora
spozywczego jedynie z powodu przetwarzania
surowca do produkcji zelatyny lub kolagenu.

Uregulowane na poziomie krajowym

Dostawy bezposrednie dokonywane przez
producenta, matych ilosci surowcow do
konsumenta konicowego lub lokalnego
zaktadu detalicznego bezposrednio
zaopatrujacego konsumenta koncowego



Rozporzadzenie 852/2004 - zywnosS¢ pochodzenia roslinnego

Zatacznik 1 Zatacznik 2
REJESTRACJA ZATWIERDZANIE,
Produkcja pierwotna z wyjatkami (np. RHD, agroturystyka -
(surowce) tylko rejestracja)

Nie podlega Rozporzadzeniu 852/2004

! D

Uregulowane na poziomie krajowym

na wtasny domowy uzytek -
produkcja podstawowa oraz domowe
przygotowywanie, przetwarzanie lub sktadowanie
ZYywnosci

Dostawy bezposrednie

REJESTRACJA

b




ROZPORZADZENIE 852/2004 - ogb6lne wymagania higieniczne

ZALACZNIK |  [PRODUKCJA PODSTAWOWA/PIERWOTNA
ZALACZNIK Il |OGOLNE WYMOGI HIGIENY DLA WSZYSTKICH PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA SPOZYWCZEGO

z wyjatkiem Ow gdy ma zastosowanie zatacznik |

OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCIOWYCH (INNYCH NIZ WYMIENIONE W
ROZDZIALE 111

SZCZEGOLNE WYMAGANIA DLA POMIESZCZEN, W KTORYCH SIE PRZYGOTOWUJE, PODDAJE OBROBCE

LUB PRZETWARZA SRODKI SPOZYWCZE (nie dotyczy obiektéw wymienionych w rozdziale 111

vy N T WYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH I/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEN (JAK DUZE NAMIOTY,
STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN UZYWANYCH GLOWNIE JAKO PRYWATNE
DOMY MIESZKALNE, ALE GDZIE REGULARNIE PRZYGOTOWUJE SIE ZYWNOSC W CELU WPROWADZANIA
DO OBROTU, | AUTOMATOW ULICZNYCH

oy yATN SN TRANSPORT

Rozdziaty V - XIl maja zastosowanie do wszystkich etapow produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci

Gy AN B WYMAGANIA DLA SPRZETU
Gy hyA)N Y71 ODPADY ZYWNOSCIOWE
Iy AT AI[] ZAOPATRZENIE W WODE
HIGIENA OSOBISTA
LA APRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH | OPAKOWAN ZBIORCZYCH SRODKOW

SPOZYWCZYCH

:{0y4pyA/'\ 5V {| OBROBKA CIEPLNA
{0y yAI\ B ]| SZKOLENIE




Produkcja podstawowa/pierwotna zywnosci
poch. roslinnego

Art. 4.

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego prowadzgce produkcje podstawowa
oraz te powigzane dziatania*, ktére sg wymienione w zatgczniku I, postepujg
zgodnie z ogoélnymi przepisami dotyczacymi higieny ustanowionymi w Czesci A
zatacznika 1 (oraz z wszelkimi szczeg6lnymi wymaganiami przewidzianymi w
rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004).

* Dziatania powigzane produkcji podstawowej:

stransport, sktadowanie i obrébka surowcéw (produktow pierwotnych w miejscu produkcji, pod
warunkiem, ze nie zmienia to znacznie ich charakteru),

sw przypadku produktéw pochodzenia roslinnego - transport w celu dostawy surowcéw (produktow
podstawowych), ktorych charakter nie zostat znacznie zmieniony, z miejsca produkcji do zaktadu

23
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Produkcja podstawowa/pierwotna -zat 1 A

rozp. 852/2004 24

podmioty majg zapewniC, ze surowce S3g chronione przed zanieczyszczeniem,
uwzgledniajac kazde przetwarzanie, ktore te surowce bedg kolejno przechodzi¢

podmioty majg przestrzegac przepiséw prawnych dotyczacych:

zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody,  paszy, nawozow,
weterynaryjnych produktow leczniczych, srodkdw ochrony roslin oraz
biocydow oraz sktadowania, przetwarzania i unieszkodliwiania odpaddéw,

zdrowia zwierzat i ich dobrostanu oraz zdrowia roslin, ktdére maja wptyw na
zdrowie ludzkie

24



Produkcja podstawowa/pierwotna -zat 1 A
rozp. 852/2004

Podmioty produkujace lub zbierajace produkty roslinne podejmujg odpowiednie dziatania,
wedtug potrzeb, w celu:

utrzymania w czystosci oraz, w miare potrzeby dezynfekowanie, we wiasciwy sposob
obiektéw, wyposazenia, pojemnikéw, skrzyn czy pojazdow,

zapewnienia, w miare potrzeby, higienicznych warunkow produkcji, transportu i
sktadowania produktéw roslinnych,

uzywania wody pitnej, lub czystej wody, w kazdym przypadku gdy jest to niezbedne do
zapobiezenia zanieczyszczeniu,

zapewnienia, ze personel przetwarzajgcy Srodki spozywcze jest dobrego zdrowia |
przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego,

25
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Produkcja podstawowa/pierwotna -zat 1 A
rozp. 85272004

zapobiegania, aby zwierzeta lub szkodniki nie spowodowaty zanieczyszczenia,

sktadowania i przetwarzania odpadow i substancji niebezpiecznych w taki
sposob, aby zapobiegac zanieczyszczeniu

uwzgledniania wynikéw wszelkich wtasciwych analiz przeprowadzonych na
probkach pobranych od roslin lub innych prébkach, ktére sa istotne dla
zdrowia ludzkiego,

w celu wtasciwego uzywania srodkow ochrony roslin i biocydéw, zgodnie z
wymogami odnosnego ustawodawstwa,

Podmioty podejmuja wtasciwe czynnosci zaradcze, gdy zostaja powiadomione
0 problemach wykrytych podczas urzedowych kontroli

26
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Produkcja podstawowa/pierwotna -zat 1 A
rozp. 852/2004

Podmioty prowadza i przechowuja we wtasciwy sposob oraz przez wtasciwy okres
dokumentacje odnoszaca sie do dziatan podejmowanych w celu kontroli zagrozen:

- dokumentacja proporcjonalna do charakteru i rozmiaru dziatalnosci,

- udostepniana organom urzedowej kontroli zywnosci oraz na wniosek innych
podmiotéw dziatajacych na rynku spozywczym

Dokumentacja ma dotyczyc:
- wszelkiego uzycia srodkow ochrony roslin i biocydow,

- wszelkiego wystepowania szkodnikow lub choréb, ktére moga zagrozic
bezpieczenstwu produktéw pochodzenia roslinnego,

- wynikow wszelkich analiz przeprowadzonych na prébkach pobranych od roslin lub
innych probkach, istotnych ze wzgledu na zdrowie ludzkie

27
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WYMAGANIA HIGIENICZNE —zatacznik 2 Rozp.
852/2004 283

Stosuje sie do wszelkiej dziatalnosci poza
produkcja pierwotna/podstawowa zywnosci
(produkcja, przetworstwo, sprzedaz,
przechowywanie, transport)




85272004 - Zatacznik 2 rozdziat |

« OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCIOWYCH (INNYCH NIZ
WYMIENIONE W ROZDZIALE III)

1. Pomieszczenia zywnosciowe musza by¢ utrzymywane w czystosci i zachowane
w dobrym stanie i kondycji technicznej.

2. Wyposazenie, wystroj, konstrukcja, rozmieszczenie i wielko$¢ pomieszczen
zywnosciowych:

a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcje,
zapobieganie lub  minimalizowanie dostawania sie zanieczyszczen
pochodzacych z powietrza, oraz zapewnia odpowiednia przestrzen robocza
pozwalajacg na higieniczne przeprowadzanie wszelkich dziatan;

b) ma chroni¢ przed gromadzeniem sie brudu, kontaktem 2z materiatami
toksycznymi, strzasaniem czastek brudu do zywnosci i tworzeniem sie
kondensacji niepozadanej plesni na powierzchni;
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85272004 - Zatacznik 2 rozdziat |

c) umozliwia dobrg praktyke higieny, wtacznie z ochrong przed zanieczyszczeniem oraz, w
szczegolnosci, ze zwalczaniem szkodnikéw; oraz

d) w miare potrzeby, zapewnia warunki przetwarzania i sktadowania o odpowiednich warunkach
termicznych wystarczajace do odpowiedniego utrzymywania srodkow spozywczych we
wtasciwej temperaturze oraz zaprojektowane w ten sposéb, aby temperatura ta mogta byc
monitorowana i, w razie potrzeby, zapisywana.

3. Musi byc dostepna odpowiednia ilosc ubikacji sptukiwanych woda, podtaczonych do sprawnego
systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie moga taczyC sie bezposrednio z pomieszczeniami, w
ktorych pracuje sie z zywnoscia.

4. Musi byc dostepna odpowiednia liczba umywalek, wtasciwie usytuowanych i przeznaczonych do
mycia rak. Umywalki do mycia rgk musza miec ciepta i zimna biezaca wode, musza byc
zaopatrzone w srodki do mycia rak i do higienicznego ich suszenia. W miare potrzeby nalezy
stworzyc takie warunki, aby stanowiska do mycia zywnosci byty oddzielone od umywalek.

5. Musza istniec odpowiednie i wystarczajace systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji.
Trzeba unikac mechanicznego przeptywu powietrza z obszaréw skazonych do obszarow
czystych. Systemy wentylacyjne musza byc tak skonstruowane, aby umozliwic tatwy dostep do
filtréw i innych czesci wymagajacych czyszczenia lub wymiany.
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85272004 - Zatacznik 2 rozdziat |

6. Wszelkie wezty sanitarne powinny byC zaopatrzone w odpowiednia naturalng badz
mechaniczng wentylacje.

7. Pomieszczenia zywnosciowe muszg posiadac odpowiednie naturalne i/lub sztuczne
oswietlenie.

8. Urzadzenia kanalizacyjne musza odpowiadac’: zamierzonym celom. Musza byc zaprojektowane i
skonstruowane tak, aby unikac ryzyka zanieczyszczenia. W przypadku gdy kanaty kanallzaCJl
Sq czescmwo lub catkowicie otwarte, musza byc tak zaprojektowane, aby zapewnic, ze
odpady nie przedostajg sie z obszarow skazonych do obszaréw czystych, w szczegolnosci do
obszarow, gdzie pracuje sie z zywnoscig, ktéra moze stanowic wysokie ryzyko dla konsumenta

koncowego.

9. W miare potrzeby, musza byc zapewnione odpowiednie warunki do przebierania sie przez
personel.

10. Srodki czyszczace i odkazajace nie moga by¢ przechowywane w obszarach, gdzie pracuje sie
Z ZyWnoscia.
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SZCZEGOLNE WYMAGANIA DLA POMIESZCZEN, W KTORYCH SIE PRZYGOTOWUJE, PODDAJE OBROBCE LUB
PRZETWARZA SRODKI SPOZYWCZE (ZA WYJATKIEM MIEJSC SPOZYWANIA POSILtKOW ORAZ OBIEKTOW WYMIENIONYCH
W ROZDZIALE III)

1. W pomieszczeniach tych projekt i wystréj musza umozliwiac dobrg praktyke higieny zywnosci, w tym ochrone
przed zanieczyszczeniem miedzy oraz podczas dziatan. W szczego6lnosci:

a) powierzchnie podtég muszg byc utrzymane w dobrym stanie i musza byc¢ tatwe do czyszczenia, oraz w miare
potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych, niepochtaniajacych, zmywalnych oraz
nietoksycznych materiatow, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga zapewnic wtasciwe organy,
ze inne uzyte materiaty sa odpowiednie. Gdzie sytuacja tego wymaga, podtogi musza zapewnia¢ odpowiednie
odwadnianie podtogowe;

b) powierzchnie scian musza byc¢ utrzymane w dobrym stanie i musza byc tatwe do czyszczenia, oraz tam gdzie
jest to konieczne, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych, niepochtaniajacych,
zmywalnych oraz nietoksycznych materiatow oraz gtadkiej powierzchni az do wysokosci niezbednej do
dziatania, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga zapewniC wtasciwe organy, ze inne uzyte
materiaty sg odpowiednie;

c) sufity, wewnetrzna powierzchnia dachu musza by¢ zaprojektowane i wykonczone w sposodb uniemozliwiajacy
gromadzenie sie zanieczyszczen oraz redukujacy kondensacje, wzrost niepozadanych plesni oraz strzasanie
czastek;
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d) okna i inne otwory musza byc skonstruowane tak aby uniemozliwi¢ gromadzenie sie zanieczyszczen. Otwierane na
zewnatrz musza, tam gdzie jest to niezbedne, by¢ wyposazone w ekrany zatrzymujace owady, ktére moga byc¢ tatwo
demontowane do czyszczenia. W miejscach gdzie otwarte okna moga spowodowac zanieczyszczenie, okna musza byc¢
zamkniete i unieruchomione podczas produkcji;

e) drzwi musza byc tatwe do czyszczenia oraz, w miare potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to wykorzystania gtadkich i
niepochtaniajacych powierzchni, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga zapewnic wtasciwe organy, ze
inne uzyte materiaty sa odpowiednie; oraz

f) powierzchnie (wraz z powierzchniami wyposazenia) w obszarach, w ktérych pracuje sie z zywnoscia, a w szczegolnosci
te pozostajace w kontakcie z zywnoscia musza byc w dobrym stanie i musza byc tatwe do czyszczenia, w miare
potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na korozje oraz nietoksycznych
materiatow, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga zapewnic wtasciwe organy, ze inne uzyte materiaty sg
odpowiednie.

2. W miare potrzeby, musza byc stosowane odpowiednie urzadzenia do czyszczenia oraz dezynfekcji narzedzi roboczych
oraz wyposazenia. Urzadzenia te musza byc skonstruowane z materiatow odpornych na korozje i musza byc tatwe do
czyszczenia i posiadac¢ odpowiednie doprowadzenie cieptej i zimnej wody.

3. Kazdy zlewozmywak lub inne takie urzadzenie przeznaczone do mycia zywnosci musi posiada¢ odpowiednie
doprowadzenie cieptej i/lub zimnej wody pitnej zgodnie z wymogami rozdziatu VII oraz musi by¢ utrzymane w czystosci
oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane.
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WYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH 1I/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEN (JAK DUZE NAMIOTY, STRAGANY,
RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN UZYWANYCH GLOWNIE JAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE,
ALE GDZIE REGULARNIE PRZYGOTOWUJE SIE ZYWNOSC W CELU WPROWADZANIA DO OBROTU, | AUTOMATOW
ULICZNYCH

1. Pomieszczenia i automaty uliczne, na tyle, na ile jest to rozsadnie praktykowane, beda tak usytuowane,
zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymywane w czystosci i dobrym stanie i kondycji technicznej,
aby uniknac ryzyka zanieczyszczenia, w szczegolnosci przez zwierzeta i szkodniki.

2. W szczegolnosci i w miare potrzeby:

a) musza byc dostepne odpowiednie urzadzenia, aby utrzymac wtasciwa higiene personelu (wtacznie ze
sprzetem do higienicznego mycia i suszenia rak, higienicznymi urzadzeniami sanitarnymi i
przebieralniami);

b) powierzchnie w kontakcie z zywnoscig musza by¢ w dobrym stanie, tatwe do czyszczenia i, w miare
potrzeby, dezynfekcji. Bedzie to wymagac stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na korozje |
nletoksycznych materiatow, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga zapewnic¢ wtasciwe
organy, ze inne uzyte materiaty sa odpowiednie;

c) nalezy zapewnic warunki do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji narzedzi do pracy i sprzetu;
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d) w przypadku gdy, jako czesc dziatan przedsiebiorstwa sektora spozywczego, czyszczone s Srodki
spozywcze, nalezy podjac wtasciwe dziatania, aby dokonywac tego w spos6b higieniczny;

e) nalezy zapewnic odpowiednig ilosc goracej i/lub zimnej wody pitnej;

f) nalezy zapewnic odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego sktadowania i
usuwania niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji 1 odpadow (zarowno ptynnych, jak i
statych);

g) nalezy zapewnic¢ odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla utrzymywania i monitorowania
wtasciwych warunkéw termicznych zywnosci;

h) srodki spozywcze musza byc tak umieszczone, aby unikac, na tyle, na ile jest to rozsadnie
praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.

(zat 2 rozdziat IV- wymagania dla srodkow transportu - nie s omoéwione szczegotowo w tej
prezentacji)
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Wymagania szczegotowe dla wszytskich
etapow, poza produkcja pierwotna:

Rozdziaty V - XIl maja zastosowanie do wszystkich etapow produkcji, przetwarzania i
dystrybucji zywnosci
ROZDZIAL V WYMAGANIA DLA SPRZETU

ROZDZIAL VI ODPADY ZYWNOSCIOWE
ROZDZIAL VII ZAOPATRZENIE W WODE
ROZDZIAL VIlI HIGIENA OSOBISTA

ROZDZIAL IX PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

ROZDZIAL X PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH | OPAKOWAN
ZBIORCZYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH
ROZDZIAL XI OBROBKA CIEPLNA

ROZDZIAL Xl SZKOLENIE
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Zat 2 rozdziat V 37
WYMAGANIA DLA SPRZETU

1. Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajace w kontakcie z zywnoscig musza:

a) byc skutecznie czyszczone, oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i dezynfekowanie musi
odbywac sie z czestotliwoscig zapewniajaca zapobieganie jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia;

b) byc tak skonstruowane, z takich materiatow i utrzymywane w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji
technicznej, aby zminimalizowac jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;

c) z wyjatkiem jednorazowych kontenerdw i opakowan zbiorczych, byc tak skonstruowane, z takich materiatow i
w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogty byc¢ starannie czyszczone i, w miare potrzeby,
dezynfekowane; oraz

d) byc instalowane w taki sposob, aby pozwolic na odpowiednie czyszczenie sprzetu i otaczajgcego obszaru.

2. W miare potrzeby, sprzet musi byc wyposazony w jakiekolwiek wtasciwe urzadzenia kontrolne w celu
gwarancji wypetniania celdéw niniejszego rozporzadzenia.

3. W przypadku gdy niezbedne jest uzywanie chemicznych dodatkow w celu zapobiezenia korozji sprzetu i
konteneréw, musza one byc uzywane zgodnie z dobra praktyka.
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Zat 2 rozdziat VI 38
ODPADY ZYWNOSCIOWE

Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Smieci musza byc¢ jak najszybciej
usuwane z pomieszczen, gdzie znajduje sie zywnosc, aby zapobiec ich gromadzeniu.

. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne smieci musza byc sktadowane w

zamykanych pojemnikach, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga wykazac
wtasciwemu organowi, ze inne typy uzywanych pojemnikéw lub systemy usuwania sg
wtasciwe. Takie pojemniki musza byc odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w dobrym
stanie i tatwe do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji.

Nalezy przyjac odpowiednie przepisy, dotyczace gromadzenia i usuwania odpadoéw
zywnosciowych, niejadalnych produktéw ubocznych i innych $mieci. Smietniska musza by¢
zaprojektowane i uzytkowane w taki sposéb, aby mozna byto utrzymywac je w czystosci oraz,
w miare potrzeby, chronic przed dostepem zwierzat i szkodnikow.

Wszystkie odpady musza zostac usuniete w spos6b higieniczny i przyjazny dla srodowiska
zgodnie z majacym zastosowanie do tego celu prawodawstwem wspolnotowym, i nie moga
stanowiC bezposredniego lub posredniego zrodta zanieczyszczenia.



Zat 2 rozdziat VI
/AOPATRZENIE W WODE 39

1) zapewnic odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, ktora powinna byc uzywana w kazdym
przypadku gdy jest to niezbedne w celu zapewnienia, ze srodki spozywcze nie sa zanieczyszczone.

3. Woda z odzysku uzywana do przetwarzania lub jako sktadnik nie moze powodowac ryzyka
zanieczyszczenia. Musi by¢ o tym samym standardzie co woda pitna.

4. Lod pozostajacy w kontakcie z zywnoscig lub ktory mogtby zanieczyscic zywnos¢ musi byc
wytworzony z wody pitnej. Musi on byc wytwarzany, uzywany i sktadowany w warunkach, ktére
zabezpieczajq go przed wszelkimi zanieczyszczeniami.

5. Para uzywana bezposrednio w stycznosci z zywnoscig nie moze zawierac jakichkolwiek substancji
stwarzajacych ryzyko dla zdrowia lub mogacych zanieczysci¢ zywnosc.

6. W przypadku gdy stosuje sie obrobke cieplng w odniesieniu do srodkow spozywczych w
hermetycznie zamknietych pojemnikach, nalezy zapewnic, aby woda uzywana do chtodzenia
pojemnikow po obrébce cieplnej nie byta zrodtem zanieczyszczenia dla srodkow spozywczych.



Zat 2 rozdziat VIII 40
IIGIENA OSOBISTA

1. Kazda osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna utrzymywac
wysoki stopien czystosci osobistej i nosic odpowiednie, czyste i, gdzie
stosowne, ochronne okrycie wierzchnie.

2. Zadna osoba cierpiaca na chorobe, lub bedaca jej nosicielem, ktéra moze
byC przenoszona poprzez zywnosC, badz tez stwierdza sie u niej np.
zainfekowane rany, zakazenia skory, owrzodzenia lub biegunke nie moze
wykonywac pracy z zywnoscig ani mieCc prawo wstepu do obszaru, w
ktorym pracuje sie z zywnoscig. Kazda taka osoba musi niezwtocznie
zgtosic chorobe lub jej symptomy, a jezeli to mozliwe, rowniez ich powody,
przedsiebiorstwu sektora spozywczego.



Zat 2 rozdziaty IX-XII

* Rozdziaty te zawierajg kolejne szczegotowe wymagania dot.
» SRODKOW SPOZYWCZYCH

e OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH | OPAKOWAN ZBIORCZYCH

« OBROBKI CIEPLNEJ

e SZKOLENIA

* (zagadnienia te s omowione i objete przyktadami w innych
prezentacjach)
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Rolniczy handel detaliczny - ogolne kwestie

higieniczne
Wymagania rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych stosuje sie do producentéw zywnosci, jak rowniez
handlu detalicznego.

Przepisy te powinny byc stosowane w sposéb elastyczny bioragc pod uwage zakres prowadzonej
dziatalnosci, wielkos¢ zaktadu i jego specyfike.

W szczegolnosci dla rolniczego handlu detalicznego, ktéry bedzie dotyczyt produkcji zywnosci w
warunkach domowych, zastosowanie ma rozdziat Il zatacznika Il (cho¢ nie tylko), ktéry dotyczy
pomieszczen uzywanych gtownie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie
przygotowuje sie zywnosc¢ w celu wprowadzania do obrotu.

Sa to wymagania podstawowe, okreslajace ogélne wymagania, pozostawiajace duza swobode w ich
spetnianiu - okreslaja kryteria, ktore musza byc spetnione, aby zostat osiggniety cel jakim jest
bezpieczenstwo zywnosci.



Rolniczy handel detaliczny - ogolne kwestie

higieniczne aa

% W przypadku wykorzystania pomieszczen tj. kuchnia domowa do produkcji zywnosci -
zastosowanie majg opracowane w Gtownym Inspektoracie Sanitarnym ,,Wytyczne Dobrej
Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej przy produkcji zywnosci niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw”, dla
Zywnosci o potencjalnie niskim ryzyku.

% Podjete zostang prace dostosowujace ww. wytyczne do wiekszej gamy srodkow spozywczych
pochodzenia roslinnego mieszczacych sie w definicji rolniczego handlu detalicznego.

% W kontekscie rolniczego handlu detalicznego - rolnik ktorego dziatalnos¢ miesci sie w
zakresie stosowania tego poradnika, jak rowniez spetnia warunki i wymagania w nim
zawarte i stosuje ww. wytyczne w biezacej dziatalnosci, powinien spetni¢ wymagania
przepisow rozporzadzenia nr 852/2004.






WYTYCZNE DOBREJ PRAKTYKI W ZAKRESIE HIGIENY A6
ORAZ STOSOWANIA ZASAD HACCP

o Artykuty 7-9 rozporzadzenia przewidujg opracowanie wytycznych dobrej praktyki w zakresie higieny oraz
stosowania zasad HACCP.

« Wytyczne takie, choc sa instrumentem dobrowolnym, to umozliwiaja branzom spozywczym stworzenie
bardziej szczegotowego opisu mozliwych sposobow wypetnienia przez podmioty wymogdéw prawnych
sformutowanych ogoélnie w rozporzadzeniu.

« W *“pakiecie higienicznym” sformutowano szereg wymogow, ktére pozostawiaja pewne kwestie do oceny
przedsiebiorstwa spozywczego: w tym celu wprowadzono do rozporzadzenia terminy ,,w miare potrzeby”,
,»,gdzie wtasciwe”, ,,odpowiednie” i ,wystarczajace” (np. ,,Musi by¢ dostepna odpowiednia liczba umywalek”
lub ,,Czyszczenie i dezynfekowanie musi odbywac sie z czestotliwosciag wystarczajaca do zapobiezenia
Jjakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia™), lub sa formutowane jako cele do osiagniecia, pozostawiajac
jednak podmiotowi prowadzacemu przedsiebiorstwo spozywcze obowigzek opracowania srodkow stuzacych
osiggnieciu tego celu.

e Wytyczne dobrej praktyki moga poméc we wtasciwym wdrozeniu wymagah np. poprzez wskazanie, jaka
liczba umywalek jest odpowiednia, oraz ustaleniu srodkow stuzacych osiagnieciu celow okreslonych w
rozporzadzeniu, np. poprzez wskazanie, jaka powinna byc czestotliwosc czyszczenia i odkazania sprzetu.
Wytyczne moga rowniez zawierac procedury zapewniajace wtasciwe wykonanie rozporzadzenia, np.:
procedure czyszczenia i odkazania; procedure zwalczania szkodnikéw etc



WYTYCZNE DOBREJ PRAKTYKI W ZAKRESIE
HIGIENY ORAZ STOSOWANIA ZASAD HACCP

» Takie wytyczne sg opracowywane i upowszechniane przez sektory spozywcze, do ktorych
powinny byc one zachecane

 Moga byc one ogolne lub branzowe (np. nakierowane na konkretna grupe np. matych
producentow sokow, oliwy czy przetworow)

e Zgodnie z Art. 60 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Gtowny Inspektor
Sanitarny i Gtowny Lekarz Weterynarii, stosownie do kompetencji okreslonych w art. 73
ust. 1 pkt 1 i 3, sg organami wtasciwymi w zakresie zadan, o ktérych mowa w art. 7 i art.
8 rozporzadzenia nr 852/2004, dotyczacych krajowych poradnikow dobrej praktyki
higienicznej oraz wdrazania i stosowania zasad systemu HACCP - oceniaja te wytyczne
pod wzgledem ich zgodnosci z przepisami higienicznymi (852/2004) oraz przesytaja je do
=
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