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RYBY

NAZWA

Nalezy podaé nazwe handlowq oraz nazwe
systematycznq gatunku ryby zgodnie z wykazem
prowadzonym przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi,
np. Sola zwyczajna (Solea vulgaris):

e ryby rozmrozone przed sprzedazq:
wymagane jest wyrazne wskazanie, ze ryba zostata
rozmrozona - informacja ta powinna by¢ umieszczona
bezposrednio przy nazwie srodka spozywczego;

e ryby wedzone, suszone, solone: przy nazwie ryby
nalezy podac sposdb jej przetworzenia,
np. wedzony, suszony, solony;

e ryby mrozone glazurowane: konieczne jest wskazanie
ilosciowej zawartosci glazury lub ryby.

METODA PRODUKCJI

Nalezy okresli¢ sposdb pozyskania ryby, np.:
e , ztowione...”;
e ,ztowione w wodach srédlgdowych...”;
e ,wyhodowane...”

W przypadku produktéw mieszanych — nalezy wskazad

metode produkgji oddzielnie dla kazdej partii lub gatunku.

OBSZAR POLOWU / PANSTWO | JEDNOLITA
CZESC WOD / PANSTWO PRODUKCJI

Informacje nalezy podac¢ zgodnie z wykazem obszardw,
podobszardéw i rejondéw (ICES), ktory zostat opublikowany
przez FAO (http://www.fao.org/):

e dla ryb ztowionych w wodach srédligdowych —
wskazuje sie nazwe zbiornika (rzeka, jezioro itp.)
oraz panstwa, w ktérym dokonano potowu;
 dla ryb hodowlanych - nalezy poda¢ paristwo produkgj;
e w przypadku produktéw mieszanych obejmujgcych
te same gatunki ztowione w réznych obszarach
potowu lub odtowione w réznych panstwach —
nalezy wskazad co najmniej jeden obszar / panstwa,
z ktérego pochodzi wiekszosé ryb oraz wskazad,
ze produkty pochodzq z réznych obszaréw/paristw.

NARZEDZIA POLOWOWE:

e dla ryb dziko zyjgcych - nalezy podac kategorie uzytych
narzedzi potowowych, np.: ,niewody”, ,wtoki”, ,sieci
skrzelowe i podobne”, ,sieci okrgzajgce i podrywki”, ,haki
i liny”, ,dragi i putapki”;

e w przypadku produktéw mieszanych ztowionych przy
uzyciu'réznych narzedzi potowowych - nalezy wskazad
kategorie narzedzia oddzielnie dla kazdej partii.

INFORMACJE DOBROWOLNE:

np. zawartosc¢ sktadnikow odzywczych,
data ztowienia.

WSZYSTKIE OBOWIAZKOWE INFORMAC]E:

» muszg by¢ czytelne, dobrze widoczne i trwate;
* nie mogg by¢ ukryte, zastoniete, pomniejszone
ani przerwane przez inne elementy graficzne;

e oznakowanie nie moze wprowadzaé
konsumenta w btqd.

Swiadomy wybdr zaczyna sie od informacji.
Klient, opierajqc sie na wtasnej wiedzy i doswiadczeniu,
sam decyduje, co jest dla niego najlepsze.
Dlatego musi mie¢ dostep do rzetelnych i jasnych danych o produkcie.

Zapewnienie takich informacji to Twdj obowigzek,
producentéw ryb oraz przedsigbiorcéw oferujgcych
je w sprzedazy.

Wigcej informacji znajdziesz
w Internecie skanujqgc kod QR.
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