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Inspekcja Jakości  HandlowejInspekcja Jakości  Handlowej   
Artykułów Rolno-SpożywczychArtykułów Rolno-Spożywczych   

jest  instytucją,  która czuwajest instytucją,  która czuwa   
nad jakością produktów rolno-nad jakością produktów rolno-

spożywczych dostępnychspożywczych dostępnych   
na rynku krajowym i  zagranicznym.na rynku krajowym i  zagranicznym.

Nasza misja:Nasza misja:
Zapewniamy, by żywność traf iającaZapewniamy, by żywność traf iająca   
do konsumentów była bezpieczna,do konsumentów była bezpieczna,
zgodna z deklarowaną jakościązgodna z deklarowaną jakością   
i  uczciwie oznakowana.i  uczciwie oznakowana.

Działamy na rzecz:Działamy na rzecz:
PrzedsiębiorcówPrzedsiębiorców   

          wspierając uczciwą konkurencjęwspierając uczciwą konkurencję   
          i  przejrzystość rynku;i  przejrzystość rynku;

KonsumentówKonsumentów   
          chroniąc ich prawa i  zdrowie;chroniąc ich prawa i  zdrowie;

Eksportu i  importuEksportu i  importu   
          kontrolując jakość produktówkontrolując jakość produktów   
          w obrocie międzynarodowym.w obrocie międzynarodowym.

Co robimy:Co robimy:
Kontrole jakości  handlowejKontrole jakości  handlowej
produktów;produktów;
Wydawanie świadectw jakości ;Wydawanie świadectw jakości ;
Doradztwo i  edukację w zakresieDoradztwo i  edukację w zakresie
przepisów jakościowych;przepisów jakościowych;
Prowadzimy wProwadzimy w spółpracęspółpracę   

          z  producentami i  dystrybutorami.z producentami i  dystrybutorami.
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RYBY

NAZWA 

Należy podać nazwę handlową oraz nazwę
systematyczną gatunku ryby zgodnie z wykazem
prowadzonym przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, 
np. Sola zwyczajna (Solea vulgaris):

ryby rozmrożone przed sprzedażą:    
       wymagane jest wyraźne wskazanie, że ryba została     
       rozmrożona - informacja ta powinna być umieszczona     
       bezpośrednio przy nazwie środka spożywczego; 

ryby wędzone, suszone, solone: przy nazwie ryby
należy podać sposób jej przetworzenia, 

       np. wędzony, suszony, solony; 
ryby mrożone glazurowane: konieczne jest wskazanie
ilościowej zawartości glazury lub ryby.

OBSZAR POŁOWU / PAŃSTWO I JEDNOLITA 
CZĘŚĆ WÓD / PAŃSTWO PRODUKCJI 

Informacje należy podać zgodnie z wykazem obszarów,
podobszarów i rejonów (ICES), który został opublikowany
przez FAO (http://www.fao.org/):

 dla ryb złowionych w wodach śródlądowych –
wskazuje się nazwę zbiornika (rzeka, jezioro itp.) 

       oraz państwa, w którym dokonano połowu; 
dla ryb hodowlanych - należy podać państwo produkcji; 
w przypadku produktów mieszanych obejmujących 

       te same gatunki złowione w różnych obszarach   
        połowu lub odłowione w różnych państwach –
       należy wskazać co najmniej jeden obszar / państwa,
       z którego pochodzi większość ryb oraz wskazać, 
       że produkty pochodzą z różnych obszarów/państw.

NARZĘDZIA POŁOWOWE: 

 dla ryb dziko żyjących - należy podać kategorię użytych
narzędzi połowowych, np.: „niewody”, „włoki”, „sieci
skrzelowe i podobne”, „sieci okrążające i podrywki”, „haki
i liny”, „dragi i pułapki”;
 w przypadku produktów mieszanych złowionych przy
użyciu różnych narzędzi połowowych - należy wskazać
kategorię narzędzia oddzielnie dla każdej partii. 

METODA PRODUKCJI 

Należy określić sposób pozyskania ryby, np.: 
„złowione…”; 
„złowione w wodach śródlądowych…”; 
„wyhodowane…”

 W przypadku produktów mieszanych – należy wskazać
metodę produkcji oddzielnie dla każdej partii lub gatunku. 

INFORMACJE DOBROWOLNE: 

np. zawartość składników odżywczych, 
data złowienia.

 WSZYSTKIE OBOWIĄZKOWE INFORMACJE: 

muszą być czytelne, dobrze widoczne i trwałe; 
nie mogą być ukryte, zasłonięte, pomniejszone 

      ani przerwane przez inne elementy graficzne; 
oznakowanie nie może wprowadzać
konsumenta w błąd.

Świadomy wybór zaczyna się od informacji. 
Klient, opierając się na własnej wiedzy i doświadczeniu, 

sam decyduje, co jest dla niego najlepsze. 
Dlatego musi mieć dostęp do rzetelnych i jasnych danych o produkcie. 

Zapewnienie takich informacji to Twój obowiązek,
 producentów ryb oraz przedsiębiorców oferujących

 je w sprzedaży.

Więcej informacji znajdziesz 
w Internecie skanując kod QR.
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