Wymagania w zaKkresie audytu rejestracyjnego dla przedsiebiorstw
eksportujacych make z Polski do Chin

1. Informacje podstawowe

Przedsiebiorstwo powinno posiada¢ zezwolenie na produkcje i prowadzenie
dziatalno$ci w kraju lub regionie siedziby i przekaza¢ informacje na temat swojej
produkcji i dziatalno$ci za okres trzech lat poprzedzajacych date audytu (lub od chwili
utworzenia przedsiebiorstwa, w przypadku przedsiebiorstw dziatajacych krocej, niz
trzy lata), z uwzglednieniem mocy produkcyjnych, faktycznej produkcji rocznej
(w rozbiciu na odmiany), wolumenu eksportu (w rozbiciu na odmiany i kraje, jesli
dotyczy), itd.

2. System zarzadzania jakoScia
2.1.  System zarzadzania

Przedsiebiorstwa ustanawiaja dokumentacje systemu zarzadzania obejmujaca,
miedzy innymi, profilaktyke fitosanitarng i zwalczanie (organizmoéw szkodliwych),
zarzgdzanie bezpieczenstwem zywno$ci, zarzadzanie personelem, wykorzystanie
Srodkéw chemicznych, przyjmowanie surowca, gospodarke magazynowsa, inspekcje
eksportowa gotowych produktéw, wycofanie z rynku produktéw niespetniajacych
wymagan, zarzadzanie $§ledzeniem pochodzenia itd. i skutecznie jg wdrazaja.

2.2.  Organizacja zarzadzania

The inspection enterprise ustanawia dzial lub stanowisko odpowiedzialne za
zarzgdzanie w zakresie kwarantanny i bezpieczenstwa zywnoSci obsadzone przez
personel posiadajacy doSwiadczenie zawodowe w zakresie kwarantanny Roslin
i bezpieczenstwa zywnosci.

3. Zarzadzanie bezpieczenstwem surowcow

3.1. Nabycie surowcow

Surowce powinny pochodzi¢ z obszaréw wolnych od agrofagéw kwarantannowych
istotnych dla Chin, a dostawcy surowcéw powinni posiada¢ kwalifikacje zgodne
Z miejscowymi wymaganiami.

3.2.  Przyjecie i przechowywanie surowcow

Przed przyjeciem surowca do zaktadu przedsiebiorstwo powinno sprawdzi¢ stan
fitosanitarny i bezpieczenstwo surowca lub zastosowaé¢ odpowiednie dziatania
w zakresie zwalczania agrofagéw, aby zagwarantowac spetnianie przez surowiec
wymogow bezpiecznej produkcji oraz ustanowi¢ dokumentacje przyjecia surowca
i zwalczania agrofagéw przechowywana przez co najmniej 3 lata (podaé¢ w jakiej
formie: papierowej/elektronicznej).



4. Zarzadzanie bezpieczenstwem produkcji
41. Srodowisko produkcyjne

W cze$ci produkcyjnej zaktadu nie powinny znajdowac sie czynniki mogace zagrozic¢
bezpieczenstwu produktu.

4.2. Wymagania odnos$nie do personelu

Pracownicy zaktadu powinni speinia¢ zdrowotne i higieniczne wymagania bezpiecznej
produkgiji.

4.3. Sterowanie procesem

Przebieg produkcji i przetwarzania oraz zwigzane z nimi gtdwne parametry procesu
powinny by¢ okre$lone na podstawach naukowych i znormalizowanych, aby
zagwarantowac bezpieczenstwo produktu. W kluczowych z punktu widzenia ryzyka
dla bezpieczenstwa miejscach procesu nalezy podja¢ specjalne srodki kontroli
zagrozenia lub ustanowi¢ krytyczne punkty kontroli (Critical Control Points - CCP).

4.4. Kontrola ryzyka dla bezpieczenstwa.

Przedsiebiorstwa powinny kontrolowa¢ i monitorowa¢ swoje produkty pod katem
czynnikow stanowigcych ryzyko dla bezpieczenstwa zywnoSci takich jak
mikroorganizmy, metale ciezkie, pozostatosci Srodkéw ochrony roslin i dodatki do
zywnosci (jesli dotyczy), aby zapewni¢ zgodno$¢ z wymaganiami Chin i kraju
pochodzenia. Zapisy z monitoringu nalezy przechowywac¢ przez co najmniej 3 lata
(podac w jakiej formie: papierowej/elektronicznej).

4.5. Kontrola substancji obcych

Nalezy podjac¢ dziatania w celu zagwarantowania braku zmieszania z produktem
substancji obcych oraz poddania gotowego produktu kontroli.

4.6. Woda uzywana do produkgji (jesli dotyczy)

Przedsiebiorstwa powinny bada¢ jako$¢ wody wykorzystywanej do produkcji w celu
zagwarantowania, Ze spetnia ona wymagania i nie zanieczyszcza produktu.

4.7.  Zwalczanie organizmow bedacych wektorami choréb

Przedsiebiorstwo powinno ustanowi¢ $rodki zwalczania organizméw wektorowych
stuzace zapobieganiu (przedostawaniu sie) komaréw, much, gryzoni itp. na wszystkich
etapach produkgiji.

4.8. Zarzadzanie czyszczeniem i dezynfekcja

W przedsiebiorstwach powinien by¢ wyznaczony stosunkowo niezalezny obszar
czyszczenia i dezynfekcji wyposazony w detergenty, $rodki dezynfekcyjne oraz
urzadzenia do czyszczenia i dezynfekcji dostosowane do charakteru produkgji, ktore
powinny by¢ przechowywane w sposéb bezpieczny uniemozliwiajacy
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zanieczyszczenie produktu. Przedsiebiorstwa powinny ustanowi rejestry uzycia
i konserwacji, ktore nalezy przechowywac przez nie mniej, niz 3 lata (poda¢ w jakiej
formie: papierowej/elektronicznej).

. Zarzadzanie produktem
5.1. Kontrola produktu

Przedsiebiorstwa powinny wdrozy¢ badania w zakresie kwarantanny roS$lin,
bezpieczenstwa zywnosci i inne w celu spetnienia wymagan Chin i przechowywac¢
zapisy z badan przez co najmniej 3 lata (podaé w jakiej formie:
papierowej/elektronicznej).

5.2. Materiaty opakowaniowe

Materiaty do pakowania produktu, etykiety i oznaczenia powinny speiniac
wymagania Chin.

. Gospodarka magazynowa

6.1. Przedsiebiorstwa powinny zorganizowa¢ stosunkowo niezalezne, zamykane
pomieszczenia magazynowe odpowiadajagce charakterowi produkgji.
Temperatura, wilgotno$¢, higiena i inne warunki panujagce w tych
pomieszczeniach powinny by¢ odpowiednie dla przechowywania produktu.

6.2. Przed wprowadzeniem do magazynu produkty powinny by¢ poddawane
kontroli, a dokumentacje dotyczaca przyjecia, przechowywania i wydania
z magazynu nalezy przechowywac przez nie mniej, niz 3 lata (podac¢ w jakiej
formie: papierowej/elektronicznej).

. Zwalczanie agrofagow

7.1.  Profilaktyka i zwalczanie w zakresie organizmdéw kwarantannowych istotnych
dla strony chinskiej

Przedsiebiorstwa powinny podejmowac¢ skuteczne dziatania na etapie produkcji
i przechowywania w celu zapobiezenia porazeniu produktu agrofagami oraz
monitorowania agrofagéw kwarantannowych istotnych dla strony chinskiej. Zapisy
z monitoringu nalezy przechowywac przez nie mniej, niz 3 lata (podac¢ w jakiej formie:
papierowej/elektronicznej).

7.2.  lIdentyfikacja agrofagow

Przedsiebiorstwa powinny mie¢ zdolno$¢ identyfikacji agrofagéw stwierdzanych na
etapie produkcji i przechowywania lub powierzy¢ wdrozenie takiej identyfikacji
profesjonalnej instytucji oraz ustanowi¢ dokumentacje prac, ktérg nalezy
przechowywa¢ przez co najmniej 3 lata (podaé w jakiej formie:
papierowej/elektronicznej).



7.3.  Zwalczanie agrofagow

Przedsiebiorstwa powinny wdraza¢ S$rodki w zakresie zwalczania agrofagéw
regularnie lub w razie koniecznoSci w pomieszczeniach produkcyjnych
i magazynowych. Z wtasciwych Srodkéw zwalczania nalezy prowadzi¢ zapisy, ktére
nalezy przechowywaé przez nie mniej, niz 3 lata (podaé¢ w jakiej formie:
papierowej/elektronicznej).

7.4.  Fumigacja (jesli jest wymagana)

Metody prowadzenia zabiegéw fumigacji powinny speinia¢ wymagania strony
chinskiej. Instytucje i osoby realizujgce te zabiegi powinny mie¢ wtasciwe kwalifikacje
i spetnia¢ odpowiednie warunki.

. Potencjal w zakresie kontroli i badan

Przedsiebiorstwo ma mozliwo$¢ prowadzenia kontroli w zakresie kwarantanny
Roélin i bezpieczenstwa zywnos$ci oraz badania produktéw lub powierza realizacje
przedmiotowych kontroli i badan instytucji posiadajacej odpowiednie kwalifikacje.

. Szkolenia

Przedsiebiorstwo prowadzi regularne szkolenia dla pracownikéw produkcji
i kierownictwa w zakresie Kkwarantanny roslin i bezpieczenstwa zywnosSci
w odniesieniu do produktu, a odpowiednig dokumentacje ze szkolen przechowuje
przez nie mniej, niz 3 lata (poda¢ w jakiej formie: papierowej/elektronicznej).



