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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Inspekcja JHARS w 2012 roku przeprowadzita ogélem 104 500 kontroli ja-
kosci handlowej artykuléw rolno - spozywczych i srodkéw produkeji, w tym
90 800 kontrole w obrocie z zagranicg oraz 13 700 kontrole na rynku kra-
jowym. W tym samym okresie laboratoria GIJHARS zbadaly 5400 probek
i wykonaty ogétem 40 435 oznaczen. Dla poréwnania w 2011 roku zbadano
5900 probek i wykonano 31 800 oznaczen.

Badania laboratoryjne probek pobranych w ramach urzedowych kontroli
przeprowadzonych na rynku krajowym w trybie planowym wykazaly, ze
14,5% skontrolowanych partii artykuléw rolno-spozywczych byla niezgodna
z przepisami lub deklaracjg producenta. Najcze$ciej kwestionowano jakos¢
handlowg: napojow bezalkoholowych, przetwordw z miesa czerwonego, miodu. Zache¢cam do lektury artykutow
podsumowujacych dziatania Inspekeji JHARS w 2012 roku.

Wielkim krokami zbliza si¢ wiosna. Pora roku kiedy wszystko budzi sie do Zycia, robi si¢ coraz cieplej a my czuje-
my, ze powinni$my intensywniej zadba¢ o nasza kondycje — zaczynamy uprawia¢ sport, stosowac diety odchudza-
jace. Gwarancja naszego dobrego samopoczucia i zdrowia jest zbilansowana dieta, w ktdrej nie moze zabrakna¢
przetworéw mlecznych. Konsumenci coraz czeéciej i coraz chetniej zamiast zwyklego jogurtu wybieraja jogurt
o obnizonej zawartosci ttuszczu typu light. Jednak czy mozemy mie¢ pewno$¢, ze nasz ulubiony jogurt fit zawie-
ra tyle ttuszczu ile zadeklarowat producent? Czy na opakowaniach jogurtéw naturalnych powinna pojawiaé sie
informacja ,,bez dodatku cukru”? Na wszystkie te pytania znajda Panstwo odpowiedzi w artykule ,,Lekkie jak
piorko, czyli jako$¢ handlowa przetworéw mlecznych o obnizonej zawartosci ttuszczu”.

Polscy konsumenci coraz chetniej siegaja po produktu ekologiczne - sa sklonni zaplaci¢ wiecej, ale chca mie¢
pewnos¢, ze kupujg artykuty pochodzace od producentéw ekologicznych. Czy siegajac po ekologiczny sok wie-
my jakie informacje powinny si¢ znalez¢ na jego opakowaniu? W jaki sposob konsument moze zidentyfikowa¢
produkt ekologiczny? W artykule ,,Znakowanie produktéw ekologicznych” autorka wyjasnia miedzy innymi, ze
prawidlowo oznakowany produkt ekologiczny powinien zawiera¢ miedzy innymi: unijne logo produkeji ekolo-
gicznej oraz numer identyfikacyjny jednostki certyfikujace;j.

Serdecznie zapraszam do lektury ,,Najwazniejszych wydarzen 2012 roku” oraz do systematycznego odwiedzania
strony internetowej www.ijhars.gov.pl, gdzie publikowane sa wszystkie biezace informacje o dziataniach Inspekgji.

Stanistaw Kowalczyk
Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowej
Artykuléw Rolno-Spozywczych

WYDARZENIA STYCZEN-LUTY 2013
NOWE ROZPORZ Al) JENIE  wsprawie ochrony oznacze#i geograficznych i nazw po-

chodzenia produktow rolnych i srodkow spozywczych.

PARLAMENTU Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
EURO PEJSI{IE GO (UE) nr 1151/2012 scala dotychczasowe regulacje do-
I RADY UE NR 1151 /2 012 tyczace unijnych systemow jakosci zywnosci w jedno-

) ] o lite ramy prawne. Kluczowe kwestie zawarte w nowym
W dniu 3 stycznia 2013 r. weszlo w zycie rozpo-

. o . rozporzadzeniu dotycza wzmocnienia istniejacego
rzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) . L ;
) i ) systemu chronionych nazw pochodzenia i chronio-
nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie

ST ) o i ] nych oznaczen geograficznych, wprowadzenia istot-
systemow jakosci produktéw rolnych i srodkow spozyw- nych zmian do systernu gwarantowanych tradycyjnych
czych (Dz. U. L 343 z 14.12.2012, str. 1), ktére uchyla

do tei bowiazui dzenie Rady (WE specjalno$ci oraz ustanowienia ram nowego systemu
© tej pory o OWIQZW ace rozporzadzenie 2.1 y (WE) okreslen jako$ciowych stosowanych fakultatywnie.
nr 509/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie produk-

o rolivch i érodkd ] b bedocuch Wiecej informacji na stronie www.ijhars.gov.pl w za-
téw ro nych i srodkéw .spozy?vczyc: bedgcyc gwaranto- 44 e o
wanymi tradycyjnymi specjalnosciami oraz rozporza-
dzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. Qv
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LABORATORIUM
SPECJALISTYCZNE
W GDYNI

W okresie grudzien 2012 - luty 2013 Laboratorium
Specjalistyczne w Gdyni wdrozylo 12 kolejnych
oznaczen pestycydéow w niskotluszczowych arty-
kutach rolno-spozywczych pochodzenia roslinne-
go. Rozszerzenie mozliwosci analitycznych w przed-
miotowym zakresie pozwoli na oznaczanie wigkszej
liczby zwigzkow przy najblizszej kontroli w zakresie
nadzoru nad rolnictwem ekologicznym.

Jest to bardzo wazne z uwagi na fakt, ze réznorod-
nos¢ zwigzkéw stosowanych jako $rodki ochrony
roslin jest bardzo duza, a korzysci z ich stosowania
w produkgji rolnej wymierne. Stad im wigksze mozli-
wosci laboratorium w tym zakresie, tym wyzsza sku-
teczno$é¢ kontroli.

Laboratorium uzyskalo akredytacje na oznaczanie
pestycydoéw w stalym zakresie, a podczas oceny we
wrze$niu 2013 r. bedzie ubiega¢ si¢ o akredytacje
w zakresie elastycznym.

Qv

NOWA DEFINICJA
POLSKIE] WODKI/POLISH
VODKA

W dniu 13 stycznia weszta w zycie ustawa z dnia
25 maja 2012 r. o zmianie ustawy o wyrobie napojow
spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczen
geograficznych napojow spirytusowych (Dz.U. Nr 0
poz. 800). W przedmiotowym akcie prawnym usta-
nowione zostaly nowe wymagania, ktorych spelnie-
nie pozwala na stosowanie na etykiecie napoju spi-
rytusowego oznaczenia Polska Wédka/Polish Vodka.
Wprowadzone zmiany dotycza przede wszystkim su-
rowcow uzywanych do produkeji tego wyrobu.

Zgodnie znowa definicjg Polska Wédka/Polish Vodka
otrzymywana jest z alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego uzyskanego z zyta, pszenicy, jeczmienia,
owsa lub pszenzyta albo ziemniakéw, uprawianych
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Wszystkie
etapy jej produkcji musza odbywaé sie¢ w naszym
kraju. Polska Wodka/Polish Vodka moze by¢ lezako-
wana w celu nadania jej szczegdlnych wiasciwosci or-
ganoleptycznych. Oznaczenie Polska Woédka/Polish
Vodka moze by¢ stosowane w przypadku wodki tzw.
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»czystej” jak i wodki smakowej, zawierajacej w skla-
dzie naturalne $rodki aromatyczne.

Qw

WIZYTA PRZEDSTAWICIELI
Z HOLANDII

W dniu 18.02.2013 r. odbyto sie¢ w GIJHARS robocze
spotkanie z przedstawicielami Holandii na temat za-
dan Koordynatora FAO/WHO dla Regionu Europy.
W spotkaniu wzieli udzial pracownicy Biura Wspoét-
pracy Miedzynarodowej oraz Panowie Martijn Weij-
tens i Hieronymus Friedericy z Ministerstwa Gospo-
darki, Rolnictwa i Postepu Holandii.

Polska pelni funkcje Koordynatora FAO/WHO dla
Regionu Europy od 2009 r., obecnie przez druga ka-
dencje do konca czerwca 2013 r. Wedtug procedur
Komisji Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO (KKZ
FAO/WHO) panstwo czlonkowskie moze by¢ ko-
ordynatorem regionalnym maksymalnie przez dwie
kolejne kadencje. Podczas sesji Komitetu Koordy-
nacyjnego KKZ FAO/WHO dla Regionu Europy
(CCEURO) Holandia otrzymata jednogto$nie nomi-

nacje na nowego koordynatora.

Podczas spotkania oméwiono dotychczasowe dzia-
tania i do$wiadczenia Polski zwigzane z rolg koor-
dynatora regionalnego, organizacja sesji komitetu
CCEURO, a takze warsztatow zwigzanych z tematy-
ka KKZ FAO/WHO przeznaczonych dla pafistw re-
gionu. Ponadto, przedyskutowano mozliwe kierunki
dziatan nowego koordynatora. Strona holenderska
zadeklarowala kontynuacje aktywno$ci Polski na
rzecz zwiekszenia zaangazowania panstw spoza UE
w prace kodeksowe. Wyrazono che¢ dalszej bliskiej
wspolpracy obecnego i przysztego koordynatora
w celu zwiekszenia znaczenia regionu na forum KKZ
FAO/WHO.
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Internationale

Grune Woche Berlin

77. Miedzynarodowe Targi zywnosci ,, Zielony
Tydzien w Berlinie”
W dniach 20-29 stycznia w Berlinie odbyly si¢ naj-

wieksze na $wiecie targi zywnosci. W wydarzeniu
tym uczestniczylo ponad 70 ministréw rolnictwa,
politycy, przedstawiciele Parlamentu Europejskiego
i parlamentow krajowych. Na targach swoje produkty
zaprezentowalo ponad 1600 wystawcow z 59 krajow.

»Zielony Tydzie” w Berlinie byl takze okazja do dys-
kusji dotyczacych polityki rolnej. Odbyto sie tu Swia-
towe Forum dla Wyzywienia i Rolnictwa, ktéremu
towarzyszyl Berlinski Szczyt Ministréw Rolnictwa,
zorganizowany przez Federalne Ministerstwo Zyw-
nosci, Rolnictwa i Ochrony Konsumentéw.

W drugim dniu targéw, 21 stycznia, odbyla si¢ kon-
ferencja na temat obecnej sytuacji i przysztosci rynku
mleka zorganizowana przez Federalny Zwigzek Nie-
mieckich Hodowcéw Bydla Mlecznego. Stanowisko
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wi przedstawit Stani-
staw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS.

Fasola wrzawska

ﬂ;i-’:.r

Dnia 13 stycznia fasola wrzawska zostata zarejestro-
wana przez Komisje Europejska jako chroniona nazwa
pochodzenia (rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) nr22/2012 z dn. 11.01.2012). Fasola wrzawska to
33. polski produkt zarejestrowany w UE.
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Midd z Sejnenszczyzny/ todziejszczyzny/ Seiny /

Lazdijy krasto medus

Dnia 31 stycznia midd z Sejnenszczyzny zostal zare-
jestrowany przez Komisje Europejska jako chroniona
nazwa pochodzenia (rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) nr 75/2012 z dn. 30.01.2012). Jest to 34.
polski produkt zarejestrowany w UE.

LUTY

Targi produktow ekologicznych BioFach 2012

w Norymberdze

W dniach 15-18 lutego w Norymberdze odbyla sie
23. edycja miedzynarodowych targdw zywnosci eko-
logicznej BioFach 2012. Swoje wyroby prezentowalo
2420 wystawcow (70% spoza Niemiec), wérod ktod-
rych byli réwniez producenci ekologiczni z Polski.
Réwnolegle z targami BioFach 2012 odbyty sie targi
kosmetykdow naturalnych Vivaness 2012.
Organizatorzy szacujg, ze targi BioFach 2012 odwie-
dzilo ok. 40 000 tys. 0s6b ze 130 panstw. W trakcie
targdw oprocz wystawy produktow ekologicznych,
w ramach Kongresu BioFach odbyly si¢ liczne kon-
ferencje skierowane do producentéw, przetworcow
z branzy ekologicznej oraz wszystkich specjalizuja-
cych sie w tematyce rolnictwa ekologicznego, wéréd
ktérych nie zabraklo przedstawicieli Inspekcji Jako-

$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych.

MARZEC

Spotkanie z Krajowg Radg Winiarstwa
i Miodosytnictwa
Dnia 9 marca w Warszawie odbylo sie spotkanie

dotyczace prawidlowego znakowania wyrobéw wi-
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niarskich zorganizowanym przez Krajowg Rade
Winiarstwa i Miodosytnictwa Prezentacje ,,Niepra-
widlowosci w oznakowaniu fermentowanych na-
pojoéw winiarskich (na podstawie wynikéw kontroli
IJHARS)” wygtosila Dorota Balifiska-Hajduk — Dy-
rektor Biura Kontroli Jakosci Handlowej GIJHARS.

Pozytywny wynik audytu w Inspekcji JHARS

W dniach 26-29 marca w Inspekcji JHARS odbyt
sie kolejny audyt w nadzorze, przeprowadzony
przez jednostke certyfikujacg BSI Group Polska
Sp. z 0.0. Audytor udzielil rekomendacji do utrzy-
mania waznoé$ci certyfikatu potwierdzajacego, ze
system zarzadzania jako$cia, funkcjonujacy w In-
spekcji od 2005 roku, jest zgodny z wymaganiami
miedzynarodowej normy PN-EN ISO 9001:2009,
w zakresie nadzoru nad jako$cia handlowg arty-
kutéw rolno-spozywczych i $rodkéw produkeji,
w tym wywozonych i sprowadzanych z zagranicy
oraz wykonywania zadan wynikajacych z polityki
rolnej panstwa. Jednocze$nie audytor udzielit re-
komendacji do rozszerzenia zakresu certyfikacji
o przeciwdzialanie zagrozeniom korupcyjnym
w Inspekcji JHARS, potwierdzajac tym samym, ze
system antykorupcyjny wdrozony w IJHARS dziata
efektywnie, zgodnie z ideg: ,]JHARS Urzedem wol-
nym od korupcji”

KWIECIEN

Konferencja ,,Jakos¢ wyrobow miesnych —

perspektywy rozwoju i przysztos¢ branzy”

Gléwny Inspektor JHARS objat honorowy patronat
nad konferencjg ,Jako$¢ wyrobdéw miesnych — per-
spektywy rozwoju i przyszlo$¢ branzy” zorganizowa-
ng przez Biuro Promocji Jakosci. Spotkanie odbyto
sie 17 kwietnia w Warszawie i przeznaczone byto dla
przedstawicieli zakladéw miesnych oraz firm wspot-
pracujacych z sektorem migsnym, a jego gléwnym
celem byta dyskusja i wymiana pogladéw na temat

GEUIEMY BRANMIE
NHDSCIDWA

INTEGRUSEMY BAANIE
IYWNOSCIOWA

BPJ

BiUmi PROMOC)
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koniecznosci stworzenia norm i standardéw jako-
$ciowych dla wyrobéw migsnych, ktére pozwola na
zaoferowanie na rynku wyrobow najwyzszej jakosci.
W czasie trwania konferencji pracownicy IJHARS
przedstawili 3 prezentacje, w tym: Beata Majchrzak
»Jakos$¢ handlowa przetworéw migsnych na podsta-
wie przeprowadzonych kontroli”, Dorota Bochenska
»ldentyfikacja surowcéw miesnych — metoda PCR”
oraz Stanistaw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS
»Jakos¢ handlowa przetworéw miesnych, wyniki
kontroli w latach 2005-2011 - branza miesna na tle
sektora spozywczego: rzeczywisto$¢ i wyzwania”

Szkolenie PCBC

Dnia 18 kwietnia w Warszawie odbylo si¢ szkolenie
»Unijny system oceny zgodno$ci nawozoéw z $wie-
tle proponowanych zmian Komisji Europejskie;j”.
W spotkaniu organizowanym przez polskie Centrum
Badan i Certyfikacji, udzial wzieta Aleksandra Szy-
manska przedstawiajac prezentacje ,,Nadzor, kontro-
la i obrét nawozow w swietle obowigzujacych przepi-
s6w prawnych”

Warsztaty w Wielkiej Brytanii

Pracownik Laboratorium Specjalistycznego GIJ-
HARS w Gdyni w dniach 19-20.04 uczestniczyl
w warsztatach dla operatoréw chromatografow
gazowych i spektrometrow mas organizowanych
przez Anthias Consulting. Spotkanie odbylo sie
w Glamorgan University w Pontypridd w Wielkiej
Brytanii.

MAJ

Konferencja Polskiej Izby Mieka

Wspotpraca — kluczowym czynnikiem sukcesu
do wysokiej jakosci i bezpieczenstwa produktow
mleczarskich”

Glowny Inspektor JHARS objal honorowy patronat
nad konferencja ,Wspodtpraca — kluczowym czynni-
kiem sukcesu do wysokiej jako$ci i bezpieczenstwa
produktéw mleczarskich”. Spotkanie zorganizowane
przez Polska Izbe Mleka odbylo sie w dniach 7-9
maja w Augustowie. Konferencja skierowana byta
do przedstawicieli zaktadow mleczarskich odpowie-
dzialnych za zapewnienie bezpieczenstwa i kontro-
le jakosci przetworéw mlecznych, jak réwniez firm
wspolpracujacych z branzg mleczarska. Podczas spo-
tkania oméwiono m.in. obowigzujace oraz nowe wy-
magania prawne dotyczace sektora spozywczego.



Patronat Gtéwnego Inspektora JHARS

Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS, objat
patronat nad ,,II Letnig Szkota Prawa Zywnosciowego”
zorganizowang przez IGI Food Consulting. Warsztaty
odbyly sie¢ w dniach 21-25 maja w Zdunowie. Doro-
ta Balinska-Hajduk, Dyrektor Biura Kontroli Jakosci
Handlowej przedstawita prezentacje ,,Kontrola zna-

kowania $rodkéw spozywczych prowadzona przez
IJHARS. W spotkaniu wzigt udziat Andrzej Krélikow-
ski, Zastepca Glownego Inspektora JHARS.

CZERWIEC

18. Miedzynarodowe szkolenie w zakresie
kontroli jakosci Swiezych owocow i warzyw

W dniach 12 - 14 czerwca w Slaugham Manor w Wiel-
kiej Brytanii odbyto si¢ szkolenie zorganizowane przez
organ urzedowy Wielkiej Brytanii, Rural Payment
Agency, pelniacy funkcje koordynujace i kontrolne
w zakresie jako$ci handlowej $wiezych owocow i wa-
rzyw. W szkoleniu uczestniczyli delegaci z calego $wia-
ta, zaréwno z panstw cztonkowskich UE, jak i panstw
trzecich. Polske reprezentowali: Lukasz Karnowski
z WIJHARS w Krakowie, Katarzyna Trojnar z Biu-
ra Kontroli Jako$ci Handlowej GIJHARS oraz Marta
Dziubiak z Departamentu Rynkéw Rolnych MRiRW.
Celem szkolenia bylo ujednolicenie interpretacji norm
handlowych UE, norm EKG/ONZ oraz metod kon-
troli okreslonych w rozporzadzeniu wykonawczym
Komisji (UE) nr 543/2011, na podstawie wymiany do-
$wiadczen delegatéw z réznych panstw.

VIl Konwent Polskich Winiarzy

Spotkanie odbyto si¢ w dniach 23-24 czerwca w Lan-
cucie i zostalo zorganizowane przez Polski Instytut
Winoroéli i Wina, magazyn ,Wino” oraz Stowarzy-
szanie Winiarzy Podkarpacia.

Prezentacje ,Zadania Inspekcji JHARS na rynku
wina” wyglosita Dorota Balinska-Hajduk, Dyrektor
Biura Kontroli Jako$ci Handlowej.

KALENDARIUM 2012

IX warsztaty dla mediow

Dnia 27 czerwca odbyly sie kolejne warsztaty dla me-
diéw, w ktorych uczestniczyli dziennikarze z prasy
ogolnopolskiej oraz branzowej. Spotkanie po$wigco-
ne bylo ,,Znakowaniu $rodkéw spozywczych w swie-
tle nowych przepiséw prawnych”

Gospodarzem spotkania byt Stanistaw Kowalczyk,
Glowny Inspektor JHARS.

S

LIPIEC

lll Krajowe Forum Grup Producentéw

Owocow i Warzyw

W dniu 25 lipca w Mszczonowie odbyto sie III Kra-
jowe Forum Grup Producentéw Owocéw i Warzyw.
Celem spotkania byl m.in. przeglad unijnego systemu
regulacji sektora owocdw i warzyw, w ramach konsul-
tacji spolecznych w sprawie oceny efektéw wdrazania
Rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 oraz wa-
riantéw strategicznych na przyszty okres budzetowy
i oceny ich skutkéw, prowadzonych przez Komisje Eu-
ropejska. Uczestnikami forum byli przedstawiciele po-
nad 100 grup i organizacji producentdw z catego kraju,
pracownicy urzedéw marszatkowskich i pracownikow
Oddzialéw Regionalnych ARiIMR. W forum uczestni-
czyta Wioleta Perlinska z GIJHARS, ktora zaprezen-
towala uczestnikom spotkania zagadnienia dotyczace
celow kontroli ex-post, wnioskéw dla grup i organiza-

cji wynikajacych z przeprowadzonych kontroli.

SIERPIEN

Cyfryzacja w urzedach staje sie faktem!

- e-Dok w WIJHARS w Bydgoszczy

WIJHARS w Bydgoszczy uczestniczy w projekcie
»Budowa narzedzi e-Administracji w oparciu o zin-
tegrowany system zarzadzania sprawami dla rzado-
wej administracji zespolonej wojewddztwa kujaw-

sko-pomorskiego.
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Projekt polegajacy na optymalizacji dziatan jednostek
administracji zespolonej poprzez zbudowanie i wdro-
zenie systemu zarzgdzania sprawami, obejmuje mie-
dzy innymi prezentacje statusu sprawy w Internecie,
uruchomienie wspdlnego dla tych jednostek portalu
tematycznego oraz integracje z platforma ePUAP.

Ser korycinski swojski

W dniu 10 sierpnia ser korycinski swojski zostat zare-
jestrowany przez Komisje Europejska jako chronione
oznaczenie geograficzne (rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) nr 728/2012 z dnia 7 sierpnia 2012 r).
Jest to 35. polski produkt zarejestrowany w UE.

WRZESIEN

Szkolenie ,,Zagadnienia kontrolne w systemach
jakosci zywnosci”

W dniach 19-20 wrze$nia w Paprotni odbylo sie
szkolenie: ,,Zagadnienia kontrolne w systemach ja-
kosci zywnosci”. Organizatorem dwudniowego spo-
tkania bylo MRiRW we wspolpracy z GIJHARS.
Przedsiewziecie zrealizowano w ramach projektu
»Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwoju Ob-
szarow Wiejskich: Europa inwestujagca w obszary
wiejskie” wspotfinansowanego ze $rodkéw Unii Eu-
ropejskiej w zakresie pomocy technicznej Programu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2007-2013.
Uczestnikami szkolenia byli przedstawiciele WIJ-
HARS, jednostek certyfikujacych, UOKIK oraz PCA.
Organizatorzy szkolenia poruszyli tematy dotyczace
systemu chronionych nazw pochodzenia, chronio-
nych oznaczen geograficznych i gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci, jak réwniez uczestnictwa
rolnikéw w systemach jako$ci zywnosci oraz dzialan
informacyjno-promocyjnych w PROW 2007-2013.

PAZDZIERNIK

Polagra Food 2012

W dniach 8-11 pazdziernika odbyly sie najwieksze
i najwazniejsze polskie targi branzy spozywczej Po-
lagra Food.

WIEDZA | JAKOSC

Podczas trwania Targéw Smaki Regionéow MRiRW
wspdlnie z Kancelaria Prezydenta zorganizowa-
o debate publiczng ,,Czy produkt lokalny musi by¢
niszowy?”. Przed debata odbylo si¢ seminarium nt.
~Wymagania przy wprowadzaniu na rynek zywnosci
lokalnej”. Stanistaw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor
JHARS przedstawil referat pt.: ,Wprowadzanie do
obrotu produktéw regionalnych i tradycyjnych”.

Dnia 8 pazdziernika odbyla sie miedzynarodowa
konferencja ,,Potencjat eksportowy branzy polskich
specjalnosci zywnos$ciowych” zorganizowana przez
Agencje Rynku Rolnego. W spotkaniu tym wzie-
li udzial przedstawiciele: firm z branzy spozywczej,
organizacji branzowych, zagraniczni kontrahenci,
polskie i zagraniczne media. W konferencji uczestni-
czyt Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS,
przedstawiajac referat ,,Bezpieczna polska zywnos¢ -
system nadzoru nad jako$cig zywnosci”.

Forum Technologii Serowarskich

W dniach 25-26 pazdziernika w Naleczowie odbylo
sie Forum Technoligii Serowarskich zorganizowane
przez redakeje ,,Agrolndustry”. W spotkaniu udziat
wzieta Dorota Balinska-Hajduk przedstawiajac pre-
zentacje ,Wyniki kontroli jakoéci handlowej prze-
tworéw mlecznych” Patronat nad forum objat Gtoéw-
ny Inspektor JHARS.

GIJHARS partnerem w unijnym projekcie
szkoleniowym BTSF

Pracownicy GIJHARS wystapili w roli krajowych
ekspertow w zakresie systemdéw jakosci Zywnosci
(rolnictwo ekologiczne i oznaczenia geograficzne)
w projekcie realizowanym przez Komisje Europejska
Better Training for Safer Food (BTSF).

W Warszawie, w okresie od kwietnia do pazdziernika
2012 roku, odbylo si¢ szes¢ sesji szkoleniowych skie-
rowanych do kadry organéw kontrolnych i jednostek

certyfikujacych. Uczestnikami szkolen byli pracow-




nicy instytucji dzialajacych gtéwnie w UE, ale takze
funkcjonujacych w panstwach trzecich. Umozliwiato
to stworzenie miedzynarodowego forum wymiany
wiedzy i doswiadczen, w ramach ktérego poruszane
byty kwestie dotyczace sprawiedliwego handlu po-
miedzy UE i panstwami spoza UE.

Nadrzednym celem projektu BTSF bylo stworzenie
wspolnotowej strategii szkoleniowej w obszarach
prawa zywnoséciowego i paszowego, zdrowia oraz do-
brostanu zwierzat.

Kongres Jezyka Urzedowego

W ramach kampanii spolecznej ,Jezyk urzedowy
przyjazny obywatelom”, w dniach 30-31 pazdzierni-
ka w Senacie odby! si¢ I Kongres Jezyka Urzedowe-
go. W wydarzeniu tym uczestniczyli jezykoznawcy,
prawnicy, przedstawiciele medidéw, administracji
rzadowej i samorzadowej. Nad wspdlng inicjatywa
Rzecznika Praw Obywatelskich, Senatu RP, Woje-
wody Mazowieckiego, Szefa Sluzby Cywilnej, Rady
Jezyka Polskiego, Narodowego Centrum Kultury
i Fundacji Jezyka Polskiego patronat honorowy objat
Prezydent Bronistaw Komorowski.

W czasie trwania kongresu dyskutowano na temat
obecnego stanu jezyka urzedowego, ktoéry bardzo
czesto jest niezrozumialy i skomplikowany. Dys-
kusje moderowali prof. Jerzy Bralczyk i prof. Jan
Miodek.

W I Kongresie Jezyka Urzedowego udzial wzieli mie-
dzy innymi: Maria Panczyk-Pozdziej, Wicemarsza-
tek Senatu; Irena Lipowicz, Rzecznik Praw Obywa-
telskich; Stawomir Brudzinski, Szef Stuzby Cywilnej;
Dariusz Pigtek, Wicewojewoda Mazowiecki; Stani-
staw Kowalczyk, Gléwny Inspektor IJHARS.

Jagniecina podhalanska

W dniu 11 pazdziernika jagniecina podhalanska
zostala zarejestrowana jako chronione oznaczenie
geograficzne (rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) nr 929/2012 z dnia 8 pazdziernika 2012 r.). Jest
to 36. polski produkt zarejestrowany w UE.

KALENDARIUM 2012

LISTOPAD

Szkolenie Agencji Rynku Rolnego

W dniu 16 listopada Agencja Rynku Rolnego zorga-
nizowala szkolenie skierowane do przedsiebiorcow
sektora spozywczego ,,Skuteczny marketing, promo-
cjaihandel na rynku francuskim i rosyjskim” W spo-
tkaniu udziat wzieta Agnieszka Sudot przedstawiajac
prezentacje ,Kontrola jakosci handlowej $wiezych
owocow i warzyw eksportowanych do Federacji Ro-
syjskiej”

Nowy cztonek Komisji Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO

Do licznego grona cztonkéw Komisji Kodeksu Zyw-
nosciowego FAO/WHO dolaczyt Turkmenistan.
Aktualnie cztonkami Komisji jest juz 185 panstw
i Unia Europejska.

Przystapienie Turkmenistanu do szeroko rozumia-
nego kodeksowego regionu Europy jest wazne dla
Polski ze wzgledu na pelniong funkcje Regionalnego
Koordynatora FAO/WHO dla Europy. Region Euro-
py tworzy obecnie 51 panstw oraz Unia Europejska.

GRUDZIEN

Wyktady dla studentow SGGW w Warszawie
Dnia 4 grudnia studenci SGGW w Warszawie mieli
okazje wystucha¢ Beaty Majchrzak, ktéra przedsta-
wita wyktad ,,Jako$¢ handlowa zywno$ci na podsta-
wie wynikéw kontroli IJHARS”

Wizyta przedstawicieli z Litwy

Dnia 5 grudnia Gléwny Inspektorat JHARS goscit
delegacje ekspertéw administracji publicznej z Litwy.
Podczas spotkania pracownicy GIJHARS zaprezen-
towali swoje do$wiadczenie wynikajace z polskiego
Przewodnictwa w radzie Unii Europejskiej.

Nowa procedura badawcza w laboratorium

w Kielcach

W IV kwartale 2012 roku Laboratorium Specjalistycz-
ne GIJHARS w Kielcach wdrozylo metode okre$lania
zawarto$ci miesa w wedzonkach. Wdrozenie metody
poprzedzone bylo wieloma badaniami sktadu miesa
surowego, przetworéw miesnych oraz bialek dodawa-
nych do tych przetworéw. Metoda ta pozwala na wy-
krycie przypadkéw falszowania przetworéw miesnych
poprzez deklarowanie w oznakowaniu produktéw

wyzszej od rzeczywistej zawarto$ci miesa.
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Inspekcja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-
Spozywczych (IJHARS) realizuje zadania okreslo-
ne w ustawie o jakosci handlowej artykutéw rolno-
spozywczych oraz w 14 innych ustawach i w ponad
40 rozporzadzeniach zaréwno krajowych jak i unij-
nych. Oprécz kontroli jakosci handlowej artykulow
rolno-spozywczych na rynku krajowym i w obrocie
z zagranica IJHARS nadzoruje wybrane rynki zwig-
zane z produkcja zywnosci i $rodkéw do produkeji
rolnej (migso, dréb, owoce, warzywa, wino, chmiel,
nawozy), realizuje zadania wynikajace ze Wspdlnej
Polityki Rolnej (rolnictwo ekologiczne, produkty re-
gionalneitradycyjne, rynek migsa wolowego, kontro-
le beneficjentéw otrzymujacych platnosci z Europej-
skiego Funduszu Rolniczego Gwarancji w obszarze
mechanizméw WPR administrowanych przez agen-
cje platnicze) oraz przeprowadza czynnosci kontrol-
ne na wniosek producenta lub przedsigbiorcy umoz-
liwiajac w ten sposdb miedzy innymi eksport polskiej
zywnosci do krajow trzecich. Kontrola zajmuje
sie bezposrednio 379 inspektoréw WIJHARS oraz
110 pracownikéw zatrudnionych w 6 laboratoriach
GIJHARS, wyspecjalizowanych w badaniu zywno$ci.
W 2012 r. IJHARS przeprowadzita ogétem 104 466 kon-
troli jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych
i $rodkéw produkeji, w tym: 90 762 kontrole w obrocie
z zagranicg oraz 13 704 kontrole na rynku krajowym.
W poréwnaniu do 2011 r. liczba przeprowadzonych kon-
troli ogotem zwiekszyta si¢ o ponad 19 tys., tj. 22,8%.

W obrocie z zagranica IJHARS kontroluje $wieze owo-
ce i warzywa przywozone i wywozone z kraju oraz im-
portowane artykuly rolno-spozywcze, ktorych wykaz
i minimalne iloéci wskazane zostaly w przepisach. Kon-
trola jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych
wywozonych z kraju jest dobrowolna i odbywa si¢ na
wniosek handlowca. W 2012 r. kontroli IJJHARS pod-
legato ogdlem 1273,4 tys. t importowanych artykutow
rolno-spozywczych (gtéwnie nasiona roélin oleistych,
przetwory owocowo-warzywne, ryby i przetwory ryb-
ne, zboza i przetwory zbozowe oraz kawa i herbata),
654,8 tys. hl napojow bezalkoholowych, alkoholowych
i wina oraz 1351,5 tys. t importowanych i eksportowa-
nych $wiezych owocow i warzyw.

Liczba urzedowych kontroli przeprowadzonych na
rynku krajowym w trybie planowym i doraznym
wyniosta ogélem 7519, a ich zakres dotyczyt jako-
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$ci handlowej produktéw bedacych podstawa diety
w zywieniu czlowieka (przetwory mleczne, mie-
sne, drobiowe, rybne, zbozowe, wyroby garmaze-
ryjne, koncentraty spozywcze, itp.) ze szczegdlnym
uwzglednieniem wyrobdéw typu ,light” oraz przezna-
czonych dla dzieci. Realizowano takze dzialania do-
razne w celu skontrolowania produktéw wskazanych
przez inne instytucje, media i konsumentdw.
Kontrolujac jakos¢ handlowa Zywnosci inspektor zo-
bowiazany jest do sprawdzenia dokumentacji techno-
logicznej w zaktadzie produkcyjnym lub towarzyszacej
importowanym produktom, dokonania wstepnej oceny
organoleptycznej (wyglad, zapach, smak), oceny ozna-
kowania oraz pobrania prébek w celu wykonania badan
fizykochemicznych w laboratoriach GIJHARS. W przy-
padku 66 tys. kontroli (gtéwnie w obrocie z zagranica)
zbadano jako$¢ handlowa artykuléw rolno-spozyw-
czych na podstawie cech organoleptycznych, w ponad
13 tys. kontroli sprawdzono prawidtowos¢ oznakowania
opakowan jednostkowych, a do badan laboratoryjnych
przekazano 5,4 tys. probek reprezentujacych partie wy-
robow skontrolowanych na rynku krajowym.

Ustalenia z urzedowych kontroli przeprowadzonych na
rynku krajowym w trybie planowym wykazaly, ze jakos¢
handlowa artykuléw rolno-spozywczych kwestionowa-
no najczesciej z powodu nieprawidlowego oznakowania
produktéw, co stwierdzono w przypadku 25,9% skontro-
lowanych partii. Najwiecej zastrzezen w tym zakresie do-
tyczylo: koncentratow spozywczych, majonezow i soséw
majonezowych, olejow roslinnych, napojow alkoholo-
wych, przetworéw z miesa czerwonego, napojow bezal-
koholowych, a takze $wiezych owocow i warzyw.
Badania laboratoryjne probek pobranych w ramach
urzedowych kontroli przeprowadzonych na rynku kra-
jowym w trybie planowym wykazaly, ze 14,5% skon-
trolowanych partii artykutéw rolno-spozywczych byto
niezgodnych z przepisami lub deklaracjg producenta.
Najczesciej kwestionowano jakos$¢ handlowa: napojow
bezalkoholowych, przetworéw z migsa czerwonego,
miodu, przetworéw z migsa drobiowego i piwa.
Powodem zakwestionowania jakosci handlowej 1,4%
skontrolowanych partii wyrobéw byly niewlasciwe
cechy organoleptyczne, przy czym najczesciej doty-
czylo to przypraw, napojow bezalkoholowych, miesa
drobiowego, koncentratéw spozywczych, przetwo-
réw rybnych i przetworéw mlecznych.



Artykuly rolno-spozywcze niespelniajagce wymagan
jako$ciowych okres§lonych w przepisach lub dekla-
rowanych przez producenta byly podstawa wydania
przez organy IJHARS 1478 decyzji administracyj-
nych, w tym: 945 nakfadajacych kary pieniezne na
kwote ogoétem 2997,9 tys. zt oraz 533 nakazujacych
przedsigbiorcy wykonanie okreslonych czynnosci
w odniesieniu do kontrolowanej partii towaru (np.
zmiana oznakowania, przeklasyfikowanie, zakaz
wprowadzenia do obrotu). Ponadto, przekazano za-
lecenia pokontrolne obligujace do wyeliminowania
w okreslonym terminie nieprawidlowosci zwigza-
nych z procesem produkcji lub oznakowaniem wyro-
bu. W przypadku 909 przedsigbiorcéw naruszajacych
formalno-prawne aspekty dziatalnosci gospodarczej
nalozono grzywny w drodze mandatu karnego na
ogolng kwote 192,3 tys. zl.
Oprocz kontroli wykonywanych z urzedu w 2012 r.
przeprowadzono 6185 czynnoséci kontrolnych na
wniosek producenta skladany do IJJHARS. W wyni-
ku czynnosci kontrolnych przeprowadzonych przez
inspektoréow IJTHARS wydano:
= 3903 $wiadectwa potwierdzajgce pochodzenie mig-
sa wolowego z dorostego bydta plci meskiej, beda-
ce podstawa ubiegania si¢ o refundacje wywozowe
w przypadku eksportu migsa do krajow trzecich,

2331 $wiadectw jakosci handlowej, potwierdzaja-
cych spelnienie wymagan jakosci handlowej arty-
kuléw rolno-spozywczych, ulatwiajacych eksport
polskich wyrobéw na rynki zagraniczne oraz ich
obrét na rynku krajowym,

2252 decyzje w sprawie odstepstw od warunkéw
produkgji ekologicznej, umozliwiajace (w uzasad-
nionych przypadkach) producentom rolnym konty-
nuacje produkeji, pomimo wystapienia czasowych
probleméw z dotrzymaniem wszystkich warunkow
upraw lub hodowli metodami ekologicznymi,

879 certyfikatéow na chmiel lub produkty chmie-
lowe, potwierdzajacych spelnienie okreslonych
wymagan jako$ciowych, umozliwiajacych wpro-
wadzenie chmielu lub jego produktéw do obrotu
handlowego,

220 S$wiadectw jakosci dla produktéw rolnych
i srodkow spozywczych posiadajacych Chronione
Oznaczenie Geograficzne, Chroniong Nazwe Po-
chodzenia lub bedace Gwarantowang Tradycyjna
Specjalnoscia, potwierdzajacych zgodnoéé procesu
produkgji ze specyfikacja okreslong dla produktow
regionalnych i tradycyjnych. Wiecej informacji
o realizacji zadan ustawowych zawartych zostanie
w Sprawozdaniu z dziatalnosci ITHARS za 2012 r.
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RYSUNEK 1. UDZIAL ZAKWESTIONOWANYCH PARTII
KONTROLOWANYCH GRUP TOWAROWYCH W ZAKRESIE

ZNAKOWANIA PRZEZ IJHARS W 2012 R.
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Anna Dominiak LEKKIE JAK PIORKO

czyli jakos¢ handlowa przetworéw mlecznych
o obnizonej zawartoSci ttuszczu

Coraz wigcej konsumentéw stara si¢ prowadzi¢ zdrowy tryb zycia.
Aktywnos¢ fizyczna 1 zbilansowana dieta to podstawa w dbaniu

o szczuply sylwetke. Przetwory mleczne s3 cennym skfadnikiem

codziennej diety 1 moga by¢ rowniez jednym ze sposobow walki z nadwaga.
Dlatego tez coraz wigksza popularnoscia ciesza si¢ przetwory mleczne

typu ,,light”. JHARS postanowila przyjrze¢ si¢ ich jakosci.

Dziatania kontrolne

Stojac na strazy intereséw ekonomicznych konsu-
mentéw Inspekcja JHARS systematycznie kontrolu-
je jakos$¢ handlowg przetwordéw mlecznych, ktére sg
waznym elementem codziennej diety.

Majac na uwadze zmiany trendéw zywieniowych i co-
raz popularniejsza mode na ,,bycie fit, w IV kwartale
2012 roku po raz pierwszy przeprowadzono odrebng
kontrole przetworéw mlecznych o obnizonej zawarto$ci
ttuszczu, tj. zawierajacych na opakowaniu informacje
typu ,,0% thuszczu’, ,light’, it ,,chudy” itp. Inspekto-
rzy przede wszystkim sprawdzili jako$¢ seréw twaro-
gowych, mlecznych napojéw fermentowanych (w tym
gléwnie jogurtéw) oraz réznego rodzaju serkéw (w tym
serkow ,wiejskich’, homogenizowanych i twarozkéw).
Ponadto kontrolg objeto pojedyncze partie mleka, mle-
ka zageszczonego, seréw podpuszczkowych, plesnio-
wych, solankowych i serkéw topionych, ktére réwniez
nalezaty do kategorii produktow typu ,,light”.

Oznakowanie jest dla konsumenta podstawowym
zrédlem informacji o zywnosci. Na podstawie da-
nych podanych na opakowaniu konsument wybiera
produkty zgodnie z wlasnymi preferencjami i ocze-
kiwaniami. Dlatego tez elementem kazdej kontro-
li Inspekcji JHARS, w tym przetworéw mlecznych
o obnizonej zawartosci tluszczu, jest weryfikacja
oznakowania wyrobéw gotowych pod katem zgod-
noséci z obowigzujacymi przepisami prawa zywno-
$ciowego oraz deklaracjg producenta.

Dla wigkszo$ci konsumentéw podstawowym kry-
terium wyboru przetworéw mlecznych typu ,light”

WIEDZA | JAKOSC

jest ich ,,kalorycznos$¢”. Dlatego tez w ramach badan
laboratoryjnych przedmiotowej grupy produktéw
sprawdzono przede wszystkim, czy faktycznie zawie-
raja tyle tluszczu, ile zadeklarowat ich producent.
Ponadto w trakcie kontroli sprawdzono czy ,jogurt”
to na pewno ,jogurt’, tj. czy zawiera mikroflore cha-
rakterystyczng dla danego rodzaju mlecznego napo-
ju fermentowanego. Zbadano réwniez czy ,,zawiera
zywe kultury bakterii”, jezeli takg deklaracje podat na
opakowaniu jego producent.

Ustalenia IJHARS

Dziatania kontrolne przeprowadzono w 59 zaktadach
przetworstwa mlecznego. Wyniki kontroli wskazuja,
ze nie wszyscy producenci wywiazuja sie ze swoich
obowigzkdéw. Nieprawidtowosci stwierdzono bowiem
w niemal co trzecim skontrolowanym podmiocie.

Wymagan w zakresie parametréw fizykochemicz-
nych nie spenilo 12,1% kontrolowanych partii
produktéw. W przedmiotowym zakresie zakwestio-
nowano jakos¢ handlowa mleka, serkéw, seréw twa-
rogowych i ple$niowych. Nieprawidtowosci dotyczy-
ty przede wszystkim zawyzonej zawartosci tluszczu,
tj. do 4,6 p.p. w przypadku tluszczu ogoélem oraz
6,2 p.p. w przypadku tluszczu w suchej masie.

Nieprawidtowosci w zakresie znakowania stwierdzo-
no w przypadku 15,3% partii wyrobéw poddanych
kontroli. Polegaty one m.in. na podawaniu zawyzo-
nej zawarto$ci skladnikow charakterystycznych. Na
przykiad producent ,,pomylit si¢” i na opakowaniu
zadeklarowal zawarto$¢ owocu na poziomie 4%,



podczas gdy jego faktyczna zawartos¢ w produkcie
wynosifa 0,9%.

Inspektorzy JHARS zakwestionowali réwniez sto-
sowanie sformufowan, ktére sugerowaly szczegél-
ne cechy danego wyrobu, podczas gdy wszystkie
tego rodzaju produkty maja takie same wlasciwosci.
Przyktadowo na opakowaniu ,jogurtu naturalnego”
umieszczono informacje ,,bez dodatku cukru”, pod-
czas gdy zgodnie z obowigzujacymi przepisami do
przedmiotowego przetworu mlecznego cukier nie
moze by¢ dodawany. Nie jest bowiem substancjg ko-
nieczng do jego wyprodukowania. Taka informacja
stanowi zatem niedozwolony chwyt marketingowy,
bo ,jogurt naturalny bez cukru” w niczym nie rézni
sie od zwyklego ,,jogurtu naturalnego”

Czasem zdarza sie, ze producenci aby ,,utatwi¢ sobie
zycie” i mniejszym naktadem pracy uzyskaé wyro-
by o okreslonych cechach (np. organoleptycznych),
stosuja niedozwolone dla poszczegdlnych rodzajow
przetworéw mlecznych sktadniki i dodatki. W trak-
cie przeprowadzonej kontroli zakwestionowano np.
stosowanie karagenu w przypadku mleka UHT czy
cukru w fermentowanych napojach mlecznych bez
dodatkéw smakowych.

W zakresie mikroflory charakterystycznej nie stwier-
dzono nieprawidlowosci. Wszystkie skontrolowane
w tym zakresie partie produktéw byly zgodne z de-
klaracja producenta.

W IV kwartale 2012 roku przeprowadzono dwie
réwnolegte kontrole jakosci handlowej przetwo-
réw mlecznych. W trakcie jednej z nich inspektorzy
JHARS pod lupe wzieli produkty typu ,light”. Pod-
czas drugiej kontroli sprawdzili jako$¢ handlowa
przetworéw mlecznych skierowanych do wszystkich
konsumentoéw, ktdrzy niekoniecznie sg aktualnie ,,na
diecie”.

Wyniki przedmiotowych kontroli wskazuja, Ze jako$¢ wy-
robow mlecznych o obnizonej zawartosci thuszczu na tle
pozostatych przetworéw mlecznych w zakresie parame-
trow fizykochemicznych ksztattuje sie na podobnym po-
ziomie, tj. zakwestionowano odpowiednio 12,1% i 11,6%
skontrolowanych partii (wykres I).

Z kolei w zakresie znakowania udzial liczby partii
przetworéw mlecznych typu ,light” niewtasciwie
oznakowanych byl mniejszy o 2,5 p.p. w stosunku do
liczby partii pozostatych produktéw mlecznych za-
kwestionowanych w 2012 roku.

DZIALALNOSC IJHARS

WYKRES 1. UDZIAL ZAKWESTIONOWANEJ LICZBY
PARTII PRZETWOROW MLECZNYCH

ORAZ PRZETWOROW MLECZNYCH
O OBNIZONEJ ZAWARTOSCI TLUSZCZU
SKONTROLOWANYCH W 2012 ROKU (W %)
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Stowo koncowe

Nie wszyscy kontrolowani producenci dokfadali na-
lezytej starannosci przy produkcji swoich wyrobow.
Nie nalezy jednak wyciaga¢ pochopnych wnioskow
odnoénie jakosci przetworéw mlecznych i zmieniaé
nawykow zywieniowych. Inspekcja JHARS w przy-
sztosci bedzie kontrolowac jako$¢ przetwordw mlecz-
nych typu ,light”, tak aby konsumenci mogli po nie
siega¢ bez obaw.

WIEDZA | JAKOSC
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Pawelec

romanamniesza - KT ASYFIKACJA TUSZ WIEPRZOWYCH
— komu przynosi korzysci

System klasyfikacji tusz wieprzowych zostat stworzony
w celu zapewnienia godziwej zaplaty producentom za dostarczone zwierzgta,
opartej na rzetelnej ocenie jakosci tusz. Producenci zwierzat rzeznych dostarczajac
je do ubojni mogy zada¢ zaplaty w oparciu o rozliczenie uwzgledniajace wyniki
klasyfikacji tusz. W przepisach nie ma jednak nalozonego na ubojnie obowigzku
stosowania wynikow klasyfikacji do rozliczen zakupu zwierzat rzeznych

z dostawcami (tj. producentami 1 posrednikami). Nasuwa si¢ zatem pytanie,
jaka czgs¢ zakladow wykorzystuje wyniki klasyfikacji do rozliczen

zakupu trzody oraz jakiej cz¢sci zakupionej trzody to rozliczenie dotyczy?

WYKRES 1. UBOJ TRZODY W POLSCE

ORAZ W ZAKLADACH NADZOROWANYCH

W LATACH 2006-2012
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WYKRES 2. UBOJ TRZODY W POLSCE

ORAZ LICZBATUSZ PODDANYCH KLASYFIKACJI
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Przepisy dotyczace klasyfikacji tusz zwierzat rzez-
nych okreslaja obowiazek podjecia klasyfikacji przez
ubojnie oraz obowiazek prowadzenia nadzoru nad
klasyfikacjg przez Inspekcje Jakosci Handlowej Ar-
tykuléw Rolno-Spozywczych. Inspekcja JHARS nad-
zoruje zaktady, ktore ubijaja powyzej 200 szt. trzody
tygodniowo, $rednio w roku. W 2012 roku takich
zakladéw bylo 263 i stanowily one 44,7% wszystkich
ubojni prowadzacych ubdj trzody chlewnej w kraju.

Ubéj trzody chlewnej w Polsce i w zaktadach
nadzorowanych

Z danych posiadanych przez Inspekcje JHARS wy-
nika, Ze w 2012 roku ubdj trzody chlewnej wynosit
19,4 mln szt., z czego w zaktadach nadzorowanych
w zakresie klasyfikacji poddano ubojowi 18,0 mln szt.,
co stanowito 92,8% uboju catkowitego na terenie kraju
(wykres 1). Klasy jakosci handlowej nadano 17,1 min
szt. tusz wieprzowych, tj. 95,4% wszystkich tusz uzy-
skanych z uboju trzody w zakladach nadzorowanych.

Coraz wigksza cze$¢ uboju trzody realizowana jest
w ubojniach, ktére podlegaja obowigzkowi klasyfi-
kacji tusz wieprzowych. Udzial uboju realizowanego
w zakladach nadzorowanych wzrést z 56,5% w 2006
roku do 92,8% w 2012 roku.

Tusze poddane klasyfikacji i ich miesnos¢

Jak zatem ksztaltowal sie w tym czasie udzial tusz
poddanych klasyfikacji w catkowitej liczbie tusz uzy-
skanych z uboju? Udzial tusz klasyfikowanych wy-



nosit 37,8% w 2006 roku i wzrastal systematycznie
osiagajac 88,1% w 2012 roku (wykres 2).

System klasyfikacji obejmuje zatem coraz wigksza
liczbe tusz wieprzowych. Czy jednak wptywa na za-
warto$¢ chudego migsa w tuszy?

Z danych Zintegrowanego Systemu Rolniczej Infor-
macji Rynkowej wynika, ze srednia migsnos¢ trzody
chlewnej skupowanej przez zaklady ubojowe konse-
kwentnie rosnie i w 2012 roku wynosita 56,6%. Od
2006 roku wzrost miesnoéci wyniost 3,1 punktu pro-

centowego.

Wysoka zawarto$¢ chudego miesa w tuszy powodu-
je, ze w procesie rozbioru i wykrawania uzyskuje sie
wieksza mase migsa w cennych elementach kulinar-
nych. Potwierdzaja to badania Instytutu Przemystu
Miesnego i Tluszczowego. Zatem tusza o duzej mie-
snoéci ma wigksza warto$¢ (wyrazong w PLN) niz
tusza o niskiej miesnosci.

Stosowane sposoby rozliczen za trzode chlewna

Stale rosngca $rednia migsno$¢ tusz w poglowiu
masowym powinna przynosi¢ korzyéci finansowe
wszystkim uczestnikom rynku, zaréwno zakladom
ubojowym jak i dostawcom zywca wieprzowego. Czy
tak jest w praktyce?

Inspekcja IJHARS dysponuje danymi dotyczacymi
sposobu rozliczen z dostawcami trzody stosowanymi
przez zaktady ubojowe, ktére podlegaja obowiazko-
wi klasyfikowania tusz wieprzowych. Z danych tych
wynika, ze liczba zaktadéw, ktore rozliczaja zakupy
trzody wylacznie na podstawie masy poubojowej cie-
plej tusz oraz wynikéw klasyfikacji wynosita w 2008
roku 28, (tj. 9,0% wszystkich nadzorowanych) i rosta
powoli do 2011 roku, kiedy wynosita 38 (tj. 14,35%
nadzorowanych). W 2012 roku liczba tych zaktadéw
zmniejszyla sie do 32, czyli do 12,2% wszystkich nad-
zorowanych.

Funkcjonuje réwniez od lat grupa zakladéw, ktore
rozliczaja zakupy trzody w taki sposob, jakiego za-
zada dostawca, czyli na podstawie masy poubojowej
cieptej i wynikow klasyfikacji lub masy zywych zwie-
rzat. Udzial tej grupy w zakladach nadzorowanych
utrzymywal si¢ na podobnym poziomie ok. 20% na
przestrzeni analizowanych lat, jednakze w 2012 roku
zmniejszyl sie i wynosit 17,5%.

DZIALALNOSC IJHARS

WYKRES 3. LICZBA TRZODY ROZLICZONEJ
NA PODSTAWIE WYNIKOW KLASYFIKACJI

ORAZ JEJ UDZIAL W CALKOWITEJ LICZBIE TUSZ
UZYSKANYCH Z UBOJU, W LATACH 2006-2012
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Przewazajaca wiekszo$¢ zakladoéw, ktére podlega-
ja obowiazkowi klasyfikowania tusz wieprzowych
kupuje trzode chlewng na podstawie masy zywych
zwierzat. W 2012 roku zaktady te stanowity ok. 70%.

W zwigzku z tym jaka cze¢$¢ trzody chlewnej zosta-
ta zakupiona na podstawie masy poubojowej cieplej
oraz wynikéw klasyfikacji? Czy liczba tusz rozliczo-
nych z wykorzystaniem wynikéw klasyfikacji zmniej-
sza si¢ tak jak liczba zakladow?

Liczba tusz rozliczona na podstawie wynikow klasy-
fikacji oraz masy poubojowej cieplej zwiekszyta si¢
od 2006 roku o 6,8 mln szt. i wynosita w 2012 roku
11,4 mln szt. (wykres 3). Potroit sie réwniez udzial tusz
rozliczonych w ten sposéb, w analizowanym okresie.

Podsumowanie

Wracajac do pytan postawionych na wstepie tego ar-
tykutu stwierdzi¢ nalezy, Ze w 2012 roku mniejsza niz
w latach poprzednich liczba zaktadéw byla zaintereso-
wana rozliczaniem zakupu trzody na podstawie wyni-
kéw klasyfikacji. Nie spowodowalo to jednak spadku
liczby tusz zakupionych w ten sposdb. Przeciwnie,
w 2012 roku zdecydowanie wiecej tusz wieprzowych
zakupionych zostalo z wykorzystaniem wynikow kla-
syfikacji. Mozna zatem przypuszczaé, ze trzoda rozli-
czana na podstawie wynikow klasyfikacji zostata do-
starczona gléwnie przez duzych producentow.

Z analizy przedstawionych powyzej informacji wyni-
ka konkluzja, ze najwiecej korzysci z systemu klasy-
fikacji tusz wieprzowych czerpia duze zaklady ubo-
jowe oraz dostawcy, ktorzy dostarczaja trzode tym
zaktadom.
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Anna Wojtkowiak ZYWNOSC POD CISNIENIEM

Spoteczenstwo oczekuje tworzenia 1 udoskonalania

takich metod utrwalania zywnosci, ktore pozwolg uzyskaé
nieskonczenie dtuga stabilnos¢ jakosciows produktu,

a zachowanie jego wartosci odzywczej bedzie wysokie.

Chcac zaspokoié wymagajacego konsumenta, naukowcy ciagle pracuja
nad coraz to lepszymi metodami utrwalania zywnoSci.

Zastosowanie wysokich ci$nieni daje nadzieje,

Utrwalanie zywnosci kiedys

Przyroda podarowala ludziom pierwsze metody
utrwalania zywnosci. Dzigki dziataniu promieni sto-
necznych i oddzialywaniu wiatru nasi przodkowie
mogli suszy¢ np. migso, a przy pomocy lodu i $niegu,
poznali dobroczynne dziatanie niskich temperatur
na przechowywana zywnos$¢. Utrwalanie zywnosci
byto od dawna kluczowym zagadnieniem, ktdérego
rozwiazanie gwarantowalo ludziom przetrwanie.
Pozyskanie przez czltowieka ognia i nabycie wiedzy
o mozliwosci opiekania nad nim miesa, z calg pew-
noscig bylo przelomem w dziedzinie obrobki zyw-
nosci. Tylko krok dzielit od tego aby zacza¢ utrwalaé
i jednoczes$nie nada¢ specyficzne walory aromatycz-
ne zywnosci przetrzymywanej w dymie, co dzisiaj
nazywamy wedzeniem. Roéwniez stosowanie niskich
temperatur, jako metody utrwalania zywnosci, byto
znane czlowiekowi juz od dawna. Szybko poznano
dobroczynne dzialanie chtodu na przedluzenie swie-
zo$ci miesa, zlowionej ryby, czy upolowanego zwie-
rzecia. W miare postepu cywilizacji, przetomowym
wydarzeniem bylo opracowanie na poczatku XIX
wieku techniki utrwalenia zywnosci polegajacej na
szczelnym zamknieciu produktu w szklanym stoju
i gotowaniu catosci przez kilkanascie minut. Pomyst
okazal si¢ na tyle skuteczny, ze ostatecznie jego po-
mystodawca, Nikolas Appert zostal nazwany ,,0jcem
konserwowania’, gdyz tym osiggnieciem zapoczat-
kowat metode¢ utrwalania z zastosowaniem wysokiej
temperatury uzywang na caltym $wiecie do dzisiaj.

Utrwalanie zywnosci dzis

Dzigki temu, ze ludzko$¢ uparcie dazy do celu po-
dejmujac wyzwania, tradycyjne techniki utrwalania
zywnosci sg ciagle unowoczesniane, a nowe kierunki
majg szanse zaistniec.

WIEDZA | JAKOSC

ze uda si¢ sprosta¢ tym oczekiwaniom.

Jedna z nowych, fizycznych metod utrwalania zyw-
nosci, jest metoda wykorzystujaca wysokie ci$nienie
hydrostatyczne. Do jej opisania stosuje si¢ okreslenia
takie jak: UHP (ultra high pressure), HP (high pres-
sure), HPP (high pressure processing lub high pres-
sure pasteurization), jak réwniez proces wysokocisnie-
niowy, wysokie cisnienie hydrostatyczne, ultrawysokie
ci$nienie, paskalizacja, presuryzacja, cisnieniowanie,
prasowanie izostatyczne.

Pierwsze wzmianki na temat wykorzystania wyso-
kiego ci$nienia do utrwalania zywnosci pojawily sie
pod koniec XIX wieku. Na poczatku lat 90. XX wie-
ku, w Japonii na rynku pojawily si¢ po raz pierwszy
produkty spozywcze utrwalone metodg wysokoci-
$nieniowg. Obecnie na skale przemyslowg proces
wysokoci$nieniowy wykorzystuje sie przy utrwa-
laniu m.in. sokéw owocowych w tym sokéw $wie-
zych, konfitur, deseréw i koncentratéw owocowych,
produktéw mlecznych, przetworéw miesnych, czy
sosOw migsnych, przez takie kraje jak Japonia, Stany
Zjednoczone, Hiszpania, Francja. Na polskim rynku
na chwile obecng, nie ma produktéw utrwalonych
metoda wysokoci$nieniows, jednak badania w tym
kierunku prowadzone sg m.in. przez Szkote Gléwnag
Gospodarstwa Wiejskiego, czy Instytut Wysokich Ci-
$nient PAN w Warszawie.

Metoda z zastosowaniem wysokiego ci$nienia

- na czym polega?

Metoda wysokich ci$nien opiera si¢ na zastosowaniu
jednoczesnie trzech parametréw fizycznych: ci$nie-
nia, czasu i temperatury, z czego kluczowe znaczenie
ma ci$nienie. W przemysle spozywczym wykorzysty-
wane sg ci$nienia od 100 do 1000 MPa, natomiast czas
ci$nieniowania waha sie od kilku sekund do kilkuna-
stu minut. Podczas prowadzenia procesu, ci$nienie



rozchodzi si¢ jednakowo we wszystkich kierunkach

utrwalanego produktu, czyli caly produkt otrzymuje
takg sama dawke ci$nienia bez powstawania zmian
lokalnych. Na zwrdcenie uwagi zastuguje fakt, ze
proces ten mozna prowadzi¢ w tzw. temperaturze
pokojowej, chociaz czesto ze wzgledu na lepszy efekt
inaktywacji drobnoustrojéw, proces ten prowadzi si¢
w wyzszych warunkach temperaturowych.
Efektem dziatania wysokiego ci$nienia, jest:
= inaktywacja form wegetatywnych drobnoustrojow,
= inaktywacja enzymow,
= denaturacja biatek,
= zmiany kinetyki niektdrych reakgji,
= zmiany wlasciwosci polimeréw (weglowodandw,
lipidow).
Wplyw wysokiego cisnienia na komérki drobnoustro-
jow jest ztozony, a efekt dzialania ci$nienia zalezy od
wielu czynnikéw, np. od wilasciwosci drobnoustro-
jow, ich fazy wzrostu, czy od pH i sktadu srodowi-
ska, w ktorym drobnoustroje si¢ znajduja. W celu
unieczynnienia form przetrwalnikujacych, nalezy
zastosowac zar6wno nieco wyzsze ci$nienie (powyzej
600 MPa) jak i temperature. Nalezy przy tym zazna-
czy¢, ze minimalne cié$nienie, przy ktérym rozpoczy-
na si¢ niszczenie form wegetatywnych drobnoustro-
jow wynosi ok. 200 MPa.
Dodatkowo warto wspomnie¢, ze przy prowadzeniu
procesu w temperaturze pokojowej lub nizszej, nie
dochodzi do obnizenia wartosci odzywczej produktu
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ci$nieniowanego zwigzanego z rozkladem witamin
i aminokwaséw. Réwniez walory smakowe i zapa-
chowe utrwalanego produktu pozostaja bez zmian.
Inng zaleta obrobki wysokoci$nieniowej, sa korzysci
ekonomiczne plynace z mozliwosci skrécenia czasu
trwania procesu technologicznego w poréwnaniu
z innymi tradycyjnymi metodami utrwalania, np.
wykorzystujacymi niskie i wysokie temperatury.

Ze wzgledu na swoje destrukcyjne dzialanie na mi-
kroorganizmy, wykorzystanie wysokiego ci$nienia
jest przedmiotem badan w medycynie m.in. do in-
aktywacji wirusow, pasozytow oraz bakterii wywo-
tujacych wiele niebezpiecznych choréb. Prowadzone
sa badania nad mozliwo$cig zastosowania UHP do
inaktywacji wirusa HIV. Opracowano réwniez dzigki
tej metodzie technike inaktywacji Trichinelli Spiralis
oblenica wywotujacego wlosnice, chorobe mogaca
w skrajnych przypadkach prowadzi¢ nawet do $mier-
ci zakazonej osoby.

Podsumowujac

Metoda wysokich ci$nien daje duze mozliwosci
w kreowaniu zywnosci o dlugim okresie przydatno-
$ci do spozycia, o wysokiej wartosci odzywczej oraz
dobrej jakosci sensorycznej. Spelnienie tych oczeki-
wan i tym samym zadowolenie wspdtczesnego kon-
sumenta stalo sie dla technologéw i producentéw
zywnosci podstawowym celem, a nowy kierunek
dziatan jakim jest metoda utrwalania wykorzystujaca
wysokie ci$nienia, stwarza duze pole manewru i roz-

woju w technologii zywnosci.
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Matgorzata
Laskowska-Pomorska

SYSTEM CHNP, CHOG I GTS

W POLSCE - podsumowanie 2012 roku

Miniony 2012 rok jest szostym' rokiem czynnego udzialu Polski

w systemie chronionych nazw pochodzenia,

chronionych oznaczen geograficznych

oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci.

WYKRES 1. LICZBA POLSKICH NAZW

ZAREJESTROWANYCH PRZEZ KE JAKO ChNP, ChOG | GTS

(STAN NA DZIEN 08.02.13)

ChOG

WYKRES 2. LICZBA POLSKICH NAZW

ZAREJESTROWANYCH W LATACH 2007-2012
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! Pierwszym polskim produktem zarejestrowanym przez KE
w 2007 r. byta bryndza podhalariska. W tym samym roku odbyty
sie pierwsze kontrole producentéw bryndzy podhalatiskiej ChNP
i wydane zostaly dwa §wiadectwa jakosci potwierdzajace zgodno$é
procesu produkcji ze specyfikacja.
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Rok 2012 Polska rozpoczeta z 32, a zakonczyla
z 36 nazwami zarejestrowanymi przez Komisje Eu-
ropejska. Do produktéow chronionych na szczeblu
unijnym dolaczyly: fasola wrzawska ChNP, miod
z Sejnenszczyzny/ Lozdziejszczyzny ChNP (produkt
zarejestrowany wraz z Litwa jako transgraniczny),
ser korycinski swojski ChOG oraz jagnigcina podha-
lanska ChOG.

W unijnym rejestrze chronionych nazw pochodze-
nia, chronionych oznaczen geograficznych i gwa-
rantowanych tradycyjnych specjalnosci aktualnie
zarejestrowanych jest 1139 nazw. Polskie produkty
stanowia ponad 3% tej puli (zrédlo: rejestr DOOR,
08.02.2013). Najwiecej zarejestrowanych nazw maja
wcigz takie kraje jak: Wlochy, Francja oraz Hiszpania
i Portugalia. Polska w zestawieniu tym plasuje si¢ na
8. miejscu, zaraz za Wielkg Brytanig, a tuz przed Cze-
chami (wykres 3).

W 2012 r. polscy producenci wnioskujacy o kontrole
zgodnosci procesu produkeji ze specyfikacja otrzy-
mali w sumie 330 $wiadectw jakosci (wydawanych
przez WIJHARS) lub certyfikatéw zgodnosci (wyda-
wanych przez jednostki certyfikujace). Wojewodzkie
inspektoraty JHARS wydaly 220 $wiadectw jakosci,
czyli o 52 wigcej niz przed rokiem. Upowaznione
przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi jednostki
certyfikujace wydaly facznie 110 certyfikatow zgod-
nosci, co stanowi liczbe prawie dwukrotnie wyzsza
niz w 2011 roku (wykres 4).



Liczba
Swiadectw 2 19 143 218 226 330

i certyfikatow

Rok 2007 2008 2009 2010 2011 2012

Po raz pierwszy w minionym roku skontrolowano
proces produkeji 7 produktéw: kabanosow GTS,
kielbasy jatowcowej GTS, kietbasy mysliwskiej GTS,
miodu z Sejnenszczyzny/Lozdziejszczyzny ChNP,
suski sechlonskiej ChOG, fasoli wrzawskiej ChNP
oraz sera korycinskiego swojskiego ChOG.

Suma wszystkich $wiadectw jakosci i certyfikatow
zgodnosci, ktére byly wazne w 2012 roku (suma
$wiadectw jakodci i certyfikatow zgodnosci wyda-
nych w danym roku oraz waznych swiadectw i certy-
fikatow wydanych w latach ubiegtych) wyniosta 373.
Dla poréwnania w roku 2011 suma waznych $wia-
dectw i certyfikatow wyniosta 263.

Wigcej statystyk i analiz dotyczacych polskich pro-
duktéw ChNP, ChOG i GTS dostepnych jest na stro-
nie www.ijhars.gov.pl w zakladce: produkty regional-

ne i tradycyjne.
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WYKRES 3. LICZBA POLSKICH REJESTRACIJI

NA TLE INNYCH PANSTW

(STAN NA DZIEN 08.02.13)
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WYKRES 4. LICZBA SWIADECTW JAKOSCI

I CERTYFIKATOW ZGODNOSCI
WYDANYCH W LATACH 2007-2012
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SZLAKIEM POLSKICH
PRODUKTOW REGIONALNYCH -
WOJEWODZTWO DOLNOSLASKIE

Na potudniowym zachodzie Polski, przy granicy z Niemcami 1 Czechami
znajduje si¢ wojewddztwo dolnoslaskie ze stolica we Wroctawiu.

Region ten obejmuje znaczna czes$¢ historycznego Sla-
ska (tzw. Dolny Slask) oraz wschodnie Luzyce Gérne.
Jest to doskonate miejsce dla tych, ktorzy cheg poltaczy¢
aktywna turystyke z testowaniem kuchni réznorod-
nej, ktorej smak uksztaltowany zostal w nastepstwie
przeplatajacych sie kultur réznych narodéw. Mozna tu

zauwazy¢ wplyw Kresow Wschodnich, Bosni i Herce-
gowiny, Czech, Stowacji, Lemkoéw. Stad tez charakter
kuchni wojewddztwa dolnoélaskiego jest niejedno-
rodny i nie mozna go w prosty sposob okresli¢. Ale
wlasnie to bogactwo kultur, ta réznorodno$¢ obycza-
jow urzeka i wabi turystéw z Polski i z zagranicy.

WIEDZA | JAKOSC

Izabella Kaminska
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Z wojewodztwa dolnoslaskiego pochodzi 35 produk-
tow wpisanych na Liste Produktéw Tradycyjnych,
6 produktéw posiadajacych znak Jako$¢ Tradycja,
a jeden produkt zostat wpisany do unijnego systemu
chronionych nazw pochodzenia i chronionych ozna-
czen geograficznych.

Majac na uwadze potencjal tego regionu, ktérego sita
tkwi zaréwno w warunkach naturalnych, takich jak
klimat, uksztaltowanie terenu, jak i w bogatej, zréz-
nicowanej kulturze i historii, to na razie niewiele pro-
duktéw zostalo w ten sposob wyrdznionych. Najwy-
razniej perly smaku, czekajg jeszcze na odkrycie.

Te produkty, ktore juz zostaly zidentyfikowane i doce-
nione, stanowig niewatpliwg atrakcje turystyczna, kto-
ra kusi nawet najbardziej wybrednych smakoszy. Po-
znawanie smaku tego regionu zaczniemy od jedynego
produktu z wojewddztwa dolnoslaskiego zarejestrowa-
nego w UE, jako chronione oznaczenie geograficzne,
czyli od miodu wrzosowego z Boréw Dolnoslaskich.

Wrzosowa kraina

Renoma miodu wrzosowego z Boréw Dolnoslaskich
wynika z dlugoletniej tradycji bartnictwa. Pierwsze
wzmianki o produkcji miodu na tym terenie po-
chodzg z przetomu VIII i IX wieku. Powierzchnia,
cenionych przez pszczelarzy wrzosowisk, ulegta
znacznemu zwiekszeniu po olbrzymich pozarach
laséw w 1900 r. Doprowadzito to do degradacji
drzewostanu w Borach Dolnoslaskich i rozrastania
sie wrzosowisk. W badaniach miodéw wrzosowych
z 1958 r. stwierdzono, ze w miodach wrzosowych
z Boréw Dolnoslaskich wystepowata najwieksza za-
warto$¢ pytkéw wrzosowych jako pytkéw przewod-
nich i ksztattowata sie od 59 do 98%.

Dluga tradycja zbierania miodu na tym obszarze
oraz jego wysoka jakos¢ sa podstawowymi czynnika-
mi, ktére wplynely na renome wytwarzanego tu mio-
du wrzosowego. Renome t¢ potwierdzaja zdobywane

przez ten mi6éd nagrody, wyniki przeprowadzonych
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ankiet wéréd konsumentéw i gosci, a takze jego cena,

ktora jest od 3 do 8 zl za 1 kg miodu wyzsza niz in-
nych miodéw wrzosowych. Miéd wrzosowy z Boréw
Dolnoslaskich jest sztandarowym produktem, ktéry
reprezentuje wojewddztwo dolnoélaskie na licznych
targach i wystawach.

Dzisiaj miod ten powstaje dzieki rozlegtym wrzoso-
wiskom, ktére porastaja gtéwnie tereny bytych po-
ligonéw wojskowych w Swietoszowie i Przemkowie
i stanowig obszar 10 tys. ha. Teren ten charaktery-
zuje szczegdlny mikroklimat. W Borach Dolnosla-
skich odnotowuje sie najwyzsza srednig temperature
w roku i dobre nastonecznienie, co gwarantuje obfite
nektarowanie wrzosow. Dzieki tym czynnikom moz-
liwe jest uzyskanie miodu wrzosowego o wyjatko-
wych walorach smakowych i jako$ciowych.

Niepowtarzalne cechy miodu wrzosowego z Boréw
Dolnoslaskich docenita Komisja Europejska wiacza-
jac go w 2008 roku do prestizowego rejestru chronio-

nych oznaczen geograficznych.

Ale miéd wrzosowy z Bordéw Dolnoslaskich to nie
jedyny midd jaki wytwarzany jest na tym obszarze.
Mozna tu znalez¢ wiele innych rodzajow tego stod-
kiego przysmaku. Mieszkancy wojewodztwa dolno-
$laskiego od lat wytwarzaja rozne rodzaje miodow,
ktore dzieki swej wyjatkowosci zasilily Liste Produk-
tow Tradycyjnych. Jest tu wielokwiatowy miéd z Do-



liny Baryczy, sudecki miéd wielokwiatowy, sudecki
miod gryczany, a takze inne miodowe wariacje, takie
jak: orzechy w miodzie, plaster pszczeli w miodzie,
Brzozownik - napdj z soku brzozy i miodu, czy mio-
dowe pierniczki z Przemkowa.

We wrzesniu kazdego roku, pszczelarzy i amatoréow
miodu gromadzi impreza ,,Dolnoslgskie Swieto Mio-
dui Wina” organizowana w Przemkowie. Swieto wpi-
salo sie juz na stale w tradycje Dolnego Slaska. I nie
bez przyczyny, poniewaz co roku Przemkow skupia
tysigce osob zaciekawionych miodami i polskimi wi-
nami najlepszej jakosci.

Nieprzecietne dolnoslgskie trunki:

wino, cydr, piwo, juha

Dolny Slask, to oprécz miodu réwniez rozmaite trun-
ki: wina gronowe, cydr, piwo Lwowek, juha. W 2007
roku Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi podjal de-
cyzje o wpisaniu wina §laskiego na Liste Produktow
Tradycyjnych. Tym samym potwierdzit, ze produkt
ten stanowi element tozsamosci spotecznosci lokal-
nej i jest dziedzictwem kulturowym tego regionu.
Okazuje sig, ze nie tylko Francja, Portugalia czy stonecz-
ne Wlochy moga poszczyci¢ si¢ doskonatym bukietem
smaku i aromatu krajowych win. Réwniez i u nas kone-
serzy tego trunku mogg znalez¢ co$ dla siebie. W okoli-
cach Srody Slaskiej powstajg wina regionalne z odmian
typowych dla tego obszaru, biale, tj.. Chardonnay,
Traminer, Sauvignon Blanc, Riesling 1 wina czerwone:
Cabernet Sauvignon, Merlot, Zweigelt, Gamay;, a takze
miody pitne na bazie soku gronowego.

Bardzo orzeiwiajacym napojem wytwarzanym
w procesie fermentacji dojrzatych jablek jest jabtecz-
nik trzebnicki, czyli cydr, z ktérego Dolny Slask jest
dumny. Jego smak tworzy polfaczenie jabtek stodkich,
kwaskowatych i stodko-gorzkawych. W sumie daje
to orzezwiajacy lekki napoj, ktéry najlepiej smakuje
w upalne dni.

Dolny Slagsk oferuje takze regionalne piwo ksigze-
ce Lwowek, ktore produkowane jest w browarze
z 800-letnia tradycja. Do jego produkeji wykorzysty-
wane sg naturalne surowce (nie uzywa sie stabilizato-
réw ani enzymoéw), dzieki czemu piwo Ksiazece jest
wyjatkowe i ma rzesze wielbicieli, zaréwno w kraju
jak i zagranicg.

Typowym napojem wywodzacym sie z tradycji kuch-
ni temkowskiej jest juha, czyli kompot z suszonych
owocdw, takich jak: jabtka, gruszki i sliwki. Juha to

nap¢j postny, przygotowywany gtéwnie w okresie
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wigilijnym i wielkanocnym. Dzisiaj juha przyrzadza-
na jest przez pokolenie Lemkoéw, urodzonych i wy-
chowanych juz na Dolnym Slgsku.

Kraina pstraga i lipienia

W Sudetach Srodkowych znajduje sie Kotlina Ktodz-
ka otoczona Gérami Stolowymi, Bardzkimi, Ztotymi,
Bystrzyckimi i Masywem Snieznika. Kraine przeci-
najg krystalicznie czyste potoki i rzeki gorskie, sta-
nowigce idealne $rodowisko dla ryb wymagajacych
niezanieczyszczonego $rodowiska. Dlatego hodowla
pstraga i lipienia nalezy tu do tradycji kultywowanej
od wielu pokolen. Dzisiaj hodowla ryb prowadzona
jest w stawach zasilanych z naturalnych Zrédet.
Pstrag kiodzki najlepiej smakuje jako wedzony lub
smazony obtaczany w suchej panierce i podawany
z mastem czosnkowym.

Raj dla podniebienia: slaskie niebo, kysielnica,
ciasto z kruszonka z Ziemi Ktodzkiej

Dla turystéw zmeczonych wyprawami po okolicz-
nych owianych tajemnicg Gérach Sowich z komplek-
sem podziemi i bunkréw czy spacerami po labiryn-
tach blednych skat w Gérach Stotowych, Dolny Slask
oferuje prawdziwg uczte, ktdrg otwiera $laskie niebo.
Slaskie niebo, to typowe dla Ziemi Ktodzkiej danie
przygotowywane najczesciej z okazji $wiat i réznych
uroczystosci. Jest to wedzony schab i boczek, polane
sosem z suszonych owocéw (jabtek, $liwek, moreli
i gruszek), ktére podawane sg z kluskami gotowany-
mi na parze lub knedlami drozdzowymi w plastrach.
Kolejnym daniem, ktére nalezy sprobowa¢ bedac na
Dolnym Slasku jest kysielnica/kysielenica/kysylycia.
Jest to tradycyjna potrawa kuchni temkowskiej, czyli
zur przygotowany na zakwasie z maki i chleba, przy-
prawiony sola, czosnkiem i pieprzem. Kysielnice podaje
sie najczesdciej do ziemniakéw okraszanych thuszczem.

Na deser mozna skosztowac ciasto z kruszonka Zie-
mi Klodzkiej przygotowane zgodnie z przepisem
z ksigzki ,,Grafschaft Glatzer Kochbuch”, ktéra skla-
da si¢ z przepiséw potraw przyrzadzanych na Ziemi
Ktodzkiej przed II wojng $wiatowa. Ciasto to bylo
bardzo popularne w przedwojennym Wroctawiu,
o czym pisze Grzegorz Sobel w ksigzce ,,Przy wro-
clawskim stole” - ,,Jednym ze $lgskich przysmakdw,
ktére przypadlo do smaku koronowanym glowom,
byto ciasto drozdzowe z cynamonowa kruszonka
zwane Streuselkuchen™.

1Zrédlo: ,Grzegorz Sobel ,,Przy wroctawskim stole”.
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Dzisiaj na obszarze wojewddztwa dolnoslaskiego
mozemy znalez¢ produkty, ktdre faczg ze sobg trady-
cje roznych narodowosci. Tradycja kulinarna zostata
przywieziona z réznych stron Europy, ktéra obecnie
pielegnowana jest przez kolejne pokolenia zamiesz-
kujace juz od lat Dolny Slask. Cechg charakterystycz-
ng tego regionu, bedaca dla jednych wada, dla dru-
gich zaleta, jest brak jednorodnosci kulinarnej, brak
swoistych dla niego produktow. Zamiast tego mozna
tu znalez¢ zrdznicowanie w smakach, w sposobie

przygotowywania, w tradycji spozywania. Wielokul-
turowo$¢ to potencjal, ktory dzisiaj jest doceniany
i stanowi warto$¢ dodang, z ktérej mieszkancy Dol-
nego Slaska s3 dumni.

W nastepnym artykule tego cyklu odwiedzimy sg-
siednie wojewddztwo opolskie oraz wojewddztwo
$laskie, gdzie mozna znalez¢ m.in. takie produkty
jak: kotacz $laski, owcze sery gorskie i wiele innych
potraw typowych dla kultury $laskiej.

Aleksandra Jozefowicz

DZIALALNOSC LABORATORIOW
GIJHARS W 2012 ROKU

Laboratoria Gléwnego Inspektoratu JHARS spetnia-
ja wymagania stawiane przez Rozporzadzenie (WE)
nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci
z prawem paszowym i Zywnos$ciowym oraz regutami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat.
Laboratoria dysponuja odpowiednim potencjalem
analitycznym i szerokim zakresem wykonywanych
badan, co umozliwia realizacje zadan wynikajacych
z szeregu ustaw i przepiséw wykonawczych. Posia-
daja kompetencje potwierdzone poprzez akredytacje
zgodnie z norma PN-EN ISO/IEC 17025, a wdrozo-
ny i utrzymywany system zarzadzania wlasciwy dla
zakresu ich dzialalnosci, zapewnia wysoka jako$¢
wynikéw badan.

Laboratoria Gtéwnego Inspektoratu JHARS przepro-
wadzaja badania cech artykuléw rolno-spozywczych
w ramach urzedowej kontroli na podstawie kwartal-
nych planéw kontroli oraz kontroli doraznych, w ra-
mach wspoélpracy z panstwowymi jednostkami orga-
nizacyjnymi, realizujagcymi polityke rolng panstwa
oraz na wniosek zainteresowanego przedsiebiorcy.
Badania laboratoryjne artykutéw rolno-spozywczych
obejmuja ich wlasciwosci organoleptyczne, fizyko-
chemiczne i mikrobiologiczne w zakresie technologii
produkgcji, wielkosci lub masy oraz wymagan wyni-
kajacych ze sposobu produkeji, opakowania, prezen-
tacji i oznakowania.

Aktualnie bazg laboratoryjng Gléwnego Inspektora-
tu IJHARS stanowi 6 laboratoriéw - Centralne La-
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boratorium w Poznaniu oraz 5 laboratoriéw specjali-
stycznych: w Bialymstoku, Gdyni, Kielcach, Lublinie,
Szczecinie'.

Laboratoria GIJHARS sukcesywnie poszerzaja moz-
liwoéci analityczne oraz zakres metodyk objetych
akredytacja, ktore sg niezbedne do realizacji usta-
wowych zadan, natomiast bieglto$¢ analityczng we-
ryfikujg poprzez udzial w badaniach miedzylabora-
toryjnych, zaréwno krajowych, jak i zagranicznych.
W 2012 roku laboratoria GIJHARS rozszerzyly za-
kresy akredytacji o kolejne 117 metodyk.

Staty rozwdj bazy laboratoryjnej zmierza w kierun-
ku wdrazania nowych metodyk badan istotnych
z powodu koniecznoséci objecia badaniami labo-
ratoryjnymi obszaréw waznych dla oceny jakosci
handlowej artykuléw rolno-spozywczych, a w szcze-
goélnosci wykrywania zafalszowan w artykutach
rolno-spozywczych.

Budujac specjalizacje w zakresie badania przetworéow
miesnych, Laboratorium Specjalistyczne GIJHARS
w Kielcach w 2012 roku wdrozyto metode wykry-
wania dodatku migsa oddzielonego mechanicznie
(MOM) oraz obliczania zawarto$ci miesa w wedzon-
kach w oparciu o wyniki badania ich sktadu. Metody
te wraz ze stosowanymi w laboratorium metodami
identyfikacji surowcow pozwalajg na pelniejsze po-
znanie rzeczywistego skladu produktéw i wykrywa-

"W 2012 roku w strukturach GIJHARS funkcjonowato Laborato-
rium Specjalistyczne w Rzeszowie, ktore zlikwidowano z dniem
31 pazdziernika 2012 roku.



nie niezgodnych ze stanem faktycznym deklaracji ja-

kosciowych.

Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni wdrozyto

w 2012 roku metode identyfikacji gatunkowej 16 ga-

tunkow ryb. Metoda ma zastosowanie do identyfika-

¢ji gatunkow ryb $wiezych i mrozonych.

W 2012 roku laboratoria Gléwnego Inspektoratu

Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

zbadaly ogdtem - 5397 probek, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli zywno$ci — 4417 pré-
bek,

= w ramach oceny jakosci handlowej - 516 probek,

= w ramach zadan delegowanych przez Agencje Ryn-
ku Rolnego - 464 probki.

Wykonano ogélem - 40 435 oznaczen, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli — 36 692 oznaczenia,

= w ramach oceny jakosci handlowej — 2038 oznaczen,

= w ramach zadan delegowanych przez Agencje Ryn-
ku Rolnego - 1705 oznaczen.

Udzial procentowy oznaczen wykonanych przez la-
boratoria GIJHARS w 2012 r. w ramach urzedowej
kontroli, oceny jakos$ci handlowej i zadan delegowa-
nych przez Agencje Rynku Rolnego z podzialem na
rodzaj wykonywanych badan, ksztaltowal sie naste-
pujaco:

= oznaczenia organoleptyczne - 13,5%,

= oznaczenia fizykochemiczne - 84,7%,

= oznaczenia mikrobiologiczne - 1,4%,

= oznaczenia sensoryczne — 0,4%.

DZIALALNOSC IJHARS

RYSUNEK 1. LICZBA ZBADANYCH PROBEK | WYKONANYCH
OZNACZEN PRZEZ LABORATORIA GIJHARS W 2012 R.

W RAMACH URZEDOWEJ KONTROLI, OCENY JAKOSCI
HANDLOWEJ | ZADAN DELEGOWANYCH
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W 2012 roku udzial procentowy prébek o jakosci
niezgodnej z przepisem lub deklaracjg producenta
stanowil 17,2% probek zbadanych w ramach urzedo-
wej kontroli (wylaczajac probki chmielu). W ramach
urzedowej kontroli laboratoria GIJHARS zbadaly
943 probki chmielu i jego przetwordw, z ktérych 10
probek byto niezgodnych z przepisem lub deklaracja
producenta.

Wiréd préobek zbadanych w ramach urzedowej kon-
troli, 79 probek sprawdzono w zakresie obecnosci
organizméw zmodyfikowanych genetycznie (GMO).
W zbadanych probkach nie stwierdzono obecnosci
organizmoéw genetycznie zmodyfikowanych.
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DZIALALNOSC IJHARS

Karolina Socha

ZNAKOWANIE PRODUKTOW

EKOLOGICZNYCH

Zywnos¢ ekologiczna

Zywno$¢ ekologiczna jest szczegdlnym rodzajem
zywnosci, ktorej cechy wynikaja ze sposobu pro-
dukcji. Producent, ktéry dokonal zgtoszenia podje-
cia dzialalnoséci w zakresie rolnictwa ekologicznego
i znajduje sie pod kontrola upowaznionej jednostki
certyfikujacej jest zobowigzany na kazdym etapie pro-
dukeji, przygotowania i dystrybucji produktéw, ktore
zamierza wprowadza¢ do obrotu jako ekologiczne,
stosowac¢ ekologiczng metode produkeji zgodna z za-
sadami okres$lonymi w przepisach prawa. Spetnianie
tych wymogéw potwierdzane jest przez jednostke
certyfikujacg w procesie kontroli i certyfikacji.
Wspolczesni konsumenci coraz czgsciej siegaja po
produkty ekologiczne, doceniajac ich wysoka jakos¢
zwiazang z ww. sposobem produkgji, ktory gwaran-
tuje, ze zywno$¢ ta zostala wytworzona z poszanowa-
niem proceséw zachodzacych w srodowisku otacza-
jacym producentdw i przetworcow, natomiast kolor,
smak i zapach sa wynikiem proceséw zachodzacych
w przyrodzie, czy naturalnym przetworstwie, a nie
efektem syntetycznych dodatkow.

Jak rozpoznac produkt ekologiczny?

Produkty ekologiczne sa oznakowane zgodnie

z przepisami krajowymi oraz wspdlnotowymi regu-

lujacymi kwestie znakowania $rodkéw spozywczych

oraz dodatkowo zgodnie z przepisami dotyczacymi

rolnictwa ekologicznego tj. rozporzadzeniem Rady

(WE) nr 834/2007 oraz rozporzadzeniem Komisji

(WE) nr 889/2008.

Etykieta prawidtowo oznakowanego produktu ekolo-

gicznego, poza innymi elementami oznakowania wy-

maganymi w przepisach prawa, powinna zawierac:

= unijne logo produkcji ekologicznej,

= numer identyfikacyjnyjednostki certyfikujacej, ktorej
podlega podmiot gospodarczy, ktéry przeprowadzit
ostatnie dziatania produkcyjne lub przygotowawcze,

= oznaczenie miejsca, w ktéorym wyprodukowano
nieprzetworzone produkty rolnicze, z ktérych wy-
tworzono koncowy produkt.

Unijne logo produkcji ekologicznej
Unijne logo produkcji ekologicznej stanowi potacze-
nie dwdch dobrze znanych symboli: flagi europejskiej
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- oficjalnego emblematu Unii Europejskiej od 1986
roku - oraz liscia, ktory symbolizuje nature i ideg¢
zréwnowazonego rozwoju. Zestawienie tych dwdch
elementow tworzy logo produkeji ekologiczne;j.

B3 =
&

Poza wzorcowa wersja logo jaka jest bialy lis¢ na zielo-
nym tle, o wymiarach 9 x 13,5 mm, dopuszczalne sg ci-
$le okreslone odstepstwa w postaci zmiany kolorystyki,
rozmiaru oraz dodawaniu obramowania, w celu wyeks-
ponowania go na opakowaniu produktu ekologicznego.
Ponadto przepisy w zakresie rolnictwa ekologicznego
dopuszczaja mozliwo$¢ stosowania wraz z unijnym
logo produkgji ekologicznej elementéw graficznych
lub tekstowych odnoszacych si¢ do rolnictwa ekolo-
gicznego, pod warunkiem Ze nie modyfikuja one lub
calkowicie nie zmieniajg charakteru unijnego logo
produkgji ekologicznej, ani oznaczen miejsca pocho-
dzenia.

RYSUNEK 2. PRZYKLADY)

zabroniona jest zmiana ksztaltu logo

zabronione jest zawieranie tekstu w obszarze logo




Numer identyfikacyjny jednostki certyfikujacej
Numer identyfikacyjny jednostki certyfikujacej, kto-
rej podlega podmiot gospodarczy, przeprowadzajacy
ostatnie dziatania produkcyjne lub przygotowaw-
cze np. PL-EKO-00, sklada si¢ z trzech elementdw,
gdzie:

PL - stanowi akronim okres$lajacy panstwo czton-
kowskie, lub kraj trzeci zgodnie z miedzyna-
rodowg normg ISO 3166,

EKO - stanowi termin stanowiacy odniesienie do za-
stosowanej ekologicznej metody produkeji,

00 -stanowi numer referencyjny nadany przez
wiasciwy organ panstwa cztonkowskiego.

Numer ten zamieszczany jest w tym samym polu wi-

dzenia co unijne logo produkc;ji ekologiczne;.

TABELA 1. NUMERY IDENTYFIKACYJNE
JEDNOSTEK CERTYFIKUJACYCH

PROWADZACYCH DZIALALNOSC W POLSCE

Numer upowaznione;j L .
p ) Nazwa upowaznionej jednostki

cejret:zlc(,:;;ej SR
PL-EKO-01 EKOGWARANCJA PTRE Sp. z 0.0.
PL-EKO-02 PNG Sp.zo.0.
PL-EKO-03 COBICO Sp.z o.0.
PL-EKO-04 BIOEKSPERT Sp.z 0.0.
PL-EKO-05 BIOCERT MALOPOLSKA Sp. z 0.0.
PL-EKO-06 FS’.cz.skie Centrum Badan i Certyfikacji
PL-EKO-07 AGRO BIOTEST Sp. z 0.0.
PL-EKO-08 TUV Rheinland Polska Sp. z 0.0.
PL-EKO-09 Centrum Jakosci AgroEko Sp. z 0.0.
PL-EKO-10 SGS Polska Sp.z 0.0.

Oznaczenie miejsca

Oznaczenie miejsca, w ktérym wyprodukowano nie-

przetworzone produkty rolnicze, z ktérych wytwo-

rzono koncowy produkt, umieszczane jest bezpo-

$rednio ponizej numeru identyfikacyjnego jednostki

certyfikujacej i przyjmuje jedna z nastepujacych

form:

= ,rolnictwo UE”, gdy surowiec rolniczy zostal wy-
produkowany w UE,

= ,rolnictwo spoza UE’, gdy surowiec rolniczy zostat
wyprodukowany w kraju trzecim,

= ,rolnictwo UE/spoza UE’, gdy cze$¢ surowcow wy-
produkowano w UE, a cze$¢ w kraju trzecim.

Ww. oznaczenie moze by¢ zastgpione lub uzupelnio-

ne nazwg kraju np.: ,Rolnictwo Polska”, jesli wszyst-

kie surowce, z ktérych wytworzono produkt, wypro-

dukowano w tym kraju.

DZIALALNOSC IJHARS

RYSUNEK 3. OZNACZENIE MIEJSCA

PL-EKO-00 PL-EKO-00
Rolnictwo UE Rolnictwo spoza UE

PL-EKO-00 PL-EKO-00
Rolnictwo UE/Spoza UE  Rolnictwo Polska

Dodatkowo, oznaczenie nie moze odréznia¢ sie ko-
lorem, rozmiarem ani formatem czcionki od opisu
handlowego produktu oraz musi znajdowa¢d si¢ na
etykiecie w eksponowanym miejscu, tak aby bylo do-
brze widoczne, czytelne i nieusuwalne.

Stosowanie unijnego logo produkeji ekologicznej
nie jest obligatoryjne dla ekologicznych produktéw
importowanych z krajéow trzecich. Jedli jednak na
oznakowaniu importowanego produktu ekologicz-
nego zamieszczone zostanie unijne logo produkeji
ekologicznej, to w takim wypadku powinno réwniez
zosta¢ zamieszczone oznaczenie miejsca wyprodu-
kowania nieprzetworzonych produktéw rolniczych,
z ktorych wytworzono koncowy produkt.

Bezprawne znakowanie produktow
konwencjonalnych jako ekologiczne

Wraz z wyraznym wzrostem zapotrzebowania kon-
sumentéw na produkty rolnictwa ekologicznego, na
rynku pojawiaja si¢ nieuczciwi producenci oferujacy
produkty konwencjonalne oznakowane w sposob su-
gerujacy ekologiczng metode produkeji.

Nalezy pamietac, ze zywno$¢ moze by¢ uznana i znako-
wana jako ekologiczna wylacznie jezeli przy jej produkcji
spetnione zostaly wymogi okreslone w przepisach do-
tyczacych rolnictwa ekologicznego. Niedozwolone jest
uzywanie terminéw sugerujacych ekologiczng metode
produkeji w oznakowaniu konwencjonalnych artyku-
téw rolno-spozywczych. Odpowiednie sankcje w tym
zakresie zostaly wprowadzone na mocy ustawy o rol-
nictwie ekologicznym. IJHARS stale podejmuje dziala-
nia polegajace na zwalczaniu ww. nieuczciwej praktyki
stosowanej przez producentéw, w celu zagwarantowa-
nia uczciwej konkurencji i whasciwego funkcjonowania
rynku wewnetrznego produktéw ekologicznych, a tak-
ze utrzymania zaufania konsumentéw w stosunku do
produktéw oznakowanych jako ekologiczne.

WIEDZA | JAKOSC
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Ewa Bajdas

Beata Marosz-
Jakubowska

BADANIE SENSORYCZNE ZYWNOSCI

Jakos¢ jest to zespdt cech 1 charakterystyk produktu lub ustugi decydujacych
o ich zdolnosci do zaspokojenia istniejacych lub wywotanych potrzeb

Jakos¢ produktu odnosi si¢ nie tylko do stopnia jego
zdrowotnosci, ale rowniez atrakcyjnosci sensorycznej.
Badanie sensoryczne produktéw zywno$ciowych jest
to pomiar i ocena cech jakosciowych produktu za po-
mocy jednego lub kilku zmystéw, przy zachowaniu
wiasciwego doboru zespotu oceniajgcego, odpowied-
nich warunkéw przeprowadzania badania oraz przy
uzyciu metod adekwatnych do zadania stawianego
badaniu, zapewniajacych dokladno$¢ i powtarzal-
nos¢ otrzymywanych wynikéw.
W badaniu sensorycznym aparatem pomiarowym jest
zespol oceniajacy. Zespdl oceniajacy (ang. ,panel”)
to grupa osob o ustalonej wrazliwosci sensorycznej,
ktdra jest w stanie dostarczy¢ precyzyjna informacje
o sensorycznej jakoéci badanego produktu. Kandy-
daci na oceniajacych powinni odznacza¢ si¢ m.in.
pamiecia cech sensorycznych, zdolno$cig podawania
jasnych i logicznych uwag i wybierani sa w drodze
selekeji wstepnej. Zespdt oceniajacy poddawany jest
stalemu monitorowaniu sprawnosci ocen.
W badaniu sensorycznym zywnosci za wynik badania
przyjmuje sie zawsze sredni wynik zespotu oceniaja-
cego, a nie wynik pojedynczego cztonka zespotu.
Istotnym czynnikiem wplywajacym na przebieg i do-
kfadnos$¢ badania sensorycznego sa warunki prze-
prowadzania badania, ktére zapewniaja:
= odpowiednie pomieszczenia z oddzielnymi, indy-
widualnymi stanowiskami ,,boksami” do przepro-
wadzania badania,
= pomieszczenie przygotowawcze stuzace do przygo-
towywania i zakodowania probek do badania,
= optymalne warunki fizyczne w pomieszczeniach,
w ktérych prowadzone sa badania (temperatura
w granicach 18-24°C; wilgotno$¢ wzgledna powie-
trza w granicach 60-80%; réwnomierne o$wietlenie
z mozliwoécig regulacji natezenia barwy; pomiesz-
czenia neutralne w kolorze, wolne od hatasu oraz
obcych zapachdéw).
Dobra Praktyka Laboratoryjna w laboratorium senso-
rycznym stawia oceniajacym wymagania m.in. w zakre-
sie wstrzymywania sie od spozywania positkéw i palenia
tytoniu co najmniej na godzine przed przystapieniem do

WIEDZA | JAKOSC

(PN-ISO 5492:1997).

badania. W dniu przeprowadzania badania oceniajacy
powinni uzywa¢ wylacznie bezwonnych $rodkéw higie-
ny osobistej. Od lidera zespolu oceniajacego wymaga sie
wiedzy w obszarach metodologii badan sensorycznych,
wiedzy towaroznawczej oraz znajomosci czynnikéw
wplywajacych na badane wyrdzniki sensoryczne.
W badaniu sensorycznym zywnosci stosuje sie zréz-
nicowane metody badania. Najczesciej stosowane
metody s podzielone na trzy grupy:
= metody réznicowe, do ktorych zalicza si¢ metode
parzysta, metode trojkatowa, metode duo-trio, me-
tode ,,dwoch z pieciu’, metode ,,A” - nie , A’
= metody z zastosowaniem skal i kategorii, do kto-
rych zalicza si¢ metode szeregowania, metode kla-
syfikacji, metode oszacowania, metode punktowsy,
metode stopniowania,
= metody analityczne lub opisowe, do ktorych zalicza
sie metode opisowa prosta, illo$ciowg analize opiso-
wa i metode profilowania sensorycznego.
Do stwierdzenia, czy pomiedzy probkami istnieje istot-
na réznica dla danej cechy oraz jaki jest kierunek ewen-
tualnej rdznicy stosuje sie metody réznicowe oraz me-
tody z zastosowaniem skal i kategorii. Do opisu jakosci
ogolnej lub poszczegdlnych cech produktu stosuje sie
metode opisowg prostg lub ilo$ciows analize opisows,
lub metode profilowania. Wybrane metody, z przedsta-
wionych powyzej stosuje si¢ rowniez do selekcji, moni-
torowania wrazliwosci sensorycznej oceniajacych.
Badania sensoryczne zywnosci maja szerokie zasto-
sowanie. Wykorzystywane sa m.in. do oceny jakosci
produktéw zywnosciowych, do badan marketingo-
wych nad preferencjami konsumenckimi oraz do ba-
dan przechowalniczych.
W latach 2011-2012 Pracownia Sensoryczna Labo-
ratorium Specjalistycznego w Gdyni ocenila facznie
822 probki z wykorzystaniem metody opisowej pro-
stej 1 metody punktowej. Z przebadanych prébek ok.
6% stanowily probki nienormatywne.
Laboratorium Specjalistyczne GIJHARS w Gdyni
Pracownie Sensoryczng posiada od 1999 roku. Jest to
pierwsza w Polsce Pracownia Sensoryczna, ktéra uzy-
skata akredytacje Polskiego Centrum Akredytacji.



Jednak dzietem zycia F. Accum’a, a jednoczesnie po-
wodem jego angielskich klopotéw stala si¢ ksigzka
pt. Traktat o fatszowaniu Zywno$ci i kulinarnych tru-
ciznach (Treatise on Adulterations of Food and Culi-
nary Poisons), wydana w 1820 r.

Traktat fatszowaniu zywnosci

Praca F. Accuma ze stycznia 1820 r. cieszyla sie tak
wielkim zainteresowaniem, ze pierwsze wydanie
w ilosci 1000 egzemplarzy sprzedano w ciagu jed-
nego miesigca’ i jeszcze w tym samym roku (1820)
w kwietniu ukazato si¢ jej drugie wydanie, w 1821 r.
- trzecie, a w 1824 r. - czwarte wydanie. Mozna takze
mowic o $wiatowym sukcesie ksigzki, bowiem jesz-
cze w 1820 r. ukazat si¢ reprint w USA, a dwa lata po
pierwszym wydaniu (w 1822 r.) prace przettumaczo-
no na jezyk niemiecki.

Traktat Accum’a o falszowaniu zywnosci popularnie
nazywany byl ,,Smieré w garnku” (There is death in
the pot) z uwagi na rysunek zamieszczony na okladce
ksigzki, przedstawiajacy czaszke® z napisem o powyz-
szej tresci®.

Jak zaznaczyl E Accum we wstepie do Traktatu,
jego celem bylo pokazanie prostych sposobéw wykry-
wania nieuczciwych praktyk fatszowania Zywnosci
(...) substancjami szkodliwymi dla zdrowia. Traktat
rozpoczynajag uwagi na temat falszowania zywno-
$ci o charakterze bardziej ogdlnym. Rozpoczyna go
zdanie wyjatkowo znamienne: Ze wszystkich oszustw
praktykowanych przez wyrachowanych sprzedawcow,
nie ma bardziej nagannych i jednoczesnie bardziej
rozpowszechnionych, niz te wyrafinowane (oszustwa)
réznych artykutéw zywnosciowych. Dalej F. Accum
stwierdza, ze sytuacja taka w ostatnim czasie doty-
czy prawie kazdego artykulu spozywczego (...almost
every commodity...) i w coraz bardziej alarmujacym
stopniu kazdego regionu W. Brytanii. System falszo-
wania zywno$ci doprowadzono wrecz do perfekeji,
a wskazanie produktu, ktéry nie byl falszowany byto
naprawde trudne. Substancje uzywane do takich
celéw nie wszystkie byly oczywiscie szkodliwe dla
zdrowia — bowiem generalnie zastepowano sktadniki
bardziej warto$ciowe, skladnikami mniej wartoscio-

*P. Shears, Food fraud - a current issue but an old problem, Plym-
outh Law Review (2008), No 1., s. 121. http://www.pbs.plymouth.
ac.uk

*Na rysunku znajduje si¢ takze dwanascie wezy, cztery strzaly, wie-
niec, a w czesci centralnej pajeczyna z wielkim pajakiem.

°F. Accum nawigzal tu do fragmentu Biblii $mierc¢ jest w kotle,
mezu Bozy (O man of God, there is death in the pot), jaki wystepu-
je w Drugiej Ksiedze Krolewskiej (rozdziat 4, wers 40). E Accum
fragment ten przytacza na zakonczenie wstepu do swej pracy.

CZY WIESZ, ZE...

wymi — lecz zawsze byly one ,,szkodliwe” dla portfeli
konsumentow.

W czgsci szczegdtowej E Accum analizuje sposoby
falszowania 22 produktéw w tym takich jak: wino,
chleb, piwo, $mietana, herbata, kawa, pieprz, ser, ma-
rynaty, wyroby cukiernicze, keczup. To co sprawito,
ze F. Accum moze by¢ uwazany za indywidualnego
pioniera walki z falszowaniem zywnosci to dwie rze-
czy: pierwsza, to precyzyjne opisanie falszowania,
podrabiania i zatruwania gléwnych artykulow spo-
zywczych dwcezesnej Anglii, i po drugie, podanie do
publicznej wiadomosci nazwisk i firm parajacych
sie tak niegodziwymi praktykami i skazanymi za nie
prawomocnymi wyrokami sgdowymi.

Wirdd skazanych bylo wielu bogatych i prominent-
nych sprzedawcow i przetwércow. E Accum podal
nazwiska skazanych w trzech grupach asortymento-
wych. Falszujacych piwo - najwiecej, bo 110 oséb’,
herbate — 11 oséb i kawe — 13 0sdb. Lacznie zatem
ujawnit nazwiska 134 oséb. Co ciekawe nie opieral
sie tu na wlasnych badaniach - chociaz i takie prowa-
dzil - lecz informacje w tej sprawie czerpal z dwéch
zrodel: z raportéw Izby Gmin i z gazet (The Times).
Wydawaloby si¢ zatem, ze tresci Traktatu nie powin-
ny wzbudzi¢ takich namietnosci, czy wrecz ztosci
i nienawiéci. Nazwiska osob wskazanych przez Accu-
ma jako falszerze zywnosci, byly przeciez powszech-
nie dostepne. Jednak ich zebranie, opisanie i podanie
w zwartej pracy, jak sie okazato mialo konsekwencje
i moc niewyobrazalng. Tak dla ogétu spoteczenstwa,
jak i samego F. Accun’a.

E Accum jak wiadomo ulegt i powrdcit do Niemiec,
lecz wiedza i §$wiadomo$é¢ o falszowaniu, a nawet tru-
ciu zywnosci pozostata. Na owoce jego dzialalno$ci
nalezalo jednak czeka¢ jeszcze 40 lat, do 1860 r., kie-
dy to parlament brytyjski uchwalil pierwszy cato$cio-
wy akt o przeciwdzialaniu falszowaniu zywnosci. Nie
bez wpltywu na diugos¢ tego okresu byly dzialania
podejmowanych przez wrogdéw Accum’a, majace na
celu o$mieszenie jego samego, jak i naukowych me-
tod wykrywania oszustw zywnos$ciowych.

7 Jak wyzej zaznaczylem, czes¢ prawdopodobnie powtarzajacych
sie.
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FREDERICK ACCUM (1769-1838)

Zycie

Frederick Accum, a wlasciwie Friedrich Christian
Accum byt niemieckim chemikiem - lecz takze jak
pisal C.A. Browne nauczycielem, autorem, ekspertem
technicznym i wreszcie sprzedawcg sprzetu laborato-
ryjnego'. Ch. Hamlin okreslit F. Accuma nawet jako
krzyzowca walczacego z falszowaniem zywnosci (fo-
od-adulteration crusader)?.

E Accum urodzit si¢ 29 marca 1769 r. w Biicke-
burg (Dolna Saksonia), zmarl natomiast w Berlinie
28 czerwca 1838 r. Pochodzil z rodziny zydowskiej.
Jego ojciec — Herz Marcus - przyjat chrzescijanstwo
i zmienil nazwisko na Christian Accum?. Jeszcze
w okresie szkolnym E. Accum terminowal w firmie
farmaceutycznej William Brande, ktéra zaopatrywata
dwor Jerzego III, krdla Anglii i ksigcia, a potem takze
kréla Hanoweru. Brande posiadala skltady w Londy-
nie i Hanowerze. W 1793 roku Accum przenidst si¢
do londynskiej ekspozytury firmy, wpierw jako asy-
stent, potem jako chemik.

W 1801 r. zatrudnit si¢ w Instytucie Krélewskim
(Royal Institution in London), a od 1803 w The Surrey
Institution. Lata 1803 do poczatku 1821 to okres naj-
wigkszej aktywnosci zawodowej F. Accunra. Prowa-
dzi wlasne laboratorium, zajecia teoretyczne i prak-
tyczne dla studentéw chemii.

Obserwujac z perspektywy The Royal Institution roz-
woj nauki oraz rosnacy popyt na jej wyniki, F. Ac-
cum zdecydowat si¢ wejé¢ w takie obszary, z ktorych
Instytut wycofatl sie. Do takich nalezata technologia
zywnosci. E Accum moze by¢ uwazany za jednego
z pionieréw wdrozenia naukowych metod do pro-
dukcji zywnosci i napojow, lecz takze do wykrywania
niepozadanych praktyk stosowanych przez produ-
centow zywnosci.

' C.A. Browne, The life and chemical services of Fredrick Accum,
Journal of Chemical Education, December 1925, vol. 2. issue 12,
s. 1140.

*Ch. Hamlin, A Science of Impurity: Water Analysis in Nineteenth
Century Britain, University of California Press, Berkeley Los An-
geles-Oxford, 1990, s. 52. www.publishing.cdlib.org.

* Accum wedlug niektérych zrédet znaczy ,,goy” lub ,aryjczyk’.
Zob: E. C. Bing, Fredrick Accum - A biographical sketch, The Jour-
nal of Nutrition, 1966, May, 89 (1), s. 4.

Prace Accumia, a zwlaszcza Traktach o fatszowaniu
Zywnosci, cieszyly sie niebywala popularnoscia, lecz
wielu uczynily jego wrogami w nastepstwie mniej-
szych i wiekszych klopotéw wywotanych prezento-
wanymi tam tezami i faktami. W efekcie w grudniu
1820 r. doprowadzilo to do tzw. incydentu w biblio-
tece The Royal Institution, w nastepstwie, ktérego
Accum zostal posadzony o niszczenie ksiazek. Nie
czekajgc na rozprawe sagdows, podjal decyzje o na-
tychmiastowym wyjezdzie z Anglii. Po powrocie do
Niemiec byl dalej aktywny i zaangazowany w swoja
prace. Wspdlpracowal jako profesor z dwoma insty-
tucjami technicznymi w Berlinie: the Royal Industrial
Institute (Gewerbeinstitut) oraz Berliner Bauakade-
mie.

Dorobek naukowy

E Accum byl niezwykle plodnym autorem. W latach
1803-1821 wydat 20 ksiazek w wigkszosci poswieco-
nych zastosowaniom chemii w tworzacej si¢ — na fali
rewolucji przemystowej — gospodarce. W dorobku
naukowym, czy moze raczej publicystycznym z ob-
szaru produkeji zywnosci F. Accum ma kilka prac,
wérdd ktorych sa trzy traktaty: Traktat o sztuce pro-
dukeji wina z miejscowych owocéw z 1820 r., Trak-
tat o sztuce warzenia piwa z 1820 r. i Traktat o sztuce
pieczenia dobrego, zdrowego chleba z 1821 r. Poza
wymienionymi traktatami w dorobku E Accu-
ma znajduje si¢ takze jedna z pierwszych (rok wy-
dania - 1821) prac na temat odzywiania sie, porad
kucharskich, i wplywu Zywnosci na zycie ludzi, za-
tytutowana dos$¢ oryginalnie bo Culinary Chemistry
(Kulinarna chemia). Wynikalo to z tego, ze F. Accum
uwazal, iz Sztuka przygotowania dobrej i zdrowej
Zywnosci jest bez wqtpienia czescig chemii; kuchnia
jest chemicznym laboratorium, wszystkie procesy wy-
stepujgce w zwigzku z przygotowywaniem pozywienia
sg procesami chemicznymi. Tezy te powtarza zreszta
w pierwszym rozdziale pracy, zatytulowanym nie
inaczej jak: Kucharstwo jest czescig chemii.

Dokoticzenie na III str. oktadki





