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ZADANIE NR 3

Szkolenia i kursy dla uczniow prowadzqce do nabywania, potwierdzania kompetencji
i kwalifikacji

KURS KELNERSKI Z EGZAMINEM CZELADNICZYM

W ramach projektu ,,ZSCKR Oleszyce wspiera uczniéw” (nr FEPK.07.13-1P.01.0044/23)-
Zadanie nr 3 Szkolenia ikursy dla uczniow prowadzqgce do nabywania, potwierdzania
kompetencji i kwalifikacji 30 ucznidw branzy gastronomicznej uczestniczyto w ,Kursie
kelnerski z egzaminem czeladniczym”, ktory odbywat sie w ZSCKR w Oleszycach w dniach od
14.02.2026 r do 01.03.2026 r
Kurs kelnerski z egzaminem czeladniczym to forma ksztatcenia zawodowego, ktérej celem jest
przygotowanie uczestnikdw do pracy w zawodzie kelnera oraz uzyskanie tytutu czeladnika,
potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe.
W trakcie kursu uczestnicy:
e poznaja zasady profesjonalnej obstugi gosci w réznych typach lokali
gastronomicznych,
e uczg sie nakrywania stotéw oraz serwowania potraw i napojoéw zgodnie z
obowigzujgcymi standardami,
o zdobywajg wiedze z zakresu etykiety, savoir-vivre’u i komunikacji z gosciem,
e poznaja zasady przyjmowania zamowien i rozliczen,
e uczg sie podstaw menu, kart dan i napojéw, w tym doboru potraw do napojéw,
e zapoznaja sie z zasadami higieny, bezpieczenstwa pracy i BHP,
¢ doskonalg umiejetnosci pracy zespotowej oraz radzenia sobie w sytuacjach
stresowych.
Kurs obejmuje zardwno zajecia teoretyczne, jak i praktyczne, prowadzone w warunkach
zblizonych do rzeczywistej pracy kelnera. Po zakonczeniu szkolenia uczestnicy przystepujg do
egzaminu czeladniczego, ktéry sktada sie z czesci teoretycznej i praktycznej,
przeprowadzanego przez wtasciwg Izbe Rzemieslnicza.
Uzyskanie tytutu czeladnika kelnera potwierdza zdobyte kwalifikacje, zwieksza szanse
na zatrudnienie w gastronomii oraz daje mozliwos$¢ dalszego rozwoju zawodowego, m.in.
poprzez przystgpienie do egzaminu mistrzowskiego.
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