Procedura bezpieczenstwa zdrowotnego pracy stolowki i wydawania positkow
obowiazujgce w Zespole Szkot Centrum Ksztalcenia Rolniczego w Oleszycach
od 28.03.2022 r.

Procedura bezpieczenstwa pracy stolowki i wydawania positkéow

§1.

Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych positki

1. Personel kuchenny i1 pracownicy administracji oraz obstugi sprzatajacej powinni

ograniczy¢ kontakty z uczniami oraz nauczycielami.

2. Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbaja o odpowiednia, czysta

1 w razie potrzeby ochronng odziez.

3. Osobom pracujagcym w kuchni zaleca si¢ czgste 1 dokladne mycie ragk woda z mydlem

oraz dezynfekowanie osuszonych dloni srodkiem na bazie alkoholu min. 60% .

4. Przestrzegaja warunkéw wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania

zbiorowego zywienia.

5. Z obszaru sali jadalnej nalezy usuna¢ dodatki takie jak ( cukier, sol, wazoniki, serwetki).
Moga one by¢ wydawane tylko przez obstuge. Dania 1 produkty moga by¢ wydawane

tylko przez osoby do tego wyznaczone/obstuge stotowki.

6. Szczegbdlng uwage nalezy zwroci¢ na wysokg higieng mycia 1 dezynfekcji stanowisk

pracy, opakowan produktow, sprzg¢tu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuccoéw

w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 60 °C).

7. Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia

zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

8. Intendentka stotowki dba o czysto$¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce

wystawiajagc przed magazyn. Dba o higieniczny odbidér towaru od dostawcow.

Dostawca nie wchodzi na teren szkoly, towar zostawia odpowiednio zabezpieczony

W wyznaczonym miejscu.



§ 2.
Zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego uczniom spozywajacych positki w stolowce
szkolnej i pracownikow odbierajacych posilki na zewnatrz

[a—

. Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje si¢ ptyn do dezynfekcji ragk na bazie
alkoholu (min. 60%).

2. Uczniowie korzystajacy z positkéw na miejscu przed przyjsciem do stotdéwki szkolnej
myja rece 1 dezynfekujg srodkiem.

3. Osoby spozywajace positki na stotldwce odbierajg je przy okienku na tacach.
Po skonczonym positku naczynia odnosza na tacach do okienka zmywalni.

4. Po kazdym positku odpowiedzialna osoba wyposazona w rekawice, czysci
1 dezynfekuje blaty stotdw, poreczy krzeset oraz wietrzy jadalnie.

5. Positki na wynos dla pracownikow szkoty bedg wydawane przy wejsciu od zaplecza.

6. Pracownik odbierajacy positek zachowujac wszelkie $rodki ostroznosci pozostawia
naczynie na stoliku w korytarzu i czeka na zewnatrz budynku.

7. Po nalozeniu obiadu przez pracownika stotowki odbiera naczynie ze stolika.

Kwiecien 2022 r.



