Nr sprawy: GDDKIA - 0.Gd.F-2.2431.11.2022
OGLOSZENIE

0 zamoéwieniu o wartosci mniejszej niz 130.000,00 PLN lub wytaczonym spod
stosowania przepisow ustawy - Prawo zamowien publicznych

Zamawiajacy:

Generalna Dyrekcja Drog Krajowych i Autostrad Oddziat w Gdansku
Adres: ul. Subistawa 5; 80-354 GDAI‘ISK;

tel. centrali 58 511-24-00; fax 58 511-24-05;

adres strony internetowej: https://www.gov.pl/web/gddkia-gdansk

godziny urzedowania od 7:30 do 15:30,

NIP 584-24-56-536; REGON 017511575-00043.

Przedmiot zamoéwienia:

~Swiadczenia ustug cateringowych dla o0s6b przebywajacych na pobytach
wypoczynkowych w Osrodku Szkoleniowo Wypoczynkowym ,Koszarka"
w Przebrnie k. Krynicy Morskiej, w okresie od 01.07.2022 r. do 31.08.2022 r.”
Przedmiot zamowienia obejmuje $wiadczenie ustug cateringowych, polegajacych
na kompleksowej obstudze zywieniowej wczasowiczow przebywajgcych na pobytach
wypoczynkowych w nalezacym do Generalnej Dyrekcji Drég Krajowych i Autostrad Oddziat
w Gdansku Osrodku Szkoleniowo Wypoczynkowym ,Koszarka” w Przebrnie.

Skiadanie ofert:

14

Oferty nalezy sktada¢ na formularzu cenowym i formularzu ofertowym w OSW ,Koszarka
w Przebrnie, ul. Drogowcéw 1, 82-120 Krynica Morska w zaklejonej kopercie
z i,nformach zawierajacq nazwe postepowania:

~Swiadczenie ustug cateringowych dla o0sé6b przebywajacych na pobytach
wypoczynkowych w Osrodku Szkoleniowo Wypoczynkowym ,,Koszarka" w Przebrnie
k. Krynicy Morskiej, w okresie od 01.07.2022 r. do 31.08.2022 r.”

z dopiskiem: ,,Oferta. Nie otwiera¢ przed godzing 13:00 dnia 20.05.2022 r.
Probki do oceny nalezy dostarczy¢ w dniu 20.05.2022 r. w godzinach 10:00-12:30

Ocena prébek nastapi w dniu 20.05.2022 r. w godzinach wskazanych powyzej
w pomieszczeniu stolowki OSW , Koszarka” w Przebrnie ul. Drogowcow 1, 82-120
Krynica Morska.

Otwarcie ofert odbedzie sie o godzinie 13:05 w Sali konferencyjnej OSW ,,Koszarka”
w Przebrnie, ul. Drogowcow 1.

Osoba prowadzaca sprawe: Arkadiusz Wtodarczyk tel. 58 511-24-70.

Termin realizacji zamoéwienia?: od dnia 01.07.2022 r. do dnia 31.08.2022 r..
Warunki ptatnosci:

Ptatnosci bedg dokonywane w ziotych polskich (PLN), przelewem na rachunek bankowy
Wykonawcy wskazany na prawidiowo wystawionej fakturze VAT. Wykonawca os$wiadcza,
ze rachunek, ktory bedzie wskazany na fakturze zostat otwarty w zwigzku z prowadzong
przez Wykonawce dziatalnosciq gospodarcza, zgtoszony i ujawniony w wykazie
prowadzonym przez Szefa Krajowej Administracji Skarbowej.


https://www.gov.pl/web/gddkia-gdansk

Wykonawca za wykonany przedmiot umowy bedzie otrzymywat wynagrodzenie w terminie
do 30 dni od daty dostarczenia prawidtowo wystawionej faktury Zamawiajaqcemu.

Inne dane3:

Przedmiot zamodwienia oraz warunki jego realizacji zostaty szczegdtowo opisane w Opisie
Przedmiotu Zamdwienia oraz w Projektowanych Postanowieniach Umowy.

Kryteria oceny ofert i ich znaczenie:
Zamawiajacy do oceny ofert bedzie stosowat nastepujace kryteria:
Cena - 70% - 70 pkt.
Jakos¢ positkéw - 20% - 20 pkt.
Niepowtarzalno$¢ menu obiadokolacji - 10% - 10 pkt.

Kryterium ,,Cena” bedzie rozpatrywana na podstawie ceny brutto za wykonanie przedmiotu
zamowienia, podanej przez Wykonawce na Formularzu ofertowym.

Zamawiajacy ofercie o najnizej cenie sposrod ofert ocenianych przyzna 70 punktéow a
kazdej nastepnej zostanie przyporzadkowana liczba punktéw proporcjonalnie mniejsza,
wedtug wzoru:

C min
C= x 70 pkt
Co,
gdzie: C min — najnizsza cena brutto z ocenianych ofert (zt)
Co, — cena brutto badanej oferty (z1)

Kryterium ,Jako$¢ positkow” (B) bedzie rozpatrywane na podstawie jakosci
przygotowanych prébek dan przedtozonych komisji do oceny przy ztozeniu oferty.
Oceny dokona komisja powotana przez Zamawiajgcego wg ponizszych zasad:
Kazdy cztonek komisji oceni i przyzna punkty dla kazdej prébki dania wymienionego ponizej,
biorgc pod uwage: estetyke podanej probki, walory smakowe i sposob prezentacji prébki
dania.
W kryterium ,Jako$¢ positkdw” ocena zostanie dokonana poprzez degustacje i odbior
walorow estetycznych. Wykonawca moze otrzymaé¢ maksymalnie w ramach kryterium
~Jakosc¢ positkow” 20 punktéw, w tym:
a) za smak positku (max 10 pkt.), ktéry bedzie oceniamy indywidulanie przez kazdego
cztonka Komisji w skali:
- niesmaczny/ produkty niskiej jakosci lub nieswieze - 0-2 pkt
- przecietny/staby - 3-4 pkt.
— smaczny - 5-7 pkt.
— bardzo smaczny - 8-10 pkt,
b) za wyglad zewnetrzny positku (prezentacja positku/estetyka wygladu/ podania
potraw)
(max 10 pkt.) ogdlny wyglad wszystkich rodzajow positkéw, wrazenie wizualne
i estetyczne), rdoznorodnos$¢ aranzacji, sposdb podania, tatwos¢ w degustacji -
oceniany indywidulanie przez kazdego cztonka Komisji w skali:
— niekorzystne wrazenie - 0-2 pkt
— przecietne wrazenie - 3-4 pkt.
— dobre wrazenie - 5-7
— bardzo dobre wrazenie - 8-10 pkt.




B bad
B = x 20 pkt

B max

- najwyzsza suma ocen cztonkdéw komisji sposrod badanych
gdzie: B max ofert

B bad - suma ocen cztonkdw komisji oferty badanej

Za kazdy z powyzszych elementéw — osobno w odniesieniu do kazdej z prébek - Wykonawca
otrzyma 0-10 punktéw pomocniczych, gdzie 10 pkt jest oceng najwyzsza.

tacznie w tym kryterium dla jednej préobki mozna uzyska¢ maksymalnie 20 pkt
pomocniczych

od kazdego z oceniajgcych cztonkéw komisiji.

Zamawiajacy wymaga przedstawienia dwoch probek zup oraz dwoch probek dan gtéwnych.
Punkty pomocnicze przyznane przez cztonkéw komisji (pie¢ osdb) zostang zsumowane dajac
liczbe punktéw w tym kryterium.

Liczba punktow uzyskanych w kryterium Jakos¢ positkow (B) bedzie obliczana zgodnie z
ponizszym wzorem:

B - liczba punktéw badanej oferty w kryterium jakos$¢ positkdw, przy czym 1 pkt odpowiada 1%.

Zamawiajacy zastrzega, iz nie bedzie wzywatl do uzupetnienia probek, w sytuacji
gdy Wykonawca nie dostarczy prébek do oceny, Zamawiajacy nie przyzna punktow
w tym kryterium.

Kryterium ,Niepowtarzalnos¢ menu obiadokolacji” (0) bedzie rozpatrywane na
podstawie okresu w jakim positki serwowane w ramach obiadokolacji nie beda sie powtarzad.
Okres bedzie podany przez Wykonawce w Formularzu ofertowym.

Wykonawca winien okresli¢ okres niepowtarzalnosci menu obiadokolacji z posrdéd
zaproponowanych tj. w ciaggu 7 dni, w ciggu 14 dni lub w ciggu 21 dni.

Najkrotszy mozliwy okres niepowtarzalnosci menu obiadokolacji to w ciagu 7 dni.
Najdtuzszy mozliwy okres niepowtarzalnosci menu obiadokolacji to w ciagu 21 dni.
Liczba punktéw w tym kryterium zostanie przyznana w nastepujacy sposob:

¢ Niepowtarzalno$¢ menu obiadokolacji w ciggu 21 dni - 10 pkt,
o Niepowtarzalno$¢ menu obiadokolacji w ciagu 14 dni - 5 pkt,
¢ Niepowtarzalno$¢ menu obiadokolacji w ciagu 7 dni - 0 pkt,

W tym kryterium mozna uzyska¢ maksymalnie 10 punktow.

Zamawiajacy informuje, iz w sytuacji w ktéorej] Wykonawca nie wskaze
w Formularzu ofertowym niepowtarzalnos¢ menu obiadokolacji lub wskaze inny
okres od dopuszczonych przez Zamawiajacego, Zamawiajacy do oceny oferty,
przyjmie najkrotszy mozliwy okres tj. do 7 dni. W sytuacji w ktérej Wykonawca
wskaze w Formularzu ofertowym wiecej niz jeden okres niepowtarzalnosci menu
obiadokolacji, Zamawiajacy do oceny oferty, przyjmie najkrotszy wskazany przez
Wykonawce okres niepowtarzalnosci menu obiadokolacji.

UWAGA:

Zadeklarowany okres (przyjety do oceny) ,Niepowtarzalno$¢ menu obiadokolacji” stanowi
zobowigzanie Wykonawcy, stanowigce integralny element umowy.




Ocena ofert.

Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta Wykonawcy, ktéra uzyska fgcznie najwieksza
liczbe punktéw (P) stanowigcych sume punktéw przyznanych w ramach kazdego z podanych
kryteridw, wyliczong zgodnie z ponizszym wzorem:

P=C+B+0

gdzie: C - liczba punktéw przyznana ofercie ocenianej w kryterium ,,Cena”
B - liczba punktow przyznana ofercie ocenianej w kryterium ,Jako$¢ probek”
O - liczba (suma) punktéw przyznana ofercie ocenianej w kryterium
~Niepowtarzalno$¢ menu obiadokolacji”

Niniejsze zamodwienie realizowane z wylaczeniem przepisow ustawy Prawo
zaméwien publicznych z dnia 11 wrzes$nia 2019 r. w zwigzku z art. 2 ust.1 pkt 1)
(zaméwienie ponizej 130.000,00 PLN netto).

Zamawiajacy =zastrzega sobie prawo do wgladu do dokumentu potwierdzajgcego
uprawnienia niezbedne do realizacji niniejszego zamowienia.

Zamawiajacy wymaga odpowiedzi na niniejsze ogloszenie do dnia 20.05.2022 r.
do godz. 13:00.

AKCEPTUIJE

Kinga Gierlach
p.o. Dyrektor Oddziatu

(dokument podpisany elektronicznie)



		2022-05-12T09:56:45+0000
	Kinga Gabriela Gierlach




