	WSSE Szczecin;  Zał. nr 8  wyd. I; z dn. 10.09.2024 r.  do PO-WS-01 wyd. XIV                         Strona/Stron: 1/1


	WSSE Szczecin; Zał. nr 8 wyd. I z dn. 10.09.2024 r. do PO - WS-01 wyd. XIV                 Strona/Stron:2/1



…………………………………..




Pieczątka Zachodniopomorskiego Państwowego 
Wojewódzkiego  Inspektora Sanitarnego 




NHŻ.1611.10.2024





Szczecin, dnia 10 lutego 2025 r.

      (znak  sprawy )
WYSTĄPIENIE POKONTROLNE
I. Nazwa i adres jednostki kontrolowanej:
Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Goleniowie ul. Pocztowa 5, 72 – 100 Goleniów.

II. Skład  komisji przeprowadzającej kontrolę: (stopień, imię nazwisko, stanowisko służbowe kontrolera, komórka organizacyjna, Kierownik Zespołu Kontrolującego):
· Małgorzata Owczarek – starszy asystent Oddziału Higieny Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku, Działu Nadzoru Sanitarnego;

· Karolina Kowalska – starszy asystent Oddziału Higieny Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku, Działu Nadzoru Sanitarnego;

· Kaja Szczepkowska – młodszy asystent Oddziału Higieny Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku, Działu Nadzoru Sanitarnego

III. Nr upoważnienia kontrolera /kontrolerów:
ZPWIS.057.4.22.2024 z dnia 25.10.2024 r.
IV. Osoby udzielające wyjaśnień w trakcie kontroli: (imię nazwisko, stanowisko służbowe)
· Ewelina Ślimak – kierownik Sekcji HŻŻiPU;

· Wioleta Ćwiklińska – starszy asystent Sekcji HŻŻiPU;

· Jolanta Banaszak – starszy asystent Sekcji HŻŻiPU;

· Agnieszka Bajor - Macuba – młodszy asystent Sekcji HŻŻiPU.
V. Podstawa prawna przeprowadzania kontroli w trybie zwykłym: art. 6 ust.5 pkt. 1 oraz art. 16 Ustawy z dnia 15 lipca 2011 r. o kontroli w administracji rządowej (tj. Dz. U. z 2020 poz. 224).
VI. Data rozpoczęcia i zakończenia czynności kontrolnych:
28.10.2024 r.

VII. Okres objęty kontrolą:
od 2 stycznia 2023 r.  do dnia kontroli
VIII. Zakres kontroli:
·  nadzór nad bezpieczeństwem żywności i żywienia zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa żywnościowego, w tym nadzoru nad prawidłowością przekazywania konsumentom informacji o alergenach zgodnie z rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności (...).
· wykonanie zaleceń pokontrolnych wydanych po kontroli kompleksowej przeprowadzonej w 2018 r. 

IX. Akty prawne, na podstawie których dokonano ustaleń w toku kontroli: (bez wskazania publikatorów, oceny badanych zagadnień dokonano z uwzględnieniem brzmienia treści przepisów obowiązujących w okresach objętych czynnościami kontrolnymi).
· Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz rozporządzenia wykonawcze;

· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiające ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, powołujące Europejski Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności oraz ustanawiające procedury w zakresie bezpieczeństwa żywności; Rozporządzenie (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylającego dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG;

· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzędowych i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa żywnościowego i paszowego oraz zasad dotyczących zdrowia i dobrostanu zwierząt, zdrowia roślin i środków ochrony roślin, zmieniające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporządzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzję Rady 92/438/EWG (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1;

· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 z dnia 
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych oraz inne przepisy prawa UE oraz krajowego wynikające z przebiegu kontroli;

· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 
25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności, zmiany rozporządzeń Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporządzenia Komisji (WE) nr 608/2004. 

X. Ustalenia kontroli wraz z zakresem stwierdzonych nieprawidłowości, uchybień, spostrzeżeń.
Realizacja zaleceń wydanych po kontroli kompleksowej przeprowadzonej w 2018 r.

1. We wszystkich decyzjach rachunkach należy uszczegóławiać §2 o konkretny punkt i ustęp, podstawy prawnej obowiązującego Rozporządzenia Ministra Zdrowia w sprawie opłat za czynności wykonywane przez organy Państwowej Inspekcji Sanitarnej w ramach urzędowej kontroli żywności. Decyzje rachunki należy wydawać po uprawomocnieniu się decyzji merytorycznych, należność naliczać zgodnie z faktycznym czasem trwania kontroli.

Wykonano – w decyzjach rachunkach uszczegóławia się §2 cytowanego rozporządzenia o konkretny punkt i ustęp.  

2. W osnowach/sentencjach decyzji zatwierdzających obiekty warunkowo należy formułować obowiązek nakładany na stronę, tj. np. „opracować, wdrożyć i stosować system kontroli wewnętrznej (…)”. Rozstrzygnięcie decyzji powinno być sformułowane jasno i precyzyjnie, tak aby było zrozumiałe dla stron bez uzasadnienia, które nie zawsze musi być składnikiem decyzji.

PPIS w Goleniowie w analizowanym okresie nie wydawał decyzji zatwierdzających zakłady warunkowo. 

3. Kontrole sprawdzające wykonanie obowiązku decyzji zatwierdzającej warunkowo przeprowadzać najpóźniej w dniu upłynięcia zakreślonego terminu.

W analizowanej dokumentacji brak takich przypadków. 

4. Stosować zasadę czynnego udziału stron określoną w art. 10 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postępowania administracyjnego, tj. w niniejszym przypadku wszelką korespondencję, dotyczącą prowadzonych postępowań kierować do wszystkich wspólników spółek cywilnych.

Wykonano – korespondencję w prowadzonym postępowaniu administracyjnym kierowano niezależnie do wszystkich stron.

5. W przypadkach stwierdzenia nieprawidłowości, w stosunku do których nie jest wszczynane postępowanie administracyjne, należy zobowiązywać (np. wpisem, do protokołu) przedsiębiorcę do ich usunięcia, co powinno następnie zostać zweryfikowane (na podstawie wyników czynności kontrolnych sprawdzających/ dokumentacji fotograficznej/dostarczonych dokumentów). 

Wykonano – zobowiązywano przedsiębiorców wpisem do protokołu do usunięcia stwierdzonych nieprawidłowości, a następnie weryfikowano podczas następnych czynności kontrolnych ich wykonanie bądź też z uwagi na działalność sezonową obiektu nie było możliwości weryfikacji. 

6. W protokołach z czynności kontrolnych należy zamieszczać informacje i wyjaśnienia przyczyn odstąpienia od sporządzenia protokołu w innym miejscu niż kontrolowany zakład zgodnie z k.p.a. i ustawą o swobodzie działalności gospodarczej.

Wykonano – w analizowanych protokołach zamieszczano informacje o ustaleniach 
z przedsiębiorcą w ww. sprawie.
7. Do doręczenia stronom korespondencji wymagającej zwrotnego potwierdzenia odbioru stosować druki, zawierające informacje wymaganych na podstawie art. 43, art. 44 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postępowania administracyjnego; Wykonano - stosuje się właściwe druki zwrotnego potwierdzenia odbioru.

8. W przypadku gdy strona wnioskuje o zatwierdzenie obiektu oraz środka transportu, który jest jego częścią środek transportu nie podlega oddzielnemu zatwierdzeniu. Powinien on zostać potraktowany jako część zakładu.

PPIS w Goleniowie w analizowanym okresie nie rozpatrywał takich wniosków.

9. W dokumentacji kontrolnej szczegółowo i rzetelnie opisywać stan faktyczny zakładu tak, aby treść protokołu była spójna z załącznikiem „Arkuszem oceny zakładu obrotu żywnością”, odnosić się do kluczowych kwestii w konkretnym obiekcie, przy sporządzaniu protokołów z kontroli sprawdzających uwzględniać również bieżący stan sanitarny w obiekcie.

Wykonano – za wyjątkiem sprawy opisanej w uchybieniu nr 1

10. W przypadku gdy kontrola sprawdzająca wykazała usunięcie jedynie części nieprawidłowości, a termin usunięcia pozostałych, określonych decyzją nie upłynął, należy umarzać postępowanie administracyjne jedynie w konkretnej, sprecyzowanej części, odpowiadającej wynikom kontroli.

W analizowanej dokumentacji brak takich przypadków.

11. W przypadku weryfikowania prawidłowości procedur/instrukcji systemu kontroli wewnętrznej, dotyczących procesów potencjalnie niebezpiecznych należy sprawdzać, czy zostały uwzględnione kluczowe parametry.

Wykonano – za wyjątkiem sprawy opisanej w uchybieniu nr 1

Prowadzenie postępowania administracyjnego:
Dokumenty poddane kontroli – decyzje administracyjne, decyzje płatnicze, zawiadomienia o wszczęciu postępowania – zał. pkt 2, 3, 4, 5, 7, 9

Tabela przedstawiająca liczbę decyzji administracyjnych wydanych przez PPIS w Goleniowie.

	rok
	Liczba decyzji-rachunków
	Liczba decyzji zatwierdzających, w tym warunkowe zatwierdzenia 
	Liczba decyzji wykreślających
	Liczba decyzji na poprawę warunków sanit. w zakładach
	Liczba decyzji prolongujących wykonanie obowiązków 
	Liczba decyzji umarzających postępowanie
	Inne

np. wydane na podst. art. 132 kpa 
	Liczba decyzji zawieszających
	Liczba decyzji wycofania z obrotu

	2023
	258
	60/w tym 0
	31
	71
	14
	27
	0
	0
	0

	2024 (do dnia kontroli)
	230
	69/w tym 0
	44
	59
	11
	18
	0
	0
	1


Dokumentacja sprawy - dokumentacja spraw gromadzona jest chronologicznie, w sposób umożliwiający kontrolę jej przebiegu na każdym etapie postępowania. Zgodnie z art. 66a § 1 k.p.a. do akt sprawy prowadzonych postępowań załączane są metryki sprawy.
Terminowość - postępowania prowadzone są terminowo, zgodnie z art. 35 k.p.a.

Prawidłowość sporządzenia pod względem formalnym i merytorycznym: prowadząc postępowanie administracyjne PPIS w Goleniowie stosuje zasadę jawności wszczętego postępowania wobec strony w danej sprawie. Podstawą wydawania decyzji są uchybienia stwierdzone podczas kontroli, ujęte w protokołach kontroli sporządzonych w czasie przeprowadzania czynności kontrolnych w obiektach.

Decyzje wydawane są zgodnie z właściwością w oparciu o właściwą podstawę prawną, zawierają elementy wymienione w art. 107 k.p.a.

W związku ze sprawowaniem bieżącego nadzoru sanitarnego, w wyniku którego stwierdzano naruszenia wymagań higienicznych i zdrowotnych, pobierane były opłaty w formie decyzji rachunku. W uzasadnieniach decyzji płatniczych wskazano szczegółowo, z przytoczeniem podstawy prawnej, za jakie nieprawidłowości, stwierdzone w toku przeprowadzonych czynności kontrolnych, strona ponosi opłatę. Przywołano numery protokołów z kontroli.  

Dowody doręczenia stronie – decyzje oraz pisma dostarczane są stronom prawidłowo za zwrotnym potwierdzeniem odbioru, zgodnie z art. 39 k.p.a. lub doręczane osobiście.

Inne wynikające z k.p.a.:
Prowadząc postępowanie administracyjne PPIS w Goleniowie zapewnia stronie czynny udział w prowadzonym postępowaniu, zgodnie z art. 10 § 1 k.p.a. wskazany stronom 7-dniowy termin jest wystarczający do zapoznania z aktami sprawy, dostarczenia dowodów lub złożenia wyjaśnień.

Analiza dokumentacji dotyczącej działalności kontrolnej/nadzorowej:

Dokumenty poddane kontroli – protokoły z kontroli, upoważnienia zał. pkt 1, 6.

Kontrole przedsiębiorców przeprowadzane były na podstawie upoważnień do czynności kontrolnych wydawanych na podstawie art. 49 ust. 1 i ust. 7 u.p.p. (zał. pkt 6). Jeden egzemplarz upoważnienia pozostawiany jest przedsiębiorcy, natomiast drugi, podpisany przez przedsiębiorcę przechowywany jest w teczkach z dokumentacją nadzorową dotyczącą poszczególnych obiektów. Zakres kontroli ujęty w upoważnieniach jest tożsamy z zapisami w protokołach kontroli sanitarnej.

Przedstawiciele PPIS w Goleniowie w czasie kontroli stosują obowiązujące formularze, zgodnie z zarządzeniami Głównego Inspektora Sanitarnego. Podczas kontroli kompleksowych wypełniane są „Arkusze oceny zakładu produkcji/obrotu żywnością/materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością”. Nie zawsze wypełniane są stosownie do zakresu prowadzonej działalności tzw. listy pytań kontrolnych, które następnie winny być przechowywane są w dokumentacji nadzorowej.
Protokoły kontroli sanitarnych zostały sprawdzone pod względem formalnym 
i zatwierdzone.

Uchybienie nr 1

W protokole kontroli sanitarnej z dnia 08.12.2023 r. nr NHŻ.9020.646.2023 oraz z dnia 06.05.2024 r. nr NHŻ.9020.233.2024 nie odniesiono się do kwestii badań właścicielskich swoich wyrobów tych z użyciem jaj świeżych z kremem niepoddanym obróbce termicznej. 
W arkuszu oceny zakładu produkcji w pkt. III.6 zaznaczono ND.
Dowód: 

Załącznik pkt 12

Spostrzeżenie nr 1

Podczas działań kontrolnych nie wypełniono list pytań kontrolnych w zakładach produkcji żywności – protokół z dnia 06.05.2024 r. nr NHŻ.9020.233.2024, z dnia 12.04.2024 r. 
nr NHŻ.9020.195.2024, z dnia 11.07.2023 r. nr NHŻ.9020.338.2023. 
Dowód:

Załącznik pkt 13

Uchybienie nr 2
W zawiadomieniu o wszczęciu postępowania administracyjnego z dnia 27.04.2023 r. znak: NHŻ.9020.116.2023, NHŻ.9020.135.2023 art. 75 ust. 1 u.b.ż.ż. uszczegółowiono tylko o pkt 1 bez wskazania pkt 2, podczas gdy z treści pisma wynika, że postępowanie dot. kontroli sanitarnej z dnia 17.03.2023 r. oraz kontroli sprawdzającej z dnia 31.03.2023 r. 

Dowód:

Załącznik pkt 14

Spostrzeżenie nr 2

W protokole kontroli z dnia 28.10.2024 r. Nr NHŻ.9020.582.2024 z kontroli przeprowadzonej w niepublicznym żłobku prowadzącym żywienie w systemie cateringowym odnotowano, że do smażenia stosowany jest olej rzepakowy”, co na poziomie obiektu, do którego dostarczane są gotowe posiłki, nie mogło być zweryfikowane.  

Dowód:

Załącznik pkt 15

Spostrzeżenie nr 3                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

Do protokołu kontroli z dnia 04.05.2023 r. nr NHŻ.9020.185.2023 załączono listy pytań kontrolnych, które nie są całkowicie wypełnione.
Dowód:

Załącznik pkt 16

W analizowanej dokumentacji kontrolnej (w protokołach kontroli sanitarnej) odnoszono się do kwestii przekazywania konsumentom informacji o alergenach – nieprawidłowości nie stwierdzano. 



W dniu 28.10.2024 r. dokonano obserwacji pracy pracowników Sekcji HŻŻiPU PSSE w Goleniowie w trakcie czynności kontrolnych prowadzonych w zakładzie żywienia zbiorowego zamkniętego. Przedstawiciele PPIS w Goleniowie: Jolanta Banaszak – starszy asystent oraz Wioleta Ćwiklińska – starszy asystent przeprowadziły kontrolę w ………………………… zlokalizowanym w Goleniowie przy ul. …………………………. Przedmiotowa kontrola odbyła się w obecności przedstawicieli ZWPIS w Szczecinie: Karoliny Kowalskiej – starszego asystenta oddziału HŻŻiPU oraz Kai Szczepkowskiej – młodszego asystenta, które oceniły sposób jej prowadzenia. 


Kontrolujący przeprowadzili oględziny bloku żywienia, słusznie stwierdzając nieprawidłowości dot. niewłaściwie prowadzonych procesów mycia naczyń (brak dokładnego wysuszenia) oraz przechowywania w kuchni zbędnych przedmiotów. Z uwagi na nieobecność przedsiębiorcy oraz brak możliwości skontaktowania się, a co za tym idzie brak do wglądu dokumentacji, np. orzeczeń lekarskich pracowników, zapisów z monitoringu czy umowy na dostarczanie posiłków, w dniu 28.10.2024 r. poprzestano na oględzinach obiektu. Protokół, za zgodą przedstawiciela zakładu sporządzony został w siedzibie PSSE w Goleniowie. W dniu 30.10.2024 r. właścicielka placówki stawiła się w siedzibie PSSE w Goleniowie, dostarczając stosowne dokumenty. W jej obecności protokół z kontroli z dnia 28.10.2024 r. Nr NHŻ.9020.582.2024 został dokończony i podpisany, bez wniesienia uwag. W przedmiotowym dokumencie odniesiono się do istotnych z punktu bezpieczeństwa serwowanej żywności kwestii. Kontrolujący ocenili również teoretycznie jadłospis dekadowy stwierdzając, że „do smażenia stosowany jest olej rzepakowy”, co na poziomie zakładu żywienia, do którego dostarczane są gotowe posiłki w systemie cateringowym, nie mogło być zweryfikowane.  
Obserwacja pracy pracowników wykazała zgodność postępowania z obowiązującą procedurą kontroli „Urzędowa kontrola żywności oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością” PK/BŻ/01. Protokół kontroli sanitarnej sporządzony został prawidłowo i odzwierciedlał stan faktyczny zakładu stwierdzony w dniu kontroli. Osoby przeprowadzające kontrolę wykazały się znajomością przepisów prawa żywnościowego i prawidłowym wykorzystaniem wiedzy merytorycznej. Pracownicy PSSE 
w Goleniowie w czasie kontroli stosują aktualne druki kontroli urzędowych, zgodnie 
z zarządzeniami Głównego Inspektora Sanitarnego. 
XI. Ocena skontrolowanej działalności (obszarów lub jednostki w skontrolowanym zakresie):
Uchybienia:

1. w trakcie kontroli w obiekcie produkującym wyroby cukiernicze z kremem niepoddanym obróbce termicznej nie odniesiono się do kwestii badań właścicielskich;

2. w jednym zawiadomieniu o wszczęciu postępowania administracyjnego 
w sprawie opłat nie uszczegółowiono art. 75 ust. 1 u.b.ż.ż o pkt 2.

Spostrzeżenia:

1. podczas działań kontrolnych we wskazanych obiektach nie wypełniono list pytań kontrolnych;

2. w protokole kontroli ze żłobka odniesiono się do rodzaju oleju stosowanego do smażenia, co nie mogło zostać zweryfikowane w obiekcie funkcjonującym 
w systemie cateringowym;
3. do protokołu kontroli załączono niepełną listę pytań kontrolnych. 
XII. Przyczyny i skutki stwierdzonych nieprawidłowości
Powyższe uchybienia/spostrzeżenia wynikające prawdopodobnie z niedopatrzenia mogą skutkować brakiem kompleksowej wiedzy organu dot. nadzorowanych obiektów. Należy uwzględnić, że brak wyegzekwowania pewnych działań, np. przeprowadzania przez producentów badań właścicielskich, może skutkować wystąpieniem ewentualnych zagrożeń dla zdrowia publicznego. 
XIII. Uwagi, wnioski, zalecenia w sprawie usunięcia stwierdzonych nieprawidłowości (uchybień).
Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Goleniowie po zapoznaniu się z treścią projektu wystąpienia pokontrolnego nie wniósł zastrzeżeń. 
Po dokonaniu analizy stwierdzonych uchybień i spostrzeżeń zalecam:

1. W protokołach z kontroli odnosić się do wszystkich kluczowych kwestii dot. kontrolowanego zakładu, np. badań właścicielskich, wszelkie informacje zawarte 
w protokole właściwie weryfikować tak, aby miały odzwierciedlenie w stanie faktycznym. 
2. W stosownych przypadkach wypełnić listy pytań kontrolnych odnosząc się kompleksowo do wszystkich kontrolowanych zagadnień.
3. W zawiadomieniach o wszczęciu postępowania dot. czynności kontrolnych sprawdzających uszczegóławiać art. 75 ust. 1 u.b.ż.ż o pkt 2. 

Jednocześnie wyznaczam termin 7 dni roboczych do -złożenia informacji o wykonaniu zaleceń i podjętych działaniach, zmierzających do usunięcia opisanych powyżej uchybień 
i spostrzeżeń. 
Pouczenie:
Na podstawie art. 48 ustawy o kontroli w administracji rządowej informuje że od wystąpienia pokontrolnego nie przysługują środki odwoławcze.
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