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; POLISH
EXPORT OFFER
IN AGRI-FOOD PRODUCTS

" Poland is one of the major producers and exporters of agri-food products
in the European Union. Polish exporters have repeatedly proved that they
are able to meet the highest requirements of their trade partners inclu-
ding both quality and the fair and competitive prices.
To assist you in learning more about the Polish agri-food sector and es-
tablishing good and lasting trade relationship with Polish partners, please
use the links to Polish sectoral organizations of agricultural producers,
processors and traders, which cover the entire range of agricultural pro-
ducts from cereals and fruit and vegetables, through dairy, meat and eggs,
to processed products posted at https://www.gov.pl/web/agriculture/polish
-export-offer-in-agri-food-products

POLSKA
OFERTA EKSPORTOWA
PRODUKTOW ROLNO-SPOZYWCZYCH

Polska jest jednym z najwiekszych producentdw i eksporteréw produktdw rolno-
-spozywczych w Unii Europejskiej. Wielokrotnie polscy eksporterzy udowodnili,
ze sa w stanie sprostadé najwyzszym wymaganiom, stawianym przez swoich
partneréw handlowych, w tym uczciwej i konkurencyjnej cenie.

W celu zapoznania sie z polska branza rolno-zywnosciowa i nawiazania dobrych
i trwatych relacji handlowych z partnerami z Polski, prosimy o skorzystanie

z zamieszczonych na stronie https://www.gov.pl/web/agriculture/polish-export-offer
-in-agri-food-products linkéw do polskich organizacji, skupiajacych producentdw
rolnych, przetwércow i handlowcdw, ktére obejmuja cata game produktdw rolnych
od zbdz i owocow i warzyw, przez nabiat, mieso i jaja, az po produkty przetworzone.



JAN KRzYsZTOF ARDANOWSKI
MiNisTER RoLnicTwa | Rozwosu Wi
MINISTER OF AGRICULTURE

AND RURAL DEVELOPMENT

Pandemia koronawirusa dotkneta nas wszystkich. Z jej
powodu taczymy tez dwa wydania Polish Food Wiosne i Lato.
Ostatnie miesigce uswiadomity nam, ze musimy nauczy¢ sie
zy¢ w nowym otoczeniu.

Doswiadczenia historyczne pokazuja, ze zywnos¢, jej ilos¢
i dostepnos¢ sa, obok samego zwalczania epidemii, najwaz-
niejsza kwestig dla obywateli. Polacy maja w tym trudnym cza-
sie w petni zagwarantowane bezpieczeristwo zywnosciowe.

Polska jest krajem o znaczacej produkdji rolnej i liczacym sie
jej eksporterem. Dzieki pracy naszych dyplomatéw na swiecie
mamy na biezaco podawane informacje o zapotrzebowaniu
na konkretng zywnos¢. Te informacje udostepniamy na stronie
internetowej Ministerstwa Rolni-
ctwa i Rozwoju Wsi. W ten sposéb
chcemy maksymalnie skrécic¢ czas
wystepowania niedobordéw. Dzie-
ki temu szybciej i sprawniej mo-
zemy sie dzieli¢ tym, co najlepsze
— dobrg i smaczng zywnoscia.
To szansa na obopdlng korzyse.
Dla nas to utrzymanie zdolnosci
eksportowych i dzielenie sie nad-
wyzkami, a dla konsumentow to
skrocenie czasu wystepowania
niedobordw.

Obecna sytuacja uwypuklita
mankamenty  funkcjonowania
wiadz Unii Europejskiej. Ta zbiu-
rokratyzowana struktura nie byta
w stanie szybko sprosta¢ wymo-
gom sytuacji. Coraz czesdciej z roznych stron, od réznych paristw
cztonkowskich stychac byto gtosy krytyczne.

Po opanowaniu sytuacji z pewnoscia przyjdzie czas na gte-
boka ocene i wprowadzenie niezbednych zmian. Idea super-
panstwa nie sprawdzita sie.

Ciekawe, gdzie sg teraz ci krzykacze, ktérzy gtosili koniecz-
nosc¢ likwidacji hodowli zwierzat gospodarskich, a w konse-
kwendji rolnictwa? Czy dzi$ co$ jedza, czy moze zrezygnowali
zjedzenia? Natury nie da sie oszukac. Zawsze upomni sie 0 swo-

Wspolnie musimy zastanowic
sie, jak zapewnic bezpieczenstwo
zywnosciowe i jednoczesnie prowa-
dzi¢ produkcje z poszanowaniem
przyrody. Powrét do korzeni
w produkgji rolnej oznacza rozwoj
rolnictwa przyjaznego $rodowisku.

Together we must reflect on how to
ensure food security and, at the same
time, apply nature-friendly production

methods. Going back to the roots of

agricultural production signifies the
environment-friendly agriculture.

The pandemic of coronavirus has affected all of us. Therefore,
we are combining two issues of Polish Food — Spring and Sum-
mer. The recent months made us realise that we must learn to
live in a new environment.

Historical experience shows that food, its amount and avail-
ability, in addition to the very fight against the epidemic, are the
most important issue for citizens. In these difficult times, the
Poles have food security fully guaranteed.

Poland is a country with the significant agricultural pro-
duction and its important exporter. Owing to the work of our
diplomats all over the world, we are kept informed as regards
the demand for specific food. This information is made avail-
able on the website of the Min-
istry of Agriculture and Rural De-
velopment. In this way, we want
to shorten the period of short-
ages to the minimum. Thanks to
this, we can share the best thing
we have — good and tasty food
—in the faster and more efficient
manner. This is an opportunity
for mutual benefit. For us, it
means keeping the export ca-
pacity and sharing of surpluses
while for consumers — the re-
duced period of shortages.

The current situation stressed
the weaknesses of the operation
of the European Union authori-
ties. This bureaucratised structure
was unable to cope with the situation quickly. More and more
frequently, critical opinions can be heard from various sides, from
various Member States.

Once the situation is under control, there will surely be the
time for a deep judgment and introduction of necessary modifi-
cations. The idea of a superstate has not worked.

| wonder where there are those tubthumpers, propagating
the need to liquidate livestock breeding and, consequently, ag-
riculture. What do they eat, maybe they gave up eating? Nature



je.To nie rolnictwo niszczy nasza planete, lecz niepohamowana
che¢ osiggania maksymalnych zyskéw, rozpasana globalizacja.
Produkcja débr przemystowych, swiadomie i celowo obliczona
na krotki czas uzytkowania, zasmiecita naszg planete. Nama-
wiajg nas do ciagtego kupowania, zamiast wykonywac drobne
naprawy. Ta che¢ do maksymalizacji sprzedazy widoczna byta
przy umowie z Mercosur. Ona zagraza europejskiemu rolni-
ctwu. Z jednej strony coraz bardziej wysrubowane wymagania
dla rolnikéw co do ochrony srodowiska i dobrostanu zwierzat,
a z drugiej strony wpuszczanie produktéw rolnych na jednolity
rynek, ktore nie maja takich reziméw przy ich produkgji.

Przez lata dazono do maksymalizacji produkcji rolnej — bez
szacunku dla zwierzat, bez szacunku dla gleb. Fermy molochy,
ogromne pola uprawne bez nasadzer $rodpolnych. To nie-
szczesdcie dla ludzi, zwierzat i przyrody.

Smiano sie z Polski, ze jest zacofana, ze ma archaiczne
rolnictwo. Natomiast czas pokazat, ze to my mamy racje, ze
najwiasciwsze dla nas samych jest rolnictwo zréwnowazone.
Spoteczenstwu najlepiej stuza typowe gospodarstwa rodzin-
ne ze zréwnowazong produkgjg roslinng i zwierzeca. To z nich
wychodzi najlepszy surowiec do przetworstwa. Dobrze, ze
wreszcie zrozumiano to réwniez w Unii Europejskiej. Propozy-
cja Zielonego tadu i zawarte w niej strategie generalnie zmie-
rzajg w dobrym kierunku — najwyzszy czas odejs¢ od maksy-
malizacji zysku poprzez fermy giganty. Problem jak zwykle lezy
w szczegdtach, jak mamy to osiggnac. Wierze, ze doswiadczenia
pandemii pomoga lepiej zrozumied sytuacje i znalez¢ wiasciwe
rozwigzania.

Wspdlnie musimy zastanowi¢ sie, jak zapewni¢ bezpie-
czenstwo zywnosciowe i jednoczesnie prowadzi¢ produkcje
z poszanowaniem przyrody. Powrét do korzeni w produkgji rol-
nej oznacza rozwdj rolnictwa przyjaznego srodowisku.

Wyzwaniem jest tez zredukowanie do absolutnego mini-
mum marnowania juz wytworzonej zywnosci. Straty z tego
tytutu dochodza do astronomicznych kwot. A jednoczes$nie nie
potrafimy rozwigzac problemu gtodu na swiecie.

Globalizacja zniszczyta naturalne powigzania pomiedzy rol-
nikiem a przetworca. Czasy kryzysu niejednokrotnie pokazaty,
ze nie do konca jest tak, ze kapitat nie ma narodowosci. Kazda
sytuacja kryzysowa dobitnie pokazafa, ze wtasnie ma. Ma, bo
zyski ida do gtéwnej siedziby, a ewentualne ciecia i oszczedno-
$ci dotykaja spotki cérki w innych krajach.

Mam nadzieje i licze na to, Ze spoteczenstwa, pomimo
ciezkich doswiadczen z czasdéw koronawirusa, a moze wiasnie
dzieki nim, zapamietaja te zdarzenia i wymusza na politykach,
oderwanych od rzeczywistosci, gruntowne zmiany, ktére po-
zwolg nam wszystkim lepiej utozy¢ ten swiat.

Siedzac w swoich domach, odizolowani, paradoksalnie
mamy szanse na ponowne zblizenie sie, na wyjscie z wyciag-
nieta dtonig jeden do drugiego. Wykorzystajmy ten czas na
gruntowne przewartosciowanie naszych dotychczasowych
postaw i zastanowienie sie nad tym, co tak naprawde jest
w ZyCiu wazne.
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cannot be cheated. It will always assert its rights. This is not agri-
culture which destroys our planet but the uncontrollable will to
achieve the maximum profits and unbridled globalisation. The
production of industrial goods, whose life cycle has been con-
sciously and purposefully designed to be short, has littered our
planet. They induce us to purchase on and on, instead of mak-
ing minor repairs. This desire to maximise sales was visible in the
case of the agreement with Mercosur. It is a threat to European
agriculture. On the one hand, we have the increasingly strict
requirements for farmers as regards the environmental protec-
tion and animal welfare, on the other hand — the introduction of
products which have no such regime as for their production into
the single market.

For many years, the maximisation of agricultural production
has been sought — without respect for animals, for soils. Enor-
mous farms, vast fields without midfield plantings. This is a trag-
edy for people, animals and nature.

Poland was ridiculed for its backwardness and archaic ag-
riculture. But time has shown that we are right, that sustain-
able agriculture is the most appropriate for us. The society is
served best by typical family farms with the sustainable crop
and livestock production. The best raw material for process-
ing originates there. It is good that also the European Union
has understood it at last. The proposal of the Green Deal and
strategies contained therein are generally heading for a good
direction - it is the high time to abandon the maximisation of
profits by gigantic farms. The problem, as usual, regards the
detail of achieving this goal. | believe that experience of the
pandemic will help understand the situation better and find
the proper solutions.

Together we must reflect on how to ensure food security
and, at the same time, apply nature-friendly production meth-
ods. Going back to the roots of agricultural production signifies
the environment-friendly agriculture.

A challenge is also to reduce waste of already produced food
to the absolute minimum. Losses resulting from it reach colos-
sal amounts. And, at the same time, we are unable to solve the
problem of hunger in this world.

The globalisation has destroyed natural ties between farm-
ers and processors. The times of crisis have shown many times
that this is not entirely true that capital does not have any nation-
ality. Each crisis situation has shown clearly that it does. It does
because profits go to the headquarters and any potential cuts
and savings affect daughter companies in other countries.

I'hope and | expect that societies, despite hard experience
from the times of coronavirus, and maybe even thanks to this ex-
perience, will remember these events and make politicians, who
are out of touch with reality, introduce thorough modifications
which will let us organise this world better.

When sitting at home, in isolation, paradoxically we have
a chance to become close again, to stretch our hands to each
other. Let us use this time for a thorough revaluation of our exist-
ing attitudes and for thinking what is really important in our life.
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POZ POLSKA ZYWNOSC

In modern cuisine

Budowanie Swiadomosci konsumentéw zywnosci to dzis
jedno z najwiekszych wyzwan, jakie stojg przed catym sek-
torem rolno-spozywczym. To konsumenci decydujg swoim ko-
szykiem i portfelem, jaka zywnos¢ pojawia sie na sklepowych
potkach. Idac dalej, to konsument decydUJe czy praca rolnika
bedzie odpowiednio vvynagradzana

Okazja do dyskusji na te tematy byla, zorganizowana przez
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, konferencja ,Tradycja
i nowoczesnos¢. O dziedzictwie kulinarnym i systemach jakosci
zywnosci. Jak budowac swiadomos¢ konsumentéw?”.

- Rynek zywnosci zmienia sie, tak jak zmienia sie spote-
czenistwo oraz jego potrzeby i mozliwosci finansowe. Obecnie
jest to rynek obfitosci, na ktérym niczego nie brakuje — méwit
minister rolnictwa i rozwoju wsi Jan Krzysztof Ardanowski.

WSPOLCZESNY KONSUMENT KUPUJE ZA DUZO, CO SPRZYJA MARNOWANIU ZYWNOSCI ® THE MODERN CONSUMER BUYS TOO MUCH, THUS
PROMOTING FOOD WASTE
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‘Tradition and modernity

oday, building awareness of food consumers is one of the

biggest challenges facing the whole agri-food sector. It is
consumers, with their shopping carts and wallets, who decide
what kind_of food. appears_on.store _shelves. Moreover, it is
the consumer who decides whether the farmer’s work will-be
properly remunerated.

An opportunity to discuss these subjects was the conference
organised by the Ministry of Agriculture and Rural Development,
entitled “Tradition and modernity. About culinary heritage and
food quality systems. How should we build consumer awareness?”

— The food market is changing, just like society and its fi-
nancial needs and capacity. Currently, this is the abundant mar-
ket which does not lack any food - said the Minister of Agricul-
ture and Rural Development, Jan Krzysztof Ardanowski.

The Minister noted that this had
its good and bad aspects. Unfortu-
nately, a negative consequence is
the fact that the modern consumer
buys too much, thus promoting
food waste. This also results from
the fact that we often succumb to
aggressive promotion and become
victims of marketing tricks.

Important is also knowledge
of food storage principles and
common sense, as not every
product whose expiry date is over
is spoilt. In addition to the expiry
date, proper storage is also es-
sential. Knowledge on this sub-
ject can have a significant impact
on reducing the amount of food
wasted.

- Food waste means wasting
the work of farmers and all those
who are involved in food process-
ing — stressed the Minister.

.




’ DISCOVER POLISH FOOD

The other, this time positive, aspect of the increased pur-
chasing capacity of modern consumers is that their quality
requirements are also growing. — The increasingly wealthy so-
ciety has the specific food-related requirements. Consumers
are looking for food that is not anonymous - said the Minis-
ter. This involves labelling and food quality systems. They are
a guarantee that we are receiving a top-class product. Here,
the Minister sees a huge opportunity for farmers, producers
of food of the highest quality. The head of the Ministry of Agri-
culture is of opinion that Polish farmers are prepared for these
challenges.

Dr Jarostaw Dumanowski, Professor at the Nicolaus Co-
pernicus University in Torun, talked about how eating habits
and culinary traditions had evolved. According to the Profes-
sor, food has changed over the centuries so much that the
knowledge of an average consumer about tradition and cu-
linary heritage dates back usually to two or three, sometimes
four, generations. He also admitted that today food was more

—— — .
- - anonymous. We have no contact with its producer, as it has
EERR/ i Y p ,

been the case in the past.

Minister zauwazyt, ze ma to swoje dobre i zte strony. Nega-
tywng konsekwencja jest niestety fakt, ze wspdtczesny konsu-
ment kupuje za duzo, co sprzyja marnowaniu zywnosci. Wyni-
ka to réwniez z tego, ze czesto ulegamy agresywnej promogji
i stajemy sie ofiarami chwytéw marketingowych.

Wazna jest takze wiedza na temat zasad przechowywania
zywnosci oraz rozsadek, gdyz nie kazdy produkt ,po terminie”
jest zepsuty. Oprécz daty waznosci znaczenie ma takze wiasci-
we przechowywanie. Wiedza na ten temat moze mie¢ znacza-
cy wptyw na ograniczenie ilosci marnowanej zywnosci.

— Marnowanie zywnosci to trwonienie pracy rolnikdw
i tych wszystkich, ktérzy zajmuja sie przetwarzaniem zywnosci
— zaznaczyt minister.

Druga, pozytywng strong wzrostu mozliwosci nabywczych
wspotczesnych konsumentdw jest to, ze rosng takze wymaga-
nia co do jakosci. — Coraz bardziej zamozne spoteczeristwo
ma konkretne wymagania zwigzane z zywnoscia. Konsumenci
szukajg zywnosci, ktéra nie jest anonimowa — méwit minister.
Z tym wiaze sie znakowanie i systemy jakosci zywnosci. Sa one
gwarancja tego, ze otrzymujemy produkt najwyzszej klasy. Tu-
taj minister upatruje ogromnej szansy dla rolnikow, producen-
tow zywnosci najwyzszej jakosci. Szef resortu rolnictwa ocenia,
Ze na te wyzwania polscy rolnicy sa przygotowani.

O tym, jak zmieniaty sie nawyki zywieniowe oraz tradycje
kulinarne méwit dr hab. Jarostaw Dumanowski, profesor Uni-
wersytetu Mikotaja Kopernika w Toruniu. Zdaniem profesora je-
dzenie w ciagu wiekow zmieniato sie tak bardzo, ze to, co prze-

KONSUMENCI SZUKAJA ZYWNOSCI, KTORA NIE JEST ANONIMOWA CONSUMERS ARE LOOKING
FOR FOOD THAT IS NOT ANONYMOUS
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ZESTAW SE%W Z SEREM KORYCINSKIM'NA PIERWSZYM PLANIE ®
m CHEESE PLATE WITHUSORYCIN CHEESE IN THE FOREGROUND

cietny konsument wie o tradycji, o dziedzictwie kulinarnym,
siega zwykle dwoch czy trzech, czasami maksymalnie czterech
pokolen. Przyznat takze, ze jedzenie wspodtczesnie jest bardziej
anonimowe. Nie mamy kontaktu z jej wytwaorcg, tak jak miato
to miejsce w przesztosci.

— Nadmiar jedzenia sprawit, ze jedzenie stracito swojg war-
to$¢, nie tylko ekonomiczng, ale tez rytualng i spoteczng — pod-
kreslit prof. Dumanowski.

Z drugiej strony zywnos¢ jest teraz w petni bezpieczna
dzieki odpowiednim stuzbom, dbajacym o jej kontrolowanie.
Dzi$ jemy nie tylko po to, aby zaspokoi¢ gtdd. Jedzenie stato sie
przyjemnoscia. Profesor zauwazyt, ze wspdtczesni kucharze s
bardzo zainteresowani dziedzictwem kulinarnym i czesto sie-
gaja po historyczne, czesto zapomniane smaki i potrawy.

Duze znaczenie edukacji, zaczynajac od najmtodszych konsu-
mentéw, podkreslit szef kuchni oraz prezes Fundacji Szkota na wi-
delcu Grzegorz tapanowski. — Inwestowanie w edukacje kulinar-
ng zardwno profesjonalistow, jak i amatoréw ma fundamentalne
znaczenie. Dzi§ moéwimy o zderzeniu tradycji z nowoczesnoscia.
Nasz styl zycia dalece odbiega od stylu zycia naszych przodkdw,
a kuchnia i nawyki zywieniowe powinny by¢ odpowiedzig na po-
trzeby wspotczesnosci — méwit Grzegorz tapanowski.

Dyskusji towarzyszyta prezentacja polskich produktéw naj-
wyzszej jakosci, posiadajacych oznaczenia zaréwno krajowych,
jaki unijnych systemdw jakosci. Wérdd nich znalazty sie na przy-
ktad rozmaite sery, w tym ser korycinski, roznego rodzaju wedli-
ny, miody, rogale swietomarcirfiskie, soki owocowe i warzywne,
pieczywo, kiszone ogorki. Punktem kulminacyjnym konferencji,
poswieconej zagadnieniom budowania $wiadomosci konsu-
mentéw zywnosci, byty warsztaty kulinarne i wspdlne lepienie
pierogdw oraz uszek. Uczestnicy mieli okazje przygotowac pie-
rogi oraz uszka zaréwno z tradycyjnym farszem grzybowym lub
ruskim, jak tez mniej popularnym, ale wykorzystujacym trady-
cyjne polskie produkty: sliwkowym lub dyniowym.




— The excess of food was a reason for which food lost its
value, not only economic, but also ritual and social — highlighted
Professor Dumanowski.

On the other hand, food is now fully safe thanks to the rel-
evant services, taking care of controlling it. Today, we eat not only
to satisfy hunger. Eating has become a pleasure. The Professor
noted that modern chefs were very interested in culinary herit-
age and often reached for historical, often forgotten, tastes and
dishes.

The importance of education, starting from the youngest
consumers, was emphasised by the chef and president of the
School on the Fork Foundation, Grzegorz tapanowski. — Invest-
ing in culinary education for both professionals and amateurs is
fundamental. Today, we are talking about the clash of tradition
with modernity. Our lifestyle is very different from that of our an-
cestors, and cuisine and eating habits should be an answer to
the needs of the present — said Grzegorz tapanowski.

The discussion was accompanied by a presentation of Polish
products of the highest quality, granted with the marks of both
national and EU quality systems. Among them there were, for
example, various cheeses, including Korycinski cheese, various
types of coldmeats, honeys, St. Martin twirls, fruit and vegetable
juices, bread, pickled cucumbers. The culmination point of the
conference, dedicated to the issues of building awareness of
food consumers, was the culinary workshop and joint making
of dumplings and ravioli. The participants had an opportunity to
prepare dumplings and ravioli both with traditional mushroom
or potato and curd filling, as well as with less popular, but using
traditional Polish products, plum or pumpkin filling.
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POZNAJ POLSKA ZYWNOSC

The cradle of cheesemaking

azdy z nas zna sery, ale pytanie o tradycje serowarskie ro-

dzi juz problem. W powszechnej $wiadomosci funkcjonuje
stereotyp — jak ser — to Francja albo Szwajcaria. A co moéwia
o tym $wiadectwa materialne? Kto wie, ze wiasnie Polske moz-
na uznac za kolebke serowarstwa! Zaskoczenie? Z pewnoscia
tak. Potwierdzenie tego niespodziewanego faktu znajdujemy
w wykopaliskach. Znany magazyn,Nature”przedstawit badania
prowadzone w Polsce, na Kujawach. To tam wtasnie znaleziono
naczynie, podobne do stosowanego wspdiczesnie przy pro-
dukgji sera. Tak, tak to na Kujawach odkryto naczynie z dziura-
mi do odprowadzenia serwatki. Domniemanie, spekulacje czy
prawda. Dokfadne badanie potwierdzito — na brzegach dziur
stwierdzono obecnos¢ mleka. Znalezisko liczy sobie okoto
7500 lat - to juz wtedy nasi przodkowie robili sery.

Jak wida¢ sery towarzyszag nam od tysiecy lat. Z duzym
prawdopodobienstwem mozna przyja¢, ze poczatki serowar-
stwa zwigzane s3 z przypadkiem, ale juz wykorzystanie tego
przypadku z pewnoscia jest dzietem ludzkiej mysli i ciagtego
doskonalenia produktow.,,Zywot” samego mleka jest krétki, ale
sery to juz znaczace wydtuzenie przydatnosci do spozycia mle-
ka, a wiasciwie produktu z niego pochodzacego. Z pewnoscig
nasi przodkowie nie wiedzieli, ze sery zawierajg najwieksza ilos¢

ach of us knows cheeses but a question about cheese-

making traditions gives rise to problems. There is a com-
mon stereotype — cheese is associated with France or Switzer-
land. And what do material testimonies tell us about it? Who
knows, maybe it is Poland which can be regarded as the cra-
dle of cheesemaking! Surprised? Certainly yes. The confirma-
tion of this unusual fact may be found in the excavations. The
well-known “Nature” journal presented research conducted
in Poland, in Kujawy. This is where a dish similar to that used
currently to produce cheese has been found. Yes, it is Kujawy
where a dish with holes for draining whey has been found. Is
that a presumption, speculation or truth? The thorough analy-
sis confirmed it — the presence of milk was found on the rims
of the holes. The find is about 7,500 years old - this is when our
ancestors made cheese.

As we can see, cheeses have been our companions for
thousands of years. With a high probability, it can be assumed
that the beginnings of cheesemaking are related to an inci-
dent but the use of this incident is certainly the work of human
thought and continuous improvement in products. The “life” of
milk itself is short but cheese means that milk, and more pre-
cisely a product dervied from its, becomes good for use for a



wapnia, tatwo przyswajalnego przez nasz organizm, ale umieli
docenic korzysci z przedtuzonej mozliwosci korzystania z cen-
nych waloréw mleka.

Przez wieki wiedza serowarska ewoluowata, rozwijata sie
i w efekcie mamy dzis do czynienia z calg gama réznorodnych
serow. Mamy sery dojrzewajace i sery niedojrzewajace. Wérdd
tych dwdch podstawowych grup mamy takze wiele odmian
i modyfikacji. Kazdy rodzaj sera odznacza sie innymi walorami
smakowymi, innymi wiasciwosciami.

Ogodlnoswiatowy trend powrotu do korzeni i poszukiwania
przez konsumentéw produktow, mato przetworzonych przez
przemyst, sprawia, ze odzywa tradycja seréw regionalnych, se-
row smakowych z réznymi dodatkami.

W Polsce réwniez mamy sery, opatrzone unijnymi certyfi-
katami, potwierdzajacymi tradycje ich wytwarzania, ich dzie-
dzictwo kulturowe.

Znane z rejonu Tatr s3: bryndza podhalaniska, oscypek
i redykotka. Z Podlasia pochodzi ser korycinski swojski, ktory
ma ponad 350. letnig tradycje wytwarzania. Podobnie jest ze
znanym serem z Wielkopolski, gdzie od stuleci wytwarzany jest
wielkopolski ser smazony.

Jak wida¢, nasi praocjcowie z Kujaw, ci sprzed 7500 lat, do-
brze wiedzieli, ze te ziemie dobrze stuzg produkcji zywnosci.
Ich nastepcy godnie wykorzystywali serowarskie tradycje
w kuchni, umiejetnie taczac rézne surowce i tworzac pyszne
dania. Do Polski, jako otwartego kraju, chetnie przybywali
Niemcy, Holendrzy i przedstawiciele innych nacji. Kazda z nich
wnosita co$ wiasnego do polskiej tradycji kulinarnej i do sero-
warstwa réwniez. Musimy takze pamietac, ze od sredniowiecza
produkcja serow w Polsce zajmowali sie Cystersi. Tak bogate
tradycje i bardzo dobre warunki do rozwoju rolnictwa, w tym
do hodowli kréw mlecznych, nie pozostaty bez wptywu na dzi-
siejsza kondycje polskiego mleczarstwa.

Nie dziwi zatem, ze eksport polskich seréw rozwija sie
bardzo dobrze, a ich walory smakowe podbijaja podniebienia
wielu smakoszy na catym Swiecie. Potwierdzaja to dane staty-
styczne. Obecnie Polska jest szostym producentem seréw pod-
puszczkowych dojrzewajacych na $wiecie i pigtym w Europie.

Texst M By: Dariusz Mamiriski/MRIRW B Ministry oF AGRICULTURE AND RURAL
DEVELOPMENT
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much longer time. Our ancestors certainly did not know that
cheese contains the largest amount of calcium easily absorbed
by our body but they were able to appreciate the benefits of
the prolonged possibility of using valuable properties of milk.

For centuries, the knowledge on cheesemaking has been
evolving, developing and consequently we have today a whole
range of various cheeses. We have both ripened and unripened
cheeses. Among these two basic groups, we have also many
varieties and modifications. Each type of cheese is character-
ised by different flavour properties, different features.

The global trend of going back to the roots and search-
ing by consumers of products not much processed by the in-
dustry is a reason for which the tradition of regional cheeses,
flavoured cheeses with various additives is coming back to life.

In Poland, we also have cheeses with EU certificates con-
firming the traditions of their production, their cultural herit-
age. From the region of the Tatra Mountains we know the fol-
lowing cheeses: bryndza podhalariska, oscypek and redykotka.
Podlasie is the homeland of rustic Korycinski cheese whose
production tradition is more than 350 years old. The similar
situation applies to well-known cheese from Wielkopolska,
where Wielkopolska fried cheese has been manufactured from
centuries.

As we can see, our ancestors from Kujawy, those living
7,500 years ago, knew well that those lands were good for the
production of food. Their successors proudly used cheesemak-
ing traditions in cuisine, by combining skilfully various raw
materials and creating delicious dishes. Germans, Dutchmen
and representatives of other nations were eagerly arriving to
Poland as an open country. Each of them brought something
new into the Polish culinary tradition and into cheesemaking
either. We must also remember that since the Middle Ages
cheeses have been produced in Poland by the Cistercians.
Such rich traditions and very good conditions for agricultural
development, including rearing dairy cows, also had an influ-
ence on the modern situation of Polish dairy industry.

So little wonder that the export of Polish cheeses is devel-
oping very well and their taste values conquer the palates of
many gourmets all over the world. This is confirmed by statisti-
cal data. Currently, Poland is the sixth producer of ripened ren-
net cheeses in the world and fifth in Europe.

DSl | 13
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Sery to takze
olska specjalnosé

heese is also a Polish specialty

JESTESMY SZOSTYM PRODUCENTEM SEROW NA SWIECIE (PO USA,
NIEMCZECH, FRANCIJI, WEOSZECH | HOLANDII) | PIATYM W UNII
EUROPEJSKIE) » WE ARE THE SIXTH PRODUCER OF CHEESES IN THE
WORLD (AFTER THE USA, GERMANY, FRANCE, ITALY AND THE NETH-
ERLANDS) AND THE FIFTH PRODUCER IN THE EUROPEAN UNION

erowarstwo w Polsce ma wielowiekowe tradycje, a po |l

wojnie swiatowej przeszto znaczace przeobrazenie - z rze-
miosta przeksztatcito sie w produkcje przemystowa. Obecnie
produkcja seréw i twarogéw jest bardzo waznym dziatem
przetwdrstwa mleka, a Polska nalezy do grona najwiekszych
Swiatowych producentdw tego asortymentu — jeste$my sz6-
stym producentem seréw na Swiecie (po USA, Niemczech,
Francji, Wioszech i Holandii) i pigtym w Unii Europejskiej.

Produkcja seréw podpuszczkowych
dojrzewajacych w Polsce
Od momentu wstgpienia Polski do Unii Europejskiej
produkcja seréw i twarogdw w naszym kraju wzrosta o 60%
i w 2018 roku osiggneta rekordowy poziom 928 tys. ton.
W strukturze produkdji tej grupy towarowej dominujg sery
twarogowe (51% udziatu) i sery podpuszczkowe dojrzewajace

heesemaking in Poland has a centuries-old tradition, and

after the Second World War it was subjected to a significant
transformation — it turned from craft into the industrial production.
Currently, the production of cheeses and curds is a very important
section of milk processing, and Poland is one of the world's largest
producers of this product range — we are the sixth producer of
cheeses in the world (after the USA, Germany, France, Italy and the
Netherlands) and the fifth producer in the European Union.

Production of ripened rennet
cheeses in Poland
Since Poland's accession to the European Union, the pro-
duction of cheeses and curds in our country has increased
by 60% and in 2018 reached a record-breaking level of 928
thousand tonnes. The production structure of this commod-
ity group is dominated by cottage cheeses (share of 51%) and
ripened rennet cheeses (38%). In

Wartos$¢ eksportu seréow i twarogdéw z Polski
Export value of cheeses and curds from Poland

the production volume, processed
cheeses account for 8.5% and oth-
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692 er cheeses — 2.5%.
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S5 e - | - - . .
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2 300 —273+ — — 1 M — |- try. In 2018, the production value of
E 200 121 L — - these cheeses represented 47% of
100 - | - I I T G N O A Y | L the sold production value of chees-
esand curds.Intheyears 2014-2018,
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the production of ripened cheeses
increased from 301 thousand
tonnes to 352 thousand tonnes,
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(38%). W wolumenie produkcji
sery topione stanowig 8,5%,
a pozostate sery — 2,5%.

Na szczegdlna uwage za-
stugujg sery podpuszczkowe
dojrzewajace, ktore s3 flago-
wym asortymentem krajowej
branzy mleczarskiej. W 2018 r.
warto$¢ produkcji tego rodza-
ju seréw stanowita 47% warto-
$ci produkgji sprzedanej seréw
i twarogéw. W latach 2014-
2018 produkcja seréow dojrze-
wajacych wzrosta z 301 tys.
ton do 352 tys. ton, tj. 0 17%.
Wedtug wstepnych danych w
2019 r. zaktady przetworcze

DISCOVER POLISH FOOD

Obroty handlowe serami dojrzewajacymi
Trade in ripened cheese

400

350 359 338

300 —1

250 —1

200 - —1

150 -

100 -

50 -

tys. ton/Thousand tonnes

2004 2014 2015 2016 2017 2018 2019

Produkcja/Production = Eksport/Export = Import/Import
ZRODLO ™ SOURCE: OPRACOWANIE BIURA ANALIZ | STRATEGH KOWR NA PODSTAWIE DANYCH MINISTERSTWA
Finansow | GUS, 2019 R DANE WSTEPNE ® sTUDY BY THE ANALYSIS AND STRATEGY OFFICE OF THE

NATIONAL SuPPORT CENTRE FOR AGRICULTURE BASED ON THE MINISTRY OF FINANCE AND CSO DATA,

i.e. by 17%. According to
the preliminary data in
2019, processing plants
produced 346 thousand
tonnes of ripened rennet
cheeses, i.e. by about 2%
less than in 2018, which
was determined by, in-
ter alia, severe, two-year
drought.

Foreign trade in
cheeses and curds
The growing global
demand for cheesemak-
ing products and access
to the EU market after

20719, PRELIMINARY DATA

wyprodukowaty 346 tys. ton

Poland’s accession to

seréw podpuszczkowych doj-
rzewajacych, czyli o okoto 2% mniej nizw 2018 r, na co wptyw
miata m.in. dotkliwa, dwuletnia susza.

Handel zagraniczny serami i twarogami

Rosnacy globalny popyt na wyroby serowarskie oraz do-
step do rynku unijnego po akcesji Polski do UE, spowodowaty,
ze wywoz serdw i twarogow wykazuje tendencje wzrostowa.
W 2019 r. wartos¢ eksportu seréw i twarogdw osiggneta po-
ziom 793 min EUR, 0 1% wyzszy niz w 2018 r. i ponad cztero-
krotnie wyzszy niz w roku 2004.

Sery i twarogi zajmuja dominujaca pozycje w strukturze
wywozu produktéw mlecznych (w 2019 r. — 35%).

Najwiekszy udziat w strukturze wywozu serdéw i twarogdw
stanowig, cieszace sie uznaniem zagranicznych importeréw, sery
dojrzewajace (60-70%). W latach 2014-2019 z Polski wywozono
$rednio 45% wolumenu krajowej produkgcji tego asortymentu.
W 2019 r, pomimo ograniczonego globalnego popytu na sery,
Polska uzyskata dodatnie saldo obrotéw handlowych serami
dojrzewajacymi. Ze wstepnych danych wynika, ze w 2019 1. pro-
ducenci wyeksportowali 152 tys. ton seréw dojrzewajacych.

Sery dojrzewajace eksportowane s3 przede wszystkim
do UE (w 2019 1. — 71% wolumenu - 108 tys. ton), gtéwnie do
Czech (15% — 23,5 tys. ton), Niemiec (10% — 15 tys. ton), na
Stowacje (9% - 14 tys. ton), do Wioch (8% - 12 tys. ton)
i naWegry (5% — 7 tys. ton). Poza Unig Europejska polskie sery doj-
rzewajace znajduja nabywcdw: w Arabii Saudyjskiej i na Ukrainie
(po 6% — odpowiednio 10 tys. ton i 9 tys. ton), w Iraku (3% — 4,5 tys.
ton) oraz Izraelu, Egipcie i Libii (po 2% — po okoto 3 tys. ton).

Przywdz serdw dojrzewajacych do Polski stanowi uzupet-
nienie podazy z produkcji krajowej. W 2019 r. do Polski zaim-
portowano 66 tys. ton tych seréw za 262 min EUR (1,1 mlid zf),
odpowiednio 0 16% i 17% wiecej niz rok wczesniej. Sery doj-
rzewajace sprowadzane byty z krajéw UE — gtéwnie z Niemiec
(41% — 27 tys. ton), Niderlandow (22% — 14,5 tys. ton), Danii

the EU resulted in the
fact that the export of cheeses and curds is showing an upward
trend. In 2019, the export value of cheeses and curds reached
a level of EUR 793 million, by 1% higher than in 2018 and more
than four times higher than in 2004.

Cheeses and curds occupy a dominant position in the ex-
port structure of dairy products (in 2019 - 35%).

The largest share in the export structure of cheeses and
curds is that of ripened cheeses appreciated by foreign import-
ers (60-70%). In the years 2014-2019, Poland exported, on aver-
age, 45% of the domestic production volume of this product
range. In 2019, despite the limited global demand for cheese,
Poland obtained a positive balance of trade in ripened cheeses.
The preliminary data shows that in 2019 producers exported
152 thousand tonnes of ripened cheeses.

Ripened cheeses are exported primarily to the EU (in 2019
- 71% of the volume — 108 thousand tonnes), mainly to the
Czech Republic (15% — 23.5 thousand tonnes), Germany (10%
- 15 thousand tonnes), Slovakia (9% — 14 thousand tonnes),
[taly (8% — 12 thousand tonnes) and Hungary (5% — 7 thousand
tonnes). Outside the European Union, Polish ripened cheeses
are purchased in: Saudi Arabia and Ukraine (6% each — 10 thou-
sand tonnes and 9 thousand tonnes, respectively), Iragq (3%
- 4.5 thousand tonnes) and Israel, Egypt and Libya (2% each-
about 3 thousand tonnes).

The import of ripened cheeses into Poland complements
the supply from the domestic production. In 2019, Poland
imported 66 thousand tonnes of these cheeses for EUR 262
million (PLN 1.1 billion), respectively by 16% and 17% more
than the year before. Ripened cheeses were imported from
the EU countries — mainly from Germany (41% — 27 thou-
sand tonnes), the Netherlands (22% — 14.5 thousand tonnes),
Denmark (8% — 5 thousand tonnes), Italy (6% — 4 thousand
tonnes), France (4% — 3 thousand tonnes) and the Czech Re-
public (3% - 2 thousand tonnes).
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(8% - 5 tys. ton), Wioch (6% — 4 tys. ton), Francji (4% — 3 tys.
ton) i Czech (3% - 2 tys. ton).

Rodzaje seréw podpuszczkowych
dojrzewajacych

Sery podpuszczkowe dojrzewajace, ze wzgledu na za-
wartos¢ ttuszczu w suchej masie (s.m.), dzieli sie na:

m pefnottuste — nie mniej niz 45% ttuszczu w s.m. (okoto
25,5% ttuszczu ogdtem),

m ttuste — nie mniej niz 40% ttuszczu w s.m. (okoto 22% ttusz-
czu ogdtem),

m potttuste — nie mniej niz 20% ttuszczu w s.m. (okoto 10%
tluszczu ogdtem).

Cechy seréw podpuszczkowych wynikajg z szeregu
czynnikdw sanitarnych i technologicznych — poczawszy od
jakosci surowca mleczarskiego, a skonczywszy na produkdji,
charakterystycznej dla okreslonego gatunku sera. Ze wzgle-
du na réznorodnos¢ gatunkéw serdw podpuszczkowych
i parametréw ich wytwarzania, moga one uzyska¢ odmien-
ne cechy teksturalne i organoleptyczne.

Uwzgledniajac regionalne tradycje w produkgji réznych
typow seréw podpuszczkowych dojrzewajacych, ze wzgle-
du na technologie i sposéb wytwarzania, mozna podzieli¢
je na dwa rodzaje:

Sery podpuszczkowe dojrzewajace miekkie i potmiekkie:

m 7 porostem plesniowym (np. camembert, brie),

m przerostem plesniowym (roquefort, fromage bleu, gor-
gonzola, rokpol),

m maziowe (ser limburski, romadur, piwny, monastyrski),

m pomazankowe (bryndza),

m solankowe (grecka feta, teleme, polski solan),

m wedzone (rolada ustrzycka, ser gryficki, ser zamojski wedzony).

Sery podpuszczkowe dojrzewajace péttwarde, twarde

i bardzo twarde:

B typu szwajcarsko-holenderskiego (w Polsce: tylzyckii trapi-
stow, warminski, mazurski, zutawski, mysliwski, salami itp.),

mtypu holenderskie-

Types of ripened rennet cheeses

Ripened rennet cheeses, in terms of fat content in dry matter
(d.m), are divided into:

m full-fat — not less than 45% of fat in d.m. (approximately 25.5%
of total fat),

m fat — not less than 40% of fat in d.m. (approximately 22% of total fat),

m half-fat — not less than 20% of fat in d.m. (approximately 10% of
total fat).

The properties of rennet cheeses result from a number of
sanitary and technological factors — from the quality of dairy raw
material to the production characteristic of a particular type of
cheese. Due to the variety of rennet cheeses and the parameters
of their manufacture, they can have different texture and orga-
noleptic properties.

Taking into account regional traditions in the production of
various types of ripened rennet cheeses, in terms of technologies
and method of manufacture, they can be divided into two types:
Soft and semi-soft ripened rennet cheeses:

m mould rind cheese (e.g. Camembert, Brie),

m mould-veined cheese (Roquefort, Fromage Bleu, Gorgonzola,
Rokpol),

msmear-ripened cheese (Limburger, Romadur, Beer Cheese,
Monastyrski),

m spreadable cheese (Bryndza),

| brined cheese (Greek feta, Teleme, Polish solan),

m smoked cheese (Ustrzycka roll, Gryficki, Zamojski smoked cheese).

Hard, semi-hard and very hard ripened rennet cheeses:

m Swiss-Dutch cheese (in Poland: Tylzycki and Trapistéw, Warminski,
Mazurski, Zutawski, Mysliwski, Salami etc),

m Dutch cheese (in Poland: Edamski, Gouda, Podlaski, Liliput,
Putawski, Zamojski),

m Swiss cheese (in Poland: Ementaler, Sokét, Tykociniski, Radamer),

m English cheese (Cheddar),

m [talian cheese, for grating (Parmezan),

m Stretch-curd cheese (Italian Mozzarella, Bulgarian Kashkaval,
Polish Oscypek) .

go (w Polsce: edam-
ski, gouda, podlaski,
liliput, putawski, za-
mojski),
mtypu szwajcarskiego
(w Polsce: ementaler,
sokdt, tykocinski, ra- 2% N\
damer), IzraeI/Isrzaot/e‘:/
mtypu angielskiego Irak/Iraq
(cheddar), 3%
m typu wioskiego, do
tarcia (parmezan),
W sery zmasy parzonej
(wioski ser mozzarel-
la, butgarski kaszka-

Pozostate
kraje trzecie/
Other third countries

8%
Libia/Libya

2%
Egipt/Egypt \ !

Ukraina/Ukraine
6%

Kierunki eksportu seréw podpuszczkowych dojrzewajacych* z Polskiw 2019 r.
Export destinations of ripened rennet cheeses* from Poland in 2019

= tys. ton
e ] 152 thousand tonnes

Arabia Saudyjska/Saudi Arabia 6%

* kopy CN ®* CN copes: 0406 30, 0406 40, 0406 90
ZRODEO ™ SOURCE: OPRACOWANIE BIURA ANALIZ | STRATEGH KOWR NA PODSTAWIE WSTEPNYCH DANYCH MINISTERSTWA FINANSOW B STUDY BY THE ANALYSIS AND
STRATEGY OFFICE OF THE NATIONAL SUPPORT CENTRE FOR AGRICULTURE BASED ON THE MINISTRY OF FINANCE PRELIMINARY DATA

Stowacja/Slovakia
9%

Niemcy/ Wiochy/Italy
Germany —— 8%
10%

- / n’egrv/
e, ; ungary

o
Hiszpania/

{4’ ﬂ‘ Wielka Brytania/
] f ) . United Kingdom
o = 3%
F . L Y
Spain 3%

Litwa/Lithuania 3%

Dania/Denmark 3%
Pozostate kraje UE/Other EU countries 12%

UE/EU
71%

Czechy/
Czech Republic
15%

wat, polski oscypek).
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Produkty mleczne
— polskie specjaly

Dairy products
— polish specialties

Produkty mleczne, pochodzace z Polski, wczesniej niedosta-
tecznie znane na rynku miedzynarodowym, w ostatnich
latach docieraja do coraz wiekszego grona konsumentéw za-
granicznych, zyskujac ich uznanie.

Polska, jako kraj duzej bioréznorodnosci oraz bogactwa
historyczno-kulturowego, oferuje coraz wiecej wyjatkowych
i niepowtarzalnych produktéw zywnosciowych — charaktery-
stycznych dla danego regionu kraju.

Uzupetnieniem oferty przemystu jest, zyskujaca popular-
nos¢, zywnos¢ tradycyjna. Sposréd szerokiej gamy produk-
téw, konsumenci wybierajg jednak te wyroby, ktérych jakosci
i bezpieczenstwa moga by¢ pewni. Dlatego polscy producenci
zabiegaja 0 umieszczenie swoich wyjatkowych produktéw na
krajowej Liscie Produktéw Tradycyjnych. Wyroby, ktére moga
by¢ na nig wpisywane, charakteryzuje tradycyjna, ugruntowana
w czasie, (co najmniej 25-letnia), receptura ich wytwarzania. Obec-
nie na tej liscie znajduje sie ponad 1900 wyrobdw, z czego 148 to
produkty mleczne — m.in. sery twarde, topione oraz sery biate.

Od momentu przystapienia Polski do UE, polscy produ-
cenci moga chroni¢ oraz promowac wyjatkowos¢ swoich
wyrobow, wykorzystujgc oznaczenia funkcjonujace w Unii
Europejskiej. Przyznawane przez Komisje Europejska certyfi-
katy: Chroniona Nazwa Pochodzenia i Chronione Oznaczenie
Geograficzne, podkreslaja zwigzek miedzy jakoscia a miejscem
pochodzenia produktéw, natomiast Gwarantowana Tradycyjna
Specjalnos¢ wyrdznia sie tradycyjng metode ich produkdji.

Wedtug stanu na 1 czerwca 2020 r. w Rejestrze Produktow
Regionalnych i Tradycyjnych zarejestrowano 43 polskie produk-
ty rolne. Pie¢ z nich to produkty mleczne . Do rejestru Chronio-
nych Nazw Pochodzenia zostaty wpisane: Bryndza Podhalani-
ska, Oscypek, Redykotka.

Do rejestru Chronionych Oznaczen Geograficznych zostaty
wpisane: Wielkopolski ser smazony i Ser koryciriski swojski.
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airy products, originating in Poland, previously not much

known in the international market, in recent years have
been reaching the growing group of foreign consumers and
gaining their recognition.

Poland, as a country of high biodiversity and historical
and cultural richness, offers the growing number of excep-
tional and unique food products — characteristic of a given
region of the country.

The industry’s offer is complemented by traditional food
which is becoming more and more popular. However, from
among the wide product range, consumers choose those
products whose quality and safety they can be convinced of.
Therefore, Polish producers are seeking to have their unique
products entered in the national List of Traditional Products.
Products which may be entered in this list are characterised
by a traditional, long-term (at least 25 years) recipe of pro-
duction. Currently, this list includes more than 1,900 products,
148 of which are dairy products, inter alia, hard, processed
and cottage cheeses.

Since Poland’s accession to the EU, Polish producers can
protect and promote the unigueness of their products, using
the designations functioning in the European Union. The Pro-
tected Designation of Origin and the Protected Geographical
Indication certificates granted by the European Commission
highlight the link between the quality and place of origin of
products, while the Traditional Specialty Guaranteed empha-
sises the traditional method of their production.

As of 1 June 2020, the Register of Regional and Traditional
Products contained 43 Polish agricultural products. Five of
them are dairy products. The following products have been
entered in the Register of Protected Designations of Origin:
Bryndza Podhalanska, Oscypek, Redykotka.

To the Register of Protected Geographical Indications the
following have been entered: Wielkopolski ser smazony (fried
cheese) and Ser korycinski swojski (Rustic Korycinski cheese).
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Rozmowa z Inessa Kim — Koreanka. urodzona w Kazachstanie,

mieszkajaca od ponad 20 lat w Polsce.

Koreanka w polskiej kuchni

An interview with Inessa Kim — a Korean born in Kazakhstan,

living in Poland for more than 20 years.

A Korean woman in Polish cuisine

I Gdybys miata krétko scharakteryzowac polska kuchnie,
to jak bys ja okreslita? Jaka ona jest Twoim zdaniem?

Polska kuchnia jest dla mnie bardzo smaczna. Bardzo réz-
norodna i bardzo ciekawa. Jest tez bliska mojemu sercu, bo na
podobnej kuchni sie wychowatam, mieszkajac w wielokultu-
rowym Kazachstanie. Podobne potrawy, takie jak kotlety mie-
lone czy gotabki, byty u nas na porzadku dziennym, w moim
rodzinnym domu.

I A jakie byto Twoje najwieksze kulinarne zaskoczenie,
gdy pierwszy raz przyjechatas do Polski?

To, co mnie zaskoczyto to byt barszcz. Ja bytam wychowa-
na na barszczu ukrainskim, gestym, z ogromng iloscig warzyw,
kapusty, ziemniakéw, marchewki, fasoli, a takze miesa. Kiedy
przyjechatam pierwszy raz do Polski, patrze na
menu - jest barszczyk. Zamdwitam, bo bytam
bardzo ciekawa, jak polski barszczyk smaku-
je. Zdziwitam sie mocno, co mi przyniesiono,
gdyz bardzo réznit sie od znanego mi bar-
szczu. Dostatam niewielka ilos¢ intensywnie
czerwonej wody, w ktérej cos ptywato. Jednak
jego smak bardzo pozytywnie mnie zaskoczyt.
Teraz barszczyk z uszkami jest w moim domu
podstawowym daniem wigilijnym, bo swieta
tez oczywiscie obchodze w Polsce. No i zurek.
Zurek to zupa, ktdra jest niepowtarzalna i ni-
gdzie indziej takiej nie spotkatam, a duzo po
Swiecie podrézowatam. To byta tez ulubiona
polska zupa mojej mamy.

I Czyli zupy i ferment, bo przeciez zurek

jest na zakwasie i barszczyk tez.
Ferment, dokfadnie tak. Co ciekawe,

niedawno goscitam u siebie rodzine z Korei

I If you were to describe Polish cuisine briefly, how
would you define it? What it is like, in your opinion?

For me, Polish cuisine is very tasty. It is very diverse and very
interesting. It is also close to my heart, because | was raised on
similar cuisine when living in multicultural Kazakhstan. Similar
dishes, such as minced meat chops and cabbage rolls, were the
order of the day for us in my family home.

I And what was your biggest culinary surprise when you
first came to Poland?

What surprised me most was borscht. | was accustomed
to Ukrainian-style borscht, thick, with a huge amount of veg-
etables, cabbage, potatoes, carrots, beans, as well as of meat.
When | came to Poland for the first time, | looked at the menu

(CZERWONY- BARSZCZYK-Z USZKAMI. — TRADYCYINE DANIE KUCHNI POLSKIE) = RED BORSCHT. WITH RAVIOLI
ar ]
— TRADITIONAL POLISH CHISINE i ™




Potudniowej i pierwsze, co powiedziata moja siostra, gdy ja za-
pytatam, co chciataby zje$¢, to zurek. Zurek i schabowy. To byt
jej cel numer jeden, bo przez jaki$ czas, podczas studiow, tez
mieszkata w Polsce i bardzo sie stesknita za smakiem zurku.

Czy to oznacza, ze Koreanczykom smakuje polska

kuchnia?

Koreaniczycy sa w polskiej kuchni zakochani. Moi goscie
jedli, jedli i nie mogli sie najes¢, zwtaszcza, jezeli chodzi o mie-
so. W Korei mieso jest bardzo drogie, wiec ograniczajg je takze
z przyczyn ekonomicznych. Bardzo byli zaskoczeni i zachwyce-
ni wyjatkowym smakiem i jakoscig polskiego miesa. Mam zna-
joma, ktéra powtarza, ze najpierw przywioztam do Polski kore-
anski ferment, a teraz mogtabym polskie produkty zawiez¢ do
Korei Potudniowej. Kto wie, moze tak tez bedzie. Koreanczykom
kuchnia polska bardzo smakuje i sg tez zadowoleni z polskich
produktow. Moja siostra przyrzadzata réwniez koreariskie po-
trawy z polskich produktéw i bardzo chwalita ich jakos¢.

Chciatabym nawiagza¢ do historii Twojego zycia, gdyz

jest ona ciekawa i zréznicowana. Jeste$ Koreanka, kto-

ra urodzita sie w Kazachstanie, a mieszka w Polsce. Czy
widac te kraje w Twojej kuchni na co dzien?

Oczywiscie, jest to bardzo mocno widoczne. Ta wielokul-
turowos¢ zawsze bardzo mocno odbijata sie w kuchni, zanim
jeszcze przyjechatam do Polski. Taki przyktad: na $niadanie ja-
dalismy kanapki i jajecznice, na obiad solianke rosyjska albo
barszcz ukrainski, a na kolacje co$ koreanskiego. Zawsze do
tych dan, typowo rosyjskich czy kazachskich, byto mnéstwo ty-
powo koreanskich satatek. Tak to wygladato u mnie w dziecin-
stwie i tak mniej wiecej kontynuuje to teraz. Jednak im czlowiek
jest starszy, tym bardziej ciaggnie do korzeni. Zauwazytam, ze
w ciggu ostatnich kilku lat przewaza u mnie w domu kuchnia
koreariska.

DISCOVER POLISH FOOD

and saw borscht. | ordered it, because | was
very curious how Polish borscht tasted. | was
very surprised by what | was served, because
it was very different from this kind of bor-
scht | knew. | was served a small amount of
intensely red water with something floating
inside. However, | was very positively sur-
prised by its taste. Now, borscht with ravioli
is the basic Christmas dish at my home, as
| celebrate Christmas in Poland, of course.
And | must not forget about sour rye soup.
Sour rye soup is a soup that is unique, | have
never met such soup anywhere else and be-
lieve me, | travelled a lot around the world. It
was also my mom’s favourite Polish soup.

So you like soups and ferment, be-
cause after all, both sour rye soup and
borscht are made using ferment.

Ferment, exactly. Interestingly, | recently received a family
from South Korea at my home, and the first thing my sister said
when | asked her what she wanted to eat was “sour rye soup”.
Sour rye soup and pork chop. It was her number one goal, as
for some time, during her studies, she also lived in Poland and
missed the taste of sour rye soup much.

B Does this mean that the Koreans like Polish cuisine?

The Koreans are in love with Polish cuisine. My guests
were eating on and on and could not end it, especially
when it comes to meat. In Korea, meat is very expensive, so
they limit it also for economic reasons. They were very sur-
prised and delighted by the exceptional taste and quality
of Polish meat. | have a friend who says that | first brought
Korean ferment to Poland, and now | could bring Polish
products to South Korea. Who knows, maybe it will happen
so. The Koreans like Polish cuisine very much and they are
also satisfied with Polish products. My sister also prepared
Korean dishes using Polish products and praised their qual-
ity very much.

1 would like to refer to the history of your life, because

it is interesting and diverse. You are a Korean born in

Kazakhstan and living in Poland. Are these countries

reflected in your cuisine on a daily basis?

Of course, this is visible very much. This multiculturalism
was always very strongly reflected in cuisine, even before
| came to Poland. Such an example: for breakfast, we ate sand-
wiches and scrambled eggs, for dinner — Russian solyanka or
Ukrainian-style borscht, and for supper — some Korean dish.
There were always many typical Korean salads along with these
typical Russian or Kazakh dishes. That is what it looked like in
my childhood, and | have been continuing it till now. Howev-
er, the older you are, the more you are attracted to your roots.
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Kuchnia koreanska staje sie tez wsréd Polakéw coraz

bardziej popularna, na czele z kimchi oczywiscie.

Oj, tak i to mnie niezmiernie cieszy, ze moja rodzima kuch-
nia koreanska naprawde zdobywa coraz wiecej zwolennikéw.
Wiem, ze ludzie zawsze do nowego podchodzg troche ostroz-
nie i z nieufnoscia. Mysla, ze skoro koreanskie, to na pewno
wszystko bedzie ostre. Tymczasem, gdy prowadze warszta-
ty, jezdzac po catej Polsce, to ludzie sie dziwig, Ze mozna to
wszystko przygotowac z polskich produktow. Wszystkie dania
kuchni koreanskiej swietnie wychodzg z polskich produktéw.
Polskie produkty w mojej kuchni to oczywiscie podstawa.

W swojej ksiazce ,Koreanski ferment. O kimchi, zyciu
i gotowaniu” podajesz wiele ciekawych przepiséw na
pyszne dania. Udowadniasz w niej tez, ze koreanskie
potrawy mozna przygotowac z polskich produktéw.
Jak najbardziej tak. Mam takie wrazenie, ze z polskich pro-
duktow moga wyjs¢ nawet lepsze. Mam poréwnanie, gdyz
bytam w Korei i tam uczytam sie, jak wszystkie te potrawy
przygotowywac. Jest na przyktad taka grupa dan, gdzie wyko-
rzystuje sie wedliny. Gdy wrécitam z jednej z podrézy do Korei
i zaczetam przyrzadzac te dania tutaj, z wykorzystaniem pol-
skich wedlin, to $miem twierdzi¢, ze te dania wyszty duzo, duzo
lepiej. Uwazam, Ze polskie wedliny powinny by¢ gtéwnym pro-
duktem eksportowym. Powinny by¢ wizytdwka Polski. Tak jak
kimchi jest kulinarng wizytéwka Korei, tak — z mojego punktu
widzenia — polskie wedliny, polskie wyroby miesne wyrdzniaja
Polske wsrdd innych krajéw. Nigdzie nie jadtam tak smacznych
wedlin, jak wtasnie w Polsce. Czy to boczek, czy kabanosy, czy
szynki. Gdy przyjezdza do mnie rodzina z Korei, to zawsze jest

Pi ZROZKI RECZNIE'ROBIONE HANDMADE DUMPLINGS

T Polis
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I noticed that over the last few years my home has been dom-
inated by Korean cuisine.

lar among the Poles, of course with kimchi in the fore-

ground.

Oh yes, and | am very happy that my native Korean cuisine
is really gaining more and more enthusiasts. | know that people
are always slightly careful and distrustful when it comes to new
things. They think that if a dish is Korean, it is definitely to be hot
and spicy. Yet, when | run workshops travelling all over Poland,
people are surprised that all these dishes can be prepared us-
ing Polish products. All dishes of Korean cuisine are made per-
fectly with Polish products. Polish products in my cuisine are, of
course, fundamental.

I Korean cuisine is also becoming more and more popu-

In your book “Korean ferment. About kimchi, life and
cooking’, you present many interesting recipes for deli-
cious dishes. You also prove in it that Korean dishes can
be made of Polish products.

Very much so. | have an impression that they can be even
better when made of Polish products. | have a comparison as
I'was in Korea and | learnt there how to prepare all those dishes.
For example, there is a group of dishes where coldmeats are
used. When | came back from one of my trips to Korea and
started preparing those dishes here, using Polish coldmeats,
I dare say that these dishes were much, much better. | think that
Polish coldmeats should be the major export product. They
should be a showcase of Poland. Just as kimchi is a culinary
showcase of Korea, then — from my point of view — Polish cold-
meats, Polish meat products make
Poland stand out among other
countries. | have never eaten such
delicious coldmeats anywhere as
in Poland, either bacon, or kabanos
sausages or hams. When my fam-
ily from Korea visit me, they always
say: we are going to buy sausage.
They talk to each other in Korean
and from time to time | can hear
the word "kietbasa”. No translation
into Korean or Russian or English,
only “kietbasa, kietbasa”

On the other hand, the Poles
took to Korean kimchi very
much. How do you think,
what is the reason for the fact
that the Poles came to like it
so much? In Polish cuisine,
we also have a lot of pickles.
Do kimchi and sauerkraut
have anything in common?



hasto: idziemy po kietbase. Rozma-
wiaja miedzy sobg po korearisku
i tylko co jaki$ czas stycha¢ stowo
Jkietbasa” Bez ttumaczenia na kore-
anski czy rosyjski lub angielski, tylko
kietbasa, kietbasa”

Polacy z kolei bardzo polubili
koreanskie kimchi. Jak myslisz
z czego to wynika, ze Polakom
tak ono zasmakowato? W pol-
skiej kuchni tez mamy wiele
kiszonek. Czy kimchi i kiszona
kapusta maja wspdlny mia-
nownik?

Dokfadnie tak. Uwazam, ze to, co
bardzo mocno taczy kuchnie polska
i kuchnie koreanska, to zamitowanie
do kiszonek. To bylo dla mnie co$
niesamowitego, ze dwa kraje, ktére dzieli duza odlegtosc - pot
kuli ziemskiej trzeba przelecie¢ z Polski do Korei - majg podob-
ne tradycje kulinarne. Przygotowywanie i konserwacja zywno-
$ci na caty rok, tak aby zima nie zabrakto produktéw, zawieraja-
cych duzg ilos¢ witamin. Kiszenie to jest cos, co taczy Polakow
i Koreanczykéw. Podejrzewam, Zze przede wszystkim dlatego
Polacy zaczynaja sie przekonywac¢ do kimchi. Ta kiszonka to
wrecz skarb, z ktérego Koreariczycy sg bardzo dumni. A to,
co warto podkresli¢, to fakt, ze fantastyczne kimchi wychodzi
z polskich warzyw. Ja moje kimchi robie z kapusty pekinskiej,
marchewki, cebuli i czosnku, ktére zamawiam bezposrednio
u mojego ulubionego rolnika, Krzysia z Ozarowa Mazowieckie-
go. Zatem kapusta pekinska z Ozarowa Mazowieckiego jest
podstawowym sktadnikiem koreariskiego kimchi. Do tego do-
daje sie troche przypraw typowo koreanskich, takich jak ptatki
chilli gochugaru oraz sos rybny. Jezeli ktos nie przepada za so-
sem rybnym, to nie jest on obowiazkowy. Koreariczycy dodaja
go po to, aby przyspieszy¢ proces fermentacji. Oczywiscie sos
rybny dodaje tez smaku umami. W mojej rodzinie nie dodawa-
fo sie sosu rybnego, ale to z przyczyn historycznych, poniewaz
Koreanczycy zostali przesiedleni do Kazachstanu i nie byto do-
stepu do réznych produktéw morskich. Sitg rzeczy robito sie
kimchi bez wykorzystania sosu rybnego. Kimchi jest bardzo
proste do przygotowania i ja do tego przekonuje. Cieszy mnie
bardzo, jak po moich warsztatach ludzie wychodza zadowo-
leni, usmiechnieci, najedzeni i szczesliwi. Te dania wydaja sie
skomplikowane tylko ze wzgledu na swoje nazwy. Uczestnicy
warsztatow zawsze sg zachwyceni, ze mozna je przygotowac
7 polskich produktéw. Polska wotowina, wieprzowina, polskie
owoce i warzywa. Polskie jabtka uwazam za najlepsze.

B To brzmi jak reklama.
Méwie szczerze i prosto z serca. Mieszkam w Polsce juz
ponad dwadziescia lat i juz sie identyfikuje z tym krajem. Je-

POTRAWA Z KIMCHI = DISHWITHIK

DISCOVER POLISH FOOD

Exactly. | believe that what connects Polish and Korean cui-
sine very strong is a passion for pickles. For me, it was amazing
that those two countries with such a long distance between
them —we need tofly half the globe from Poland to Korea — have
similar culinary traditions, inter alia, preparation and preserva-
tion of food for the whole year, so that in winter we have a suffi-
cient quantity products containing a large amount of vitamins.
Pickling is something that connects the Poles and the Koreans.
I suppose that, above all, this is a reason for which the Poles start
to convince themselves to like kimchi. This pickle is a treasure of
which the Koreans are very proud. And what is worth stressing
is the fact that Polish vegetables can make fantastic kimchi. |
make my kimchi using napa cabbage, carrots, onions and gar-
lic, which I order directly from my favourite farmer, Krzys from
Ozarow Mazowiecki. Thus, napa cabbage from Ozaréw Maz-
owiecki is a basic component of Korean kimchi. We add to it
some typical Korean spices, such as gochugaru chili flakes and
fish sauce. If someone does not like fish sauce, it is not manda-
tory. The Koreans add it to accelerate the fermentation process.
Of course, fish sauce also adds umami flavour to kimchi. In my
family, fish sauce was not added, but it was for historical rea-
sons, because the Koreans were relocated to Kazakhstan and there
was no access to various sea products. Consequently, kimchi was
made without using fish sauce. Kimchi is very easy to prepare and
| convince you to make it. | am very pleased when people leave
my workshop satisfied, smiling, full and happy. These dishes seem
complicated only because of their names. Participants in my work-
shop are always delighted that those dishes can be prepared from
Polish products — Polish beef, pork, Polish fruits and vegetables. |
think that Polish apples are the best.

M It sounds like an advertisement.
I am talking honestly and straight from my heart. | have
been living in Poland for more than twenty years and |
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stem bardzo dumna z tego, ze polskie produkty rolne sg tak
fantastyczne i wysokiej jakosci.

A skad u Ciebie to zamitowanie do gotowania? Zawo-

dowo bytas ttumaczka, lektorka, dziennikarka, prowa-

dzitas wtasna firme szkoleniowa, by ostatecznie wyla-
dowac w kuchni. Jak to sie stato?

Zawsze bardzo lubitam gotowad. Jako dziewczynka uwiel-
biatam sie kreci¢ w kuchni. Na wszystkich rodzinnych impre-
zach bylam pierwsza do pomocy, bo mnie to niesamowicie
krecito. Obserwowatam babcie, staratam sie chtona¢ jak naj-
wiecej. Jedynie czego zatuje, to tego, ze nie nauczytam sie od
bab¢ robienia past na bazie fermentowanej soi, ktére sg bardzo
charakterystyczne dla kuchni koreanskiej. Obserwowatam i za-
chwycatam sie tym, jak one to robity. Wiem, jakie to czasochton-
ne i pracochtonne. Pézniej wyjechatam z rodzinnego domu
i nie byto juz mozliwosci sie tego nauczy¢. Jednak na szczes-
cie mam jeszcze ciocie, do ktérych mam zamiar pojechac i na-
uczyc sie robic te niesamowita, zdrowg paste.

A jak wylagdowatam profesjonalnie w gastronomii? To byty
smutne okolicznosci i przykry okres w moim zyciu. Byto to po-
nad dziesie¢ lat temu, gdy stracitam rodzicow w wypadku sa-
mochodowym i bardzo dtugo nie mogtam sie po tym pozbie-
ra¢. To wydarzenie i spowodowana nim depresja totalnie ode-
braty mi che¢ do zycia. Leczytam sie, bytlam pod opieka lekarza,
ale Zzeby sie uspokoi¢, zaczetam lepi¢ pierozki. U mnie w rodzi-
nie byfa taka tradycja, ze zawsze w sobote albo w niedziele cata
rodzing — ja, mama, tata i siostry — siadalismy, rozmawialismy
i robilismy pielmieni, czyli rosyjskie pierozki. Myslac o rodzicach
i wspominajac wspolne chwile, zaczetam produkowac te pie-
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+ A'BOOK OF KOREAN DISHES MADE FROM POLISH PRODUCTS

am already identifying myself with this country. | am very
proud that Polish agricultural products are so fantastic and
of high quality.

And where do you have this passion for cooking

from? Professionally, you have been a translator,

a teacher, a journalist, you had your own training

company, and eventually you ended up as a chef.

How did this happen?

| have always loved cooking. As a girl, | loved hanging
around the kitchen. During all family events, | was the first per-
son to help in the kitchen, as this was making me really happy.
I watched my grandmothers, | tried to learn as much as pos-
sible. The only thing I regret is that | have not learnt from my
grandmothers how to make pastes based on fermented soy-
bean, which are very characteristic of Korean cuisine. | watched
them and was enchanted how they were making it. | know
how time-consuming and labour-intensive it is. Later, | left my
family home and there was no longer possible to learn it. But
fortunately, I still have aunts whom | am going to visit and learn
how to make this incredible, healthy paste.

And how did I end up professionally in gastronomy? These
were sad circumstances and an unpleasant period in my life. It
was more than ten years ago when | lost my parents in a car ac-
cident and | could not get over it for a very long time. This event
and the depression it entailed totally deprived me of my will to
live. | was treated, | was in the care of a doctor, but in order to
calm down | started making dumplings. There was a tradition in
my family that always on Saturday or Sunday the whole family —
me, my mother, father and sisters — sat down, talked and made



rozki. Robitam, robitam i robitam. Pielmieni robitam, czebureki
robitam, chinkali robitam. Tak po prostu kleitam, kleitam, kleitam
i ta manualna praca bardzo mnie uspokajata. To byto co$ w ro-
dzaju medytacji. P6Zniej znajomi zaczeli ode mnie zamawiac te
pierozki. Na poczatku oczywiscie rozdawatam, ale potem chcieli
kupowac wieksze ilosci. Pomyslatam sobie, ze marzeniem moich
rodzicéw byto stworzenie lokalu gastronomicznego w Polsce,
wiec na cze$¢ moich rodzicow otworzytam w Warszawie malut-
kie bistro. Gléwna pozycja w menu byly réznego rodzaju pierozki
i tak sie zaczeta moja przygoda z gastronomia.

B | tak juz zostato.
Tak, i tak juz zostato. Gdy rozmawiam ze znajomymi, to
wszyscy mowig, ze nie wyobrazajg sobie mnie bez gastronomii.

Czy mozna powiedzie¢, ze pierogi sa Twoim znakiem
rozpoznawczym?
Tak, pierogi i kimchi oraz dania z kimchi.

Ze nawet panie z kota gospodyn wiejskich uczyly sie od

Ciebie lepienia uszek i pierogéw.

To byt dla mnie wielki zaszczyt, co$ wyjgtkowego. Nigdy
nie przypuszczatam, ze bede panie z kota gospodyn wiejskich
czegokolwiek uczyta. To ja powinnam sie od nich uczy¢. Moje
lepienie pierogdw to setki godzin treningéw i dlatego wycho-
dza mi juz teraz prawie takie, jak maszynowe. Jednak uwazam,
Ze to ja powinnam sie od nich uczyc.

I Widzialam Twoje perfekcyjnie ulepione uszka i wiem,

A czy na koniec mogtabys zdradzi¢, co najczesciej, spo-

$réd polskich dan, pojawia sie w Twojej kuchni?

Zazwyczaj s3 to dania miesne. Kotlety schabowe oczywi-
cie, a takze mielone albo bitki wotowe. Staram sie kupowac
najwyzszej jakosci mieso i jezeli robie co$ z miesa, to przygo-
towuje cos takiego, zeby rodzina byta zadowolona, szczesliwa
i najedzona.

B Dziekuje za rozmowe!

made of Polish products.

DISCOVER POLISH FOOD

pelmeni, i.e. Russian dumplings. Thinking about my parents and
recalling the moments we spent together, | started producing
these dumplings. | was making them on and on and on. | was
making pelmeni, chebureki, khinkali. | was just making them and
this manual activity calmed me down a lot. It was a kind of medi-
tation. Later, my friends started ordering those dumplings from
me. At first, of course, | was handing them out, but then they
wanted to buy larger quantities. | thought to myself that my par-
ents'dream had been to create a food establishment in Poland,
so in honour of my parents | opened a tiny bistro in Warsaw. The
main item on the menu were dumplings of various types and
this is how my adventure with gastronomy began.

B And it has not changed.
Yes, it has not changed. When | talk to friends, everyone
says they cannot imagine me without gastronomy.

B Can it be said that dumplings are your trademark?
Yes, dumplings and kimchi as well as dishes with kimchi.

I have seen your perfect ravioli and | know that even
the ladies from the Farmers’ Wives’ Association learnt
from you how to make ravioli and dumplings.

It was a great honour for me, something unique. | have
never imagined that | would be teaching the ladies from the
Farmers' Wives Association. It is me who should learn from
them. My method of making dumplings means hundreds of
hours of training, and that is why | can make the ones which are
almost like machine-made dumplings. But | think that | should
learn from them.

I And finally, could you tell me what Polish dish appears
in your cuisine most often?

Usually, these are meat dishes — pork chops, of course, as well
as minced meat chops or beef tenderised cutlets. | try to buy the
highest quality meat, and if | make something using meat, | pre-
pare a dish to make my family satisfied, happy and full.

B Thank you for the interview!

TexsT M By: RenaTA KaNIA-MieTusiewicz MRIRW B MinisTRY oF AGRICULTURE
AND RURAL DEVELOPMENT
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IEM NA STOL", WosciecH MANN

Inessa Kim to szefowa kuchni, ktéra jest ekspertka od kimchi i pierogéw wszelkiej ma-
Sci. W jej kuchni i sercu goszcza zaréwno koreanskie, jak i polskie smaki. Jest autorka ksiazki
»Koreanski ferment. O kimchi, zyciu i gotowaniu’, w ktorej podaje przepisy na koreanskie
dania przyrzadzane z polskich produktéw.

Inessa Kim is a chef who is an expert on kimchi and dumplings of all types. Both her
kitchen and her heart are full of Korean and Polish flavours. She authored the book “Ko-
rean ferment. About kimchi, life and cooking” where she presents recipes for Korean dishes
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Po lska

smakuje

w Europie 1 na Swiecie

Poland tastes good

in Europe and in the world

rajowy OsrodekWsparcia Rolnictwa jest gtdwng instytucja,

wdrazajacainstrumenty politykipromocjiwsektorzerolno-
-zywnosciowym. Udziela wszechstronnego wsparcia pol-
skim przedsiebiorcom w produkgcji, eksporcie oraz w pro-
mocji produktéw rolno-spozywczych w kraju i na rynkach
zagranicznych. Znakiem rozpoznawczym KOWR jest hasto:
,Polska smakuje”

Polska jest krajem bogatym pod wzgledem réznorodnosci
biologicznej oraz tradycji historycznych i kulturowych. Mozna jg
nazwac zielonym sercem Europy ze wzgledu na rozlegte, zielo-
ne, nieskazone potacie ziemi, pokryte uprawami rolnymi i lasa-
mi. W takim naturalnym srodowisku polskie rolnictwo wytwa-
rza wiele wyjatkowych i unikalnych produktéw spozywczych,
rozpoznawalnych na catym S$wiecie. Sa one produkowane
z naturalnych sktadnikéw i spetniajg najwyzsze standardy bez-
pieczenstwa i jakosci Unii Europejskiej. Majg one rowniez $wiet-
ny smak, dzieki wyjatkowym metodom produkcji, taczacym

w sobie tradycyjne przepisy kulinarne, nowo-

czesny park maszynowy oraz wysitki inno-
wacyjne, podejmowane przez sektor
spozywczy w celu spetnienia ocze-
kiwan i fantazji smakowych wspot-

czesnych konsumentéow w Polsce i

na Swiecie.

W 2019 r. Polska wyeksporto-

wafa produkty rolno-spozywcze na
kwote 31,4 mld euro. Byto to o 5,8%
wiecej niz w 2018 roku i ponad szeécio-
krotnie wiecej niz w roku akcesji Polski do UE.

Gtoéwnym partnerem handlowym Polski jest Unia Europejska.
W roku ubiegtym do krajow UE sprzedalismy produkty rolno-
spozywcze o wartosci 25,6 mld euro, co stanowito 81% catego
eksportu rolno-spozywczego. Gtéwnymi unijnymi odbiorca-

24| SOl

he National Support Centre for Agriculture is a major in-

stitution implementing the promotion policy instruments
in the agri-food sector. It provides universal support to Polish
producers with regard to the production, export and promo-
tion of agri-food products at home and abroad.

The hallmark of the NSCA is the motto:,Po-
land Tastes Good".

Poland is a rich country in terms
of biodiversity and historical and
cultural traditions. It may be
called the green heart of Europe
due to its vast, green, uncon-
taminated stretches of land
covered by crops and forests. In
this natural environment, Polish
agriculture  produces  many
exceptional and unique food

the world. They are made of natural v

products recognisable all over

ingredients and meet the highest EU

safety and quality standards. They also have

an excellent taste thanks to remarkable production methods
combining traditional culinary recipes, modern machinery
park and innovation efforts made by the food sector to satisfy
taste expectations and fantasies of modern consumers in Po-
land and in the world.

In 2019, Poland exported agri-food products for an
amount of EUR 31.4 billion. This was by 5.8% more than in 2018
and more than six times more than in the year of Poland’s ac-
cession to the EU. The major trading partner of Poland is the
European Union. Last year, we sold agri-food products worth
EUR 25.6 billion to the EU countries which accounted for 81%
of total agri-food export. The major EU customers of Polish



mi polskiej zywnosci byty Niemcy, Wielka Brytania, Holandia,
Wiochy, Francja oraz Czechy. Polska jest obecnie w pierwszej
dziesigtce unijnych eksporteréw zywnosci.
Do krajéw spoza Unii Europejskiej
wyeksportowalismy  produkty
o wartosci 59 mild euro.
Gtownymi odbiorcami
naszych  produktow
byty: Ukraina, Federa-
cja Rosyjska i Stany

Zjednoczone  oraz

Arabia  Saudyjska,

Biatorus i Izrael a tak-

ze Chiny, Norwegia

i Wietnam.

Sukces polskiego
rolnictwa, — przetwor-
stwa i handlu w duzej
mierze jest mozliwy dzieki
systematycznie i skutecz-
nie prowadzonym dziataniom
promocyjnym na rynku krajowym
irynkachzagranicznych.Gtéwnginstytucja, wdra-
Zajaca instrumenty polityki promocji w sektorze rolno-zywnos-
ciowym, jest Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa — dziatajaca od
1 wrzesnia 2017 r. rzadowa agencja wykonawcza, powstata
z potaczenia Agencji Rynku Rolnego i Agencji Nieruchomo-
éci Rolnych. Misja KOWR jest udzielanie wszechstronnego
wsparcia polskim przedsiebiorcom w produkgji, eksporcie oraz
w promocdji produktéw rolno-spozywczych w kraju i na rynkach
zagranicznych.

Dziatania, podejmowane przez KOWR, maja na celu bu-
dowanie silnej marki polskich produktow zywnosciowych
w kraju i na $wiecie. Znakiem rozpoznawczym jest hasto:,Pol-
ska smakuje” (,Poland tastes good”,Polen schmeckt”).

W ramach swoich zadari promocyjnych KOWR orga-
nizuje m.in.. misje gospodarcze oraz stoiska narodowe na
zagranicznych targach spozywczych. Polscy przedsiebiorcy
maja mozliwos¢ zaprezentowania swojej oferty produkto-
wej nie tylko w krajach unijnych, ale rowniez na tzw. ryn-
kach perspektywicznych, na ktérych polskie produkty rolno-
-spozywcze dopiero sie pojawiaja. Otrzymuja oni takze po-
moc w kwestiach organizacji wizyt w punktach handlowych
oraz spotkan biznesowych z zagranicznymi kontrahentami.
W zesztym roku KOWR wzigt udziat wraz z polskimi przed-
siebiorcami w najwiekszych targach rolno-spozywczych
w 17 krajach na swiecie, gtéwnie azjatyckich.

KOWR jest réwniez inicjatorem oraz organizatorem przy-
jazdowych misji gospodarczych zagranicznych importeréw
do Polski. Aranzuje spotkania biznesowe z potencjalnymi
polskimi kontrahentami. Podczas réznego rodzaju wydarzen,
w ramach promocji polskiej zywnosci i tradycji kulinarnej, or-
ganizuje takze pokazy kulinarne.

DISCOVER POLISH FOOD

food were Germany, United Kingdom, the Netherlands, Italy,
France and the Czech Republic. Currently, Poland is in the first
ten of EU food exporters. To non-EU countries, we exported
products worth EUR 5.9 billion. The major customers of our
products were Ukraine, Russian Federation and United States
as well as Saudi Arabia, Belarus and Israel, China, Norway and
Vietnam.

The success of Polish agriculture, processing and trade is
to a large extent possible through regular and efficient pro-
motional measures, in the domestic and for-
eign markets. The main institution
implementing the promo-
tion policy instruments in
the agri-food sector is
the National Support
Centre for Agricul-
ture — the govern-
ment executive
agency, operating
since 1 September
2017, which was
formed after merg-
ing the Agricultural
Market Agency and Ag-
ricultural Property Agency.

The NSCA's mission is to provide universal support to Polish
producers in the production, export and promotion of agri-
food products at home and abroad.

The measures taken by the NSCA are aimed at build-
ing the strong brand of Polish food products at home and
abroad. The hallmark is the motto: “Poland Tastes Good” (“Po-
len schmeckt”).

As part of its promotional measures, the NSCA organ-
ises, inter alia: economic missions and national stands at
foreign food fairs. Polish entrepreneurs have an opportunity
to present their product offer not only in the EU countries
but also in the so-called prospective markets where Polish
agri-food products are just starting to appear. They
also receive support as regards organ-
ising visits to points of sale and
business meetings with for-
eign customers. Last year,
together with Polish en-
trepreneurs the NSCA
participated in the larg-
est agri-food fairs in 17 ‘
countries of the world,
mainly in Asia.

The NSCA is also an
initiator and organiser
of inbound economic
missions of foreign im-
porters to Poland. It arrang-
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Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa chetnie  es business meetings with potential Polish customers. During
_ nawigze kontakty z podmiotami zaintereso-  various events, as part of the promotion of Polish food and

' - wanymi wspotpraca z polskim sektorem  culinary tradition, it also organises cooking shows.
"'-- . ‘ &, rolno-spozywczym i rozwojem wymia- The National Support Centre for Agriculture will be will-

?J -i_-.- ny handlowej z obopdlnymi korzys-  ing to establish contact with entities interested in cooperation
| " \ ..f;: e ciami. Zapraszamy do kontaktu:  with the Polish agri-food sector and development of trade with
' }"i‘- ;_-:-T‘._ ': eksporter@kowr.gov.pl. mutual benefits. Please contact us at: eksporter@kowr.gov.pl.
i AR -
/\ AR ) “ TR Polskie specjalnosci Polish food specialties
'_!-'". v :i:’; I?.: t‘ zywnosciowe B Apples are one of Polish export hits: in 2019, Poland har-
o Y\ B Jabtka to jeden z polskich vested about 3 million tonnes of apples and exported

S — oy hitow eksportowych: w2019

: W."—_' roku w Polsce zebrano okoto 3 min
l'. m,”' > ton jabtek, a wyeksportowano 974
\"‘"”’ tys. ton. Polska zajmuje pierwsze

974 thousand tonnes. Poland is ranked first in Europe
and third-fourth in the world in terms of the harvest of
apples. Poland is also a leading EU producer of soft fruit:
currants, cherries, raspberries and strawberries as well as
champignons, cabbage and carrots.

—)

" @ miejsce w Europie i trzecie-czwarte na
Polska jest rowniez wiodgcym unijnym produ-
centem owocdw miekkich: porzeczek, wisni, malin oraz
truskawek, a takze pieczarek, kapusty i marchwi.
Jestesmy réwniez jednym z najwazniejszych producen-
téw koncentratow sokow jabtkowych i wysokiej jakosci
sokow owocowych i warzywnych, a takze wiodacym
producentem mrozonych owocow i warzyw w UE.
Polska jest czotowym producentem produktéw mlecz-
nych, w tym mleka w proszku, masta, seréw, twarogow,
a takze mleka pitnego oraz $mietany i maslanki. Nasze
biate sery sa specjalnoscia, pozadana nie tylko we Frangji
lub Wielkiej Brytanii, ale takze w USA i innych krajach —
jestesmy szdstym producentem serdw na swiecie.
Od roku 2014 Polska jest najwiekszym producentem
miesa drobiowego w UE, ma bogate tradycje w produk-
cji drobiu, wotowiny i wieprzowiny, a polski kabanos, po-
dobnie jak szynka, wieprzowina, bekon i paszteciki sa
cenione na catym $wiecie.
Jestesmy pigtym, co do wielkosci, producentem miodu
w UE. Polskie miody charakteryzuja sie réznorodnoscig
rodzajéw i smakdéw oraz wyjatkowymi witasciwosciami
zdrowotnymi, sg jednym z najcenniejszych daréw przy-
rody w Polsce. Warto takze sprobowac tradycyjnych pol-
skich miodéw pitnych.
Polska jest jednym z europejskich lideréw w produkgji
wyroboéw czekoladowych i stodyczy — uznanie konsu-
mentéw w ponad 130 krajach zdobywajg tradycyjne
polskie stodycze: delicje, pierniki toruriskie, ptasie mlecz-
ko oraz krowki.
Polska jest jednym z wiodacych unijnych producentow
zbdz, a naszymi specjalnosciami sg produkty piekarnicze
oraz przekaski zbozowe, a takze makarony produkowane z
réznych rodzajow zbdz (w tym produkty bezglutenowe).

Swiecie pod wzgledem zbioréw jabtek. B We are also one of the most important producers of ap-

ple juice concentrates and high-quality fruit and vegeta-
ble juices as well as a leading producer of frozen fruit and
vegetables in the EU.

Poland is a leading producer of dairy products, including
milk powder, butter, cheese, curds as well as drinking
milk, cream and buttermilk. Our curds are a specialty de-
sirable not only in France or United Kingdom but also in
the USA and other countries — we are the sixth produc-
ers of cheese in the world.

Since 2014, Poland has been the largest producer of
poultry meat in the EU, has rich traditions in the produc-
tion of poultry, beef and pork, and Polish kabanos sau-
sages, just like ham, pork, bacon and pates, are appreci-
ated all over the world.

We are the fifth producer of honey in the EU. Polish hon-
eys are characterised by the variety of types

and flavours and by exceptional
health properties, they are one
of the most valuable gifts of
nature. It also worth trying
traditional Polish meads.
Poland is one of European
leaders in the production

of chocolate products and
sweets — traditional Polish
sweets: Delicje cookies (sort of
jaffa  cakes), Torunian ginger-
breads, ptasie mleczko (sort of choco-

late-covered milk souffles) and fudges.

Poland is one of leading EU producers of cereals, and our
specialties are bakery products and cereal snacks as well
as pasta made of various types of cereals (including glu-
ten-free products).

Texst @ By: Krasowy Osropek WspArciA RoLnictTwa B NaTionAL SuppoRT CENTRE FOR AGRICULTURE
Zosecin M ProTos By: ©JEMASTOCK - STOCK.ADOBE.COM, ©QUOLOWOADO - STOCK.ADOBE.COM, ©VECTORTRADITION - STOCK.ADOBE.COM, ©BLUERINGMEDIA - STOCK.ADOBE.COM, ©J5-
ABTA43 - STOCK.ADOBE.COM
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IND THE BORDERS OF

i powstrzymanla
SW|¢ty Jan Pawe

wiedzi znalazto sie w specjalny.
jego stowom, skierowanym do%%
pielgrzymek do ojczystego kraju.
Jak méwit Wielki Polak:
,Badzcie uprawa Boza!
| z mitoscia stojcie przy ziemi,
Przy tej naszej matce i zywicielce”
Dzi§, w czasach pandemii by¢ moze lepiej od
e stowa. Pozrywane wiezi transportowe i liczne ogra

taszcza teraz, gdy tu i éwdzie coraz czesciej stycha
skierowane przeciwko rolnikom, przeciwko ich pracy,
iwko hodowli zwierzat. Tymczasem nasz Wybitny Po-
\'i szacunku dla ludzi pracujacych w rolnictwie, sza-

j’ zwierzat i szacunku dla przyrody. Uczyt pokory
zia, ktére przeciwstawiat nienawisci. Jego stowa
aktualne, niezaleznie od szerokosci i dtugosci
i, bo ludzie na roli pracujg wszedzie | wszedzie
st zywnos¢.

'W TRADYCYJNYM
ROKU W POLSCE
CZENIEM WYKRA-
E PANDEMIC OF
HAS CHANGED,

' '.I-' |versary of the birth of St. John Paul
\thEhU dr th anniversary of the Battle of
e ik : pf the Bolsheviks to the West.

L|

o am the Holy See, has addressed
an) 'IF [ﬁ'om those speeches were in-
. dled to' his words addressed to
e ‘% ol gri hages to his homeland.

As the Great qu | )

I B i

"Be Gods field! oo 8 .

And stand with lovg by t e land i

By this mother and fegg@roflouifs

Today, in the times of th ! '.: 1{- we probably under-
stand these words better. The h;ok hsport links and nu-
erous restrictions showed us how!ifipertant was the sense
food security. Many times, the F ehas brought to our at-
n the respect for land, its rights, ing care of its needs.
words of St. John Paul Il are wortiof being recalled and
e recalled, in particular now, when Rere and there we can
ions against farmers, their work, animial breeding. Yet, our
g Pole has taught us the respect fokpeople working in
animals and for the nature. He Ras taught us hum-
rcy which he contrasted with hate. His words are
regardless of the latitude and lon@jitude, as people

erywhere and food is needed evérywhere.

farmers during his:

agrlcultur
_ eness a
-to- Ha

MinisTeR RoenicTwA™ Rozwosu Wsi  MiNISTER OF AGRICUETURE AND RURAL
DEVELOPMENT L i
ZDJECIA  PHOTOS BY: OGALERIAWIDOKOW-STOCK.ADOBE.COM, GRZEGORZ G/\MZK/\
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i
Rolnictwo to przeciez chleb. Ten“c%b, z ktérego,yje
cztowiek.

Farming is bread. The bread which allows man to live.
"l

o

Rodzita ziem’;afa'erﬁ i oset’; ale dzieki waszej pracy
ma rodzi¢ pokarm, ma przynosic chleb dla cztowieka.
To jest szczegbInym zrédtem godnosci pracy na roli.
Waszej godnosci.

%" This land bears ,,thorns and thistle” but thanks to your
?ork itis to bear food, it is to provide people with bread.
r his.is a special source of the dignity of farming.
B ~ Ofyourdignity.

-H‘ ﬁv tensposob ziemia i ten, ktory jq uprawia, jego praca,
- stajgsie szczegolnym obrazem Boga i kluczem do zrozu-
‘.r miehego krélestwa.
4 his way the land and the one working it, his labour,

*- . become a meaningful picture of God and the key to ‘
understanding His kingdom.

Pozostaricie wierni tradycjom waszych prag jco
Niech z ust polskiego rolnika nie znika to piekne
pozdrowienie «Szczes¢ Boze!», «Niech bedzie ﬁochwal y
Jezus Chrystus!» ,f it T

Remain faithful to the traditions of ¥ ur* 1C
May there never disappear frogathe ni
farmers the begutiful g ‘
("Szczesc¢ Boze!?) ad R
(“Niech bedzie €h h?.l%'.n =

-~y el : £ ! o~ -
£F - ’ chwam B tyin szlachetnym wysitku bIogosIaw:
s Sailid youl in this noble effort.
‘ _ "7.' ' z:ecznosc:qlsgacun iem zwra ' s:g
do y i dzis podejmujq ciezki trud stuzby ziemi.
w h 09 logoslaw: pracy waszych rqk!

" e gratitude and respect, | also speak

are engaged in the hard work of tilling

e Ic ;i
‘ s, - g ayGod’bIes the work of Your hands!
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HANDEL ZAGRANICZNY

Najlepsze wyniki
w eksporcie

Best export performance

Pozytyvvne zmiany restrukturyzacyjne i modernizacyjne,
jakie dokonaty sie w polskim rolnictwie i przemysle rolno-
spozywczym po akcesji Polski do UE, a takze mozliwos¢ swo-
bodnego handlu z panstwami cztonkowskimi, wptynety na
wzmocnienie pozydji krajowego sektora rolno-spozywczego
na arenie miedzynarodowej. Obecnie sektor rolno-spozywczy
jest kluczowym segmentem polskiej gospodarki, generujgcym
znaczace wptywy z eksportu.

Wartos¢ eksportu produktéw rolno-spozywczych w 2019 .
osiaggnefa nienotowany dotad poziom 31,4 mld EUR, o 5,8%
wyzszy niz rok wczesniej. Jednoczesnie import wynidst 21,1
mld EUR i byt 0 5,2% wyzszy. W rezultacie dodatnie saldo wy-
miany handlowej zwiekszyto sie 0 7,2%, do 10,4 mid EUR.

W strukturze towarowej polskiego eksportu produktdw rolno-
spozywczych znaczaca pozycje zajmuje zywiec, mieso i jego prze-
twory. W 2019 r. wywieziono 1,4 mIn ton miesa czerwonego wraz
z przetworami wobec 1,5 min tonw 2018, uzyskujac 3,8 mid EUR,
0 6% mniej niz rok wczedniej. Eksport miesa drobiowego (lgcznie
z podrobami) wzrdst o 10%, do 1,5 min ton, a jego warto$¢ osiag-
nefa poziom 2,6 mld EUR, 0 9% wyzszy niz w roku 2018.

ositive restructuring and modernisation changes which

have taken place in Polish agriculture and agri-food indus-
try after Poland’s accession to the EU, as well as a possibility of
free trade with the Member States, resulted in empowering the
domestic agri-food sector internationally. Currently, the agri-
food sector is a key segment of the Polish economy generating
significant revenues from export.

The export value of agri-food products in 2019 reached an
unprecedented level of EUR 31.4 billion, by 5.8% higher than
the year before. At the same time, the import amounted to EUR
21.1 billion and was by 5.2% higher. As a result, the positive
trade balance increased by 7.2%, to EUR 10.4 billion.

In the commodity structure of Polish export of agri-food
products, the important position is occupied by live animals,
meat and products. In 2019, 1.4 million tonnes of red meat and
products were exported, in relation to 1.5 million tonnes in
2018, thus obtaining EUR 3.8 billion, by 6% less than the year
before. The export of poultry meat (including offal) increased
by 10%, to 1.5 million tonnes and its value reached a level of
EUR 2.6 billion, by 9% higher than in 2018.

mld EUR/billion EUR

mmEksport/Export EImport/Import

Polski handel zagraniczny produktami rolno-spozywczymi w latach 2004-2019
Polish foreign trade in agri-food products in the years 2004-2019

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019

ZRODLO ® SOURCE: OPRACOWANIE BIURA ANALIZ | STRATEGI KRAJOWEGO OSRODKA WSPARCIA ROLNICTWA NA PODSTAWIE DANYCH MINISTERSTWA
FiINANSOW, 2019 R. - DANE WSTEPNE. SALDO OBLICZONO NA PODSTAWIE DANYCH Z DOKEADNOSCIA DO KILKU MIEJSC DZIESIETNYCH ® STUDY BY THE
ANALYSIS AND STRATEGY OFFICE OF THE NATIONAL SUPPORT CENTRE FOR AGRICULTURE BASED ON THE MINISTRY OF FINANCE DATA, 2019 — PRELIMI-
NARY DATA. THE BALANCE HAS BEEN CALCULATED BASED ON THE DATA ACCURATE TO SEVERAL DECIMAL PLACES.

The increase in the export
value was also recorded in the
case of tobacco and tobacco
products — by 9%, to EUR 3.7 bil-
lion, cereal and flour products —
by 8%, to EUR 2.9 billion, milk
products — by 2%, to EUR 2.3
billion and fish and products —
by 5%, to EUR 2.2 billion. Higher
was also the export value of, in-
ter alia: confectionery — by 9%,
to EUR 2 billion, vegetables and
products — by 6%, to EUR 1.8 bil-
lion, as well as fodder products
including oilcakes — by 14%, to
EUR 1.4 billion, fruit and prod-
ucts — by 1%, to EUR 1.4 billion,
and coffee, tea and cocoa - by

«s=Saldo/Balance
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12%, to EUR 0.8 billion.



Struktura towarowa polskiego eksportu rolno-spozywczego w 2019 r.
Commodity structure of the Polish agri-food export in 2019
Soki owocowe

_ i warzywne/  pjkohol/Alcohol Pozostale/Other
Fruit and vegetable juices
2%

0,6 mid EUR/EUR billion

2% 16%

0,5 mid EUR/EUR billion | 5,0 mld EUR/EUR billion Zywiec, mieso i przetwory/
Live animals,

meat and products

21%

6,5 mild EUR/EUR billion

Nasiona roslin oleistych,
tluszcze roslinne/

Oilseeds, vegetable fats

2%

0,6 mid EUR/EUR billion

Ziarno zb6z

i przetwory/

Cereals

and products

12%

3,7 mid EUR/

EUR billion

Kawa, herbata, kakao
Coffee, tea, cocoa

2%

0,8 mid EUR/EUR billion
Owoce (w tym orzechy)
i przetwory

Fruit (including nuts)
and products

4%

1,4 mid EUR/EUR billion

mid EUR
31’4 EUR billion

|

Tyton i wyroby tytoniowe/
Tobacco and tobacco
products
Warzywa (w tym grzyby) 12%
i przetwory/ 3,7 mid EUR/EUR billion

Vegetables (including Cukier i wyroby cukiernicze/

mushrooms) and products  Ryby i przetwory/ Produkty mleczne/ Sugar and confectionery
6% Fish and products Milk products 7%
1,8 mld EUR/EUR billion 7% 7% 2,3 mid EUR/EUR billion
2,2 mid EUR/EUR billion 2,3 mid EUR/EUR billion

ZRODEO ® SOURCE: OPRACOWANIE BIURA ANALIZ | STRATEGH KRAJOWEGO OSRODKA WsPARCIA ROLNICTWA NA PODSTAWIE WSTEPNYCH
DANYCH MINISTERSTWA FINANSOW. B STUDY BY THE ANALYSIS AND STRATEGY OFFICE OF THE NATIONAL SUPPORT CENTRE FOR AGRICULTURE
BASED ON THE MINISTRY OF FINANCE PRELIMINARY DATA.
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Agri-food products are export-
ed from Poland mostly to the EU
market. In 2019, deliveries to the
EU countries generated EUR 25.6
billion, which accounted for 81%
of revenues obtained from export-
ing agri-food products. The major
trading partner of Poland remained
Germany. The export to this country
amounted to EUR 7.6 billion and was
by 5% higher than in 2018. Impor-
tant customers of Polish agri-food
products were also: United Kingdom
(EUR 2.8 billion), the Netherlands
(EUR 2 billion), Italy and France (EUR
1.7 billion each) and the Czech Re-
public (EUR 1.5 billion).

In 2019, Poland exported to
non-EU countries agri-food prod-

Wzrost wartosci eksportu odnotowano takze w przypadku tytoniu  ucts worth EUR 5.9 billion when compared to EUR
i wyrobdw tytoniowych — 0 9%, do 3,7 mld EUR, przetwordw zbozowo- 5.2 billion in the previous year. The export to the CIS
-macznych — 0 8%, do 2,9 mld EUR, produktéw mlecznych — 0 2%, do  countries was at a level of EUR 1.6 billion, by 17% higher
2,3 mld EUR orazryb i przetwordw — 0 5%, do 2,2 mld EUR. Wieksza byta  than the year before. To Ukraine, we exported products
réwniez wartos¢ wywozu m.in.: wyrobéw cukierniczych — 0 9%, do 2,0 worth EUR 600 million, to the Russian Federation — EUR
mld EUR, warzyw tacznie z przetworami — 0 6%, do 1,8 mld EUR, a tak- 565 million and to Belarus — EUR 269 million. The export

ze produktéw paszowych facznie z makuchami

-0 14%, do 1,4 mld EUR, owocow tacznie z prze- | Struktura geograficzna polskiego eksportu rolno-spozywczego w 2019 r.
tworami - 0 1%, do 1,4 mld EUR oraz kawy, her- Geographical structure of the Polish agri-food export in 2019

baty i kakao — 0 12%, do 0,8 mld EUR.
Produkty rolno-spozywcze s3 eksportowa-

ne z Polski przede wszystkim na rynek unijny.
- USA/USA
W 2019 r. dostawy do krajéw UE wygenerowaty 2%

25,6 mld EUR, co stanowito 81% przychodow, P°Z°kS:a_5
(g
uzyskanych z eksportu towaréw rolno-spozyw- OthJer

czych. Gtéwnym partnerem handlowym Polski | 477

pozostaty Niemcy. Eksport do tego kraju wynidst
7,6 mld EUR i byt o 5% wiekszy niz w 2018 r.
Waznymi odbiorcami polskich artykutéw rolno-
spozywczych byty takze: Wielka Brytania (2,8 mld

(po 1,7 mld EUR) oraz Czechy (1,5 mId EUR).

UE/EU
si%

kraje UE/
Other EU
countri

Litwa/Lithuania 2%
EUR), Niderlandy (2,0 mld EUR), Wtochy i Francja Dania/Denmark 2%

Niderlandy/Netherlands

Wielka Brytania/ 6% Wiochy/Italy
United Kingdom

5%
Francja/France

Czechy/
Czech
Republic
5%
Rumunia/
Romania
3%
Wegry/
Hungary
3%
Hiszpania/
Spain 3%
Belgia/Belgium
0

0
Stowacja/Slovakia
2%

7 Polski do krajévv pozaunij nych w 2019 r. ZRODLO ™ SOURCE: OPRACOWANIE BIURA ANALIZ I STRATEGH KRAJOWEGO O$RODKA WsPARCIA ROLNICTWA NA PODSTAWIE

WSTEPNYCH DANYCH MINISTERSTWA FINANSOW M STUDY BY THE ANALYSIS AND STRATEGY OFFICE OF THE NATIONAL SUPPORT

vvyeksportowano produkty roIno—spoZyvvcze CENTRE FOR AGRICULTURE BASED ON THE MINISTRY OF FINANCE PRELIMINARY DATA

o wartosci 59 mld EUR wobec 5,2 mld EUR

rok wczesniej. Eksport do krajow Wspdlnoty Niepodlegtych Panstw  to other countries (non-EU and non-CIS) increased by
uksztattowat sie na poziomie 1,6 mld EUR, o 17% wyzszym niz rok  12%, to EUR 4.3 billion. The important customer among
wczesniej. Na Ukraine wywieziono produkty o wartosci 600 min EUR,  those countries was the United States to which we sold
do Federacji Rosyjskiej eksport wynidst 565 min EUR, a na Biatorus —  agri-food products for an amount of EUR 551 million, as
269 min EUR. Eksport do pozostatych krajow (spoza UE i WNP) wzrést  well as Saudi Arabia (EUR 302 million), Israel (EUR 245
0 12%, do 4,3 mld EUR. Znaczacym odbiorca sposréd tych krajow byty — million) and China (EUR 207 million).

Stany Zjednoczone, do ktérych sprzedano towary rolno-spozywcze

o wartosci 551 min EUR, a takze Arabia Saudyjska (302 min EUR), Izrael  1oicr B By: Krasowy O<robex Wsparcia Roinictwa M NATIONAL
(245 mIn EUR) i Chiny (207 min EUR). SupPORT CENTRE FOR AGRICULTURE



Rekordowy rok
w eksporcie owocow 1 warzyw

Record-breaking year in the export of fruit and vegetables

Polska jest jednym z najwiekszych w swiecie producentow
i eksporteréw owocdw, warzyw i ich przetwordw. Kraj nasz
zajmuje drugie miejsce (po Chinach) w produkgji i ekspor-
cie zageszczonego soku jabtkowego i jabtkowego soku nie-
skoncentrowanego. Znajdujemy sie w grupie 5 najwiekszych
eksporteréw jabtek, zageszczonych sokéw owocowych i 10
najwiekszych $wiatowych eksporteréw mrozonych warzyw.
Polska dominuje na miedzynarodowym rynku pieczarek. Bar-
dzo duzy udziat naszego kraju w swiatowym eksporcie wielu
produktéw ogrodnictwa i ich przetwordw wynika z rozbudo-
wanego potencjatu upraw ogrodniczych, relatywnie niskich
cen w ofercie eksportowej, ale tez duzych waloréw jakoscio-
wych, gtéwnie smakowych polskich produktow.

taczna wartos¢ eksportu $wiezych owocodw, warzyw
oraz ich przetworéw w 2019 r. wzrosta o 1% w relacji do roku
poprzedniego i osiggneta rekordowy poziom 2,89 mlid EUR
(0 13% wiecej niz $rednio w latach 2015-2017).

Owoce i przetwory

W strukturze eksportu owocéw swiezych i ich przetwo-
row w 2019 r,, podobnie jak w poprzednich latach, najwieksze
znaczenie mialy soki zageszczone i pitne oraz owoce mrozo-
ne. taczny udziat przetwordéw owocowych wynosit 73%, wo-
bec 74% w 2018 r. Nie zmienit sie udziat jabtek (18%), a wzrdst
pozostatych owocow swiezych (z 8 do 9%).

W 2019 1. eksport swiezych owocdw zwiekszyt sie o 16%
w relacji do 2018 r. i wynidst 1,27 min ton. Decydujacy byt
wzrost eksportu jabtek (0 20% do 973,8 tys. ton). W pierwszej
potowie roku, po wysokich zbiorach w 2018 ., sprzedaz jabtek
zwiekszyta sie o ponad 43%, zas w drugim pdtroczu eksport
byt o 10% mniejszy niz w analogicznym okresie poprzedniego
roku. Udziat krajow UE w wolumenie eksportu jabtek zmalat
7 55 do 42%, zas krajow WNP wzrést z 28 do 34%. Znaczenie
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Poland is one of the world’s largest producers and export-
ers of fruit, vegetables and their products. Our country is
ranked second (after China) in the production and export of
concentrated and unconcentrated apple juice. We are in the
group of the top 5 exporters of apples, concentrated fruit juic-
es and the world’s top 10 exporters of frozen vegetables. Po-
land dominates in the international market of champignons.
The very large share of our country in the global export of
many horticultural products and their preserves results from
the well-developed potential of horticultural crops, relatively
low prices in the export offer, but also from the significant
quality, mainly taste, values of Polish products.

The total export value of fresh fruit, vegetables and their
products increased in 2019 by 1% when compared to the pre-
vious year and reached a record-breaking level of EUR 2.89
billion (by 13% more than on average in the years 2015-2017).

Fruit and preserves

In the export structure of fresh fruit and their preserves
in 2019, just like in previous years, concentrated and drink-
ing juices and frozen fruit were the most important. The total
share of fruit preserves was 73%, when compared to 74% in
2018. The share of apples remained unchanged (18%) while
the share of other fresh fruit increased (from 8 to 9%).

In 2019, the export of fresh fruit increased by 16% when
compared to 2018 and amounted to 1.27 million tonnes. The
increase in the export of apples (by 20% to 973.8 thousand
tonnes) was decisive. In the first half of the year, after the
high harvest in 2018, the sale of apples increased by more
than 43%, while in the second half of the year the export was
by 10% lower than in the same period of the previous year.
The share of the EU countries in the apple export volume
decreased from 55% to 42%, while that of the CIS countries



Biatorusi zwiekszyto sie z 21 do 23%, a Kazachstanu z 7 do
9%. Udziat pozostatych krajow wzrést z 17 do 24%. Eksport
do Egiptu byt blisko 2-krotnie wiekszy i wynosit 125,8 tys. ton.
Wzrosta tez sprzedaz jabtek do Jordanii (z 19,3 do 24,2 tys. ton)
i Indii (z 5,5 do 21,8 tys. ton). W 2019 r. polskie jabtka ekspor-
towane byty do 80 krajéw, wobec 68 krajow w 2018 r. i 57
w 2013 r. (przed wprowadzeniem rosyjskiego embarga). Eks-
port gruszek byt o 579% wiekszy nizw 2018 r.i wynosit 73,4 tys.
ton. Zwiekszyt sie réwniez eksport jagdd i boréwek. Sprzedaz
truskawek utrzymata sie na poziomie 6,4 tys. ton. Nizszy byt na-
tomiast eksport malin, porzeczek, wisni i czere$ni. Na wysokim
poziomie (ponad 176 tys. ton) utrzymat sie reeksport owocow
potudniowych. Gtéwnym odbiorcg reeksportowanych owo-
cow pozostata Ukraina, ktorej udziat wzrdst z 28 do 33% tacznej
wielkosci polskiego reeksportu owocdw potudniowych.
Wolumen eksportu przetwordw owocowych wzrdst
0 11% do 1,18 mIn ton, a wartos¢ obnizyta sie 0 4% do 1,32
mld EUR. Eksport zageszczonego soku jabtkowego zwiekszyt
sie 0 32% do 348,6 tys. ton. Wyzszy byt tez eksport jabtkowych
sokéw NFC (not from concentrate). Eksport owocéw mrozo-
nych zwiekszyt sie 0 2% do 357,8 tys. ton. W eksporcie mrozo-
nek owocowych najwiekszy udziat miaty mrozone truskaweki
i wisnie. Eksport owocéw w puszkach wzrést o 6% do 84,5
tys. ton. Zwiekszyt sie réwniez eksport owocow tymczaso-
wo zakonserwowanych. Zmalata zagraniczna sprzedaz suszy
owocowych oraz dzemow, konfitur i przecieréw owocowych.
W wartosciowej  struktu-

FOREIGN TRADE

increased from 28% to 34%. The importance of Belarus in-
creased from 21% to 23% and of Kazakhstan — from 7% to
9%. The share of other countries increased from 17% to 24%.
The export to Egypt was nearly 2 times higher and amounted
to 125.8 thousand tonnes. There was also an increase in the
sale of apples to Jordan (from 19.3 to 24.2 thousand tonnes)
and India (from 5.5 to 21.8 thousand tonnes). In 2019, Polish
apples were exported to 80 countries, when compared to 68
countries in 2018 and 57 in 2013 (before the introduction of
the Russian embargo). The export of pears was by 57% higher
than in 2018 and stood at 73.4 thousand tonnes. The export
of berries and blueberries also increased. The sale of straw-
berries remained at the level of 6.4 thousand tonnes. On the
other hand, the export of raspberries, currants, sour cherries
and cherries was lower. The reexport of exotic fruit remained
at the high level (more than 176 thousand tonnes). The major
customer of reexported fruit remained Ukraine, whose share
increased from 28% to 33% of the total Polish reexport of ex-
otic fruit.

The export volume of fruit preserves increased by 11% to
1.18 million tonnes and the value decreased by 4% to EUR
1.32 billion. The export of concentrated apple juice increased
by 32% to 348.6 thousand tonnes. The export of NFC (not
from concentrate) apple juices was also higher. The export
of frozen fruit increased by 2% to 357.8 thousand tonnes.
Frozen strawberries and sour cherries had the largest share

rze importu owocdw $wiezych
i przetworzonych dominowaty
produkty swieze (gtdbwnie owoce
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HANDEL ZAGRANICZNY

Struktura wartosci eksportu warzyw i ich przetworéw (%) in the export of frg%en fruit. The ex-
Structure of export value of vegetables and their preserves (%) port of canned fruit increased by 6%
/ to 84.5 thousand tonnes. The export
100% of temporarily preserved fruit also
2 ¢ 3 4 increased. The foreign sale of dried
90% - L
fruit, jams and purees decreased.
80% The value structure of import of
70% - 7 fresh and processed fruit was domi-
0% nated by fresh products (mainly cit-
(I .
rus fruit, bananas, grapes, peaches
50% and nectarines). The total share of
40% - fresh fruit decreased from 68 to 67%.
Among preserves, juices, canned
30% - . :
and dried fruit were of the greatest
20% importance in the import.
10% -
6 —- Ee 8 10
0% : : . Vegetables and preserves
2012-2014 ‘21015/-2017 2018 2019 In 2019, vegetable preserves ac-
$rednia/average $rednia/average dane wstepne
/ 9 9 pre"minaﬁ,pdat/a counted for 65% of the total export
pozostatle przetwory/ g mrozone warzywa/ g Pomidory value of fresh and processed fruit
other preserves frozen vegetables tomatoes .
) and vegetables. The most important
m konserwy i marynaty/ m pozostate warzywa/ cebula/
canned and picled vegetables other vegetables onions were frozen vegetables/ canned and
_ susze/ pickled vegetables and among fresh
7RODE0 ™ Source: IERIGZ-PIB NA PODSTAWIE DANYCH MF dried vegetables )
B |AFE-NRI BASED ON THE DATA FROM THE MF vegetables — onions and tomatoes.

455,4 tys. ton). Obnizyt sie eksport niemal wszystkich warzyw,
a najbardziej kapusty i pomidoréw. Sprzedaz cebuli zmalata
0 14% do 138,7 tys. ton. Zwiekszyt sie eksport warzyw satato-
wych i papryki. W efekcie wzrostu srednich cen warzyw (z 0,58
do 0,73 EUR/kg) taczna wartos¢ eksportu swiezych warzyw
byta 0 12% wyzsza i osiggneta nienotowany dotad poziom
331,9 mIn EUR.

Eksport przetworéw warzywnych obnizyt sie o 6% do
684,8 tys. ton (podobnie jak w latach 2015-2017). Mniejszy
byt eksport warzyw mrozonych, marynat i suszy warzyw-
nych oraz warzyw tymczasowo zakonserwowanych. Wzro-
sta sprzedaz konserw warzywnych, przetwordw pomidoro-
wych, kiszonej kapusty i mrozonych produktéw gotowych
do spozycia. Warto$¢ eksportu swiezych warzyw wzrosta
05% do 613,4 min EUR.

Rozmiary i wartos¢ eksportu owocédw, warzyw i ich prze-
twordw w najwiekszym stopniu zaleza od wielkosci zbiorow
w Polsce. W 2019 r. eksport owocow i ich przetwordw,
w efekcie relatywnie wysokiej sprzedazy w | potowie roku, prze-
kraczat poziom z roku poprzedniego (zbiory wielu owocow
w 2018 r. byty rekordowe). Natomiast w wyniku niskich zbio-
row w dwoch ostatnich latach, zmniejszyt sie istotnie eksport
warzyw i ich przetworéw. Mimo wahan eksportu w poszcze-
go6lnych latach, zagraniczna sprzedaz owocow i warzyw oraz pro-
duktow ich przetwdrstwa wykazuje statg tendencje wzrostowa.

Tekst M By: Bozena Nosecka, ANNA Bucata/IERIGZ-PIB B |AFE-NRI
Z0secie M PHOTO BY: MARKUS MAINKA-STOCK.ADOBE.COM
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The lower domestic supply and
the high demand of processing plants determined the de-
crease in the Polish export of fresh vegetables (by 11% to
4554 thousand tonnes). The export of almost all vegetables,
mostly cabbage and tomatoes, decreased. The sale of onions
decreased by 14% to 138.7 thousand tonnes. The export of
lettuce vegetables and peppers increased. As a result of the
rise in average prices of vegetables (from EUR 0.58 to EUR
0.73/kg), the total export value of fresh vegetables was by
12% higher and reached the unprecedented level of EUR
331.9 million.

The export of vegetable preserves decreased by 6% to
684.8 thousand tonnes (as in the years 2015-2017). The ex-
port of frozen vegetables, pickled and dried vegetables as
well as temporarily preserved vegetables was lower. The sale
of vegetable preserves, tomato preserves, sauerkraut and fro-
zen ready-to-eat products increased. The export value of fresh
vegetables increased by 5% to EUR 613.4 million.

The export volume and value of fruit, vegetables and
their preserves depend to the largest extent on the size of the
harvest in Poland. In 2019, the export of fruit and their pre-
serves, as a result of the relatively high sale in the first half of
the year, exceeded the level of the previous year (the harvest
of many types of fruit in 2018 was record-breaking). However,
as a result of the low harvest in the last two years, the export
of vegetables and their preserves decreased significantly. De-
spite fluctuations in the export over the individual years, the
foreign sale of fruit and vegetables and their preserves shows
a constant upward trend.



SUPPORT FOR AGRICULTURE

Jesli rolnik produkuje

w zgodzie z naturg
If the farmer produces
in harmony with nature

CELEM WSPOECZESNEGO ROLNICTWA | NOWOCZESNEGO ROLNIKA
POWINNA BYC TAKA PRODUKCJA ZYWNOSCI, KTORA IDZIE W PARZE
Z WEASCIWYM WYKORZYSTANIEM ZASOBOW NATURALNYCH, TRO-
SKA O PRZYRODE | WIEJSKI KRAJOBRAZ. W ZADANIU TYM ROLNIKOW
WSPIERA FINANSOWO AGENCJA RESTRUKTURYZACII | MODERNIZA-
CJI ROLNICTWA » THE OBJECTIVE OF MODERN AGRICULTURE AND
OF THE MODERN FARMER SHOULD BE THE PRODUCTION OF FOOD
WHICH GOES HAND IN HAND WITH THE PROPER USE OF NATURAL RE-
SOURCES, CARE FOR NATURE AND RURAL LANDSCAPE. THE AGENCY
FOR RESTRUCTURING AND MODERNISATION OF AGRICULTURE SUP-
PORTS FARMERS FINANCIALLY IN CARRYING OUT THIS TASK



WSPARCIE DLA ROLNICTWA

Polsce tereny rolnicze zajmuja 60 proc. kraju. Ich boga-

ctwo przyrodnicze i krajobrazowe, ktére tworzy moza-
ika pdl z dzielacymi je miedzami, srédpolnymi zadrzewienia-
mi, zywoptotami i oczkami wodnymi, nalezy do unikatowych
na europejskim kontynencie. Dbanie o to dziedzictwo nie jest
tatwym zadaniem. Wymaga od rolnika rezygnacji z przynosza-
cej wiekszy zysk produkcji konwencjonalnej, na rzecz zréwno-
wazonych praktyk rolniczych, czyli m.in. dbanie o biorézno-
rodnos¢, troska o ekosystem, ochrona przed wyjatawianiem
gleby, kontrolowanie poziomu produkcji odpadéw. Na takie
gospodarowanie, w zgodzie z natura, polski rolnik moze ubie-
gac sie w ARIMR o wsparcie finansowe z Programu Rozwoju
Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.

Gtéwnym przedsiewzieciem w systemie ochrony przy-
rody i krajobrazu na wsi, skierowanym bezposrednio do go-
spodarstw rolnych, jest realizowane w ramach PROW 2014-
2020 dziatanie rolno-srodowiskowo-klimatyczne. Jego istota
jest promowanie praktyk rolniczych, przyczyniajacych sie do

W Unii Europejskiej jest dzi$s pond 200 tys. gospo-
darstw ekologicznych. Ponad dziesie¢ procent z nich
dziata w Polsce. Na ich powstanie oraz rozwéj ARiMR
przekazata dotychczas z budzetu PROW 2014-2020 bli-
sko 1,36 mid zt.

Today, in the European Union, there are more than
200 thousand organic farms. More than ten percent of
them operate in Poland. So far, the ARMA has provided
nearly PLN 1.3 billion from the RDP budget 2014-2020
for their creation and development.

zrownowazonego gospodarowania (w tym stosowanie pto-
dozmianu, ograniczonego nawozenia), ochrony gleb, wdéd,
cennych siedlisk przyrodniczych i zagrozonych gatunkéw
ptakdw, réznorodnosci krajobrazu, a takze do ochrony zagro-
zonych zasobdw genetycznych rosdlin uprawnych i zwierzat
gospodarskich oraz zachowania sadéw tradycyjnych odmian
drzew owocowych.

Rolnikowi, ktéry dobrowolnie zobowigze sie do udziatu
w tym programie przez piec lat, udzielana jest pomoc finan-
sowa, ktéra rekompensuje mu utracony dochdéd i poniesione
dodatkowe koszty na skutek gospodarowania ekstensywne-
go (bardziej przyjaznego przyrodzie) zamiast intensywnego.

Na czym polegaja takie proekologiczne praktyki rolnicze?
Na przyktad na opdZnieniu terminu pierwszego pokosu. Zbyt
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n Poland, agricultural areas occupy 60% of the country.

Their natural and landscape richness, created by a mosaic of
fields with balks, midfield woodlots, hedges and waterholes, is
unigue in the European continent. Taking care of this heritage
is not an easy task. It requires the farmer to abandon the more
profitable conventional production for the benefit of the sus-
tainable agricultural practices, i.e. inter alia, taking care of bio-
diversity, care for the ecosystem, protection against soil deple-
tion, controlling the level of waste production. For the purpose
of such farming in harmony with nature, the Polish farmer can
apply to the ARMA for financial support from the Rural Devel-
opment Programme 2014-2020.

The major project in the rural nature and landscape pro-
tection system, addressed directly to farms, is the agri-envi-
ronment-climate measure implemented under the RDP 2014-
2020. Its essence is the promotion of agricultural practices
contributing to sustainable farming (including the use of crop
rotation, limited fertilisation), the protection of soils, waters,
valuable natural habitats and endangered bird species, the di-
versity of landscape, as well as the protection of endangered
genetic resources of arable crops and livestock as well as pres-
ervation of orchards of traditional fruit tree varieties.

The farmer who voluntarily undertakes to participate in this
programme for five years shall be provided with financial as-
sistance which is compensation for lost income and additional
costs incurred as a result of extensive (more nature-friendly)
farming instead of intensive farming.

What do such ecological agricultural practices consist in?
For example, in delaying the date of first mowing. Mowing
activities, which are performed too early, destroy nests and
broods of birds nesting in meadows (e.g. chicks of corncrakes
are able to escape a mower only after 1 August). In addition,
most meadow plants bloom only in early summer, and some
at the end of August. Delaying the first mowing allows them
to produce seeds. Admittedly, in this way the farmer obtains
hay of lower quality, but subsidies granted are to compensate
him for this.

As part of the agri-environment-climate measure, imple-
mented from the RDP 2014-2020, by February the ARMA has
paid more than PLN 3.7 billion to nearly 100 thousand Polish
farmers.

In the RDP 2014-2020, just like in previous editions of this
programme, there are also funds for the development of or-
ganic farming. It is a type of farming, which combines the most
environmentally advantageous practices, the protection of
natural resources, preservation of biodiversity, application of
high standards on animal welfare. As a result of such produc-
tion, consumers are offered high-quality food produced using
natural substances and natural processes.

An environmental project that the farmer can also imple-
ment under the RDP 2014-2020 is investments in the develop-
ment of forest areas. This is the measure that perfectly fits the
concept of meeting, by rural areas, the function of a producer



wczesne koszenie niszczy bowiem legi ptakéw, gniaz-
dujacych na fakach (np. piskleta derkacza sg zdolne do
ucieczki przed kosiarkg dopiero po 1 sierpnia). Ponadto
wiekszos¢ roslin takowych kwitnie dopiero wczesnym
latem, a niektdre pod koniec sierpnia. OpdZnienie pierw-
szego pokosu umozliwia im wydanie nasion. Co prawda
w ten sposdb rolnik dostaje gorszej jakosci siano, ale uzy-
skane doptaty maja mu to zrekompensowac.

W ramach dziatania rolno-srodowiskowo-klimatycze-
go, realizowanego z PROW 2014-2020, ARIMR wyptacita
do lutego biezacego roku blisko 100 tys. polskich rolni-
kéw kwote ponad 3,7 mld zt.

W PROW 2014-2020, podobnie jak w poprzednich
edycjach tego programu, znajduja sie takze $rodki na roz-
woj rolnictwa ekologicznego. Jest to rodzaj gospodaro-
wania, taczacy najkorzystniejsze dla srodowiska praktyki,
ochrone zasobdéw naturalnych, zachowanie réznorodno-
$ci biologicznej, stosowanie wysokich standardéw, doty-
czacych dobrostanu zwierzat. W efekcie takiej produkgji
konsumentom oferowana jest zywnos$¢ wysokiej jakosci,
wytwarzana przy uzyciu substancji naturalnych i natural-
nych proceséw.

Prosrodowiskowym przedsiewzieciem, ktére w ra-
mach PROW 2014-2020 moze réwniez realizowac rol-
nik, jest inwestowanie w rozwoj terendw lesnych. Jest
to dziatanie, ktére doskonale wpisuje sie w koncepcje
spetniania przez tereny wiejskie funkcji producenta débr
publicznych, takich jak czyste powietrze, krajobraz czy
cisza. Rolnicy, ktéorzy maja wolne grunty, gospodaruja
na stabych, niezapewniajgcych godziwego dochodu
ziemiach, czy tez na ich pola wdarty sie juz drzewa sa-
mosiejki, mogg podsadzi¢ na nich las. | moga otrzymac
za to trzy rodzaje ptatnosci: jednorazowa ptatnosc zale-
sieniowa, ktéra rekompensuje koszty sadzonek oraz ich
ochrone, premie pielegnacyjna przez 5 lat, a przez 12 lat
- premie zalesieniowa.

W Polsce, podobnie jak w innych krajach, wystepuja
obszary rolnicze, na ktérych gospodarowanie jest utrud-
nione z powodu warunkéw naturalnych, zwiazanych
z klimatem, rzezba terenu, jakoscia gleby, czy nachyle-
niem stokéw, np., tereny gorskie. A jednoczesnie s3 to
obszary, majace duze znaczenie do zachowania krajobra-
zu, ochrony dziedzictwa kulturowego i rozwoju turystyki.
By zachowac ciggtos¢ rolniczego uzytkowania tego typu
gruntéw, a w efekcie zwiekszy¢ zywotnos¢ obszaréw
wiejskich i zachowa¢ réznorodnos¢ biologiczng, w PROW
przewidziano na ten cel specjalng pomoc — pfatnosci
dla obszaréw z ograniczeniami naturalnymi lub innymi
szczegdlnymi ograniczeniami (tzw. wsparcie ONW).
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of public goods, such as clean air, landscape or silence. Farmers hav-
ing free land, farming on weak land which does not guarantee de-

Do tej pory z budzetu PROW 2014-2020 ARiMR przeka-
zata blisko 17,5 tys. rolnikom na zalesienie gruntéw kwote
okoto 490 min zt.

So far, from the budget of the RDP 2014-2020 the ARMA
has provided about PLN 490 million to nearly 17.5 thou-
sand farmers for afforestation of land.

cent income or with self-seeding trees on their fields, can plant a
forest there. And they can receive three types of payments for this:

Z ptatnosci ONW skorzystato w ramach PROW 2014-
2020 blisko 952 tys. rolnikéw, ktéorym ARiIMR wyptacita
facznie ponad 6,2 mid zt.

LFA payments under the RDP 2014-2020 were received
by nearly 952 thousand farmers to whom the ARMA has
paid more than PLN 6.2 billion in total.

one-time afforestation payment that compensates for the costs of
seedlings and their protection, maintenance premium for 5 years,
and afforestation premium for 12 years.

In Poland, just like in other countries, there are agricultural ar-
eas where farming is hampered by natural conditions, related to
climate, land relief, soil quality, or sloping, e.g,, mountain areas. At
the same time, these are areas that are of great importance for pre-
serving landscape, protecting cultural heritage and development
of tourism. In order to maintain the continuity of the agricultural
use of this type of land and, consequently, increase the viability of
rural areas and preserve biodiversity, the RDP provides for special
assistance for this purpose — payments to areas with natural or other
specific constraints (so-called LFA support).
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Cyftrowa wies
takze dzieki ARIMR

Digital countryside
also thanks to the ARMA

AGENCJA RESTRUKTURYZACII | MODERNIZACII ROLNICTWA PRZY-
GOTOWUJE APLIKACJE MOBILNA NA SMARTFONY, BEDACA PLAT-
FORMA DO WZAJEMNYCH KONTAKTOW ARIMR | ROLNIKOW. PO
EWNIOSKUPLUS ORAZ PORTALU IRZPLUS BEDZIE TO KOLEJNE CYFRO-
WE NARZEDZIE, STWORZONE PRZEZ AGENCJE, StUZACE ZAt ATWIA-
NIU W NIEJ SPRAW BEZ KONIECZNOSCI UDAWANIA SIE DO URZEDU =
THE AGENCY FOR RESTRUCTURING AND MODERNISATION OF AGRI-
CULTURE IS PREPARING A MOBILE APP FOR SMARTPHONES BEING A
PLATFORM FOR MUTUAL CONTACT BETWEEN THE ARMA AND FARM-
ERS. FOLLOWING THE EWNIOSEKPLUS APP AND IRZPLUS PORTAL,
THIS WILL BE ANOTHER DIGITAL TOOL CREATED BY THE AGENCY TO

HANDLE MATTERS WITHOUT A NEED TO GO TO THE OFFICE

a pomoca nowej aplikacji rolnik bedzie mégt przesta¢ do

ARIMR wymagane przez nig fotografie dokumentéw lub
zdjecia swoich gruntéw i upraw, potrzebne np. do weryfikacji
whniosku o doptaty obszarowe. Zbedne stang sie papierowe
pisma, wezwania, jak i odpowiedzi na nie lub osobiste stawie-
nie sie w urzedzie. Skréci sie zatem czas obiegu koresponden-
¢ji, ograniczone zostang koszty papieru i przesytek, zmniejszy
sie takze liczba kontroli na miejscu, przeprowadzanych w go-
spodarstwach rolnikéw przez pracownikéw Agencji. W kon-
sekwenciji zyska rolnik — korzystanie z mobilnej aplikacji przy-
spieszy ocene jego wniosku i wydanie decyzji, a tym samym
wypfate pieniedzy.

By mdéc korzysta¢ z aplikacji mobilnej potrzebny bedzie
smartfon, dziatajacy w systemach operacyjnych Android i lub

T Polis| '?f|
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hrough the new app, the farmer will be able to send to the

ARMA the required photos of documents or photos of his
land and crops, necessary, e.g. for verifying an application for
area payments. Letters, summons and answers on paper or
personal visits to the office will become redundant. Therefore,
the time of correspondence flow shall be shorter, the costs
of paper and letters will be limited, also the number of on-
the-spot checks carried out on farmers' farms by the Agency
employees will be reduced. As a consequence, it will be ben-
eficial for the farmer — using the mobile app will accelerate
the assessment of his application and issuance of a decision
and thus the payment of funds.

In order to use the mobile app, we will need a smart-
phone operating in the Android or iOS operating systems.
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JAK ZALATWIC SPRAWE

PODCZAS STANU ERIDEMI

iOS. Zanim aplikacja zostanie udostepniona wszystkim rolni-
kom, jej mozliwosci zostang sprawdzone w pilotazowych te-
stach na terenie kilku wojewddztw. Zaplanowano je jeszcze
w tym roku.

ARIMR w ostatnich latach mocno inwestuje w proces
cyfryzacji. Zaczeto sie w 2016 r. od uruchomienia w Lub-
linie specjalnego o$rodka tworzenia oprogramowania,
zatrudniajacego specjalistow z branzy IT. Efektem dzia-
fan agencyjnych programistow i informatykow dwa lata
pdzniej do rolnikéw trafita aplikacja eWniosekPlus, ktéra
zrewolucjonizowata proces naboru wnioskéow o dopfaty
bezposrednie i obszarowe. Od tej pory przesytane sg one
za posrednictwem internetu. W tym samym roku Agen-
cja uruchomita portal IRZplus. Dzieki niemu rolnicy moga
szybko i wygodnie dokonywac przez internet zgtoszen
o zdarzeniach, dotyczacych posiadanych przez siebie zwie-
rzat gospodarskich.

Projekty internetowe ARIMR docenita branza informatycz-
na. Agencja otrzymata za nie w 2018 r. roku trzy nagrody: za
JInnowacyjne wykorzystanie technologii open source i konte-
neryzacji w sektorze public’,,Ztotego Herolda" drugiego stop-
nia oraz Digital Excellence Awards 2018.

Kolejnym innowacyjnym projektem jest przygotowywana
wiasnie aplikacja mobilna na smartfony, bedaca réwniez ele-
mentem strategii 4.0, realizowanej przez ARIMR.

Before the app is made available to all farmers, its possibilities
will be checked by means of pilot tests in several voivode-
ships. They were scheduled for this year.

In recent years, the ARMA has been investing a lot in the
process of digitisation. It started in 2016 with the launch in
Lublin of a special software creation centre employing IT spe-
cialists. The effect of activities of the Agency’s programmers
and IT experts was the eWniosekPlus app which was made
available to farmers two years later and revolutionised the
process of calls for applications for direct and area payments.
Since that moment, they have been sent via the Internet.
In the same year, the Agency launched the IRZplus portal.
Thanks to it, farmers may quickly and conveniently report on-
line the events regarding farm animals they hold.

The ARMA's Internet projects were appreciated by the IT
sector. In 2018, the Agency received for them three awards:
“For the innovative use of open source and containerisation
technologies in the public sector”, the “Golden Herald" award
of second degree and Digital Excellence Awards 2018.

Another innovative project is the currently developed
mobile app for smartphones being also an element of the
strategy 4.0
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&) SELLFOOD

Elektroniczna
Platforma ZywnoSciowa

Electronic Food Platform
— agri-food exchange

PLATFORMA ZYWNOSCIOWA (GIEEDA) TO PIONIERSKIE ROZWIAZANIE
NA POLSKIM RYNKU, WPROWADZAJACE STANDARDY OBROTU GIELDO-
WEGO TOWARAMI ROLNO-SPOZYWCZYMI, DOSTEPNE DLA UCZEST-
NIKOW RYNKU OD 1 MARCA 2020 ROKU = THE FOOD PLATFORM (EX-
CHANGE) IS A PIONEERING SOLUTION IN THE POLISH MARKET, INTRO-
DUCING STANDARDS OF EXCHANGE TRADE IN AGRI-FOOD COMMODI-
TIES. AVAILABLE TO MARKET PARTICIPANTS FROM 1T MARCH 2020

ruchomienie w Polsce elektronicznej platformy sprzeda-
UZowej towaréw rolno-spozywczych, umozliwia zawieranie
kontraktow typu SPOT (w pierwszej fazie dla pszenicy w trzech
klasach jakosciowych), ktére beda podlegaty natychmiastowe-
mu rozliczeniu, z fizyczng dostawa towaru.

Polska, z uwagi na areat uprawy oraz poziom produkgji,
nalezy do czotowych producentéw zbdz w Unii Europejskiej,
7 10% udziatem w zbiorach. W latach 2014-2019 zbierano od 28
min ton do 32 mIn ton ziarna zbdz, co daje trzecig lub czwartg
pozycje wsréd producentédw zbdz w UE.

W strukturze uprawy zb6z w Polsce dominuje pszenica,
ktdrej zbiory wynoszg okoto 11 min ton rocznie, z czego do
skupu trafia 60-70% krajowej produkgji. Jednoczesnie psze-
nica ma najwiekszy udziat w strukturze eksportu ziarna zbdz.
W ostatnich pieciu sezonach za granice sprzedawano rocznie
1,8-4,5 min ton pszenicy, co stanowito 45-68% ogdtu eksportu
ziarna zbéz.

Polska pszenica charakteryzuje sie bardzo dobra jakoscia,
wysokga przydatnoscig technologiczng pod wzgledem przemia-
fowym i wypiekowym, jak réwniez spetnia wysokie wymagania,
dotyczace bezpieczeristwa zdrowotnego, dzieki czemu jest po-
szukiwana przez wymagajacych zagranicznych odbiorcow.

) Polish -
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he launch of an electronic sales platform for agri-food

commodities in Poland enables the conclusion of SPOT
contracts (in the first phase, for wheat in three quality classes),
which will be subject to immediate clearing, along with the
physical delivery of commodities.

Poland, due to its agricultural area and production level,
finds itself among the European Union’s leading producers of
cereals, with a harvest share of 10%. In the years 2014-2019,
28-32 million tonnes of cereals were harvested, which gives
us the third or fourth place among EU cereal producers.

The structure of cereal cultivation in Poland is dominated
by wheat — 11 million tonnes are harvested per year, of which
60-70% of domestic production is intended for purchase. Also,
wheat has the largest share in the export structure of cereals.
In the last five seasons, 1.8-4.5 million tonnes of wheat were
sold abroad, accounting for 45-68% of total cereal export.

Polish wheat is characterised by very good quality, high
technological suitability in terms of milling and baking, and
also meets high health and safety requirements, making it
a popular product among demanding foreign customers.

The Polish cereal market is strongly integrated with exter-
nal markets, as foreign trade is an important part of the bal-



Polski rynek zbdz jest silnie zintegrowany z rynkami ze-
wnetrznymi, gdyz handel zagraniczny jest istotng pozycja
w bilansie rynkowym. Branza zbozowa dysponuje odpowied-
nim zapleczem magazynowym, logistycznym i technicznym,
ktore stanowi solidng podstawe do rozwoju wymiany handlo-
wej poprzez gietde.

Gietdowy obrét towarami rolno-spozywczymi w przysztosci
bedzie rozszerzany o nowe produkty rolno-spozywcze (np.: ku-
kurydza, rzepak, zageszczony sok jabtkowy, odttuszczone mle-
ko w proszku, cukier, pottusze wieprzowe), a takze instrumenty
finansowe, tj. kontrakty terminowe, umozliwiajace zawieranie
transakgji z dostawa towaru w przysztosci.

Platforma Zywnosciowa (gietda) jest prowadzona przez
spotke Gietdy Papierdw Wartosciowych S.A. - TGE, ktéra jest li-
cencjonowang, jedyng w Polsce gietdg towarowg i podlegajacg
nadzorowi Komisji Nadzoru Finansowego.

Platforma Zywnosciowa, podobnie jak wszystkie gietdy na
Swiecie, zapewnia bezpieczeristwo transakcji oraz prowadzenie
obrotu na transparentnych i jednakowych zasadach dla wszyst-
kich jego uczestnikow.

Na platformie mozna zawierac transakcje bezposrednio jako
Cztonek Gietdy lub za posrednictwem domu maklerskiego.

Platforma Zywnosciowa oferuje rozwiazania, dzieki ktérym
nowoczesne mechanizmy, funkcjonujace na rynku kapitatowym,
beda mogty stuzy¢ nabywcom towardéw i sektorowi rolnemu.
Obroty handlowe na Platformie Zywnosciowe] dotyczg partii to-
wardw o wystandaryzowanych parametrach jakosciowych.

Gietda umozliwia koncentracje podazy krajowych towarow
rolno-spozywczych, pozwala na tworzenie duzych, jednorodnych
partii oraz ogranicza koszty transakcyjne i ryzyko handlowe.

Duzg zaleta, oferowanych przez gietde kontraktéw i ustug,
jest ich wystandaryzowanie, co oznacza, ze kazdy uczestnik
rynku — decydujac sie na skorzystanie z ustug gietdy — bedzie
zawierat umowe na takich samych warunkach. Z géry sa okre-
$lone w nich: zasady realizacji kontraktu i jego rozliczania, mi-
nimalne parametry jakosciowe towaru, wielko$¢ partii towaru
i metody oceny jego jakosci. Kupujacy moga za posrednictwem
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ance sheet. The cereal industry has appropriate warehouse,
logistic and technical facilities that constitute a solid basis for
the development of trade through the stock exchange.

Exchange trade in agri-food commodities in the future
will be extended to include new agri-food products (e.g.
maize, rapeseed, concentrated apple juice, skimmed milk
powder, sugar, pig carcasses), as well as by financial instru-
ments, i.e. futures contracts, enabling the conclusion of trans-
actions with the delivery of commodities in the future.

The Food Platform (exchange) is operated by the com-
pany of the Stock Exchange S.A. - (TGE), which is the only li-
censed commodity exchange in Poland and subject to super-
vision by the Polish Financial Supervision Authority.

The Food Platform, like all exchanges in the world, will
guarantee the security of transactions and trade according to
transparent and uniform rules for all its participants.

The platform offers the possibility to conclude transac-
tions directly, as the Member of the Exchange, or through a
brokerage house.

The Food Platform offers solutions through which mod-
ern mechanisms functioning in the capital market will be able
to serve buyers of the good and the agricultural sector. Trade
turnover on the Food Platform concerns batches of commod-
ities with standardised quality specifications.

The exchange helps to concentrate the supply of do-
mestic agri-food commodities, create large, homogeneous
batches and reduce transaction costs and commercial risks.

A major advantage of the contracts and services offered
by the exchange is their standardization, which means that
each market participant — in deciding to use the services of
the exchange — will conclude an agreement on the same
terms and conditions. They specify in advance the rules for
the execution and clearing of a contract, the minimum quali-
ty parameters of commodities, the size of a commodity batch
and methods to assess the quality of commodities. Through
exchange, buyers can acquire large, homogeneous batches.
Transaction costs related to reaching suppliers, carrying out
negotiations and delivering com-
modities will be limited.

Since March 2020 exchange
trade in wheat is being executed

Since March 2020 exchange
trade is being carried out in the
SPOT market formula for wheat in
the single-price system or in the
auction system, stored only in Au-
thorised Warehouses designated
by TGE. Pending the sale, the owner
of commodities stores cereals in an
Authorised Warehouse at his own
expense.

If the market participants are
interested in purchasing wheat,

PISE | a
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gietdy pozyskiwa¢ duze jed-

norodne partie. Ograniczone

bedg koszty transakcyjne, 1

zwigzane z dotarciem do do-

stawcow, przeprowadzeniem
negocjacji i dostawg towaru.

Juz od marca 2020 roku re-
alizowany jest obrét gietdowy
pszenica. 55

Od marca 2020 roku pro-
wadzony jest obrét w formu-
le rynku SPOT dla pszenicy
w systemie kursu jednolitego
lub w systemie aukcyjnym,
sktadowanej wytacznie w wy-
znaczonych przez TGE Maga-
zynach Autoryzowanych. Do
czasu sprzedazy, wiasciciel towaru skfaduje zboze w Magazy-
nie Autoryzowanym na wiasny koszt.

W przypadku zainteresowania uczestnikow rynku kupnem
pszenicy, lista instrumentow (jeden instrument odpowiada 25
tonom), dostepnych w notowaniach jednolitych oraz harmo-
nogram sesji beda sie znajdowaty na stronie internetowej TGE.
Kazdy notowany instrument jest przypisany do konkretnego
Magazynu Autoryzowanego i klasy pszenicy.

Informacje o planowanych aukcjach, wskazujace ich przed-
miot i termin, publikowane bedg na stronie internetowej TGE
oraz w kalendarzu dostepnym w systemie e-RTRS, udostepnio-
nym przez Gietde dla uczestnika obrotu.

Reasumujac, Platforma Zywnosciowa jest narzedziem, zapew-
niajagcym koncentracje podazy, ufatwiajacym zarzadzanie ryzy-
kiem cenowym i handlowym oraz stabilizujgcym rynek i dochody.

Na liscie korzysci, ptynacych z uczestnictwa w gietdzie, moz-
na wymienic:
= wystandaryzowanie warunkdw zawierania transakgji,

m zabezpieczenie transakgji,

m ograniczenie kosztéw transakcyjnych, ryzyka handlowego
i cenowego,

m eliminacja zagrozen, zwigzanych z nieterminowym dostarcze-
niem towaru, pogorszeniem jego jakosci czy opdznieniem
w zapfacie,

m koncentracja podazy krajowych towardw rolno-spozywczych,

m udostepnienie nowego kanatu sprzedazy oraz zakupu towa-
row rolno-spozywczych.

Platforma Zywnosciowa ufatwi odbiorcom zagranicznym
pozyskiwanie z polskiego rynku pszenicy od najbardziej kon-
kurencyjnych oferentéw, z zachowaniem wysokich standardéw
wymiany handlowej.

Informacje na temat zasad obrotu oraz przystapienia do re-
alizacji zakupdw na platformie gietdowej dostepne sg na stronie
www.platformazywnosciowa.com.pl lub www.tge.pl

Projekt Platforma Zywnosciowa realizowany jest przy wspot-
pracy Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Checking the d": ﬂm
insiruments ond the troding |
schedule on the website
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the list of instruments (one instrument corresponds to 25
tonnes) available in single-price quotations and the session
schedule will be placed on the TGE website. Each quoted
instrument is assigned to a specific Authorised Warehouse
and wheat class.

Information about the planned auctions, indicating their
subject matter and date, will be published on the TGE web-
site and in the calendar available from the e-RTRS system, as
made available by the Exchange to the trade participant.

To summarise, the Food Platform is a tool guaranteeing
the concentration of supply, facilitating price and trading risk
management and stabilising the market and revenues.

The list of benefits to be gained by participating in the
exchange includes:

standardisation of conditions for concluding transactions,
security of transactions,

reduction in transaction costs, trade and price risk,
elimination of risks associated with the untimely delivery of
commodities, deterioration in their quality or delay in pay-
ment,

concentration of supply of domestic agri-food commodi-
ties,

provision of a new sales and purchase channel of agri-food
commodities.

The Food Platform will simplify the process of acquiring
the wheat from most competitive bidders from Poland by
foreign customers, with sustaining the highest standards of
trade exchange.

Information on trading rules and making purchases on
the exchange platform are available on the website: www.
platformazywnosciowa.com.pl or www.tge.pl.

The Food Platform project is implemented in cooperation
with the Ministry of Agriculture and Rural Development.

Texst @ By: MRIRW B MinisTRY oF AGRICULTURE AND RURAL DEVELOPMENT
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ARMA prevented waste of 360 tonnes of food

DZIEKI SZYBKIEJ REAKCJI WEADZ AGENCJI RESTRUKTU-
RYZACJI | MODERNIZACJI ROLNICTWA ORAZ ZASTO-
SOWANIU ODPOWIEDNIEGO PODEJSCIA DO KWESTII
OBROTU ZYWNOSCIA, W RAMACH REALIZOWANEGO
,PROGRAMU DLA SZKOt" NIE DOPUSZCZONO DO
ZMARNOWANIA SETEK TON PRODUKTOW s THANKS TO
THE FAST REACTION OF THE AGENCY FORRESTRUCTUR-
ING AND MODERNISATION OF AGRICULTURE AUTHORI-
TIES AND THE APPLICATION OF AN APPROPRIATE AP-
PROACH TO THE ISSUE OF TRADE IN FOOD UNDER THE
"'SCHOOL SCHEME" BEING IMPLEMENTED, HUNDREDS
OF TONNES OF PRODUCTS HAVE NOT BEEN WASTED.

Program dla szkot" to dziatanie delegowane z Agencji Re-
g1 strukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa do Krajowego
Osrodka Wsparcia Rolnictwa. Celem tego projektu jest dostar-
czanie uczniom $wiezej i zdrowej zywnosci — owocdw, warzyw
i produktow mlecznych. ,Program dla szkét” to kontynuacja

dwadch wezesniejszych unijnych programéw ,Mleko w szkole”

i,Owoce i warzywa w szkole’, ktére zostaty pofaczone w jedno
dziatanie w 2107 .

Gdy w zwiazku z panujacg w Polsce epidemig zamknieto
szkoty i placéwki oswiatowe, dostawy zywnosci, realizowane
w ramach ,Programu dla szkét', zostaty wstrzymane. Dostawcy
mieli w swoich magazynach nadwyzki zywnosci, ktére mogty
ulec zepsuciu. Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolni-
ctwa, na wniosek ministra Jana Krzysztofa Ardanowskiego,
podjeta decyzje, zapobiegajace zmarnotrawieniu jej. Réwno-
cze$nie ARIMR otrzymata od Komisji Europejskiej zgode na re-
alizacje takich dziatan.

Dostawcy, dziatajagcy w ramach ,Programu dla szkét', prze-
kazali blisko 360 ton produktéw szpitalom, policji, wojsku, in-
nym stuzbom mundurowym oraz organizacjom charytatyw-
nym, ktére dystrybuowaty je dalej, np. do Domdéw Pomocy
Spotecznej.

Z informacji przekazanych przez jednostke wdrazajaca
(KOWR) wynika, ze wszyscy dostawcy zagospodarowali swo-
je produkty. tacznie do potrzebujacych trafito blisko 360 ton
Zywnosci.

SUPPORT FOR AGRICULTURE

R mie dopusciia do zmarmowamnia

he,School Scheme”is a measure delegated from the Agen-

cy for Restructuring and Modernisation of Agriculture to
the National Support Centre for Agriculture. The objective of
this project is to provide schoolchildren with fresh and healthy
food — fruit, vegetables and milk products. The,School Scheme”
is a continuation of two previous EU schemes “School Milk
Scheme”and “School Fruit and Vegetable Scheme” which were
combined into one measure in 2017.

When schools and educational establishments were closed
due to the epidemics in Poland, deliveries of food, implemented
under the “School Scheme’, were suspended. In their warehous-
es, suppliers had food surpluses that could perish. Upon request
of Minister Jan Krzysztof Ardanowski, the Agency for Restructur-
ing and Modernisation of Agriculture made decisions to prevent
waste of that food. Also, the ARMA was given consent from the
European Commission to implement those measures.

Suppliers, operating under the ,School Scheme’, had do-
nated nearly 360 tonnes of products to hospitals, the Police,
the army, other uniformed services and charity organisations,
which distributed those products further, e.g. to nursing homes.

From the information provided by the implementing unit
(NSCA) it results that all suppliers managed their products. In
total, people in need received nearly 360 tonnes of food.

Texst @ By: Biuro Prasowe/ARIMR ® Press Orrice/ ARMA
Zosecie M PHOTO By: ©SYHIN_STAS-STOCK.ADOBE.COM
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MINISTER ROLNICTWA | ROZWOJU WSl JAN K. ARDANOWSKI ORAZ DYREKTOR GENERALNY FAO Qu DoNGYu

ARDANOWSKI AND QU DoNGYU, DIRECTOR-GENERAL OF THE FAO

JesteSmy aktyw

MINISTER OF AGRICULTURE AND RURAL DEVELOPMENT JAN KRzZYSZTOF

ni w FAO

We are active in the FAO

I\/\inister rolnictwa i rozwoju wsi Jan Krzysztof Ardanowski
ztozyt w dniu 10 lutego br. wizyte w siedzibie gtéwnej
Organizacji Narodow Zjednoczonych ds. Wyzywienia i Rolni-
ctwa (FAO - Food and Agriculture Organization of the United
Nations) w Rzymie, gdzie spotkat sie z dyrektorem generalnym
tej organizacji Qu Dongyu.

FAO jest wyspecjalizowang agencjg Organizacji Narodow
Zjednoczonych, ktérej gtéwnym celem dziatania jest walka
z gtodem i niedozywieniem na swiecie. Jej taciriskie motto
to ,Fiat panis’ co znaczy ,Niech bedzie chleb” FAO pomaga
rzadom poszczegodlnych krajéow koordynowad dziatania na
rzecz udoskonalenia i rozwoju rolnictwa, lesnictwa, rybotéw-
stwa oraz lepszego gospodarowania zasobami ziemi i wody.
Prowadzi réwniez badania naukowe, programy edukacyjne
i szkoleniowe oraz gromadzi dane, dotyczace produkgji rolnej
i rozwoju obszaréw wiejskich. Cztonkami FAO sg 194 panstwa,
w tym Unia Europejska jako cztonek zbiorowy, oraz Wyspy Ow-
cze i Tokelau jako cztonkowie stowarzyszeni. FAO zostata zato-
zona w 1945 r. i jest najstarsza, istniejaca agencjg ONZ. Polska
jest jednym z 34. cztonkéw zatozycieli tej organizacji. Warto

On 10 February, the Minister of Agriculture and Rural De-
velopment, Jan Krzysztof Ardanowski, paid a visit to the
headquarters of the Food and Agriculture Organisation of the
United Nations in Rome, where he met with the Director-Gen-
eral of this organisation, Qu Dongyu.

The FAO is a specialised United Nations agency whose main
objective is to fight against hunger and malnutrition all over
the world. Its Latin motto is “Fiat panis’, which means “Let there
be bread” The FAO helps national governments of individual
countries coordinate efforts to improve and develop agricul-
ture, forestry, fisheries and to better manage land and water
resources. It also conducts research, educational and training
programmes and collects data on the agricultural production
and rural development. The FAO members are 194 countries,
including the European Union as a collective member, and the
Faroe Islands and Tokelau as associate members. The FAO was
founded in 1945 and is the oldest existing UN agency. Poland
is one of 34 founding members of this organisation. It is worth
mentioning that the idea of an international organisation in-
volved in food and agriculture appeared at the turn of the 19°



wspomnie¢, ze idea miedzynarodowej organizacji, zajmujacej
sie zywnoscia i rolnictwem, pojawita sie na przetomie XIX i XX
wieku gtéwnie za sprawg rolnika i dziatacza spotecznego pol-
skiego pochodzenia Davida Lubina, urodzonego w Ktodawie,
a ostatecznie osiedlonego we Wioszech. W wyniku jego zabie-
géw w 1905 r. w Rzymie odbyta sie miedzynarodowa konfe-
rencja, ktéra doprowadzita do utworzenia Miedzynarodowego
Instytutu Rolnego, bedacego prekursorem FAQ.

Minister Ardanowski pogratulowat dyrektorowi generalne-
mu FAO Qu Dongyu w zwiazku z jego wyborem na to stano-
wisko oraz zyczyt sukceséw w reformowaniu organizacji, aby
uczynic jg bardziej nowoczesna i transparentna. Zapewnit, ze
Polska, jako aktywny cztonek wspdlnoty miedzynarodowej, be-
dzie wspiera¢ dziatania FAO.

Nadrzednym celem polskiej wspodtpracy rozwojowej jest
wspieranie trwatego rozwoju spoteczno-gospodarczego kra-
jow rozwijajacych sie i ich spoteczenistw, zwiaszcza w podej-
mowaniu dziatari, zmierzajacych do wyeliminowania gtodu
i redukcji ubdstwa, poprawy stanu zdrowia ludnosci, podniesie-
nia poziomu wyksztatcenia i kwalifikacji zawodowych ludnosci,
wsparcia procesow demokratyzacyjnych i budowy nowoczes-
nych instytucji paristwowych oraz ochrony praw cztowieka.

Qu Dongyu w pierwszej kolejnosci wyrazit swoje uznanie
dla polskiego rolnictwa oraz nadzieje na wykorzystanie pol-
skich unikatowych doswiadczert w transformadji sektora rol-
nego w pracach FAQO. Nastepnie przedstawit gtéwne zatozenia
inicjatywy ,Hand-in-Hand", ktérej zasadniczym celem jest przy-
Spieszenie realizacji celdw zrownowazonego rozwoju, przede
wszystkim wyeliminowania biedy, zakoriczenia gtodu i wszel-
kich form niedozywienia poprzez przyspieszenie transformadji
rolnictwa i zréwnowazony rozwdj obszardw wiejskich.

Poprzez dokfadne analizy i modelowanie geoprzestrzen-
ne, inicjatywa ta ma identyfikowa¢ mozliwosci rozwoju ob-
szardw wiejskich w rejonach i krajach najbiedniejszych, w celu
zwiekszenia dochodu, pochodzacego z dziatalnosci rolniczej
i zmniejszenia nieréwnosci. Inicjatywa ,Hand-in-Hand" jest zo-
rientowana na rynkowe systemy zywnosciowe w celu zwiek-
szenia ilosci i jakosci odzywczej zywnosci, jej zréznicowanie
i zapewnienie dostepnosci na poziomie lokalnym, regional-
nym i krajowym. Bedzie ona realizowana w bliskiej wspdtpra-
¢y z pozostatymi agencjami ONZ, mieszczacymi sie w Rzymie,
tj. Swiatowym Programem Zywnosciowym (WFP)
oraz Miedzynarodowym Funduszem Rozwoju
Rolnictwa (IFAD), a takze w partnerstwie z pan-
stwami, miedzynarodowymi instytucjami finan-
sowymi (np. Bankiem Swiatowym), miedzyna-
rodowymi bankami rozwojowymi (Afrykariskim
Bankiem Rozwojowym, Azjatyckim Bankiem
Rozwojowym itd.), uniwersytetami, centrami ba-
dawczymi, sektorem prywatnym i organizacjami
pozarzadowymi.

UCZESTNICY SPOTKANIA ® PARTICIPANTS OF THE MEETING

INTERNATIONAL COOPERATION

and 20" centuries mainly thanks to the farmer and social activ-
ist of Polish origin, David Lubin, born in Ktodawa and finally set-
tled in Italy. As a result of his endeavours, an international con-
ference was held in Rome in 1905, which led to the creation of
the International Institute of Agriculture, a precursor to the FAO.

Minister Ardanowski congratulated the Director-General
of the FAO, Qu Dongyu, on his appointment to this position
and wished him success in reforming the organisation so as to
make it more modern and transparent. He assured that Poland,
as an active member of the international community, would
support the FAO activities.

The overarching objective of Polish development coopera-
tion is to support the permanent socio-economic development
of developing countries and their societies, including, in particu-
lar, to take measures aimed at eliminating hunger and reducing
poverty, improving the health of the population, increasing the
level of education and professional qualifications of the popula-
tion, supporting the democratisation processes, building mod-
ern state institutions and protecting human rights.

In the first instance, Qu Dongyu expressed his appreciation for
Polish agriculture and his hope to use unique Polish experience in
the transformation of the agricultural sector in the work of the FAQ.
Then, he outlined the main assumptions of the “Hand-in-Hand"ini-
tiative, whose major objective is to accelerate the achievement of
the Sustainable Development Goals, in particular, elimination of
poverty, end of hunger and all forms of malnutrition by accelerat-
ing agricultural transformation and sustainable rural development.

By means of thorough analyses and geospatial modelling,
this initiative is to identify rural development opportunities in the
poorest regions and countries, in order to increase income from
agricultural activities and reduce inequalities. The "Hand-in-Hand"
initiative is geared towards market food systems so as to increase
the quantity and nutritional quality of food, diversify it and ensure
its availability at the local, regional and national level. It will be im-
plemented in close cooperation with other UN agencies based in
Rome, i.e. the World Food Programme (WFP) and the International
Agricultural Development Fund (IFAD), as well as in partnership
with the countries, international financial institutions (e.g. World
Bank). international development banks (African Development
Bank, Asian Development Bank, etc), universities, research centres,
private sector and non-governmental organisations.
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Inicjatywa,Hand-in-Hand” obejmuje pie¢ kategorii panstw:
« panfistwa najbiedniejsze,

« kraje rozwijajgce sie bez dostepu do morza,
« rozwijajace sie kraje wyspiarskie,

« kraje objete kryzysem zywnosciowym oraz

« kraje bardzo zaludnione.

Obecnie na liscie krajow, objetych tg inicjatywa, znajduja sie
44 panstwa priorytetowe, ale planowane jest jej rozszerzenie
o kolejne 20 panstw.

Odpowiadajac na przedstawiong przez dyrektora generalne-
go FAQ inicjatywe ,Hand-in-Hand", minister J.K. Ardanowski pod-
kreslit, ze Polska docenia wysitki FAO, majace na celu przyspiesze-
nie realizacji celéw zréwnowazonego rozwoju.

Polska bedzie wspierata FAO w tych dziataniach i rozwazy
przytaczenie sie do tej inicjatywy, w szczegdlnosci dlatego, ze
lista panstw, objetych nig, zawiera réwniez kilka panstw, prioryte-
towych dla polskiego programu pomocy rozwojowej, tj. Etiopie,
Kenie, Tanzanie i Mjanme. W tym kontekscie JK. Ardanowski za-
uwazyt, ze Polska nalezy do grona 25 najwiekszych kontrybuto-
row do budzetu FAO, ktérych faczne wptaty stanowia ponad 87
proc. catego budzetu organizacji. W 2019 r. Polska wpfacita do
budzetu FAO 2,3 mIn USD oraz 1,6 mIn EUR, co stanowi 0,84 proc.
catodci budzetu i sytuuje nasz kraj na 23. miejscu wsrdd wszyst-
kich panstw cztonkowskich.

Jak stwierdzit minister Ardanowski, Polska przyktada duza
wage do organizowanego przez ONZ w 2021 r. szczytu w spra-
wie systemoéw zywnosciowych (Food Systems Summit), a on
osobiécie stoi na stanowisku, ze agencje ONZ, zlokalizowane
w Rzymie, tj. FAO, WFP i IFAD, powinny odegra¢ decydujaca role
w przygotowaniach merytorycznych do tego wydarzenia, utoze-
niu agendy szczytu i wypracowaniu oczekiwanych jego rezultatow.

Jako element przygotowania do tego szczytu nalezy trakto-
wac 32. Sesje Konferencji Regionalnej FAO dla Europy i Azji Cen-
tralnej, ktéra odbedzie sie w maju br. w Taszkencie (Uzbekistan).
W ramach tej konferencji zaplanowany jest ministerialny okragty
stof, ktéry bedzie poswiecony dyskusji na temat zréwnowazo-
nych systeméw zywnosciowych i zdrowego odzywiania w Eu-
ropie i Azji Centralnej. JK. Ardanowski poinformowat dyrektora
generalnego FAO o planowanym swoim osobistym udziale
w tym wydarzeniu, jak réwniez o zamiarze wysuniecia kandyda-
tury Polski na gospodarza kolejnej 33. Sesji Konferencji Regional-
nej FAO dla Europy i Azji Centralnej, co zostato przyjete przez Qu
Dongyu z duzg satysfakcja.

Na zakonczenie spotkania polski minister wyrazit nadzieje
na bliskg wspotprace z szefem FAO Qu Dongyu oraz na zacies-
nienie wiezéw pomiedzy Polska a FAO, co wiaze sie z postulo-
wanym zwiekszeniem poziomu zatrudnienia polskich obywateli
w tej organizadji, w tym na kierowniczych stanowiskach. Zaprosit
rowniez dyrektora generalnego FAO do ztozenia wizyty w Polsce.

Podczas swojej wizyty w Rzymie minister Ardanowski
udzielit takze wywiadu dla telewizji FAO, ktéry mozna ogladac
w serwisie YouTube pod adresem: https://www.youtube.com/
watch?v=gK_j8YJHQvs.
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The "Hand-in-Hand" initiative includes five categories of

countries:

« Least Developed Countries,

« Land-Locked Developing Countries,

« Small Island Developing States,

» Food crisis countries and

« Highly populated countries.

Currently, 44 priority countries are in the list of countries cov-
ered by this initiative, but it is planned to extend this list by an-
other 20 countries.

In response to the “Hand-in-Hand"initiative presented by the
Director-General of the FAO, Minister JK. Ardanowski stressed
that Poland appreciated the FAO's efforts aimed at accelerating
the achievement of the Sustainable Development Goals. Poland
will support the FAO in these activities and will consider joining
this initiative, the more that the list of countries covered by it also
includes several priority countries for the Polish development aid
programme, i.e. Ethiopia, Kenya, Tanzania and Myanmar. In this
context, JK. Ardanowski noted that Poland was one of the 25
largest contributors to the FAO budget, whose total contribu-
tions accounted for more than 87%. the whole budget of the or-
ganisation. In 2019, Poland paid USD 2.3 million and EUR 1.6 mil-
lion to the FAO's budget, which accounts for 0.84% of the whole
budget and ranks our country 23“among all Member States.

As Minister Ardanowski stated, Poland attached great impor-
tance to the 2021 Food Systems Summit, organised by the Unit-
ed Nations in 2021, and that he personally took the position that
the UN agencies based in Rome, i.e. FAO, WFP and IFAD should
play a decisive role in substantive preparations for that event, in
establishing the agenda of the summit and in working out its ex-
pected results. The 32" Session of the FAO Regional Conference
for Europe and Central Asia, which will be held in May in Tashkent
(Uzbekistan) should be considered as part of preparations for this
summit. As part of this conference, the ministerial roundtable is
planned so as to discuss sustainable food systems and healthy
eating in Europe and Central Asia. J.K. Ardanowski informed the
Director-General of the FAO of his planned personal participation
in that event, as well as of his intention to put Poland up as a can-
didate for the host of another, 33 Session of the FAO Regional
Conference for Europe and Central Asia, which was accepted by
Qu Dongyu with great satisfaction.

At the end of the meeting, the Polish Minister expressed
his hope for close cooperation with the head of the FAO, Qu
Dongyu, and for strengthening the ties between Poland and
the FAQ, which entailed a proposed increase in the level of em-
ployment of Polish citizens in this organisation, also in manage-
rial positions. He also invited the Director-General of the FAO to
pay a visit to Poland.

During his visit to Rome, Minister Ardanowski also gave
an interview for the FAO television, which may be watched on
YouTube at: https://www.youtube.com/watch?v=gK_j8YJHQvs.

Texst M By: ARTUR PoLLok/ AMBASADOR TYTULARNY B TiTuLAR AMBASSADOR
Zosecia B ProTos By: GrzeGorz GAtazka, MSZ B MINISTRY OF FOREIGN AFFAIRS
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Polska cztonkiem IFAD
Poland as a member of the IFAD

MINISTER ROLNICTWA | ROZWOJU WSl JAN K. ARDANOWSKI Z£OZYE WIZYTE W SIEDZIBIE GLOWNE) IFAD w RzYMIE 1 SPOTKAL SIE Z PREzYDENTEM IFAD GiLserTEM F. HounGBO = MIiNISTER
OF AGRICULTURE AND RURAL DevELOPMENT JAN K. ARDANOWSKI VISITED THE IFAD HEADQUARTERS IN ROME AND MET WITH THE PReSIDENT OF IFAD, GiLserT F. HounGBo

dniach 11112 lutego br. minister rolnictwa Jan Krzysztof

Ardanowski wzigt udziat w 43. Sesji Rady Zarzadzajacej
Miedzynarodowego Funduszu Rozwoju Rolnictwa (IFAD - In-
ternational Fund of Agricultural Development) w Rzymie. Byfa to
pierwsza sesja Rady Zarzadzajacej IFAD, w ktorej Polska uczest-
niczyta jako petnoprawny 177. cztonek organizacji. 29 stycznia
br. zakorczyt sie bowiem proces akcesji Polski do IFAD poprzez
zdeponowanie u sekretarza generalnego Organizacji Naro-
dow Zjednoczonych dokumentu ratyfikujgcego ,Porozumienie
o ustanowieniu IFAD".

IFAD zostat zatozony w 1977 r. Jest organizacjg wyspe-
cjalizowang ONZ oraz jednocze$nie miedzynarodowsg in-
stytucja finansowa. Gtownym celem dziatalnosci IFAD jest
zmniejszenie ubdstwa na obszarach wiejskich, poprawa
warunkéw zywnosciowych i zwiekszenie produkcji zywno-
$ci poprzez udzielanie pozyczek i dotacji na programy, kté-
re stymuluja wzrost gospodarczy, zmniejszajg nieréwnosci

n 11 and 12 February, the Minister of Agriculture, Jan

Krzysztof Ardanowski, attended the 43 Session of the In-
ternational Fund of Agricultural Development (IFAD) Governing
Council in Rome. It was the first session of the IFAD Governing
Council, in which Poland participated as a full-fledged 177"
member of the organisation. On 29 January, the process of Po-
land's accession to the IFAD was completed by depositing the
ratification document “The Agreement on the establishment of
the IFAD" with the Secretary General of the United Nations.

The IFAD was established in 1977 and is a specialised UN
organisation and, at the same time, an international finan-
cial institution. The major objective of the IFAD’s activity is to
reduce poverty in rural areas, improve food conditions and
increase the production of food by granting loans and sub-
sidies for programmes that stimulate the economic growth,
reduce inequalities and improve the living conditions of
poor rural residents.
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i poprawiaja warunki zycia ubogich mieszkaricow obsza-
row wiejskich.

Rada Zarzadzajaca IFAD jest najwyzszym organem decyzyj-
nym organizacji. Jest zwotywana corocznie i skfada sie z przed-
stawicieli wszystkich panstw cztonkowskich. Gtéwnym tema-
tem tegorocznej 43. Sesji Rady Zarzadzajacej IFAD byto ,Inwe-
stowanie w zréwnowazone systemy zywnosciowe, aby potozy¢
kres gtodowi do 2030 r” Temat ten miat za zadanie podkresli¢
role i doswiadczenie IFAD we wspieraniu zréwnowazonych,
integracyjnych i efektywnych systemdw zywnosciowych, przy-
czyniajacych sie do realizacji celow,Agendy 2030 na rzecz zréw-
nowazonego rozwoju’, uchwalonej przez Zgromadzenie Ogdl-
ne ONZ, w tym zwtaszcza celu 2:,Zero gtodu” Podczas obrad,
wobec eskalacji globalnej niestabilnosci, przedstawiciele krajow
cztonkowskich IFAD wezwali rzady wszystkich krajow do pilne-
go zwiekszenia inwestycji w rozwdj obszardw wiejskich, aby
zaradzi¢ gtodowi i ubdstwu, spowodowanemu przez konflikty
i zmiany klimatu. Liczba konfliktéw zbrojnych w samej Afryce
wzrosta w dwdch ostatnich latach o 36 proc, przyczyniajac sie
do wzrostu gtodu i ubdstwa. Istniejag dowody na to, ze dobrze
ukierunkowane dziatania na rzecz rozwoju obszaréw wiejskich
moga przyspieszy¢ wyjscie z niszczycielskich skutkéw konflik-
téw i przywrécic¢ pokdj w sposéb trwaty.

Minister Ardanowski w swoim wystapieniu, podczas ob-
rad Rady Zarzadzajacej IFAD, stwierdzit, ze: Likwidacja gtodu
i ubdstwa do 2030 . nie bedzie moZliwa bez zmian w zakresie
produkgji, dystrybucji i konsumpgji zywnosci. Konieczne jest
stworzenie zrbwnowazonych systemow zywnosciowych, ktore
beda wydajniejsze i bardziej odporne na zmiany klimatu. Aby
tego dokonac, konieczne jest wyasygnowanie przez kraje odpo-
wiedniego wsparcia finansowego dla rolnikdw, natomiast kraje,
ktére nie maja srodkdw, aby samodzielnie przeprowadzi¢ takie
zmiany, powinny uzyska¢ pomoc” Jednoczesnie podkredlit, ze
zadna pomoc, oferowana krajom dotknietym ubdstwem, nie
moze by¢ uzalezniona od przyjmowania jakiejkolwiek ideologii.
Zdaniem Ministra Ardanowskiego ,Zmuszanie krajéw afrykan-
skich do ideologii gender, abordji, sterylizacji czy eutanazji i uza-
leznienie od przyjecia tych, niemieszczacych sie w tamtejszej
tradycji chorych i nieakceptowalnych zachowar, musi spotkac
sie ze zdecydowanym sprzeciwem’.

10 lutego br. minister Ardanowski ztozyt takze wizyte w siedzi-
bie gtéwnej IFAD w Rzymie i spotkat sie z prezydentem IFAD Gilber-
tem F. Houngbo. W trakcie rozmowy z JK. Ardanowski podkreslit,
ze bez wspdtpracy organizadji miedzynarodowych, podmiotow
sektora prywatnego i pozarzadowego nie jest mozliwe rozwiaza-
nie wspdtczesnych problemoéw globalnych, w tym zapewnienie
bezpieczenstwa zywnosciowego, tym bardziej, ze nasza plane-
ta ma wystarczajace zasoby, aby wyzywic¢ ludnos¢. Problem lezy
w nieréwnosciach w dostepie do zasobdw ziemi, co jest nie tylko
nielogiczne, ale i niemoralne. W tym kontekscie Minister Ardanow-
ski zadeklarowat zaangazowanie Polski w prace IFAD, zwigzane
zwalka z glodem, rozwojem obszardw wiejskich oraz modernizacjg
sektora rolnego, wskazujac na unikalne doswiadczenia polskiego
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The IFAD Governing Coundil is the organisation’s highest
decision-making body. It is convened annually and consists of
the representatives of all Member States. The major theme of this
year's 43 Session of the IFAD Governing Council's was “Investing
in sustainable food systems to end hunger by 2030" This theme
was to highlight the role and experience of the IFAD in promoting
sustainable, inclusive and efficient food systems contributing to
achieving the goals of the 2030 Agenda for Sustainable Develop-
ment, adopted by the UN General Assembly, including in particu-
lar Goal 2: Zero Hunger. During the debate, in view of the escala-
tion of global instability, the representatives of the IFAD Member
States called on governments of all countries to urgently increase
theirinvestments in rural development in order to address hunger
and poverty caused by conflicts and climate change. The number
of armed conflicts in Africa alone has increased by 36% in the last
two years, contributing to the increase in hunger and poverty.
There is evidence that well-targeted rural development measures
may accelerate the recovery from the devastating effects of con-
flicts and restore peace permanently.

In his speech at the IFAD Governing Council, Minister Ar-
danowski said: “The eradication of hunger and poverty by 2030
will not be possible without changes in the production, distribu-
tion and consumption of food. It is necessary to create sustaina-
ble food systems that will be more efficient and more resilient to
climate change. In order to do so, it is necessary for the countries
to provide adequate financial support to farmers, whereas the
countries that do not have funds to carry out such changes on
their own should be provided with assistance. At the same time,
he stressed that no assistance offered to the countries affected
by poverty can be dependent on adopting any ideology. Ac-
cording to Minister Ardanowski, “Forcing the African countries
to adopt the gender ideology, abortion, sterilisation or eutha-
nasia and making assistance conditional upon the adoption of
those sick and unacceptable behaviours which do not fit into
local traditions must face a strong opposition”.

On 10 February, Minister Ardanowski also visited the IFAD
headquarters in Rome and met with the President of IFAD, Gil-
bert F. Houngbo. During the talks, JK. Ardanowski stressed that
without cooperation of international organisations, private and
non-governmental entities, it was not possible to solve mod-
ern global problems, including the provision of food security,
the more that our planet had sufficient resources to feed the
population. The problem lies in inequalities in access to land
resources, which is not only illogical, but also immoral. In this
context, Minister Ardanowski declared the commitment of Po-
land to the IFAD work related to the fight against hunger, ru-
ral development and modernisation of the agricultural sector,
pointing to the unique experience of the Polish agricultural sec-
tor during the period of economic transformation. The President
of IFAD, G.F. Houngbo, expressed his great satisfaction with the
membership of Poland in the IFAD and his hope to use Polish
experience on the transformation of the agricultural sector in
the organisation’s activities as soon as possible.



PRZEDSTAWICIELE POLSKIE) DELEGACII (OD LEWEJ) JAN K. ARDANOWSKI MINISTER ROLNICTWA | ROZWOJU WSI, AMBA-
SADOR TYTULARNY ARTUR PoLLOK | KRZYSZTOF SZCZERSKI SEKRETARZ STANU - SZEF GABINETU PReZYDENTA RP

REPRESENTATIVES OF THE POLISH DELEGATION (FROM THE LEFT) JAN K. ARDANOWSKI, MINISTER OF AGRICULTURE AND
RurAL DeVELOPMENT, TITULAR AMBASSADOR ARTUR POLLOK AND KRZYSZTOF SZCZERSKI, SECRETARY OF STATE —

CHier oF THE CABINET OF THE PRESIDENT OF THE REPUBLIC OF POLAND

sektora rolnego w okresie transformacji gospodarczej. Prezydent
IFAD GF. Houngbo wyrazit ogromna satysfakcje z cztonkostwa Polski
w IFAD oraz nadzieje na jak najszybsze wykorzystanie, w dziataniach
organizacji, polskich doswiadczen w transformacji sektora rolnego.

JK. Ardanowski zaprosit GF. Houngbo do ztozenia wizyty
w Polsce. Wstepnie uzgodnionym terminem wizyty jest druga po-
fowa biezacego roku.

W dzienrt poprzedzajacy 43. Sesje Rady Zarzadzajacej IFAD
odbyty sie w Rzymie uroczystosci z okazji akcesji Polski do IFAD.
W uroczystodciach tych, obok ministra Ardanowskiego, wziat
udziat sekretarz stanu w Kancelarii Prezydenta RP, szef Gabinetu
Prezydenta RP Krzysztof Szczerski. Uroczystos¢ zgromadzita sze-
fow delegacji poszczegdinych krajow na 43. Sesje Rady Zarza-
dzajacej IFAD, ambasadorow akredytowanych przy agencjach
ONZ w Rzymie (FAO, WFP i IFAD), przedstawicieli wiadz tych
organizacji oraz Polakéw, pracujacych w nich. Zabierajac gtos,
JK. Ardanowski pozdrowit zebranych w imieniu Polski, ,kraju
o wielkiej tradydji, wielkiej kulturze i bogatej historii. Kraju przy-
wigzanego do demokracji, do wolnosci, kraju, w ktérym powstat
najwiekszy na swiecie ruch spoteczny «Solidarno$¢», ktéry do-
prowadzit do upadku komunistycznego bloku wschodniego”.
W swoim przemowieniu podkreslit, ze ,gtéd na $wiecie, ktory
dotyka setek milionéw ludzi nie znajduje zadnego usprawiedli-
wienia, jest czyms ztym, jest grzechem wobec Boga — Stwarcy,
dlatego wszystkie kraje, posiadajace dobre warunki do rozwoju
rolnictwa i rozumiejace te wyzwania, powinny ze soba $cisle
wspodtpracowac w celu pokonania tych problemdw. Akcesja
Polski do IFAD jest jednoznacznym wyrazem woli tej wspotpra-
cy” K. Szczerski mowit natomiast o rosngcym zaangazowaniu
Polski w ramach systemu ONZ. Przypomniat o zakonczonej juz
dwuletniej kadencji w Radzie Bezpieczerstwa ONZ i obecnym
cztonkostwie Polski w Radzie Praw Cztowieka ONZ. Zwrdcit
uwage na ambicje Polski, aby by¢ czescig ,sceny miedzynaro-
dowej" Jak zaznaczyt, przynaleznos¢ Polski do IFAD jest bardzo
waznym elementem tego zaangazowania.

INTERNATIONAL COOPERATION

JK. Ardanowski invited G.F. Houngbo to
visit Poland. The preliminarily agreed time of
the visit is the second half of this year.

The day before the 43" Session of the IFAD
Governing Council, a ceremony was held in
Rome on the occasion of Poland’s accession
to the IFAD. In addition to Minister Ardanowski,
this ceremony was attended by the Secretary
of State at the Chancellery of the President of
the Republic of Poland, head of the Cabinet
of of the President of the Republic of Poland,
Krzysztof Szczerski. The ceremony brought to-
gether the heads of national delegations for
the 43" Session of the IFAD Governing Council,
ambassadors accredited to the UN agencies
in Rome (FAO, WFP and IFAD), representatives
of the authorities of these organisations and
Poles employed therein. During his address, JK.
Ardanowski greeted the assembly on behalf of Poland, “a coun-
try with great tradition, great culture and rich history. A coun-
try attached to democracy, to freedom, a country where the
world's largest social movement Solidarity was created and led
to the collapse of the Communist Eastern Bloc” In his speech,
he stressed that “hunger in the world that affects hundreds of
millions of people cannot be excused in any way, it is an evil
phenomenon, it is a sin against God — the Creator, therefore, all
countries with good conditions for agricultural development
and understanding these challenges should work closely to-
gether to overcome these problems. Poland’s accession to the
IFAD is an unequivocal expression of the will of this cooperation’.
On the other hand, K. Szczerski spoke about the growing com-
mitment of Poland within the UN system. He recalled the already
completed two-year term in the UN Security Council and the
current membership of Poland in the UN Human Rights Council.
He pointed to Poland's ambitions to be part of the “international
arena’. As he stressed, the membership of Poland in the IFAD is a
very important part of this commitment.
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Ludzie czerpig ogromne korzysci z szeregu naturalnych funk-
cji ekologicznych, ktére sg kluczowe dla zrownowazonego
wykorzystania zasobdw Ziemi, zwanych ustugami ekosystemo-
wymi. Zapylanie roslin, za posrednictwem owaddw, jest jedng
z takich ustug, regulujaca zakres bezposrednich i posrednich
korzysci dla spoteczenstwa.

Zapylanie to podstawa
Najwazniejsza role w zapylaniu naszych upraw odgrywa
pszczota miodna (Apis mellifera) ze wzgledu na stosunkowo
tatwa hodowle, mozliwos¢ pozadanego niekiedy ukierunko-
wania jej pracy, a takze zdolnos¢ do zapylania wielu gatunkéw
roslin. Prawidtowo prowadzone, w oparciu o posiadang rzetel-
ng wiedze i doswiadczenie, zarzadzanie rodzinami pszczelimi
(gospodarka pasieczna), determinuje mozliwo$¢ utrzymywa-
nia rodzin pszczelich w optymalnej kondycji. Niestety, dziko
Zyjace owady zapylajace, na przyktad pszczoty samotnice czy
trzmiele, sg bezwzglednie uzaleznione od warunkéw $rodo-
wiskowych, w ktérych zyja. Srodowisko egzystencji kazdego
organizmu - siedlisko, podlega nieustannemu wptywowi
czynnikéw abiotycznych i biotycznych, rzutujacych na do-
stosowanie, przezywalnos¢ badz smiertelnosc
poszczegdlnych osobnikéw, czy ich zbio-
rowisk. Pszczoty miodne i inne owa-
dy zapylajace narazone sg na stale
zmieniajaca sie liczbe ksenobio-
tykéw (ksenobiotyk: substancja
chemiczna, niebedaca natural-
nym skfadnikiem zywego orga-
nizmu) zaréwno naturalnych, jak
syntetycznych. Pszczota miodna
stanowi bardzo czuty bio-
indykator stopnia zanie-
czyszczenia $Srodowiska.
Niezwykle wazne jest
zatem stwarzanie opty-
malnych warunkéw, co
dzieki prowadzonym ba-
daniom naukowym
i roznym inicjaty-

eople derive great benefits from a number of natural eco-

logical functions which are of key importance to the sus-
tainable use of global resources and are known as ecosystem
services. Pollination of plants through insects is one of such
services governing the scope of direct and indirect benefits to
the society.

Pollination is fundamental

The most important role in pollination of our crops is played
by the honey bee (Apis mellifera) due to its relatively easy breed-
ing, possibility of sometimes desirable targeting of its work, as
well as an ability to pollinate many species of plants. Proper man-
agement of bee families (beekeeping), based on solid knowl-
edge and experience, determines the possibility of keeping bee
families in the optimal condition. Unfortunately, pollinators living
in the wild, e.g. solitary bees or bumblebees are absolutely de-
pendent on environmental conditions they live in. The living en-
vironment of each organism — a habitat, is subject to a constant
impact of abiotic and biotic factors impinging on the adaptation,
survivability or mortality of individuals or groups thereof. Honey
bees and other pollinators are exposed to the ever-changing
number of xenobiotics (xenobiotic: a chemical substance not
being a natural element of a living organism), both natural and
synthetic. The honey bee is a very sensitive bioindicator of the
environmental pollution level. Therefore, it is extremely impor-
tant to create the optimal conditions which is increasingly im-
plemented thanks to research and various initiatives. Pollination
by bees is indispensable for the proper development of, inter
alia, apples, rape, raspberries, sour cherries, cherries, cucumbers,
strawberries, pears, buckwheat, plums, currants or tomatoes, i.e.
plants in the case of which Poland is an important EU and even
global producer and exporter.

Anemophilous crops represent a major source of energy
in the human diet, however, it is entomophilous crops which
are necessary for keeping the diverse and well-balanced diet.
From among 100 crops, providing 90% of global food, more
than 70 are pollinated by bees. For 48% of these 70 species, the
honey bee is the most important pollinator. In general, we may
say that 1/3 of products consumed by humans are directly or
indirectly dependent on pollination by bees.



wom jest coraz czesciej realizowane. Zapylanie przez pszczoty
jest niezbedne do prawidtowego rozwoju m.in. jabtek, rzepa-
ku, malin, wisni, czere$ni, ogorkdw, truskawek, gruszek, gryki,
sliwek, porzeczek czy pomidordw, czyli roslin, ktérych Polska
jest waznym unijnym, a nawet $wiatowym producentem
i eksporterem.

Uprawy wiatropylne reprezentujg gtéwne Zrédto energii
w ludzkiej diecie, jednak to uprawy owadopylne s3 niezbedne
do utrzymania réznorodnej i zbilansowanej diety. Sposréd 100
roslin uprawnych, zapewniajacych 90 proc. Swiatowego pozy-
wienia, ponad 70 jest zapylanych przez pszczoty. Dla 48 proc.
z tych 70 gatunkdw pszczota miodna jest najwazniejszym za-
pylaczem. Uogdlniajac, mozna powiedzie¢, ze 1/3 produktow
spozywanych przez cztowieka, jest zalezna bezposrednio lub
posrednio od zapylania przez pszczoty.

Globalne zyski, przynoszone przez zapylacze, oceniane
sq w Europie na 153 miliardy euro rocznie. Podobnie jest na
Swiecie. W samych Stanach Zjednoczonych Ameryki korzysci
Z tytutu zapylania przez pszczoty oceniono na okoto 5,7 miliar-
da USD. W Polsce jedno z dostepnych opracowan wskazuje, ze
szacunkowa wartos¢ zapylania upraw rolnych w roku 2015 wy-
nosita 4,1 mld zt i jest ona oczywiscie zréznicowana na pozio-
mie poszczegdlinych wojewddztw, co bezposrednio zwigzane
jest z rodzajem prowadzonych upraw. Szacunki te pozwalajg
jednak na uswiadomienie sobie, z jakim rzedem wielkosci zy-
sku mamy do czynienia.

Ze wzgledu na te korzysci, zapylanie przez owady odgry-
wa bardzo wazna role w utrzymywaniu zréwnowazonego
i dochodowego rolnictwa. Wiasciwe zapylanie upraw entomofil-
nych, prowadzace do uzyskania optymalnego poziomu plono-
wania, powinno by¢ nieodtacznym warunkiem wiasciwie pro-
wadzonej polityki rolnej. Warto nadmienic, ze korzysci zapylania
w ekosystemach pozarolniczych pozostaja, jak dotad, niepoli-
czalne, cho¢ z pewnoscig maja takze niebagatelng wartos¢ ze
wzgledu na dostarczanie zywnosci zwierzetom dziko zyjacym,
stanowigcym nieodtaczny element naturalnego ekosystemu.

Podsumowujac, pszczota, jako zapylacz roslin entomofil-
nych, przynosi gospodarce cztowieka nawet stukrotnie wie-

SCIENCE AND TECHNOLOGY

Global profits, brought by pollinators, are estimated in Eu-
rope at EUR 153 billion a year. The situation in the world is simi-
lar. In the United States of America itself, benefits of pollination
by bees were estimated at about EUR 5.7 billion. In Poland, one
of available studies shows that the estimated value of pollina-
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tion of agricultural crops in 2015 stood at PLN 4.1 billion and
is, naturally, diversified at the level of individual voivodeships,
which is directly linked to the type of crops cultivated. These
estimates, however, let us realise what order of magnitude of
profit we are dealing with.

In view of these benefits, pollination by insects plays a very
important role in maintaining sustainable and profitable agri-
culture. Proper pollination of entomophilous crops, leading to
achieving the optimal level of yielding, should be an inherent
condition of properly pursued agricultural policy. It is worth
mentioning that benefits of pollination in non-agricultural eco-
systems have been, so far, uncountable although they are cer-
tainly highly valuable in terms of providing food to animals living
in the wild, being an inextricable part of the natural ecosystem.
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cej korzysci, niz jako dostarczycielka miodu, pytku, wosku,
propolisu, mleczka pszczelego czy jadu, dlatego nie powin-
no ulega¢ zadnej watpliwosci, ze wszelkie dziatania, maja-
ce na celu ochrone populacji pszczoty miodnej, powinny
stanowic najwyzszy priorytet. Dziatania takie podejmowa-
ne sg przez polski Rzad poprzez wprowadzanie i realizacje
adekwatnych programow.

Produkty pszczele

Najbardziej popularnym produktem pszczelim jest midd,
ktéry cztowiek pozyskuje juz od tysiecy lat. Pierwsza wzmianka
0 pozyskiwaniu miodu pochodzi z Hiszpanii, gdzie odnalezio-
no malowidto naskalne sprzed 7000 lat, przedstawiajace czto-
wieka zabierajacego midd z dziupli.

Pszczota miodna dostarcza jednak znacznie wiecej
surowcow i produktéw, ktore sg wykorzystywane w rdz-
nych dziedzinach naszego zycia czy to do bezposrednie-
go spozycia (midd, pytek, mleczko pszczele), czy tez jako
surowce, znajdujgce zastosowanie w przemysle farma-
ceutycznym, kosmetycznym oraz chemicznym. Przez or-
ganizm pszczoty robotnicy wytwarzane sg wosk, mlecz-
ko pszczele a takze jad, natomiast z surowcdw, zebranych
w srodowisku, pszczoty wytwarzajg miéd, propolis (kit pszczeli)
i pierzge, bedaca przetworzonym pytkiem kwiatowym, przy-
niesionym do ula w postaci tzw.
obndzy pytkowych. W ostatnich
latach bardzo duze zainteresowa-
nie w medycynie budza propolis,
midd, mleczko pszczele, pierz-
ga, a nawet woskowy zasklep,
znajdujacy sie nad komdrkami,
w ktérych rozwijajg sie pszczo-
ty. Aktywnos¢ biotyczna, wy-
mienionych produktéw, wynika
z bardzo urozmaiconej struktury
chemicznej i szeroko pojetego
synergizmu  zwigzkdw, zawar-
tych w produktach zebranych 4
i czesciowo zmienionych lub wy-
dzielanych przez pszczoty. b

Dotychczas najbardziej po-
znane wydajg sie by¢ wiasci-
wosci prozdrowotne, a nawet lecznicze miodu. Najbardziej
powszechne jest doustne stosowanie miodu oraz zewnetrz-
ne w przypadku leczenia oparzen i trudno gojacych sie ran.
Badacze z zakresu medycyny uwazaja, ze podobny potencjat
moga wykazywac inne produkty pszczele. Majac na uwadze
aktualne wytyczne Swiatowej Organizacji Zdrowia (WHO),
sugerujace, ze zamiast leczy¢, lepiej jest zapobiegac¢, nale-
zy propagowac nowe podejscie do produktow pszczelich,
traktowanych jako niezwykle wartosciowe suplementy diety
ludzi zdrowych, a nie tylko jako substancje, stosowane przy
toczacych sie procesach chorobowych.

Polish
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Summing up, the benefits brought to the human economy
by the bee as a pollinator of entomophilous plants are even
hundred times higher than the benefits brought by it as a pro-
vider of honey, pollen, wax, propolis, royal jelly or venom, thus
it should undoubted that any actions aimed at the protection
of the honey bee population should be of the highest priority.
Such actions are taken by the Polish Government by introduc-
ing and implementing adequate programmes.

Bee products

The most popular bee product is honey which has been
harvested by humans for thousands of years. The first mention
of harvesting honey comes from Spain where a cave painting
from before 7,000 years was found, showing a man taking hon-
ey out of a hollow of a tree.

Nevertheless, the bee honey provides many more raw
materials and products which are used in various areas of our
life, either for direct consumption (honey, pollen, royal jelly)
or as raw materials used in the pharmaceutical, cosmetic and
chemical industries. The worker bee’s body produces wax,
royal jelly and venom, while raw materials collected from the
environment are used by bees to make honey, propolis (bee
glue) and bee pollen which is processed pollen brought to a
hive in a form of so-called pollen load. In recent years, medi-

i Pracowity jak pszczota

¥ Jedna pszczota produkuje w ciagu calego swojego
Zycia jedna plaska tyzeczke miodu. 1 kg miodu to
praca calego zycia okolto 350-400 pszczét.

¥ Statystycznie od jednej rodziny pszczelej pszczelarz
_.od_%&ZO kg miodu.

tashe potrzeby rodzina pszczela zuzywa w cig-
ku okoto 90-100 kg miodu. To, co odbieramy, to

otu pszczoly to okoto 30 km/h, na krétkich
nawet do 40 km/h.

enia 1 kg miodu pszczo{y‘muszq t‘lie-
kilka milionow kwiatow.
a wszystkie robotnice w rodzinie pszcze-

tacznie ponad 150 tysiecy lotéw.
" % ‘
A

cine has been greatly interested in propolis, honey, royal jelly,
bee pollen and even wax cap located above the cells where
bees develop. The biotic activity of these products results from
the very diversified chemical structure and broadly understood
synergism of compounds contained in products collected and
partially modified or secreted by bees.

So far, the best known seem to be the health, or even
therapeutic, properties of honey. The most common is the
oral consumption of honey and its external use in the case
of treating burns and hard-healing wounds. Medical re-
searchers are of opinion that the similar potential may be



Pszczelarstwo w Polsce

Przeprowadzona ocena sektora pszczelarskiego w Pol-
sce w 2019 r. dostarczyta informacji, ze w kraju mamy obec-
nie okoto 1,68 min rodzin pszczelich, co czyni nas trzecim,
po Hiszpanii i Rumunii, panstwem z najwiekszg iloscia rodzin
pszczelich w UE. W chwili obecnej rodziny pszczele, ze wzgle-
du na uwarunkowania srodowiskowe, zwigzane ze zmianami
klimatu, zmianami szaty roslinnej, warunkujacymi dostep-
nos¢ réznorodnego pokarmu czy wreszcie inwazjg patoge-
néw, nie bytyby w stanie przetrwa¢ samodzielnie w stopniu
wystarczajgcym do zapewnienia wiasciwego zapylania. Do

Busy as a bee

HOne bee produces one level teaspoon of honey
in its whole life. 1 kg of honey means the whole
life work of about 350-400 bees.

H Statistically, the beekeeper obtains 15-20 kg of
honey from one family bee.

HFor its own purposes, a bee family uses about
90-100 kg of honey per year. What we obtain
is a surplus. >

EThe speed of flight of a bee is about 30 km/
hour, at short sections even up to 40 km/hour.

mTo produce 1 kg of honey, bees need to visit
even several millions of flowers. -~

HOn one day, all worker bees in a bee family take
more than 150 thousand trips in total.

ich egzystencji niezbedny staje sie dobrze wyedukowany
i doswiadczony hodowca - pszczelarz. Liczba pszczelarzy
w Polsce szacowana jest na siedemdziesiat kilka tysiecy i zajmuije-
my pod tym wzgledem drugie, po Niemczech, miejsce w UE. Sred-
nia wielko$¢ pasieki w Polsce to 22 rodziny pszczele i jest to war-
tos¢ zblizona do sredniej w UE, wynoszacej 21 rodzin. Gloéwnym
Zrodtem utrzymywania sie pasiek jest sprzedaz miodu. | to wiasnie
ten zysk stanowi wynagrodzenie za prace pszczelarza, bez ktérej
nie bytoby ddbr zwigzanych ze wszystkimi wyzej wymienionymi
korzysciami, ktére czerpiemy z pszczét miodnych. Jakos¢ naszego
miodu jest doceniana w wielu krajach swiata i warto budowac
Swiadomos¢ polskiego konsumenta, ze wspieranie rodzimego
pszczelarza, oprdcz uzyskania doskonatych produktéw pszczelich,
ma takze szerszy aspekt w postaci wpierania gospodarki kraju,
zwigzanej z produkdja roslinng, zalezng od zapylania przez pszczo-
fe miodna. Taka postawa konsumenta, w powiazaniu z rzadowymi
programami, wspierajgcymi pszczelarstwo, z pewnoscia przyczyni
sie do osiagniecia pozadanych dla wszystkich rezultatéw.

Dbajac o pszczoty, dbamy o nas samych. Nalezy uzmysto-
wic sobie, ze produkty pszczele, w sytuacji zwiekszonego na nie
zapotrzebowania, mozna w relatywnie fatwy sposéb sprowa-
dzi¢ z dowolnego miejsca na swiecie, ustugi ekosystemowe;j,
w postaci zapylania przez rodzime owady zapylajace, sprowa-
dzi¢ sie nie da.
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demonstrated by other bee products. Bearing in mind the
up-to-date guidelines by the World Health Organisation
(WHO) suggesting that it is better to prevent rather than
to treat, it is necessary to promote a new approach to bee
products treated as extremely valuable supplements to the
diet of healthy humans and not only as substances applied
in the case of ongoing disease processes.

Beekeeping in Poland

The assessment of the beekeeping sector in Poland, carried
out in 2019, informed that currently we have in Poland about
1.68 million bee families which
makes us the third, after Spain and
Romania, country with the largest
number of bee families in the EU.
Currently, bee families, due to en-
vironmental conditions related to
climate change, changes in plant
cover determining the availability
of various feed or an invasion of
pathogens, would be unable to
survive on their own to the extent
sufficient for guaranteeing proper
pollination. A well-educated and
experienced breeder — beekeeper
becomes indispensable for their
existence. The number of beekeep-
ers in Poland is estimated at more
than seventy thousand and in
these terms we are ranked second, after Germany, in the EU. The
average size of an apiary in Poland is 22 bee families and this is
the value close to the EU average standing at 21 families. The
major source of livelihood for apiaries is the sale of honey. And
it is the profit which is a remuneration for the beekeeper’s work
without which there would be no goods related to all the above-
mentioned benefits we derive from honey bees. The quality of
our honey is appreciated in many countries of the world and it is
worth building the awareness of Polish consumers that support
for our native beekeepers, in addition to obtaining excellent bee
products, has also a broader aspect in a form of support for the
national economy related to the crop production dependent on
pollination by the honey bee. This attitude of consumers, in com-
bination with government programmes to support beekeeping,
will surely contribute to achieving results desirable for all.

When we take care of bees, we take care of ourselves. We
should realise that bee products in the situation of increased
demand for them may be in a relatively easy manner imported
from any corner of the world, while an ecosystem service in a
form of pollination by native pollinators cannot be imported.

TexsT @ By: Lex. WET. ANDRZE) BoBER/PANSTWOWY INSTYTUT WETERYNARYINY
- PIB @ VeteriNARIAN ANDRZE) BoBER/NATIONAL VETERINARY RESEARCH INSTITUTE
Zosecia B ProTos By: Fotoua, ©GULSEN GUNEL-STOCK.ADOBE.COM, ©EKATERINA GLAZ-
KOVA-STOCK.ADOBE.COM, © EWAMIRA-STOCK. ADOBE.COM, ©FLOYDINE-STOCK.ADOBE.COM
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Sygnat z serca rosliny

Signal from the heart of the plant

tym, ze rosliny przeprowadzajg proces fotosyntezy, wiedzg

wszyscy, podobnie jak to, ze jego produktami sg cukry
i tlen. Dopiero od niedawna jednak wiemy, ze fotosynteza jest
rodzajem specyficznego jezyka, ktérym rosliny komuniku-
ja $wiatu o swoich potrzebach. Dr hab. Hazem M. Kalaji, prof.
SGGW z Wydziatu Rolnictwa i Biologii SGGW do$¢ dobrze po-
znat sposéb odczytywania takiego jezyka i opracowuje system,
dzieki ktéremu rosliny same mogg kontrolowac warunki, w ja-
kich zyja.

W latach 90. na Uniwersytecie Genewskim w Szwajcarii,
gdzie prof. Hazem M. Kalaji odbywat staz naukowy, rozpoczeto
opracowywanie nieinwazyjnej metody badania stanu fizjolo-
gicznego (kondycji) roslin, ktéra polega na pomiarze sygnatu
fluorescencji chlorofilu. Moze ona zastapi¢ destrukcyjng, cza-
sochtonng i kosztowng (wymagajaca posiadania laboratorium,
wyposazonego w odczynniki i sprzet) metode badania, pole-
gajaca na analizie chemicznej sktadu rosliny.

Na poczatku trzeba skalibrowac system, tzn. nauczy¢ go, ja-
kie sygnaty wskazujg na zaburzenia procesu fotosyntezy zwia-
zane z niedoborem poszczegdinych sktadnikéw mineralnych.
Kazdy niedobdr mozna scharakteryzowac¢ odpowiednim syg-
natem mierzonym fluorymetrem.

,Kalibrowanie systemu polega na stosowaniu jednocze$nie
dwdéch metod: pierwsza to bezinwazyjny pomiar sygnatu fluo-
rescencji chlorofilu fluorymetrem, a druga — przeprowadzanie
analizy chemicznej roslin. Przyktadowo: w kombinacji doswiad-
czalnej nie podawalismy roslinom fosforu i mierzylismy wysyta-
ne przez nie sygnaty. W innej kombinacji nie podawalismy inne-
go skfadnika i znéw sprawdzalismy, jaki sygnat pojawi sie tym
razem. Potem wszystkie wyniki «wpuszczalismy» do tzw. czar-
nej skrzynki, w tym przypadku sztucznych sieci neuronowych,
ktore nauczylismy identyfikowac, jakie sygnaty sa wskaznikami
danego niedoboru” - ttumaczy prof. Kalaji. Proponowana me-
toda jest nieinwazyjna, szybka, tania i o0 znacznym stopniu wia-
rygodnosci. Jej niewatpliwg zaletg jest tez to, ze mozna ja za-
stosowac dla wszystkich organizmoéw posiadajacych chlorofil.

EKG chloroplastu
Sygnaty fluorescencji pochodza z fotosystemu I (PSII),
znajdujgcego sie w chloroplastach. PSIlI jest enzymem, sktada-
jacym sie z barwnikoéw asymilacyjnych i réznych biatek. Jest
bardzo czuty i wysyta sygnat analogiczny do tego, jaki wy-

—l_he fact that plants carry out the photosynthesis process is
known to everybody, just like the fact that the products of
this process are carbohydrates and oxygen. But only recently we
have learnt that photosynthesis is a kind of specific language by
means of which plants communicate their needs to the world.
Dr hab. Hazem M. Kalaji, Professor at the Faculty of Agriculture
and Biology of WULS, has learnt fairly well how to read this lan-
guage and has been developing a system through which plants
can control on their own the conditions they live in.

In the 90s, at the university of Geneva in Switzerland, where
Prof. Hazem M. Kalaji had his scientific internship programme,
they started developing a non-invasive method of examin-
ing the physiological state (condition) of plants consisting in
measuring the chlorophyll fluorescence signal. It can replace
the destructive, time-consuming and expensive (requiring
a laboratory equipped with reagents and equipment) exami-
nation method consisting in carrying out a chemical analysis of
the plant composition.

At the beginning, we need to calibrate the system, i.e. to
teach it what signals indicate a disturbance in the photosyn-
thesis process in connection with a deficiency of individual
minerals. Each deficiency can be described by the appropriate
signal measured using a fluorometer.

“The calibration of the system consists in using two meth-
ods at a time: the first method is a non-invasive measurement
of the chlorophyll fluorescence signal using a fluorometer
and the other — carrying out a chemical analysis of plants.
For example, in the experimental combination, we did not
provide plants with phosphorus and we measured the sig-
nals they sent. In another combination, we did not provide
them with another ingredient and again we checked what
signal would appear. Then, we “placed” all the results into the
so-called black box, in this case, the artificial neural networks,
which we had taught to identify what signals indicated a giv-
en deficiency” - explains Prof. Kalaji. The proposed method is
non-invasive, fast, cheap and highly reliable. Its unquestion-
able advantage is also that it can be applied to all organisms
containing chlorophyll.

ECG of a chloroplast
Fluorescence signals come from the photosystem Il (PSII),
which is contained in chloroplasts. PSIl is an enzyme com-



syfa serce cztowieka. Filmy krétkometrazowe, ktére nakrecit
prof. Kalaji wraz ze studentami i studentkami Akademii Sztuk
Pieknych w Warszawie, pokazujg, ze rosliny wyraznie reaguja
na docierajgce do nich bodzce z otoczenia (dotyk, dzwiek,
obecnos¢ cztowieka, wzrost temperatury, zasolenie, obec-
nos¢ metali ciezkich) w ten sposéb, ze standardowe wartosci
sygnatéw fluorescencji chlorofilu obnizaja sie lub

wzrastaja. Reakcje te mozna nastepnie od-
czytywac podobnie jak elektrokardiogram

— czyli swoisty zapis pulsu serca roslin.

Dzieki pomiarom sygnatu, wy-
sytanego przez fotosystem I (PSII),
naukowcy  uzyskujg  informacje

w momencie, kiedy roslina jest pod-
dawana dziataniu okreslonego czyn-
nika stresowego. Nastepnie moga
zanalizowac poszczegdlne wskaza-
nia fluorymetru i podja¢ odpowied-
nie dziafania, aby wyeliminowac lub
W Znacznym stopniu ograniczyc nie-
korzystne oddziatywanie.

Metoda pozwala takze prze-
widywac¢ zmiany i zapobiega¢ im,
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posed of assimilation pigments and various proteins. It is very
sensitive and sends a signal analogous to the one sent by the
human heart. Short films made by Prof. Kalaji together with
male and female students from the Academy of Fine Arts
in Warsaw show that plants visibly react to stimuli reaching
them from the environment (touch, sound, presence of a hu-
man being, rise in temperature, salinity, presence
of heavy metals) in such a way that the stand-
ard values of chlorophyll fluorescence sig-
nals are either decreased or increased.
These reactions can then be read like
an electrocardiogram, i.e. a specific

record of the heart-rate of plants.
By measuring the signal emit-
ted by the photosystem Il (PSIl),
scientists get the information when
a plant is subjected to action of
a specific stressor. Then, they can
analyse the individual indications
of the fluorometer and take appro-
priate action so as to eliminate or
significantly reduce adverse effects.
The method also allows to an-

zanim pojawig sie wizualne objawy.
Do tej pory w rolnictwie reagowano
dopiero wtedy, gdy zmiany byto wi-
dac¢,gotym okiem” - na ogét w mo-

DZIEKI POMIAROM SYGNALU, WYSYLANEGO PRZEZ FOTOSYSTEM Il (PSII),
NAUKOWCY UZYSKUJA INFORMACJE W MOMENCIE, KIEDY ROSLINA JEST POD-
DAWANA DZIALANIU OKRESLONEGO CZYNNIKA STRESOWEGO # BY MEASURING
THE SIGNAL EMITTED BY THE PHOTOSYSTEM || (PSII), SCIENTISTS GET THE IN-
FORMATION WHEN A PLANT IS SUBJECTED TO ACTION OF A SPECIFIC STRESSOR

ticipate and prevent changes before
any visual symptoms appear. So far,
in agriculture the reaction has been
taken only when changes were

mencie, kiedy stresor spowodowat

juz istotne i nieodwracalne zmiany w wygladzie i funkcjonowa-
niu catej rodliny. Teraz nie trzeba czeka¢ — opracowany system
pozwala w rzeczywistym czasie monitorowac stan fizjologicz-
ny roslin. Dzieki temu mozna zainterweniowac na mozliwie
wczesnym etapie i znaczne ograniczy¢ negatywne nastepstwa
oddziatywania czynnika stresowego.

Szklarnia jak dyskoteka

Dalszym etapem badan byto nauczenie programu, aby na
podstawie wskazari pomiarowych informowat o danym prob-
lemie i jego rozwiazaniu. ,System przetwarza informacje i wy-
Swietla okreslony komunikat np. o tym, Zze w otoczeniu rosliny
jest za duze lub za mate naswietlenie lub widmo swiatfa jest
nieodpowiednie” - ttumaczy prof. Kalaji.

Ujawnia tez dalsze plany badawcze: Istnieje w jezyku an-
gielskim pojecie «plant talk» — mowy roslin. Rosliny nieustannie
komunikujg sie miedzy sobg, a naukowcy uczg system stuchac
tej mowy, sami probujg ja zrozumiec i odpowiadac¢ na nig"
Rosliny w szklarniach rosng w warunkach stworzonych przez
producentdw. Tymczasem kazda z nich moze miec swoje in-
dywidualne potrzeby zalezne od réznych czynnikdw, np. pory
roku albo dnia.,Zamierzamy da¢ roslinom narzedzie w postaci
systemu samokontroli do tego, by mogty samodzielnie stero-
wac warunkami, w jakich przebywaja, np. intensywnoscia i ja-
koscig swiatta.’

seen “with the naked eye” - usually,
when a stressor had already caused significant and irreversible
changes in the appearance and functioning of the whole plant.
Now, we do not need to wait — the developed system allows to
monitor the physiological state of plants in real time. Through
this, it is possible to intervene at the earliest possible stage and
significantly reduce negative consequences of a stressor.

Greenhouse as a discotheque

Another step in the studies was to teach the programme to
inform, based on measurement indications, of a given problem
and its solution.“The system processes the information and dis-
plays a specific message e.g. that insolation is too high or too
low for a plant or light spectrum is inappropriate” — explains
Prof. Kalaji.

He also reveals further research plans: “In English, we
have a term “plant talk” — the speech of plants. Plants con-
stantly communicate with each other, and scientists teach
the system to listen to this speech, they try to understand it
themselves and respond to it Plants in greenhouses grow
in conditions created by producers. Yet, each of them can
have its own individual needs depending on various factors,
e.g. time of the year or day. “We are going to provide plants
with a tool in a form of a self-control system, so that they
can independently control the conditions they live in, e.g.
intensity and quality of light”
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W Katedrze Fizjologii Roslin SGGW powstat prototyp urza-
dzenia. Poki co pozwala kontrolowac¢ intensywnos¢ swiatta:
rodlina, wysytajac sygnat fluorescendji chlorofilu, steruje syste-
mem oswietleniowym, tak by natezenie i barwa swiatfa byty
ustawione na optymalnym dla niej poziomie. Docelowo taki
system ma by¢ trwale montowany w szklarniach.

,Szklarnia przysztosci to dyskoteka — wyjasnia prof. Kalaji.
— Swiatfa LED zmieniajg sie na niebieskie, czerwone i biate
w zaleznosci od potrzeb: na przyktad, gdy na zewnatrz szklar-
ni jest pochmurnie lub deszczowo. Oddanie gtosu roslinom
wydaje sie o tyle proste, ze zazwyczaj w jednej szklarni
uprawia sie jedng odmiane. Sygnat bedzie mierzony z kilku
punktéw i usredniony tak, by uwzglednia¢ potrzeby roslin,
rosnacych zaréwno przy szybach (i potencjalnie majacych
najwiecej $wiatta stonecznego), jak i gdzie$ w srodku (z prze-
waga cienia). Trudno zadowoli¢ kazda rosline, nie moéwiac
o kazdym lisciu — ale staramy sie".

SGGW juz odczytuje sygnaty roslin

System do kontrolowania warunkéw w otoczeniu roslin
lub owocoéw za pomocg pomiaru sygnatow fluorescencji chlo-
rofilu zostat opracowany
i wdrozony juz w kilku r
miejscach, m.in. w sadach
dodwiadczalnych SGGW
(prof. Kalaji wspotpraco-
wat przy tym projekcie
z prof. Kazimierzem To-
malg). Jabtka po zbiorze
przechowuje sie w maga-
zynach, w ktérych panuja
Scisle okreslone warunki,
majace nie dopusci¢ do
psucia sie owocow: niska
temperatura oraz obnizo-
na zawarto$¢ tlenu. Do-
tychczas jedynym spo-
sobem na sprawdzenie
jakosci owocéw podczas
ich przechowywania byta
analiza fizyczna i organo-
leptyczna. To wigzato sie
z koniecznoscig otwarcia
magazynu, wpuszczenia do niego tlenu i podwyzszenia tem-
peratury . Potem trzeba byto przywrdci¢ odpowiednie warunki
— a to powodowato kolejne koszty. Wyzej opisany system dziata
automatycznie: kontroluje i reguluje doptyw gazu do owocow
zgodnie z zapotrzebowaniem.

Prof. Kalaji uwaza, ze naukowcy i rolnicy musza gruntow-
nie zmieni¢ swoje podejscie do sposobu uprawy roslin. Trzeba
wstuchac sie w ich potrzeby, ktére s bardzo rézne na poziomie
gatunkéw i odmian, a takze zaleza od wielu innych czynnikéw,
takich jak faza wzrostu, pora roku i dnia.

56| 55Tl

ODDANIE GEOSU ROSLINOM WYDAJE SIE O TYLE PROSTE, ZE ZAZWYCZAJ W JEDNEJ SZKLARNI UPRAWIA SIE
JEDNA ODMIANE = LETTING PLANTS TALK SEEMS EVEN SIMPLER AS USUALLY ONE VARIETY IS CULTIVATED IN ONE
GREENHOUSE

At the Department of Plant Physiology of WULS, the proto-
type of a device has been created. So far, it allows to control the
light intensity: a plant, by sending a chlorophyll fluorescence
signal, controls the lighting system so that the light intensity
and colour are set at the optimum level. Ultimately, the system
is to be permanently installed in greenhouses.

“The greenhouse of the future is a discotheque” — explains
Prof. Kalaji. — LED lights are turning blue, red and white depending
on the needs: for example, when it is cloudy or rainy outside the
greenhouse. Letting plants talk seems even simpler as usually one
variety is cultivated in one greenhouse. The signal will be meas-
ured from several points and averaged so as to take into account
the needs of plants growing both close to the windows (and po-
tentially having the greatest amount of sunlight) and somewhere
in the middle (where shadow predominates). It is hard to please
every plant, let alone every leaf — but we are trying our best”.

WULS already reads plant signals

The system for controlling the conditions, in the environment
of plants or fruit, by measuring the chlorophyll fluorescence signals,
has already been developed and implemented in several places,
inter alia, at the experi-
mental orchards of WULS
(prof. Kalaji worked on
the project with Prof. Ka-
zimierz Tomala). After har-
vesting, apples are kept in
warehouses with strictly
defined conditions to pre-
vent fruit from spoilage:
low temperature and re-
duced oxygen content. So
far, the only way to check
the quality of fruit, during
storage, was a physical
and organoleptic analysis.
This involved a need to
open the warehouse, let
oxygen in and increase
the temperature. Then, it
was necessary to restore
the appropriate condi-
tions — and this would
generate further costs. The above described system works auto-
matically: it controls and regulates the flow of gas to fruit, as needed.

Prof. Kalaji believes that scientists and farmers must definitely
change their approach to the plant cultivation method. We have
to listen to their needs, which are very different at the level of
species and varieties, as well as depend on many other factors,
such as the growth phase, time of the year and day.

Texst @ By: Biuro Prasowe/SGGW B WULS PRESS OFFICE
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naczenie roslin do funkcjonowania naturalnych ekosyste-
mow, gdzie stanowig one podstawe faricucha pokarmo-
wego, rolnictwa i bezpieczenstwa zywnosciowego, a takze dla
szeregu gatezi gospodarki, jest niezaprzeczalne. Pamietajmy
tez, ze to rodliny produkuja tlen, ktérym oddychamy oraz sta-
nowig az 80% zywnosci, ktéra spozywamy. Jednoczednie cze-
sto zapomina sie o0 zagrozeniach, jakie dla roslin stwarza dziatal-
nos¢ cztowieka i obserwowane zmiany klimatu.
Rosliny sg bowiem atakowane przez szereg szkodnikéw
(jak owady, pajeczaki, nicienie) i patogendw, powodujacych
choroby roslin (jak grzyby, bakterie, wirusy, wiroidy). W natu-
ralnych ekosystemach rosliny wyksztatcity mechanizmy odpor-
nosciowe, pozwalajace zachowac stan réwnowagi. Réwnowa-
ge te narusza jednak dziatalno$¢ cztowieka. Rozprzestrzenianiu
sie szkodnikéw i chordb roslin sprzyja bowiem:
mrosngcy miedzynarodowy obrdt materiatem roslinnym, za-
rowno w ramach dziatalnosci gospodarczej, jak i hobbistycz-
nej,

m coraz wieksza mobilnos$¢ ludzi, tak w celach turystycznych,
jak i zarobkowych,

m obserwowane zmiany klimatu.

Nowe organizmy, szkodliwe dla rodlin, dla ktérych nie zo-
staty wyksztatcone naturalne mechanizmy odpornosciowe,
moga powodowac gwattowne straty, tak w uprawach rolnych,
jak i w drzewostanach, czy innych naturalnych ekosystemach.

W tym konteksécie przypomnie¢ mozna katastrofe ekolo-
giczng, jakg byto zawleczenie z Azji na kontynent pdtnocno-
amerykanski grzyba Cryphonectria parasitica. Grzyb ten zaata-
kowat drzewa kasztana amerykanskiego (Castaneadentata),
nieposiadajace odpornosci na tego patogena. Przed zawle-
czeniem grzyba, kasztan byt waznym i licznie wystepujacym
drzewem w lasach catego wschodniego wybrzeza Ameryki
Poétnocnej. Odgrywat istotng role w ekosystemie ze wzgledu
na jadalne owoce, jak tez miat duze znaczenie gospodarcze.
W okresie zaledwie 40 lat od pierwszego wykrycia Cryphonec-
tria parasitica w Ameryce Pdtnocnej na poczatku XX w., ga-
tunek kasztana zostat praktycznie wytepiony — obumarto 3,5
miliarda drzew.

Z kolei najbardziej spektakularne skutki dla cztowieka spo-
wodowat patogen ziemniaka — Phytophthora infestans. Agrofag
ten, niszczac plony w Irlandii w latach 1845-1849, spowodowat
wielka kleske gtodu. Populacja Irlandii zmniejszyta sie wowczas
0 20%. Liczba ofiar gtodu siegneta miliona oséb, doszto réw-
niez do wielkiej fali emigracji — Irlandie opuscity 2 miliony oséb.

Zdawac by sie mogto, ze przytoczone przyktady to prze-
sztos¢. Postep technologiczny, jaki miat miejsce w rolnictwie
i le$nictwie w ostatnim wieku, nie zniwelowat jednak cat-
kowicie zagrozen stwarzanych przez agrofagi. Co wiecej,
odnotowujemy rosnaca liczbe przypadkéw zawleczenia do
Europy organizméw inwazyjnych, w tym szkodnikéw i pato-
gendw roslin.

Przyktadami szkodnikéw, nowych dla Europy, w tym Polski,
ktére w ostatniej dekadzie zadomowity sie w kraju, moze byc
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he importance of plants for the functioning of natural eco-

systems, where they form a basis of the food chain, agri-
culture and food security, as well as for a number of sectors of
the economy, is undeniable. We should also remember that it
is plants that produce oxygen we breathe and account for as
much as 80% of food we eat. At the same time, we often forget
about threats posed to plants by human activity and observed
climate change.

Plants are attacked by a number of pests (such as insects,
arachnids, nematodes) and pathogens causing plant diseases
(like fungi, bacteria, viruses, viroids). In natural ecosystems,
plants have developed immune mechanisms allowing them to
keep a state of balance. However, this balance is violated by
human activity. The spread of pests and plant diseases is, in fact,
promoted by:

m growing international trade in plant material, as part of both
economic and hobby activities,

- Y, ze ‘chroniac rosliny przed nowymi
zagrozeniami, chronimy zycie na Ziemi. Tylko od
@as zalezy, jaki swiat pozostawimy przysziym
yokoleniom.

ease remember that by protecting plants against
ew threats, we protect the life on Earth. Only
we can decide on what kind of world we leave to

future generations.

m growing mobility of people, for both tourist and financial pur-
poses,
m observed climate change.

New organisms, harmful to plants for which natural im-
mune mechanisms have not been developed, can cause sud-
den losses, in agricultural crops, in treestands or in other natural
ecosystems.

In this context, we may mention the ecological disaster
consisting in spreading the Cryphonectria parasitica fungus
from Asia to the North American continent. This fungus at-
tacked the trees of American chestnut (Castanea dentata),
having no resistance to this pathogen. Before the fungus was
spread, chestnut trees were important and numerous trees
in the forests of the entire east coast of North America. They
played an important role in the ecosystem due to their edible
fruit and were also of great economic importance. Over only



szkodnik kukurydzy — zachodnia kukurydziana stonka korze-
niowa (Diabrotica virgifera) oraz szkodnik upraw sadowniczych
— muszka plamoskrzydta (Drosophila suzuki). Oba szkodniki mu-
sz3 by¢ obecnie uwzgledniane w programach ochrony upraw.

O ile rolnictwo dysponuje srodkami ochrony rodlin, po-
zwalajacymi zwalcza¢ owady, roztocza czy grzyby, mozliwosci
zwalczania bakterii, wiruséw oraz wiroidéw s mocno ograni-
czone.

Tymczasem w potudniowej Europie rozprzestrzenia sie
nowa bakteria patogeniczna dla roslin — Xylella fastidiosa. Naj-
wieksze straty powoduje na potudniu kontynentu w uprawach
winoroéli oraz oliwek — ging nieodwracalnie kilkusetletnie gaje
oliwne. Zakres roslin-gospodarzy X. fastidiosa obejmuje jednak
ponad 300 gatunkdéw roslin, w tym takze rosliny uprawiane
w Polsce.

Nowe patogeny, niszczac plony, w sposoéb bezposredni od-
dziatujg na gospodarke. Ich zwalczanie wymaga wykonywania

dodatkowych zabiegéw ochrony chemicznej lub dziatart kwa-
rantannowych, co podnosi koszty produkgji, a takze zwieksza
negatywng presje na $rodowisko naturalne. Wystapienie na
terenie kraju nowych agrofagéw moze mie¢ takze wplyw na
mozliwosci eksportu ptodéw rolnych.

Takze obszary lesne narazone sg na nowe szkodniki i pato-
geny. W 1999 1. po raz pierwszy stwierdzono w Europie nicienia
Bursaphelenchus xylophilus — w Portugalii, a obecnie wystepu-
je on takze w Hiszpanii. Szkodnik ten atakuje drzewa iglaste,
gtéwnie sosne, przy czym brak jest mozliwosci jego chemicz-
nego zwalczania. Obserwowane zmiany klimatyczne powodu-
ja, iz w ostatnich latach Polska znajduje sie w strefie, w ktorej
B. xylophilus moégtby powodowad gwattowne zamieranie
drzew sosny. Majgc na uwadze dominujgcg pozycje sosny
w polskich lasach, zawleczenie B. xylophillus do Polski mogtoby
miec¢ katastrofalny skutek dla obszaréw lesnych.

SCIENCE AND TECHNOLOGY

40 years since the first detection of Cryphonectria parasitica in
North America in the early 20™ century, the chestnut species
has been practically exterminated — 3.5 billion trees died back.

In turn, the most spectacular effects on humans were
caused by the potato pathogen — Phytophthora infestans. This
pest, by destroying yields in Ireland in the years 1845-1849, re-
sulted in a great famine. The Irish population decreased back
then by 20%. The number of victims of famine reached one
million people, and there was also a huge wave of migration —
2 million people left Ireland.

It could seem that the above-mentioned examples are
a matter of the past. However, technological progress in agri-
culture and forestry in the last century has not completely re-
duced the threats posed by pests. Moreover, we are recording
an increasing number of cases of spreading invasive organisms
in Europe, including plant pests and pathogens.

Examples of pests, new to Europe, including Poland, which
have settled in the country in the last decade, may be a corn
pest — the western corn rootworm (Diabrotica virgifera) and
a pest of horticultural crops — the spotted wing drosophila
(Drosophila suzukii). Both pests must now be included in crop
protection programmes.

While agriculture has plant protection products allowing
to combat insects, mites or fungi, the possibilities to combat
bacteria, viruses and viroids are severely limited.

Meanwhile, a new pathogenic bacterium of plants — Xylella
fastidiosa — is spreading in southern Europe. It causes the biggest
losses in the south of the continent in the crops of vines and olives
— several hundred-year-old olive groves are dying back irreversibly.
However, the range of plants being hosts for X. fastidiosa covers
more than 300 plant species, including plants cultivated in Poland.

New pathogens, by destroying vyields, have a direct im-
pact on the economy. The fight against them requires carrying
out additional chemical protection procedures or quarantine
measures, which increases the production costs and negative
pressure on the environment. The occurrence of new pests in
the country may also have an impact on the possibilities of ex-
porting agricultural crops.

Forest areas are also exposed to new pests and pathogens.
In 1999, the Bursaphelenchus xylophilus nematode was for the
first time found in Europe — in Portugal and currently it is also
present in Spain. This pest attacks coniferous trees, mainly pine
trees, but there is no possibility to combat it using chemicals.
The observed climate change is a reason for which in recent
years Poland has been in the zone where B. xylophilus could
cause rapid withering of pine trees. Given the dominant posi-
tion of pine trees in Polish forests, the spread of B. xylophilus in
Poland could have a disastrous effect on forest areas.

So, what can we do to protect plants? First of all, we should
act responsibly. We must remember that the risk of bringing in
plant pests and pathogens is associated not only with large-
scale trade, but also with small numbers of plants imported,
e.g., as a holiday souvenir.

ey Polish )
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Nowe organizmy, szkodliwe dla roslin, dla ktérych nie zostaty wy-
ksztatlcone naturalne mechanizmy odpornosciowe, moga powodo-
wac gwattowne straty, tak w uprawach rolnych, jak i w drzewosta-

nach, czy innych naturalnych ekosystemach.

New organisms, harmful to plants for which natural immune meck
| nisms have not been developed, can cause sudden losses, in ag

tural crops, in tree stands or in other natural ecos)

Co zatem mozemy zrobi¢, aby chroni¢ rosliny? Przede
wszystkim postepowac odpowiedzialnie. Pamietajmy, ze ryzy-
ko sprowadzenia szkodnikdw i patogendw roslin zwigzane jest
nie tylko z obrotem wielkotowarowym, ale i niewielkimi ilo$cia-
mi roslin, przywozonymi np. jako pamiatka z wakacji.

Od 14 grudnia 2019 r, przy aktywnym udziale Polski, w od-
powiedzi na nowe wyzwania, zaostrzone zostaty przepisy fito-
sanitarne Unii Europejskiej, dotyczace importu towardw.

Wszystkie rosliny, przywozone do Unii Europejskiej, za wy-
jatkiem wybranych owocédw (ananaséw, kokoséw, duriandw,
banandéw i daktyli), wymagajg zaopatrzenia w swiadectwo
fitosanitarne, wydane przez urzedowg stuzbe ochrony roslin
panstwa pochodzenia. Dotyczy to takze niewielkich ilosci roslin
przywozonych na wiasne potrzeby.

Przepisy Unii Europejskiej okreslaja takze wykaz towardw,
ktérych przywdz, ze wzgledu na duze ryzyko rozprzestrzenie-
nia sie szkodnikéw lub chordb rodlin jest zabroniony oraz wykaz
towardw, ktére muszg spetnia¢ wymogi szczegdlne — towary
te obejmie obowiazek zaopatrzenia w $wiadectwo fitosanitar-
ne oraz poddania granicznej kontroli fitosanitarnej w miejscu
wprowadzenia na terytorium Unii Europejskiej.

Wracajac wiec z paristw, nienalezacych do Unii Europej-
skiej, przestrzegajmy tych zasad, lub zrezygnujmy z przywozu
roslin o nieznanej zdrowotnosci.

O tych zasadach pamietajmy takze, dokonujac zakupdw za
posrednictwem Internetu. Zakupione w ten sposéb nasiona
lub sadzonki, nie zostang poddane granicznej kontroli fitosa-
nitarnej, a wysadzone moga stac sie ogniskiem wystepowania
nowych dla Europy chordb rodlin.

Dokonujac zakupu materiatu roslinnego, w szczegdlnosci
materiatu rozmnozeniowego, w ramach dziatalnosci rolniczej
lub gospodarczej, pamietajmy o obowigzujacych wymaga-
niach fitosanitarnych — gwarancjg bezpieczenstwa w przypad-
ku roslin importowanych spoza Unii Europejskiej jest swiade-
ctwo fitosanitarne, a w przypadku obrotu wewnatrz Unii Euro-
pejskiej — paszport roslin.

Szczegdtowe informacje na temat przepisow fitosanitar-
nych, tak krajowych, jak i Unii Europejskiej, mozna znalez¢ na
stronie internetowej Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin i Na-
siennictwa http://piorin.gov.pl.

Pamietajmy, ze chroniac rosliny przed nowymi zagrozenia-
mi, chronimy zycie na Ziemi. Tylko od nas zalezy, jaki $wiat po-
zostawimy przysztym pokoleniom.
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Since 14 December 2019, with active participation of Po-
land, the European Union's phytosanitary rules on importing
goods have been strengthened as a response to new chal-
lenges.

All plants imported into the European Union, with the ex-
ception of selected fruit (pineapples, coconuts, durians, banan-
as and dates), must be provided with a phytosanitary certificate
issued by the official plant protection service of the state of ori-
gin. This also applies to small numbers of plants imported for
own purposes.

The European Union legislation also defines a list of goods
the import of which, due to the high risk of spread of plant
pests or diseases, is prohibited and a list of goods which must
comply with the specific requirements — these goods will be
required to be accompanied with a phytosanitary certificate
and subjected to border phytosanitary control at a place of en-
try into the territory of the European Union.

Therefore, when returning from the non-EU countries, we
should observe these rules or give up importing plants whose
health status is unknown.

We should also remember about these rules when shop-
ping via the Internet. Seeds or seedlings purchased in this way
will not be subject to border phytosanitary control and after
being planted they may become an outbreak of plant diseases
new to Europe.

When purchasing plant material, in particular propagat-
ing material, as part of agricultural or economic activities, we
should remember about the applicable phytosanitary require-
ments — a guarantee of safety in the case of plants imported
from outside the European Union is a phytosanitary certificate
and, in the case of trade within the European Union - a plant
passport.

Detailed information on the phytosanitary legislation, both
national and European Union, can be found on http://piorin.
gov.pl — the website of the State Plant Health and Seed Inspec-
tion Service.

Please remember that by protecting plants against new
threats, we protect the life on Earth. Only we can decide on
what kind of world we leave to future generations.

Texst M By: DepaRTAMENT HopowLi | OcHrony Rosun MRIRW B VIARD
DEPARTMENT OF PLANT BREEDING AND PROTECTION
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