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Kryteria oceny stanu probek wody oraz wytyczne dotyczace sposobéw utrwalenia préobek i maksymalnego czasu do wykonywania
analizy. Parametry fizyko-chemiczne.

temperaturze pokojowej

Min. Max. czas od
Parametr Pojemnik ilos¢ Sposéb utrwalania p"bra:‘;‘a{’i;“bk' do Uwagi
wody Y
barwa PlubS 250 ml schtodzenie do temp. od 1°do 5°C 5 dni
zapach, smak S- ssczlgznl;orek 250 ml schtodzenie do temp. od 1°do 5°C 72 h
Zgizrzz;g}ny’ ogdlny, PlubS 250 ml schtodzenie do temp. od 1°do 5°C 5h
metnos¢, odezyn, PlubS 24h
przewodno$é
iak Plub S 48h W przypadia
amonia u badania
azotany, azotyny PlubS , 30h pojedynczego
schtodzenie do temp. od 1°do 5°C parametru
chlorki Plub S 1 miesiac minimalna
- . ilo$¢ wody —
fluorki P 11 1 miesigc 150 ml
siarczany PlubS 1 miesiac
schtodzenie do temp. od 1°do 5°C 24 h
w przypadku
twardos¢ badania
Plub S zakwaszenie HNOs do pH<2 1 miesigc pojedynczego
p parametru
wapn, magnez s
min. ilo$¢
zasadowos¢ schtodzenie do temp. od 1°do 5°C 14 dni wody 500ml
chloryny PlubS schtodzenie do temp. od 1°do 5°C,
. 150 ml za pomocg NaOH doprowadzi¢ do pH 7 dni
chlorany (z dodatkiem NaOH) 10405
cvianki Plub S 150 ml schtodzenie do temp. od 1°do 5°C, za 14 dni
Y (z dodatkiem NaOH) pomocg NaOH doprowadzi¢ do pH >12
7 dni do
WWA S - ciemne 11 schtodzenie do temp. od 1°do 5°C wykonania
ekstrakcji
Eﬂfﬁgnosc S 250 ml schtodzenie do temp. od 1°do 5°C 2 dni
nadmanganianowy (zakwaszenie H2SO4) zakwaszenie H2SO4 do pH<2
metale (ICP-MS) 250 ml zakwaszenie HNO3 do pH<2
HDPE 1 miesiac
metale (AAS) Mn, Fe, Al 250 ml zakwaszenie HNO do pH=<2
zwiazki organiczne o e
wysokiej lotnosci: S-Scigty korek .
benzen szklany 250 ml schtodzenie do temp. od 1°do 5°C, 9 dni
chlorov’vcopocho dne (z dodatkiem 8 mg dodanie wzorca wewnetrznego
1. 2 -dichloroetan tiosiarczanu sodu)
S — oranzowe, z . 24h do.
pestycydy sakretka PTFE 11 schtodzenie do temp. od 1°do 5°C wykonania
eta ekstrakcji
L schtodzenie do temp. od 1°do 5°C 60 dni
zwigzki PFAS PP 250 ml schtodzenie do temp. <-15°C 180 dni
schtodzenie do temp. od 1°do 5°C,
kwasy HAA S 100 ml | dodatek chlorku amonu w ilo$ci 10mg na 14 dni
100ml prébki
24 hdo
17-B-estradiol S - oranzowe 0,51 wykonania
schtodzenie do temp. od 1°do 5°C eé(sdt’r:;l;:i -
Bisfenol A S - oranzowe 250ml wykonania
ekstrakcji
nie utrwalana, przechowywanie w 7 dni
temperaturze pokojowej
cez-137 P 21 zakwaszenie HNO; do pH<2,
przechowywanie w ciemno$ci w 1 m-c

Oznaczenia pojemnikow:

P — tworzywo sztuczne (PE-polietylen, PTFE-politetrafluoroetylen, HDPE-polietylen, PP-polipropylen)

S — szklo

* Pojemniki do badan fizykochemicznych powinny by¢ catkowicie napetnione woda, tak aby nad probka nie pozostawat pecherzyk powietrza.
* W przypadku probek pobranych do butelek za $cigtym korkiem obecnos¢ pgcherzyka powietrza dyskwalifikuje probke do badan.
* W pozostatych przypadkach klient jest informowany o nieprawidlowym stanie probki i podejmuje decyzj¢ o kontynuowaniu badan.




Parametry mikrobiologiczne
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Rodzaj prébki Pojemnik Min. ilo$¢ wody Temperatura Max. czas od pobrania probki
transportu do analizy

Woda, woda do 500 ml 2+8°C 8h
spozycia, woda na
ptywalniach Plub S 11 48 h

jatowy (w przypadku probek w kierunku (Legionella)

Legionella, z oddziatow z
pacjentami o obnizonej odpornosci)
woda wprowadzona
do opakowan 11
jednostkowych
woda mineralna, opakowanie 1,51 wg deklaracji data minimalnej trwatos$ci
zrddlana, stotowa producenta producenta
woda mineralna,
zrodlana, stolowa — opakowanie 1,51 1+4°C 8h
do 12 godz. od producenta
rozlania
500 ml

Plub S 127°C 24 h

woda z kapieliska jalowy 1,51

(w przypadku probek badanych
dodatkowo w kierunku salmonella)

Oznaczenia pojemnikow:

P — tworzywo sztuczne (PE-polietylen, PTFE-politetrafluoroetylen, HDPE-polietylen, PP-polipropylen)

S — szklo

* Pojemniki do badan mikrobiologicznych powinny by¢ napelnione woda, tak aby nad probka pozostata wolna przestrzen
* Wody chlorowane pobiera¢ z dodatkiem tiosiarczanu sodu wg wymagan obowiazujacej normy



Minimalna wielko$¢ prébki potrzebna laboratorium do wykonania badania wraz
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Z powtorzeniem oraz zabezpieczeniem

kontrprobki.
Tabela nr 1
Parametr Produkt/grupa produktéw Wielko$¢ probki w (g) d.ot. czesci jadalnej
probki
100-zelatyna
migso, podroby i przetwory migsne 400-smalec
400
drob, podroby i produkty drobiarskie 400
ryby, owoce morza i ich przetwory 400
700-ptynne
mleko i przetwory mleczne 400-state
400-masto
ziarna zb6z i przetwory zbozowo maczne 400
yv}{roby culqermcze 400
i ciastkarskie
cukier i inne 100
midd i produkty pszczelarskie 400
orzechy, w tym arachidy 400
100-suszone, algi
warzywa (w tym straczkowe) 400-pozostate
700-soki, nektary
owoce 100—suszone
400-pozostate
metale b 100—suszone
grzyby 400-pozostate
drozdze 100
napoje alkoholowe 700
ocet 100
wody mineralne i napoje 500
bezalkoholowe
thuszcze roslinne 400
ziarna roslin oleistych 400
koncentraty spozywcze 400
majonezy, musztardy, sosy 100
ziola, przyprawy 100
kawa, herbata, kakao 100
srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia 400-sypkie
Zywieniowego 700-ptynne
suplementy diety 100
substancje dodatkowe 100
sol 100

sktadniki mineralne

suplementy diety i Zywno$¢ wzbogacona

1 opakowanie jedn.

nikiel i arsen nieorganiczny

wg tabeli la

1 opakowanie jedn. (min. 20 g)
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Tabela nr 2
Parametr Produkt/grupa produktow Wielkos¢ probki
aflatoksyny B 1 G a) orzechy, pistacje, nasiona oleiste 0,6kg
b) zboza i przetwory zbozowo-maczne 0,3kg
¢) owoce suszone ( bakalie) 0,6kg
d) przyprawy * 0,6kg
e) produkty dla dzieci na bazie zbdz (kleiki, wielosktadnikowe 0,6kg
mieszanki zbozowe i mleczno-zbozowe)
f) cukierki orzechowe 0,6kg
g) mix bakaliowy 0,6kg
aflatoksyna M, a) mleko plynne 11
b) mleko w proszku 0,3kg
¢) produkty mleczne dla dzieci, np.: Bebiko, NAN 0,3kg
ochratoksyna A a) zboza i produkty tylko zbozowe np.: maka, kasze, 0,3kg
wielosktadnikowe mieszanki zbozowe i kleiki dla dzieci
makarony oraz wyroby piekarnicze
b) owoce suszone (bakalie) 0,3kg
c¢) kawa ziarnista, mielona, rozpuszczalna 0,2kg
d) sok i napoje winogronowe, wino, piwo 0,21
d) produkty dla dzieci — zbozowo-mleczne 0,3kg
e) przyprawy " 0,3 kg
) mix bakaliowy 0,3kg
g) kakao 0,2kg
patulina a) produkty owocowe w tym réwniez produkty dla niemowlat i 0,21/0,2kg
matych dzieci
DON a) zboza i produkty zbozowe (maka, kasze, kleiki, 0,3kg
wielosktadnikowe mieszanki zbozowe i mleczno-zbozowe)
b) makarony i wyroby piekarnicze 0,3kg
ZEA a) zboza i produkty zbozowe (maka, kasze, kleiki, 0,3kg
wielosktadnikowe mieszanki zbozowe i mleczno-zbozowe)
b) makarony i wyroby piekarnicze 0,3kg
fumonizyny a) zboza i produkty zbozowe tylko na bazie kukurydzy (maka, 0,3kg
kasze)
b) produkty zbozowe dla dzieci (kaszki, kleiki, wielosktadnikowe | 0,3kg
mieszanki zbozowe i mleczno-zbozowe)
T-2, HT-2 a) zboza i przetwory zbozowo-maczne (maka, kasze, ptatki) 0,6kg
b) zboza i przetwory zbozowo dla dzieci (kaszki, kleiki, 0,3kg
wielosktadnikowe mieszanki zbozowe i mleczno-zbozowe)
¢) makarony i wyroby piekarnicze 0,6kg
cytrynina a) produkty zbozowe 0,2kg
b) suplementy diety min 3 blistry
witamina C a) produkty typu: kisiel, budyn, itp. min. 6 opakowan jed.
b) inne produkty np.: cukierki, ciastka, soki 2 opakowania jedn. nie mniej niz 100g
kazde
¢) suplementy diety 2 opakowania jedn. lub 1 blister
3-MCPD/ a) hydrolizat biatka sojowego lop.(nie mniej niz 100 ml)
2-MCPD b) sos sojowy lop.(nie mniej niz 100 ml)

¢) biszkopty, herbatniki, thuszcze

d) kostki rosotowe, buliony

e) produkty obiadowe zawierajace hydrolizat biatkowy
lub sos sojowy

f) ziola 1 przyprawy zawierajace sos sojowy i/lub hydrolizat
biatkowy

g) produkty typu snack

h) produkty przemystu piekarniczego

1) produkty mleczne dla dzieci

j) konserwy warzywno-migsne

k) dania gotowe dla niemowlat i matych dzieci

lop.(nie mniej niz 100g)
1 op. (nie mniej niz 100g)
nie mniej niz 100g

150g/100ml

1 op.(nie mniej niz 200g)
1 op.(nie mniej niz 200g)
1 op.(nie mniej niz 100g)
1 op. (nie mniej niz 100g)
1 op. (nie mniej niz 100g)
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Tabela nr 2 - c.d.

Rodzaj badania Produkt/grupa produktow Wielkos¢ probki
estry: a) oleje, tluszcze lop.(powyzej 100 ml)
3-MCPD b) produkty przemystu piekarniczego lop.(powyzej 150 g)
2-MCPD ¢) produkty typu snack lop.(nie mniej niz 150 g)
glicydolu d) galanteria ciastkarska 1 op. (nie mniej niz 150 g)

e) produkty mleczne dla dzieci 150g

f) konserwy warzywno-migsne 150g

g) dania gotowe dla niemowlat i matych dzieci 150 g
WWA a) olej roslinny, margaryny, ttuszcze, mieszaniny tluszczow 50g

b) produkty dla dzieci 100g

¢) pozostate produkty (ryby i ich przetwory, owoce morza, 100g

wedliny, migso i przetwory migsne, konserwy migsne i drobiowe)

d) kawa, herbata, kakao, suplementy diety 100g

e) czekolada, ziarna zbdz i przetwory zbozowo-maczne 100g

f) przyprawy, owoce suszone, suszone warzywa straczkowe, 100g

chipsy bananowe

g) produkty Fast-food (migso poddane obrdbcee cieplnej, np.: 100g

grilowanie, pieczenie na ruszcie

h)suplementy diety, zywno$¢ w proszku pochodzenia roslinnego 100g

i)nasiona roslin oleistych 100g

*- w przypadku pieprzu ziotowego (mieszanek ziotowych) produkt musi zawierac¢ co najmniej jeden ze sktadnikéw wymienionych
w aktualnym rozporzadzeniu, np.: pieprz, chili, papryka, gatka muszkatotowa z podang zawartoscig procentowq, nie zawieraé
soli

1.Pobrane probki o masie wigkszej niz 10kg (np. 30kg), nalezy dostarczaé do laboratorium w postaci trzech podprobek po 10kg
kazda.

2.W przypadku badania produktéw dla niemowlat i matych dzieci w kierunku mykotoksyn, nalezy pobra¢ dodatkowe 300 g
produktu (dodatkowe opakowania jednostkowe), w celu zbadania zawarto$ci suchej masy lub wilgotno$ci( nie dotyczy mleka w
proszku).

3.W przypadku badania produktéw kakao, czekolada w kierunku WWA, nalezy pobra¢ dodatkowe 200 g produktu , w celu
zbadania zawartoSci tluszczu.
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Tabela nr 3
Parametr Produkt/grupa produktéw Wielko$¢ probki
badania sensoryczne — cechy makarony 800 g
organoleptyczne napoje bezalkoholowe 111ub 3 op.

napoje mleczne

6 op. lub900 g

bulki drobne

6 szt.

chleb, bufki paryskie

2 szt. lub 600 g

wyroby ciastkarskie

6 szt./6 op. lub

600 g

maka i kasza 1 kg

woda mineralna lop. (nie mniej niz 0,51) lub 6 op.
ryby mrozone, $wieze i wedzone 2 kg

wedliny 600 g lub 6 op.

wyroby garmazeryjne 600 g lub 6 op.

wyroby cukiernicze 600 g lub 6 op.

sery 600 g lub 6 op.

mleko/ mleko zageszczone 11/ 0,51

owoce i/lub warzywa suszone 600 g lub 6 op.

konserwy miesne i rybne 6 op.

przetwory ziemniaczane

600 g lub 6 op.

thuszcze roslinne i zwierzece oraz mieszanki | 500 g lub 0,6 11ub 6 op.
thuszczowe

soki, nektary i syropy 11 lub 6 op.
przetwory owocowe, warzywne, grzybowe i | 111ub 500 g lub 6 op.
ich mieszanki

koncentraty spozywcze 500 g lub 6 op.
cukier 500 g Iub 6 op.
ziarna ro$lin oleistych 500 g Iub 6 op.
majonezy, Sosy 3 op.

przetwory rybne marynowane 600 g lub 6 op.
pozostate srodki spozywcze: 500 g - 1kg

-luzem, 500 g Iub 6 op.

-w opakowaniach jednostkowych, 500 g Iub 6 op.

- nasiona
- produkty ptynne (miody, wina, itp.)

0,5 11ub 6 op.

i stragczkowe, grzyby suszone, orzechy,
cukier

s6l 3kg
bulka tarta 500 g Iub 6 op.
napoje fermentowane 500 ml lub 6 op.
lody 500 g Iub 6 op.
$mietana i $§mietanka 500 g Iub 6 op.
zanieczyszczenia chemiczne - warzywa: salata, szpinak,
azotany rzodkiewka, buraki, pomidory 1k
(warzywa bez dodatkéw), kapusta, odzywki &
dla niemowlat i matych dzieci- owocowe,
warzywne i ich mieszanki
zanieczyszczenia biologiczne - przetwory zbozowo-maczne 1 kg
szkodniki owoce 1 warzywa (suszone), mieszanki
owocow 1 warzyw (suszone), nasiona oleiste 200 ¢

substancje konserwujace: 1-no
szczelne opakowanie dwutlenek

owoce i warzywa suszone, grzyby suszone,
przetwory owocowe

nie mniej niz 300g/300ml

siarki (SO») i/lub warzywne

zawarto$¢ thuszczu wyroby cukiernicze trwate 200 g
zawarto$¢ wody koncentraty spozywcze 200g
wilgotnosé wyroby i péiprodukty ciastkarskie 300g

zywno$¢ - interwencje

kryterium pobrania:
wielko$¢ probki wystarczajaca
do zakresu badan
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produkty zywno$ciowe
konserwowane ( np. grzyby w
solance, soki owocowe)

Zgodnie z zaleceniami

Nie mniej niz 2000g producenta

str. 5/7
Warunki transportu i kryteria oceny stanu prébek zywnosci, wymazow sanitarnych, kosmetykéw do badan
mikrobiologicznych.
Tabela nr 4
Wielkos$¢ probki Temperatura transportu
Rodzaj prébki Ocena probki
Zywnosc¢ Wystarczajaca do - prod. trwate: opakowanie nie uszkodzone bez
zakresu badan, 200- | temp. pokojowa 18-27°C wyciekow
3008 - produkty nietrwate w temp. pokojowej:
5°C+3°C
- prod. mrozone i glgboko mrozone:
ponizej -15° C, najlepiej ponizej -18° C
wymazy wedlug metodyki wedlug metodyki PZH
sanitarne oraz normy PN-EN temp.: od 1°C do 8°C oraz normy PN-EN ISO 18593
ISO 18593
kosmetyki min. 20g lub 20ml opakowanie nie uszkodzone bez
temp. pokojowa wyciekow
Tabela Nr 5
Wielkos$¢ probki do badania w kierunku cezu 137 oraz warunki przechowywania proébek.
CEZ 137
Max. czas od
Sposéb pobrania
Rodzaj prébki Wielko$¢ proébki . prébki do Uwagi
przechowywania .
wykonania
analizy
produkty zywnosciowe ciekte nie mniej niz 21 zgodnic z zaleceniami
producenta
warzywa i owoce twarde (np.: nie mniej niz schlodzone
ziemniaki , marchew, jabika itp.) 2000¢g w lodowce
migso, }’}{by, grzyby i produkty nie mniej niz przechf)wywac o
zywno$ciowe migkkie 20002 zamrozone lub stan probki
(np.;jagody, maliny itp.) schtodzone maksymalnie w chwili przyjecia
.. . S schtodzone 3 miesiace nie wptywa na wynik
jaja nie mniej niz 30 ] .
w lodéwce oznaczenia
grzyby suszone, inne suszone nie mniej niz 1000g zgodnie z zaleceniami
produkty producenta
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Tabela nr 6
Parametr Produkt/grupa produktéw Wielko$¢ probki/jeden alergen
alergeny opakowania szczelnie zamkniete; zgrzane

kawy i herbaty

termicznie, min. 200g

koncentraty spozywcze min. 200g
napoje bezalkoholowe (gazowane, niegazowane, soki, syropy) min. 200 ml
napoje alkoholowe i wyroby spirytusowe min. 200 ml
owoce, warzywa, przetwory Owocowo-warzywne, warzywno-migsne min. 200g
surowce i przetwory zielarskie, przyprawy min. 200g
oleje, ttuszcze roslinne i zwierzgce min. 200g lub 200 ml
Zywno$¢ mrozona min. 200g

pozostate probki zywnosci

opakowanie szczelnie zamknigte:
min. 200g Iub 200 ml -zgrzane termicznie

wyroby nietrwate, w tym positki

min. 200g lub 200 ml
szczelnie zamknigte, zamrozone

migso i przetwory migsne

wedliny

w tym: konserwy miegsne

opakowanie jednostkowe:
zgrzane termicznie, min.200g

dréb, podroby i produkty drobiarskie, jaja i produkty jajeczne

wedliny drobiowe

w tym: konserwy drobiowe

opakowanie jednostkowe:
zgrzane termicznie, min.200g

ryby, owoce morza i ich przetwory

opakowanie jednostkowe:
zgrzane termicznie, min. 200g

mleko i przetwory mleczne

przetwory mleczarskie nie fermentowane (Smietanka)

mleko fermentowane niearomatyzowane i bez dodatkow
smakowych zawierajace zywe kultury bakterii

w tym:
mleko fermentowane aromatyzowane lub
z dodatkami smakowymi

lody z udziatem mleka (tradycyjne)

lody bez udzialu mleka (tradycyjne)

opakowanie jednostkowe:
zgrzane termicznie, min.200g

ziarno zboz i przetwory zbozowo-maczne

soja i przetwory (np. kotlety, pasztety sojowe)

ryz i przetwory (np. papier ryzowy, makaron ryZowy)

przekaski typu snack

inne przetwory zbozowe (maki i makarony ze zb6z takich
jak: kukurydza, gryka, tapioka, amarantus, sorgo, proso)

kukurydza i przetwory

maka

w tym:
makarony z udzialem jaj

produkty i wyroby przemyshu piekarskiego

opakowanie jednostkowe:
min. 200g

inne przetwory zbozowe (komunikanty, hostie, optatki
$wiateczne)

opakowanie zgrzane termicznie
min. 100g

wyroby cukiernicze i ciastkarskie

wyroby cukiernicze czekoladowe

w tym: galanteria inne

galanteria ciastkarska

opakowanie jednostkowe:
min. 200g

wyroby garmazeryjne i kulinarne

wyroby garmazeryjne i kulinarne miesne — mrozone

w tym: produkty typu Fast food (spody do pizz, zapiekanki)

inne $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego

opakowanie jednostkowe:
min. 200g
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Parametr

Produkt/grupa produktéw

Wielkos$¢ probki/jeden alergen

alergeny

srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego

w tym:

preparaty do poczatkowego i dalszego zywienia niemowlat

srodki spozywcze uzupehiajace obejmujace produkty
zbozowe przetworzone i inne §rodki spozywcze dla
niemowlat i matych dzieci

inne $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego

dietetyczne $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia
medycznego

opakowanie jednostkowe:

*w przypadku badan w kierunku oznaczania zawartosci glutenu nie pobiera¢ produktéw fermentowanych i hydrolizowanych
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Kryteria oceny stanu probek materialow i wyrobéw do kontaktu z Zzywnos$cia

Probki z ceramiki, szkla - zakres badan Cd, Pb

Probka powinna sktadaé si¢ z czterech oddzielnych identycznych artykuldow, z tego samego materiatu, o
takim samym ksztalcie i identycznych wymiarach i zawiera¢ takie same wzory zdobnicze oraz z takg sama
polewa.

Probki materialow z tworzyw sztucznych
Zlecajacy badanie wpisuje na protokole informacj¢ o rzeczywistym przeznaczeniu badanego artykutu ( np.
do wodnistych artykulow spozywczych, ttuszczy) a jezeli nie, to laboratorium moze ograniczy¢ swoja
analiz¢ ( np. tylko do wodnistych artykutow spozywczych)
Czas kontaktu oraz wlasciwa temperatura kontaktu powinna by¢ w miar¢ mozliwos$ci wpisana, jezeli nie (
moze dobra¢ laboratorium) do przewidywanych ekstremalnych warunkéw uzycia.
Analityczna metoda badawcza w celu okreslenia migracji globalnej wybierana jest w zalezno$ci od ksztattu
oraz wymiaréw pobranego wyrobu (probki) : np.
e metoda komorowa dla tworzyw sztucznych w postaci folii 1 arkuszy, szczegélnie dla tych
sktadajacych si¢ z wiecej niz jednej warstwy
e przez napetnienie wyrobu odpowiednia dla pojemnikéw
e przy zastosowaniu torebki dla tworzyw sztucznych w postaci folii i arkuszy, ktore sg zgrzewane (
wymiary 10 x 10)
e przez calkowite zanurzenie, moze mie¢ zastosowanie do  szeregu
i pojemnikoéw, z ktorych moga by¢ do badan wyciete probki odpowiednich wymiarow

Wyrobow

W zaleznos$ci od wyboru metody liczba przedmiotdéw, ktore nalezy pobrac jest rézna .
W kazdej z tych metod , wykorzystuje si¢ plyny modelowe ( maksymalnie 7 )
1 dla kazdego 1-plynu - wykonywane sg 3-y badania.

Stosuje si¢ te ptyny modelowe, ktorych dziatanie uznaje si¢ za bardziej surowe niz dziatanie srodkow
spozywczych tj, woda destylowana, 3% roztwor kwasu octowego, 10% roztwor etanolu, 20 % roztwor
etanolu, 50% roztwor etanolu;

( testy substytucyjne z uzyciem izooktanu i 95% etanolu).

Tabela 1
Pobierane Metoda Do 1 badania Do 3 Do 3 badan Razem —
materialy badawcza badan -dla 4 ptynéw 1 prébka
-1 plyn modelowy
folie, komorowa | 1 x 3 arkusz 3x3arkusze | 12x 3 arkuszy |12 x 3 arkuszy
arkusze formatu A-4
pojemniki, | przez objetos¢ >200 3x3artykuly | 12x3 12 x 3 artykutow
probki do napetnienie | ml 1 x 3 artykut, artykutow
napelnienia objetos¢ < 200 24 x 3
ml * 6x3 24x3 artykutow
artykutéw artykutow *
inne zanurzenie | 1 dm”x 3 3dm’*x3 12 dm?x 3 12 dm?x 3
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*wyjasnienia :

zastosowanie napetniania ( probka moze by¢ napetniona i zamknieta)

gdy artykut wyposazony jest w pokrywke pobiera¢ catosc.

Gdy objetos¢ jest mniejsza niz 200 ml nalezy pobra¢ 2 artykuly do jednego badania a wigc do jednego ptynu
modelowego 6 artykutow, dla 4 ptynéw modelowych 24 artykuty.

Zastosowanie metody zanurzeniowej.

Ustanowiona powierzchnia probki do zanurzenia w ptynie modelowym- 1 dm2

Dla jednego ptynu modelowego — 3 x 1 dm2

Opakowania o skomplikowanych ksztattach stwarzajg trudnosci z okresleniem ich powierzchni i nie mozna
zastosowa¢ wymienionych procedur badawczych.

W tych przypadkach nalezy pobra¢ od producenta ten materiat w ksztalcie arkusza.

Tabela 2 Rodzaj wyrobu Migracja globalna — ilo$¢ tworzyw
tyzka 36 szt. x 3

widelec 48 szt. x 3

tyzeczka 72 szt. x 3

noz 36 szt. x 3

flaczarka 20 szt. x 3

talerz 20 szt. x 3

kubeczek 9 szt. X 3 (min pojemnos¢ 200 ml)
kufel 9szt.x3

stomki do napojow 63 szt. x 3

pojemniki, miseczki, butelki 15 szt. x 3(min pojemnos¢ 200 ml)

Prébki materialow i wyrobow do kontaktu z Zywnoscia do oceny sensorycznej

DIN 10955:2004 Oznaczanie przekazywania zapachu i smaku przy bezposrednim kontakcie:
* czajniki elektryczne -1 szt. x 3 - razem 3 szt.

* bidony i termosy — 6 szt. x 3 (kazde o pojemnosci nie mniej niz 200 ml) —

razem 18 szt.

* pojemniki z tworzywa sztucznego - 20 szt. x 3 (kazde o pojemnosci nie mniej niz

200 ml) - razem 60 szt.

* tyzki, topatki , widelce itp., wyroby luzem (kuchenne — drewniane i z tworzywa sztucznego) —
48 szt.x 3 —razem 72 szt.- drewniane;

48 szt. x 3 - razem 144 szt. - tworzywa sztuczne;

* kubki termiczne metalowe z wnetrzem i/lub zakretkg z tworzywa sztucznego —

8 szt. x 3 (kazdy o pojemnosci nie mniej niz 200 ml) - razem 24 szt.

Probki wyrobow z melaminy-
3 x 3 wyroby / oznaczenie formaldehydu

Transport do laboratorium: Probka zapakowana w czyste opakowanie, do momentu dostarczenia do
laboratorium nie powinna wchodzi¢ w kontakt z otoczeniem.
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Warunki przechowywania
Mieisce Miejsce Maksymalny czas
Kod AP J . przechowywania . . przechowywania -
1y Rodzaj probki przechowywania . , | Warunki przechowywania . .
probki .. | wtrakcie badan od pobrania proébki
przed badaniami . ,
do rozpoczecia badan
badania fizyko- przed uplywem daty
chemiczne: urzadzenie zamrazajgce min. trwatosci
okoj 212 temp. ponizej -18°C
produkty ﬁoké} 313 P PomE
W rofl?lrliltroi(l)rr:)ez.one pokoj 219 badania przed uplywem terminu
Ii) 1 bok}:) mrozone mikrobiologiczne: urzadzenie zamrazajace trwalosci
gle pokoj 219 ponizej -15°C, najlepiej w ciagu
najlepiej ponizej -18°C 24 h-36h od przyjecia
prébki
badanla. fizyko- lodéwka przed upkywer’n .terrnlnu
chemiczne: 0 trwato$ci
iy (temp. 0- 8°C) L . . .
pokdj 313 lub jezeli czas nie moze by¢
pokoj 224 . .. dotrzymany i nie ma
Iy urzadzenie. zamrazajace
pokdj 211 o0 ¢ s . wplywu na odzysk
okéi 212 (ponizej -18°C) jesli analiz
o produkty nietrwale pokéj 219 POKO] nie mozna przeprowadzi¢ 48 h w lodéwee
w temp. pokojowej w ciagu 48h o .
do Imiesigca w zamrazarce
. bafianlq lodéwka przed up%ywer}l 'termlnu
mikrobiologiczne O 20 trwalosci
. temp. 5°C£3°C o .
pokoj €2.32 lub zalecen producenta najlepicj w ciagu
P 24 h-36h od przyjecia
prébki
badania fizyko-
chemiczne: przed uptywem terminu
pOk(,)J. 213 temp. 18°C - 25°C lub wg _ trwatosci
pokoj 224 zalecen producenta najlepiej w ciggu
pokéj 209 p 24 h od przyjecia
ZW produkty trwale pokoj 219 pokdj 215
badania przed uplywem terminu
mikrobiologiczne . 0 0 trwalosci
pokoj C2.32 temp. pokojowa 18°C - 27°C najlepiej w ciggu
24 h-36h od przyjecia
probki
. . - lodowka
WS wymazy sanitarne pokdj 219 temp. 1°C - 8°C max. 24 h
KM Kosmetyki pokéj 219 C232 temp. pokojowa przed uf)rl\?}::izrsrr; itermlnu
materiaty i wyroby badania. fizyko-
PU do kontaktu z pokéj 219 chen}l.czne: szafka F-03/IR-03/PO-05/DL
zywnoscig pokoj 215
WD, WN, woda- . . lodowka F-01/IR-03/PO-05/DL
WM, WB | badanie fiz. — chem. pokéj 204 pokoj 204 temp. 1-5 °C
WD, WN, . . lodowka F-01/IR-03/PO-05/DL
WM. WB woda-metale pokoj 220 pokoj 220 temp. 1-5 °C
woda — lodowka F-01/IR-03/PO-05/DL
chlorowcopo- . . temp. 1-5 °C
WD, WB chodne, pestycydy, pokoj 108, 223 pokoj 108, 223
benzen
WD. WN lodowka F-01/IR-03/PO-05/DL
M woda-badania . - temp. 5°C+3°C
WM“,/;V K mikrobiologiczne pokoj 219 lub WM wg deklaracji
producenta
rurki pochlaniajace dzeni - 1 m-c
PA (lotne zwigzki pokéj 223 pokéj 223 e 1Z ;‘fg azajace
organiczne) (=- )
rurki pochlaniajace . iy lodéwka .
PA
(formaldehyd) pokdj 204 pokoj 204 (temp. 1-5 °C) 2 tygodnie




rurki pochlaniajace

lodowka

PS (formaldehyd) pokdj 204 pokdj 204 (temp. 1-5 °C) 2 tygodnie
rurki pochlaniajace urzadzenic zamrazaiace 1 miesigc
PS (lotne zwiazki pokéj 223 pokéj 223 4 anrazag epoksyetan —
. (=£-15°C)
organiczne) 48 godz.
PS filtry na metale pokéj 203 pokéj 212 szafka (suche miejsce) 2 tygodnie
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Dziennik szkla/pozywek/kontroli

Powinien zawiera¢ co najmniej:

e Data/godzina rozpoczgcia badania

e Kod probki

e Rodzaj zastosowanych pozywek/dodatkéw (symbol)

e Data sterylizacji lub numer serii pozywek gotowych

o  Wyniki kontroli

e Kod wyposazenia, rodzaj uzytego szkta i materiatow pomocniczych / data ich sterylizacji

e Podpis analityka



Zeszyt analiz

Powinien zawiera¢ co najmniej:

Kod probki

Rodzaj, date przyjecia do Pracowni
Zakres 1 wyniki badan probki
Informacje dodatkowe (jesli dotyczy)
Data zakonczenia badania

Podpis

F-06/1R-03/PO-05/DL
wyd. nr 1 7 dnia 17.04.2025r.
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Dziennik pracy
Powinien zawiera¢ co najmniej:
e data wykonania badania
e rodzaj materiatu
e badane parametry
e podpis osoby wykonujacej oznaczenie/sprawdzajacej przeniesienie wynikow.




Pokoj nr

Rejestr / Przechowywanie probek

F-08/IR-03/PO-05/DL
wyd. nr 1 7 dnia 17.04.2025y.

.................. Migjsce PrzeChOWyWania.........oovvvrieniinriiniienieeieeniee e

Lp.

Data i godzina przekazania
prébek

Nr

Kod probki

Podpis




