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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Grudzien to czas podsumowan. Zastanawiamy si¢ nad tym czego dokona-

lismy w mijajacym roku, a co powinni$my zrobi¢ w tym nadchodzacym.
Rok 2020 byt rokiem innym niz wszystkie poprzednie. Wybuch pandemii COVID-19 spra-
wil, ze dzi$ zyjemy w zupelnie innej rzeczywistoéci niz pare miesiecy temu.

W 2020 roku pracownicy Inspekeji, ktéra mam zaszczyt kierowad, musieli sprostaé nowym
wyzwaniom i to nie tylko tym zwigzanym z pandemia.

Od lipca IJHARS kontroluje jako$¢ handlowa zaréwno u producentéw jak i w sklepach.
Dzigki temu mozemy szybciej reagowaé na pojawiajace sie nieprawidtowosci. Nasza baza
laboratoryjna zwigkszyta sie i obecnie w strukturach GIJHARS funkcjonuje 9 laboratoriéw,
ktdre sg podstawg naszego dzialania.

Od poczatku trwania pandemii nasi inspektorzy prowadza kontrole przestrzegajac wszel-
kich zasad rezimu sanitarnego — co czesto wymaga od nich duzo wigkszego nakladu pracy
niz dotychczas.

Pierwszy raz w historii nasi pracownicy uczestniczyli w spotkaniach on-line zaréwno tych
krajowych jak i migdzynarodowych.

Zachecam Panstwa serdecznie do lektury najnowszego numeru biuletynu ,Wiedza i Jako$¢”,
w ktérym ze szczegétami przedstawiamy co dziato sie w IJHARS w ciagu ostatnich trzech
miesiecy.

Andrzej Romaniuk
Gléwny Inspektor JHARS

Nadchodzace Swieta Bozego Narodzenia
niosg ze sobg rados¢ oraz refleksje dotyczgcg

minionego czasu i planow na nadchodzzcy Nowy Rok.
W tych wyjatkowych dniach chcemy Farfistwu Zyczycé zdrowia,
nadziei oraz dostrzezenia tego, co w zyciu najwazniejsze.

Kierownictwo IJHARS
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43. SESJA KOMISJI

KODEKSU

ZYWNOSCIOWEGO

43. sesja Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/

WHO odbyta si¢ w formie wideokonferencji 24, 25

i 26 wrzesnia oraz 12 i 19 pazdziernika. Raport z po-

siedzenia przyjeto 5 i 6 listopada 2020 roku.

W otwarciu pierwszej w historii wirtualnej sesji KKZ

udzial wzieli dyrektorzy generalni FAO i WHO, kt6-

rzy powitali ponad 800 zarejestrowanych delegatow

z calego $wiata.

Podczas sesji zatwierdzono ostatecznie 17 dokumen-

tow oraz 7 propozycji nowych prac, w tym:

= rewizje Ogolnych zasad higieny Zywnosci wraz
z aneksem HACCP,

= Kodeks praktyki w zakresie zarzadzania alergena-
mi pokarmowymi dla podmiotéw prowadzacych
przedsiebiorstwa spozywcze.

Sposéréd zatwierdzonych propozycji nowych prac,

jako szczegdlnie wazne mozna wskaza¢ Wytyczne dla

bezpiecznego stosowania i ponownego wykorzysta-

nia wody w produkeji zywnosci.

KKZ zdecydowala o zawieszeniu Komitetu do spraw

Zbdéz i Roélin Straczkowych (CCCPL) i Komitetu do

spraw Przetworzonych Owocéw i Warzyw (CCPEV).

Reaktywowano Komitet do spraw Ryb i Przetworéw

Rybnych (CCFFP).

Wigcej szczegdlow o sesji na stronie 25.

Qw

27. SESJA KOMITETU FAO
DO SPRAW ROLNICTWA

Od 28 wrzesnia do 2 pazdziernika odbyta si¢ — w for-
mie wirtualnej - 27. sesja Komitetu FAO do spraw
Rolnictwa (COAG - Committee on Agriculture)
odpowiedzialnego za zapewnienie ogélnej polityki
i wytycznych regulujacych kwestie zwigzane z rolnic-
twem, hodowla zwierzat, bezpieczenstwem zywno-
$ci, zywieniem, rozwojem obszaréw wiejskich oraz
zarzadzaniem zasobami naturalnymi.

Uroczystego otwarcia posiedzenia dokonat QU Don-
gyu, Dyrektor Generalny Organizacji Narodéw Zjed-
noczonych Organizacji do spraw Wyzywienia i Rol-
nictwa (FAO).

WYDARZENIA PAZDZIERNIK — GRUDZIEN 2020

Przez 5 dni posiedzenia delegaci reprezentujacy ad-

ministracje rzadowa 129 panstw cztonkowskich oraz

obserwatoréw dyskutowali miedzy innymi nad:

= wkladem sektora hodowli zwierzat w realizacje¢
Celéw Zréwnowazonego Rozwoju 2030,

= zapobieganiem, przewidywaniem i reagowaniem
na choroby oraz szkodniki zwierzgce i roélinne
o szerokim oddzialywaniu,

= powolaniem Podkomitetu do spraw zwierzat ho-
dowlanych w ramach COAG,

= wdrazaniem podejscia systemow zywno$ciowych
w celu przyspieszenia realizacji Agendy 2030,

= podstawami dla nowej Strategii FAO w zakresie
bezpieczenstwa zywnosciowego,

= nowym Planem Dziatan FAO w zakresie oporno-
$ci na leki przeciwdrobnoustrojowe (Antimicro-
bial resistance - AMR) 2021-2025,

= Dobrowolnym Kodeksem Postepowania w zakre-
sie redukgji strat i marnowania zywnosci,

= programem prac FAO w zakresie zywnosci i rol-
nictwa w ramach obecnej Strategii FAO.

Spotkanie bylo réwniez okazja do wymiany infor-

macji w zakresie wplywu pandemii wywotlanej przez

COVID-19 na bezpieczenstwo zywnosci, Zywie-

nia oraz systemy Zywno$ciowe oraz zapoznania si¢

z mie¢dzynarodowa platforma do spraw cyfryzacji

w obszarze zywnosci i rolnictwa.

Po raz pierwszy w historii Komitetu COAG Polske

na sesji reprezentowala 10-osobowa delegacja skla-

dajaca sie z przedstawicieli Ministerstwa Rolnictwa

i Rozwoju Wi, Gléwnego Inspektoratu Weterynarii

oraz Punktu Kontaktowego Komisji Kodeksu Zyw-

nosciowego FAO/WHO dla Polski prowadzonego

w Gléwnym Inspektoracie Jako$ci Handlowej Arty-

kutéw Rolno-Spozywczych.

Qv

SESJA EKG/ONZ

NA TEMAT NORM
JAKOSCIOWYCH DLA
MIESA

W dniach 12-13 pazdziernika odbyla sie 28. se-
sja Sekcji Branzowej do spraw Standaryzacji Miesa
funkcjonujaca w ramach Grupy Roboczej do spraw
Norm Jakosciowych dla Produktéw Rolnych Euro-



pejskiej Komisji Gospodarczej ONZ (WP. 7 EKG/
ONZ). Tegoroczne posiedzenie, z powodu panujacej
pandemii, odbyto si¢ w formie online. Zdalna formu-
ta spotkania umozliwita Sekeji nie tylko kontynuacje
prac nad dokumentami, ale réwniez udziat w dysku-
sji wigkszej liczby delegatow. W sesji uczestniczylo
ponad 30 delegatdéw z 16 panstw z calego swiata, réw-
niez przedstawiciele Polski, reprezentujacy Polskie
Zrzeszenie Producentéw Bydta Migsnego, Stowarzy-
szenie Rzeznikéw i Wedliniarzy RP oraz Gtéwny In-
spektorat Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spo-
zywczych.

Pierwszego dnia obrad uczestnicy oméwili kwestie
zwigzane ze standaryzacjg jakosci kulinarnej miesa
oraz przegladem proponowanych zmian do normy
EKG/ONZ na mieso wieprzowe. Przedstawiciel Meat
and Lifestock Australia - niezaleznego organu pu-
blicznego wspolpracujacego z australijskg administra-
cja rzadowa — zaprezentowal australijskie podejscie do
osiagniecia celu zréwnowazonej hodowli zwierzat.
Drugiego dnia uczestnicy Sesji dyskutowali miedzy in-
nymi nad mozliwosciami dostosowania opisow elemen-
tow miesa ujetych w normach EKG/ONZ do kodow HS
(Harmonized System - ang. Harmonized Commodity
Description and Coding System - Zharmonizowany
System Oznaczania i Kodowania Towaréw).

Na sesji przekazano informacje, ze od 23 do 27 sierp-
nia 2021 r. w Krakowie planowana jest organizacja
67. International Congress of Meat Science and Tech-
nology (ICoMST), ktéry od 1955 roku jest jednym
z najwigkszych i najbardziej prestizowych wydarzen

branzy miesne;j.

Qw

13 pazdziernika odbyta si¢ wideokonferencja ,,Droga
do naprawy - umozliwienie malym firmom prowa-
dzenia handlu mie¢dzynarodowego. Dzialania po-
lityczne dla gospodarki po pandemii”. Konferencje
otworzyl wiceprzewodniczacy Komisji Europejskiej
i pelnigcy obowigzki Komisarza do spraw Handlu
Valdis Dombrovskis. Nastepnie Denis Redonnet,
Chief Trade Enforcement Officer, oméwil priorytety
swojej misji: wzmocnienie egzekwowania i imple-
mentacji prawa UE w zakresie miedzy innymi umoéw
miedzynarodowych UE a kraje trzecie oraz znosze-

nia barier w handlu na rynkach pozaunijnych oraz
plan pracy na nadchodzace miesigce.
Najwazniejszym punktem spotkania byta prezen-
tacja platformy Access2Markets, ktora zostata ofi-
cjalnie uruchomiona w dniu konferencji. Platforma
Access2Markets powstala z polaczenia platformy
MADB (informacje dotyczace dostepu do rynkéw
krajéw pozaunijnych) oraz EU Trade Helpdesk (wa-
runki importu do UE). W konferencji wzial udziat
przedstawiciel Biura Wspoétpracy Miedzynarodowej
w GIJHARS.

Wigcej o platformie Access2Markets w sekcji ,,Wspot-
praca miedzynarodowa” na stronie nr 29.

QL

W dniu 20 pazdziernika odbylo si¢ spotkanie zor-
ganizowane przez Departament Rozwoju Obszaréw
Wiejskich i Rolnictwa Warminsko-Mazurskiego
Urzedu Marszatkowskiego na temat certyfikacji pro-
duktéw w unijnych systemach znakowania zywnosci
wysokiej jako$ci. Spotkanie bylo skierowane do pro-
ducentéw zywnosci prowadzacych swoja dziatalno$é
na terenie wojewddztwa warminsko-mazurskiego
potencjalnie zainteresowanych wyréznieniem swo-
ich produktéw jako Chronione Oznaczenie Geogra-
ficzne, Chroniona Nazwa Pochodzenia lub Gwaran-
towana Tradycyjna Specjalnos¢.

Celem spotkania bylo przyblizenie uczestnikom za-
gadnien zwigzanych z rejestracja i certyfikacjg pro-
duktéw w unijnych systemach jakosci oraz zachecenie
do promowania produktéw regionalnych i tradycyj-
nych wytwarzanych na terenie naszego wojewddztwa.
Do udzialu w spotkaniu oraz przyblizania zagadnien
zwigzanych z kontrolg produktéw, ktérych nazwy zo-
staly zarejestrowane w europejskim systemie znako-
wania zywnosci wysokiej jakoéci zaproszono réwniez
WIJHARS w Olsztynie. Z ramienia inspektoratu w spo-
tkaniu wzieli udziat Ryszard Pidrkowski Warminsko-
-Mazurski Wojewddzki Inspektor JHARS oraz Sylwia
Ciaglo-Androsiuk zastepca kierownika Wydzialu
Kontroli WIJHARS. W trakcie spotkani Sylwia Ciagto-
-Androsiuk w wystgpieniu pt. ,, Iryb i zasady kontroli
produktéw ChNP, ChOG, GTS przeprowadzanych
przez IJHARS” przedstawita specyfike kontroli prowa-
dzonych u producenta, ktdry zamierza wprowadza¢ do
obrotu produkty zarejestrowane w unijnym systemie
jakosci zywnosci oraz specyfike kontroli prowadzonych
w ramach nadzoru nad takimi produktami.



20 pazdziernika WIJHARS w Warszawie zorganizo-
wal w pieczarkarni szkolenie z zakresu znakowania.
Tematem wiodacym bylo specjalne oznakowanie
opakowan $wiezych owocdw i warzyw, w szczegol-
nos$ci pieczarek. W szkoleniu wzieli udzial przed-
stawiciele 10 firm produkujacych pieczarki. Uczest-
nicy mieli takze okazje zwiedzi¢ pieczarkarnie
i zobaczy¢ najnowsze rozwigzania techniczne w niej
zastosowane.

Polska jest jednym z najwigkszych producentéw pie-
czarek w Europie, a rejon siedlecki to polskie ,,zagte-
bie pieczarkowe”

Qw

29 pazdziernika odbyla si¢ wideokonferencja doty-
czaca wypracowania koncepcji projektu ,,Paszporty-
zacja polskiej zywnosci”. Inicjatorami spotkania byli
Krajowy Oérodek Wsparcia Rolnictwa wraz z De-
partamentem GovTech Polska w Kancelarii Prezesa
Rady Ministrow.

W spotkaniu wzi¢li udzial przedstawiciele m.in.:
MRiRW, ARiMR, PIORIN, GIW, GIS. GIJHARS re-
prezentowali Beata Bakalarska — Naczelnik Wydzialu
Kontroli Artykuléw Pochodzenia Zwierzecego z Biu-
ra Kontroli Jakoéci Handlowej oraz Piotr Modlinski
- Naczelnik Wydzialu Analizy Danych i Wymiany
Informacji w Biurze Rolnictwa Ekologicznego i Pro-
duktéw Regionalnych.

W ramach projektu ,Paszportyzacja polskiej zyw-
nosci” przewidziano budowe systemu informatycz-
nego umozliwiajacego rejestrowanie i walidowanie
informacji w procesach produkcji oraz dystrybu-
cji zywnosci, aby zapewni¢ wigksza wiarygodnosé
i przejrzystos¢ danych o tej zywnosci, w tym jej po-
chodzeniu. Uczestnik projektu bedzie jednocze$nie
uczestnikiem tego systemu informatycznego.

Qw

6 listopada w formie wideokonferencji zostalo zor-
ganizowane spotkanie dotyczace systemu ICSMS

(Information and Communication System for Mar-
ket Surveillance). Organizatorem wydarzenia byl
Urzad Ochrony Konkurencji i Konsumentéw, nato-
miast uczestnikami - uzytkownicy systemu z réz-
nych instytucji m.in. Inspekcji Handlowej, Okrego-
wych Urzedéw Miar oraz IJHARS.

W Polsce organem monitorujacym nadzér rynku
jest Prezes UOKIK. System nadzoru rynku ma na
celu zapewnienie bezpieczenstwa i ochrone¢ zdrowia
oraz zycia konsumentéw i uzytkownikéw wyrobow
niezywno$ciowych poprzez kontrole spelniania wy-
magan okre$lonych w unijnych aktach zharmonizo-
wanych. Jednocze$nie zadaniem systemu jest zapew-
nienie prawidlowej realizacji zasady swobodnego
przeplywu towaréw na jednolitym rynku, przeciw-
dzialanie powstawaniu barier technicznych i tworze-
nie warunkéw dla uczciwej konkurencji.

ICSMS to informacyjno-komunikacyjny system do
celéw nadzoru rynku, zarzadzany przez Komisje Eu-
ropejska. Stuzy on do wymiany informacji pomiedzy
panstwami czltonkowskimi Unii Europejskiej a KE
w zakresie dzialan organéw nadzoru rynku wobec
wyrobéw niezywnosciowych podlegajacych unij-
nemu systemowi nadzoru rynku. Zgodnie z zalo-
zeniami ICSMS ma by¢ stosowany przez wszystkie
instytucje nadzoru rynku w Unii Europejskiej i ma
dostarcza¢ wyczerpujacych, aktualnych informa-
¢ji na temat badanych wyrobéw. Ponadto, system
ICSMS bedzie wykorzystywany w celu ulatwienia
wymiany informacji pomiedzy panstwami czlon-
kowskimi w przypadku zastosowania procedur do-
tyczacych wzajemnego uznawania towaréw (w tym
zywnosci), dla ktérych nie ustanowiono przepiséw
zharmonizowanych. W trakcie wideokonferencji
przedstawiono informacje na temat systemu ICSMS
oraz zaprezentowano jego funkcjonalnosci.

Qw

16 listopada z inicjatywy Sekretariatu Grupy Roboczej
do spraw Norm Jako$ciowych dla Produktéw Rolnych
EKG/ONZ odbyt si¢ wirtualny panel dyskusyjny pt.
»Zréwnowazone straty zywnosci, zapobieganie mar-
notrawieniu Zywnosci w kontekscie wymagan prywat-
nych norm handlowych” W spotkaniu udziat wzigto
ponad 150 przedstawicieli zaréwno instytucji rzado-



wych jak i sektora prywatnego z calego $wiata.
Gléwnymi tematami dyskusji byly: zapobieganie
stratom zywno$ci wzdiluz calego tancucha zyw-
no$ciowego, polityka anti-waste i jej wplyw na po-
szczegblne podmioty sektora zywnosciowego a takze
znaczenie i koszt zbierania oraz analizy informacji
dotyczacych marnotrawienia zywno$ci.

EKG/ONZ
elektroniczne rozwigzanie: platform¢ FeedUP@UN

Przedstawiciel zaprezentowal nowe
wspomagajacg zapobieganie stratom zZywnosci oraz
zarzadzanie odpadami.

W spotkaniu udzial wzieli przedstawiciele Biura
Wspotpracy Miedzynarodowej oraz Biura Kontroli
Jako$ci Handlowej GITHARS.

Qw

W tym roku z uwagi na panujaca pandemie nie byla
mozliwa organizacja fizycznego spotkania Grupy
Roboczej do spraw Norm Jako$ciowych dla Produk-
tow Rolnych EKG/ONZ (WP.7 EKG/ONZ). Wérod
panstw cztonkowskich nie byto réwniez jednomysl-
nosci, co do zmiany formuly sesji na spotkanie wir-
tualne. Z uwagi na sprzeciw niektérych panstw zde-
cydowano, ze sesja nie odbedzie sie.

17 listopada odbyly sie natomiast nieformalne wir-
tualne konsultacje dotyczace dziatan i prac w ra-
mach Grupy Roboczej WP.7 EKG/ONZ. Konsulta-
cjom przewodniczyla Agnieszka Sudol - Naczelnik
Wydzialu Kontroli Produktéw Roélinnych w Biurze
Kontroli Jakosci Handlowej. Oméwiony zostal mie-
dzy innymi temat elektronicznych certyfikatéw dla
$wiezych owocéw i warzyw, gospodarki obiegowej
oraz wplyw pandemii COVID-19 na krajowe syste-
my zywnoéciowe. Przedyskutowane zostaly réwniez
kwestie dotyczace przyszlych prac tej Grupy Robo-
czej. Zdecydowano o uruchomieniu procedury mie-
dzysesyjnej zatwierdzania dokumentéw opracowa-
nych w ramach poszczegélnych sekcji branzowych
Grupy Roboczej WP.7.

Zgodnie z procedura milczacej zgody zaproponowa-
no ponowny wybor Pani Agnieszki Sudol na prze-
wodniczacg oraz przedstawiciela Stanéw Zjedno-
czonych na wiceprzewodniczacego Grupy Roboczej
WP7.

W spotkaniu udzial wrzieli przedstawiciele Biura
Kontroli Jakosci Handlowej oraz Biura Wspolpracy
Migdzynarodowej GIJHARS.

19 listopada odbyla si¢ konferencja w formie webi-
narium pn. ,,Nowoczesna i bezpieczna produkcja
ziemniaka w wojewddztwie warminsko-mazurskim”
zorganizowana przez Warminsko-Mazurski Osrodek
Doradztwa Rolniczego z siedzibg w Olsztynie.
Webinarium skierowane bylo do producentéw ziem-
niakéw znajdujacych sie na terenie wojewddztwa
warminsko-mazurskiego i miato na celu przyblize-
nie zagadnien zwigzanych z nowymi technologiami
w produkgji ziemniakdw, systemami promocji oraz
budowaniem marki produktow.

Do udziatu w seminarium oraz wygtoszenia wyktadu
zostal rowniez zaproszony WIJHARS w Olsztynie.
Katarzyna Ostrowska wyglosila wyklad pt. ,,Systemy
jakosci jako podstawowy element w budowie marki
i wzrostu przychodéw z produkcji rolnej”.

W wystapieniu przekazano informacje na temat wy-
magan jakie musza spetnia¢ produkty zarejestrowane
w unijnych systemach jakosci, oraz zwrécono szcze-
goélna uwage na korzysci zwigzane ze stosowaniem
znakéw potwierdzajacych specyficzng jako$¢ artyku-
téw rolno-spozywczych.

Qw

W dniach 19-20 listopada odbyta si¢ VII konferen-
cja naukowo-techniczna ,,Bezpieczny Produkt Spo-
zywczy” zorganizowana przez wydawce kwartalnika
»Kierunek Spozywczy”. Wydarzenie to zostalo objete
honorowym patronatem miedzy innymi przez War-
minsko-Mazurskiego Inspektora Jakosci Handlowej
Artykuléw Rolno-Spozywczych.

Podczas konferencji dr Sylwia Ciaglo-Androsiuk
z WIJHARS w Olsztynie wyglosita wyklad pt. ,,Bez-
pieczenstwo zywnosci w kontekécie jakosci han-
dlowej w dotyczacej znakowania” Podczas prelekeji
zwrdcono uwage na $cisty zwiazek pomiedzy bezpie-
czefistwem zZywnoéci a prawem konsumenta do in-
formacji. Omoéwiono wybrane elementy oznakowa-
nia wplywajace na bezpieczenstwo zywnoéci tj. sktad
produktu ze szczegdlnym uwzglednieniem sktad-
nikéw mogacych powodowa¢ alergie i reakcje nie-
tolerancji oraz stosowanie dozwolonych substancji
dodatkowych, warunki przechowywania i warunki
uzycia produktu, informacje dotyczace wartosci od-



zywczej oraz o$wiadczenia zywieniowe i zdrowotne.
Podkreslono, ze informacje zawarte w oznakowaniu
produktéw spozywczych stanowig jedna z funda-
mentalnych gwarancji $wiadomego uczestnictwa
w rynku oraz dajg poczucie szeroko pojetego bezpie-

czenstwa.

Qw

KONFERENCJA PRASOWA
— RELACJE UE-UK OD
1 STYCZNIA 2021 ROKU

23 listopada odbyta si¢ konferencja prasowa na temat
zmian w handlu artykutami rolno-spozywczymi ze
Zjednoczonym Krolestwem Wielkiej Brytanii i Irlan-
dii Pélnocnej po zakonczeniu okresu przejéciowe-
go — od 1 stycznia 2021 roku. Konferencja, zorga-
nizowana przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju
Wi, byta skierowana przede wszystkim do polskich
przedsiebiorcow branzy rolno-spozywczej. Wydarze-
nie otworzy! Sekretarz Stanu w Ministerstwie Rolnic-
twa 1 Rozwoju Wsi, Ryszard Bartosik. W konferencji
wziat udzial Andrzej Romaniuk, Gléwny Inspektor
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
oraz kadra kierownicza Gléwnego Inspektoratu
Weterynarii, Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin
i Nasiennictwa i Krajowego Osrodka Wsparcia Rol-
nictwa. Szczegdly dotyczace konferencji prasowej
znajduja si¢ w sekcji ,Wspoltpraca miedzynarodowa’”

Q¥

WEBINARIUM KODEKSU
NA TEMAT METOD
ANALIZ I PROBKOBRANIA

W dniach 23-25 listopada z inicjatywy Sekretaria-
tu Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO
zorganizowane zostalo webinarium dotyczace prac
Komitetu KKZ FAO/WHO do spraw Metod Analiz

i Probkobrania. Tematem przewodnim webinarium
byto podsumowanie prac Elektronicznych Grup Ro-
boczych dzialajacych w ramach komitetu. Omoéwio-
no miedzy innymi dokumenty dotyczace rewizji wy-
tycznych w zakresie pobierania probek, wytycznych
dotyczacych niepewnosci pomiaru oraz rekomendo-
wanych metod w normie CODEX STAN 234. W spo-
tkaniu udzial wzigli przedstawiciele Biura Wspolpra-
cy Miedzynarodowej GIJHARS.

QY

79. POSIEDZENIE
PLENARNE SYSTEMU
OECD

W dniach 9-10 grudnia odbylo sie 79. Posiedzenie
Plenarne Systemu OECD Stosowania Migdzynaro-
dowych Norm dla Owocéw i Warzyw. Posiedzenie
odbylo si¢ w trybie online. Na posiedzeniu omdwio-
no m.in. nastepujace zagadnienia: sytuacja w mie-
dzynarodowym handlu $wiezymi owocami i warzy-
wami w zwigzku z trwajaca pandemiag COVID-19,
aktualizacja informacji dotyczacych brexitu w tym
o $rodkach przyjetych przez Wielka Brytanig i inne
kraje uczestniczace, dziatania, ktére powinien podjaé
System OECD w ramach Miedzynarodowego Roku
Owocéw i Warzyw w 2021 r. Podczas dyskusji po-
szukiwano rozwigzan dotyczacych podkre$lenia zna-
czenia norm handlowych, kwestii jakosci, kontroli,
zywienia, a takze problemdéw zwigzanych z marno-
trawieniem Zywnosci.

Na posiedzeniu plenarnym omoéwione zostaly tez
cykliczne zagadnienia takie jak: sprawy dotycza-
ce krajow czlonkowskich Systemu OECD, innych
zainteresowanych panstw oraz organizacji, raport
z dziatalnosci Sekretariatu oraz wykonania budzetu,
kursy szkoleniowe w zakresie budowania potencjatu,
a takze broszury interpretacyjne. W spotkaniu udziat
wzieli przedstawiciele Biura Kontroli Jakoéci Han-
dlowej oraz Biura Wspdlpracy Miedzynarodowej
GIJHARS.

Qv

POKOJOWA NAGRODA
NOBLA 2020

Norweski Komitet Noblowski w Oslo oglosit, ze te-
goroczna Pokojowa Nagrode Nobla otrzymat Swiato-
wy Program Zywnosciowy. Jak podkreslita przewod-



niczaca Komitetu, Berit Reiss-Andersen, Program
otrzymal to wyrdznienie ,za swoja prace na rzecz
zwalczania glodu i wklad w mozliwo$¢ zaistnienia
pokoju na obszarach objetych konfliktem”

Swiatowy Program Zywnoéciowy (ang. World Food
Programme - WFP) to organ pomocniczy Organi-
zacji Narodow Zjednoczonych, ustanowiony w 1961
roku. Program ten jest gtéwnym instrumentem
ONZ stuzagcym do eliminacji glodu na $wiecie, co
w 2015 roku zostalo uznane za jeden z celéw zréw-
Nnowazonego rozwoju.

W 2019 r. organizacja ta udzielita pomocy 97 milio-
nom ludzi w 88 krajach. Kazdego dnia, za pomoca
5 600 ciezarowek, 30 statkoéw i prawie 100 samolotdw,
dostarcza zywnos¢ i inng pomoc najbardziej potrze-
bujacym. Kazdego roku rozdaje ponad 15 miliardow
racji zywnoéciowych przy szacowanym S$rednim
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koszcie jednej racji wynoszacym 0,61 USD. Liczby te
$wiadcza o wyjatkowej dzialalnos$ci WFP - jednostki
udzielajacej pomocy w sytuacjach kryzysowych szyb-
ko i na ogromng skale. Wysitki WFP koncentruja sie
na pomocy doraznej, humanitarnej i rozwojowej.
Dwie trzecie pracy wykonuje w krajach dotknietych
konfliktami, gdzie ludzie sg trzy razy bardziej naraze-
ni na niedozywienie.

Na stronie internetowej WFP znajdziemy trafne pod-
sumowanie tego wyjatkowego wyréznienia jakim jest
Nagroda Nobla.

Pokojowa Nagroda Nobla 2020 to przypomnienie, ze
bezpieczenstwo zywnoséciowe, pokoj i stabilizacja ida
ze sobg w parze.

Zachecamy do zapoznania si¢ ze szczegélowa dzia-
talno$cia Programu na jego stronie internetowej.

United Nations
World Food

rogramme

WIEDZA | JAKOSC



Romanczuk

Karolina Kaszewska- WYROBY CUKIERNICZE I CI_ASTKARSKIE

W SWIETLE KONTROLI I[JHARS

Wyroby cukiernicze oraz ciastkarskie powinny spetniaé¢ ogdlne wymagania
w zakresie znakowania zywnosci, w tym wynikajace z rozporzadzenia (UE)

nr 1169/2011', a wyroby czekoladowe dodatkowo wymagania dotyczace

jakosci handlowej okreslone w przepisach szczegdtowych.

Wyrobu cukiernicze

Wyroby cukiernicze obejmuja grupe cukierkéw, ka-
kao, czekolad i wyrobéw w czekoladzie, wyrobéw
wschodnich (chatwa), wyrobéw czekoladopodob-
nych i w polewie kakaowej oraz wyrobéw zelowych,
cukrowych, marcepanu i wyrobéw pokrewnych.

Wymagania dla wyrobéw czekoladowych zostaly
zdefiniowane w Dyrektywie 2000/36/WE?, imple-
mentowanej w Polsce do:
= rozporzadzenia MRIRW w sprawie szczegotowych
wymagan w zakresie jakosci handlowej wyrobow
kakaowych i czekoladowych® oraz
= rozporzadzenia MRiIRW w sprawie znakowania
poszczegolnych rodzajéw srodkow spozywcezych’.
Rozporzadzenie w sprawie szczegdtowych wymagat
w zakresie jakosci handlowej wyrobow kakaowych
i czekoladowych zawiera szczegétowe wymagania
dotyczace jakosci handlowej m.in. dla ttuszczu kaka-
owego, kakao, czekolady sproszkowanej, czekolady
do picia, czekolady, czekolady mlecznej, czekolady
$mietankowej, bialej czekolady, a takze czekolady na-
dziewanej i czekoladek (pralinek).

1

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywa-
nia konsumentom informacji na temat zZywnosci, zmiany rozporzg-
dzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrek-
tywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrek-
tywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Ko-
misji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 608/2004 (Dz. U. L 304 z 22.11.2011, str. 18 ze zm.)

2 Dyrektywa 2000/36/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 23 czerwca 2000 r. odnoszgca si¢ do wyrobéw kakaowych
i czekoladowych przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U.
L 197, 3.8.2000, str.19)

* rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
4 grudnia 2002 r. w sprawie szczegdtowych wymagan w zakresie
jakosci handlowej wyrobow kakaowych i czekoladowych (Dz.U.
Nr 214, poz. 1813 ze zm.)

* rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow
srodkéw spozywczych (Dz.U. z 2015 r., poz. 29 ze zm.)

Przykladowo ,czekolada” jest wyrobem otrzyma-
nym z wyrobéw kakaowych i cukréw, zawierajagcym
nie mniej niz 35% suchej masy kakaowej, w tym nie
mniej niz 18% tluszczu kakaowego i nie mniej niz
14% bezttuszczowej suchej masy kakaowej.

Wyroby w czekoladzie, ktérych wewnetrzna czeéé
zawiera wyroby piekarnicze, wyroby ciastkarskie,
herbatniki lub lody nie sa objete wymaganiami tego
rozporzadzenia.

Informacje na opakowaniach wyrobéw
kakaowych i czekoladowych

Nazwy wyrobéw kakaowych i czekoladowych, o kté-
rych mowa w przepisach szczegélowych, nie moga
by¢ wykorzystywane w oznakowaniu produktow,
ktére nie spelniaja okreslonych warunkéw jako-
$ciowych, np. nie mozna nazwac ,,czekoladg” wyro-
bu tzw. czekoladopodobnego (tj. wyrobu, w ktérym
zastgpiono tluszcz kakaowy tluszczem roélinnym
w ilo$ci wyzszej niz okreslono w rozporzadzeniu lub
ttuszczem rosdlinnym innym niz przewiduje przepis).
Zasada ta ma zastosowanie réwniez do produktéw
zawierajacych w swoim sktadzie wyroby deklarowa-
ne jako czekoladowe (np. ciastka w polewie czekola-
dowej).

W oznakowaniu wyrobéw czekoladowych wprowa-
dzanych do obrotu w formie mieszanki, takich jak:
czekolada, czekolada mleczna, czekolada mleczna
familijna, czekolada biala, czekolada nadziewana,
czekoladki, nazwy poszczegélnych wyrobdw wcho-
dzacych w sklad mieszanki mogg by¢ zastgpione
okresleniami: ,,czekolady mieszane’, ,czekolady na-
dziewane mieszane”, ,mieszanka czekoladowa” lub
okreséleniami o podobnym znaczeniu, a sktadniki
podane dla wszystkich wyrobow tej mieszanki w jed-
nym wykazie sktadnikéw.



Wyroby czekoladowe — obowigzkowe informacje
W oznakowaniu niektérych wyrobéw czekolado-
wych, np. czekolady sproszkowanej, czekolady do pi-
cia, czekolady, czekolady mlecznej, czekolady $mie-
tankowej, nalezy obowigzkowo zamiesci¢ informacje
o zawartosci catkowitej suchej masy kakaowej o tre-
$ci: ,,masa kakaowa minimum ...%”.

Powyzsza informacja nie odnosi si¢ do czekoladek
(pralin) oraz czekolady nadziewanej, a takze do wy-
robéw ciastkarskich i cukierniczych zawierajacych
czekolade, ktdre nie podlegaja wymaganiom rozpo-
rzadzenia w sprawie szczegofowych wymagan w za-
kresie jakosci handlowej wyrobow kakaowych i czeko-
ladowych.

Ponadto wyroby czekoladowe, do produke;ji ktérych
uzyto jako skladnika czekolady tluszczu roélinnego
innego niz thuszcz kakaowy, powinny zosta¢ oznako-
wane obowigzkowym okredleniem ,,oprocz thuszczu
kakaowego zawiera tluszcze rodlinne”. Napis ten
umieszcza si¢ w poblizu nazwy wyrobu, w tym sa-
mym polu widzenia co wykaz skladnikéw, wyraznie
od niego oddzielone i napisane pogrubiong czcionka
o przynajmniej takiej samej wielkosci jak czcionka
uzyta w tym wykazie.

Podkreglenia wymaga fakt, ze dodatek tluszczow ro-
$linnych, innych niz ttuszcz kakaowy nie moze wy-
nosi¢ wiecej niz 5% catkowitej masy produktu konco-
wego pomniejszonego o mase dodanych skfadnikéw.

Znakowanie wyrobow cukierniczych pozostatych
W przypadku pozostalych wyrobéw cukierniczych,
ktérych jako$¢ handlowa nie jest uregulowana prze-
pisami, nazwa $rodka spozywczego powinna by¢ na-
zwa zwyczajowa lub sktada¢ sie z opisu tego srodka
spozywczego, tak aby umozliwi¢ konsumentowi roz-
poznanie rodzaju i wladciwosci artykutu oraz odréz-
nienie go od innych produktéw. Nazwa nie moze by¢
zastgpiona znakiem towarowym, nazwa marki lub
nazwa handlowa (wymyslona).

Na opakowaniach wyrobéw cukierniczych poza in-
formacjami obowigzkowymi takimi jak nazwa, dane
podmiotu odpowiedzialnego, wykaz sktadnikéw,
ilo$¢ netto czy warto$¢ odzywcza powinny sie znalezé
inne dodatkowe informacje, wynikajace z zawartych
w produkcie sktadnikéw, np.: ,,zawiera substancje(-e)

stodzaca(-e)”, ,zawiera cukier (cukry) i substancje(-e)
stodzaca(-e)”, ktére podaje si¢ obok nazwy $rodka

spozywczego. W przypadku srodkéw spozywczych
zawierajacych jeden lub wiecej barwnikéw spozyw-
czych takich jak: zolcien pomaranczowa (E 110),
z6lcien chinolinowa (E 104), azorubina/karmoizyna
(E 122), czerwien allura (E 129), tartrazyna (E 102)
oraz pas 4R (E 124) podaje si¢ informacje: ,nazwa
lub nr E barwnika(éw): moze mie¢ szkodliwy wpltyw
na aktywnos¢ i skupienie uwagi u dzieci’”.

Informacja o dacie minimalnej trwalosci nie musi
by¢ podana w odniesieniu do wyroboéw cukierni-
czych, zawierajacych wytacznie albo prawie wylacz-
nie cukier oraz aromaty i barwniki.

Wyroby ciastkarskie

Grupa wyrobow ciastkarskich obejmuje m.in.: her-
batniki, wafle, biszkopty, ciastka kruche, pierniki
z nadzieniem, bez nadzienia lub dekorowane, a takze
wyroby ciastkarskie o krétkim terminie przydatnosci
do spozycia np. eklerki, ptysie, muffinki, oponki, itp.

W przypadku wyrobow ciastkarskich brak jest szcze-
gotowych przepiséw regulujacych jakos¢ handlows,
w tym ich nazewnictwo. Produkty, w nazwach kto-
rych znajduje si¢ odniesienie do przetworéw mlecz-
nych, np. ciastka maslane, wafle §mietankowe, ciast-
ka z serem lub wyrobdéw czekoladowych i kakaowych
powinny zawiera¢ surowiec odpowiadajacy wyma-
ganiom okreslonym dla tych wyrobéw w przepisach
szczegblowych.

W wykazie skladnikow ciastek powinny by¢ wyszcze-
gblnione wszystkie uzyte skladniki oraz szczegotowe
ich nazwy, w tym:
oznaczenia okreslonych zrédet roslinnych w przy-
padku rafinowanych olejéw pochodzenia ro-
$linnego i rafinowanych tluszczéw pochodzenia
roslinnego, a takze oznaczania oleju/ttuszczu
uwodornionego okresleniem: ,catkowicie uwo-
dorniony/utwardzony” lub ,cze$ciowo uwodor-
niony/utwardzony”;
informacje o dozwolonych substancjach dodatko-
wych,
informacje o stosowanych $rodkach aromatyzuja-
cych (aromatach).

Wazna dla konsumenta bedzie réwniez informacja
o alergenach, ktérych nazwy podkresla si¢ za pomo-
cg pisma wyraznie odrézniajacego je od reszty wyka-
zu skfadnikéw, np. za pomoca czcionki, stylu lub ko-
loru tta. Na przyklad: maka pszenna, platki owsiane.
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W przypadku wyroboéw piekarniczych lub cukier-
niczych, zwykle spozywanych w ciagu 24 godzin od
daty wytworzenia, nie ma obowigzku podawania

daty minimalnej trwatosci.

Wymagania a rzeczywistosé

Jako$¢ handlowa wyrobéw cukierniczych i ciastkar-
skich jest regularnie kontrolowana przez Inspekcje
JHARS. Ostatnia taka kontrola odbyla si¢ w II kwar-
tale 2020 roku. Skontrolowano 72 podmioty produ-
kujace wyroby ciastkarskie lub cukiernicze na terenie
catego kraju.

Wryniki kontroli wykazaly najwiecej nieprawidlowo-
$ci w zakresie znakowania opakowan. Stwierdzono,
ze nieprawidtowo oznakowanych bylo az 25,0% par-
tii wyrobow cukierniczych oraz 7,5% partii wyrobéw
ciastkarskich.

W przypadku wyrobow cukierniczych zastrzeze-
nia wniesiono gtéwnie do wykazu skfadnikéw m.in.
ze wzgledu na brak wyszczegélnienia wszystkich
sktadnikéw, w tym wchodzacych w sktad sktadni-
kéw ztozonych, np.: aromatu wanilinowego bedace-
go skladnikiem polewy kakaowej; oraz podanie nie-
prawidlowej nazwy skiadnika, np. ,tluszcz roélinny
utwardzony” zamiast ,tluszcz roélinny palmowy
catkowicie utwardzony’, ,,aromaty naturalne iden-
tyczne” zamiast ,aromaty’, ,barwniki naturalne”
zamiast ,,barwniki’”.

Ponadto, stwierdzono brak podania kraju pochodze-
nia skladnika podstawowego produktu lub wskaza-
nia, ze kraj pochodzenia tego skladnika jest inny niz
kraj pochodzenia produktu, w przypadku batonika,
w oznakowaniu ktérego podano informacje ,,Wypro-
dukowano w Polsce”, zawierajacego widrki kokosowe
pochodzace z Indonezji oraz uzycie sformutowania
»Bez GMO” bez uzasadnienia wynikajacego z prze-

pisow.

W znakowaniu wyrobéw ciastkarskich réwniez naj-
wiecej nieprawidlowosci dotyczyto wykazu skladni-
koéw. Stwierdzono m.in.:
zastosowanie nieprawdziwej lub nieprecyzyjnej
nazwy skfadnika, np. ,ciasto pétfrancuskie” za-

miast ,ciasto kruche’, ,,$mietanka” podczas gdy,
produkt zastosowany do wytworzenia zawieral
tluszcz roélinny, ,kakao” zamiast ,,kakao o obni-
zonej zawartosci ttuszczu”;

podanie wykazu sktadnikéw w nieprawidtowej
kolejnosci (tj. bez zachowania porzadku malejace-
go wg ich masy w momencie uzycia);

brak wyszczegdlnienia wszystkich skladnikéw
uzytych w produkeji wyrobu, np.: olejéw roélin-
nych (palmowego, rzepakowego), syropu gluko-
zowego lub wyszczegélnienie sktadnikéw, ktorych
w rzeczywistosci nie uzyto w procesie produkcji,
np. barwnika E 160a.

Zastrzezenia wniesiono réwniez do stosowanych
nazw, ktére byly nieadekwatne do rzeczywistego
sktadu i rodzaju produktu, co wprowadzato konsu-
menta w biad co do charakterystyki $rodka spozyw-
czego, np.:
»--. z nadzieniem kokosowym”, ,,... z nadzieniem
malinowym” podczas gdy, zastosowano odpo-
wiednio ,nadzienie o smaku kokosowym, ,na-
dzienie o smaku malinowym”;
»ciastka z nadzieniem budyniowym” podczas gdy,
budyn nie byl skfadnikiem nadzienia;
uzycie nazwy nawigzujacej do ciasta kruchego
podczas gdy, faktycznie uzyto ciasta krucho-droz-
dzowego oraz brak w nazwie informacji o obecno-
$ci nadzienia.

Wisréd innych nieprawidlowo$ci nalezy wymieni¢
brak podkreslenia w wykazie skladnikéw za pomoca
czcionki, stylu lub koloru tta substancji powoduja-
cych alergie lub reakcje nietolerancji, tj. stow ,,ser-
watka”, ,,mleko”, ,,pszenna” oraz niewlasciwe podanie
informacji o warto$ci odzywczej (np. nie zachowano
wlasciwej kolejnosci elementdéw wartosci odzyweczej).

Mniejszy udzial nieprawidlowosci stwierdzono w za-
kresie parametréow fizykochemicznych, ktére doty-
czyty 5,6% skontrolowanych partii wyrobéw ciast-
karskich. Stwierdzono zawyzong zawarto$¢ cukréw
ogélem. Kontrola nie wykazala nieprawidtowosci
w zakresie cech organoleptycznych w odniesieniu do
obu grup produktow.



SYSTEM JAKOSCI ZYWNOSCI:

ChNP, ChOG, GTS

W ramach systemu jakoSci zywnosci, Komisja Europejska prowadzi dwa
rejestry. Jeden rejestr poSwigcony jest produktom, ktérych szczegblna

jako$¢ wynika z obszaru, na ktérym sa wytwarzane — rejestr chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych, a drugi —
produktom, ktérych jakos¢ zwigzana jest z tradycja danego produktu, tj. rejestr

gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci.

Chroniona nazwa pochodzenia (ChNP)
Chroniona nazwa pochodzenia oznacza nazwe re-
gionu, konkretnego miejsca lub w wyjatkowych przy-
padkach kraju, uzywang do opisu produktu rolnego
lub artykutu spozywczego. Jako$¢ produktu lub jego
cechy charakterystyczne powinny by¢ gléwnie lub
wylacznie zwigzane z tym szczegdélnym otoczeniem
geograficznym i wladciwymi dla niego czynnikami
naturalnymi oraz ludzkimi. Caly proces technolo-
giczny czyli produkcja, przetwarzanie i przygotowy-
wanie odbywa si¢ na tym okre$lonym obszarze geo-
graficznym.

Przyklad zwiazku przyczynowego zachodzacego
pomiedzy obszarem geograficznym a jakoscia lub
cechami charakterystycznymi produktu (fasola
wrzawska - chroniona nazwa pochodzenia)

Fasole wrzawska wyrézniaja nastepujace parametry:
duza wielko$¢ nasion, w poréwnaniu z innymi od-
mianami fasoli wielokwiatowej fasola wrzawska jest
od 40 do 90% wieksza, zdolno$¢ pochtaniania wody
- wyzsza 0 20% w stosunku do fasoli pochodzacej spo-
za obszaru geograficznego, grubo$¢ okrywy nasiennej
— zawarto$¢ skorki fasoli wrzawskiej mierzona obje-
to$ciowo i wagowo jest nizsza o ok. 20% od fasoli tej
samej odmiany pochodzacej z odmiennego obszaru
geograficznego, stodki smak — potwierdzone na dro-
dze laboratoryjnej oceny sensoryczne, specyficzny za-
pach, struktura i konsystencja — delikatna, ,,rozptywa-
jaca sie w ustach’, pozbawiona ,,maczystego” posmaku,
czas gotowania — krétszy o ok. 10 minut w stosunku

do fasoli wielokwiatowej pochodzacej spoza obszaru
geograficznego.

Fasola wrzawska jest produktem powstajacym wy-
tacznie dzieki polaczeniu specyficznej kombinacji
czynnika naturalnego (tj. klimatu i gleb) oraz umie-
jetnoéci miejscowych producentdw.

Teren, na ktérym jest uprawiana fasola wrzawska
charakteryzuje sie wysokiej jakosci glebami mado-
wymi, uregulowanymi stosunkami wodnymi oraz
mikroklimatem zwigzanym z bliskoscig dwoch du-
zych rzek, Wisly i Sanu. Obszar ten jest cieplejszy
od sasiednich oraz odznacza si¢ dlugim okresem
bezprzymrozkowym, a nizinny charakter tego terenu
ostonietego wyzynami powoduje mniejsze nasilenie
wiatréw, co ma istotne znaczenie z uwagi na duza
wrazliwo$¢ roélin fasoli na wiatr. Czynniki te, w pola-
czeniu z umiejetnosciami ludzkimi polegajacymi na
recznym sukcesywnym zbiorze nasion w zaleznosci
od stopnia ich dojrzalosci oraz suszeniu na §wiezym
powietrzu, pozwalajg na uzyskanie produktu o cien-
kiej okrywie nasiennej oraz odpowiedniej strukturze
i konsystencji nasion.

Wydtuzony okres wegetacyjny, podczas ktérego prze-
wazaja dni sfoneczne, umozliwia synteze duzej ilosci
weglowodanéw. Dzigki temu fasola wrzawska odzna-
cza si¢ specyficznym stodkim smakiem. Naturalny
sposob suszenia gwarantujacy niska wilgotnos¢ i nie
przyspieszony sztucznie pozwala na unikniecie degra-
dacji $cian komoérkowych i réwnomierne zmniejsze-
nie odleglo$ci migdzy $cianami komoérkowymi. Zabie-
gi te gwarantuja wysoka zdolno$¢ pochfaniania wody,
delikatng strukture i konsystencje oraz skrocony czas
gotowania fasoli wrzawskiej w poréwnaniu z nasiona-
mi fasoli wielokwiatowej pochodzacej spoza okreslo-
nego obszaru geograficznego.

Izabella Kaminska
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Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG)
Chronione oznaczenie geograficzne oznacza nazwe
regionu, konkretnego miejsca lub w wyjatkowych
przypadkach kraju, uzywana do opisu produktu
rolnego lub artykulu spozywczego, ktéry pochodzi
z tego regionu, miejsca lub kraju. Produkt ten posia-
da szczegdlna specyficzng jako$¢, reputacje, cieszy si¢
uznaniem lub tez posiada inne cechy przypisywane
temu pochodzeniu geograficznemu. Na okre§lonym
obszarze moze odbywac sie jeden z trzech proceséw:
produkgcja, przetwarzanie lub tez przygotowywanie
produktu.

Przyklad zwiazku przyczynowego zachodzacego
pomiedzy obszarem geograficznym okreslong ja-
ko$cia, renoma lub inna cecha charakterystyczng
produktu (truskawka kaszubska - chronione ozna-
czenie geograficzne)

Specyfika truskawki wynika w szczegdlnosci z bar-
dzo silnego, wyjatkowego i intensywnego aromatu
i zapachu. Ponadto, truskawka kaszubska lub kaszéb-
sko maléna charakteryzuje sie smakiem stodszym od
owocow pochodzacych z innych regionéw.
Wyjatkowe cechy jakosciowe truskawka kaszub-
ska lub kaszébskd maléna zawdziecza specyficznym
czynnikom klimatycznym i glebowym.

Stabe gleby i surowy klimat Pojezierza Kaszub-
skiego wplywaja na opdznienie czasu kwitnienia
truskawek i krdtszy okres wegetacyjny. Oddzia-
tywanie czynnikéw naturalnych, w szczegélnosci
surowego klimatu, korzystnie wplywa na proces
rozwoju i dojrzewania truskawek, a bardzo stabe
gleby i niekorzystne warunki gospodarowania nie
sprzyjajg innym uprawom. Duze réznice w wysoko-
$ci wzglednej umozliwiajg uprawe truskawki na sto-
kach wystawionych na dziatanie promieni stonecz-
nych, co gwarantuje wla$ciwe dojrzewanie owocow.
Te czynniki oraz lekko kwasne gleby sprzyjajg upra-
wie truskawek.

Gwarantowana tradycyjna specjalnosci (GTS)

Gwarantowana tradycyjna specjalno$¢ produkt lub
$rodek spozywczy, ktérego sklad, sposéb produkeji
lub przetwarzania odpowiada tradycyjnej praktyce
w odniesieniu do tego produktu lub zostat on wytwo-

rzony z surowcow lub skladnikéw, ktore sa tradycyj-
nie stosowane.

W odréznieniu od chronionych nazw pochodzenia
i chronionych oznaczen geograficznych produkty be-
dace gwarantowang tradycyjng specjalnoscia mozna
wytwarzaé wszedzie, pod warunkiem spetniania wa-
runkow specyfikacji.

Nazwa produktu ubiegajacego si¢ o wpis do rejestru
gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci musi by¢
tradycyjnie stosowana w odniesieniu do tego pro-
duktu lub oznacza¢ tradycyjny lub specyficzny jego
charakter.

»Specyficzny charakter” oznacza charakterystycz-
ne wlasciwos$ci procesu produkcji, ktére wyraznie
wyrdzniajg dany produkt sposréd innych podob-
nych produktéw nalezacych do tej samej katego-
rii; natomiast okreslenie ,tradycyjny” oznacza
udokumentowany jako bedacy w uzyciu na ryn-
ku krajowym przez okres umozliwiajacy przekaz
z pokolenia na pokolenie; okres ten ma wynosi¢ co

najmniej 30 lat.

Przyklad najwazniejszych elementéw decyduja-
cych o tradycyjnym charakterze produktu (kielba-
sa krakowska staropolska sucha - gwarantowana
tradycyjna specjalnosc)

Kietbasa krakowska sucha staropolska zawdziecza
swoj charakter tradycyjnemu sposobowi produkcji,
wedlug tradycyjnej receptury, w szczegdlnosci uzy-
ciu miesa wysokiej jako$ci, procesowi peklowania
i dlugotrwalemu procesowi osadzania. Na specyfike
produktu wplywa réwniez sposdb przeprowadzenia
wedzenia.

O tradycyjnym charakterze ,kietbasy krakowskiej
suchej staropolskiej” $wiadczy charakterystyczny
sktad surowcowy oraz zachowane proporcje. Do
produkgji kietbasy wykorzystuje si¢ wysokiej jakosci
mieso wieprzowe (mieso klasy I stanowi az ok. 70%
sktadu surowcowego). Grube rozdrobnienie uwi-
dacznia szlachetno$¢ stosowania surowca. Zabieg ten
przekiada si¢ na smak i wyglad wyrobu. Stosowany
w recepturze czosnek stuzy nie tylko podniesieniu
waloréw smakowych, ale réwniez ma wplyw na prze-
dluzenie trwato$ci wyrobu.



Aby wlaczy¢ sie do systemu jakosci zywnosci ChNP,
ChOG, GTS w pierwszej kolejnoéci nalezy ziden-
tyfikowa¢ produkt, ktdry posiada wyjatkowe cechy
wynikajace z obszaru, na ktérym sg wytwarzane
(w przypadku ChNP, ChOG) wyrdzniajace ten pro-
dukt sposréd innych podobnych mu produktéw, ale
wytwarzanych na innym obszarze lub cechy wynika-
jace z tradycyjnych metod produkgji lub tradycyjne-
go skladu. Nastepnie nalezy zebra¢ grupe producen-
tow wytwarzajacych ten produkt, ustali¢ jednolity
specyfikacje, wyodrebni¢ i udowodni¢ specyficzne
cechy produktu, a nastepnie opisaé to we wniosku
o rejestracje, na podstawie ktérego dokonywana jest
rejestracja w systemie ChNP, ChOG lub GTS. Po re-
jestracji kazdy producent podlega kontroli zgodnosci
procesu produkgji ze specyfikacja, po ktérej wydawa-
ny jest dokument stanowigcy formalne potwierdze-
nie, ze produkt na kazdym etapie produkcji spetnia
wymagania specyfikacji (tym dokumentem jest $wia-
dectwo jakosci lub certyfikat zgodnosci).

Spelnienie powyzszych warunkéw uprawnia pro-
ducenta do znakowania produktu chroniong nazwa
oraz symbolem ChNP, ChOG lub GTS.

Rejestracja Kontrola Certyfikat
lub swiadectwo

w unijnym zgodnosci
systemie ze specyfikacja JELGH

System jakosci zywnosci zostal stworzony w od-
powiedzi na zapotrzebowanie konsumentéw na
produkty wysokiej jako$ci, a zarazem na produkty
tradycyjne. Dla konsumentéw coraz bardziej istot-
na jest roznorodno$¢ i jakos¢ produktéw. Coraz
czedciej zwracana jest uwaga na metody produkcji,
ktére ograniczaja negatywny wplyw na $rodowisko,
podtrzymuja tradycje oraz wykorzystuja potencjal
lokalny. System jakosci zywnosci ChNP, ChOG, GTS
wychodzi naprzeciw tym oczekiwaniom, umozliwia-
jac jednoczesnie zwiekszenie dochodéw rolnikéw
i rozwdj gospodarki wiejskiej.

Ponadto, jednym z podstawowych celéw systemu ja-
kosci zywnosci jest ochrona zarejestrowanych nazw,
ktéra zapewnia¢ ma zachowanie uczciwych praktyk
handlowych i oferowanie konsumentom produktéw
o gwarantowanej jako$ci. Konsument wybierajac
produkty oznaczone logiem ChNP, ChOG lub GTS

moze mie¢ pewnos$é, ze sg to produkty wytworzone
zgodnie z ich specyfikacjg i ze faktycznie posiadaja
deklarowang jako$¢. Zapewnia to regularna kontro-
la, ktéra przeprowadzana jest przez WIJHARS oraz
jednostki certyfikujace, ktérych obiektywnos¢ i kom-
petencje potwierdza upowaznienie ministra wlasci-
wego ds. rynkéw rolnych i akredytacja na zgodnos¢
z normg EN ISO/IEC 17065. Wartos¢ dodana ozna-
czen geograficznych oraz gwarantowanych tradycyj-
nych specjalnosci opiera sie na zaufaniu konsumen-
tow. Jej wiarygodnos¢ zalezy od istnienia skutecznej
weryfikacji i kontroli.

Stosowanie oznaczert ChNP, ChOG lub GTS pozwa-
la na tatwiejszg identyfikacje produktéw, ich ochro-
ne przed nieprawnym uzywaniem zarejestrowanych
nazw oraz promocj¢ produktéw o specyficznych
cechach i okreslonym pochodzeniu. Producentom
wytwarzajacym produkty o wysokiej jakosci i wyjat-
kowych walorach daje natomiast szanse zaistnienia
na rynku. Wytwarzanie wyrobdw regionalnych i tra-
dycyjnych moze réwniez przyczyni¢ sie do rozwoju
obszaréw wiejskich poprzez réznicowanie dziatal-
noéci rolniczej i promocje tych regionéw. Ponadto,
system ten wspiera rozw6j gospodarki wiejskiej, gdyz
tradycyjne metody wytwarzania wymagajg znacznie
wigkszego nakladu pracy, dzieki czemu mozliwe jest
zwiekszenie zatrudnienia w rolnictwie. Jest to cecha
istotna szczegdlnie dla terenéw o niekorzystnych wa-
runkach gospodarowania.

Do tej pory w unijnym systemie zostaly zrejestro-
wane 44 nazwy jako ChNP, ChOG lub GTS. Nie-
watpliwie mozliwe jest zwiekszenie tej liczby, po-
niewaz Polska posiada ogromny potencjal - jest
krajem o zréznicowanym uksztaltowaniu geogra-
ficznym, posiada bogatg tradycje oraz dziedzictwo
kulturowe, w tym tez kulinarne. Nalezy zatem dazy¢
do rozpowszechniania wiedzy na temat systemu
jakosci zywnosci, rozwijaé zainteresowanie konsu-
ment6éw produktami ChNP, ChOG, GTS i zachecaé
producent6éw do ich wytwarzania. Obecnie Komisja
Europejska prowadzi dyskusje na temat mozliwo$ci
zwiekszenia atrakcyjnoséci systemu jako$ci zyw-
no$ci. Gtéwny Inspektorat JHARS za$, w ramach
systemu Strength2Food, analizuje problemy, ktore
utrudniajg rozwdj systemu w Polsce, w celu ich wy-
eliminowania, a przez to zwigkszenia efektywno$ci
i atrakcyjnosci systemu.
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DZIALALNOSC IJHARS

Izabella Kamiriska RE ALIZ ACJ A PROJEKTU
STRENGTH2FOOD W RAMACH
PROGRAMU HORYZONT 2020

wybrane wnioski dotyczace procesu rejestracji
oraz certyfikacji i ochrony zarejestrowanych nazw

GIJHARS jest uczestnikiem projektu badawczego
Strengthening European Food Chain Sustainability
by Quality and Procurement Policy (Strength2Food),
o numerze: 678024, H2020-SFS-2015-2 realizowane-
go w ramach Programu Horyzont 2020 (H2020).

GIJHARS wraz ze Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiej-
skiego w Warszawie w ramach projektu Strength2Food
realizuje zadanie, ktére ma na celu usprawnienie syste-
mu chronionych oznaczen geograficznych i poprawe
sprzedazy zywno$ci objetej systemami jakosci w Polsce
poprzez identyfikacje kluczowych probleméw oraz wy-
pracowanie rekomendacji mogacych wspieraé rozwoj
rynku produktéw ChNP, ChOG lub GT'S w Polsce.

Podstawowym zrédlem informacji byly badania prze-
prowadzane w formie wywiadéw bezposrednich z pro-

WYKRES 1. POWODY DECYZJI O PRZYSTAPIENIU DO SYSTEMU

JAKOSCI ZYWNOSCI

Utrzymanie jakosci produktu ‘ 13,7%
L T
Promocja regionu 16,9%
1
Potrzeba wyréznienia produktu 9,1%
L
Potrzeba ochrony produktu 15,8%
1
Korzysci finansowe 9,1%
Poczucie przynaleznosci do regionu ‘ ‘ ‘ 15,3%

ducentami z wykorzystaniem ankiety zawierajacej

pytania dotyczace w szczegdlnosci procesu rejestracji,

certyfikacji i funkcjonowania producentéw na rynku

zywnosci. Kluczowe kwestie poruszone w ankiecie to:

= proces rejestracji,

= korzysci z udzialu w systemie jakos$ci zywnosci
ChNP, ChOG lub GTS,

= dziatania promocyjne,

= problemy zwigzane z funkcjonowaniem sieci dystry-
bugji produktéow ChNP, ChOG, GTS, w tym oszu-
stwa i falszowanie certyfikowanych produktéw.

Producenci wybrani do wywiadu reprezentowali sie-

dem kategorii produktéw przedstawionych w tabeli 1.

Podczas badan uzyskano informacje na temat moty-
wagcji, ktére sktonily producentéw do przystapienia
do systemu jako$ci zywnosci.

Najistotniejszymi motywatorami byty korzysci finanso-
we i potrzeba wyrdznienia produktu. Cho¢ inne kwestie
(promocja regionu, potrzeba ochrony produktu, poczu-
cie przynaleznosci do regionu, utrzymanie jakosci pro-
duktu) byly nieco rzadziej wymieniane, totez stanowily
istotny czynnik decydujacy o zarejestrowaniu nazw pro-
duktéw jako ChNP, ChOG lub GTS.

Whioski dotyczgce procesu rejestracji nazw jako
ChNP, ChOG lub GTS

Producenci uznali, Ze proces rejestracji jest stosunkowo
trudny. Nalezy jednak podkresli¢, ze wigkszo$¢ respon-
dentéw byla prekursorami w systemie ChNP, ChOG,

TABELA 1. LICZBA PRZEPROWADZONYCH WYWIADOW*

Kategoria produktu Liczba certyfikowanych producentéw Liczba wywiadéw % producentéw certyfikowanych
Owoce i warzywa 65 36 554
Ser 65 11 16,9
Produkty piekarnicze 139 5 3,6
Inne 50 6 12,0
Suma 319 58 18,2

* z wylgczeniem producentow jablek grojeckich

WIEDZA I JAKOSC



GTS w Polsce, a instytucjom mogacym potencjalnie
wspiera¢ producentéw brakowalo jeszcze odpowied-
niego doswiadczenia z systemem rejestracji. Sugeruje
to, ze aby usprawni¢ system rejestracji oraz zwigkszy¢
zainteresowanie producentéw wlaczeniem si¢ do syste-
mu ChNP, ChOG, GTS niezbedne jest wsparcie mery-

toryczne w opracowywaniu specyfikacji.

Najbardziej ucigzliwe dla producentéw byly: dtugi okres
rejestracji, pisanie wniosku o rejestracje oraz niezrozu-
miale procedury. Natomiast wymagania, takie jak: ze-
branie grupy, wyznaczenie specyficznych cech produk-
tu czy konieczno$¢ wykonania badan labolatoryjnych
w celu uzyskania dowodéw potwierdzajacych jakosé
produktu, ocenione zostaly jako raczej nieuciagzliwe.

Whioski dotyczace procesu certyfikacji

oraz kontroli zapewniajacej ochrone
zarejestrowanych nazw

Rejestracja produktu jako ChNP, ChOG lub GTS to po-
czatek uczestnictwa w systemie jakosci zywnosci. Aby
moc uzywac zarejestrowanej nazwy produkt musi by¢
poddawany regularnej kontroli zgodnosci procesu pro-
dukeji ze specyfikacja, w wyniku ktdrej producent otrzy-
muje $wiadectwo jakoéci (jesli kontrole przeprowadza
wojewodzki inspektor JHARS) lub certyfikat zgodnosci
(jesli kontrole przeprowadza jednostka certyfikujaca).
Dokumenty sg formalnym potwierdzeniem, ze produkt
spelnia wymagania jako$ciowe opisane w specyfika-
qji oraz, ze jest autentyczny. Tylko po otrzymaniu ww.
dokumentéw, producent ma prawo znakowaé produkt
zarejestrowang nazwg oraz unijnym symbolem. W cza-
sie kontroli sprawdza si¢ dokumentacje prowadzong
przez producenta (m.in. rejestry dokumentujace prze-
bieg poszczegolnych etapdéw produkeji, ktore pozwalaja
na odtworzeniu procesu produkgji, rejestry surowcow
i produkgji pokazujace zwigzek pomiedzy partig przy-
chodzacy i wychodzaca, dokumentacje obrotu towa-
rowego obrazujacg poziom produkgji i sprzedazy). Po-
nadto, jesli wymaga tego specyfikacja, podczas kontroli
pobierane s probki do badan laboratoryjnych.

Zakres, czgstotliwo$¢ oraz rodzaj kontroli zalezg od
specyfiki procesu produkcji danego produktu (np. od
iloéci etapow produkcji, stopnia przetworzenia).

Kontrola ta przeprowadzana jest na wniosek i koszt

producenta.

Poza kontrola na wniosek producentéw produkty
ChNP, ChOG, GTS moga podlega¢ kontroli inicjo-

WYKRES 2. TRUDNOSCI WSKAZYWANE PRZEZ PRODUCENTOW

DOTYCZACE PROCESU REJESTRACJI (SKALA OD 1 DO 5,
GDZIE 1 - NAJMNIEJ UCIAZLIWE, 5 - NAJBARDZIEJ UCIAZLIWE)

Koniecznos¢ wykonania
badan laboratoryjnych 1,9
Wyznaczenie cech

specyficznych produktu 20

Zebranie grupy
producentow 21

Niezrozumiate
procedury rejestracji

Pisanie wniosku
o rejestracje

Dtugi proces rejestracji

1,0 2,0

2,5

2,5

3,0

3,0

3,2
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wanej przez Gtéwnego lub wojewddzkiego inspekto-
ra JHARS. Kontrole te sg przeprowadzane w oparciu
o wyniki analizy ryzyka i obejmuja producentdw,
u ktérych ryzyko wystapienia nieprawidlowosci jest
zwigkszone.

W przypadku, gdy podczas kontroli w nadzorze
zostanie wykryta nieprawidtowos$¢, na producenta
moze zosta¢ nalozona kara pieniezna, a takze wo-
jewodzki inspektor JHARS moze np. zakazaé wpro-
wadzania do obrotu artykulu rolno-spozywczego
lub nakaza¢ poddanie artykulu rolno-spozywczego

okreslonym zabiegom (np. zmieni¢ znakowania).

Natomiast w przypadku nieusuniecia uchybien po kon-

troli, wojewddzki inspektor JHARS wydaje decyzje:

a) zakazujacg uzywania chronionej nazwy pocho-
dzenia, chronionego oznaczenia geograficzne-
go lub gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci,
uzywania symbolu chronionej nazwy pochodze-
nia, chronionego oznaczenia geograficznego lub
gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci, zwro-
tow: ,chroniona nazwa pochodzenia’, ,,chronio-
ne oznaczenie geograficzne” lub ,gwarantowana
tradycyjna specjalno$¢” oraz odpowiadajacych im
skrotow ,,ChNP”, ,,ChOG” lub ,,GTS”;

b) zakazujaca wprowadzania produktu rolnego lub
srodka spozywczego do obrotu

lub

¢) nakazujacg wycofanie produktu rolnego lub $rod-
ka spozywczego z obrotu.

W przypadku gdy kontrole zgodnosci ze specyfikacja

przeprowadza jednostka certyfikujaca i stwierdzony

zostanie brak zgodnosci ze specyfikacja, wowczas

15



16

DZIALALNOSC IJHARS

jednostka certyfikujaca nie wydaje certyfikatu zgod-
nosci, uniemozliwiajac w ten sposéb wykorzystywa-
nie zarejestrowanej nazwy.

W zwigzku z ww. warunkami, jakie nalezy spelni¢,
aby uczestniczy¢ w systemie jako$ci zywnosci, pod-
czas badan producenci zostali poproszeni o oceng
ucigzliwo$ci tych wymagan. Odpowiedzi zostaly

przedstawione na wykresie 3.

Ankietowani producenci zwracali uwage, ze najbar-
dziej ucigzliwe sg dla nich: szczegélowos¢ kontroli,
koszty kontroli oraz wysokie wymagania specyfika-
cji, a takze prowadzenie rejestréow produkcyjnych.
Niektére specyfikacje maja bardzo szczegélowo

WYKRES 3. OCENA UCIAZLIWOSCI SPELNIENIA WYMAGAN
ZWIAZANYCH Z UCZESTNICTWEM W SYSTEMIE CHNP, CHOG, GTS

(SKALA OD 1 DO 5, GDZIE 1 - NAJMNIEJ UCIAZLIWE,
5- NAJBARDZIEJ UCIAZLIWE)

Duza iloé¢ badan laboratoryjnych ‘ ‘
(koszty)

Kontrole urzedowe w ramach
nadzoru (IJHARS)

Czestotliwos¢ kontroli zgodnosci ‘ ‘
ze specyfikacjg (WIJHARS/ 1,55
jednostki certyfikujacej) ‘ ‘ ‘

Ryzyko naruszenia warunkow 1,56
uczestnictwa w systemie (kary) ‘ ‘ ‘

Pozyskiwanie odpowiednich
surowcow ‘ ‘ ‘

Koniecznos¢ prowadzenia
rejestrow produkcyjnych
Dostosowanie produkgji

do wymogow specyfikacji ‘ ‘ ‘

Zbyt wysokie (szczegotowe)
wymagania specyfikacji (przyktad) ‘ ‘ ‘

Koszty kontroli zgodnosci

ze specyfikacja ‘ ‘ ‘

Szczegotowosc kontroli

WYKRES 4. ETAPY, NA KTORYCH DOSTRZEGANYCH JEST NAJWIECE)J

PROBLEMOW (SKALAOD 1DO 5,

GDZIE 1 - NAJMNIEJ UCIAZLIWE, 5 - NAJBARDZIEJ UCIAZLIWE)

Produkcja 1,58

Pakowanie i etykietowanie 1,96

Posrednictwo (dystrybucja)

Ustalenie ceny produktu

Zapewnienie identyfikalnosci/ ‘ ‘ ‘ ‘

szczelnos¢ kontroli podmiotow

innych niz producenci ‘ ‘ ‘ ‘
Sprzedaz (mieszanie sie

produktow certyfikowanych

z konwencjonalnymi) ‘ ‘ ‘ ‘

Zainteresowanie klientow

2,98

2,5

3,0
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opisane wymagania, a podane wartosci sg trudne
do uzyskania, poniewaz nie sg podane w zakresach,
tylko w konkretnych warto$ciach. Szczegélnie w tych
wlasnie przypadkach, gdzie wymagania w specyfi-
kacji byly niekorzystnie sformutowane, producenci
zwracali uwagg, ze kontrole sg ucigzliwe. Pozyskiwa-
nie surowcéw do produkcji produktéw ChNP, ChOG
lub GTS ocenione bylo na 1,67, co mozna uznaé za
malo ucigzliwe. Podobnie ryzyko naruszenia wa-
runkow uczestnictwa w systemie jakosci zywnosci,
czestotliwo$¢ kontroli zgodnosci ze specyfikacja,
kontrole w nadzorze oraz konieczno$¢ wykonywa-
nia badan laboratoryjnych oceniane bylo jako mato
ucigzliwe (uzyskane punkty w skali od 1 do 5, to:
1,21-1,56).

Ankietowani zostali poproszeni takze o wskazanie
etapu, na ktérym pojawia si¢ najwiecej problemow.
Odpowiedzi zostaly przedstawione na wykresie 4.

Jak wynika z powyzszego wykresu, produkcja sta-
nowi najmniejszy problem dla producentéw. Naj-
bardziej problematyczne okazuje sie zdobycie
zainteresowania klientéw produktem. W opinii an-
kietowanych $wiadomo$¢ konsumentéw na temat
warto$ci dodanej produktéw posiadajacych chro-
nione nazwy jest niska i stad tez nie sa oni szczegol-
nie zainteresowani wyborem produktéw posiadaja-
cych unijne logo.

Wiekszo$¢ ankietowanych producentéw zaobserwo-
wala, ze chronione nazwy sg lub byly bezprawnie wy-
korzystywane po rejestracji i oceniajg to zjawisko jako
bariere w rozwoju systemu. Producenci zwracali uwa-
ge na rozne aspekty zafalszowan lub naduzy¢ chronio-
nych nazw, w zalezno$ci od rodzaju produktu.

W przypadku $wiezych owocéw lub innych produk-
tow sprzedawanych luzem problemy zafalszowan po-
legaly na sprzedazy pod logiem chronionych nazw,
zwyklych, niecertyfikowanych produktéw lub zmie-
szanych - certyfikowanych i niecertyfikowanych.
W zwiazku z tym, producenci zglaszali, ze kontrole
powinny by¢ bardziej ukierunkowane na etap dystry-
bugcji i sprzedazy produktéw ChNP, ChOG lub GTS.

W przypadku produktéw przetworzonych, takich
jak np. ser korycinski swojski zaobserwowano bez-
prawne uzywanie zarejestrowanej nazwy albo wyko-
rzystywanie renomy chronionej nazwy. Zjawisko to

jest powszechne na jarmarkach, targowiskach, gdzie



sg sprzedawane produkty identycznie lub podobnie
wygladajace jak produkty zarejestrowane, ale niepo-
siadajace certyfikatu zgodnosci lub $wiadectwa ja-
kosci. Nalezy zwroci¢ uwage, ze takie produkty nie
podlegaja regularnej kontroli jak produkty certyfi-
kowane i ich jako$¢ nie jest gwarantowana. Zdarza-
ja si¢ sytuacje, ze pomimo braku chronionej nazwy
w oznakowaniu lub w innych materialach towarzy-
szacych produktowi, sprzedajacy informuje klienta,
ze jest to ser korycinski swojski. Takie przypadki sg
czeste, a zarazem dla organéw kontrolnych trudne do
wychwycenia, poniewaz nie istnieja dowody na la-
manie przepiséw o ochronie zarejestrowanych nazw,
na przyklad w postaci etykiet lub innych materiatéw
towarzyszacych.

Do najczesciej spotykanych nieuczciwych praktyk nale-
zy wykorzystywanie renomy nazwy produktu poprzez
sprzedaz produktéw podobnych, posiadajacych np.
podobny ksztalt. Zaraz potem wskazywane bylo uzy-
wanie zarejestrowanej nazwy przy sprzedazy prowa-
dzonej przez producentdw nieposiadajacych certyfikatu
zgodnodci lub $wiadectwa jakosci. Rzadziej stosowang
nieuczciwg praktyka jest znakowanie produktu nazwg
podobng do zarejestrowanej (imitowanie nazwy), np.
~Olscypek’. Ponadto, ankietowani zaobserwowali suge-
rowanie klientom, ze produkt posiada certyfikat, pod-
czas gdy producent nie podlegat kontroli zgodnosci ze
specyfikacja. Do mniej spotkanych nieuczciwych prak-
tyk nalezy uzywanie unijnego logo ChNP, ChOG lub
GTS w odniesieniu do produktéw niecertyfikowanych,
zaréwno w reklamie, materialach informacyjnych, jak
i bezposrednio podczas sprzedazy.

Jednak jak sami ankietowani zaobserwowali, aby
zapewni¢ wiarygodnos¢ produktéw ChNP, ChOG,
GTS potrzebne jest réwniez wspdlne dzialanie gru-
py producentéw na rzecz zwalczania nieuczciwych
praktyk, np. opakowanie wyrdzniajace produkt
ChNP, ChOG lub GTS, opracowywanie rozwigzan
ulatwiajacych $ledzenie produktu, monitorowanie
produktu na rynku i zgtaszanie do organéw kontrol-
nych zidentyfikowanych naruszen, akcje edukacyjne
skierowane do konsumentéw, dzieki ktérym konsu-
ment bedzie wiedzial jak rozrézni¢ oryginalny pro-
dukt ChNP, ChOG lub GTS od innych mu podob-
nych, ale niecertyfikowanych.

Na wykresie 5 zostaly przedstawione propozycje
dzialan, ktére w opinii producentéw pomogltyby
ograniczy¢ stosowanie nieuczciwych praktyk.

DZIALALNOSC IJHARS

WYKRES 6. ODSETEK WSKAZAN NA POSZCZEGOLNE RODZAJE

BEZPRAWNYCH PRAKTYK WYKORZYSTYWANIA

CHRONIONYCH NAZW (%)

Wykorzystywanie renomy nazwy poprzez
sprzedaz produktéw podobnych

27%

Uzywanie nazwy produktu w odniesieniu
do produktéw bez certyfikatu/swiadectwa

26%

Stosowanie nazwy podobnej
do nazwy zarejestrowane;j

Stosowanie nazwy podobnej
do nazwy zrejestrowanej

Uzywanie symbolu ChNP, ChOG lub GTS 89
w reklamie, materiatach informacyjnych itp.

Uzywanie symbolu ChNP, ChOG lub GTS —

w odniesieniu do produktow bez certyfikatu/ 5%

Swiadectwa

0% 10%

14%

20%

20% 30%

WYKRES 5. PROPOZYCJE PRODUCENTOW NA OGRANICZENIE

PRAKTYK BEZPRAWNEGO WYKORZYSTYWANIA

ZAREJESTROWANEJ NAZWY

B Wspdlne przedsiewziecia
grupy producentéw

W Kontrola i kary za bezprawne
wykorzystywanie chronionych nazw

 Edukowanie konsumenta

Nie trzeba nic robi¢

Nalezy podkresli¢, ze 86% ankietowanych przy-
znalo, ze liczba nieuczciwych praktyk polegaja-
ca na naduzyciach w odniesieniu do produktéow
wzrosta po rejestracji. Moze to §wiadczy¢ o tym,
ze rejestracja dala tym produktom renome, ktéra
bezprawnie jest wykorzystywana w celu osiagnie-
cia korzysci finansowych. Z badan wynika, ze 63%
ankietowanych spotkalo si¢ z bezprawnym uzywa-
niem zarejestrowanej chronionej nazwy. Ochrona
zarejestrowanych nazw przed ich bezprawnym wy-
korzystywaniem jest fundamentalng cechg systemu
jakosci zywno$ci. Zakres ochrony jest szczegélowo
opisany w art. 13 rozporzadzenia 1151/2012, zgod-
nie z ktdrym zarejestrowane nazwy chronione sg
przed:

a) wszelkim bezposrednim lub posrednim wykorzy-
stywaniem w celach komercyjnych nazwy zareje-
strowanej, w tym réwniez w sytuacji, gdy produkty
te s3 wykorzystywane jako skladnik;

WIEDZA | JAKOSC
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b) wszelkiego rodzaju niewlasciwym stosowaniem,
imitacja lub przywolaniem, stosowaniem okreslen
takich jak: ,,styl’, ,,typ’, ,,metoda’, ,,zgodnie z recep-
turg stosowang’, ,imitacja” i tym podobne, w tym
jesli produkty te s wykorzystywane jako skladnik;

¢) wszelkimi innymi falszywymi lub mylacymi wska-
zaniami odnoszacymi si¢ do pochodzenia, cha-
rakteru lub podstawowych wlasciwosci produktu,
ktére sg podane na opakowaniu wewnetrznym lub
zewnetrznym, w materiale reklamowym lub doku-
mentach odnoszacych si¢ do danego produktu oraz
opakowaniem produktu w pojemnik mogacy prze-
kaza¢ falszywe wrazenie co do jego pochodzenia;

d) wszelkimi innymi praktykami moggcymi wpro-
wadzi¢ konsumentéw w blad co do prawdziwego
pochodzenia produktu.

Pomimo szeregu probleméw, z jakimi spotykaja sie
producenci uczestniczacy w systemie jako$ci zyw-
nosci, deklaruja raczej, ze nie bedg rezygnowa¢. Nie-
mniej jednak, aby system si¢ rozwijal niezbedne jest
podjecie dzialan, ktére pozwolilyby na wyelimino-
wanie barier i zachecalyby producentéw do uczest-
nictwa w systemie ChNP, ChOG, GTS.

System jakosci zywnoséci ChNP, ChOG, GTS zostat
stworzony, aby dostarcza¢ na rynek produkty o spe-
cyficznej gwarantowanej jakosci, ktéra stanowi war-
to§¢ dodang produktu. Sukces systemu zalezy od

$wiadomodci i zaufania konsumentéw do tych pro-
duktéw. Aby zapewni¢, ze produkty te s autentyczne
i posiadaja wyjatkowa jakos$¢ niezbedna jest kontrola,
rzetelna informacja na temat wartoéci, ktora kryje sie
pod unijnym symbolem ChNP, ChOG, GTS. Zbudo-
wanie zaufania konsumentéw mozliwe jest tylko pod
warunkiem, ze konsument bedzie w stanie rozpo-
zna¢ unijny znak oraz, ze bedzie rozumial jakg war-
to$¢ dodang ma produkt opatrzony tym symbolem.
Jest to fundamentalna kwestia, ktora wskazuje, ze do
rozwoju systemu jakosci zywno$ci niezbedne jest bu-

dowanie $wiadomosci konsumentéw.

Jak wynika z przeprowadzonych badan i analiz,
system jako$ci Zzywnosci w Polsce wymaga wdro-
zenia dzialan usprawniajacych jednoczesnie w kil-
ku obszarach - w systemie rejestracji i certyfikacji,
sprzedazy i promocji oraz edukacji i wzrostu $wia-
domos$ci konsumentdéw. Niezbedne jest zaanga-
zowanie instytucji panstwowych, ktére wykonuja
zadania na rzecz systemu ChNP, ChOG, GTS, za-
réwno na szczeblu centralnym, jak i lokalnym, ale
takze mocniejszym zaangazowaniu grup produ-
centow. Istnieje potrzeba wparcia ekspercko-do-
radczego na rzecz rozwoju systemu ChNP, ChOG,
GTS oraz jego promowania oraz informowania
o wartoéci dodanej produktéw objetych systemem

jako$ci Zzywnosci.
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KONTROLE EX-POST W CZASIE
PANDEMII SPOWODOWANE] COVID-19 *oreserrmese

Rok 2020 zaskoczyt nas pandemia, ktéra wymusita zmiany na wielu

plaszczyznach zycia osobistego jak 1 zawodowego. StangliSmy przed

wyzwaniem dostosowania kazdego aspektu naszej egzystencji do
wprowadzanych, dla naszego bezpieczenistwa, restrykcji 1 ograniczen.

Wymuszony dystans spoteczny zobligowat nas do po-
szukiwania alternatywnych rozwigzan na prowadzenie
dziatalnosci gospodarczej, utrzymanie miejsc pracy
i kontynowanie nauczania dla mlodego pokolenia.
Na szczeécie Polska w ostatnich latach zainwestowata
w rozwdj technologii, ktorego efektem bylo takze do-
skonalenie si¢ systemu sieci komputerowych i szybkich
taczy internetowych. Dobrze rozwinieta infrastruktura
teleinformatyczna umozliwila przejécie na prace zdalng
i hybrydowa. Administracja publiczna réwniez dosto-
sowala sie do zmieniajacej sie sytuacji w kraju i zaczela
wprowadzaé rozwigzania pozwalajace na zapewnienie
cigglosci dziatalnosci urzedow.

Dziatalno$¢ Inspekeji Jakosci Handlowej Arty-
kutéw Rolno-Spozywczych opiera si¢ na kontroli
sektora rolno-spozywczego, co niesie ze sobg spe-
cyficzny rodzaj wyzwan. Pojawilo sie pytanie: czy
mozna przeprowadzi¢ kontrole zdalnie? Ustawa
z dnia 6.03.2018 r. Prawo przedsigbiorcow przewi-
duje prowadzenie czynnoséci kontrolnych zaréw-
no w siedzibie jednostki kontrolowanej, jak i poza
nig. Umozliwia wiec prowadzenie kontroli w trybie
zdalnym. Kierujac si¢ wytycznymi Gtéwnego In-
spektora JHARS, odnoénie prowadzenia kontroli
zdalnych oraz ,Poradnikiem kontroli zdalnych”
wydanym przez Kancelarie Prezesa Rady Mini-
strow (KPRM), wojewddzkie inspektoraty JHARS
zaczely podejmowaé dziatania kontrolne w trybie
hybrydowym.

Kontrola ex-post to przede wszystkim kontrola do-
kumentacji przedsiebiorcy, ale jej ztozonos¢ wymaga
ciaglej wspodtpracy i komunikacji miedzy inspek-
torami a kontrolowanym. Wazne jest aby podczas
kontroli zachowa¢ podstawowe zasady DDM, fj.
dystans, dezynfekcja, maseczka. Nalezy pamigtaé
takze o zabezpieczeniu danych i dokumentéw, po-
zyskiwanych podczas kontroli. Kontrolowany przed-

siebiorca moze zawnioskowa¢ o wykonanie kontroli
w trybie zdalnym lub o wykonanie niektérych czyn-
noéci kontrolnych w trybie zdalnym. Inspektorzy
wojewodzkich inspektoratéw JHARS nie moga na-
rzuci¢ kontrolowanemu formy w jakiej bedzie wy-
konywana kontrola ex-post. Zaznaczy¢ tu nalezy, ze
prowadzenie kontroli w formie zdalnej wymaga, aby
przedsiebiorca dysponowat m.in.: kwalifikowalnym
podpisem elektronicznym, pieczecig elektroniczng
lub mial mozliwo$¢ przestania materiatéw za po-
mocy Elektronicznej Platformy Ustug Administra-
cji Publicznej (ePUAP). Dowody zebrane podczas
kontroli, ztozone wyjasnienia i podpisanie protokotu
kontroli ex-post w formie elektronicznej, wymagaja
uwierzytelnienia ze strony kontrolowanego. Zgodnie
z przepisami rozporzadzenia eIDAS, kwalifikowany
podpis elektroniczny ma skutek prawny réwnowazny
wlasnorecznemu podpisowi.

Od poczatku ogloszenia pandemii Covid-19
w Polsce, IJHARS zakonczyla 33 kontrole ex-post
i 68 kontroli ex-post krzyzowych (stan na dzien
20.11.2020 r.), z czego tylko jedna kontrola ex-post
krzyzowa zostala przeprowadzona w pelni w trybie
zdalnym. Ze wzgledu na zamkniecie szkot i spowol-
nienie gospodarki wigkszo$¢ kontroli zostala znaczg-
co wydluzona w stosunku do zaplanowanego czasu.
Powyzsze bylo i jest uwarunkowane m.in.: réznorod-
noscig kontrolowanych mechanizméw Wspdlnej Po-
lityki Rolnej, potrzebg przeprowadzenia niektorych
czynno$ci w trybie stacjonarnym, np. przeprowadze-
nia ogledzin w jednostce, obszernoscig dokumentacji
ksiegowo-finansowo-magazynowej oraz mozliwoscia
przyjecia kontroli ex-post w trybie zdalnym. Z uwagi
na sytuacje epidemiczng wiekszo$¢ kontrolowanych
wybiera forme hybrydowa przeprowadzania kontro-
li ex-post, tj. czg$ciowe ograniczenie liczby bezpo-
$rednich wizyt inspektoréw WIJHARS. Rozpoczecie
kontroli i przedstawienie upowaznien do przeprowa-

Daniluk-Domanska
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dzenia kontroli ex-post odbywa si¢ wtedy w trybie
stacjonarnym. Pozwala to uwiarygodni¢ obydwie
strony kontroli i umozliwia ustalenie dalszych za-
sad wspdlpracy. Kontrola ex-post dostosowana jest
wowczas w sposob umozliwiajacy zachowanie bez-
pieczenstwa obydwu stron i w przypadku zaistnienia
kwestii problematycznych, moze zosta¢ zmieniona

na forme w pelni stacjonarng lub w pelni zdalng. Za-

konczenie kontroli i podpisanie protokotu kontroli
ex-post mozne przebiega¢ zaréwno stacjonarnie jak
i zdalnie, przy uzyciu m.in. kwalifikowalnego podpi-
su elektronicznego.

Bez wzgledu na wybrang forme kontroli ex-post,
w kazdym przypadku o jej sprawnym przeprowadze-
niu decyduje dobra wspolpraca obydwu stron.

konane prawidlowo.

Kontrole ex-post wykonywane sa przez IJJHARS zgodnie z art. 17c ustawy z dnia 21 grudnia 2000 roku
o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych i rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
Nr 1306/2013 z dnia 17 grudnia 2013r. w sprawie finansowania wspolnej polityki rolnej, zarzgdzania nig i mo-
nitorowania jej oraz uchylajgcego rozporzgdzenia Rady (EWG) nr 352/78, (WE)nr 165/94, (WE) nr 2799/98,
(WE) nr 814/2000, (WE) nr 1290/2005 i (WE) nr 485/2008. Celem kontroli ex-post jest ustalenie, czy
transakcje stanowigce cze$¢ systemu finansowania przez EFRG, rzeczywiscie zostaly przeprowadzone i wy-

WIEDZA | JAKOSC
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CzZY MIOD MOZNA WYSUSZYC?

Suszenie to jedna z metod konserwacji zywnosci
znanej ludziom od tysiecy lat. Ma ona na celu zre-
dukowanie zawartosci wody w produkcie przez jej
odparowanie i zmniejszenie aktywnoéci wodnej co
minimalizuje przemiany enzymatyczne, nieenzy-
matyczne oraz rozwdj mikroorganizméw. Juz nasi
przodkowie zauwazyli, ze zywno$¢ wysuszona na
stoncu i wietrze (szczeg6lnie mieso i ryby) nie psu-
je si¢ szybko i mozna ja przechowywaé przez okres
dluzszy niz produkty $wieze.

Obecnie do suszenia Zywno$ci zaréwno w warun-
kach domowych, jak i w przemysle wykorzystywa-
ne sg gtownie suszarki lub suszarnie elektryczne.
Warunki suszenia w domu roéznig si¢ od suszenia
przemystowego. Suszarki domowe sa zwykle matych
rozmiaréw z regulacjg temperatury w zakresie 35-
70°C. W warunkach przemystowych stosowana jest
m.in. metoda suszenia rozpylowego, ktéra polega na
rozpyleniu ptynnego produktu w komorze suszarni,
przez ktdra przeptywa jednoczesnie goracy czynnik
suszacy (powietrze lub gaz obojetny w temperaturze
okoto 130-240°C), powodujac gwaltowne odparowa-
nie rozpuszczalnika z kropel (mgly), ktére w ten spo-
sOb zamieniaja si¢ w drobiny proszku opadajacego na
dno komory suszarki.

Najczesciej w domu suszymy grzyby kapeluszowe,
niektére warzywa jak marchew, pietruszke czy seler
oraz owoce jablka, gruszki, §liwki. Na skale przemy-
stowg suszy sie glownie mleko, ekstrakty kawy, bu-
liony miesne i warzywne (z ktorych powstajg zupy
w proszku lub kostkach), a ostatnie doniesienia
wskazujg réwniez na poddawanie suszeniu miodu
pszczelego z dodatkiem maltodekstryny.

Celem wysuszenia miodu moze by¢ stworzenie no-
watorskich mozliwosci jego zastosowania jak pro-
dukty wygodne typu instant, suplementy diety, mie-
szanki przyprawowe, sosy, stodycze.

Czy zatem produkt wytworzony w wyniku wysu-
szenia miodu z dodatkiem maltodekstryny na-
dal posiada wiasciwosci miodu odebranego od
pszczol?

Wymagania dla miodu okreSlono w Dyrektywie
Rady odnoszgcej si¢ do miodu', ktérej przepisy imple-

mentowano do prawa krajowego.

Aktami prawa wprowadzajacymi w zycie wymagania
zawarte w przepisach unijnych sa nizej wymienione
rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wii:
w sprawie szczegofowych wymaga# w zakresie ja-
kosci handlowej miodu?,
w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow
Srodkow spozywczych’®.

Zgodnie z § 15 ust. 1 rozporzadzenia w sprawie znako-
wania poszczegolnych rodzajéw srodkow spozywczych?
oznakowany jako ,,mi6d” moze by¢ wylacznie srodek
spozywczy, ktory jest naturalnie stodka substancja
produkowang przez pszczoly Apis mellifera z nektaru
roélin lub wydzielin zywych czesci roslin, lub wydalin
owaddéw wysysajacych zywe czgsci roélin, zbieranych
przez pszczoly, przerabianych przez laczenie specyficz-
nych substancji z pszczdl, sktadanych, odwodnionych,
gromadzonych i pozostawionych w plastrach miodu do

dojrzewania.

Spelnienie wymogdéw rozporzadzenia w sprawie
szczegbtowych wymagan w zakresie jakosci handlowej
miodu?* zapewnia posiadanie przez miéd wlasciwych
cech jakosci handlowej dla tego produktu.

Zasadniczym elementem jakosci handlowej miodu
s3 jego cechy organoleptyczne, ktére okreslono w § 4
tego rozporzadzenia*
barwa - od prawie bezbarwnej do ciemnobrazo-
wej;
konsystencja — plynna, lepka, czesciowo lub cal-
kowicie skrystalizowana;
smak — zmienny, w zalezno$ci od odmiany;
zapach - zmienny, w zalezno$ci od odmiany.
' Dyrektywa Rady 2001/110/WE 20011110/WE z dnia 20 grud-
nia 2001 r. odnoszaca si¢ do miodu (Dz.U. UE.L.2002.10.47 z dnia
2002.01.12)
? Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
3 pazdziernika 2003 r. w sprawie szczegotowych wymagat w zakre-
sie jakosci handlowej miodu (Dz.U. 2003.181.1773)
* Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia

23 grudnia 2014 . w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajéw
Srodkéw spozywcezych (Dz.U. 2015.29 z pdzn. zm.)
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Ponadto, zgodnie z § 5 rozporzadzenia® midd spelnia

wymagania w zakresie jakosci handlowej, jezeli:

1) nie zawiera:

a) skfadnikéw zywnosci, w tym dozwolonych sub-
stancji dodatkowych, obcych jego sktadowi,

b) innych organicznych lub nieorganicznych sub-
stancji obcych jego sktadowi,

¢) oznak fermentacji;

2) nie posiada zapachu i smaku nietypowego dla da-
nej odmiany miodu;

3) nie ma sztucznie zmienionej kwasowosci;

4) jego naturalne enzymy nie zostaly czesciowo lub
catkowicie zniszczone przez ogrzewanie;

5) pylek kwiatowy lub inny specyficzny komponent
miodu nie zostal z niego usuniety, z wyjatkiem
miodu przefiltrowanego, chyba ze bylo to nie-
uniknione w procesie usuwania obcych substancji
organicznych lub nieorganicznych.

Tak wiec, obecne przepisy prawne unijne i krajowe
nie przewiduja mozliwosci dodania zadnych sktad-
nikéw do miodu (np. maltodekstryny), w tym takze
dodatkéw do zywnosci. Co wigcej ogrzewanie miodu
powadzone zwykle w procesie suszenia rozpylowego
w wysokich temperaturach 130-240 °C dyskwalifikuje
nazwanie takiego produktu miodem, z uwagi na pod-
danie go obrébce cieplnej, ktdéra niszczy naturalne en-
zymy pozadane w miodzie i ktdrych obecnos¢ jest nie-
zbedna w tym produkcie aby byl nazywany miodem.

Skoro produkt wytworzony w wyniku wysuszenia
miodu z dodatkiem maltodekstryny nie posiada juz
tak cennych wla$ciwosci biologicznych charaktery-

* Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
3 pazdziernika 2003 r. w sprawie szczegétowych wymaga# w zakre-
sie jakosci handlowej miodu (Dz.U. 2003.181.1773)

stycznych dla miodu, to jedynym celem zastosowa-
nia takiego preparatu w produktach spozywczych
jest nadanie im pozadanego aromatu miodowego.

Obecnie stosowane praktyki wéréd producentdw,
aby taki produkt nazywa¢ ,,miodem suszonym” lub
»W proszku” wprowadzaja konsumenta w blad i jed-
nocze$nie naruszajg art. 7 ust. 1 lit. a rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011°,
ktory stanowi, iz informacje na temat Zywnos$ci nie
moga wprowadza¢ w blad w szczegolnosci co do wia-
$ciwoéci $rodka spozywczego co do jego charakteru,
tozsamosci, wlasciwosci, skladu, iloéci, trwatosci, kra-
ju lub miejsca pochodzenia, metod wytwarzania lub
produkciji.

Przepisy rozporzadzenia Parlamentu Europejskie-
go i Rady (UE) nr 1169/2011° w art. 17 pkt 1 okre-
$laja, iz nazwa Srodka spozywczego jest jego nazwa
przewidziana w przepisach o ile taka nazwa zostala
sformulowana. Dlatego tez dopiero w przypadku
braku takiej nazwy nazwa $rodka spozywczego jest
jego nazwa zwyczajowa, a jesli nazwa zwyczajowa nie
istnieje lub nie jest stosowana, przedstawia si¢ nazwe

$rodka spozywczego w postaci opisowe;j.

W zwiazku z powyzszym produkt w postaci proszku,
ktory zostat wyprodukowany z miodu pszczelego z do-
datkiem maltodekstryny w wyniku suszenia rozpylowe-
g0 z przeznaczeniem nadania waloréw aromatycznych
produktowi koricowemu nie powinien posiada¢ nazwy
prawnie zastrzezonej dla produktu nieprzetworzonego,

naturalnie wytworzonego przez pszczoty.

> Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie przeka-
zywania konsumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany roz-
porzgdzeri Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006
i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw
Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 608/2004 (Dz. U. L 304 z 22.11.2011, str. 18 z pdzn. zm.)



MOTYWACJA A OSIAGANIE CELOW

Motywacja — potrzebujemy jej wszyscy. To ona pozwala nam osiagac cele,

odnosic¢ sukcesy, powoduje, ze osiagamy w zyciu wigcej 1 wigeej. Jej brak oznacza

czgsto bezproduktywne spedzanie czasu, brak rozwoju osobistego, pomystu na

siebie, a nawet na swoje zycie. To wlasnie wysoki poziom motywacji pozwala

nam czu¢ inspiracj¢ do wykonania danego zadania, osiagniecia celu.

Warto pamietad, ze kazdy musi znalez¢ swoje sposo-
by na sile sprawcza. Kazdego motywuje co$ innego.
Co wigc zrobi¢, by szybko poczu¢ bodziec do dziata-
nia? Odpowiedzig moga okaza¢ sie pomysty z ksigzki
Christine Ingham ,, Automotywacja na 101 sposo-
béw”. Autorka w prosty i konkretny sposéb opisuje,
jakie mamy mozliwoéci. Od bardzo prostych przy-
kadéw jak np.: uporzadkowaé miejsce pracy, prze-
wietrzy¢ pomieszczenie, zadbac o cisze, spokdj i kon-
centracje, po przyktady réwnie proste co i ciekawe
jak np.: przedstawianie swoich postepéw, np. w na-
uce, na wykresie wodospadowym lub sumarycznym.
Powiedzmy, ze kazdego dnia chcemy uczy¢ si¢ ok. 50
nowych stéwek z jezyka angielskiego. Prawdopodob-
nie nie uda nam sie¢ osiagnac tego celu kazdego dnia.
Latwo wtedy o demotywacje, ale jesli nasze postepy
bedziemy sobie zapisywac w postaci takiego wykresu
to fatwo zauwazy¢ ze, mimo iz nie w kazdym dniu
osiggamy magiczng liczbe 50 stéwek, to jednak wi-
da¢, ze robimy postepy w nauce.

Kolejnym ciekawym przykltadem, jak zainspiro-
wal sie do dzialania, jest sprawdzenie biografii,
np. w Wikipedii, znanych oséb z naszego rocznika
i przesledzenie ich osiagnie¢. W chwilach, gdy ciezko
nam sie zmobilizowa¢ do dzialania, przyjrzenie sie,
ile inni osiagneli, kiedy byli w naszym wieku, poma-
ga nabra¢ nowych sit i na nowo zacza¢ dzialaé. Ksigz-
ka ,,Automotywacja na 101 sposobéw” jest zrodlem
wielu pomystéw pozwalajacych na zbudowanie mo-
tywacji. Kazdy z nich moze okaza¢ si¢ dla nas zba-
wienny, wiec warto do niej zagladac co jaki$ czas.

Jak sie okazuje, zmotywowac si¢ jest stosunkowo la-
two. Dlatego prawdziwym wyzwaniem jest nie tyle
zmotywowac sie, ile dang motywacje utrzymac.

Temat motywacji i osiagania celow stal si¢ central-
nym punktem badan Edwarda Deciego i Richarda
Ryana. Ci dwaj naukowcy zadali sobie pytanie ,,Co

tak naprawde sprawia, Ze jesteSmy zmotywowani?”.
Wieloletnie badania wskazaly na trzy obszary: kom-
petencje, autonomia i istotno$¢ zadania. Jak si¢ oka-
zalo, majg one ogromny wplyw na nasze zaangazo-

wanie.

Kompetencje — by dobrze wykonywaé swoje obo-
wiazki, musimy mie¢ do tego odpowiednie kompe-
tencje. Jesli zadanie wymaga od nas umiejetnosci,
ktérych nie posiadamy, to narasta w nas frustracja,
lek, poczucie straty czasu, a nawet bezradnos¢.

Autonomia - czyli wolno$¢ wyboru. Sami chcemy
decydowad o tym, jak wykonamy zadanie. Obszar
ten jest bardzo zwigzany z kompetencjami. Jeli je
posiadamy, by wykona¢ zadanie, to i najczesciej wie-
my, jakie istnieja sposoby do jego wykonania i moze-
my sami je wybrac.

Istotno$¢ — chcemy wiedzie¢, jaki jest cel zadania
i naszego wysitku wlozonego w jego ukonczenie.
Chcemy widzie¢ sens naszej pracy.

Znajac wyniki badan profesoréw Ryana i Deciego
zawsze w pierwszej kolejnosci powinnisémy braé pod
uwage obszar kompetencji. Dlatego tez warto korzy-
sta¢ z wszelkich form rozwoju osobistego. Wraz ze
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wzrostem naszej wiedzy i kompetencji bedzie wzra-
stala autonomia przy wykonywaniu zadania. Majac
wiedze, jak mozna wykona¢ zadanie na kilka réz-
nych sposobdéw, sami decydujemy (jesli to mozliwe)
0 sposobie jego wykonania i stylu pracy, jaki nam od-
powiada. No i na koncu istotno$¢ zadania. Musimy
zdawa¢ sobie sprawe z tego, jaki jest sens osiagniecia
celu. Wtedy, nawet w chwilach zwatpienia, fatwiej
nam bedzie znaleZ¢ sile i motywacje do kontynuacji
zadania.

Sens podejmowanych dzialan okazuje si¢ niezwykle
istotny w kazdej dziedzinie naszych aktywnosci. Cze-
sto, tracgc mobilizacje, powtarzamy: ,,To nie ma sen-
su’, ,,Jaki jest tego sens?”. Jesli nie mamy jasno okreslo-
nego celu i tego po co to robimy, trudno o wytrwato$¢
w dziataniu. Dobrg inspiracja odnosnie znalezienia
sensu, czy to okreslonego zadania, czy ogdlnie w zy-
ciu, jestksigzka austriackiego psychiatry Viktora Fran-
kla ,,Cztowiek w poszukiwaniu sensu”. Autor opisuje
w niej swoje pobyty w Auschwitz i innych obozach
koncentracyjnych oraz pisze o swoich wysitkach
w tym czasie, by znalez¢ powody do zycia. Stworzyt

gl T o

on metode psychoterapeutyczna, logoterapie, ukie-
runkowang na rozwazania nad sensem, bo jak dowo-
dzil, to sens zycia jest u cztowieka najpotezniejsza sita
motywujaca. W terapii skupial sie gléwnie na przy-
sztosci, czyli wlasnie na tym, do czego dazymy.

Okazuje sie, ze pytanie o przyszto$¢ jest tutaj kluczo-
we. Czyli bardziej skupiamy si¢ na pytaniu ,,po co?”,
a nie ,dlaczego?”. Pytanie ,dlaczego?” jest bardzo
wazne, ale zawsze dotyczy przeszloéci. Pytanie ,,po
co?” (np. po co uczymy si¢ jezyka angielskiego?) po-
zwala nam zajrze¢ w przyszlo$¢ i nada¢ glebszy sens

temu, co robimy.

Przesztos¢ Terazniejszos$¢ Przysztos¢

< | »
- T »

Dlaczego? Po co?

Podsumowujac, przy realizowaniu zadan warto szu-
ka¢ nie tylko pomystéw, ktére nas pobudza do dzia-
lania, ale réwniez mocnych stron naszej misji, ktére
pozwola nam te motywacje utrzymac na statym po-

ziomie, az do osiagnigcia celu.

-
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WSPOLPRACA MIEDZYNARODOWA

43. SESJA KOMISJI KODEKSU
ZYWNOSCIOWEGO

Pandemia COVID-19 doprowadzita do odwotania wszystkich fizycznych
posiedzent Komisji Kodeksu ZywnoSciowego (KKZ) 1 jej organéw

pomocniczych w 2020 roku.

andd Agricultas
paraniian of ihe

W celu zapewnienia cigglosci pracy tej organizacji oraz
postepu w kluczowych kwestiach, takich jak zatwier-
dzenie opracowanych norm i rozpoczecie nowych
prac, panstwa cztonkowskie zgodzily si¢ na organiza-
cje sesji KKZ w formie wideokonferencji, co wigzato
sie z ograniczeniem niektdrych zasad proceduralnych.

Miedzy innymi nie bylo mozliwe przeprowadzenie
w przewidzianym terminie wyboréw przewodniczg-
cego i wiceprzewodniczacych.

Ostatecznie, po uzgodnieniach, wirtualna 43. sesja Ko-
misji Kodeksu Zywnosciowego odbyla sie 24, 25 i 26
wrze$nia oraz 12 i 19 pazdziernika 2020 roku. Projekt
raportu z sesji oméwiono 5 i 6 listopada 2020 roku.

W otwarciu pierwszej w historii wirtualnej sesji KKZ
udzial wzieli dyrektorzy generalni FAO i WHO, kt6-
rzy powitali ponad 800 zarejestrowanych delegatéow
z calego $wiata.

Podczas sesji zatwierdzono ostatecznie 17 dokumen-
téw oraz 7 propozycji nowych prac.

Najwieksza dyskusje podczas sesji wywotat zrewido-
wany Kodeks praktyki w celu zapobiegania i ograni-
czenia opornoséci na leki przeciwdrobnoustrojowe.
Cze$¢ cztonkéw KKZ, w tym UE i jej patistwa czlon-
kowskie, zgtosila zastrzezenia do tresci dokumentu

43" SESSION
CODEX ALIMENTARIUS
COMMISSION

24-25-26 SEPTEMBER AND
12 AND 13 OCTOBER 2020

A,

posrednio zatwierdzanego na 5. stopniu procedury,
w szczeg6lnoéci odnosnie zapisdw ogdlnych zasad
dotyczacych stosowania promotoréw wzrostu i pro-
filaktycznego uzycia lekéw w hodowli zwierzat.

Ostatecznie dokument zostal zatwierdzony na 5. stop-
niu procedury przy sprzeciwie Federacji Rosyjskiej.

Najwazniejszym dokumentem ostatecznie przyjetym
podczas tegorocznej sesji byla rewizja Ogélnych za-
sad higieny Zywnosci wraz z aneksem HACCP.

Dokument ten stanowi wspolna podstawe dla kontroli
bezpieczenstwa zywnosci na catym $wiecie i stano-
wi punkt odniesienia dla wszystkich innych tekstow
i norm KKZ dotyczacych higieny. Rewizja obejmuje
aktualizacje, ktére umozliwig lepsze stosowanie zasad
przez podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spo-
zywcze, wlasciwe organy i inne zainteresowane strony.
Kodeks zawiera rowniez wigcej wytycznych dotycza-
cych kwestii zdrowotnej zwigzanej z alergenami.

Innym istotnym dokumentem jest przyjety Kodeks
praktyki w zakresie zarzadzania alergenami pokar-
mowymi dla podmiotéw prowadzacych przedsie-
biorstwa spozywcze.

Dokument zawiera wytyczne dotyczace zarzadzania
alergenami w produkcji zywnosci, w tym kontroli

WIEDZA | JAKOSC

Magdalena
Kowalska
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majacych na celu zapobieganie kontaktom krzy-
zowym w przypadku nieumyslnego przeniesienia
alergenu z zywno$ci zawierajacej alergen do zyw-
noéci, ktéra go nie zawiera. Jego publikacja pojawia
sie w zwiagzku z rosngcymi obawami dotyczacymi
powaznego charakteru alergii pokarmowych i ich
skutkéw zdrowotnych oraz coraz wiekszej ztozonosci
tancucha dostaw zywnosci. Kodeks utatwi proaktyw-
ne podejscie do zarzadzania alergenami w produkeji
zywno§ci, zamiast doraznego reagowania po stwier-
dzeniu zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci. Sta-
nowi on uzupelnienie nowo przyjetej rewizji ogol-
nych zasad higieny zywnosci oraz trwajacych prac
nad znakowaniem alergenéw prowadzonych przez
Komitet do spraw Znakowania Zywno$ci.

Spoéréd zatwierdzonych propozycji nowych prac
jako szczegdlnie wazne mozna wskazaé Wytyczne dla
bezpiecznego stosowania i ponownego wykorzysta-
nia wody w produkcji zywnosci.

W ramach tego dokumentu zostang opracowane wy-
tyczne dotyczace bezpiecznego pozyskiwania, wyko-
rzystywania i ponownego wykorzystywania wody,
ktéra ma bezposredni lub posredni kontakt z zyw-
noscia w calym tancuchu zywno$ciowym. Zajmie
sie on réwniez definicja wody «zdatnej do uzycia» -
w odréznieniu od wody o jakosci spozywczej lub pitnej
- poprzez zastosowanie podejscia opartego na ryzyku.
Nowe prace s miedzy innymi odpowiedzig na skutki
zmiany klimatu i potrzebe ponownego wykorzystania
lub recyklingu wody. Przedsigbiorstwa sektora spozyw-
czego skorzystaja z praktycznych wskazéwek i narze-

dzi, ktére pomogg im zrozumie¢ zagrozenia i dostepne
$rodki. Prace powinny zosta¢ zakoniczone w 2023 r.

Z uwagi na zakonczenie prac nad normga dla komo-
sy ryzowej (quinoa) zawieszono prace Komitetu do
spraw Zboz i Roélin Straczkowych (CCCPL). W wy-
niku ostatecznego zatwierdzenia dokumentéw oma-
wianych przez Komitet do spraw Przetworzonych
Owocéw i Warzyw (CCPFV), przerwano jego prace,
do czasu pojawienia si¢ propozycji nowych zagad-
nien do dyskusji lezacych w zakresie kompetencji
tego komitetu.

Natomiast Komisja reaktywowata Komitet do spraw
Ryb i Przetworéw Rybnych (CCFFP) w celu roz-
wazenia wlgczenia gatunku Sardinella Lemuru do
Normy dla sardynek i produktéw typu sardynki
w puszkach.

Dodatkowym punktem agendy szeroko omawianym
podczas sesji byla kwestia funkcjonowania KKZ
w obliczu pandemii.

KKZ uzgodnita, ze zaplanowane sesje organéw po-
mocniczych bedg sie mogly odby¢ zdalnie w 2021
roku. Jezeli nie bedzie mozliwosci organizacji fi-
zycznej sesji KKZ, Sekretariat tej organizacji wraz
z prawnikami FAO i WHO opracujg procedury dla
przeprowadzenia wyboréw. Beda one wymagaty za-
twierdzenia przez panstwa czlonkowskie.

Zapisy wideo z poszczegdlnych dni obrad dostepne
s3 na stronie Komisji Kodeksu Zywno$ciowego.

WIEDZA | JAKOSC
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SWIATOWY DZIEN ZYWNOSCI 2020

75. rocznica utworzenia Organizacji Narodéw Zjednoczonych do spraw

Wyzywienia 1 Rolnictwa (FAO)

16 pazdziernika obchodziliémy Miedzynarodowy
Dzient Zywnosci (World Food Day), proklamowany
przez FAO w 1979 roku, w rocznice utworzenia Or-
ganizacji Narodéw Zjednoczonych do spraw Wyzy-
wienia i Rolnictwa w 1945 roku.

Jego celem jest poglebianie $wiadomosci opinii pu-
blicznej na temat globalnych probleméw zywno-
$ciowych oraz wzmocnienie poczucia solidarnosci

w walce z gtodem i niedozywieniem.

W tym roku z okazji jubileuszu 75. rocznicy utwo-
rzenia FAO - Organizacji Narodéw Zjednoczonych
do spraw Wyzywienia i Rolnictwa - obchody Mie-
dzynarodowego Dnia Zywnosci celebrowane byly

W sposob szczegolny.

Hastem tegorocznej kampanii promujacej tak wazny
dla nas wszystkich na co dzien byto ,,Produkuj, do-
starczaj Zzywno$¢, otaczaj ochrona. Razem. Nasze
dzialania sa naszg przyszloscia”.

Swiatowy kryzys zdrowotny zwigzany z COVID-19
stal sie czasem refleksji nad rzeczami, ktdre cenimy
i nad naszymi najbardziej podstawowymi potrze-
bami. Te niepewne czasy sprawily, ze wielu z nas na
nowo odkrylo fakt ze, to co niektérzy uwazaja za
co$ oczywistego dla innych jest trudne do zdobycia:
ZYWNOSC.

Zywno$¢ jest istota zycia i jedna z podstaw na-
szych kultur i wspdlnot. Zapewnienie dostepu do
bezpiecznej i odpowiedniej pod wzgledem warto-
$ci odzywcezych zywnosci jest i nadal bedzie istot-
ng czescig reakcji na pandemi¢ wywolang przez
COVID-19. Jest to szczegdlnie istotne w odnie-
sieniu do ubogich spoleczenstw, ktére najbardziej
ucierpialy z powodu pandemii oraz wywolanego
przez nig kryzysu gospodarczego. W takich chwi-
lach, wazniejsze niz kiedykolwiek, wydaje sie wspie-
ranie rolnikéw oraz pracownikéw sektora zywno-
$ciowego, ktérzy dbaja o to, aby zywno$¢ trafiata
z pola na stot bez zakidcen.

Grow, Nourish, Sustai_n, _ ;

Our Actions are our Future.

W ostatnich dziesiecioleciach $wiat poczynil znaczne
postepy w poprawie wydajnosci rolnictwa. Pomimo
ze obecnie produkujemy wiecej zywnosci niz to jest
konieczne, aby wyzywi¢ cala ludzkos¢, systemy zyw-
nosciowe sa wcigz niezréwnowazone. Gtéd, otylos¢,
degradacja $rodowiska, utrata réznorodnosci rolno-
-biologicznej, marnotrawstwo zywnosci to tylko nie-
ktére z probleméw, ktore podkreslaja ten brak row-
nowagi.

Tegoroczny Swiatowy Dzien Zywnosci wzywal do
globalnej solidarnosci, aby poméc wszystkim popu-
lacjom, a zwlaszcza tym najstabszym, wyjs$¢ z obec-
nego kryzysu oraz zwigkszy¢ elastycznos¢ i odpor-
no$¢ systeméw zywnosciowych. Tak, aby systemy te
mogly wytrzymac rosnacg zmienno$¢ oraz znaczace
zmiany klimatyczne, zapewni¢ niedrogie i zréwno-
wazone zrodlo pozywienia dla wszystkich, a takze
przyzwoite zZrédla utrzymania dla pracownikéw cate-
go sektora zywnosciowego. Bedzie to wymagato po-
prawy systemoéw ochrony socjalnej, jak réwniez wy-
korzystania nowych mozliwosci oferowanych przez
cyfryzacje 1 handel elektroniczny, ale takze wdroze-
nia bardziej zréwnowazonych praktyk rolniczych,
ktére pozwola chroni¢ zasoby naturalne Ziemi, nasze
zdrowie i klimat.

W tym roku zdecydowano sie na $wietowanie przede
wszystkim za posrednictwem Internetu oraz przy

wykorzystaniu serwiséw spotecznosciowych.

Ten wyjatkowy dzien to réwniez §wigto organiza-
cji, ktéora go proklamowata. W tym roku obcho-
dzona byla 75. rocznica utworzenia Organizacji

Ktak-Sionkowska
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Narodéw Zjednoczonych do spraw Wyzywienia
i Rolnictwa.

Organizacja Narodéw Zjednoczonych do spraw
Wyzywienia i Rolnictwa (ang. Food and Agriculture
Organization of the United Nations, FAO) to wyspe-
cjalizowana organizacja ONZ zajmujaca si¢ wal-
ka z bieda i glodem oraz podnoszeniem dobrobytu
poprzez redystrybucje zywnosci i rozwdj obszaréow

wiejskich.
World Food Day
FALS S
541{: L
Historia

Idea miedzynarodowej organizacji zajmujacej si¢
zywnoscig i rolnictwem pojawila sie juz na przelomie
XIX i XX wieku za sprawa pochodzacego z Polski
amerykanskiego rolnika i aktywisty Davida Lubina.
W 1905 roku w Rzymie odbyla si¢ migdzynarodowa
konferencja, ktora doprowadzita do utworzenia Mie-

dzynarodowego Instytutu Rolnego.

W 1943 roku prezydent Stanéw Zjednoczonych
Franklin D. Roosevelt zwotal Konferencje Narodéw
Zjednoczonych do spraw Wyzywienia i Rolnictwa.
Przedstawiciele 44 panstw koalicji antyhitlerowskiej,
w tym Polski, uczestniczacy w konferencji poswigco-
nej problemom rolnictwa i wyzywienia, zobowigzali
sie do zalozenia organizacji zajmujacej sie rolnic-

twem i Zywnoscia.

16 pazdziernika 1945 roku w Quebec w Kanadzie od-
byla sie pierwsza sesja FAO, podczas ktorej podpisano
Konstytucje Organizacji do spraw Wyzywienia i Rol-
nictwa.

Obecnie do FAO nalezy 197 czlonkdéw, 194 panstwa,
Unia Europejska (jako organizacja czlonkowska)
oraz Wyspy Owcze i Tokelau jako cztonkowie stowa-

rzyszeni.

Polska oficjalnie przystapita do FAO 16 pazdziernika
1945 roku jednakze, 25 kwietnia 1950 roku formal-
nie wystapila z organizacji. Po ponad siedmiu latach,
9 listopada 1957 roku Polska ponownie przystapita
do FAO i jej cztonkostwo trwa do dzisiaj.

Gtéwne cele FAO

= pomoc w wyeliminowaniu glodu, niedozywienia
i zapewnienie bezpieczenstwa zywnosciowego

= promowanie zréwnowazonego rozwoju oraz po-
moc w zwiekszaniu produktywnosci w rolnictwie,
lesnictwie i rybotéwstwie

= polepszanie warunkdow zycia ludno$ci wiejskiej

= stworzenie wydajnego i dostepnego dla wszyst-
kich systemu rolnego i spozywczego

= promowanie zawierania porozumien w sprawie
miedzynarodowego handlu produktami rolnymi
oraz udzielanie pomocy technicznej

= zapewnienie niezbednych kredytéw rolnych

= zwigkszenie odpornosci na kryzysy.

10 NAJWAZNIEJSZYCH OSIAGNIEC FAO

1963 | Utworzenie Komisji Kodeksu Zywnoscio-
wego FAO/WHO (Codex Alimentarius)

Powotanie Komitetu do spraw Swiatowe-
go Bezpieczenstwa Zywnosciowego (CFS)

1974

Przyjecie miedzynarodowego Traktatu
2001 o zasobach genetycznych roslin dla zyw-
nosci i rolnictwa

Zwalczenie slepoty rzecznej (onchocer-
2002 | kozy) w zachodniej Afryce — dziatania od
1974 roku

Opracowanie wytycznych w zakresie po-
wszechnego prawa cztowieka do zywnosci

2004

Zwalczenie pomoru bydta (ksiegosuszu) —
dziatania od 1994 roku

Utworzenie miedzynarodowego systemu
2011 informacji o rynku rolnym (AMIS) —,,ceny
zywnosci pod kontrolg”

2011

Opracowanie dobrowolnych wytycznych
dotyczacych odpowiedzialnego zarza-
dzania wiasnoscig gruntéw, rybotéwstwa
i lasow

2012

Walka z gtodem w Ameryce tacinskiej i na
2014 | Karaibach (redukcja liczby gtodnych o po-
towe) - dziatania od 1990 roku

Opracowanie Kodeksu postepowania

w zakresie odpowiedzialnego
rybotéwstwa (1995) oraz Porozumienia
w sprawie srodkéw stosowanych

2016 | przez panstwo portu w celu zapobiegania
nielegalnym, nieraportowanym

i nieuregulowanym potowom

oraz ich powstrzymywania

i eliminowania (2016)

Na stronie internetowej FAO dostepna jest jubile-
uszowa publikacja. Znalez¢ w niej mozna zaréwno
historie powstania instytucji, jak réwniez przeglad

najwazniejszych wydarzen i osiggniec.



Kluczowe fakty

GLODNA PLANETA - ponad 2 biliony ludzi nie ma
regularnego dostepu do bezpiecznej, warto$ciowej
i wystarczajacej ilosci pozywienia.

COVID-19 JAKO DODATKOWY CZYNNIK ZA-
GROZENIA GLODEM - na $wiecie gloduje niemal
690 milionéw oséb. Szacowane jest, Ze pandemia
COVID 19 zwigkszy te liczbe od 83 do 132 milionéw
0s0b w zalezno$ci od scenariusza ekonomicznego.

KOSZTY - szacowane jest, ze wplyw niedozywienia
oraz wszystkich form nadwagi i otytosci kosztuje $wia-
towa gospodarke ponad 3,5 tryliona dolaréw rocznie.

CZAS NA ZMIANY - staly wzrost liczby oséb gto-
dujacych wraz z rosnaca liczbg 0séb otytych wyraz-
nie wskazuje na potrzebe przyspieszenia dziatan na

rzecz wzmocnienia systeméw zywnosciowych.

WSPOLPRACA MIEDZYNARODOWA

BIOROZNORODNOSC - obecnie tylko dziewigé
gatunkéw roélin stanowi ponad 66% calkowitej
produkgji roélinnej pomimo ze istnieje co najmniej
30 000 roélin jadalnych.

STRATY ZYWNOSCI - okolo 14% zywnosci jest
kazdego roku marnowane na etapie uprawy i prze-
twarzania. Jeszcze wigcej Zywno$ci marnuje si¢ na
etapie sprzedazy detalicznej oraz bezposrednio przez
konsumentow.

WZMOCNIENIE PRODUCENTOW ZYWNOSCI
- ponad 3 miliardy ludzi na $wiecie nie ma dostepu
do internetu, wiekszos¢ z nich mieszka na obszarach
wiejskich. Drobni rolnicy potrzebujg wigkszego do-
stepu do Zrdédel finansowania, szkolen oraz technolo-

gii, aby mdc poprawic¢ warunki zycia.

PLATFORMA ACCESS2MARKETS

nowy portal informacyjny UE o dostgpie do rynkéw krajéw pozaunijnych

Platforma Access2Markets to nowy publiczny portal
informacyjny o dostepie do rynkéw krajoéw pozaunij-
nych oraz zasadach importu do Unii Europejskie;.
Zastgpila ona dwie dotychczasowe unijne platformy:
MADB (the Market Access Database) oraz EU Trade
Helpdesk.

Na platformie mozna znalez¢ wszystkie taryfy celne,
procedury celne i formalno$ci oraz wymogi dotycza-
ce produktéw w odniesieniu do ponad 120 rynkéw
poza UE, ktérych warto$¢ eksportowa przekracza
tacznie 90%.

Dodatkowe atuty tej bazy to miedzy innymi:

= dostep do wszystkich uméw o wolnym handlu UE
z krajami trzecimi: szczegdtowo opisano reguly
pochodzenia ujete w tych umowach, w tym czy
dany produkt moze otrzymac preferencyjne po-
chodzenie,

= wykaz barier w handlu w krajach pozaunijnych,

= dodatkowe zakladki dotyczace inwestycji i ustug,

= tlumaczenie informacji z bazy na wszystkie 24 je-
zyki urzedowe UE, w tym na jezyk polski,

= mozliwo$¢ uzycia aplikacji Access2Markets na te-
lefonie komdrkowym.

Platforma dodatkowo ulatwia przedsiebiorcom wy-
szukiwanie potrzebnych informacji — poprzez uru-
chomienie sekcji ,Moj asystent do spraw handlu”
W zakladce tej, po wpisaniu nazwy lub kodu produk-
tu, a takze jego kraju pochodzenia i przeznaczenia,
pojawi sie przeglad uméw handlowych UE i ich ele-
mentéw oraz szczegdtowych wymogéw dotyczacych
importu lub eksportu danego produktu.

Wyszukiwarka wzbogacona jest réwniez o ROSA
(»Rules of Origin Self-Assessment”). ROSA to nowe
narzedzie samooceny regut pochodzenia - zawiera
wskazowki dotyczace prostych krokéw w celu okre-
$lenia regut pochodzenia dla produktéw.

ROSA wyszukuje i zestawia informacje takie jak:

= reguly pochodzenia dla danego produktu w ra-
mach kazdej umowy,

= lista kontrolna krok po kroku w celu sprawdze-
nia, czy produkt spelnia kryteria preferencyjnego
traktowania regul pochodzenia,

Katarzyna Szot
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= Wwyja$nienie wymogoéw i terminéw dotyczacych
reguf pochodzenia,

= praktyczne przyktady i bezposredni dostep do
tekstow prawnych,

= przeglad procedur dotyczacych regut pochodzenia.

Access2Markets jest narzedziem sprzyjajacym umie-
dzynarodowieniu polskich podmiotéw za granica
oraz zapewnia wsparcie dla eksportu i importu. Kaz-

dy przedsiebiorca moze do bazy na platformie zgto-
si¢ bariery w handlu jakie napotyka w swojej dzialal-
nosci. Na platformie kazdy zainteresowany znajdzie
réwniez szereg interesujacych statystyk, ktére moga
wesprze¢ go w decyzjach dotyczacych aktywnosci na
wybranym rynku.

Platforma jest dostepna pod adresem: https://trade.

ec.europa.eu/access-to-markets/en/content.

Biuro Wspoétpracy
Miedzynarodowe;j

KONFERENCJA O NOWYCH
RELACJACH UE I ZJEDNOCZONEGO

KROLESTWA

23 listopada 2020 r. odbyta si¢ konferencja prasowa na temat zmian w handlu
artykulami rolno-spozywczymi ze Zjednoczonym Krélestwem Wielkiej

Brytanii 1 Irlandii Pétnocnej po zakonczeniu okresu przejsciowego

—od 1 stycznia 2021 roku.

Konferencja, zorganizowana przez Ministerstwo
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, byla skierowana przede
wszystkim do polskich przedsiebiorcow branzy rol-
no-spozywczej. W konferencji wzigl udziat Andrzej
Romaniuk, Gléwny Inspektor Jakosci Handlowej Ar-
tykutéw Rolno-Spozywczych oraz kadra kierownicza
Gléwnego Inspektoratu Weterynarii, Panstwowej In-
spekgji Ochrony Roslin i Nasiennictwa i Krajowego
Osrodka Wsparcia Rolnictwa.

Konferencje prasowg otworzyt Sekretarz Stanu w Mi-
nisterstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Ryszard Barto-
sik, zaznaczajac, ze Zjednoczone Krolestwo to jeden
z najwazniejszych rynkow zagranicznych dla pol-
skiego eksportu rolno-spozywczego (drugi po Niem-
czech pod wzgledem wartosci eksportu).

Po zakonczeniu okresu przej$ciowego, wraz z kon-
cem biezacego roku, relacje handlowe Unii Euro-
pejskiej z brytyjskim partnerem beda regulowane
zasadami, jakie UE stosuje wobec panstw trzecich.
Oznacza to przede wszystkim wprowadzenie kon-
troli celnej we wzajemnych obrotach, a takze innych

procedur kontroli granicznej - w tym kontroli doty-
czacych spelnienia wymogdéw bezpieczenstwa i jako-
$ci artykuléw rolno-spozywczych.

Polska administracja od diuzszego czasu prowadzi
dziatania informacyjne na ten temat, adresowane do
przedsiebiorcéw. Sa one prowadzone przez minister-
stwa i instytucje podlegle, w tym Gléwny Inspektorat
Jako$ci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych.

Nie wszystkie aspekty przyszlych wymogéw w han-
dlu sa jednoznacznie okreSlone. Te zagadnienia sg
wcigz przedmiotem negocjacji dwustronnej umowy
miedzy UE i Zjednoczonym Kroélestwem. Dlatego
Minister zachecit przedsigbiorcéw do $ledzenia na
biezgco komunikatéw i informacji publikowanych
na stronach internetowych instytucji.

Przedstawiciele inspekcji przekazali informacje na
temat najwazniejszych zmian czekajacych przedsie-
biorcéw, podjetych dziatan oraz stanu przygotowan
jednostek do nowych zasad wspdlpracy ze Zjedno-
czonym Krolestwem.



Andrzej Romaniuk, Gléwny Inspektor JHARS
poinformowal, ze Inspekcja bedzie realizowal
kontrole artykuléw rolno-spozywczych w obro-
cie handlowym ze Zjednoczonym Krélestwem na
zasadach analogicznych, jak w przypadku krajow
trzecich. Zaznaczyt, ze artykuly rolno-spozywcze
importowane z Wielkiej Brytanii podlegaja obo-
wigzkowej kontroli granicznej WIJHARS, jesli
spelniaja kryterium minimalnej ilo$ci podlegaja-
cej kontroli oraz znajdujg si¢ na wykazie zawartym
w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 18 stycznia 2013 r. Poinformowal, ze
kontrola eksportu i importu dotyczy gléwnie $wie-
zych owocow i warzyw.

W przypadku eksportu dodatkowo na wniosek
przedsiebiorcy IJHARS moze dokonywa¢ oceny ja-
kosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych, na
podstawie ktorej WIJHARS wydaje $wiadectwo ja-
kosci handlowej potwierdzajace spelnienie wymagan
w zakresie jakosci handlowej, takze deklarowanych
przez przedsigbiorce na przyklad w $wietle szczegd-
towych wymagan brytyjskiego odbiorcy.

Obszar rolnictwa ekologicznego to kolejny waz-
ny aspekt dzialalnosci Inspekeji, na ktéry Gléwny
Inspektor JHARS zwrdcil uwage przedsigbiorcom.
Przekazal, ze Zjednoczone Krélestwo do celéw im-
portu produktéw ekologicznych do Polski (i do calej
UE) bedzie podlegato takim samym procedurom,
jak panstwa trzecie. Do wymogéw importu nalezy
miedzy innymi obowiazek podsiadania i przedloze-
nia przez importera $wiadectwa kontroli wystawio-

WSPOLPRACA MIEDZYNARODOWA

nego w systemie TRACES' oraz poddanie przesytki
kontroli granicznej, ktéra jest prowadzona przez
WIJHARS wlasciwy ze wzgledu na miejsce kontroli.

Glowny Inspektor JHARS poinformowal réwniez,
ze wplywa coraz wigcej zapytan eksporterdéw i im-
porteréw dotyczacych zaréwno zasad kontroli jak
i znakowania produktéw na rynek Zjednoczonego
Kroélestwa. Przedsiebiorca eksportujacy artykuty rol-
no-spozywcze na rynek Wielkiej Brytanii musi za-
pewni¢ zgodno$¢ z wlasciwymi wymaganiami tego
kraju. Dodal, ze niektére produkty posiadajg ,za-
strzezone opisy’, ktorych mozna uzywac tylko wtedy,
gdy posiadaja okreslony skfad - na przykiad produkt
oznaczony jako ,burger wolowy” musi zawieraé
w swoim skladzie co najmniej 62% wolowiny.

Na koniec wystgpienia, Gléwny Inspektor JHARS
przekazal, Ze na stronie internetowej Inspekcji utwo-
rzona zostata zakladka BREXIT zawierajaca szcze-
gélowe materialy na temat zasad kontroli jakosci
handlowej w obrocie artykutami rolno-spozywczymi
miedzy UE a Zjednoczonym Krélestwem po zakon-
czeniu okresu przejsciowego. Wszyscy zainteresowani
moga tam znalez¢ informacje ogélne, jak i szczegd-
towe, a takze inne oficjalne zZrédta danych o nowych
relacjach w handlu. Zachecil takze do $ledzenia aktu-
alnosci na stronie internetowej Inspekcji.

! Trade Control and Expert System (informatyczny system

kontroli i powiadamiania o przemieszczeniach zwierzat zywych
i produktéw pochodzenia zwierzecego przez terytorium panstw
cztonkowskich Unii Europejskiej)

Zrédlo: Pixabay
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Praca zbiorowa
pod redakcjg

LABORATORIUM GIJHARS

wiemnert PONOWNIE W WARSZAWIE

Zgodnie z zasada, ze nic w przyrodzie nie ginie, po 10 latach na mapie

laboratoriéw Inspekciji ponownie zagoscita Warszawa.

Do stycznia 2010 r. funkcjonowalo Laboratorium
GIJHARS w Warszawie-Wesolej. Laboratorium
specjalizowalo sie w badaniach $rodkéw produk-
¢ji i produktéw rolnictwa ekologicznego w szero-
kim zakresie analiz, obejmujacym réwniez badanie
obecnosci organizméw zmodyfikowanych gene-
tycznie (GMO).

Laboratorium GIJHARS Warszawa-Wesota
Laboratorium uzyskalo akredytacje w 2006 r.,
nr AB 732. Jako pierwsze sposréd laboratoriow
GIJHARS posiadalo pracownie PCR, gdzie wyko-
nywano analize jako$ciowa z rozdzialem za po-
moca elektroforezy oraz analize ilosciows technika
RT-PCR. Do badann GMO byly réwniez wykorzy-
stywane szybkie testy immunochoromatograficzne
i ELISA. Laboratorium posiadalo pozwolenie na za-
mkniete uzycie GMO.

W zakresie zwigzanym ze specjalizacja (badania

GMO i zywno$¢ ekologiczna) laboratorium wykony-

walo badania:

= dodatkéw do zywnosci: konserwanty (azotany
i azotyny (metoda IC-ED), kwas sorbowy i ben-
zoesowy (metoda HPLC)), substancje stodzace,
sztuczne barwniki (metodg HPLC);

= zanieczyszczen zywnosci: metale cigzkie (kadm
i otéw (metoda GF-AAS), obecnoéé pozostato-
$ci srodkow ochrony roslin (pestycydy chloroor-
ganiczne (metoda GC/MS) i ditiokarbaminiany
(metoda spektrofotometryczng), mykotoksyny
(metodg HPLC);

= obecnosciizawartoséci organizméw zmodyfikowa-
nych genetycznie GMO w produktach sojowych,
kukurydzianych, pomidorach i ziemniakach.

Ponadto, w ofercie laboratorium znajdowalo si¢ wie-

le oznaczen parametréw jakosciowych dla: migsa

i przetworé6w miesnych, zbdz i przetworéw zbozo-

wych, produktéw cukierniczych i ciastkarskich, pro-

duktéw owocowo-warzywnych, napojoéw bezalkoho-

lowych, ryb i przetworédw rybnych.

Dzialalnos¢ laboratorium w Wesotej nie ograniczata
sie tylko do artykuléw zywno$ciowych. Laborato-
rium poszerzylo swoja specjalizacj¢ o oznaczenia za-
nieczyszczen we widknie Injanym i konopnym w ra-
mach wspélpracy z jednostkami organizacyjnymi
pelniacymi funkcje agencji platniczych w zakresie
realizacji Wspoélnej Polityki Rolnej.

Po rozwigzaniu laboratorium w 2010 r. jego zadania
zostaly przejete przez Laboratorium Specjalistyczne
w Gdyni (w zakresie analizy pestycydéw) oraz La-
boratorium Specjalistyczne w Kielcach (w zakresie
GMO).

Laboratorium Inspekcji Handlowej w Warszawie
W tym czasie, w Warszawie, nadal dzialalo labora-
torium innej inspekcji — Inspekcji Handlowej, jed-
nostka o dlugiej historii. Swoja dzialalno$¢ prowa-
dzito juz w 1958 roku, najpierw jako Laboratorium
Analityczne Gieldy Zbozowo-Towarowej w Warszawie,
a pozniej jako Laboratorium Kontrolno-Analityczne
Panstwowej Inspekeji Handlowej Inspektoratu na m.st.
Warszawa Ministerstwa Handlu Wewnetrznego. Do
2000 r. miescito sie na Krakowskim Przedmiesciu w za-
bytkowej kamienicy ,,Pod Messalky” Nastepnie zmieni-
to siedzibe na kamienice w $cistym centrum Warszawy.
Tu, w budynku przy ulicy Henryka Sienkiewicza 3, na
V pietrze, laboratorium funkcjonuje do dzis, cho¢ juz
pod zmienionym szyldem.

W 2001 r. laboratorium wlaczono w struktury Gtéw-
nego Inspektoratu Inspekcji Handlowej, a w stycz-
niu 2009 r. Urzedu Ochrony Konkurencji i Konsu-
ment6éw. Okazalo sig, Ze to nie byla ostatnia zmiana
w jego historii, poniewaz od 1 lipca 2020 r., na mocy
ustawy z dnia 23 stycznia 2020 r. o zmianie ustawy
o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych
oraz niektdérych innych ustaw, wszystkie laboratoria
spozywcze UOKIK (w Warszawie, Kielcach, Kato-
wicach, Olsztynie i Poznaniu) zostaly przeniesione
do GIJHARS.



Rozwaj

Laboratorium w Warszawie, bedac jeszcze w struktu-
rach Inspekcji Handlowej, uzyskato akredytacje (2005
rok; nr akredytacji AB 592) dla badan artykutow
zywnoéciowych oraz, od niedawna, pasz dla zwierzat
domowych. Posiada szeroki zakres akredytacji od
technik klasycznych po instrumentalne (chromato-
grafia cieczowa HPLC, gazowa GC, jonowa IC) i bio-
chemiczne (ELISA). Na dzien dzisiejszy jest to 150
metod akredytowanych. Oprécz sktadnikéw zyw-
noséci deklarowanych na etykiecie, w tym wartosci
odzywczej, przeprowadza szereg badan parametréow
z obszaru regulowanego prawnie. Najszersza oferta
badawcza obejmuje takie obiekty jak: mieso i prze-
twory miesne; napoje alkoholowe, soki i nektary,
herbata, przyprawy ziotowe i korzenne, miéd, wody
mineralne i Zrédlane, karmy dla zwierzat domowych.

W zwigzku ze swoja specjalizacja w zakresie miesa
i przetworéw miesnych, laboratorium wdrozyto me-
tody potrzebne do oceny jakosci lub ewentualnych
zafalszowan m.in.: oznaczanie zawartoéci azotanow/
azotynow (metoda spektrofotometryczna z wykorzy-
staniem testow enzymatycznych), zawartosci kolage-
nu i tkanki facznej, obecnosci sztucznych barwnikéw,
zawartosci fosforu dodanego, identyfikacji zwigzkow
fosforu (metoda TLC), zawarto$ci wody dodanej
czy miesa ogoétem. Wykorzystuje technike ELISA
do identyfikacji gatunkéw zwierzat ($winia, krowa,
dréb, jelen, kon, owca) w migsnych artykulach zyw-
nos$ciowych jak i w paszach dla zwierzat domowych.

Od lat laboratorium specjalizuje sie réwniez w bada-
niu napojow alkoholowych obejmujacych: wyroby
spirytusowe, wina gronowe, fermentowane napoje
winiarskie (w tym miody pitne) oraz drinki pocho-
dzace z gastronomii. Swojg metodyke w tym zakre-
sie, opiera gléwnie na rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 2870/2000 z dnia 19 grudnia 2000 r. ustanawia-
jgcym wspolnotowe metody referencyjne dla analizy
napojow spirytusowych oraz Compendium of Inter-
national Methods of Analysis of Spirituous Beverages
of Vitivinicultural Origin (tzw. OIV).

Wyzej wymienione dokumenty pozwalaja na ozna-
czenie takich parametréw jak: zawarto$¢ alkoholu
etylowego, metanolu, fuzli, aldehydéw, octanu me-
tylu, zawartosci furfuralu, kwasowosci ogdlnej, stalej
i lotnej, cukréw, a takze zawartodci zéttka jaja w li-
kierach jajecznych. Wsréd wykorzystywanych tech-

nik wystepuja: metoda densymetryczna i oscylome-

tryczna, GC-FID, HPLC-DAD, HPLC-RI, metoda
miareczkowania potencjometrycznego oraz metoda

spektrofotometryczna.

Ponadto, za pomocg chromatografii gazowej
(GC-FID) laboratorium jest w stanie wykry¢ skaze-
nie wyrobéw spirytusowych alkoholem - 2-propa-
nolem.

Metody dedykowane wyrobom winiarskim grono-
wym i fermentowanym wyrobom winiarskim pocho-
dza natomiast z Compendium of international me-
thods of wine and must analysis oraz rozporzadzenia
MRiRW z dnia 21.05.2013 r. w sprawie szczegofowego
sposobu wyrobu fermentowanych napojow winiar-
skich oraz metod analiz tych napojéw do celow urze-
dowej kontroli w zakresie jakosci handlowej. W celu
weryfikacji ich jakosci oznaczane sg m.in. zawarto$¢
etanolu, metanolu, cukréw, popiotu ogétem, siarcza-
néw, siarczynoéw czy kwasowosci ogolna i lotna i po-
réwnywane z wymaganiami opisanymi w odpowia-
dajacych rozporzadzeniach i specyfikacjach.

Dziatalnos¢ laboratorium obejmuje réwniez napoje
bezalkoholowe - soki i nektary, ktdére sg badane pod
katem spetniania wymagan rozporzadzenia oraz wy-
réznikéw jakosci przedstawianych w Kodeksie AIJN
(Europejskie Stowarzyszenie Producentéw Sokéw)
metodami IFU (Miedzynarodowa Federacja Produ-
centéw Sokéw Owocowych). Od 2016 r. laborato-
rium poszerzylo swoj zakres akredytacji o wody mi-
neralne, zrédlane i lecznicze. Przeprowadza w nich
analizy m.in. zawartoéci wybranych kation6w i anio-
néw technikg chromatografii jonowej oraz zawarto-
$ci wodoroweglanéw metodami miareczkowania.

Kazdego roku ocena przeprowadzana przez Polskie
Centrum Akredytacji (PCA) wzbogaca zakres akredy-
tacji Laboratorium w Warszawie o nowe metody czy
obiekty. Profile antocyjanéw i betacyjanin, witamina
C, witamina B, olejki eteryczne w przyprawach to jed-
ne z wielu parametréw oznaczanych chromatograficz-
nie, o ktdre rozszerzono si¢ w ostatnim czasie. Ciagly
rozwoj oraz utrzymywanie wysokiej jakosci wykony-
wanych badan (potwierdzany przez coroczne pozy-
tywne oceny PCA oraz wyniki z badan biegtosci i po-
réwnan miedzylaboratoryjnych) jest mozliwy dzieki
wykwalifikowanemu, zaangazowanemu i stalemu ze-
spolowi pracownikéw. Tworzy go 11 oséb, z czego 10
posiada wyzsze wyksztalcenie w zakresie technologii
zywnoéci (9 absolwentdéw Szkoly Gléwnej Gospodar-
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stwa Wiejskiego). Nad rozwojem laboratorium, jak
i nad calym zespotem nadzér sprawuje, niezmiennie
od 2007 roku, Malgorzata Czopek, wczesniej zastep-
ca kierownika i kierownik techniczny, z laboratorium
warszawskim zwigzana przez calg kariere zawodowa.

Co taczy dawne laboratorium GIJHARS w Wesotej
z obecnym laboratorium GIJHARS w Srédmiesciu?
Laboratorium GIJHARS w Warszawie-Wesolej prze-
stalo istnie¢, ale potencjat i wiedza pracownikéw,
ktérzy byli w nim zatrudnieni pozostaly. Pierwszym
punktem faczagcym dawne Laboratorium GIJHARS
w Warszawie z obecnym byla §p. dr inz. Beata Ka-
lisz (pracownik Laboratorium w Wesotlej), ktora
w 2007 r. zmienila miejsce zatrudnienia i dolaczyta
do zespolu laboratorium Inspekeji Handlowej, gdzie
pracowala do sierpnia 2016 roku.

@

IJHARS

Glowny Inspektort Jakosci Handlowe
Artvkulow Rolno-Spodyweryeh

W laboratorium przy ulicy Sienkiewicza, po likwidacji
laboratorium w Wesotej, zatrudnienie znalazta réwniez
Dagmara Szymanska, ktéra pracuje do dnia dzisiejsze-
go. I tak, po latach, nie zmieniajac miejsca zatrudnienia,
znowu pracuje w strukturach Gléwnego Inspektoratu
Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych.

Warto wspomnie¢, ze powigzan miedzy poszcze-
gélnymi komdrkami jest znacznie wigcej. W latach
2004-2007 w laboratorium IH w Warszawie praco-
wala Aleksandra Jézefowicz, obecnie pracownik Biu-
ra Orzecznictwa, Legislacji i Laboratoriéw (BOL),
podobnie jak Aneta O$cilowska, ktéra w latach
2006-2010 pracowata w laboratorium w Wesotej.
W Wesolej pracowala tez Izabela Tiomkin, od 2018 r.
zatrudniona w laboratorium przy ul. Sienkiewicza.

Niezaleznie od tego w jakich strukturach znajdowato
sie spozywcze laboratorium w Warszawie i pod jakim
szyldem prowadzito swoja dziatalno$¢, cel zawsze byt
i pozostanie ten sam - dbanie o jako$¢ produktow
rolno-spozywczych oferowanych na polskim rynku.

A cel ten osiggamy dzieki wspdlnocie i zgodnej pracy
zespolowej.

Agnieszka Kosinska

CO KRYJE SIE W TOREBCE OREGANO?

Kto z nas nie zna oregano? Ta przyprawa dost¢pna w sprzedazy w czystej
postaci, badz jako sktadnik zi6t prowansalskich, jest ch¢tnie wykorzystywana
w naszej kuchni. Podnosi smak 1 aromat r6znego rodzaju sosow, potraw

migsnych 1 warzywnych.

Okazuje sie, ze pomimo powszechnego stosowania
tej przyprawy, tak naprawde jednak jej nie znamy.
Swiadczy o tym skala zafalszowan oregano na rynku

WIEDZA | JAKOSC

polskim jak i $wiatowym. Ewidentne zafalszowania

jesteSmy w stanie zauwazy¢ sami, bez specjalistycz-

nych badan laboratoryjnych.



0 oregano stéw kilka

Oregano nalezy do roélin z rodziny jasnotowatych
(Lamiaceae). Wystepuje w Europie, Azji Srodkowej
oraz w Ameryce Pdlnocnej. Jest rosling gruczoto-
wo owlosiong, intensywnie pachnaca. Ze wzgledu
na swoje wlasciwosci jest popularng przyprawg oraz
ceniong roéling lecznicza.

Nazwa ,,oregano” nadawana jest wielu gatunkom ro-
$lin z rodziny Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae i Ver-
benaceae, prowadzi to do wielu nieporozumien i bted-
nego znakowania produktéw. Ich wspdlng cechg jest
obecnoé¢ karwakrolu, tymolu i innych zwigzkow lot-
nych, nadajacych swoisty smak.

Ocenia sig, Ze istniejg 44 gatunki, 6 podgatunkéw, 3 od-
miany i 18 naturalnie wystepujacych mieszancéw ore-
gano, w tym majeranek (Origanum majorana). Pomi-
mo bliskiego pokrewienstwa oregano z majerankiem,
oba ziola znaczaco réznig sie jednak smakiem.

Smak oregano okreslany jest jako: charaktery-
stycznie aromatyczny, cieply, piekacy i gorzki. Bar-
wa suszonych lisci jest jasnoszarozielona do oliw-
kowozielone;j.

Europejskie Stowarzyszenie ds. Przypraw (ESA) okre-
$lito liste gatunkdw, ktore mogg by¢ sprzedawane jako
przyprawa pod nazwg ,oregano, jest to Origanum
vulgare i Origanum onites. Dopuszcza réwniez gatu-
nek Lippia graveolens z rodziny Verbenaceae, ktory jest
oznakowany jako ,,meksykanskie oregano”

W Europie najbardziej znane handlowe gatunki ore-
gano to Origanum vulgare subsp. hirtum (oregano
greckie) oraz Origanum onites (oregano tureckie).
»Meksykanskie oregano” wystepuje, poza Meksy-
kiem, gtéwnie na rynku Stanéw Zjednoczonych i Ja-
ponii.

Przyprawa oregano jest pozyskiwana zaréwno z ro-
$lin dzikorosnacych jak i uprawnych. W Polsce,
w $rodowisku naturalnym, mozemy spotkaé przede
wszystkim lebiodke pospolitg (Origanum vulgare L.).

Wzbogacanie” oregano

Badania przeprowadzane w rézinych panstwach
wskazujg na duzg skale zafalszowan przyprawy jaka
jest oregano.

W analizowanych prébkach, oprdcz wlasciwego
surowca, znajdowano rozdrobnione liScie: drzewa
oliwnego, czystka, leszczyny, truskawki, mirtu, ma-
jeranku, sumaka, czgbru letniego, czabru zimowego,
tymianku, a nawet barwione otreby pszenicy.
Obecno$¢ obeych fragmentéw roélinnych w oregano
moze by¢ niezamierzona, ale w wiekszosci przypad-
kéw ewidentnie jest wynikiem celowego dziatania -

lﬁ PEIIERA DAIRL %S CRATR, ﬂ“ PROGIA OFLCAND
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Zdjecie nr 1. Prébki oregano badane w Laboratorium Specja-

listycznym GIJHARS w Warszawie.

zwigkszania masy poprzez dodatek tanszych skfadni-
kéw lub wizualnej poprawie wygladu (liscie czystka
maja ciemnozielony kolor, dodanie ich do oregano
czyni produkt bardziej atrakcyjnym niz czyste ore-
gano).

W badaniach oregano przeprowadzonych przez
dunska organizacje konsumencky zidentyfikowa-
no inny material roslinny w 4 z 10 kontrolowanych
prébek przyprawy, ktéry stanowil od 30 do 50%
masy produktu. W tych przypadkach jako gltéwne
zanieczyszczenia wymieniono liscie drzewa oliwne-
go i mirtu.

Analizy przeprowadzone w Wielkiej Brytanii i Au-
stralii rowniez wykazaly nieprawidtowosci. Brytyj-
ska organizacja konsumencka przebadata 78 probek
oregano — w 19 z nich wykryta zafalszowania innymi
sktadnikami rodlinnymi. Byly to gtéwnie: liScie oliw-
ne, mirtu oraz czystka, ktére stanowity od 30 do 70%
masy produktu. Probki przebadane na terenie Au-
stralii wykazaly, ze 7z 12 analizowanych oregano zo-
stalo zafalszowanych poprzez dodatek lici oliwnych
i sumaku. Stanowity one od 50 do nawet 90% masy
produktu.

Badania przeprowadzone w Polsce réwniez nie napa-
wajag optymizmem. W 2019 r. organy administracji
panstwowej GIJHARS i UOKIK blizej przyjrzaly sie
sprzedawanym na rynku przyprawom.

Laboratoria GIJHARS przebadaly 17 partii oregano
(Origanum vulgare), z czego 11 z nich zakwestiono-
wano. Powodem bylo stwierdzenie obecnosci obcych
czedci roslin innych niz oregano tj. oliwki, mirtu, cza-
bru, a co za tym idzie niezgodnej z deklaracja barwy,
stabo wyczuwalnego zapachu i nietypowego smaku
oraz zanizonej zawartoséci olejku eterycznego (Ra-
port roczny GIJHARS 2019 1.).

W jednej z przebadanych probek stwierdzono nawet
80% obcych fragmentéw roélinnych (UOKiK Przy-
prawy Raport 2019 r.).
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Zdjecie nr 2. Element diagnostyczny liscia oregano — wloski

okrywowe. Laboratorium Specjalistyczne GIJTHARS w War-
szawie. Obraz mikroskopowy, powiekszenie x 400, wodzian

chloralu.

Czego oko nie dostrzeze...

Ewidentne zafalszowania mozemy zidentyfikowa¢l
sami. Listki oregano sg lekkie, delikatne. Obecnos¢
sztywnych, twardych, zdrewnialych fragmentéw ro-
$linnych jest dla nas sygnalem, ze mamy do czynie-
nia z zafalszowanym produktem. Wystarczy spojrzeé
na zdjecie nr 1. Prezentowane na nim dwie probki
maja takg sama mase, widaé wyrazng réznice w wy-
gladzie i zajmowanej objetosci.

Przy zafalszowaniach trudniejszych do samodziel-
nego wykrycia z pomocg przychodza nam specjali-
styczne badania laboratoryjne.

Badania makroskopowe i mikroskopowe pozwalajg
na odréznienie prawdziwego oregano od innych ro-
$lin, w oparciu o informacje przedstawione w rézne-
go rodzaju opracowaniach naukowych np. Farmako-
pei Polskiej.

Farmakopea podaje réwniez szczegdtowy opis wy-
krywania charakterystycznych skladnikéw olej-
ku oregano - karwakrolu i tymolu przy uzyciu
metody chromatografii cienkowarstwowej (TLC)
oraz oznaczania ich sumy w olejku eterycznym me-
toda chromatografii gazowej z detekcja plomienio-
Wo-jonizacyjna.

Wyrdéznikiem jako$ci oregano jest sama zawarto$¢
olejkéw eterycznych, ktérg mozna oznaczy¢ metoda
destylacyjna.

Niezwykle pomocna jest rowniez metoda PCR, po-
zwalajaca wykry¢ obecno$¢ specyficznego DNA.
Wskazane wyzej badania znajduja sie w ofercie anali-
tycznej laboratoriow GIJHARS.
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Zdjecie nr 3. Element diagnostyczny liscia oliwki — wlosek

tarczowaty. Laboratorium Specjalistyczne GITHARS w War-
szawie. Obraz mikroskopowy, powigkszenie x 200, wodzian

chloralu.

Chromatografia gazowa ze spektrometria mas
(GC-MS) oraz wysokosprawna chromatografia cie-
czowa ze spektrometrig mas (HPLC-MS) to kolejne
techniki przydatne do wykrywania zafalszowan. Bo-
noni wraz ze wspdtpracownikami opublikowal me-
tody wykorzystujace obecno$¢ charakterystycznych
zwigzkéw fenolowych np. oleuropeiny w liSciach
oliwnych, ktére nie wystepuja w oregano.

Do identyfikowania zanieczyszczen innym mate-
rialem rodlinnym mozna zastosowaé¢ réwniez me-
tody wykorzystujace spektroskopie fourierowska
(FT-IR) wraz z ultra wysokosprawng chromatogra-
fig cieczowg i wysokorozdzielczg spektrometrig mas
(UHPLC-HRMS), czy innowacyjng i szybka meto-
de obrazowania wielospektralnego (Multispectral
imaging — MSI) laczaca technologie obrazowania
wraz z technikami spektralnymi (pomiaru widma).

Gléwny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw
Rolno-Spozywczych przeprowadza cykliczne i do-
razne kontrole przypraw. Dynamicznie rozwijajaca
sie sprzedaz internetowa szczegélnie sprzyja wpro-
wadzaniu do obrotu produktéw, ktére moga by¢
obarczone wigkszym ryzykiem zafalszowan. Dlate-
go tak wazne jest sygnalizowanie problemu konsu-
mentom, zwiekszanie ich $wiadomosci i zachecanie
do zglaszania organom kontrolnym ewentualnych
watpliwosci co do jakosci kupowanych produktow.

Bibliografia dostgpna w redakgji.



Za naruszenie prawa w zakresie okreslonym w §$ 5
i 6, obowigzywaly kary w wysokosci do 150 marek
lub kara wigzienia (§ 8). Kary w powyzszym zakre-
sie wprowadzane w poszczegélnych landach cesar-
stwa nie mogty by¢ surowsze od tych ustanowionych

przez cesarza Niemiec.

Kary za falszowanie zZywnoéci oraz sprzedaz zyw-

nosci szkodliwej dla zdrowia ludzi oraz takowych

uzywek, zawarte byly w § 10. Stanowit on, ze kara

pozbawienia wolnoéci do szesciu miesiecy i grzyw-

na w wysokosci do 1500 marek, lub jedna z tych kar

obowigzywala za:

1. podrabianie lub falszowanie zywnos$ci lub uzy-
wek,

2. sprzedaz zywnos¢ lub uzywek zepsutych, podra-
bianych lub zafalszowanych, ukrywajac ten fakt
lub sprzedajac je pod nieodpowiednia nazwa.

Kary za falszowanie zywnosci znacznie zatem prze-
kraczaly te obowigzujace za inne przewinienia w za-
kresie produkcji i obrotu Zywnoscia. Biorac pod uwa-
ge mozliwg kare pozbawienia wolnosci byly takze
bardziej surowe, niz chociazby te przewidziane bry-
tyjska ustawa z 1860 r.%.

Zastanawiajacy moze by¢ § 11, ktory stanowil, ze gdy
doszto do sprzedazy zywnosci zafalszowanej lub ze-
psutej — opisanej w §. 10 nr 2 - z powodu niedbal-
stwa/nieuwagi (Fahrldssigkeit) kupca, wéwczas kara
wynosi tylko 150 marek lub areszt. Mozna tu do-
mniemywac, ze w takiej sytuacji wine za zafalszowa-
nie lub doprowadzenie do zepsucia zywnosci przypi-
sywano jej producentowi, ktérej to praktyki kupiec
nie wykryl na etapie nabywania zywnosci w celach
handlowych.

Prawo przewidywalo takze konfiskate zakwestiono-
wanych artykuléw spozywczych (§ 15) oraz podanie
wyroku do publicznej wiadomo$ci na koszt skazane-
go (§ 16).

Ogodlnie niemieckie (pruskie) prawo w zakresie bez-
pieczenstwa zywnosci nalezalo do restrykcyjnych.
Na 17 paragraféw, az 7 dotyczylo wysokosci kar za
poszczegolne przewinienia, a jezeli uwzglednié prze-
pisy bezposrednio zwigzane z karami przyktadowo

8. Kowalczyk, Prawo czystej zywnosci, Od Kodeksu Hammura-
biego do Codex Alimentarius, Wydanie II, Oficyna Wydawnicza
Szkota Gléwna Handlowa w Warszawie, Warszawa, 2017, s. 259.
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w zakresie rekwirowania towaréw, podawania wyro-
ku do publicznej wiadomosci, czy przeznaczenia kar
pienieznych (§ 17) to az 10 paragraféw, czyli prawie
60%, zawierato postanowienia w tym zakresie.

Regulacje austriackie (galicyjskie)

W zaborze austriackim obowigzywata ustawa z 16 stycz-
nia 1896 r. o kupczeniu zywnoscig i niektérymi przed-
miotami uzytkowymi (Dz. u. p. nr 89, 1897)*. Byt to sto-
sunkowo dtugi akt liczyt bowiem az 34 paragrafy.

Zakres przedmiotowy ustawy byl poréwnywalny
z aktem niemieckim. Dotyczyt zywnoS$ci, naczyn
kuchennych, odziezy, obi¢ (tapet), zabawek, farb
i nafty, lecz takze wag i miar stosowanych w obro-
cie zywno$cia, wreszcie ,,piekszydet” (§ 1). Kontrola
przestrzegania przepiséw ustawy nalezata do funk-
cjonariuszy magistratow w szczegdlnosci powiato-
wych lekarzy rzadowych oraz samorzaddéw, ktore
mogly powolywa¢ do zycia tzw. policje zdrowia
i zywnosci. Rzad miat takze prawo do ustanowienia
osobnych organéw nadzorczych (§ 2). Upowaznio-
ne organy nadzorcze mialy prawo ,rewizji” w loka-
lach gdzie odbywata si¢ produkeja, przechowywa-
nie oraz sprzedaz wyrobéw objetych kontrolg oraz
pobierania, a w zasadzie kupna probek do kontroli
(dzielonych na dwie czg$ci: przeznaczong do bada-
nia oraz tzw. wtérnik) (§ 3). Kontrole odbywaly si¢
systematycznie, co pewien czas ,nawet bez szcze-
golnego powodu” (§ 4).

W celu zapewnienia zdrowia publicznego rzad miat
prawo wydawal zakaz stosowania pewnych metod
wytwarzania, sprzedazy zywnosci okreslonej jako$ci,
uzywania do produkeji zywnosci pewnych narzedzi
oraz wad i narzedzi do mierzenia (§ 6). Mozna byto
- wzorem ustawy niemieckiej — zakaz takze produk-
cji oraz sprzedazy przedmiotéw przeznaczonych do
podrabiania lub falszowania zywnosci, jak i je sprze-
dazy pod nazwa nie odpowiadajgca rzeczywistej ja-
kosci ($ 7).

Znaczna czg$¢ ustawy — takze wzorem prawa nie-
mieckiego — dotyczyla przepiséw karnych za famanie
obowiazujacych postanowien. Byly to paragrafy od
9 do 23, czyli praktycznie potowa calo$ci przepisow
ustawy.

* Dziennik ustaw panstwa dla krolestw i krajow w Radzie pan-
stwa reprezentowanych, Czes¢ XXXI, nr 89, 1897 r. Polska wersja
jezykowa. http://alex.onb.ac.at/cgi-content/alex?aid=rpo&datu-
m=1897&size=45&page=479. [04.03.2020].
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ZYWNOSCI (42):

PIERWSZE POLSKIE PRAWO W ZAKRESIE
BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI W XX W.:
ROZPORZADZENIE Z 1928 R.

Czes¢ I: SYTUACJA PRAWNA PO 1918 R.

Wstep

Po odzyskaniu niepodleglo$ci w sklad Rzeczypospolitej
weszly tereny o wyjatkowo zréznicowanym poziomie
rozwoju ekonomicznego, tradycji gospodarczych i kul-
turowych, wreszcie struktury spolecznej. Wymagato to
podjecia prac, by doprowadzi¢ do ujednolicenia pod-
staw ustrojowych odradzajacego si¢ panstwa, wpro-
wadzenia jednolitej struktur organéw panstwowych,
administracyjnych czy militarnych, w tym ujednolice-
nia obowiazujacego prawa. Sytuacja w tym ostatnim
obszarze byla o tyle skomplikowana, Ze z jednej strony
nie bylo mozliwosci powrotu do staropolskiego, niesko-
dyfikowanego i w istocie zapomnianego prawa sprzed
utraty niepodleglosci (koniec XVIII w.), ani oparcia si¢
o zaborcze systemy prawne zaréwno z przyczyn poli-
tycznych, jak i ambicjonalnych'. W poszczegdlnych
wojewoddztwach obowigzywaly trzy porzadki prawne:
prawo niemieckie (pruskie) w wojewoddztwach zachod-
nich, austriackie (galicyjskie) w wojewddztwach potu-
dniowych i rosyjskie w wojewddztwach wschodnich
i centralnych (na terenie b. Kongreséwki), ponadto na
niewielkim obszarze Spiszu i Orawy obowigzywato na-
wet prawo wegierskie.

Regulacje niemieckie (pruskie)

Bezpo$rednio przed odzyskaniem niepodleglosci
w zaborze niemieckim (pruskim) obowigzywala
ustawa o obrocie artykutami Zywno$ciowymi, uzyw-
kami i przedmiotami codziennego uzytku z 14 maja
1879 r. (Gesetz, betreffend den Verkehr mit Nahrung-
smitteln, Genufimitteln und Gebrauchsgegenstin-
den) (foto)?.

' A. Pasek, Komisja Kodyfikacyjna Rzeczypospolitej Polskiej jako
przyklad instytucji dziatajgcej pro publico bono, Uniwersytet Wro-
ctawski, s. 169. http://www.repozytorium.uni.wroc.pl/Conten-
t/79168/13_A-Pasek_Komisja-Kodyfikacyjna.pdf. [11.03.2020].

2 Gesetz, betreffend den Verkehr mit Nahrungsmitteln, Genu-
Bmitteln und Gebrauchsgegenstinden, ,,Deutsches Reichsgeset-
zblatt®, Band 1879, Nr. des Stiicks 14, Nr. des Gesetzes 1298. https://
de.wikisource.org/Gesetz,_betreffend_den_Verkehr. [03.03.2020].

Akt zgodnie z tytutem dotyczyl zywnosci, lecz tak-
ze uzywek, zabawek, tapet, farb, naczyn stuzacych
do przygotowania i serwowania jedzenia i picia
oraz ropy naftowej. Produkcja i obrét tymi towa-
rami podlegata nadzorowi zgodnie z ww. prawem.
Pracownicy policji (okreslani tez jako ,Gesundhe-
itspolizei®, policja ds. zdrowia) byli uprawnieni do
wejécia na teren firmy produkujacej lub sprzeda-
jacej ww. produkty, ich kontroli w tym do pobie-
rania probek celem przeprowadzenia badan labo-
ratoryjnych. Na zadanie wlasciciela kontrolowanej
firmy cze$¢ probki pozostawata zaplombowania
w firmie. Za pobrang probke ptacono zwykla cene
zakupu (§ 2).

W celu ochrony zdrowia konsumentéw ustawa da-
wala uprawnienia do wprowadzenia obostrzen w za-
kresie m.in. zakazu: produkcji wybranych artykutéw
i débr (np. barwienia piwa, wina, czy stodyczy w celu
korekty ich koloru), produkeji wyrobéw o niewlasci-
wej jakosci, lub pod nazwa niezgodng z naturg da-
nego wyrobu, uboju chorych zwierzat w celu pozy-
skania z nich miesa stuzacego produkeji artykutow
spozywczych, stosowania wybranych farb i barwni-
kéw do produkeji zywnosci, napojéw oraz zabawek,
odziezy i tapet.

Zabroniona lub ograniczana byla takze produkcja
i handel rzeczami, ktore moglyby zosta¢ wykorzysta-
ne do falszowania zywnodci (....zur Félschung von
Nahrungs- oder Genufimitteln) (§ 6). Jako przyklad
takich przedmiotéw potencjalnie wykorzystywanych
do falszowania zywnosci podawane byly wytwarza-
ne sztucznie ziarna do zludzenia przypominajace
zielone ziarna kawy, ktore nastepnie byly mieszane
z prawdziwymi ziarnami oraz réznego rodzaju su-
rogaty wykorzystywane do falszowania wina i piwa.
Falszowanie oznaczalo ,podrabianie” (Nachmachen)
i ,fabrykowanie” (Verfilschen).

Dokoticzenie na III str. oktadki



