DZIENNIK
URZEDOWY

MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI

Warszawa, dnia 14 lipca 2022 r.
Poz. 41

OGLOSZENIE
MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI'

z dnia 13 lipca 2022 1.

w sprawie wniosku o zatwierdzenie zmian w specyfikacji ,,wisni nadwislanki” zarejestrowanej
jako chroniona nazwa pochodzenia

Na podstawie art. 16 pkt 3 ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen
produktéw rolnych i srodkow spozywczych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2021 r. poz. 224
oraz z 2022 r. poz. 1370) oglasza si¢, ze dnia 29 czerwca 2022 r. o godzinie 113° wplynal, ztozony przez
Spotdzielni¢ Producentow Owocoéw 1 Warzyw ,Nadwislanka” w Ozarowie z siedzibg w Ozarowie,
wniosek o zatwierdzenie zmian w specyfikacji ,,wisni nadwislanki” zarejestrowanej jako chroniona nazwa
pochodzenia. Wniosek spelnia wymogi formalne i dnia 6 lipca 2022 r. zostal wpisany do rejestru
wewngtrznego wnioskow o rejestracje nazw pochodzenia, oznaczen geograficznych i gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: H. Kowalczyk

' Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatlem administracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie
§ 1 ust. 2 pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 27 pazdziernika 2021 r. w sprawie szczegdlowego
zakresu dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. poz. 1950).



WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIAN W SPECYFIKACJI
PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmian zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012

,, Wisnia nadwislanka”
Nr UE:
ChNP (X) ChOG ()

1. GRUPA SKLEADAJACA WNIOSEK T UZASADNIONY INTERES

Spotdzielnia Producentow Owocoéw 1 Warzyw ,,Nadwislanka” w Ozarowie

2. PANSTWO CZL.ONKOWSKIE LUB PANSTWO TRZECIE
Polska

3. NAGLOWEK W SPECYFIKACJI PRODUKTU, KTOREGO DOTYCZA
ZMIANY

(1 Nazwa produktu

L] Opis produktu
Obszar geograficzny
[J Dowod pochodzenia
1 Metoda produkcji

L] Zwigzek

[ Etykietowanie

L] Inne [okresli¢]

4. RODZAJ ZMIAN

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG,
niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci
rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

[] Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG,
dla ktorych jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal
opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2
akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. ZMIANY
Obszar geograficzny

Tekst w punkcie 5 specyfikacji oraz w punkcie 4 jednolitego dokumentu (Zwigzte
okreslenie obszaru geograficznego):



«,Wisnia nadwislanka” wytwarzana jest na obszarze geograficznym obejmujacym:

- w wojewddztwie mazowieckim, w powiecie lipskim, gminy: Lipsko, Sienno, Solec
n/Wisla,

- w wojewddztwie $wigtokrzyskim, w powiecie opatowskim, gminy: Ozarow i
Tarlow,

- w wojewodztwie lubelskim, w powiecie krasnickim, gming Annopol.»

Zostal zastapiony nast¢pujacym:
«,Wisnia nadwislanka” wytwarzana jest na obszarze geograficznym obejmujacym:

- w wojewddztwie mazowieckim, w powiecie lipskim, gminy: Lipsko, Sienno, Solec
n/Wislta, Rzeczniow,

- w wojewddztwie $wigtokrzyskim, w powiecie opatowskim, gminy: Ozarow i
Tarléw, w powiecie ostrowieckim, gminy: Ostrowiec Swictokrzyski, Baltow i
Bodzechow,

- w wojewodztwie lubelskim, w powiecie krasnickim, gmine Annopol.»

Zmiana polega na rozszerzeniu obszaru geograficznego o gminy: Rzecznidw,
Ostrowiec Swigtokrzyski, Battow 1 Bodzechow.

Gminy te leza w bezposrednim sgsiedztwie pierwotnego obszaru i charakteryzujg si¢
analogicznymi warunkami glebowo-klimatycznymi oraz umiejgtnosciami lokalnych
producentéw. Pozwala to na upraw¢ i wprowadzenie ,,wi$ni nadwislanki” o cechach
okreslonych we wniosku i uzyskanie satysfakcjonujacych plonow. Gtownym
czynnikiem glebowym cechujacym jednolitos¢ tego obszaru jest skata wapienna
wystepujaca w podglebiu oraz cieki wodne w tym rzeka Kamienna, ktore tagodza
warunki klimatyczne w okresie kwitnienia, pozwalajac na skuteczne zapylenie i
zaptodnienie kwiatow. Nieliczne dotychczas nasadzenia ,,wisni nadwislanki” w tych
gminach powigkszaja si¢, co jest najlepszym $wiadectwem mozliwos$ci uprawy tego
typu wisni na tym obszarze.



JEDNOLITY DOKUMENT?

,, Wisnia nadwislanka”

Nr UE:
ChNP (X) ChOG ()

NAZWA LUB NAZWY

,, Wisnia nadwislanka”

PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB PANSTWO TRZECIE
Polska

OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO
Typ produktu
Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone — klasa 1.6

Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Pod chroniong nazwa Wisnia nadwislanka moga by¢ sprzedawane wylacznie
owoce wisni uzyskane od wisni sokéwki odroslowe;.

Chroniong nazwa pochodzenia oznaczone s3 owoce wisni nadwislanki,
przeznaczone zaréwno do przemystu przetworczego, jak 1 ze wzgledu na
wyjatkowe walory smakowe do bezposredniego spozycia. Wisnia nadwislanka jest
jednym z typow ,sokowki odroslowej” wystepujacych w Polsce, ktory
rozpowszechnit si¢ w pasie nadwislanskim (stad jej nazwa). Nazwa nie posiada
odpowiednika tacinskiego. Jest to wisnia, ktéra stanowi wyselekcjonowang siewke
pochodzaca od wisni kartowatej. Wisnia karlowata rozmnaza si¢ wegetatywnie
przez odrosty korzeniowe - syn. wisienka stepowa (Prunus fruticosa Pall.). Nalezy
ona do rodziny rézowatych — Rosaceae Juss., podrodziny sliwowych -
Prunoideae, rodzaju §liwa — Prunus L. 1 podrodzaju wisnia — Cerasus (Mill.).
Swiadectwem domniemanego pochodzenia wisni nadwislanki od Prunus fruticosa
Pall. jest sposob rozmnazania, wielkos¢ owocow, intensywnos¢ barwy oraz to, ze
w rejonie uprawy mozna spotkac juz nieliczne naturalne enklawy wystepowania
reliktowych egzemplarzy Prunus fruticosa Pall. Owoce wisni nadwislanki sg
stosunkowo mniejsze od wisni odmian uprawnych pochodzacych od Prunus
Avium L. 1 Prunus cerasus L oraz ich mieszancow.

Termin ,,sokéwka” oznacza, ze owoce sluza glownie jako surowiec do wyrobu
sokéw, ze wzgledu na intensywng barwe migzszu a ich pestka jest ciemna, barwag
zblizona do migzszu. Termin ,,odroslowa” wigze si¢ z tym, ze wisnie tego typu po
pieciu latach od posadzenia wytwarzaja odrosty korzeniowe, uzywane do
rozmnazania.

2 Jednolity dokument musi by¢ zwigzty i nie moze przekraczaé 2500 stow, z wyjatkiem nalezycie
uzasadnionych przypadkow.



8.3.

8.4.

8.5.

Owoce wisni nadwislanki posiadaja intensywng barw¢ od ciemnoczerwonej do
bordowej, jednolita na catej powierzchni. Sg okragle, lekko sptaszczone. Stosunek
masy pestki do owocu zalezy od wieku drzew 1 wynosi zazwyczaj od 9,4% do
11,3%. Srednica owocu wynosi przeci¢tnie od 12 do 20 mm, a masa od 1,6 do 3,3
g 1 uzalezniona jest od wieku drzewa i stanowiska. W wyniku dokarmiania
dolistnego i w sprzyjajacych warunkach pogodowych wielko$¢ owocu moze by¢
wicksza, a $rednica moze 0siggna¢ nawet 25 mm przy masie do 4 g. Migzsz jest w
kolorze ciemnoczerwonym, jednolity w catej objetosci owocu. Intensywna barwa
utrzymuje si¢ takze po procesie przetworczym. Owoc jest aromatyczny, smak
1 zapach s3 charakterystyczne dla wisni, smak jest bardzo intensywny, lekko
cierpki.

Owoce wisni nadwislanki niezaleznie od przeznaczenia musza by¢ zdrowe, bez
sladow gnicia, pozbawione wszelkich widocznych substancji obcych, wolne od
szkodnikow i1 uszkodzen przez nich powodowanych, wolne od nienaturalnej
zewngtrznej wilgoci i pozbawione jakiegokolwiek obcego zapachu 1 smaku.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone dla przetworstwa muszg by¢ zbierane
w fazie pelnego wybarwienia skorki owocu, bez szypulek. Dopuszcza si¢ owoce
o zroznicowane] wielkosci, z uszkodzeniami oparzenia stonecznego i1 gradu, pod
warunkiem zachowania cech charakterystycznych dla wisni nadwislanki.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone do bezposredniego spozycia muszg by¢
zbierane rgcznie. Owoce nie mogg by¢ uszkodzone 1 musza mie¢ Swiezy wyglad.

Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego) i
surowce (wylacznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktore musza odbywaé si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym musza odbywac si¢ wszystkie etapy
produkcji. Sady musza znajdowaé si¢ na obszarze geograficznym okreslonym
w pkt 4 na glebach wapiennych lub wapienno-glinianych. Material nasadzeniowy
pozyskiwany jest z odrostow korzeniowych produkcyjnych sadéw minimum
piecioletnich, wystepujacych na omawianym obszarze geograficznym. Rozstawa
nasadzenia nie moze byé mniejsza niz 4 na 2 m — co daje 8 m? powierzchni na
jedno drzewko. Nawozenie wykonuje si¢ wedtug standardowych zasad nawozenia
ro$lin sadowniczych.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone do bezposredniego spozycia muszg by¢
zbierane recznie. Przy zbiorach w lipcu owoce zbierane sa z szypulkami,
a w pozniejszych terminach mogg by¢ bez szyputek.

Owoce wisni nadwislanki, ktore trafig do przetwdrni w czasie nie dtuzszym niz 24
godziny od zbioru nie wymagaja schtodzenia. Dluzsze przetrzymywanie wymaga
stosownego schtodzenia.

Szczegélowe zasady dotyczace Krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do
ktorego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Owoce wisni nadwislanki pakuje si¢ do odpowiednich opakowan bezposrednio
w miejscu zbioru. Obowigzek ten zostat wprowadzony w celu zagwarantowania



8.6.

10.

odpowiedniej jakosci produktu jak 1 w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem.
Wisnie przeznaczone do bezposredniego spozycia zbiera si¢ do opakowan o masie
od 0,5 do 5 kg.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone do przetworstwa zbiera si¢ do opakowan
jednostkowych azurowych o masie netto nie wigkszej niz 13 kg lub skrzyniopalet
z dnem szczelnym o masie stosownej do skrzyniopalety.

Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego odnosi sie
zarejestrowana nazwa

Brak

ZWIEZLE OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO
,, Wisnia nadwislanka” wytwarzana jest na obszarze geograficznym obejmujacym:

- w wojewddztwie mazowieckim, w powiecie lipskim, gminy: Lipsko, Sienno, Solec
n/Wislta, Rzeczniow,

- w wojewddztwie $wigtokrzyskim, w powiecie opatowskim, gminy: Ozarow i
Tarléw, w powiecie ostrowieckim, gminy: Ostrowiec Swictokrzyski, Baltow i
Bodzechow,

- w wojewodztwie lubelskim, w powiecie krasnickim, gmin¢ Annopol.

ZWIAZEK Z. OBSZAREM GEOGRAFICZNYM
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar, na ktorym jest wytwarzana wisnia nadwislanka potozony jest w pasie
nadwislanskim i charakteryzuje si¢ zblizonymi warunkami §rodowiskowymi, oraz
wapiennym lub wapienno-gliniastym podlozem. Grubo$¢ warstwy ornej na ogét
nie przekracza 0,5 m a pod spodem wystepuje lita wapienna skata. Na warunki
klimatyczne wystepujace na opisywanym obszarze wpltyw ma takze potozenie
wzdtuz najwigkszej rzeki w Polsce — Wisty, ktora w najblizszym swoim otoczeniu
ksztattuje swoisty mikroklimat. Na obszarze wystgpowania wisni nadwislanki
rowniez w okresie kwitnienia wystepuja przymrozki powodujgce niestabilno$¢
owocowania na przestrzeni lat, lecz ich skutki s3 minimalizowane cieplem
oddawanym przez rzeke Wiste. Wplywa to na stosunkowo duza niezawodnos¢
uprawy tej wisni na obszarze geograficznym jej wystgpowania.

Na obszarze wystgpowania tej wisni dominujg gleby o odczynie obojetnym
i zasadowym, a wisnia nadwislanka dobrze znosi pH powyzej 7,0, czego nie
tolerujag odmiany uprawne dla ktorych optymalne pH to 6,7-7,1. Wysoka warto$¢
pH tych gleb wynika z duzej zasobno$ci w wapn (powyzej 1000 mg/1).

Waznym elementem specyfiki obszaru jest lokalna wiedza 1 umiejetnosci
producentéw, ktorzy nauczyli si¢ uprawia¢ charakterystyczng dla tego obszaru
wisni¢ 1 dostosowa¢ metody upraw do panujacych na tym obszarze warunkow
glebowo-klimatycznych. Przejawia si¢ to przede wszystkim w odpowiednim
doborze gestosci sadzenia 1 sposobie usuwania odrostow w zaleznos$ci od rodzaju
gleby, na ktorej wisnia ta jest sadzona oraz usuwaniu odrostow korzeniowych od
piatego roku uprawy. Pozostawienie tych odrostow powoduje zakrzaczenie
nasadzenia, pogorszenie warunkéw fitosanitarnych uprawy i wielkosci owocow
oraz spadek plonowania. Ze wzgledu na zwigckszong odporno$¢ wisni nadwislanki



na choroby, bardzo istotny jest rowniez odpowiedni doboér zabiegdw ochrony
ro$lin, dotyczy w szczegdlnosci zwalczania nasionnicy trze$niowki (Rhagoletis
cerasi), ktorej naloty owadow dorostych przy cieptych wiosnach i wczesniejszym
terminie kwitnienia tego typu wisni, moga wystgpowaé w terminach nie
identyfikowalnych w przypadku odmian uprawnych.

Specyfika produktu

Charakterystyczne cechy wisni nadwislanki to:

- Wielko$¢ owocu wyraznie mniejsza od odmian uprawnych,

- Bardzo intensywna barwa soku,

- Bardzo duza zawarto$¢ antocyjandéw: powyzej 115 mg/100g (oznaczenie
metodg HPLC).

- Wysoki poziom ekstraktu refraktometrycznego: 16-23°Bx

- Wysoka zawarto$¢ ekstraktu cukrowego: powyzej 13%

- Wysoka kwasowos¢ (zawarto$¢ kwasoéw organicznych) przynajmniej 1,4 %

w przeliczeniu na kwas jabtkowy, przy pH 8,1.

Zawarto$¢ antocyjanOw w wisni nadwislance przewyzsza co najmniej o 20 % ten

sam parametr w owocach Lutéwki — najpopularniejszej odmiany wisni uprawnej w

Polsce i uznawanej za najbardziej przydatng do przetworstwa. Réznica ta moze

dochodzi¢ nawet do 100 %. Powyzsza rdéznica oraz wielko$¢ opisywanego

parametru jest uzalezniona od warunkéw atmosferycznych danego roku oraz

stanowiska.

Specyficzng cecha wisni nadwislanki jest réwniez to, ze w zaglgbieniu
szyputkowym po oderwanej szypulce (szczegodlnie w pierwszych tygodniach
zbioru) powstaje niewielki wyciek soku, ktory zamienia si¢ w galaretke
zapobiegajaca dalszemu wyciekowi, przedtuzajac tym samym trwato$¢ owocow
w stosunku do odmian szlachetnych.

Zwigzek  przyczynowy  zachodzqcy — pomiedzy  charakterystykq — obszaru
geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu

Wisnie sokowki odroslowej byly poczatkowo uprawiane w rejonie Stupi
Nadbrzeznej. Z biegiem czasu wisnie te rozpowszechnily si¢ w catym
nadwislanskim pasie o podobnych warunkach glebowo-klimatycznych. Ze
wzgledu na wystegpowanie na tym S$cisle okre§lonym terenie nad Wista wisnia
wywodzaca si¢ od lokalnej sokowki odroslowej nazywana jest wisnig
nadwislankg.

Na glebach zasadowych o wigkszej zasobnosci w wapn drzewa sg krotkowieczne
(20-25 lat), owoce mniejsze, bardziej aromatyczne, o intensywniejszej barwie. Na
glebach gliniastych z glebiej zalegajacym wapieniem mozna spotka¢ drzewa
ponad 50. letnie, o owocach wigkszych i o nieco stabszym aromacie. Obecnos¢
wapnia w podltozu determinuje duza kondensacj¢ soku, na co wskazuje
stosunkowo wysoki ekstrakt i1 zawarto$¢ barwnika a owoce cechujg si¢
doskonatymi walorami smakowymi oraz duzym zainteresowaniem przemystu
przetworczego. Takie parametry owocOw sg nie mozliwe do uzyskania na glebach
o odczynie ponizej obojetnego 1 malej zasobnosci w wapn.

Lokalna sokdéwka odro§lowa przeniesiona na inne obszary geograficzne zazwyczaj
dobrze rosnie, lecz ma duze problemy z zawigzywaniem owocow. Problemy te
wynikaja ze stosunkowo wczesnego terminu kwitnienia, a tym samym uszkodzen
powodowanych przez wiosenne ochlodzenia, nie pozwalajac uzyskac
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satysfakcjonujacych plonow. Inne warunki mikroklimatyczne niz na obszarze
geograficznym okre§lonym sprzyjaja powstawaniu wigkszych owocow, bardziej
uwodnionych 1 o mniejszym ekstrakcie.

Potaczenie wptywu wystepujacych gleb i bliskosci rzeki oddziatuje nie tylko na
wzrost 1 kwitnienie, ale rowniez uzyskanie wysokiego stopnia wigzania owocow
1 uzyskanie owocoOw najwyzszej jakosci 1 o specyficznych wilasciwos$ciach
okreslonych powyzej. Jako$¢ ta jest Scisle 1 nieodzownie zwigzana z miejscem
lokalizacji sadow 1 panujacych tu warunkow glebowo-klimatycznych. W
warunkach glebowych i1 klimatycznych panujacych na zdefiniowanym obszarze
kazda inna odmiana wisni zle roénie i zle owocuje.

Poza specyficznym $rodowiskiem, w ktorym wystepuje wisnia nadwislanka duzy
wplyw na koncowag jako$¢ produktu maja wyjatkowe umiejetnosci lokalnych
producentow, ktore zostaly opisane powyze;.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014)



WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA PRODUKTU ROLNEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imig¢ i nazwisko:
Spotdzielnia Producentow Owocow i Warzyw ,,Nadwislanka”

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
ul. Kosciuszki 34, 27-530 Ozaroéw

3. Adres do korespondencji:
Spoéidzielnia Producentow Owocdéw i Warzyw ,,Nadwislanka”
ul. Kosciuszki 34, 27-530 Ozaroéw

Telefon: +48 15 839 30 77

Faks: +48 15 839 30 78
E-mail: nadwislanka@vp.pl

4. Imie¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Janusz Suszyna

5. Grupa:

Grupa sktadajaca wniosek — Spotdzielnia Producentow Owocow i Warzyw ,,Nadwislanka”
w Ozarowie — posiada osobowos$¢ prawng 1 zrzesza 65 producentow.

II. Specyfikacja
1. Nazwa:
Wisnia nadwislanka

2. Whniosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracje nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia, czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia X
2) oznaczenie geograficzne

3. Kategoria:

Grupa — 1.6. Owoce, warzywa i zboza, swieze lub ich przetwory.



4. Opis:

Pod chroniong nazwa wisnia nadwislanka moga by¢ sprzedawane wytacznie owoce wisni
uzyskane od wisni sokowki odroslowe;.

Chroniong nazwa pochodzenia oznaczone s3 owoce wisni nadwislanki, przeznaczone
zarowno do przemystu przetworczego, jak 1 ze wzgledu na wyjatkowe walory smakowe do
bezposredniego spozycia. Wisnia nadwislanka jest jednym z typow ,,sokowki odroslowe;j”
wystepujacych w Polsce, ktory rozpowszechnit si¢ w pasie nadwislanskim (stad jej nazwa).
Nazwa nie posiada odpowiednika tacinskiego. Jest to wisnia, ktora stanowi
wyselekcjonowang siewke pochodzaca od wiéni kartowatej. Wisnia kartowata rozmnaza si¢
wegetatywnie przez odrosty korzeniowe - syn. wisienka stepowa (Prunus fruticosa Pall.).
Nalezy ona do rodziny rézowatych — Rosaceae Juss., podrodziny §liwowych — Prunoideae,
rodzaju $liwa — Prunus L. i podrodzaju wisnia — Cerasus (Mill.). Swiadectwem
domniemanego pochodzenia wisni nadwislanki od Prunus fruticosa Pall. jest sposob
rozmnazania, wielko§¢ owocow, intensywnos$¢ barwy oraz to, ze w rejonie uprawy mozna
spotka¢ juz nieliczne naturalne enklawy wystepowania reliktowych egzemplarzy Prunus
fruticosa Pall. Owoce wisni nadwislanki sg stosunkowo mniejsze od wisni odmian uprawnych
pochodzacych od Prunus Avium L. 1 Prunus cerasus L oraz ich mieszancow.

Termin ,,sokéwka” oznacza, ze owoce stuzg gléwnie jako surowiec do wyrobu sokow, ze
wzgledu na intensywng barwe migzszu a ich pestka jest ciemna, barwa zblizona do migzszu.
Termin ,,odroslowa” wigze si¢ z tym, ze wisnie tego typu po pieciu latach od posadzenia
wytwarzaja odrosty korzeniowe, uzywane do rozmnazania.

Owoce wisni nadwislanki posiadaja intensywng barw¢ od ciemnoczerwonej do bordowe;,
jednolita na calej powierzchni. Sa okragle, lekko sptaszczone. Stosunek masy pestki do
owocu zalezy od wieku drzew i wynosi zazwyczaj od 9,4% do 11,3%. Srednica owocu
wynosi przeci¢tnie od 12 do 20 mm, a masa od 1,6 do 3,3 g i uzalezniona jest od wieku
drzewa i1 stanowiska. W wyniku dokarmiania dolistnego i w sprzyjajacych warunkach
pogodowych wielko$¢ owocu moze by¢ wigksza, a $rednica moze osiggna¢ nawet 25 mm
przy masie do 4 g. Miagzsz jest w kolorze ciemnoczerwonym, jednolity w calej objetosci
owocu. Intensywna barwa utrzymuje si¢ takze po procesie przetworczym. Owoc jest
aromatyczny, smak 1 zapach sg charakterystyczne dla wisni, smak jest bardzo intensywny,
lekko cierpki.

Owoce wisni nadwislanki niezaleznie od przeznaczenia muszg by¢ zdrowe, bez §ladéw gnicia,
pozbawione wszelkich widocznych substancji obcych, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich powodowanych, wolne od nienaturalnej zewnetrznej wilgoci 1 pozbawione
jakiegokolwiek obcego zapachu i smaku.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone dla przetworstwa musza by¢ zbierane w fazie
petnego wybarwienia skorki owocu, bez szypulek. Dopuszcza si¢ owoce 0 zroznicowanej
wielkos$ci, z uszkodzeniami oparzenia stonecznego 1 gradu, pod warunkiem zachowania cech
charakterystycznych dla wisni nadwislanki.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone do bezposredniego spozycia musza by¢ zbierane
recznie. Owoce nie moga by¢ uszkodzone i musza mie¢ §wiezy wyglad.

Specyficzng cecha wisni nadwislanki jest m.in. to, ze w zaglebieniu szyputkowym po
oderwanej szypulce (szczegdlnie w pierwszych tygodniach zbioru) powstaje niewielki wyciek
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soku, ktory zamienia si¢ w galaretke zapobiegajaca dalszemu wyciekowi, przedtuzajac tym
samym trwalo$¢ owocow w stosunku do odmian szlachetnych.

5. Obszar geograficzny:

Nalezy okresli¢ obszar geograficzny.

Wisnia nadwislanka wytwarzana jest na obszarze geograficznym obejmujacym:
- w wojewoOdztwie mazowieckim, w powiecie lipskim, gminy: Lipsko, Sienno, Solec
n/Wisla, Rzeczniow,
- w wojewddztwie swigtokrzyskim, w powiecie opatowskim, gminy: Ozarow 1 Tartow,
w powiecie ostrowieckim, gminy: Ostrowiec Swietokrzyski, Battow i Bodzechow,
- w wojewodztwie lubelskim, w powiecie krasnickim, gming Annopol.

6. Dowod pochodzenia:

Calos¢ procesu produkcyjnego podlega specjalnemu systemowi kontroli. Umozliwia on
catkowite §ledzenie produktu. Chroniong Nazwa Pochodzenia: wisnia nadwislanka moga by¢
znakowane tylko te produkty, ktore catkowicie spetniajg kazdy z nastepujacych warunkow:

1) Zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 zgodnie z opisang
metoda produkcji i posiadajace cechy okreslone w opisie;

2) Ich producenci zobowiaza si¢ pisemnie przestrzegac specyfikacji;

3) Ich producenci przekaza nizej wymienione informacje do Spoétdzielni Producentéw
Owocow 1 Warzyw ,,Nadwislanka™:

a)  Producenci, ktorzy chca korzysta¢ z chronionej nazwy sg zobowigzani do zgtoszenia tej
informacji do Spotdzielni Producentéw Owocow i Warzyw ,,Nadwislanka”. Przekazuja
oni spotdzielni informacje o obszarze i lokalizacji sadow wisniowych. Zmiany w
wymienionych informacjach powinny by¢ dokonywane do 20 marca danego roku.
Producenci, ktorzy po raz pierwszy chca wykorzystywa¢ chroniong nazwe powinni
zglosi¢ si¢ do ww. spotdzielni nie pdzniej niz do 20 marca danego roku. W przypadku
zgloszenia checi uczestnictwa lub lokalizacji nowych sadéw - po terminie, chroniona
nazwa moze by¢ wykorzystywana dopiero od nastgpnego roku. Do rejestru moze zostaé
wpisany producent, ktorego sady, na ktorych jest uprawiana wisnia nadwislanka nie sa
mniejsze niz 10 aréw.

b) W Spoéldzielni Producentow Owocow i Warzyw ,,Nadwislanka” zawsze powinien by¢
aktualny spis producentéw zainteresowanych wytwarzaniem wisni nadwislanki oraz
aktualna lokalizacja sadéw wisniowych. Sady otrzymuja numery rejestracyjne.
Skrzynki, indywidualne opakowania wisni, partie produktu oznacza si¢ specjalnymi
etykietkami zawierajacymi odniesienie do miejsca pochodzenia - kod producenta, datg
zbioru danej partii. Dokumenty z spoldzielni oraz u producentow powinny
zagwarantowac¢ mozliwo$¢ odtworzenia historii produktu.

c¢) Kazdy z producentow prowadzi zeszyt zabiegoéw pielegnacyjnych i ochrony roslin, w
ktérym roéwniez zapisuje wszystkie inne informacje wynikajace ze Zwyktej Dobrej
Praktyki Rolniczej lub wymagane przez procedury produkcji integrowanej, jezeli
uprawa prowadzona jest w tym systemie. Kazdy z producentow prowadzi réwniez
rejestr, w ktorym zapisuje nast¢pujace dane:

- wielkosci produkcji, sprzedazy oraz odbiorce produkcji w danym roku
- obszar sadow

11



Informacje te nalezy przechowywac przez okres wynoszacy, co najmniej trzy lata.

d) W przypadku producentow zrzeszonych w Spotdzielni Producentéw Owocoéw 1 Warzyw
»Nadwislanka” sa oni dodatkowo zobowigzani do posiadania rejestru umow
kontraktacyjnych oraz dokumentéw zwigzanych z dzialalno$cia wynikajacg z
funkcjonowania w ramach grupy producentow rolnych.

e) W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodno$ci, wystepujace chocby na
jednym etapie tancucha produkcyjnego, produkt nie bedzie mogt by¢ wprowadzony do
obrotu z chroniong nazwa.

Producenci sa zobowigzani do spelniania warunkéw okreslonych w 6 pkt 1) od momentu
wystania wniosku o rejestracje do Komisji Europejskiej. Producenci sg zobowigzani do
spelniania warunkoéw okreslonych w 6 pkt 2 - 3) nie p6zniej niz trzy miesigce od momentu
pierwszej publikacji wniosku o rejestracje w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskie;.

7. Metoda produkcji:

Podloze
Sady musza znajdowaé si¢ na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 na glebach
wapiennych lub wapienno-glinianych.

Sadzenie

Material nasadzeniowy pozyskiwany jest z odrostoéw korzeniowych produkcyjnych sadow
minimum 5 letnich. Material nasadzeniowy stanowig sadzonki korzeniowe §wiezo odjete od
korzenia lub po okresie szkotkowania. Umiejgtnosci odpowiedniego doboru materiatu
nasadzeniowego byty bardzo dtugo ksztattowane przez sadownikow. Najbardziej cenione sg
sadzonki o grubosci ponad 20 mm mierzonej ponad szyjka korzeniowa.

Rozstawa nasadzenia nie moze byé mniejszy niz 4 na 2 m — co daje 8 m? powierzchni na
jedno drzewko. Zazwyczaj nasadzenia w nowych sadach wykonywane sa w rozstawie 4-4,5 x
2-4 m, gleba w rzedach utrzymywana jest w czarnym ugorze herbicydowym a migdzy
rz¢dami znajduje si¢ murawa.

Sadzenie mozna wykonywac jesienig lub wiosng. Rosliny prowadzone sa w formie
drzewiastej na niskim pniu (do 1m) lub w formie krzewiaste;.

Nawozenie

Nawozenie wykonujemy wedlug standardowych zasad nawozenia roslin sadowniczych.
Podstawa do ustalenia dawek nawozow jest chemiczna analiza gleby. Bardzo waznym
elementem jest regulacja odczynu gleby, ktoéry powinien si¢ ksztattowaé na poziomie
obojetnym lub lekko zasadowym. Ma to szczegélne znaczenie dla powodzenia uprawy na
glebach gliniastych z gleboko zalegajaca skala wapienng. Regulacja odczynu powinna by¢
dokonana w roku poprzedzajacym zalozenie nasadzenia.

Na podlozu wapiennym wskazane jest przed sadzeniem wniesienie mozliwie duzej ilosci
substancji organicznej do gleby zazwyczaj od 30 do100 t/ha w formie obornika lub kompostu
1 w ramach mozliwo$ci wykonanie orki.
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Zabiegi

Do zabiegdw pielggnacyjnych nalezy:

o usuwanie odrostow korzeniowych (przynajmniej raz w roku). Oczyszczanie moze by¢
przeprowadzane mechanicznie lub chemicznie,

o konserwacja murawy miedzy rzedami poprzez wielokrotne (przecietnie 4 lub 5) koszenie
W sezonie uprawowym,

o dopuszcza si¢ stosowanie dokarmiania dolistnego poprzez oprysk nawozami mineralnymi
1 organicznymi w okresie krytycznego niedoboru sktadnikow pokarmowych, ktére moze
wptyna¢ na zwigkszenie masy pojedynczego owocu,

o podejmowanie dziatan majacych na celu ochrone przed chorobami i szkodnikami.
Stosowanie wszelkich produktow owadobojczych i1 grzybobojczych oraz przeciwko
chwastom i szkodnikom, ktére moglyby zmieni¢ smak wisni jest zakazane. Dopuszcza si¢
stosowanie wylacznie pestycydow dopuszczonych przez Instytut Ochrony Roslin.
Stosowanie insektycydow zawierajacych HCH jest zabronione, zar6wno w przypadku
zabiegdw dolistnych, jak i doglebowych.

o przecinka po zbiorze nadmiernie zaggszczajacych i ogatacajacych si¢ pedow.

O terminach przeprowadzania ww. zabiegéw decyduje indywidualnie kazdy z producentéw
uwzgledniajagc posiadang wiedze¢ 1 doswiadczenie w tym zakresie.

Kwitnienie

Termin kwitnienia drzew zalezy od warunkéw pogodowych, wieku drzew 1 stanowiska.
Zazwyczaj trwa w okresie od 5 do 23 maja. Rzadko kwitnienie trwa dtuzej niz 14 dni.

Kwiaty sg mate o $rednicy przecigtnie od 29 do 32 mm. Najwczes$niej zakwitaja drzewa
starsze 1 wezesniej konczg kwitnienie. Okres kwitnienia decyduje o powodzeniu plonowania
w danym roku.

Rosliny wisni sg bardzo wrazliwe w okresie kwitnienia. Niskie temperatury powoduja duze
uszkodzenia kwiatéw. Z przeprowadzonych badan wynika, ze spadek temperatury ponizej -
1,9°C w tym okresie moze by¢ przyczyng braku owocowania w danym roku.

Owocowanie

Owocowanie wystepuje na dihugo 1 krétkopedach z wyrazng tendencja do ogalacania w
starszym wieku. Zbioru owocow dokonuje si¢ w petnej dojrzatosci fizjologicznej a termin jest
zalezny od stanowiska 1 przebiegu warunkéw meteorologicznych danego roku. O terminie
zbioru decyduje oddzielnie kazdy z producentow uwzgledniajac posiadang wiedze i
do$wiadczenie w tym zakresie.

Zbiory

Zbioru dokonujemy w okresie peinej dojrzatosci owocow pomiedzy 5 lipca a 5 sierpnia. W
przypadku gdyby w tym okresie, ze wzgledu na specyficzne warunki pogodowe, owoce nie
uzyskaty petnej dojrzatosci dopuszczalna jest zmiana terminu zbioru. Owoce nie majg
sktonnosci do osypywania si¢, dlatego w lata szczegdlnie deficytowe w opady, utrzymuja
swoja jakos¢ do wrzesnia. W kazdym takim przypadku Spotdzielnia Producentow Owocow i
Warzyw ,,Nadwislanka” jest zobowigzana do przekazania takiej informacji do inspekcji
kontrolne;.

Owoce zbierane sg r¢cznie lub mechanicznie. W zaglebieniu szyputkowym po oderwanej
szypulce (szczegélnie w pierwszych tygodniach zbioru) powstaje niewielki wyciek soku,
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ktory zamienia si¢ w galaretke zapobiegajaca dalszemu wyciekowi, przedtuzajac tym samym
trwato§¢ owocow w stosunku do odmian szlachetnych. Jest to jedna z cech
charakterystycznych tej wisni zbieranej w tym regionie i $ciS$le wynika z uwarunkowan
klimatyczno glebowych tego obszaru.

Dla pozyskania wysokiej jako$ci surowca i w sytuacji, gdy wisnie sa przeznaczone
bezposrednio do spozycia, owoce zazwyczaj zbierane sg recznie. Dopuszczalny jest zbior
mechaniczny owocow jednakze takie owoce przeznaczone s3 zazwyczaj do dalszego
przetworzenia. Owoce zbierane w taki sposéb moga ulec uszkodzeniu, dlatego tez przed ich
sprzedaza jako wisnie deserowe nalezy oceni¢ ich jako$¢ i ewentualny stopien uszkodzenia
oraz okresli¢ czy owoce mogg by¢ sprzedawane luzem czy tez posiadajg tylko wartos¢
przetworcza. Bezposrednio do spozycia mozna sprzedawaé tylko owoce nieposiadajace
uszkodzen mechanicznych.

Przechowywanie
Optymalne warunki przechowywania owocoéw wisni nadwislanki to temperatura:

o 15 do 20°C — przechowywanie pozbiorcze,

o 0do 5°C — krotkotrwate przechowywanie do kilkunastu dni,

o ponizej ,,- 21°C” — przechowywanie dtugotrwale do kilku miesiecy.
W przypadku, gdy dany producent uprawia rdwniez inne wisnie, nie objete Chroniona Nazwg
Pochodzenia, to powinny by¢ one skladowane osobno w sposdb uniemozliwiajacy
pomieszanie OWOCOW.

Wisnie przeznaczone do sprzedazy jako owoce deserowe powinny by¢ wolne od wszelkich
wad 1 mie¢ cechy charakterystyczne wymienione w opisie.

Pakowanie

Dopuszczone sg wylacznie opakowania zgodne z obowigzujacymi przepisami. W przypadku
wisni deserowych owoce powinny by¢ pakowanie bezposrednio w miejscu zbioru w
opakowania od 0,5 do 5 kg, z szyputka lub bez zgodnie z wymogami odbiorcy. Szczegdlnie w
miesigcu sierpniu owoce deserowe moga by¢ zrywane bez szyputek, ze wzgledu na silnie
skorkowaciata warstwe odcinajaca, ktora nie pozwala na wyplynigcie soku w zaglebienie
szyputkowe.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

Zwiazek Ludzki i Historyczny

Pod nazwa wisnia nadwislanka sa sprzedawane owoce lokalnej odro§lowej wisni sokowe;.
Wisnia ta to sokowka odro§lowa zaaklimatyzowana do lokalnych warunkéw, podobnie jak
inna lokalna sokoéwka odroslowa znana pod nazwg ,,Stupska”, ,,Stupianka” lub ,, Stupiec” od
nazwy miejscowosci Stupia Nadbrzezna, w ktorej po raz pierwszy na poczatku XX wieku
pojawity si¢ pierwsze jej nasadzenia.

Informacje potwierdzajace historyczny zwigzek produktu z tym regionem mozna znalez¢ w
licznych opracowaniach Myjaka czy Suszyny (4, 9 — patrz pkt. 13 wniosku). Zgodnie z tymi
materiatami wykonawcg pierwszych nasadzen byt Teofil Zajac ze Stupi Nadbrzeznej, ktory
sadzonki nabyt od ziemianina Leszczynskiego. Majatek Leszczynskich byt dzielony na dzieci
1 prawdopodobnie od ich imion do dzi§ pozostaty nazwy miejscowosci takich jak Tadeuszow,
Maksymoéw, Julianow, Teofiléw itp. W miejscowosciach tych do dzi§ znajduja si¢ rozleglte
wisniowe sady.
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W materiatach tych mozna znalez¢ rowniez liczne relacje osob o prekursorach upraw wisni w
tym regionie: np. ,,Teofil Zajgc urzeczony walorami owocow namowit w 1925 roku dyrektora
szkoly w Stupi Nadbrzeznej - Jana Krupe, na pomoc w obsadzeniu przy pomocy uczniow
drogi do Tadeuszowa.... Jak si¢ okazato byt to doskonaty sposob na rozpropagowanie uprawy
tej wisni.”

Duzo informacji o kultywowaniu i rozpowszechnianiu si¢ uprawy wisni na tym terenie mozna
znalez¢ takze analizujgc historie poszczego6lnych miejscowosci. Przykladem moga by¢ tu
informacje dotyczace wsi ,,Nowe” znajdujacej si¢ tuz nad Wisla, gdzie w jej opisie mozna
znalez¢: ,,Statystyka z 1921 r. odnotowata, Zze w Nowem w 78 zagrodach mieszkato 444 osoby,
w tym 438 katolikow i 6 wyznania mojzeszowego. Na koniec, 2002 r. zanotowano 160
mieszkancow w tej nadwislanskiej wiosce. Nalezy dodal, ze w czasie zbioru wisni (okres
wakacyjny) wzrasta gwattownie liczba okresowych mieszkancow Nowego, ktorzy przyjezdzajq
tu do sezonowej pracy.”

Najdynamiczniejszy rozwo6j uprawy nastgpil w okresie migdzywojennym pod wplywem
zainteresowania kupcow, ktorzy kupowali owoce ,,na pniu”. Owoce cieszyly si¢ i ciesza
powodzeniem zarowno w konsumpcji owocdéw s$swiezych jak 1 w przetworstwie (1, 2).
Zwigkszajacy sie¢ areal nasadzen zmuszal producentow do nowych kanatéow dystrybucji.
Jednym z nich okazata si¢ droga wodna, gdzie statkiem regularnie kursujacym na trasie
Warszawa — Sandomierz, owoce byly transportowane do Warszawy (9). Na rynku
warszawskim wisnie cieszyly si¢ duzym powodzeniem ku zadowoleniu konsumenta i
producenta. Duze tempo powstawania nowych nasadzen bylo jednak limitowane liczba
odrostow korzeniowych, poniewaz byt to jedyny sposdb rozmnazania tej wisni. Z tego
powodu mozna takze spotkac si¢ z upraszczang nazwa tej wisni ,,wisni odroslowki”.

Problematyke uprawy tej regionalnej sokdwki podejmowali liczni autorzy prac dyplomowych
1 badawczych uzywajac roznych nazw - np. Warsinski H., 1979. Badanie cech biologicznych
i morfologicznych lokalnej wisni ze Stupi Nadbrzeznej. Maszynopis pracy magisterskiej.
Biblioteka AR Lublin (10, 11) oraz pracownicy Instytutu Sadownictwa i Kwiaciarstwa w
Skierniewicach (1, 2). Odroslowka sokowka ,,Wisnia Nadwis§lanka” znalazta si¢ réwniez w
opisie podrecznika dla studentéw akademii rolniczych ,,Sadownictwo” — Pienigzek S., 1981
(7). Analizujac bibliografie do ww. pozycji mozna znalez¢ duzo wigcej materiatlow i
informacji dotyczacych ,,Wisni Nadwislanki”.

W literaturze mozna znalez¢ wiele informacji potwierdzajacych wystepowanie, wysoka
jako$¢ 1 rdézne zalecenia dotyczace uprawy wisni ze Shupi Nadbrzeznej w pasie
nadwislanskim. Prace Wociora 1 Warsinskiego wykazaly niemal pieciokrotne roznice
wielkosci plonu z drzewa wisni ze Stupi Nadbrzeznej w latach 1978 1 1979 (12). Podstawowa
przyczyng tego zjawiska jest wrazliwo$¢ kwiatow tej wisni na przymrozki wiosenne (kwitnie
w pierwsze] 1 na poczatku drugiej dekady maja). Walory owocoéw wisni nadwislanki
podejmowali rowniez w swoich artykutach regionalisci (4, 5).

Nalezy zwréci¢ uwage, ze publikacje dotyczace wisni z nadwislanskiego pasa zwigzane sg w
przewazajacej mierze z zasadami uprawy. W publikowanych materialach mozna znalez¢
informacje o duzej wrazliwosci tej wisni na zmiany temperatury, o wymaganiach dotyczacych
podtoza czy zasadach pozyskiwania materialdéw z odrostow korzeniowych. Poswiadcza to
teze o tym, iz sadownicy zajmujacy si¢ uprawa tej wisni muszg posiadaé specyficzne
umiejetnosci, aby moc efektywnie gospodarowac i uzyskiwac ,,Wisni¢ Nadwislankg”. Jakos¢
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1 niepowtarzalno$¢ wisni nadwislanki” zostata takze odzwierciedlona w jej cenie, ktora byta
zawsze jedng z najwyzszych cen wisni spotykanych na rynku.

Naturalny

Opisywany typ wisni poczatkowo powszechnie byt uprawiany w rejonie Stupi Nadbrzeznej a
mozliwo$ci uprawy utozsamiane byly z wystgpowaniem skaty wapiennej. Z biegiem czasu
rozpowszechnita si¢ w calym nadwislanskim pasie tego regionu o podobnych warunkach
glebowo-klimatycznych. Ze wzgledu na wystgpowanie na tym $cisle okreslonym terenie nad
Wislg wisnia ta nazywana jest obecnie wisnig nadwislankq”. Nazwa wisnia nadwislanka
okresla si¢ lokalng sokowke odroslowa zaaklimatyzowana do miejscowych warunkéw
glebowo-klimatycznych. W szczegodlno$ci zwigzane sg one z wystepujacym tu podiozem
wapiennym, wapienno—gliniastym 1 gliniastym z zalegajaca na spodzie skata wapienng.
Czesto grubo$¢ warstwy ornej nie przekracza 0,5 m a pod spodem wystepuje lita wapienna
skala. Prawdopodobnie wapienie maja wplyw na ksztaltowanie si¢ temperatur w okresie
kwitnienia, stwarzajac dogodne warunki do wigzania owocow. Na warunki klimatyczne
wystepujace na opisywanym obszarze niewatpliwy wpltyw ma takze polozenie wzdtuz,
najwiekszej rzeki w Polsce — Wisty, ktéra w najblizszym swoim otoczeniu ksztaltuje swoisty
mikroklimat. Polaczenie wptywu wystepujacych gleb i bliskosci rzeki pozwala nie tylko na
wzrost 1 kwitnienie ale rowniez uzyskanie wysokiego stopnia wigzania owocOw a w
konsekwencji uzyskanie owocow najwyzszej jakosci o specyficznych wtasciwosciach.

Na obszarze wystepowania tej wisni dominujg gleby o odczynie obojetnym i zasadowym, a
wisnia nadwislanka dobrze znosi pH powyzej 7,0, czego nie toleruja odmiany uprawne dla
ktorych optymalne pH to 6,7-7,1. Wysoka warto$¢ pH tych gleb wynika z duzej zasobnosci w
wapn (powyzej 1000 mg/l). W zwiazku z tym na obszarze okreslonym w pkt 5 znajduja si¢ w
przewazajacej mierze uprawy tylko tej wisni a obszar jej uprawy wynosi prawie 1 000 ha. Na
glebach o podtozu wapiennym tego rejonu w nasadzeniach wisni lokalna sokéwka stanowi
100%, na glebach wapienno-gliniastych — okoto 70%. Nie datoby si¢ zagwarantowac
optacalnosci jej produkcji ani utrzymac¢ takiego obszaru sadow gdyby uzyskiwane owoce nie
byly odpowiedniej jakosci. Jakos¢ ta jest Scisle 1 nieodzownie zwigzana z miejscem
lokalizacji sadow i panujacych tu warunkéw glebowo-klimatycznych.

Co ciekawsze uprawa tej lokalnej, zaadoptowanej do otoczenia i1 klimatu sokéwki odroslowej
poza wytyczonym regionem, gdy nie sg spetnione opisane wymagania glebowo-klimatyczne,
réwniez daje bardzo stabe wyniki. Ro$nie wylacznie drzewo, ktore do$¢ obficie kwitnie lecz
wigzanie owocOw jest najczgsciej zawodne. Obecnie nie udato si¢ jednoznacznie okresli¢
warunkéw determinujagcych niezawodne plonowanie tego stosunkowo prymitywnego z
hodowlanego punktu widzenia typu wisni lokalnej. W zwigzku, z tym wystepowanie tego
typu wisni 1 uprawa zapewniajaca najwyzszy stopien niezawodno$ci plonowania jest
ograniczona do obszaru okreslonego w pkt 5.

Potaczenie zaadoptowanej sokowki odroslowej oraz niepowtarzalnych czynnikow
naturalnych zwigzanych z miejscem pochodzenia umozliwiaja uzyskanie odpowiedniej
jakosci owocodw: wisni nadwislanki.

9. Kontrola:
Nalezy poda¢ nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej®, przeprowadzajacych
kontrolg zgodnosci ze specyfikacja oraz zakres kontroli.

3 Kontrola moze by¢ przeprowadzana przez wigcej niz jedng jednostke organizacyjna.
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Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych

ul. Wspdlna 30

00-930 Warszawa

Tel:  +48 2262329 00
+48 22 623 29 01

Fax: +4822 6232998
+48 22 623 29 99

Inspekcja jest odpowiedzialna za kontrole zgodno$ci procesu produkcji ze specyfikacja.
Kontrolowane sg zarowno dokumenty potwierdzajace przeprowadzenie odpowiednich dziatan
przez producentdw, jaki cechy jakosciowe gotowego produktu.

10. Etykietowanie:

Nalezy przedstawic, jezeli zostaty wprowadzone, szczeg6élne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub srodka spozywczego.

Etykietowaniu podlegaja jednorodne partie produktu z wyszczegolnieniem numeru
producenta i terminu zbioru. W przypadku sprzedazy na owoc deserowy znakowane sg
poszczegbdlne opakowania zgodnie z zasadami przyjetymi dla §wiezych owocow 1 warzyw.

11. Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy:
Nalezy napisaé, czy istnieja szczegdtowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego lub s$rodka
SpOZywczego.

Brak szczegotowych wymagan 1 przepisow dotyczacych wisni nadwislanki

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawic, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zglaszanego produktu
rolnego lub srodka spozywczego.

13. Wykaz dokumentow dolaczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatow 1 publikacji, do ktérych sg odwotania we wniosku oraz
wykaz dotaczonych zatgcznikow.

1) Lenartowicz W., Ptocharski W., Zbroszczyk J., 1985. Technological evaluation of the
fruits of tart cherry cultivars. Fruit science reports. RIPF Skierniewice.

2)  Lenartowicz W., Plocharski W., Zbroszczyk J., 1985. Technologia rozwoju réznych
odmian wi$ni. Raporty naukowe. ISiK Skierniewice (ttumaczenie).

3) Materne Polska ANDROS. 2006. Opis owocu wisni Nadwislanka

4)  Myjak J., 1999. Wisnia ratuje rolnikow. Samorzadowe pismo spoteczno-kulturalne
OZAROW. Nr 4/VIIL

5) Myjak J., 1999. O sokéwce ze Stupi. Samorzadowe pismo spoteczno-kulturalne
OZAROW. Nr 4/VIIL

6) O.K. — Owoce Koncentraty Sp. z o0.0. w Przeworsku. 2006. Opis produktu do
przetworstwa — wisnia Nadwislanka.

7)  Pienigzek S. A., 1981. Sadownictwo. PWRIL. Warszawa.

8) POiW GOMAR Pinczéw, 2006. Opis wisni mrozonej Nadwislanka.
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9)  Suszyna J., 2006. Regionalna sokéwka. Biuletyn Wiesci z Izby. Swictokrzyska Izba
Rolnicza 1(20): 10.

10) Warsinski H., 1979. Badanie cech biologicznych i1 morfologicznych lokalnej wisni ze
Stupi Nadbrzeznej. Maszynopis pracy magisterskiej. Biblioteka AR Lublin.

11) Wocior S., Warsinski H., Kaca M., 2003. Wzrost i plonowanie wisni na Wyzynie
Sandomierskiej. Materiaty konf. ,,Ogrodnictwo Ziemi Sandomierskiej”-17 listopada.
Towarzystwo Naukowe Sandomierskie: 65-71.

12) Wocior S., Warsinski H., 2001. Rozmnazanie drzew wisni z odrostow korzeniowych.
Szkoltkarstwo, http://www.szkolkarstwo.pl/article.php?id=172.

II1. Jednolity dokument

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
1 nazw pochodzenia

11.

12.

13.

13.1.

13.2.

Wisnia nadwislanka

WE nr:
[ ]JCHOG ECHNP

NAZWA
Wis$nia nadwislanka

PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB KRAJ TRZECI
Polska

OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO
Rodzaj produktu
Kategoria: Owoce, warzywa i zboza §wieze lub przetworzone — grupa 1.6
Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Pod chroniong nazwa Wisnia nadwislanka moga by¢ sprzedawane wylacznie
owoce wisni uzyskane od wisni sokéwki odroslowe;.

Chroniong nazwa pochodzenia oznaczone s3 owoce wisni nadwislanki,
przeznaczone zaréwno do przemyshlu przetworczego, jak 1 ze wzgledu na
wyjatkowe walory smakowe do bezposredniego spozycia. Wisnia nadwislanka jest
jednym z typow ,,sokowki odroslowej” wystepujacych w Polsce, ktory
rozpowszechnit si¢ w pasie nadwislanskim (stad jej nazwa). Nazwa nie posiada
odpowiednika tacinskiego. Jest to wisnia, ktéra stanowi wyselekcjonowang siewke
pochodzaca od wisni kartowatej. Wisnia karlowata rozmnaza si¢ wegetatywnie
przez odrosty korzeniowe - syn. wisienka stepowa (Prunus fruticosa Pall.). Nalezy
ona do rodziny rézowatych — Rosaceae Juss., podrodziny sliwowych -
Prunoideae, rodzaju §liwa — Prunus L. 1 podrodzaju wisnia — Cerasus (Mill.).
Swiadectwem domniemanego pochodzenia wisni nadwislanki od Prunus fruticosa
Pall. jest sposob rozmnazania, wielko§¢ owocow, intensywno$¢ barwy oraz to, ze
W rejonie uprawy mozna spotka¢ juz nieliczne naturalne enklawy wystepowania
reliktowych egzemplarzy Prunus fruticosa Pall. Owoce wisni nadwislanki sa
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13.3.

13.4.

13.5.

stosunkowo mniejsze od wisni odmian uprawnych pochodzacych od Prunus
Avium L. 1 Prunus cerasus L oraz ich mieszancow.

Termin ,,sokoéwka” oznacza, ze owoce stuza gldwnie jako surowiec do wyrobu
sokow, ze wzgledu na intensywng barwe miazszu a ich pestka jest ciemna, barwa
zblizona do migzszu. Termin ,,odroslowa” wigze si¢ z tym, ze wisnie tego typu po
pigciu latach od posadzenia wytwarzaja odrosty korzeniowe, uzywane do
rozmnazania.

Owoce wisni nadwislanki posiadaja intensywng barwe od ciemnoczerwonej do
bordowej, jednolitg na catej powierzchni. Sg okragte, lekko sptaszczone. Stosunek
masy pestki do owocu zalezy od wieku drzew i wynosi zazwyczaj od 9,4% do
11,3%. Srednica owocu wynosi przecig¢tnie od 12 do 20 mm, a masa od 1,6 do 3,3
g 1 uzalezniona jest od wieku drzewa i stanowiska. W wyniku dokarmiania
dolistnego 1 w sprzyjajacych warunkach pogodowych wielko$s¢ owocu moze by¢
wigksza, a §rednica moze osiagna¢ nawet 25 mm przy masie do 4 g. Miazsz jest w
kolorze ciemnoczerwonym, jednolity w catej objetosci owocu. Intensywna barwa
utrzymuje si¢ takze po procesie przetwoérczym. Owoc jest aromatyczny, smak
1 zapach sa charakterystyczne dla wisni, smak jest bardzo intensywny, lekko
cierpki.

Owoce wisni nadwislanki niezaleznie od przeznaczenia muszg by¢ zdrowe, bez
sladow gnicia, pozbawione wszelkich widocznych substancji obcych, wolne od
szkodnikow 1 uszkodzen przez nich powodowanych, wolne od nienaturalnej
zewngtrznej wilgoci i pozbawione jakiegokolwiek obcego zapachu i smaku.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone dla przetworstwa muszg by¢ zbierane
w fazie pelnego wybarwienia skorki owocu, bez szyputek. Dopuszcza si¢ owoce
o zréznicowanej wielkosci, z uszkodzeniami oparzenia stonecznego i1 gradu, pod
warunkiem zachowania cech charakterystycznych dla wisni nadwislanki.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone do bezposredniego spozycia muszg by¢
zbierane r¢cznie. Owoce nie moga by¢ uszkodzone i muszg mie¢ swiezy wyglad.

Surowce (wylacznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)

Specyficzne etapy produkcji, ktére musza odbywaé si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym musza odbywac si¢ wszystkie etapy
produkcji. Sady musza znajdowaé si¢ na obszarze geograficznym okreslonym
w pkt 4 na glebach wapiennych lub wapienno-glinianych. Material nasadzeniowy
pozyskiwany jest z odrostow korzeniowych produkcyjnych sadéw minimum
piecioletnich, wystepujacych na omawianym obszarze geograficznym. Rozstawa
nasadzenia nie moze byé mniejsza niz 4 na 2 m — co daje 8 m? powierzchni na
jedno drzewko. Nawozenie wykonuje si¢ wedtug standardowych zasad nawozenia
ro$lin sadowniczych.
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Owoce wisni nadwislanki przeznaczone do bezposredniego spozycia muszg by¢
zbierane rg¢eznie. Przy zbiorach w lipcu owoce zbierane sg z szyputkami,
a w pozniejszych terminach mogg by¢ bez szyputek.

Owoce wisni nadwislanki, ktore trafig do przetwdrni w czasie nie dtuzszym niz 24
godziny od zbioru nie wymagaja schtodzenia. Dtuzsze przetrzymywanie wymaga
stosownego schiodzenia.

13.6.  Szczegélowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania, itd.

Owoce wisni nadwislanki pakuje si¢ do odpowiednich opakowan bezposrednio
w miejscu zbioru. Obowigzek ten zostal wprowadzony w celu zagwarantowania
odpowiedniej jakosci produktu jak i w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem.
Wisnie przeznaczone do bezposredniego spozycia zbiera si¢ do opakowan o masie
od 0,5 do 5 kg.

Owoce wisni nadwislanki przeznaczone do przetworstwa zbiera si¢ do opakowan
jednostkowych azurowych o masie netto nie wigkszej niz 13 kg lub skrzyniopalet
z dnem szczelnym o masie stosownej do skrzyniopalety.

13.7.  Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania
Brak.

14. ZWIEZX.E OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

Wisnia nadwislanka wytwarzana jest na obszarze geograficznym obejmujacym:

- w wojewddztwie mazowieckim, w powiecie lipskim, gminy: Lipsko, Sienno,
Solec n/Wista, Rzeczniow,

- w wojewodztwie $§wigtokrzyskim, w powiecie opatowskim, gminy: Ozarow
i Tartéw, w powiecie ostrowieckim, gminy Ostrowiec Swietokrzyski, Battow i
Bodzechow,

- w wojewddztwie lubelskim, w powiecie krasnickim, gming Annopol.

15. ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym jest wytwarzana wisnia nadwislanka potozony jest w pasie
nadwislanskim i charakteryzuje si¢ zblizonymi warunkami §rodowiskowymi, oraz
wapiennym lub wapienno-gliniastym podtozem. Grubos$¢ warstwy ornej na ogoét
nie przekracza 0,5 m a pod spodem wystgpuje lita wapienna skata. Na warunki
klimatyczne wystepujace na opisywanym obszarze wptyw ma takze potozenie
wzdhuz najwigkszej rzeki w Polsce — Wisty, ktéra w najblizszym swoim otoczeniu
ksztattuje swoisty mikroklimat. Na obszarze wystepowania wisni nadwislanki
réwniez w okresie kwitnienia wystepuja przymrozki powodujace niestabilnos¢
owocowania na przestrzeni lat, lecz ich skutki s3 minimalizowane cieptem
oddawanym przez rzeke¢ Wiste. Wplywa to na stosunkowo duza niezawodno$¢
uprawy tej wisni na obszarze geograficznym jej wystepowania.

Na obszarze wystgpowania tej wisni dominuja gleby o odczynie oboje¢tnym
1 zasadowym, a wisnia nadwislanka dobrze znosi pH powyzej 7,0, czego nie
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tolerujag odmiany uprawne dla ktorych optymalne pH to 6,7-7,1. Wysoka warto$¢
pH tych gleb wynika z duzej zasobno$ci w wapn (powyzej 1000 mg/1).

Waznym elementem specyfiki obszaru jest lokalna wiedza 1 umiejetnosci
producentéw, ktérzy nauczyli si¢ uprawia¢ charakterystyczng dla tego obszaru
wisni¢ 1 dostosowa¢ metody upraw do panujacych na tym obszarze warunkow
glebowo-klimatycznych. Przejawia si¢ to przede wszystkim w odpowiednim
doborze gestosci sadzenia 1 sposobie usuwania odrostow w zaleznos$ci od rodzaju
gleby, na ktorej wisnia ta jest sadzona.

Specyfika produktu

Charakterystyczne cechy wisni nadwislanki to:

- Wielko$¢ owocu wyraznie mniejsza od odmian uprawnych,

- Bardzo intensywna barwa soku,

- Bardzo duza zawarto$¢ antocyjandéw: powyzej 115 mg/100g (oznaczenie
metodg HPLC).

- Wysoki poziom ekstraktu refraktometrycznego: 16-23°Bx

-  Wysoka zawarto$¢ ekstraktu cukrowego: powyzej 13%

- Wysoka kwasowos¢ (zawarto$¢ kwasoéw organicznych) przynajmniej 1,4 %

w przeliczeniu na kwas jabtkowy, przy pH 8,1.

Specyficzng cecha wisni nadwislanki jest rowniez to, ze w zaglebieniu
szyputkowym po oderwanej szypulce (szczegdlnie w pierwszych tygodniach
zbioru) powstaje niewielki wyciek soku, ktory zamienia si¢ w galaretke
zapobiegajaca dalszemu wyciekowi, przedluzajac tym samym trwato$¢ owocoOw
w stosunku do odmian szlachetnych.

Zwiqzek  przyczynowy  zachodzqcy — pomiedzy  charakterystykq — obszaru
geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu

Rosliny wisni sokowki odroslowej byly poczatkowo uprawiane w rejonie Shupi
Nadbrzeznej. Z biegiem czasu wisnie te rozpowszechnity si¢ w catlym
nadwislanskim pasie o podobnych warunkach glebowo-klimatycznych. Ze
wzgledu na wystepowanie na tym $cisle okreslonym terenie nad Wista wisnia
wywodzaca si¢ od lokalnej sokowki odro§lowej nazywana jest wisnig
nadwislankg.

Na glebach zasadowych o wigkszej zasobnosci w wapn drzewa sg krotkowieczne
(20-25 lat), owoce mniejsze, bardziej aromatyczne, o intensywniejszej barwie. Na
glebach gliniastych z glebiej zalegajacym wapieniem mozna spotka¢ drzewa
ponad 50. letnie, o owocach wigkszych i o nieco stabszym aromacie. Obecno$¢
wapnia w podtozu determinuje duza kondensacj¢ soku, na co wskazuje
stosunkowo wysoki ekstrakt 1 zawarto§¢ barwnika a owoce cechuja si¢
doskonatymi walorami smakowymi oraz duzym zainteresowaniem przemystu
przetworczego. Takie parametry owocow s3a nie mozliwe do uzyskania na glebach
o odczynie ponizej obojetnego i matej zasobnos$ci w wapn.

Lokalna sokowka odroslowa przeniesiona na inne obszary geograficzne zazwyczaj

dobrze ro$nie, lecz ma duze problemy z zawigzywaniem owocow. Problemy te
wynikajg ze stosunkowo wczesnego terminu kwitnienia, a tym samym uszkodzen
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powodowanych przez wiosenne ochlodzenia, nie pozwalajagc uzyskac
satysfakcjonujacych plonéw. Inne warunki mikroklimatyczne niz na obszarze
geograficznym okreslonym sprzyjajg powstawaniu wiekszych owocow, bardziej
uwodnionych 10 mniejszym ekstrakcie.

Potaczenie wptywu wystepujacych gleb i bliskosci rzeki oddziatuje nie tylko na
wzrost 1 kwitnienie, ale rowniez uzyskanie wysokiego stopnia wigzania owocoOw
1 uzyskanie owocow najwyzszej jakosci 1 o specyficznych wlasciwosciach
okreslonych w punkcie 5.2. Jako$¢ ta jest Scisle 1 nieodzownie zwigzana
z miejscem lokalizacji sadow i1 panujacych tu warunkow glebowo-klimatycznych.
W warunkach glebowych 1 klimatycznych panujacych na zdefiniowanym obszarze
kazda inna odmiana wisni zle ro$nie i zle owocuje.

Poza specyficznym $rodowiskiem, w ktorym wystepuje wisnia nadwislanka duzy
wpltyw na koncowg jako$¢ produktu ma dbatos¢ producentow. Polega ona m.in. na
usuwaniu odrostow korzeniowych od piatego roku uprawy. Pozostawienie tych
odrostow powoduje  zakrzaczenie nasadzenia, pogorszenie = warunkow
fitosanitarnych uprawy i wielkos$ci owocéw oraz spadek plonowania. Ze wzgledu
na zwigkszong odpornos$¢ wisni nadwislanki na choroby, bardzo istotna jest
réwniez umiejetno$¢ dostosowania zabiegdéw ochrony roslin do faktycznie
wystepujacych potrzeb. Dotyczy to w szczegdlno$ci zwalczania nasionnicy
trze$niowki, ktorej naloty owadow dorostych przy cieplych wiosnach
1 wczesniejszym terminie kwitnienia tego typu wisni, moga wystepowac
w terminach nie identyfikowanych w przypadku odmian uprawnych.

ODESLANIE DO PUBLIKACJI SPECYFIKACJI
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.bip.minrol.gov.pl/strona/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0

IV. Zakres i czestotliwos¢ kontroli zgodnosci procesu produkcji ze
specyfikacja

Nalezy opisaé, ktore etapy procesu produkcji beda podlegaly kontroli oraz podaé
szczegodtowy zakres i1 czgstotliwos¢ kontroli.

Kontrolg zgodnos$ci procesu produkcji ze specyfikacja bedzie przeprowadzana wielofazowo i
bedzie przebiegac na kilu etapach:

1.

Kontrola zgodnosci miejsca produkcji z obszarem zadeklarowanym w specyfikacji, w pkt
5). Informacje o lokalizacji sadow, zgodnie z zapisami dotyczacymi dowodu pochodzenia,
nalezy przekaza¢ do Spotdzielni Producentow Owocow i Warzyw ,,Nadwislanka”.

Poniewaz w Spotdzielni Producentow Owocow 1 Warzyw ,Nadwislanka” zawsze
powinien by¢ aktualny spis producentéw oraz aktualna lokalizacja sadow wisniowych to
organ kontrolny na jego podstawie potwierdza lokalizacje sadow. Potwierdzenie
przeprowadza si¢ jednorazowo dla kazdego sadu w pierwszym roku wpisania do rejestru,
wyrywkowo sprawdzajac drzewka wisniowe.
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3. Sprawdzenie dokumentacji potwierdzajacej dowod pochodzenia. Raz w roku sprawdzane
s3 wymagane dokumenty zarowno w Spotdzielni Producentow Owocow 1 Warzyw
,Nadwislanka” jak i u producentow.

4. W pierwszym roku sprawdza si¢ wszystkich producentéw pod katem jakos$ci owocow
wytwarzanych w sadzie. Wizualnie 1 organoleptycznie sprawdza si¢ zgodnos$¢ jakosci
owocow z przedstawionym opisem — tzn. barwa, smak, wybarwienie, ksztatt i wielko$¢
owocu. W przypadku dwuznacznosci wyniklych w badaniach organoleptycznych
uzupetniajaco przeprowadza si¢ sprawdzanie jakosci chemicznej na kilku etapach. Jezeli
produkt spetnia parametry okreslone w lit a, b lub ¢ to uwaza si¢, ze jest on zgodny z
zadeklarowang jakoscig. Przeprowadza si¢ badanie parametréw wisni poprzez wyrwanie
szyputki 1 mierzenie czasu potrzebnego, aby wyciekajacy sok zamienit si¢ w galaretke.

a) Jezeli produkt spetnia wymagania chemiczne przedstawione w opisie to na pewno w
ciggu 4 godzin w temperaturze okoto 30°C (nie nizszej 20 °C) powstanie galaretka z
wyciekajacego soku w zaglebieniu szyputkowym. Ten wskaznik nie sprawdza si¢ przy
duzym uwodnieniu owocéw, po okresie opadow deszczu, dlatego tez tego typu
badanie nie moze by¢ przeprowadzone wczesniej niz 5-7 dni po opadach deszczu.

b) Jezeli galaretka powstanie w czasie od 4 do 6 godzin nalezy réwniez sprawdzi¢ czy
poziom ekstraktu refraktometrycznego znajduje si¢ w przyjetej normie.

c) Jezeli galaretka powstanie w czasie od powyzej 6 godzin nalezy rowniez sprawdzic¢
czy poziom ekstraktu refraktometrycznego, ekstraktu cukrowego i kwasowosci
znajduje si¢ przyjetej normie.

5. Jezeli produkt nie spetnia wymagan okreslonych w 1, 2, 3, 4 i uzupetniajagco w 4a, 4b lub
4c to nie moze by¢ sprzedawany pod chroniong nazwa.

7. Jezeli organ kontrolny ma podejrzenie, ze produkt nie zostal wytworzony zgodnie ze
specyfikacja moze rowniez skontrolowac inne wybrane etapy produkcji wisni nadwislanki.

Data: Podpis:
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