
Informacja zbiorcza o wynikach kontroli planowej w zakresie jakości 

handlowej wyrobów kakaowych i czekoladowych – I kwartał 2025 

Skontrolowano 1 producenta wyrobów kakaowych oraz czekoladowych, u którego 

stwierdzono nieprawidłowość w jednej partii.  

Łącznie kontrolą objęto w zakresie: 

a) parametrów fizykochemicznych – 2 partie wyrobów kakaowych i czekoladowych 

o łącznej masie 12 900 kg, 

b) znakowania – 2 partie wyrobów kakaowych i czekoladowych o łącznej masie 12 900 kg, 

z czego zakwestionowano 1 partię wyrobów kakaowych o masie 4 100 kg w zakresie 

parametrów fizykochemicznych. 

Wyniki kontroli  

Ogółem kontrolą u producenta objęto 2 partie wyrobów kakaowych i czekoladowych 

o łącznej masie produkcyjnej 12 900 kg, w tym: 

• 1 partię czekolady o łącznej masie produkcyjnej 8 800 kg, 

• 1 partię kakao jako surowca do wyrobu czekolady o łącznej masie produkcyjnej 4 100 kg, 

z czego zakwestionowano 1 partię kakao o masie 4 100 kg, w zakresie parametrów 

fizykochemicznych. 

Do badań laboratoryjnych w zakresie parametrów fizykochemicznych pobrano 2 partie 

wyrobów kakaowych i czekoladowych o łącznej masie 12 900 kg, z czego zakwestionowano 

1 partię kakao jako surowca do wyrobu czekolady o masie 4 100 kg  z uwagi na zawartość 

tłuszczu niezgodną z deklaracją w świadectwie jakości. 

Wynik oznaczenia zawartości tłuszczu wykazał jego zawartość na poziomie 8,59 ± 0,14 %, wg 

deklaracji producenta w Świadectwie jakości powinno go być min 10,0 %.  

Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 2 partie wyrobów kakaowych i czekoladowych 

o łącznej masie 12 900 kg, nie stwierdzając w badanym zakresie nieprawidłowości. 

Zastosowane sankcje 

W związku ze stwierdzonymi nieprawidłowościami wobec przedsiębiorcy  



• wszczęto 1 postępowanie administracyjne z ustawy o jakości artykułów rolno-spożywczych 

zmierzające do wymierzenia kary pieniężnej. 

Ponadto: 

• zostaną skierowane zalecenia pokontrolne do przedsiębiorcy wzywające do usunięcia 

stwierdzonej nieprawidłowości. 

Opracował: Katarzyna Hantz Starszy Inspektor  
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