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Dyrektor

Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego
im. Wincentego Witosa w Mokrzeszowie
Mokrzeszéow 111

58-160 Mokrzeszow

WYSTAPIENIE POKONTROLNE

Na podstawie art. 6 ust. 3 pkt. 1 ustawy z dnia 15.07.2011 r. o kontroli w administracji rzgdowej*
w zwigzku z art. 57 ustawy z dnia 14.12.2016 r. Prawo oswiatowe?, Ministerstwo Rolnictwa
i Rozwoju WSsi przeprowadzito w Zespole Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego im.
Wincentego Witosa w Mokrzeszowie®, Mokrzeszéw 111, 58-160 Mokrzeszéw kontrole
planowa w zakresie warunkéw realizacji ksztatcenia zawodowego w okresie od 01.01.2023 r.

do 30.06.2024 r., z mozliwoscia zasiegniecia informacji z okreséw wczesniejszych.

Zgodnie z art. 47 w zwiazku z art. 46 ust. 1 i 3 ustawy o kontroli w administracji rzqdowe;j,

przekazuje Panu Dyrektorowi Wystgpienie pokontrolne.

I. Informacje o kontroli

Kontrole przeprowadzili pracownicy Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi*:

- _, gtéwny specjalista w Departamencie Kontroli i Audytu;

- _, gtéwny specjalista w Departamencie Oswiaty i Polityki Spoteczne;j;

- _, gtéwny specjalista w Departamencie Oswiaty i Polityki Spoteczne;j.
Czynnosci kontrolne realizowano w okresie od 21.08 do 30.09.2024 r. w sposéb hybrydowy, t;j.
w siedzibie podmiotu kontrolowanego® oraz w sposdb zdalny z wykorzystaniem Srodkow

komunikacji elektronicznej i dokumentéw w formie elektroniczne;j.

1Dz. U.z 2020 . poz. 224.

2Dz.U.z 2024 r. poz. 737 i 854, t.j.

3 Dalej: ZSCKR w Mokrzeszowie, Zesp6t lub Szkota.

4 Na podstawie upowaznien Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 9 sierpnia i 19 sierpnia 2024 r.: nr 23a/2024, 23b/2024,
23c/2024.

5 W okresie 26-29 sierpnia 2024 r.



W okresie objetym kontrolg dyrektorem ZSCKR w Mokrzeszowie byta Joanna Mitobdg®.
Natomiast od 1 wrzesnia 2024 r. dyrektorem Szkoty jest Krzysztof Hodel’.

Il. Ocena ogdlna skontrolowanej dziatalnosci

Warunki wyposazania w zakresie realizacji ksztatcenia zawodowego w zawodach, w ktoérych
prowadzono ksztatcenie oceniono pozytywnie, pomimo, iz stwierdzono nieliczne braki
w wyposazeniu pracowni do nauki zawodéw: technik zywienia i ustug gastronomicznych,
technik agrobiznesu, technik hodowca koni, mechanik-operator pojazdéw i maszyn
rolniczych.

u pracodawcéw) odpowiadajagce wymogom okreslonym w rozporzadzeniu Ministra Edukacji
Narodowej w sprawie podstaw programowych ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego
oraz dodatkowych umiejetnosci zawodowych w zakresie wybranych zawoddéw szkolnictwa

branzowego®.
I1l. Oceny i ustalenia szczegétowe
1. Informacje ogélne o realizacji ksztatcenia zawodowego w Zespole

1.1. Zespot prowadzony byt w formie jednostki budzetowej (art. 4 ust. 1 ustawy z dnia

27.10.2017 r. o finansowaniu zadan oswiatowych?®).

1.2.0d 1.01.2007 r. organem prowadzacym i sprawujacym nadzor pedagogiczny nad Zespotem

byt Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi (art. 8 ust. 7, art. 57 ust. 1 ustawy Prawo oswiatowe®).
1.3. ZSCKR w Mokrzeszowie w okresie objetym kontrolg prowadzit ksztatcenie:

— w technikum w zawodach: technik zywienia i ustug gastronomicznych, technik
agrobiznesu, technik hodowca koni,

— w branzowej szkole | stopnia: mechanik-operator pojazdéw i maszyn rolniczych.

2. Warunki realizacji ksztatcenia zawodowego

2.1. Realizacja zadan w ramach ksztatcenia zawodowego zwiazanych z realizacjg podstawy
programowej, wymagata okreslonego wyposazenia szkét w zakresie okre$lonym podstawg

programowa dla poszczegdlnych zawoddw.

¢ Akt powierzenia stanowiska z 11 maja 2019 r. na okres od 1.09.2019 do 31.08.2024 r.

7 Akt powierzenia stanowiska z 12 lipca 2024 r. na okres od 1.09.2024 r. do 31.08.2029 .

8 Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 16.05.2019 r. w sprawie podstaw programowych ksztatcenia w zawodach
szkolnictwa branzowego oraz dodatkowych umiejetnosci zawodowych w zakresie wybranych zawodéw szkolnictwa branzowego
(Dz. U. poz. 991), zmienione rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11.03.2020 r. (Dz. U. poz. 635), rozporzadzeniem
Ministra Edukacji i Nauki z dnia 28.05.2021 r. (Dz. U. poz. 1087) oraz rozporzadzeniem Ministra Edukacji i Nauki z dnia 22.04.2022
r.(Dz. U. z 2022 r. poz. 1109); dalej rozporzadzenie w sprawie podstaw programowych.

°Dz.U.z2024 r. poz. 754 t.j.

10Dz U.z 2024 r. poz. 737,854 t..



2.2. W toku czynnosci kontrolnych w dniach 26-29.08.2024 r. przeprowadzono ogledziny*!
warunkow realizacji ksztatcenia zawodowego w ZSCKR w Mokrzeszowie. Szkota nie prowadzi
hodowli zwierzat, ale zapewnia dostep do gospodarstw wyposazonych w okreslony podstawg
programowsa dla poszczegdlnych zawodéw sprzet oraz budynki inwentarskie z zywymi

zwierzetami.

Szkota realizuje zajecia teoretyczne w zakresie przepiséw ruchu drogowego oraz zajecia
praktyczne dla kategorii B i T. Nauka jazdy w zakresie kategorii T realizowana jest bedgcym w
posiadaniu szkoty ciggnikiem rolniczym do nauki jazdy marki Zetor Proxima 7441, Kubota
M4062, Farmmtrac. Nauka jazdy w zakresie kategorii B realizowana jest bedgcym w posiadaniu
szkoty samochodem do nauki jazdy marki Toyota Yaris. Szkota posiada wtasny plac

manewrowy.

2.2.1 Zestawienie wyposazenia bazy dydaktycznej do ksztatcenia w zawodzie technik zywienia

i ustug gastronomicznych:

ZAWOD 343404
Technik zywienia i ustug gastronomicznych
KWALIFIKACJA HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

KWALIFIKACJA HGT.04. Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

WARUNKI REALIZACJI KSZTALCENIA W ZAWODZIE W ZESPOLE

Pracownia technologii gastronomicznej wyposazona jest w:

— stanowiska mycia rak (jedno stanowisko dla dziesieciu uczniéw) wyposazone w umywalke z
instalacjg zimnej i cieptej wody, dozownik mydta, srodki do dezynfekcji rak, reczniki
papierowe, kosz na odpady umozliwiajacy segregacje,

— stanowiska przygotowania dan (jedno stanowisko dla trzech ucznidéw) wyposazone w stoty
produkcyjne, trzony kuchenne z piekarnikami, zlewozmywaki z instalacja zimnej i cieptej
wody, zestawy garnkéw réznej wielkosci i innych naczyn kuchennych, oraz drobny sprzet
produkcyijny (np. deski do krojenia, deski HACCP, tace, potmiski, miski, tyzki do serwowania,
tyzki cedzakowe, topatki, miarki, chochle, noze kuchenne, noze HACCP, rozgi, czajniki),
termometry, wagi, miarki réznej objetosci, urzadzenia rozdrabniajace, roboty kuchenne
wieloczynnos$ciowe, frytkownice, blendery, prodize, sorbetiere, bielizne i zastawe stotows,

tace kelnerskie,

1 Protokét z ogledzin z 26.08.2024 .



— zamrazarke i chtodziarke, profesjonalny blender reczny, kuchenke indukcyjng przenosng,
pakowaczke prézniows (jedna dla szesciu ucznidw), instrukcje obstugi maszyn i urzadzen,
procedury i instrukcje stanowiskowe systemoéw zapewniania jakosSci i bezpieczenstwa

zdrowotnego zywnosci.

Warsztaty szkolne wyposazone sg w:

— stanowiska mycia rak (jedno stanowisko dla dziesieciu uczniéw) wyposazone w umywalke z
instalacja zimnej i cieptej wody, dozownik mydta, srodki do dezynfekcji, reczniki papierowe,
kosze na odpady z uwzglednieniem segregacji,

— stanowiska obroébki wstepnej brudnej (jedno stanowisko dla szesciu ucznidw) wyposazone
w zlewozmywak z instalacjg zimnej i cieptej wody, stoty produkcyjne ze stali nierdzewnej
oraz drobny sprzet kuchenny,

— stanowiska obrobki wstepnej czystej (jedno stanowisko dla szesciu ucznidw) wyposazone w
zlewozmywak z instalacjg zimnej i cieptej wody, stoty produkcyjne ze stali nierdzewnej oraz
drobny sprzet kuchenny, urzadzenia do rozdrabniania warzyw i owocéw, krajalnice z
przystawkami,

— stanowiska przygotowania dan z miesa (jedno stanowisko dla szesciu uczniéw) wyposazone
w zlewozmywak z instalacjg zimnej i cieptej wody, stoty produkcyjne ze stali nierdzewnej
oraz drobny sprzet kuchenny, urzadzenia do rozdrabniania miesa, maszynke do mielenia
miesa, chtodziarke,

— stanowiska przygotowania ciast (jedno stanowisko dla szesciu ucznidw) wyposazone w
zlewozmywak z instalacjg zimnej i cieptej wody, stoty produkcyjne ze stali nierdzewnej oraz
drobny sprzet kuchenny, piec konwekcyjno-parowy, robot kuchenny wieloczynnosciowy,
urzadzenia chtodnicze,

— stanowiska obrébki cieplnej (jedno stanowisko dla szesciu ucznidéw) wyposazone w
zlewozmywak z instalacjg zimnej i cieptej wody, stoty produkcyjne ze stali nierdzewnej oraz
drobny sprzet kuchenny, piec konwekcyjno-parowy, taborety podgrzewacze i trzony
kuchenne z wyciggami, patelnie elektryczne, frytownice, urzadzenie do sous vide,

— stanowiska ekspedycji dan (jedno stanowisko dla szeSciu ucznidéw) wyposazone w
zlewozmywak z instalacjg zimnej i cieptej wody, stét do ekspedycji dan oraz komplet naczynh
i drobnego sprzetu kuchennego, wage, kuchenke mikrofalowa, podgrzewacze do dan i
talerzy,

— stanowiska mycia naczyn (jedno stanowisko dla szesciu ucznidw) wyposazone w
zlewozmywak dwukomorowy z instalacjg zimnej i cieptej wody, pojemniki na odpadki,
zmywarke do naczyn, sprzet i srodki do mycia i dezynfekciji, szafki do naczyn

— pomieszczenia magazynowe wyposazone w urzadzenia do przechowywania zywnosci.




Szkota zapewnia uczniowi dostep do sali konsumenckiej, wyposazonej w stoty, krzesta, bielizne

i zastawe stotowg, tace oraz elementy do dekoracji stotéw, instrukcje obstugi maszyn i urzadzen,

procedury i instrukcje stanowiskowe systeméw zapewniania jakos$ci i bezpieczenstwa

zdrowotnego zywnosci, receptury potraw, karty dan.

Pracownia planowania zywienia i organizacji produkcji gastronomicznej wyposazona w:

stanowisko komputerowe dla nauczyciela podtaczone do sieci lokalnej z dostepem do
internetu z oprogramowaniem biurowym, oprogramowaniem do prowadzenia gastronomii
umozliwiajgce uktadanie menu, analize sktadnikéw odzywczych i energii w poréwnaniu do
norm zywienia, planowanie sali, sporzagdzanie zapotrzebowania, zarzadzanie zasobami,
kalkulowanie cen potraw i napojéw, rozliczanie ustug gastronomicznych z mozliwoscia
ciagtej aktualizacji (szkota korzysta z oprogramowani: Gastro Szef, Gastro POS),

drukarke laserowsg ze skanerem i kopiarka A4, projektor multimedialny, ekran projekcyjny,
tablice szkolng biatg suchoscieralng,

stanowiska komputerowe dla uczniéw (jedno stanowisko dla jednego ucznia) podtaczone do
sieci lokalnej z dostepem do internetu z oprogramowaniem biurowym, oprogramowaniem
do prowadzenia gastronomii umozliwiajgce uktadanie menu, analize sktadnikéw odzywczych
i energii w poréwnaniu do norm zywienia, planowanie sali, sporzadzanie zapotrzebowania,
zarzadzanie zasobami, kalkulowanie cen potraw i napojéw, rozliczanie ustug
gastronomicznych z mozliwoscig ciggtej aktualizacji (szkota korzysta z oprogramowani:
Gastro Szef, Gastro POS),

biblioteczke zawodowa wyposazong w ksigzki zawodowe, tabele sktadu i wartosci
odzywczych produktéw spozywczych, normy zywienia, tabele zamiany produktéw,
jadtospisy codzienne i okoliczno$ciowe, karty potraw i napojéw, zbiér receptur potraw i
napojow, normy jakosci stosowane w gastronomii, zbiér przepiséw i procedur systemu GMP,
GHP i HACCP stosowanych w gastronomii,

prospekty reklamowe, katalogi z wyposazeniem czesci produkcyjnej i handlowej
gastronomii, schematy rozwigzan uktadéw funkcjonalnych pomieszczen zaktadéw, wzory
drukéw stosowanych w gastronomii,

kalkulatory proste (jeden dla jednego ucznia).

Pracownia ustug gastronomicznych wyposazona w:

stanowisko komputerowe dla nauczyciela podtaczone do sieci lokalnej z dostepem do
internetu, dowolnym oprogramowaniem do prowadzenia gastronomii, w tym zarzadzania

salami dla gosci (szkota korzysta z oprogramowani: Gastro Szef, Gastro POS). drukarke




laserowa ze skanerem i kopiarkg A4, projektor multimedialny, ekran projekcyjny, flipchart,
tablice szkolng biatg suchoscieralng,

stanowiska komputerowe dla uczniéw (jedno stanowisko dla pieciu ucznidéw) podtaczone do
sieci lokalnej z dostepem do internetu, dowolnym oprogramowaniem do prowadzenia
gastronomii, w tym zarzadzania salami dla gosci (szkota korzysta z oprogramowani: Gastro
Szef, Gastro POS),

kase kelnerska, terminal i inne akcesoria do obstugi i rozliczania ustug gastronomicznych,
biblioteczke zawodowg wyposazong w zbior ksigzek oraz albuméw prezentujacych
nakrywanie i dekoracje stotéw oraz otoczenie realizacji ustug gastronomicznych, katalogi
zastawy i bielizny stotowej, sprzetu kelnerskiego, dekoracji stotéw, wyposazenia sal
bankietowych, $rodki dydaktyczne, komplety dokumentéw i drukéw do planowania ustug
gastronomicznych, do prowadzenia i rozliczania ustug gastronomicznych, przyktadowe karty
menu réznych przyje¢ okoliczno$ciowych, teczki ofertowe do wizualizacji rozmowy z
klientem zamawiajgcym ustuge gastronomiczng,

plansze bezpieczenstwa i higieny pracy i przeciwpozarowe, schematy drég ewakuacyjnych,
$rodki ochrony indywidualnej (strdj roboczy kelnerski: fartuszek wtoski w trzech kolorach,
zapaska 60 cm w trzech kolorach damska i meska po trzy sztuki, bluza kelnerska damska i
marynarka meska w kolorze biatym po szes$¢ sztuk),

kacik czystosci z petnym wyposazeniem (Srodki i sprzet do utrzymania stanowiska, zelazko,
deska do prasowania, miejsce do mycia rak),

meble, takie jak: pomocnik kelnerski-kredens (trzy sztuki), szafy, stoty kwadratowe o
wymiarach 90 x 90 lub110 x 110 cm i prostokatne 90 x 120 cm (jeden stét dla dwoch
uczniéw),

stot okragty do kawiarni i cukierni @ 60 cm, do restauracji @ 90, 110 lub 170 cm, stoty
bankietowe, takie jak: stot bufetowy 300 cm x 200 cm x 100 cm  (co najmniej po jednej
sztuce), konferencyjne w réznych ksztattach, stoty bankietowe cateringowe (liczba zalezna
od prowadzonej dziatalnosci ustugowej szkoty), krzesta o wymiarach siedziska w cm okoto:
szeroko$¢ 40 cm, dtugos¢ 40-42 cm i wysoko$é 40 cm w liczbie odpowiedniej do liczby
stotow, pomocnik kelnerski serwisowy na kétkach (co najmniej trzy sztuki),

bielizne stotowg, taka jak: obrusy stotowe i bankietowe, serwetki osobistego uzytku,

ozdoby w szerokim asortymencie.

Pracownia sktada sie z pomieszczen takich jak: ekspedycja, sala restauracyjna, sala bankietowa,

bar, zmywalnia naczyn stotowych.

Pracownia obstugi gosci wyposazona w:




— stanowiska mycia rak (jedno stanowisko dla dziesieciu uczniéw) wyposazone w umywalke z
instalacja zimnej i cieptej wody, dozownik mydta, srodki do dezynfekcji rak, reczniki
papierowe,

— stanowiska obstugi gosci (jedno stanowisko dla trzech uczniéw) wyposazone w stoty
restauracyjne z mozliwoscig zestawiania w bloki, stot okragty, krzesta dobrane do stotow,
pomocniki kelnerskie, bielizne i zastawe stotowg, tace do serwowania potraw i napojow,
drobny sprzet kelnerski oraz elementy dekoracji stotéw,

— stanowisko barowe (jedno stanowisko dla dziesieciu uczniéw) wyposazone w lade barowa,
stotki barowe (hockery), sprzet barowy, regat barowy, zlewozmywak, chtodziarke barows,
dystrybutor napojow zimnych, ekspres do kawy i do herbaty, urzgdzenia do parzenia kawy,
blender, walizke barmanska duza, mikser barowy, pojemniki termoizolacyjne, kostkarke i
kruszarke do lodu, wyciskacz do cytrusow, dozowniki i miarki do napojéw i produktéw
sypkich, naczynia do przygotowania i serwowania napojéw goracych i zimnych, stét stalowy
lub blat roboczy, zmywarke do naczyn, naczynia do napojéw i sztuéce,

— drobny sprzet barmanski,

— biblioteczke wyposazong w dokumentacje, instrukcje, normy, procedury, przewodniki,
regulaminy, przepisy prawne witasciwe dla danego stanowiska, instrukcje obstugi urzadzen
stosowanych w gastronomii, normy jakosci stosowane w gastronomii, zbiér przepiséw i
procedur systemu GMP, GHP i HACCP stosowanych w gastronomii, zbiér receptur
gastronomicznych, katalogi urzadzen i sprzetu barowego,

— chtodziarke, zamrazarke, zmywarke do naczyn, trzon kuchenny z piekarnikiem,
podgrzewacze do potraw i talerzy, wézki kelnerskie z wyposazeniem,

— wozek kelnerski do flambirowania z kuchenka jednopalnikowa, podgrzewacze do potraw,
witryne chtodniczg, kuchenke mikrofalows, kase kelnerska, terminal z oprogramowaniem
sieciowym,

— $rodki ochrony indywidualnej, takie jak: stréj roboczy, srodki i sprzet do utrzymania

stanowiska w czystosci.

W trakcie ogledzin warunkéw ksztatcenia zawodowego dla zawodu technik zywienia i ustug

gastronomicznych na wyposazeniu warsztatéw szkolnych brak byto szybkoschtadzarki.

Dyrektor szkoty poinformowat'?, ze szkota zapewnia dostep do szybkoschtadzarki u

pracodawcy.

12 Pismo z 26.09.2024 r. znak ZSCKR.1.081.3.2024



2.2.2 Zestawienie wyposazenia bazy dydaktycznej do ksztatcenia w zawodzie technik

agrobiznesu:

ZAWOD 331402
Technik agrobiznesu
KWALIFIKACJA ROL.04. Prowadzenie produkgji rolniczej

KWALIFIKACJA ROL.05 Organizacja i prowadzenie przedsiebiorstwa w agrobiznesie

WARUNKI REALIZACJI KSZTALCENIA W ZAWODZIE W ZESPOLE

Pracownia produkcji roélinnej wyposazona byta w:

stanowisko komputerowe dla nauczyciela z dostepem do internetu, urzadzenie

wielofunkcyjne, projektor multimedialny, pakiet programoéw biurowych, profile glebowe,

prébki nasion roslin uprawnych,

— okazy naturalne roslin i chwastéw, atlasy roslin uprawnych, chwastéw i szkodnikdw, zielniki
roslin uprawnych i chwastéw,

— przyrzady pomiarowe klimatycznych i glebowych czynnikéw siedliska,

— modele narzedzi i maszyn do uprawy gleby, nawozenia, ochrony i zbioru roslin uprawnych,

— przyktadowe karty technologiczne dotyczace produkcji roslinnej.

Pracownia produkcji zwierzecej wyposazona byta w:

— stanowisko komputerowe dla nauczyciela z dostepem do internetu, urzadzenie
wielofunkcyjne, projektor multimedialny, pakiet programéw biurowych,

— przekroje i modele anatomiczne zwierzat,

— prébki pasz i komponentéw paszowych,

— oprogramowanie do uktadania dawek pokarmowych (szkota zamdwita oprogramowanie
wtasne na potrzeby uktadania dawek pokarmowych),

— normy zywienia zwierzat, przyktadowe karty technologiczne dotyczace produkcji

zZwierzece;j.

Pracownia techniki rolniczej wyposazona byta w:

stanowisko komputerowe dla nauczyciela z dostepem do internetu, urzadzenie

wielofunkcyjne, projektor multimedialny, pakiet programéw biurowych,

przyktadowe karty technologiczne organizacji pracy srodkéw technicznych,

katalogi pojazdéw, maszyn i narzedzi oraz ich czesci,

— instrukcje obstugi pojazdéw i maszyn rolniczych.

Warsztaty szkolne wyposazone byty w:




instrukcje obstugi maszyn i urzadzen,

maszyny, narzedzia i urzadzenia stosowane w produkcji rolniczej (co najmniej ptug
zagonowy lub obracalny, brone zebowa, kultywator, rozsiewacz nawozéw, roztrzasacz
obornika, narzedzie do upraw miedzyrzedowych, siewnik rzedowy uniwersalny,
opryskiwacz ciggnikowy, kosiarke rotacyjng, tadowarke czotowg lub chwytakows),
pojazdy do nauki jazdy (ciggniki rolnicze: Zetor Proxima 7441, Kubota M4062, Farmmtrac,
przyczepy: Pronar PT510, Wodzinski),

poligon do nauki pracy maszynami rolniczymi.

Szkota zapewnia dostep do gospodarstw rolnych wyposazonych w:

budynki inwentarskie z zywymi zwierzetami (u pracodawcy)

ptyte obornikowa, kompostownik, zbiornik na gnojowke i gnojowice (u pracodawcy)
magazyny do przechowywania produktow rolniczych,

magazyny do przechowywania pasz, nawozéw mineralnych i Srodkéw ochrony roslin,
garaze i wiaty na maszyny,

pola z roslinami uprawnymi, taki, pastwiska, dziatke agrobiologiczna.

Pracownia ekonomiczno-biznesowa wyposazona byta w:

stanowiska komputerowe dla uczniéw (jedno stanowisko dla jednego ucznia) podtaczone do
sieci lokalnej z dostepem do internetu, z pakietem programéw biurowych, oprogramowanie
do wspomagania operacji finansowo-ksiegowych, kadrowo-ptacowych, obstugi sprzedazy i
gospodarki magazynowej, prowadzenia ksiegi przychodéw i rozchoddéw, obliczania
podatkow, sporzadzania sprawozdan statystycznych, obstugi zobowigzan wobec Zaktadu
Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego

(szkota korzysta z oprogramowania Rachmistrz GT, Subiekt GT, Rewizor GT, Gratyfikant GT),
druki formularzy stosowanych w prowadzeniu dziatalnosci produkcyjnej, ustugoweij,
handlowej, zatrudnienia, ptac, podatkéw,

jednolity rzeczowy wykaz akt i instrukcje kancelaryjne,

materiaty biurowe.

Pracownia przetworstwa spozywczego wyposazona byta w:

modele maszyn i urzadzen stosowanych w przetwadrstwie spozywczym,

opakowania produktéw spozywczych,

zestawy laboratoryjne do badania cech wyrobéw spozywczych,

urzadzenie umozliwiajgce odtwarzanie filméw dydaktycznych obrazujgcych procesy

technologiczne wyrobow spozywczych,




normy i katalogi dotyczace przetwoérstwa spozywczego, plansze i tablice przedstawiajace

procesy technologiczne.

W trakcie ogledzin szkolnej bazy dydaktycznej dla zawodu technik agrobiznesu stwierdzono

brak siewnika punktowego, maszyn do zbioru i konserwacji zielonek. Dyrektor wyjasnit*, ze

szkota zapewnia uczniom dostep do modeli maszyn i urzadzen stosowanych w przetwoérstwie

spozywczym, zestawow laboratoryjnych do badania cech wyrobéw spozywczych, siewnika

punktowego, maszyn do zbioru i konserwacji zielonek, budynkéw inwentarskich z zywymi

zwierzetami, ptyty obornikowej, kompostownika, zbiornika na gnojowke i gnojowice u

pracodawcow.

2.2.3 Zestawienie wyposazenia bazy dydaktycznej do ksztatcenia w zawodzie technik hodowca

koni:

ZAWOD 314203

Technik hodowca koni

KWALIFIKACJA ROL.06. Organizacja chowu i hodowli koni

KWALIFIKACJA ROL.O7. Szkolenie i uzytkowanie koni

WARUNKI REALIZACJI KSZTALCENIA W ZAWODZIE W ZESPOLE

Pracownia produkcji rolniczej wyposazona byta w:

komputer - laptop z oprogramowaniem biurowym z dostepem do internetu, drukarke
laserowg ze skanerem i kopiarkg A4, projektor multimedialny, ekran projekcyjny,

przyrzady pomiarowe klimatycznych i glebowych czynnikéw siedliska,

kwasomierz glebowy,

atlasy roslin i chwastow,

okazy naturalne roslin uprawnych, chwastéw i szkodnikdw,

klucz do oznaczania roslin, choréb i szkodnikow,

zielniki roslin uprawowych i chwastéw,

prébki nasion roslin uprawnych, nawozéw mineralnych,

oprogramowanie do uktadania dawek nawozowych, ochrony roslin, obrotu stadem (szkota
korzysta z oprogramowania pn. INTER-NAW, nawozy.eu, farmer.pl),

karty technologiczne,

instrukcje obstugi maszyn rolniczych,
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katalogi pojazdéw maszyn, narzedzi i urzadzen rolniczych oraz ich czesci,
przepisy i regulaminy bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej i ochrony
srodowiska,

srodki ochrony indywidualne;j.

Pracownia chowu i hodowli zwierzat wyposazona byta w:

komputer - laptop z oprogramowaniem biurowym z dostepem do internetu, drukarke
laserowsa ze skanerem i kopiarka A4, projektor multimedialny, ekran projekcyjny,
termometr weterynaryjny,

stetoskop,

laske zoometryczna,

tasme zoometryczng,

cyrkiel zoometryczny,

tasme miernicza,

atlas zwierzat gospodarskich,

albumy ras koni,

ryciny lub zdjecia obrazujagce zachowanie i stan zdrowia zwierzat,

ryciny lub zdjecia obrazujace kondycje oraz wady budowy zwierzat,

szkielet konia,

modele ukfadu kostnego ndg zwierzat parzysto- i nieparzystokopytnych,

modele kosci,

sprzet i akcesoria jezdzieckie (réznego rodzaju siodta, uprzeze, kietzna, wodze pomocnicze,
ochraniacze, baty),

rézne rodzaje podkéw (uzytkowe, specjalne i ortopedyczne),

zestaw narzedzi do rozczyszczania kopyt (cegi, noze kopytowe i watkowe, mtotek, tarnik,
strug),

model konia,

model stajni,

model pastwiska kwaterowego dla koni,

model parkuru z ruchomymi przeszkodami,

modele przeszkdd parkurowych,

sprzet niezbedny do pielegnacji i znakowania réznych gatunkéw zwierzat gospodarskich,
taki jak: kolczykownica, narzedzie do obcinania kietkdw u trzody, akcesoria do udzielania
pomocy podczas porodu u zwierzat, wiadro do odpajania cielat,

prébki pasz i komponentéw paszowych,

normy zywienia zwierzat gospodarskich,




dokumentacje hodowlang,

sprzet niezbedny do pomiaru czynnikéw mikroklimatycznych w pomieszczeniach
stajennych,

apteczke zaopatrzong w $rodki niezbedne do udzielania pierwszej pomocy wraz z instrukcja
o zasadach udzielania pierwszej pomocy,

instrukcje bezpieczenstwa i higieny pracy,

przepisy i regulaminy bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej i ochrony

srodowiska obowigzujace w rolnictwie.

Szkota zapewnia dostep do warsztatéw wyposazonych w:

prase kostkujgca lub rolujaca,
owijarke do bel,
przetrzasaczo-zgrabiarke,

roztrzasacz obornika,

siewnik rzedowy,

siewnik punktowy,

tadowacz materiatow objetosciowych,
rozsiewacz nawozow,

opryskiwacz,

kosiarke rotacyjna,

ptug,

brone zebowa,

brone talerzowa,

kultywator,

ciagnik (Zetor Proxima 7441, Kubota M4062, Farmmtrac),
agregat uprawowy,

komplet narzedzi (klucze, szczypce, mtotki, wkretaki),
dojarke,

mieszalnik pasz sypkich,

rozdrabniacz uniwersalny,

wozki transportowe,

Srutownik,

gniotownik,

myjke ci$nieniowa,

narzedzia do pielegnacji i obstugi zwierzat,




wage dla zwierzat,

poskrom,

przeszkody pionowe i szerokie do skokéw,

narzedzia do naprawy i konserwacji sprzetu jezdzieckiego,
pojazd konny - wéz,

bryczke,

sanie,

paliwa, smary, oleje, ptyny i inne materiaty eksploatacyjne,

Pracownia szkolenia i uzytkowania koni wyposazona byta w:

komputer przenosny z oprogramowaniem biurowym z dostepem do internetu, drukarke
laserowsa ze skanerem i kopiarka A4, projektor multimedialny, ekran projekcyjny,

sprzet i akcesoria jezdzieckie (réznego rodzaju siodta, uprzeze, kietzna, wodze pomocnicze,
ochraniacze, baty),

podstawowy ubior jezdziecki,

rézne rodzaje podkéw (uzytkowe, specjalne i ortopedyczne),

zestaw narzedzi do rozczyszczania kopyt (cegi, noze kopytowe i watkowe, mtotek, tarnik,
strug),

zestaw do pielegnacji koni,

termometr weterynaryjny,

stetoskop,

model konia,

model stajni,

model pastwiska kwaterowego dla koni,

model parkuru z ruchomymi przeszkodami,

modele przeszkdd parkurowych,

ryciny lub zdjecia obrazujgce zachowanie i stan zdrowia koni,

ryciny lub zdjecia obrazujace kondycje, rase oraz typ uzytkowy koni,

ryciny lub zdjecia obrazujgce wady budowy i ruchu koni,

ryciny lub zdjecia elementéw oznakowania szlakéw konnych,

prébki pasz i komponentéw paszowych,

normy zywienia koni,

dokumentacje hodowlang,

albumy ras koni, konia przygotowanego do pracy wierzchowej i zaprzegowej

apteczke zaopatrzong w srodki niezbedne do udzielania pierwszej pomocy wraz z instrukcjg

o zasadach udzielania pierwszej pomocy




— przepisy i regulaminy bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej i ochrony

srodowiska obowigzujace w rolnictwie.

Szkota zapewnia dostep do gospodarstwa wyposazonego:

w stajnie, siodlarnie, szorownie, paszarnie, wozownie, krytg ujezdzalnie, plac treningowy, okdlnik
do lonzowania koni, wybiegi dla koni, budynki inwentarskie, magazyny, pola z roslinami
uprawnymi, taki, pastwiska, dziatki agrobiologicznej lub gospodarstw indywidualnych

specjalizujacych sie w chowie, hodowli i uzytkowaniu koni.

Szkota zapewnia uczniom mozliwos¢ uczestniczenia w zawodach jezdzieckich (jako zawodnik,

obstuga parkuru lub czworoboku oraz pomoc w charakterze sekretarza sedziego).

W trakcie ogledzin szkolnej bazy dydaktycznej dla zawodu technik hodowca koni stwierdzono
brak sprzetu niezbednego podczas organizacji rozrodu zwierzat oraz apteczki weterynaryjne;j.
Dyrektor szkoty poinformowat'*, ze zapewniony jest uczniom dostep do sprzetu niezbednego

podczas organizacji rozrodu zwierzat oraz apteczki weterynaryjnej u pracodawcow.

2.2.4 Zestawienie wyposazenia bazy dydaktycznej do ksztatcenia w zawodzie mechanik-

operator pojazdéw i maszyn rolniczych:

ZAWOD 834103
Mechanik - operator pojazdéw i maszyn rolniczych

KWALIFIKACJA ROL.02. Eksploatacja pojazdéw, maszyn, urzadzen i narzedzi stosowanych

w rolnictwie

WARUNKI REALIZACJI KSZTALCENIA W ZAWODZIE W ZESPOLE

Pracownia podstaw techniki rolniczej wyposazona w:

— stanowisko komputerowe dla nauczyciela podtaczone do sieci lokalnej z dostepem
do internetu, urzadzenie wielofunkcyjne, projektor multimedialny, pakiet programéw
biurowych,

— stanowiska komputerowe dla uczniéow (jedno stanowisko dla jednego ucznia) podtaczone
do sieci lokalnej z dostepem do internetu,

— plotery, urzadzenia wielofunkcyjne (po jednym urzadzeniu na cztery stanowiska
komputerowe),

— programy komputerowego wspomagania projektowania (AutoCad),
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stanowisko rysunkowe (jedno stanowisko dla jednego ucznia) z przyborami rysunkowymi
i kreslarskimi, modele bryt geometrycznych, rysunki wykonawcze, zestawieniowe,
ztozeniowe, montazowe i schematyczne,

normy dotyczace zasad wykonywania rysunku technicznego maszynowego, dokumentacje
techniczne pojazdéw, maszyn i urzadzen stosowanych w rolnictwie (ksigzki pojazdow,
instrukcje obstugi i instrukcje napraw pojazdéw, maszyn, urzadzen i narzedzi rolniczych),

katalogi cze$ci maszyn, prezentacje multimedialne z zakresu przepiséw ruchu drogowego.

Pracownia produkcji rolniczej wyposazona w:

stanowisko komputerowe dla nauczyciela z dostepem do internetu,

urzadzenie wielofunkcyjne,

projektor multimedialny,

pakiet programéw biurowych,

profile glebowe, probki nasion roslin uprawnych,

okazy naturalne roslin i chwastéw, atlasy roslin uprawnych, choréb grzybowych, chwastéw
i szkodnikow,

przyktadowe karty technologiczne dotyczace produkcji roslinnej,

probki pasz i komponentéw paszowych, normy zywienia zwierzat, przyktadowe karty

technologiczne dotyczace produkcji zwierzece;j.

Pracownia maszyn i urzadzen rolniczych wyposazona w:

stanowisko komputerowe dla nauczyciela podtaczone do sieci lokalnej z dostepem
do internetu, urzadzeniem wielofunkcyjnym oraz projektorem multimedialnym, pakietem
programow biurowych,

przekroje i modele maszyn i urzadzen rolniczych, silnikéw elektrycznych, elementy uktadu
napedowego i zawieszenia oraz instalacji elektrycznych, podzespoty pojazdéw i maszyn,
oprogramowanie symulujgce prace maszyn i urzadzen rolniczych oraz zasade dziatania
silnikdw spalinowych i elektrycznych, instrukcje obstugi maszyn i urzadzen rolniczych,
katalogi maszyn, urzadzen i narzedzi oraz ich czesci, instrukcje obstugi i napraw maszyn

rolniczych (IsoMatch Symulator, Precision 1Q).

Pracownia pojazdéw silnikowych wyposazona w:

stanowisko komputerowe dla nauczyciela zdostepem do internetu, urzadzenie
wielofunkcyjne, projektor multimedialny, pakiet programéw biurowych,

dokumentacje techniczne pojazdéw silnikowych,

przyrzady diagnostyczne, przekroje i modele podzespotéw pojazdow, silniki spalinowe

i elektryczne, elementy instalacji pojazdéw,




oprogramowanie symulujgce prace pojazdéw silnikowych i ich diagnostyke, katalogi

pojazddéw oraz ich czesci, instrukcje obstugi pojazdéw (IsoMatch Symulator, Precision 1Q).

Warsztaty szkolne wyposazone w:

stanowiska pracy dla uczniéw (jedno stanowisko dla czterech uczniéw),

instrukcje obstugi maszyn i urzadzen, instrukcje napraw maszyn i pojazdéw rolniczych,
stoty montazowe z oprzyrzagdowaniem, stoty $lusarskie, urzadzenia dzwigowe i transportu
wewnetrznego,

urzadzenia do mycia i konserwacji, wiertarke stotowa, szlifierke katowa, pite mechaniczng,
modele mechanizméw maszyn i urzadzen, urzadzenia i narzedzia do montazu i demontazu,
narzedzia i przyrzady pomiarowe,

przyrzady do diagnostyki maszyn i pojazdéw rolniczych, narzedzia do obrobki recznej
i maszynowej skrawaniem, narzedzia traserskie,

silniki spalinowe, elementy uktadéw i instalacji ciagnikow,

ciggniki rolnicze réznej mocy, maszyny, narzedzia i urzadzenia stosowane w produkgcji
rolniczej,

pojazdy do nauki jazdy (ciggniki rolnicze: Zetor Proxima 7441, Kubota M4062, Farmmtrac,
przyczepy: Pronar PT510, Wodzirski),

poligon do nauki pracy maszynami rolniczymi.

W trakcie ogledzin szkolnej bazy dydaktycznej dla zawodu mechanik-operator pojazdéw i

maszyn rolniczych stwierdzono brak tokarki oraz frezarki.

Dyrektor szkoty poinformowat’®, ze zapewniony jest uczniom dostep do tokarki i frezarki

u pracodawcow.

2.3 W toku kontroli stwierdzono, ze w okresie objetym kontrola:

1) szkolna baza dydaktyczna dla zawodow:

— technik zywienia i wustug gastronomicznych - nie byta wyposazona w
szybkoschtadzarke;

— technik agrobiznesu - nie byta wyposazona w: siewnik punktowy, maszyny do zbioru
i konserwacji zielonek, modele maszyn i urzadzen stosowanych w przetwoérstwie
spozywczym, zestawy laboratoryjne do badania cech wyrobéw spozywczych;

— technik hodowca koni- nie byta wyposazona w sprzet niezbedny podczas organizacji
rozrodu zwierzat, apteczke weterynaryjng;

— mechanik-operator pojazdéw i maszyn rolniczych - nie byta wyposazona w tokarke

i frezarke.
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2) Zespot zapewniat (w tym u pracodawcéw) warunki wyposazania bazy dydaktycznej w
zakresie realizacji ksztatcenia zawodowego odpowiadajgce  wymogom okreslonym

W rozporzadzeniu w sprawie podstaw programowych.

Warunki wyposazenia w zakresie realizacji ksztatcenia zawodowego w zawodach, w ktérych
prowadzono ksztatcenie w okresie objetym kontrolg, oceniono pozytywnie z zastrzezeniami

odnoszacymi sie do brakoéw stwierdzonych w pkt 1.

IV. Zalecenia pokontrolne

Biorac pod uwage ustalenia i oceny przedstawione w Wystgpieniu pokontrolnym zalecam Panu

Dyrektorowi:

1) opracowanie harmonogramu uzupetniania brakujgcego wyposazenia szkolnej bazy
dydaktycznej w zakresie realizacji ksztatcenia zawodowego w zawodach, w ktorych

prowadzone jest ksztatcenie w Zespole;
2) kontynuacje wspdtpracy z pracodawcami majacy na celu:

a) zapewnianie dostepu do zywych zwierzat gospodarskich i domowych w pomieszczeniach
z wyposazeniem odpowiadajgcym technologii i technice stosowanej w zawodach,
w ktérych prowadzone jest ksztatcenie;

b) zapewnianie bazy dydaktycznej w zakresie realizacji ksztatcenia zawodowego
odpowiadajacej wymogom okreSlonym w rozporzadzeniu w sprawie podstaw

programowych.

Prosze Pana Dyrektora o przedstawienie w terminie 30 dni od daty otrzymania wystapienia
pokontrolnego informacji o sposobie wykonania wnioskéw pokontrolnych lub o przyczynach

ich niewykonania albo o innym sposobie usuniecia stwierdzonych uchybien.

Ponadto informuje, ze od wystgpienia pokontrolnego nie przystuguja Srodki odwotawcze.

Z wyrazami szacunku

Z up. Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
Bogustaw Wijatyk
Dyrektor Generalny
/podpisano elektronicznie/



