PERŁA 2025 
w ogólnopolskim Konkursie 
„Nasze Kulinarne Dziedzictwo – Smaki Regionów”
w kategorii: Produkt regionalny i Potrawa regionalna
Woj. dolnośląskie
1. Jesiotr wędzony z Raju Pstrąga – Raj Pstrąga Joanna i Dominik Gibowicz
2. Old Wańczyk – ,,Wańczykówka” Lucyna Wańczyk
3. Miód ze spadzi liściastej – Gospodarstwo Pasieczne ,,Złoty Dar Natury” Anita i Mirosław Dobrzańscy
4. Bomba Legnicka – Liegnitzer Bombe – ,,Pierniki Wrocławskie – Piernikowe Dekoracje” RHD Jacek Rudy
5. ROMARLE – wino gronowe czerwone wytrawne – Winnica „Christopher” Krzysztof Kozaczuk
6. oraz danie: KGW w Oleśniczce – Zupa grzybowa z lanymi kluskami i farszynka z czerwoną kapustą po wrocławsku.
Woj. kujawsko-pomorskie
1. Schab pieczony z liściem – P.W. „ANDRÓB” Roman Olszewski
2. Szynka kujawska z kością – KGW ,,Nowinka” Nowy Ciechocinek

3. Węgorz wędzony w zalewie octowej – OL-MAT Sp. z o.o.
4. Chleb Sadkowski – Spółdzielnia Handlowo-Produkcyjna w Sadkach
5. Brzozowskie serduszka – Beata Jantoń Koło Gospodyń Wiejskich w Brzozowie 
6. Oraz danie:
 KGW w Tupadłach – Rosół z lanymi kluskami i gęś po kujawsku.
Woj. lubelskie
1.  Tatarski Czurtan – Olga Gawryluk Koło Gospodyń Wiejskich w Łobaczewie Małym
2. Miód nawłociowy ze spadzią – Ireneusz Kwaśniak Pasieka „Malinowa Kraina”
3. Herbatka owocowa z malinami z Wandalina Gospodarstwo Ekologiczne ,,Vita Natura EcoSusz” Jolanta i Tomasz Chlebek
4. Chałka z Ostrowa Lubelskiego – Henryk Szkuat P.H.U. ,,Heszku”
5. Kasza jaglana z Zabłocia – Gospodarstwo Ekologiczne ,,Skarby Natury” Jolanta i Eligiusz Pecio
6. Oraz danie: 
Urszula Nowicka Pracownia Kulinariów Regionalnych w Perkowicach Gminny Ośrodek Kultury w Białej Podlaskiej – Zestaw potraw bożonarodzeniowych: kutia, kompot wigilijny, kołacz zaparzany z suszonymi owocami, szczodraki.
Woj. lubuskie

1. Smalczyk z ,,Rybackiej Wędzarni” – Rybacka Chata FISCH-NET Małgorzata i Grzegorz Koza
2. Twaróg kozi dojrzały wytapiany – ,,Quzko-Serowarnia” Kamila i Marcin Wojnowscy
3. Chleb żytnio-orkiszowy z orzechem włoskim i żurawiną – ,,ANTERS” Piekarnia-Cukiernia Arkadiusz Antczak 
4. Bzianka – syrop z kwiatów czarnego bzu – Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Malinówka” Magdalena i Sylwester Świderscy
5. Ocet jabłkowy ,,Złote jabłuszko” – Gospodarstwo rolno-szkółkarskie ,,BIO-LAS”
Joanna i Tomasz Kardynia 
6. Oraz danie: 
Decowa Manufaktura Sp. z o.o. – Sztuka mięs z jelenia i jabłko pieczone z chrzanem i miodem;

Firma słynie z dań i przetworów z dziczyzny, które w szklanych słoikach są sprzedawane przy domu właścicieli i na różnego rodzaju imprezach. 
Woj. łódzkie
1. Szynka żarnowicka z nogą – Masarnia ,,Żarnowickie Smaki” Bogusław Kołodziejczuk
2. Masło ekstra z Głuchowa Osełka – Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Głuchowie
3. Lody Kamienie Pingwin – Wytwórnia Lodów Rzemieślniczych ,,Pingwin” Tomasz Strzelczyk
4. Twarożek kanapkowo-sernikowy ,,Mój Ulubiony” – Spółdzielnia Dostawców Mleka w Wieluniu
5. Miód nektarowy lipowy z Grabicy – Łukasz Woźniak Pasieka ,,Dobre Nasze”
6. Chleb żytni Szadkowski – Gminna Spółdzielnia „Samopomoc Chłopska” w Szadku
Oraz dania: 
7. Restauracja Rajskie Menu-Cynamon Sp. z o.o. – Gęsie pipki na żuliku z ulęgałkami
8. Związek Kół Gospodyń Wiejskich Ziemi Opoczyńskiej – Wiejska bomba opoczyńska.
Woj. małopolskie
1. Pasztet pieczony z plastrami boczku – „U Mądrego” sp.c. Danuta Jeruzalska, Andrzej Mądry
2. Szynka weselna –Zakład Masarski Dariusz Kmak
3. Kiełbasa jałowcowa – Produkcja Wędlin Jakość i Tradycja Szczepan Gawor
4. Miód ze spadzi iglastej – Pasieka u Piotra Woźniaka z Koniny
5. Chleb męciński – Halina i Marek Piwowar „Chleb Męciński”

6. Kwiaty lipy zalane łososińskim sokiem tłoczonym z jabłek – Tłocznia Owoców „Pawłowski&quot” Antoni Pawłowski
7.Oraz danie: 
Łukasz Zachwieja, Jolanta Budzyk – Kapuśniarka z zieloną sałatą oraz baran z rożna z moskolami

Woj. mazowieckie
1. Baleron Dworski – Wyrób Wędlin Tradycyjnych Adam Węgłowski
2. Cydr, miętowy jabłecznik – ,,Michrowska Piwniczka”

3. Olej z lnianki – G.P.H.U. ,,Kowalski” Krzysztof Kowalski
4. Baba drożdżowa – Anna Gogół
5. Oraz danie: 
KGW w Ruskowie „Ruskowianki” – Zupa siorba i potupajka z sosem grzybowym

Woj. opolskie 
1. Sandacz z Jeziora Otmuchowskiego – Koło Gospodyń Wiejskich w Kijowie
2. Klinek, ser twarogowy tłusty wymoczony w solance – Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Oleśnie
3. Ser kozi wędzony ,,Dymiona Koza” – Aneta i Andrzej Pająk Gospodarstwo Rolne ,,Kozia Ferma Wysoka”
4. Piernik z latwergą – Koło Gospodyń Wiejskich Głogówek Winiary
5. Weselny tort Pani Rejentowej– Koło Gospodyń Wiejskich w Bogdanowicach

6. Cykata z rabarbaru – Samodzielne Koło Gospodyń Wiejskich w Chróścinie
7. Oraz danie:
KGW w Grocholubiu – Grochówka na szpeku przerastanym i karminadle
Zawiesista grochówka z wędzonką i szpekiem czyli dojrzewającym wędzonym boczkiem oraz warzywami i ziemniakami.  Do tego karminadle - klasyczne, tradycyjne śląskie wieprzowe kotlety mielone. 
Woj. podkarpackie
1. Szynka wędzona z Puławiaka – JK sp. z o.o. Zakład Mięsny „Jasiołka” w Dukli
2. Kaszanka wiejska z Kamienia –CIAK Zakład Mięsny Wyroby Tradycyjne Sp.J. 
3. Wólczańskie salami – LEDA-SER Leszek Jakimowicz 

4. Sonińskie powidła śliwkowe z węgierek – ,,Domowe Przetwory Wójcik” Witold Wójcik
5. Chleb sędziszowski żytni – Zakład Cukierniczo-Piekarniczy ,,IZA” Izabela Szczęch
Woj. podlaskie
1. Kawał mięcha – ,,Dażynka” WAW. Sp.z o.o. Joanna Putkowska
2. Kapusta kiszona Dzuków – Koło Gospodyń Wiejskich w Przystawańcach
3. Skruzdelynas – ,,RAGUOLIS” Aldona Szupszyńska
4. Nalewka z czerwonej porzeczki –Koło Gospodyń Wiejskich w Rudzie Alicja Sienkiewicz-Dawidowska
5. Podlaskie hałuszki – Barbara Andrejuk 
6. Oraz danie: 
Koło Gospodyń Wiejskich „Sami Swoi” z Filipowa – Raczanka z Filipowa i babie uszy z okrasą 
Woj. pomorskie – Laureaci Konkursu ,,Pomorskie Smaki”
1. Kolbosy jastarnickie – Anna i Piotr Lisakowscy Restauracja Gryfon
2. Beza z mlekiem gdańskim –Restauracja ,,Magiel” Hotel ALMOND w Gdańsku
3. Antonówka 2024 „SELEKCJA” – Restauracja ,,Tabun” w Otominie

4. Piwo gdańskie – Browar PG4-BRH 
5. Krambambuli – Restauracja Winne Grono Gdańsk 
6. Oraz danie: Szczupak faszerowany w galarecie – Koło Gospodyń Wiejskich Marynowy 
Woj. śląskie 
1. Wołowina wędzona – Sławomir Czekaj Rolniczy Handel Detaliczny 

2. Będziński wianuszek dożynkowy – Ryszard Tkacz Cukiernia ,,Tkacz”
3. Szulki – Ewangelickie Stowarzyszenie Maria-Marta
4. Wino Motyle – Lech Sikora Winnica ,,Laguna”
5. Pszczyńskie grzybki – Gospodarstwo Rolne Sylwia i Leszek Szczotka
6. Oraz danie: 
Gospodarstwo Rolne „Kudłata Zagroda” – Kartoflanka i bitki wołowe z brukwią, marekwią i ciapkapustą
Woj. świętokrzyskie
1. Kiełbasa swojska z Gatnik od Płytów – Rodzinna Wytwórnia Wędlin Tradycyjnych u Płytów
2. Ser kozi dojrzewający w sianie – ,,Kwaśne Wiśnie” Justyna Majcher
3. Mr. Helidor - sandomierskie wino gronowe – Winnica „Nobilis” Magdalena i Grzegorz Kapłan
4. Farsz z kaszy gryczanej niepalonej z Małyszyna – ,,Wanilia i Migdały” Małgorzata i Rafał Zacharscy 
5. Sadłowskie nadzianko jaglane z kaszy gierczyckiej –Koło Gospodyń Wiejskich Sadłowice
Woj. warmińsko-mazurskie

1. Schab dojrzewający – Milena Zalewska ,,Swojskie Wędliny”
2. Pstrąg tęczowy wędzony z Kaborna–Tradycyjna Wędzarnia Warmińska Jarosław Parol
3. Płoć na królewski stół w zalewie domowej –FHU „Gościniec” Mirosław Gworek
4. Ser edamski Mazury Smak Natury – Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Olecku
5. Miód spadziowo-nektarowy –Różana Pasieka Jacek Portalski 
Oraz dania: 
6.Restauracja „Cudne Manowce” – Chłodnik śledziowy i farszynki z sarniną w sosie borowikowym
7.Firma Gastronomiczna Krys-Stan S.C. Krystyna i Stanisław Dziodko, Kamila Błach – Pieczeń z dzika.
Woj. wielkopolskie
1. Mięsiwo staropolskie – Irena Olejniczak ,,Smak Tradycji”
2. Koźlak wielkopolski dojrzewający z pieprzem i kozieradką – Marek Turbański Gospodarstwo Rolne ,,MARKOWE SERY KOZIE”

3. Wielkopolski ser smażony – Zakład Produkcji Spożywczej i Handlu Frąckowiak sp. z o.o.

4. Przecier szparagowy – Przedsiębiorstwo Produkcji Spożywczej „FRYKAS” sp. z o.o

5. Tort Wielkanocny – Barbara Wawrzyniak „Żółty Parasol” Rolniczy Handel Detaliczny

6. Kefir naturalny 1,5% z Jarocina – Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Jarocinie
7. Olej z orzechów włoskich –VitaCorn
8. Oraz danie:
Koło Gospodyń Wiejskich w Błażejewie– Letni podpłomyk z mąki ręcznie wyrabianej i Kaczka Jakubowa

Woj. zachodniopomorskie
1. Szynka pradziada –Masar  Wędliny z Akademii
2. Miód drahimski wrzosowy – Miody Fujarskich Konrad Fujarski
3. Dżem z czerwonej porzeczki – Jolanta Lipińska

4. Chleb bałtycki z Bobolic – Gminna Spółdzielnia ,,Samopomoc Chłopska” Bobolice
5. Szarlotka wolińska – Krystyna Choroszkiewicz Stowarzyszenie Sołtysów Ziemi Wolińskiej

6. Pierogi z wędzonym linem – Koło Gospodyń Wiejskich „Linowianki” w Linówku
