ROLNICZY HANDEL DETALICZNY

WYMAGANIA DOTYCZACE OZNAKOWANIA MIESA I PRZETWOROW MIESNYCH

Obowiazkowe informacije w przypadku produktéw sprzedawanych luzem
lub pakowanych na zyczenie konsumenta w miejscu sprzedazy

Nazwa srodka spozywczego

Nazwg $rodka spozywczego jest jego nazwa okreslona w przepisach (np. mieso mielone, surowy wyréb migsny — kietbasa
surowa biata), w przypadku braku takiej nazwy nazwa zwyczajowa, a jesli nazwa zwyczajowa nie istnigje lub nie jest stosowana,
przedstawia sie nazwe opisowa tego $rodka spozywczego. Nazwa opisowa zawiera opis $rodka spozywczego, w tym réwniez
jego zastosowania, w spos6b wystarczajaco jasny, aby umozliwi¢ konsumentom poznanie rzeczywistego charakteru $rodka
Spozywczego.

migso mielone oznacza migso bez kosci, ktore zostato rozdrobnione na kawatki i zawiera mniej niz 1 % soli.

,kietbasa surowa biata”, ,kietbasa surowa metka”, ,tatar wotowy (danie tatarskie)” to produkty, do ktérych w drodze
odstepstwa mozna doda¢ azotyny (azotyn potasu E249, azotyn sodu E250). Stosowana nazwa moze by¢ uzupetiona
oinformacje dotyczace sktadnika, kitory decyduje o charakterze lub smaku takiego produktu np. kietbasa surowa metka
cebulowa.

» muszq jej towarzyszy¢ nastepujgce informacije:

— o rodzaju surowca, z ktorego zostat wytworzony produkt (gatunek zwierzat) np. wotowy, drobiowy, wieprzowo-drobiowy,

— 0 zastosowanych procesach technologicznych np. wedzenie, parzenie, stopniu rozdrobnienia,

— ,Zwodg dodang” w przypadku produktow miesnych i surowych wyrobow migsnych (w formie ptata, sztuki, plastra, porcji
lub tuszy zwierzecej) jezeli dodana woda przekracza 5% wagi gotowego produktu (nie dotyczy kietbas),

— 0 obecnosci biatka dodanego i 0 jego pochodzeniu w przypadku dodawania do produktu biatek w tym hydrolizatow
biatkowych pochodzenia zwierzecego np. z dodatkiem biatka wotowego,

— ,Z potgczonych kawatkéw migsa” w przypadku produktdw, ktdre mogq sprawiaé wrazenie, ze stanowig jeden kawatek
miesa, a w rzeczywistosci sktadajq sie z réznych kawatkow potaczonych za pomocg innych sktadnikow, w tym dodatkow
do zywno$ci i enzymdw spozywczych, lub innymi sposobami np. wedzonki.

Wykaz sktadnikow
» poprzedzony jest nagtowkiem, ktdry skiada sie lub zawiera wyraz ,skfadniki”,
» obejmuje wszystkie sktadniki, ktore wymienia si¢ w kolejnosci malejacej, w momencie ich uzycia do produkci,
rozpoczynajac od tego, ktérego jest najwiecej, a konczac na tym ktdrego jest najmniej,
» skfadniki stanowigce mniej niz 2% gotowego $rodka spozywczego mogg by¢ wymienione w dowolnej kolejnosci po
pozostatych sktadnikach,

poszczegoine sktadniki oznaczane sg szczegotowymi nazwami,

skfadniki alergenne muszg zosta¢ wyréznione za pomocg pisma wyraznie odrdzniajacego je od reszty sktadnikdw,

zastosowanie podczas produkcji sktadnika zlozonego wymaga podania w wykazie skfadnikéw wszystkich jego

komponentow np. peklosél zawiera w swoim sktadzie sol oraz substancje konserwujaca: azotyn sodu,

» mieszanki przypraw i zidt w przypadku gdy zadna z przypraw i zadne z zi6t nie ma znacznej przewagi w proporcji wagowej
mogq by¢ wymienione w réznej kolejnosci, gdy towarzyszy im okreslenie ,w zmiennej proporcji”,

» skfadniki podobne lub wzajemnie zastepowalne, ktére mogg by¢ stosowane podczas wytwarzania lub przygotowywania
zywno$ci bez zmiany jej sktadu, charakteru lub postrzeganej wartosci oraz stanowig mniej niz 2% produktu gotowego moga
by¢ okreslone z uzyciem ,zawiera ... i/lub ...”,

» zamiast sktadnika moze by¢ podana nazwa kategorii sktadnikow, do ktorej sktadnik ten nalezy np.

—  przyprawy w ilosci nieprzekraczajacej wagowo 2% $rodka spozywczego — ,Przyprawy" lub ,Mieszanka przypraw",
— ziolaiczesci ziot wilosci nieprzekraczajacej wagowo 2% Srodka spozywczego — ,Ziofa" lub ,mieszanka ziot",

» w przypadku stosowania dozwolonych substancji dodatkowych petnigcych okreslone funkcje technologiczne w wyrobie
gotowym muszg by¢ one oznaczone nazwg kategorii, po ktdrej podajemy szczegdtowg nazwe dozwolonej substancii
dodatkowej lub numer E np. wzmacniacz smaku: glutaminian sodu,

> wode jako sktadnik produktu podajemy w wykazie sktadnikow jesli jej ilos¢ przekracza 5% masy produktu gotowego (woda
dodana jako sktadnik = catkowita ilo$¢ produktu pomniejszona o mase innych sktadnikéw),
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wode dodang jako sktadnik produktu podajemy zawsze w przypadku migsa w postaci elementéw i surowych wyrobow
miesnych,

wody jako sktadnika produktu nie podajemy jezeli jest stosowana wytgcznie do odtworzenia skiadnikéw uzywanych
w formie skondensowanej lub odwodnionej oraz jesli jest sktadnikiem roztwordw, ktdre nie sg normalnie spozywane,
oznaczenie ilosciowe sktadnikow:

— jest obowigzkowe, gdy dany skfadnik lub dana kategoria sktadnikow wystepuje w nazwie srodka spozywczego lub jest
zwykle kojarzony z tg nazwg przez konsumenta; jest podkreslony w oznakowaniu stownie, obrazowo lub graficznie; jest
istotny w celu scharakteryzowania danego $rodka spozywczego i odréznienia go od produktdw, z ktérymi mdgtby byé
mylony ze wzgledu na jego nazwe lub wyglad np. kietbasa....z serem - koniecznos¢ okreslenia procentowej zawartoSci
migsa oraz sera,

— wyrazone jest warto$cig procentowa, ktéra musi odpowiadaé ilosci sktadnika lub sktadnikow w chwili jego/ich uzycia,

— znajduje sie albo w nazwie $rodka spozywczego, bezpo$rednio przy niej lub w wykazie sktadnikéw w powigzaniu
z danym skfadnikiem lub kategorig sktadnikow,

— w przypadku produktéw tracacych wilgotno$¢ po obrobce termicznej (np. suszonych, wedzonych), w ktérych ilos¢
sktadnika migsnego uzytego do produkcji przekracza ilos¢ gotowego wyrobu ilos¢ sktadnika migesnego podaje sie
w przeliczeniu na 100 g np. , 100 g wyrobu wyprodukowano z 145 g miesa wieprzowego”.

» mieso to miesnie szkieletowe gatunkow ssakéw i ptakéw uznane za odpowiednie do spozycia przez ludzi (wliczajac

przepone i zwacze), z naturalnie zawartg lub przynalezng tkanka, oraz w przypadku gdy mieso stanowi sktadnik innego
srodka spozywczego (serce, jezyk, miesnie gtowy inne niz zwacze, migénie nadgarstka, stepu i ogona nie sg zaliczane
do miesni szkieletowych). zawartos¢ ttuszczu i tkanki tacznej w miesie nie moze przekroczyé:

- ssaki inne niz kroliki i $winie: zawarto$¢ ttuszczu - 25%; stosunek kolagenu do biatka migsa - 25%

- $winie: zawarto$¢ ttuszczu - 30%; stosunek kolagenu do biatka migsa - 25%

- kréliki: zawarto$¢ ttuszczu - 15%; stosunek kolagenu do biatka migsa - 10%

w przypadku przekroczenia maksymalnych limitow tluszczu, tkanki tacznej, ale przy spetnieniu pozostatych kryteriow
definicji ,migsa’, zawarto$¢ ,miesa ..." musi zosta¢ odpowiednio obnizona, a w wykazie sktadnikow musi by¢ wymieniona
oprécz ,miesa ...”, dodatkowo zawartos¢ ttuszczu lub tkanki tacznej,

migso oddzielone mechanicznie od kosci tzw. MOM lub Bader nie jest miesem zgodnie z ww. definicjg a nalezy do
produktéw miesnych uzyskanych przez usuniecie miesa z tkanek przylegajacych do kosci po ich oddzieleniu od tuszy, lub
ztusz drobiowych, za pomocg Srodkéw mechanicznych, co prowadzi do utraty lub modyfikacji struktury widkien
migsniowych. Sktadnika tego nie zalicza sie do zawarto$ci iloSciowej migsa.

Informacje o zastosowanej ostonce — w nazwie wyrobu np. kietbasa szynkowa wieprzowa grubo rozdrobniona wedzona
parzona w ostonce niejadalnej lub bezpo$rednio pod wykazem sktadnikéw np. ,ostonka jelito wieprzowe / baranie”.

Dane producenta — imie nazwisko oraz adres.

Klase jakosci handlowej albo inny wyrdznik jakosci handlowej, jeZeli zostaty one ustalone w przepisach np. w przypadku migsa
drobiowego.

W przypadku produktéw opakowanych informacije te musza zostaé uzupetnione o:

Data minimalnej trwatosci/Termin przydatnosci do spozycia

>

sktada si¢ z dnia miesigca oraz roku w takiej kolejnosci oraz w niekodowanej formie. W przypadku produktow, ktérych
trwato$C nie przekracza trzech miesiecy wystarczy oznaczenie dnia oraz miesigca. W przypadku produktéw, ktérych
trwatoS¢ przekracza trzy miesigce, lecz nie przekracza 18 miesiecy, wystarczy oznaczenie miesigca oraz roku,
termin przydatno$ci do spozycia stosuje sie w przypadku produktow, ktére z mikrobiologicznego punktu widzenia szybko sie
psujq i z tego wzgledu juz po krétkim czasie mogq stanowi¢ bezposrednie zagrozenie dla zdrowia ludzkiego, w przypadku
pozostatych produktéw okresla sie date minimalnej trwatosci,
termin przydatnosci do spozycia poprzedza sformutowanie: ,Nalezy spozy¢ do”,
date minimalnej trwato$ci poprzedza sformutowanie

,Najlepiej spozy¢ przed” — je$li data zawiera oznaczenie dnia

Najlepiej spozy¢ przed koricem” — w pozostatych przypadkach
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Sformutowaniom tym towarzyszy sama data lub odestanie do miejsca gdzie data minimalnej trwatosci/termin przydatnosci
do spozycia produktu jest podana np. ,na opakowaniu’”.

llo$¢ netto zywnosci

» moze byC poprzedzona wyrazeniem ,masa netto”, ,zawartosc¢ netto”

» podaje sie w jednostkach masy tj. miligramach (mg), gramach (g) lub kilogramach (kg)
» podajac mase netto nie uwzglednia sie tolerancji £

Warunki przechowywania produktu — podaje sie zaraz po dacie minimalnej trwatosci/terminem przydatno$ci do spozycia.

Specjalne warunki uzycia — w przypadku produktéw pakowanych w atmosferze ochronnej, prézniowo lub w hermetycznych
sterylizowanych opakowaniach konieczne jest wskazanie jak dtugo i w jakich warunkach produkt moze by¢ przechowywany po
jego otwarciu.

Kod identyfikacyjny partii produkcyjnej rozumianej jako okre$lona ilos¢ $rodka spozywczego wyprodukowanego,

przetworzonego lub zapakowanego w praktycznie takich samych warunkach.

» kodem partii produkcyjnej moze by¢ data minimalnej trwatosci/termin przydatno$ci do spozycia okreslone co najmniej
z podaniem dnia i miesigca jesli okreslenie to wystarczy do identyfikacji parti. W oznakowaniu umieszczamy informacje
o tym co jest kodem identyfikacyjny partii np. ,data minimalnej trwato$ci jest rownocze$nie numerem partii”,

» jezeli nie jest mozliwe jednoznaczne odréznienie kodu identyfikacyjnego od innych informaciji zawartych w oznakowaniu, kod
identyfikacyjny nalezy poprzedzi¢ literg "L".

Kraju lub miejsca pochodzenia

» w przypadku przetworéw miesnych podajemy zawsze gdy brak tej informacji mdgtby wprowadza¢ konsumenta w btad co do
rzeczywistego kraju lub miejsca pochodzenia srodka spozywczego, gdyby informacije towarzyszace srodkowi spozywczemu
lub etykieta jako catos¢ mogty sugerowad, ze dany srodek spozywczy pochodzi z innego kraju lub miegjsca,

» w przypadku miesa obowigzkowo podajemy zawsze w odniesieniu do decydujacych etapdw Zycia zwierzecia tj. miejsca
urodzenia, miejsca chowu, miejsca uboju.

Obowiazkowe dane szczegétowe
» w przypadku migesa mielonego podajemy ,zawarto$¢ procentowa tuszczu ponizej ..."oraz ,stosunek kolagenu do biatka
migsa ponizej ...”

Dodatkowe wymagania dotyczace oznakowania

» nazwa zywno$ci oraz masa netto muszg znajdowac si¢ w jednym polu widzenia,

» informacje dotyczace zywnosci podaje sie w spos6b zapewniajacy wyrazng czytelno$¢ z uzyciem znakéw o rozmiarze
czcionki, ktorych wysoko$¢ matej litery ,x” wynosi co najmniej 1,2 mm,

» informacje na temat zywno$ci musza by¢ dobrze widoczne, wyraznie czytelne,

» informacje na temat Zywno$ci nie moga by¢ w zaden sposdb ukryte, zastoniete, pomniejszone ani przerwane jakimikolwiek
innymi nadrukami, ilustracjami czy innym materiatem,

» informacje na temat zywnosci musza by¢ wydrukowane w sposéb zapewniajacy wyrazng czytelnos¢,

» prezentacje graficzne umieszczone w oznakowaniu nie mogg sugerowa¢ obecnosci skfadnikdéw rzeczywiscie nie
wykorzystanych do produkcji,

> Informacje na temat zywnosci nie moga wprowadzaé konsumenta w biad.

Dobrowolne informacje na temat zywnosci, ktére mozna umie$ci¢ w oznakowaniu
» nie moga one jednak wprowadza¢ konsumenta w btad, by¢ niejednoznaczne ani dezorientowa¢ konsumenta,
» muszg by¢ poparte dowodami,
> nie moga by¢ prezentowane ze szkodq dla przestrzeni dostepnej do prezentowania informacji obowigzkowych,

Przyktady dobrowolnych informaciji stosowanych w przypadku migsa i przetworéw miesnych:
,bez konserwantéw” — produkty nie zawierajgce w swoim sktadzie konserwantéw rowniez pochodzacych z innych
produktow ztozonych np. mieszanek przypraw, suszow owocowo-warzywnych,
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,bez konserwantéw” — nie wolno stosowac w odniesieniu do $wiezego miesa, do ktérego nie wolno dodawaé dodatkéw do

Zywnosci,

LJradycyjny” - to produkt wytwarzany w sposob tradycyjny niezmienny od lat (co najmniej 30) tj. z tradycyjnych surowcéw,

zgodnie ze starg recepturg i sposobem produkcji. W przypadku przetwordw miesnych produkty tradycyjne moga zawieraé

azotyny,

Ldomowy”, ,wigjski”, ,babuni” itp. — to produkty wytworzone w sposéb mozliwy do odtworzenia w warunkach domowych

z wykorzystaniem produktow ogodlnie dostepnych. Nie mogg zawiera¢ dodatkéw do zywnoSci z wyjgtkiem azotynow.

Podczas ich wytwarzania nie moga by¢ wykorzystywane potprodukty,

.Produkt polski” to produkt:

= nieprzetworzony, ktérego produkcja pierwotna odbywa sie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, mieso pochodzi od
zwierzat urodzonych, chowanych i zabitych w Polsce, produkty pochodzenia zwierzecego pozyskane sg ze zwierzaf,
ktérych chéw odbywa sig na terytorium Polski,

= przetworzony, wyprodukowany na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej wytacznie ze sktadnikow, ktdrych produkcja
pierwotna odbyta sie w Polsce. Mozna do niego doda¢ inne sktadniki jesli nie mozna ich zastgpi¢ sktadnikami
spetniajacymi wymagania jednak ich iloS¢ nie moze by¢ wigksza niz 25% facznej masy wszystkich sktadnikow w chwili
ich uzycia do wyprodukowania tego produktu, nie liczac masy wody uzytej do produkci.
W oznakowaniu artykutu rolno-spozywczego informacje ,Produkt polski’ mozna zamieszcza¢ w formie $cisle
okreslonego znaku graficznego zawierajacego te informacje.

Broszurka ma charakter informacyjny i nie stanowi wyktadni prawa.

Wykaz aktéw prawnych zawierajacych szczegdtowe informacje:

>
>

>
>

ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych,

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji
na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004,

rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) NR 1337/2013 z dnia 13 grudnia 2013 r. ustanawiajgce zasady stosowania rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011
Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do wskazania kraju pochodzenia lub miejsca pochodzenia $wiezego, schtodzonego i zamrozonego
migsa ze $win, z owiec, koz i drobiu (Dz.U.UE.L.2013.335.19),

rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) NR 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw
spozywczych,

rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegbine przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1334/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie $rodkdw aromatyzujacych i niektdrych
sktadnikéw zywnosci o wlasciwosciach aromatyzujacych do uzycia w oraz na $rodkach spozywczych oraz zmieniajgce rozporzadzenie Rady (EWG)
nr 1601/91, rozporzadzenia (WE) nr 2232/96 oraz (WE)nr 110/2008 oraz dyrektywe 2000/13/WE;

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci,

rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia 2004 r. w sprawie szczegdfowego zakresu i sposobu znakowania niektorych grup
i rodzajow artykutéw rolno-spozywczych kodem identyfikacyjnym partii produkcyjnej,

rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegéinych rodzajéw $rodkow spozywczych,
rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie wzoru znaku graficznego zawierajgcego informacje ,Produkt polski”

na stronie www.jjhars.gov.pl znajduje sie przewodnik do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011
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