DOBRA PRAKTYKA W POSTEPOWANIU Z ZYWYMI
RYBAMI BEDACYMI PRZEDMIOTEM SPRZEDAZY
DETALICZNEJ

MATERIAL POCHODZI ZE STRONY INTERNETOWE]
GLOWNEGO INSPEKTORATU WETERYNARII

W zwiazku z tym, iz przepisy prawa, w tym przepisy o ochronie zwierzat, nie reguluja
szczegOlowo sposobu postgpowania z zywymi rybami bedgcymi przedmiotem sprzedazy
detalicznej, a w szczegdlnodci w czasie ich u$miercania, nalezy stosowa¢ ogblne zasady
wynikajace z ustawy z dnia 21 sierpnia 1997 r. 0 ochronie zwierzqt (Dz. U. z 2020 r. poz. 638

ze zm.).

1. Zalecenia dot. uSmiercania ryb w punktach sprzedazy detalicznej

Metoda — uderzenie w czg§¢ czolowg czaszki lub poddanie dziataniu pradu elektrycznego
powodujgce utrate przytomno$ci w pelaczeniu z uszkodzeniem oérodkowego uktadu
nerwowego lub przerwaniem rdzenia krggowego albo dekapitacja.

US$miercanie ryb powinno odbywac si¢ w sposob humanitarny, uwzgledniajacy specyfike tej
gromady krggowcow. Zgodnie z raportem Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa Zywnosci
(EFSA) do humanitarnych metod ogluszania ryb nalezg metody mechaniczna i elektryczna.

Miejsce — wydzielone pomieszczenie lub miejsce np. za parawanem, przenoéng $ciankg lub
innym elementem punktu sprzedazy albo namiotu zewnetrznego, ktéry catkowicie zapobiega
udzialowi 0sob postronnych.

Zabronione jest u$miercanie zwierzat krggowych, a wige réwniez ryb, w obecnosei dzieci
(art. 34 ust. 4 pkt 2 ustawy o ochronie zwierzat). Jest to zakaz bezwzgledny, zagrozony sankcja
karng z art. 35 ustawy.

2. Zalecenia dot. personelu

v" ukonczone 18 lat

v’ do$wiadczenie przy hodowli i/lub chowie ryb albo odbyte szkolenie z zakresu
dobrostanu, ogluszania i u§miercania ryb

v' w przypadku dystrybucji ryb z udziatem posrednika, zapewnia on aby sprzedawca
koricowy byt przeszkolony z zakresu dobrostanu, ogluszania i uémiercania ryb.

3. Zalecenia dot. warunkéw przetrzymywania zywych ryb

v’ baseny - szczelne, o gladkich $cianach i gtadko zakoficzonych krawedziach
v" woda — czysta, natlenowana lub napowietrzana; wymiana 1/3 objetosci wody basenu co

12 godzin
v’ zageszezenie - maksymalne zageszczenie przy stosowaniu natlenowania wody lkg
masy ryby / 1 wody

v" optymalna temp. wody 4 — 6 °C max 10°C



v" ryby bez widecznych uszkodzen — ryby, ktore posiadajg rany i inne uszkodzenia ciala
powinny by¢ uSmiercane niezwlocznie po przybyciu do sklepu.

4. Sprzedaz

Zaleca sig¢, aby sprzedaz ryb odbywala si¢ wylacznie po uprzednim ich u$mierceniu.
W przypadku braku mozliwosci uboju karpia przed sprzedazg zaleca si¢ postepowanie
uwzgledniajgce dobrostan ryb.

5. Zalecenia dotyczace opakowan stosowanych do przenoszenia ze sklepu
zywych ryb przez odbiorcéw detalicznych

vz wodg - podstawowe znaczenie ma zapewnienie rybie mozliwosci przyjecia naturalnej
pozycji, dlatego kluczowym jest rozmiar opakowania, tak aby ryba nie znajdowata sie
w nienaturalnej pozycji lub nie byla wygieta bez mozliwoéci zmiany pozycji — dotyczy to
w szczegllnosci pojemnikéw o sztywnych §cianach, chociaz takze ma znaczenie w
przypadku foliowych toreb; z uwagi na brak mozliwosci stalego napowietrzania ilo$¢ wody
w opakowaniu powinna by¢ co najmniej w stosunku 1:2 masy karpia do objetosci wody.

v' bez wody, pozwalajace karpiom na wykorzystanie naturalnej wymiany gazowej przez
powierzchnig skory — zasada stosowania takiego opakowania jest to, aby ryba nie stykata
sig¢ powierzchnig skory z opakowaniem, jak to np. ma miejsce, gdy ryba zostanie owinigta
torba foliows. ‘W celu zapewnienia wymiany gazowej opakowanie powinno posiadaé
elementy odsuwajagce cialo ryby od powierzchni opakowana np. pojemniki
z ,,ozebrowaniem” lub odpowiednio perforowany wklad z tworzywa umieszczony wokot
ciala ryby. Dodatkowo torba, w ktorej umieszczona jest ryba, musi pozostawaé
niezawigzana. W jednym opakowaniu mozna umieéci¢ jedna rybe.

6. Zalecenia dla odbiorcow detalicznych dotyczace przenoszenia Zywych ryb
po ich zakupie w sklepie

Zaleca si¢ m. in. aby:

v’ czas przenoszenia zywej ryby z miejsca zakupu do domu byt jak najkrotszy

v' po zakupie nie zmieniaé sposobu przenoszenia zywej ryby (nie wylewaé wody
w przypadku opakowan z woda; nie usuwaé elementow pozwalajgcych na odsunigcie
ciala ryby od opakowania — w przypadku opakowan bez wody; nie uszczelniad
opakowania, nie zawigzywac torby, aby umozliwi¢ swobodny doplyw powietrza i tlenu

v' opakowania indywidualnie uzywane przez klienta w celu przenoszenia ryby zywej
powinny spelnia¢ wymagania podane w pkt. 5.

Na podstawie materialu umieszczonego na stronie internetowej Gléwnego Inspektoratu
Weterynarii

https://www.wetgiw.2ov. pl/main/aktualnosci/Zalecenia-w-postepowaniu-z-zywyvmi-rybanii-
przeznaczonymi-do-sprzedazy-detalicznei/idn:1516




