Zapytanie ofertowe

Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa zaprasza do skladania
ofert na organizacje¢ cateringu podczas 57. Konferencji Dyrektorow
Generalnych Agencji Platniczych Unii Europejskiej, ktora odbedzie si¢
w dniach 5-7 maja 2025 roku.

Z.akres zamowienia:

Dzien 1- 5.05.2025 r. — organizacja uroczystej kolacji na terenie obiektu
Panstwowego Zespotu Ludowego Piesni i Tanca "Mazowsze" im. Tadeusza
Sygietynskiego w Otrebusach w godzinach 20:00- 23:00.

Dzien 2- 6.05.2025 r. — poczgstunek na terenie sadow doswiadczalnych SGGW
(okolice ul. Vogla, Zawady w Warszawie w godzinach 17:00 — 18:00)- oraz
kolacja bufetowa w Auli Krysztatowej na terenie SGGW (w godzinach 20:00 —
23:00)

Dzien 1- 5.05.2025 r.

Kolacja na terenie obiektu Panstwowego Zespotu Ludowego Piesni i Tarnca
"Mazowsze' im. Tadeusza Sygietynskiego w Otrebusach

Forma podania: kolacja zasiadana z porcjowanymi daniami serwowanymi przez kelnerow
oraz bufetem z zimnymi przekaskami oraz deserami.

Preferowane dania: Tradycyjna kuchnia polska

Liczba uczestnikow: 150 osob

Godzina: 20:00- 23:00

Zakres ustugi: Cena ushugi netto wraz z propozycja
menu i gramaturg oraz liczbg porcji na
osobe w przypadku dan typu finger food:

Menu powinno sktada¢ si¢ z:

e przystawki zimnej (migsna/
wegetarianska)*,

* zupy,

e dania gléwnego (opcje: migso, ryba,
danie wegetarianskie)*,

e deseru.




*  Doktadna  liczba  dan  migsnych
i wegetarianskich zostanie okreslona po
zgloszeniu preferencji przez uczestnikow
wydarzenia i uwzgledniona w zawieranej
umowie.

Dodatkowo:

e Dpufet z zimnymi przystawkami
(finger food, deski wedlin/ serow,
wybor satatek, dodatki itp.)*

e Bufet z deserami (wybor min. 3
rodzajow) 1 $wiezymi owocami,*

e Dbufet kawowy i herbaciany,

e napoje zimne (woda, soki),

e wina (biate i czerwone- ok. 2-3
kieliszki na osobe)

W cenie ustugi nalezy zapewni¢ niezbedne
zaplecze, tj.:

e stoly (preferowane okragte, 10-
osobowe) i krzesta,

e zastawe stotowa adekwatng do rangi
wydarzenia,

e obrusy bankietowe oraz serwety,

e dekoracje kwiatowsa,

e profesjonalng obstuge kelnerska.

*dostepnosc po oficjalnej kolacji

Cena brutto:

Dzien 2- 6.05.2025 r.

Poczestunek na terenie sadow doswiadczalnych SGGW (okolice ul. Vogla, Zawady w
Warszawie)

Zamawiajacy zapewni namiot na stoisko z poczestunkiem.

Liczba uczestnikow: 150 oséb
Godzina: 17:00- 18:00




Zakres uslugi: Cena uslugi netto:

Poczestunek w plenerze:

e porcja tradycyjnej szarlotki (min.
120 g/ osobe),

e Dbufet kawowy i herbaciany,

e woda z cytryna.

Dodatkowo nalezy zapewni¢:

e stoty koktajlowe oraz wszelkie
niezbedne zaplecze potrzebne do
organizacji poczestunku (ekspresy,
warniki itp.),

e obstuge,

e zastawe szklang, serwis kawowy,

e szklanki do zimnych napojow (typu
PINT- 150 szt.).

Cena brutto:

Kolacja w Auli Krysztatowej na terenie SGGW.

Forma podania: kolacja w formie bufetowe;.
Preferowane dania: Tradycyjna kuchnia polska
Liczba uczestnikow: 150 oséb

Godzina: 20:00- 23:00

Zakres uslugi: Cena uslugi netto wraz z propozycja
menu i gramaturg oraz liczba porcji na
osobe w przypadku dan typu finger food:

Menu powinno sktada¢ si¢ z:

e dwoch rodzajow zup,

e Dbufetu goracego (3 rodzaje migs, 2
rodzaje ryb, 2 dania wegetarianskie,
3 rodzaje dodatkow do migs i ryb),

e bufetu z zimnymi przystawkami
(finger food, deski wedlin/ serow,
wybor satatek, dodatki itp.)

e bufetu z deserami (wybor min. 3
rodzajow) i $wiezymi owocami.




Dodatkowo:

e Dpufet kawowy i herbaciany,

e napoje zimne (woda, soki)

e wino (biale i czerwone- okofo 2-3
kieliszki na osobg).

W cenie ustugi nalezy zapewni¢ niezbedne
zaplecze, tj.:

e stoty (preferowane okragle- 10
osobowe) i krzesta,

e zastawe stotowa adekwatng do rangi
wydarzenia,

e obrusy bankietowe oraz serwety,

e dekoracje kwiatowa,

e profesjonalng obstuge kelnerska.

Cena brutto:

Terminy wykonania uslugi: Cena poszczegdlnej ustugi:

Dzien 1- 5.05.2025 r.

Dzien 2- 6.05.2025 r.

RAZEM netto:

RAZEM brutto:

Warunki udzialu w post¢gpowaniu

Doswiadczenie wykonawcy: 0 udzielenie zamdwienia moga ubiegac si¢ wykonawcy, ktorzy
W ciggu ostatnich 24 miesiecy zrealizowali co najmniej jedno zaméwienie cateringowe dla
instytucji panstwowej, obejmujace obstuge wydarzenia o charakterze miedzynarodowym dla
minimum 100 oso6b (nalezy przedstawié referencje lub inny dokument potwierdzajacy nalezyte
wykonanie ushugi).



Wymagania dotyczace realizacji zamowienia:

1.

2.

Wizualna prezentacja dan: Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia zdj¢c
proponowanych dan i bufetow w ramach sktadanej oferty.

Obsluga w jezyku angielskim: ze wzgledu na migdzynarodowy charakter wydarzenia,
wykonawca musi zapewni¢, aby cze$¢ cztonkow personelu obslugujacego wydarzenie
postugiwato si¢ jezykiem angielskim na poziomie co najmniej komunikatywnym.
Zamoéwienie musi by¢ zrealizowane zgodnie z ustalonym harmonogramem oraz
w wysokiej jakosci standardzie ustug.

Catering powinien obejmowaé dostawe, serwis oraz ewentualne sprzatanie po
wydarzeniu.

Dodatkowo informujemy:

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgloszenia dan z wykluczeniami alergicznymi
oraz specjalnymi preferencjami, takimi jak opcje bezglutenowe.

Zmawiajacy pokrywa koszt wynajmu obiektu, w ktorym odbedzie si¢ wydarzenie oraz
koszt wynajmu namiotu do realizacji poczgstunku plenerowego,

Zamawiajacy zapewnia, ze w ramach realizacji zamowienia zostang udost¢pnione
wszystkie niezbgdne przylacza do instalacji sprze¢tu gastronomicznego. Ponadto,
udostepniony zostanie parking przeznaczony specjalnie pod urzadzenia wymagane do
realizacji uslugi cateringowe;.

Prosimy o przesytanie ofert na adres e-mail patrycja.furman-kaszuba@arimr.gov.pl oraz
dominika.elliott@arimr.gov.pl do dnia 19.03.2025 r. z uwzglednieniem Szczegdtowego

menu i opcji cenowych.

W przypadku jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt pod numerem telefonu 22 242 04 73 lub
506 323 304.
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