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ZADANIE NR 2

Podnoszenie kompetencji i kwalifikacji nauczycieli
KURS SOMMELIERSKI

W ramach projektu ,,ZSCKR Oleszyce wspiera uczniéw” (nr FEPK.07.13-1P.01.0044/23)— zadanie nr 2:
Podnoszenie kompetencji i kwalifikacji nauczycieli 11 nauczycieli z ZSCKR w Oleszycach uczestniczyto
w , Kursie sommelierskim”, ktéry odbywat sie w ZSCKR w Oleszycach w dniach od 07.03.2026 r do
08.03.2026 r

Kurs sommolierski jest forma specjalistycznego szkolenia zawodowego, ktdérego celem jest
przygotowanie uczestnikéw do profesjonalnej pracy w zakresie obstugi i doradztwa winiarskiego w
branzy gastronomicznej i hotelarskiej. Kurs taczy wiedze teoretyczng z praktycznymi umiejetnosciami
degustacyjnymi.

Program kursu obejmuje zagadnienia z zakresu enologii, w tym: podstawy produkcji wina, klasyfikacje
win, szczepy winorosli, regiony winiarskie Swiata oraz zasady przechowywania i serwowania win.
Uczestnicy uczg sie profesjonalnej degustacji i analizy sensorycznej, rozpoznawania cech jakosciowych
wina oraz opisu jego aromatu, smaku i struktury.

W trakcie kursu omawiane sg réwniez zasady doboru win do potraw (food pairing), tworzenia kart win,
obstugi goscia zgodnie ze standardami sommelierskimi oraz podstawy sprzedazy i komunikacji z
klientem. Program szkolenia uwzglednia takze zagadnienia zwigzane z higieng, bezpieczenstwem pracy
oraz odpowiedzialnym serwowaniem alkoholu.
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