Lublin, dnia 23 lipca 2019 .

Informacja o wynikach kontroli planowej GI-BKJ-403-01/19 w zakresie prawidtowosci

znakowania pieczywa w Il kwartale 2019 r.

1. Cel kontroli

Celem kontroli byto sprawdzenie prawidtowosci oznakowania réznego asortymentu pieczywa
paczkowanego i wprowadzanego do obrotu luzem, w tym réwniez pieczywa produkowanego
na zakwasie, deklarowanego jako "bezglutenowe” lub "o bardzo niskiej zawartosci glutenu",
pieczywa produkowanego z ciasta mrozonego, lub gteboko mrozonego, a takze pieczywa

gteboko mrozonego.

2. Zakres kontroli

Kontrole przeprowadzono w 7 podmiotach funkcjonujgcych na terenie wojewddztwa
lubelskiego zajmujgcych sie produkcja wyrobdw przewidzianych tematyka kontroli.
W celu sprawdzenia prawidtowosci znakowania opakowan pobrano prébki z 14 partii
pieczywa o tgcznej masie 1 122,95 kg. Ponadto z ogdlnej liczby partii przewidzianych
do kontroli znakowania dodatkowo do badan laboratoryjnych pobrano prébki pieczywa
(produkowanego na zakwasie) do oznaczenia w nich obecnosci bakterii fermentacji mlekowe;j.
Kontrolowane piekarnie nie miaty w ofercie pieczywa deklarowanego jako "bezglutenowe”
lub "o bardzo niskiej zawartosci glutenu” w zwigzku z tym nie pobrano prébek do badan
laboratoryjnych do oznaczenia zawartosci glutenu. W wyniku dziatan kontrolnych stwierdzono
nw. liczne nieprawidtowosci w znakowaniu, ktére swiadczyly o zafatszowaniu produktéw
i ich niewfasciwej jakosci handlowej w zakresie znakowania. Dotyczyty one wyrobdw o tgcznej
masie 917,35 kg reprezentujgcych 8 partii produkcyjnych i polegaty na:

» braku daty minimalnej trwatosci,

» zastosowaniu nazwy produktu niezgodnej z przepisami,

» braku sktadnika wyrobu gotowego lub podaniu skfadnikéw w wykazie sktadnikéw

w niewtfasciwej kolejnosci,



» podaniu niepetnych danych w zakresie nazwy przedsiebiorstwa,

» niewtasciwym sposobie podawania informacji o mozliwej niezamierzonej obecnosci
pozostatosci substancji alergennych,

» nie zaznaczeniu sktadnikdw alergennych przez wyrazne odrdznienie od reszty

sktadnikéw i doktadne odniesienie do nazwy produktu powodujacego alergie,

powtdrzeniu informacji o alergenach poza wykazem sktadnikow,

niezgodnym z przepisami sposobie podawania informacji o wartosci odzywczej,

podaniu opisu warunkéw przechowywania w niewtasciwym miejscu,
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podaniu obowigzkowych danych szczegétowych tj. warunkédw przechowywania

z uzyciem znakdéw o rozmiarze czcionki mniejszej niz 1,2 mm,
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okresleniu daty minimalnej trwatosci w formacie rok-miesigc-dzien, zamiast dzien-
miesigc rok, w takiej kolejnosci oraz w niekodowanej formie,

podaniu w niewtasciwy sposdb nazwy sktadnika ztozonego,

poprzedzeniu wykazu sktadnikéw stowem skfad zamiast skfadniki,

nie podaniu ilo$¢ netto zywnosci i nazwa zywnosci w tym samym polu widzenia,

podaniu informacji o systemie HACCP,
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podaniu nieuzasadnionego dobrowolnego oswiadczenia zdrowotnego

3. Sankcje

W zwigzku ze stwierdzonymi nieprawidtowosciami w oznakowaniu wydano na podstawie:
» art. 40a ust. 1 pkt 3 ustawy o jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych dwie
decyzje administracyjne wymierzajgce dwom producentom kary pieniezne
w wysokosci 500 zt i 844,40 zt z tytutu niewtasciwej jakosci handlowej,
» art. 40a ust. 1 pkt 4 ustawy o jakosci handlowe] artykutdw rolno-spozywczych
trzy decyzje administracyjne wymierzajace trzem producentom kary pieniezne
w wysokosci po 1000 zt.
Do czterech podmiotéw wystosowano zalecenia pokontrolne wzywajgce do usuniecia
stwierdzonych w czasie kontroli nieprawidtowosci w zakresie znakowania i dokonania
zgtoszenia prowadzenia dziatalnosci.
W zwigzku z niedopetnieniem obowigzku zgtoszenia dziatalnosci zostaty zastosowane wobec

szesciu przedsiebiorcow sankcje przewidziane w art. 40 ust. 1 pkt 5 ustawy o jakosci handlowej



artykutéw rolno-spozywczych, tj. zostali ukarani grzywng w drodze mandatu karnego
kredytowego w kwocie 100 zt kazdy.

Z powodu nie zapewnienia nalezytego stanu sanitarnego jednego przedsiebiorce
na podstawie art. 111 S 2 Kodeksu wykroczen z dnia 20 maja 1971 r. ukarano karg grzywny

w drodze mandatu karnego kredytowego w kwocie 400 zt.

4. Podsumowanie i wnioski

Kontrole wykazaty liczne nieprawidtowosci w oznakowaniu przy jednoczesnie dobrej jakosci
w zakresie cech organoleptycznych i fizykochemicznych, w tym potwierdzenie obecnosci
bakterii fermentacji mlekowej w zwigzku z deklaracjg producenta o stosowaniu naturalnego
zakwasu. Pieczywo jest produktem czesto spozywanym przez szerokg grupe konsumentow
i powszechnie dostepne na rynku, dlatego tez konieczne jest prowadzenie dalszych czynnosci

sprawdzajacych jakos¢ handlowa tych produktow



