Załącznik nr 2 do umowy
nr…….....……z dnia……



ZAKRES RZECZOWY ZLECENIA

Do zadań Zleceniobiorcy należy:
1) ogłoszenie Konkursu w terminie 3 dni roboczych od dnia zawarcia umowy poprzez poinformowanie o nim grup docelowych, tj. ponadpodstawowych szkół o profilu gastronomicznym (technikum lub branżowa szkoła I lub II stopnia, kształcące w zawodach gastronomicznych) oraz Wydziałów Edukacji Urzędów Marszałkowskich, za pomocą poczty elektronicznej oraz zamieszczenie przedmiotowej informacji na portalu internetowym, o którym mowa w pkt 2;
2) zapewnienie promocji Konkursu poprzez zamieszczenie ogłoszenia z regulaminem Konkursu na portalach www.osskic.org.pl, www.produktyregionalne.pl oraz www.newsgastro.pl oraz zamieszczenie informacji dotyczącej m.in. miejsca i terminu odbycia się Etapu III Konkursu (przed Etapem III Konkursu) i informacji dotyczącej przebiegu finału Konkursu, Laureatów Konkursu oraz zdjęć z przebiegu Etapu III Konkursu (po Etapie III Konkursu) na ww. portalach;
3) prowadzenie Biura Konkursu, co najmniej po 8 h przez 5 dni roboczych w każdym tygodniu od dnia ogłoszenia Konkursu do dnia Etapu III Konkursu[footnoteRef:1] w godzinach od 8.00 do 18.00 przez 2 osoby, które będą udzielać informacji telefonicznej i e-mailowej na temat produktów zarejestrowanych lub aplikujących o rejestrację jako Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP), Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG) i Gwarantowana Tradycyjna Specjalność (GTS), oraz informować na bieżąco uczestników Konkursu oraz Opiekunów o aktualnościach związanych z przebiegiem Konkursu; [1:  Wyłączając okres od dnia 27 czerwca 2026 r. do dnia 1 września 2026 r.] 

4) przyjęcie i weryfikacja pod względem formalnym prac zgłoszonych do Konkursu;
5) przekazanie Zleceniodawcy podpisanych oświadczeń dotyczących zgody na przetwarzanie danych osobowych zgodnie ze wzorami stanowiącymi załączniki nr 4a, 4b i 4c do regulaminu Konkursu, podpisanych oświadczeń dotyczących udzielenia licencji i wykonywania praw zależnych, sporządzonych zgodnie ze wzorem stanowiącym załącznik nr 7 do regulaminu Konkursu oraz, na nośniku elektronicznym, prac zgłoszonych do Konkursu (w wersji edytowalnej) wraz ze zdjęciami ilustrującymi gotowe potrawy, a także arkusza kalkulacyjnego Microsoft Excel z danymi zawartymi w załączniku nr 2 oraz załączniku nr 3 ust. 1 do regulaminu Konkursu;
6) organizacja Etapu III Konkursu, w tym:
a) opracowanie strategii przebiegu Etapu III Konkursu, na którym obecni będą Laureaci wraz z Opiekunami, Komisja Konkursowa, Komisja Techniczna oraz osoby, które współpracowały przy realizacji Konkursu, 
b) realizacja Etapu III Konkursu w przestrzeni kulinarnej przystosowanej do organizacji konkursu gastronomicznego, 
c) zapewnienie utrzymania czystości w miejscu przeprowadzenia Etapu III Konkursu,
d) zapewnienie 1 noclegu w hotelu o standardzie co najmniej 2-gwiazdkowym dla max. 30 osób (10 ekip składających się z 1 albo 2 Uczestników Konkursu oraz 1 Opiekuna) przed Etapem III Konkursu (zakwaterowanie w pokojach 2-3 osobowych z łazienką), wyżywienia (kolacja i śniadanie) oraz zwrot kosztów transportu na trasie:
· lokalizacja szkoły Uczestnika Konkursu i Opiekuna – (budynek, w którym odbędzie się Etap III Konkursu lub baza noclegowa) - lokalizacja szkoły Uczestnika Konkursu i Opiekuna,


-    baza noclegowa - budynek, w którym odbędzie się Etap III Konkursu,
e)    zapewnienie 1 noclegu w hotelu o standardzie co najmniej 2-gwiazdkowym dla członków     
       jury nie będących pracownikami Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi – 6 osób,
e) zapewnienie składników do przygotowania 4 porcji dla każdej z 10 potraw, które zakwalifikują się do Etapu III Konkursu lub zwrot kosztów ich zakupu do wysokości 300 zł brutto za 4 porcje 1 potrawy,
f) zapewnienie co najmniej 2 koordynatorów, którzy będą nadzorować przebieg Etapu III Konkursu, w tym nocleg, posiłki oraz transport na miejsce Etapu III Konkursu, będą udzielać niezbędnej informacji Laureatom, Opiekunom oraz zaproszonym gościom,
g) zapewnienie nagród dla Zwycięzców, wyróżnionych oraz pozostałych Laureatów Konkursu o łącznej wartości do 13 000 zł netto:
· I nagroda - o wartości 3 200 zł,  
· II nagroda - o wartości 2 600 zł,  
· III nagroda - o wartości 2 200 zł,
· 3 wyróżnienia – o wartości 1 000 zł każde, 
· upominki dla pozostałych Laureatów Konkursu o wartości 250 zł każdy (maksymalnie dla 8 osób),
h) zapewnienie dyplomów w ramkach ozdobnych dla szkół i Laureatów,
i) wykonanie banera z nazwą Konkursu, odpowiednimi logotypami i sloganem, o wymiarach co najmniej 1,2m x 1,2m, który zostanie zawieszony w widocznym miejscu podczas Etapu III Konkursu,
j) podczas Etapu III Konkursu, zapewnienie degustacji i poczęstunku z produktów regionalnych i tradycyjnych zarejestrowanych jako Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP), Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG) oraz Gwarantowana Tradycyjna Specjalność (GTS), wg poniższej listy:
k) 

	Produkt
	ilość

	Kabanosy staropolskie GTS
	1 kg

	Kiełbasa myśliwska staropolska GTS
	1kg

	Kiełbasa lisiecka ChOG 
	1kg

	Kiełbasa krakowska sucha staropolska GTS
	1kg

	Kiełbasa piaszczańska ChOG
	1kg

	Oscypek ChNP
	2 szt

	Bryndza podhalańska ChNP
	0,5 kg

	Redykołka ChNP
	10 szt.

	Ser koryciński swojski ChOG:
	

	Naturalny
	0.5 kg

	z czarnuszką
	0.5 kg

	z papryką
	0.5 kg

	Wielkopolski ser smażony ChOG – naturalny i z kminkiem 
	4 opakowania  (200 g)

	Chleb prądnicki ChOG 
	4,5 kg

	Obwarzanek krakowski ChOG
	15 szt.

	Cebularz lubelski ChOG
	15 szt.

	Twaróg wędzony GTS
	2 opakowania (275 g)

	Miód drahimski ChOG gryczany lub rzepakowy
	0,9 kg

	Podkarpacki miód spadziowy ChNP
	500 g

	Miód spadziowy z Beskidu Wyspowego ChNP
	650 g

	Rogal świętomarciński ChOG
	15 szt.

	Kołocz śląski ChOG:
	

	z makiem
	1 kg

	z jabłkiem
	1 kg

	Andruty kaliskie ChOG
	15 opakowań (120 g)

	Jabłka grójeckie ChOG
	3 kg

	Jabłka łąckie ChOG
	3 kg

	Suska sechlońska ChOG
	5 opakowań (250 g)

	Wędzone jabłko sechlońskie ChOG
	5 opakowań (150 g)

	Olej rydzowy tradycyjny GTS
	1 butelka (0,25 l)



7) opatrzenie:
a) ogłoszenia Konkursu oraz informacji o Konkursie, o których mowa w pkt 1 i 2,
b) dyplomów, o których mowa w pkt 6 w lit. h,
c) banera, o którym mowa w pkt 6 w lit. i
- logotypami i sloganami stosowanymi przy wizualizacji Planu Strategicznego Wspólnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027 zgodnie z Księgą Wizualizacji logo Planu Strategicznego dla Wspólnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027, dostępną na stronie internetowej: https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji, a także logotypami Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Chronionej Nazwy Pochodzenia, Chronionego Oznaczenia Geograficznego, Gwarantowanej Tradycyjnej Specjalności, Ogólnopolskiego Stowarzyszenia Szefów Kuchni i Cukierni oraz Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Tradycyjnego[footnoteRef:2], wg poniższego wzoru: [2:  Logotypy w formacie .eps lub .jpg zostaną przekazane Zleceniobiorcy za pośrednictwem serwisu internetowego do transferu plików, w dniu zawarcia umowy.] 
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Konkurs opracowany przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi,
materiał finansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Planu Strategicznego 
dla Wspólnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027.
Instytucja Zarządzająca Planem Strategicznym dla Wspólnej Polityki Rolnej 
na lata 2023-2027 – Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. 
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