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WYSTAPIENIE POKONTROLNE

z kontroli Sekeji Higieny Zywno$ci, Zywienia i Przedmiotéw UzZytku
Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w GnieZnie

I INFORMACJE OGOLNE

Na podstawie art. 8a ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. 0 Paristwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. z 2011 1., Nr 212, poz. 1263, z pdzn. zm.) zgodnie z zatwierdzonym ,,Programem kontroli”
(AK-GIS/1) upowarnieni przedstawiciele Gtoéwnego Inspektora Sanitarnego przeprowadzili
kontrole w Sekcji Higieny Zywnosci, Zywienia i PU PSSE w Gnieznie.

Nazwa i adres kontrolowanej jednostki - Powiatowa Stacja Sanitamo-Epidemiologiczna

w Gnieznie ul. Sw. Wawrzyrica 18, 62-200 Gniezno.

Czynnosci kontrolne w jednostce przeprowadzono w dniu 19.11.2014 r.

Zespot kontrolny:
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a4 (upowaznienie Gléwnego Inspektora Sanitarnego Nr 180/2014 z dnia 05.11.2014 r. -
AK-GIS/2),

e wprses vessawma—e—

— - - - -

. (upowaznienic Gléwnego Inspektora Sanitamego Nr 181/2014 z dnia 05.11.2014 r. -
AK-GIS/3),

— ‘ PN . v u___ ,_

_ (upowaznienie Gléwnego Inspektora Sanitarnego Nr 199/2014 z dnia 13.11.2014 r. -
AK-GIS/4).



Oswiadczenia o braku okolicznosci uzasadniajacych wylaczenie z udzialu w kontroli - czlonkéw
zespohu kontrolnego — AK-GIS/5-7.

Zakres kontroli:

Ocena dzialalnosci Patistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Gnieznie
w zakresie nadzoru nad bezpieczefstwem zywnosci i zywienia w roku 2013 oraz w okresie
1-X 2014 r.

Kontrolowane zagadnienia;

1. Ocena nadzoru nad zaktadami zywnosci i zywienia.
2. Ocena szkolen w zakresie HZZiPU.
3. Ocena realizacji i sposobu podejmowania dzialah w ramach systemu RASFF oraz ich

zgodnosci z obowigzujacymi procedurami.

Dzialalno$¢ kontrolowanej jednostki zostala oceniona pozytywnie z uchybieniami.

11 OPIS USTALONEGO STANU FAKTYCZNEGO

Zgodnie ze Schematem organizacyjnym Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Gnieznie w strukturze PSSE wyodrebniona zostala Sekcja Higieny Zywnosci, Zywienia
i Przedmiotéw Uzytku,

Informacji w zakresie objetym kontrolg udzielala: | ) . — Kierownik
Sekeji Higieny Zywnoéci, Zywienia i PU.

Ad. 1. Ocena nadzoru nad zakladami zywnoSci i Zywienia.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Gnieznie obejmuje ustawowym nadzorem
teren powiatu gnieznieriskiego, w sklad ktérego wchodza miasta: Gniezno, Czemiejewo, Klecko,
Trzemeszno i Witkowo oraz gminy: Gniezno, Czemniejewo, Klecko, Trzemeszno, Witkowo,
Kiszkowo, Lubowo, Mieleszyn i Niechanowo.

Zgodnie z MZ-48 (AK-BZ-BO/1-4) w ewidencji Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie
w 2013 r. zarejestrowano 1251 zakladéw, w tym:

~ 64 zaklady produkcyjne, w tym: 2 wytwdrnie lodéw, 20 automatéw do lodéw, 13 piekarni,
9 ciastkarni, 4 przetworie owocowo-warzywne, 3 zaklady garmazeryjne, 3 wytwomie

makarondw, 2 wytwémie wyrobdw cukierniczych, 1 wytworni¢  koncentratéw
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spozywczych, 1 wytwérni¢ octu, majonezu i musztardy oraz 6 innych wytwoémni zywnosci,

~ 579 sklepéw spozywczych, w tym 22 super i hipermarketow,

- 26 kioskdw spozywczych,

— 41 magazynéw hurtowych,

— 5 obiektéw ruchomych i tymczasowych,

~ 65 §rodkéw transportu zywnosci,

— 57 innych obiektéw obrotu Zzywnodcia,

— 297 zakladoéw zywienia zbiorowego typu otwartego, w tym m.in. 160 zakladéw malej
gastronomii,

— 105 zaktadéw zywienia zbiorowego typu zamknigtego, w tym m.in. 27 stoléwek szkolnych,
40 stoléwek przedszkolnych, 4 bloki zywienia w domach opieki spolecznej, 9 zakladéw
ustug kateringowych i 1 blok zywienia w szpitalu,

~ 2 wytwornie materialéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

- 3 miejsca obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia,

— 7 obiektéw obrotu kosmetykami.

W Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie zatrudnionych jest 8 0s6b z wyzszym wyksztalceniem,
w tym: Kierownik Sekcji — mgr chemii ze specjalizacjg I° w zakresie higieny i epidemiologii oraz
z 38-letnim stazem pracy w PIS; 3 mgr inZ. technologii zywnosci (z 25, 8 i 7-letnim stazem pracy
w PIS), w tym 1 osoba ze studiami podyplomowymi w zakresie zarzadzania bezpieczenstwem
zywnosci oraz uprawnieniami klasyfikatora grzybéw; 1 inz. technologii Zywnosci z 6-letnim stazem
pracy w PIS; 1 mgr promocji zdrowia z ukoficzonymi studiami podyplomowymi w zakresie
bezpieczenistwa zywnosci i poradnictwa dietetycznego z 36-letnim stazem pracy w PIS;
1 mgr promocji zdrowia z ukonczonymi studiami podyplomowymi w zakresie bezpieczenstwa
zywnosci z 6-letnim stazem pracy w PIS oraz 1 mgr inz. ochrony $rodowiska ze studiami
podyplomowymi w zakresie teorii i praktyki zarzadzania jakoscig i 13-letnim stazem pracy w PIS
(AK-BZ-BO/5).

Nadz6r nad zakiadami podzielony jest przez Kierownika pomigdzy pracownikéw Sekcji na
gminy i bedzie zmieniony w 2015 . Jeden pracownik nadzoruje ok. 200 zakladéw (AK-BZ-BO/6).
Kierownik Sekcji pod koniec roku kalendarzowego, w ramach opracowywania Planu zasadniczych
przedsigwzigé PSSE w GnieZnie planuje kontrole w nadzorowanych zakladach na rok nastepny.

Stan sanitarny nadzorowanych obiektéw oceniany jest zgodnie z jednolitymi procedurami
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.
W roku 2013 przeprowadzono w zakladach 1408 kontroli sanitarnych i rekontroli, z ktorych
sporzagdzono 1237 protokoléw kontroli sanitarnych. Wydano 140 decyzji administracyjnych



nakazujacych usunigcie uchybied, w tym 1 decyzje unieruchomienia zakladu oraz 28 decyzji
zakazujacych wprowadzania produktéw do obrotu. Ponadto wydano 236 decyzji zatwierdzajacych
nowo powstale zaklady. Nalozono 49 mandatéw na kwote 13 300 zt.
W ramach urzgdowej kontroli zywnosci i monitoringu w 2013 roku pobrano 222 probki,
w tym 219 prébek zywnosci oraz materialdw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
i3 probki kosmetykéw. Na podstawie wynikéw badan laboratoryjnych zakwestionowano 3 probki:
— | prébke skrzydelek z kurczaka — z powodu obecnosci bakterii Salmonella,

= 1 probke poledwicy sopockiej — z powodu nadmiernego zanieczyszczenia bakteriami
Listeria monocytogenes,
— 1 prébke ziél prowansalskich z uwagi na nieprawidlowe znakowanie dot. skiadu produktu.
W 2014 r. przeprowadzono 1194 kontroli i rekontroli w nadzorowanych zakiadach
(zaplanowano 885 kontroli). W przypadku stwierdzenia niezgodnosci podczas urzedowych kontroli
zywnosci wydawano decyzje zobowiazujace podmioty do usuniecia stwierdzonych uchybien -
zgodnie z art. 54 rozporzadzenia WE 882/2004 w sprawie urzedowych kontroli zywnosci. Wydano
330 decyzji, w tym 132 nakazujace poprawg stanu sanitarnego i 198 zatwierdzajacych oraz 301
decyzji ptatniczych. Natozono 38 mandatéw na sume 9 750 zI, wydano 5 postanowien i tytulow
wykonawczych. Zgodnie z harmonogramem zatwierdzonym przez WSSE realizowano
comiesigczny pobdr probek Zzywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig. Ogélem zaplanowano do badania 206 probek 2ywnosci i przedmiotow uzytku, w tym
130 prébek w kierunku badan mikrobiologicznych i 76 probek w kierunku zanieczyszczef
chemicznych. Podobnie jak w latach ubiegtych, w 2014 r. prowadzono nadzér nad obrotem
grzybami oraz nad targowiskows sprzedaza grzyboéw. Wydano 203 atesty na grzyby swieze, W
ramach dzialan profilaktycznych udzielono 89 porad osobom prywatnym w zakresie
przynaleznosci gatunkowej grzybéw (AK-BZ-BO/7).

W ramach kontroli sprawdzono losowo wybrang dokumentacje 3 zakladéw nadzorowanych

przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Gnieznie:

1., ] (AK-BZ-B0/8-29).

Wytwérnia cukierkéw zostala zatwierdzona przez Pafstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Gnieznie decyzjq znak: HZ-4110/13/1-1/07 z dnia 01.10.2007 t. cyt.
do prowadzenia dzialalnosci obejmujqcej produkcje cukierkéw na bazie masy karmelowej —
krowka, irys.

W dniu 21.10.2013 r. upowaniony przedstawiciel PPIS w GnieZnie przeprowadzil
w zakladzie kompleksowa kontrolg sanitarng, udokumentowana w protokole kontroli sanitarnej
Nr ON.H7.4663.1007-2013. Zgodnie z ww. protokolem zaklad prowadzi dzialalno$§¢ w zakresie



produkcji cukierkéw (krowki, irysy) i zatrudnia 39 os6b z aktualnymi badaniami do celéw
sanitarno-epidemiologicznych. Proces produkcyjny jest zautomatyzowany, a obiekt posiada
opracowang dokumentacjc GHP i GMP oraz systemu HACCP (cyt. prowadzi si¢ rejestr temp.
i wilgotnosci na magazynie, przyjecia towaru). Zaklad zabezpieczony przed szkodnikami.
Do protokotu dolaczono kopie faktury na ekstrakt z lukrecji w proszku wraz z wynikami badan
m.in. w kierunku aflatoksyn oraz Arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu produkcji zywnosci,
w ktérym nie wykazano zadnych uchybieri i zaklad otrzymal maksymalng ilos¢ punktow.

W 2014 r. kontrole kompleksowa przeprowadzono w dniu 16.05.2014 r. w zakresie oceny
stanu sanitarno-technicznego i higienicznego obiektu oraz prowadzonej dokumentacji. W protokole
kontroli sanitarnej Nr ON.HZ..4663.468.2014 stwierdzono lakonicznie cyt. W obiekcie prowadzi sig
dzialalnos¢ w  zakresie produkcji cukierkéw - krowki, irysy. Proces produkcyjny jest
zautomatyzowany. Zatrudnione 41 osoby. Dokumentacja zdrowia aktualna. Obiekt posiada
opracowane Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Prakiyki Produkcyjnej oraz system
HACCP (wyznaczony krytyezny punkt kontroli — detekcja metalu, przeprowadzona analiza
zagrozen). Prowadzi sig rejestr temp. i wilgotnosci na magazynie, przyjecie towaru i wycofania
z obrotu handlowego. (..) Biezqcy stan czystoSci zachowany. Uchybien nie stwierdzono.
Do protokotu dotaczono Arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu produkcji zywnosci, w ktérym nie
wykazano zadnych uchybier i zaktad otrzymal maksymalng ilos¢ punktéw.

L . 62-200 Gniezno,
(AK-BZ-B0O/30-104).

Restauracja v Gnieznie zostala zatwierdzona przez Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Gnieznie decyzjq znak: ON.HZ-4110/28/49-1/10 z dnia 10.02.2010 r. cyt.

do prowadzenia dzialalnosci gastronomicznej w zakresie produkcji dani od podstaw oraz

przygotowywania napojéw cieplych i zimnych oraz napojéw alkoholowych.

W dniu 25.02.2013 r. upowaznione przedstawicielki PPIS w Gnieznie przeprowadzily
kontrolg kompleksows zaktadu - udokumentowans w protokole kontroli sanitarnej Nr ON.HZ-
466/3-169/2013. Zgodnie z ww. protokolem w trakcie kontroli stwierdzono m.in. brak
dokumentowania w zakresie prowadzenia szkolen lub udzielania instruktazu osobom wykonujacym
prace przy produkcji lub obrocie Zzywnoscig oraz osobom odpowiedzialnym za wdroZenie
i stosowanie zasad systemu HACCP w zakladzie. Do protokotu dolaczono Arkusz oceny stanu
sanitarnego zakladu tywienia zbiorowego, w ktérym zaklad oceniono jako zgodny z wymaganiami.

Pismem z dnia 26.02.2013 r. PPIS w Gnieznie zawiadomil przedsi¢gbiorcg o wszczgeiu
postepowania w sprawie usunigcia stwierdzonych uchybien. Decyzja z dnia 13.03.2013 r. PPIS
w Gnieznie nakazal do dnia 31.03.2013 r. - zapewni¢ szkolenia i instruktaze oraz odpowiedni



nadzér w stosunku do oséb wykonujacych prace w obrocie zywnoscia, odpowiedzialnych za
wdrazanie i stosowanie dobrej praktyki higieny opartej na zasadach HACCP — potwierdzone
wlasciwa dokumentacja. W dniu 12.04.2013 r. upowaznione przedstawicielki PPIS w Gnieznie
przeprowadzily kontrole sprawdzajaca, w trakcie ktérej stwierdzono wykonanie obowiazkéw
wynikajacych z decyzji z dnia 13.03.2013 r.

Pismem z dnia 12.04.2013 r. PPIS w Gnieznie zawiadomil przedsiebiorce o wszczeciu
postepowania w sprawie oplaty za kontrolg sanitarng przeprowadzong w dniu 25.02.2013 r. oraz za
kontrol¢ sprawdzajaca przeprowadzong w dniu 12.04.2013 r. Decyzja-rachunkiem NR 76.HZ.20_13

z dnia 22.04.2013 r. PPIS w Gnieznie obcigzyt . - prowadzaca Restauracje
w Gnieinie '2'a w lacznej kwocie 120 zl, za kontrole przeprowadzone w dniach
25022013 1.112.04.20!

W dniu 20.03.2014 r. upowaznione przedstawicielki PPIS w Gnieznie przeprowadzity
kontrole kompleksowa zakladu. Zgodnie z protokolem kontroli sanitarnej Nr ON.HZ-
4663.247.2014 w trakcic kontroli stwierdzono m.in. Ze w obiekcie prowadzone jest
przygotowywanie daf z surowcow i polproduktéw, napojéw cieplych i zimnych oraz alkoholowych
— podawanych w naczyniach wielokrotnego uzycia. Stosowane sg instrukcije i procedury systemu
HACCP oraz GHP i GMP. Kontrola CCP na etapie przyjecia towarow, temperatury w urzgdzeniach
chlodniczych i zamrazarkach, dezynfekcja jaj, obrébka termiczna migs. Ponadto prowadzone sq
rejestry z kontroli zabiegbw mycia i dezynfekcji urzadzen i sprzgtu. Odpady kategorii 3
przekazywane na podstawie umowy do karmienia zwierzat futerkowych. Zuzyty olej odbierany jest
przez firmg Ponadto stwierdzono cyt. . Nieprawidlowy stan sanitarno-
techniczny powierzchni $cian i sufitéw w kuchni i w pomieszczeniach zaplecza (zabrudzenia).

2. Stwierdzono artykuly spozywcze po uplywie terminu waznosci — budyii Smietankowy | op.,
przyprawy, ziarno sezamowe, grzyby mrozone, szpinak mrozony, maka pszenna w il. 8 kg maqka
zytnia w il. 4 kg.

Za nieprawidlowosci wymienione w pkt. 2 ukarano pracownika zakladu grzywna w drodze
mandatu karnego w wysokosci 200 zl - na podstawie art. 100 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci
izywienia. Ponadto zgodnie z art. 10 Kpa na wniosek strony ustalono terminy usuniecia
nieprawidtowosci wymienionych: w pkt. 1 — do dnia 31.08.2014 r., w pkt. 2 - natychmiast.

Zalacznikiem do protokotu jest Arkusz oceny stanu sanmitarnego zakladu zywienia
zbiorowego, zgodnie z ktérym zaklad otrzymat ogélng liczbe punktéw 54 (na max. 56 pkt), ale
oceniono zaklad jako niezgodny z wymaganiami. Zatem wyjasnienia wymagaja zapisy zawarte
wtym Arkuszu, bowiem nie bylo Zadnych ocen negatywnych w kolumnie N, a w kolumnie
WP (wymaga poprawy = 0,5 pkt) zaznaczono 4 i)ozycje tj.:

2. Stan techniczny, czystosé i przestrzen robocza zakladu



13. Sciany

14. Sufity i zamocowane w gorze elementy

46. Jakosé Zywnosci

Natomiast we wszystkich 5 punktach , wytluszczonych™ zaznaczono P (ocena pozytywna = 1).
Zgodnie z kryteriami oceny zamieszczonymi w ww. Arkuszu cyt.

- Zaklad zywienia zbiorowego — zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych uzyskal
oceny P lub WP. Minimalna liczba punkiéw (70% liczny maksymalnej) = 39.

- Zakiad iywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych
wystqpily oceny N. Liczba punktéw ponizej 39.

W zwigzku z powyzszym, nie jest jasne na jakiej podstawie oceniono zaklad jako ,.niezgodny
z wymaganiami ",

Pismem z dnia 21.03.2014 r. PPIS w GnieZnie zawiadomil przedsigbiorcg o wszczeciu
postgpowania w sprawie usunigcia uchybienl stwierdzonych w trakcie kontroli przeprowadzonej
w dniu 20.03.2014 r. Decyzja z dnia 16.04.2014 r. PPIS w Gnieznie nakazal do dnia 30.08.2014 . -
doprowadzi¢ do prawidlowego stanu sanitamo-technicznego powierzchnie $cian i sufitéw
w pomieszczeniach kuchni oraz zaplecza.

W dniu 29.04.2014 r. upowaznione przedstawicielki PPIS w Gnieznie przeprowadzily
kontrol¢ sprawdzajaca, w trakcie ktérej stwierdzono wykonanie doraznych zalecen pokontrolnych
zawartych w protokole kontroli sanitarnej Nr ON.HZ-4663.247.2014 z dnia 20.03.2014 r. cyt. —
pkt 2 wykonano — artykuly spozyweze bedgce po uplywie terminu waznosci zostaly usuniete zgodnie
z procedurq wycofywania z obrotu partii Zywnosci nieodpowiadajqcej wymaganiom jakosci
zdrowoinej.

Pismem z dnia 12.05.2014 r. PPIS w Gnieznie zawiadomil o wszczeciu postgpowania
w sprawie oplaty za kontrol¢ sanitarng przeprowadzona w dniun 20.03.2014 r. oraz za kontrolg
sprawdzajaca przeprowadzong w dniu 29.04.2014 r. Decyzja-rachunkiem NR 114.HZ.2014 z dnia
22.05.2014 r. PPIS w GnieZnie obciazyl przedsigbiorcg za ww. kontrole - oplata w wysokosci
135zt

W dniu 17.09.2014 r. upowaznione przedstawicielki PPIS w Gnieznie przeprowadzity
kolejna kontrolg sprawdzajgca, w trakcie ktérej stwierdzono wykonanie obowigzkéw wynikajgcych
z decyzji z dnia 16.04.2014 r. Decyzja znak: ON.HZ.265.2014 z dnia 29.09.2014 r. PPIS
w Gnieznie obcigzy! przedsi¢biorce oplata w wysokosci 60 zt - za ww. kontrole sprawdzajgca.

3. Mala gastronomia e _
52-200 Gniezno, AK-BZ-BO/105-125).

W dniu 23.08.2013 r. wlascicielka firmy (i D




52-200 Gniezno, zlozyta do PPIS w Gnieznie
wniosek o zatwierdzenie zakladu i o wpis do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli
organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie produkeji i obrotu: zapiekanek, hot-dogéw;,
kurczakoéw z rozna, frytek, kebabow, hamburgeréw.

W zwiazku ze zlozonym wnioskiem, w dniu 26.08.2013 r. upowaznione przedstawicielki
PPIS w GnieZnie przeprowadzily w zakladzie kontrole sanitarng udokumentowana w protokole
Nr ON.HZ.4663.806.2013. Zgodnie z ww. protokolem w zakladzie bedzie prowadzona dziatalnosé
gastronomiczna w zakresie przygotowywania dafh typu fast-food (zapiekanki, hot dogi,
hamburgery) oraz obrébka wstepna i wysmazanie kurczaka z rozna (mycie, przyprawianie,
nabijanie na bagnety). Powierzchnia uzytkowa zakladu wynosi ok. 50 m?. Obiekt sklada si¢ z kilku
pomieszczen odpowiednio wyposazonych: przygotowalni kurczaka, kuchni wlasciwej, magazynu,
pomieszczenia na sprz¢t porzadkowy oraz WC dla personelu. Zapewniono biezacy ciepla i zimng
wod¢ z wodociagu miasta Gniezno, kanalizacj¢ oraz wentylacje mechaniczng i grawitacyjna.
Powierzchnie scian, podiég, blatow — gladkie, latwo-zmywalne, nienasigkliwe. Zatrudniono 1 osobe
z aktualna dokumentacjq do celéw sanitarno- epidemiologicznych, Obiekt zabezpieczony przed
szkodnikami. Zapewnione zostaty instrukcje GHP. Nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Decyzja znak: ON.HZ.4110.28a.19.1.2013 z dnia 3.09.2013 r. PPIS w Gnie/nie zatwierdzil
zaklad do prowadzenia dzialalnosci obejmujacej cyt.: przygotowywanie dan typu fast - food z
polprodukiéw i produkiéw gotowych — podawanych w naczyniach jednorazowych oraz obrébka
wstepna kurczaka (mycie, przyprawianie, nabijanie na bagnety) i wysmazanie na roznie. W dniu
3.09.2013 r. PPIS w Gnieznie wydal za$wiadczenie o wpisie do rejestru zakladéw podlegajacych
urzgdowej kontroli organdéw Paistwowej Inspekcji Sanitarnej Malej gastronomi
62-200 Gniezno, - pod numerem: ON.HZ.4110.28a.19.

W dniu 10.01.2014 r. upowaznione przedstawicielki PPIS w Gnieznie przeprowadzily
kontrol¢ kompleksows zakladu - udokumentowans w protokole kontroli sanitarnej Nr ON.HZ-
4663.11.2014, zgodnie z ktérym w trakcie kontroli nieprawidlowosci nie stwierdzono. Do protokotu

dotgczono Arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu zywienia zbiorowego, w ktérym nie wykazano
zadnych uchybien i zaklad otrzymal maksymalng ilos¢ punktéw. Nalezy jednak zauwazy¢, ze w
ww. Arkuszu w pozycji 51. Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP zaznaczono —
nd. Wynika z tego, iz kontrolujace uznaly, e w_zakladzie w ktérym do produkcii Zzywnosci

Campylobacter) nie powinien by¢ wdroZony system HACCP.

Pozytywnie nalezy podkresli¢c duze zaangazowanie Kierownika i- pracownikéw w prace
Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie, ale biezacy nadzor sanitarny nad zakladami produkcji i obrotu
zywnoscig wymaga doskonalenia poprzez eliminacje wyzej wykazanych uchybien.



Ad 2. Ocena szkolefi w zakresie HZZiPU w PSSE w GnieZnie

Informacji w zakresie szkolefi udzielala Pani .. — Kierownik Sekcji
HZZiPU PSSE w Gnieznie.

W PSSE w Koninie obowigzuje Procedura Ogblna Systemu Zarzadzania Jakoscig.
W zakresie szkolen i narad jest to Procedura NR PSJ-08. Nalezy podkresli¢, iz ww. procedura jest
przygotowana na bazie procedury opracowanej przez WSSE w Poznaniu w tym zakresie, co sprzyja
ujednoliceniu prowadzenia szkolerl oraz wzoréw i obiegu dokumentow.

Procedura okresla tryb postgpowania przy planowaniu, przeprowadzaniu, dokumentowaniu
szkole i narad pracownikéw Stacji. Zgodnie z definicjami przyj¢tymi w procedurze: ,.szkolenie™ to
doksztalcanie, kurs, nauczanie, konferencja; .,narada” to radzenie, rozwiazywanie danego problemu,
dyskutowanie zakoriczone wnioskami i ustaleniami. Zaréwno szkolenia jak i narady moga mieé
charakter wewnetrzny jak i zewngtrzny. Szkolenia badZ narady wewngtrzne sq organizowane przez
Stacje dla pracownikéw PSSE, natomiast szkolenia zewne¢trzne sg organizowane przez
instytucje/organizacje z otoczenia zewnetrznego Stacji. Przyjgto réwniez definicje ..telekonferencji”
jako formy narady, prowadzonej z wykorzystaniem przekazu telefonicznego.

Szkolenia i narady powinny by¢ dokumentowane, Po szkoleniu zewngtrznym, powinno
odby¢ sie szkolenie wewngtrzne w celu przekazania wiedzy i stosownych materialéw pozostalym
pracownikom Sekcji.

W Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie realizowane s nast¢pujace rodzaje szkolei: szkolenia
zewnetrzne organizowane przez Wojewddzka Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng w Poznaniu, w
tym wideokonferencje oraz szkolenia wewngtrzne i narady.

Zgodnie z zapisami w rejestrach szkolen zewngtrznych: w 2013 r. odbylo si¢ jedno
szkolenie zorganizowane przez WSSE w Poznaniu w dniach 20-21.06.2013 r. w Karpicku oraz
wideokonferencja w dniu 20.03.2013 r. (AK-BZ-ER/1-2) natomiast w 2014 r. odbyly si¢ 2
szkolenia w dniach 11-12.06.2014 r. oraz 27-28.10.2014 r. zorganizowane réwniez przez WSSE w
Poznaniu (AK-BZ-ER/59).

Program szkolen organizowanych przez WSSE w Poznaniu, przeznaczonych dla
pracownikow PSSE w wojewédztwie wielkopolskim, w ktérych uczestniczyli pracownicy Sekcji
HZZiPU PSSE w Gnieznie obejmowal szeroki zakres zagadnien z zakresu bezpieczefistwa
zywnosci uwzgledniajacy zaréwno aktualne zagadnienia w zakresie nadzoru nad bezpieczefistwem
zywnosci, w tym m.in. w zakresie nowych chemicznych zanieczyszczen zywnosci oraz zagrozen
mikrobiologicznych zywnosci zgodnie z wymaganiami rozporzadzenia 2073/2005, nadzoru nad
odpadami w zaktadach Zzywienia zbiorowego, zanieczyszczen $rodkéw spozywezych szkodnikami,

wytycznych do pobierania i badania tluszczow smazalniczych. Przedstawiono réwniez aktualne



przepisy UE w zakresie wzmozonego nadzoru nad importem zywnosci pochodzenia
niezwierzgcego, oswiadczefi zywieniowych i zdrowotnych oraz informacje i zalecenia z kontroli
przeprowadzonych przez inspektoréw FVO w Polsce w latach 2011-2013.

W ww. dwudniowych cyklicznie organizowanych szkoleniach udziat bral Kierownik Sekcji
HZZiPU PSSE w Gnie/nie. Natomiast w wideokonferencji uczestniczyla wicksza liczba
pracownikow Sekcji.

W 2013 r. odbylo si¢ 6 szkoles i narad wewnetrznych (AK-BZ-ER/3-4). Réwniez w 2014 r.
odbylo si¢ 6 tego typu spotkan. Obejmowaly one zaréwno zagadnienia przedstawiane na
szkoleniach organizowanych przez WSSE w Poznaniu jak réwniez aktualne biezace sprawy Sekcji
(AK-BZ-ER/58-61), (AK-BZ-ER/101).

W trakcie kontroli w Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie, sprawdzono dokumentacje
zwigzana z wideokonferencja, przeprowadzony przez WSSE w Poznaniu w dniu 20.03.2014 r.
(AK-BZ-ER/6-20). Pismem z dnia 12.03.2013 r. Wielkopolski PWIS poinformowal PPIS w woj.
wielkopolskim o wideokonferencji, ktérq zaplanowano na dzied 20.03.2013 r. Jednoczeénie
przestano szczegblowy program ww. szkolenia oraz arkusz oceny szkolenia. Wideokonferencja
obejmowala 9 prezentacji nt.: ,.Sprawowanie nadzoru sanitarnego i zasady racjonalnego Zywienia
zbiorowego typu zamknigtego, w tym w przedszkolach i szkolach”. (AK-BZ-ER/6-9). Po szkoleniu
Kierownik Sekeji przygotowal sprawozdanie ze szkolenia (AK-BZ-ER/10). W dniu 25.03.2013 r.
do WSSE w Poznaniu wystane zostalo pismo, w ktorym przekazano liste 4 uczestnikéw szkolenia ~
wideokonferencji. Ponadto przestano arkusz indywidualnej oceny szkolenia (AK-BZ-ER/11-12).
Nastepnie przy pismie z dnia 10.04.2013 r. WSSE w Poznaniu przestala informacje, iz protokét
z ww. szkolenia — wideokonferencji przekazany zostal drogq elektroniczng (AK-BZ-ER/14-20).

W czasie kontroli przesledzono réwniez wymiang informacji w zakresie szkolenia dla
kierownikéw HZZiPU w PSSE woj. wielkopolskiego w dniach 20-21.06.2013 r. (AK-BZ-ER/21-
33) oraz wymiang korespondencji z dnia 11.01.2013 r. w sprawie wideokonferencji, ktéra odbyla
si¢ pod koniec 2012 . (AK-BZ-ER/44-50). Uzyskane informacje i zalaczone dokumenty wskazuja
na prawidlowe prowadzenie szkolen przez WSSE dla PSSE. Nalezy podkreslic, iz dla pracownikéw
Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie sq one gléwnym zrédlem nowych, aktualnych informacji z
zakresu bezpieczeristwa zywnosci i zywienia. Z uwagi na bardzo szeroki zakres tematyczny
dwudniowych szkolen organizowanych przez WSSE w Poznaniu, jednodniowe szkolenie
pracownikéw Sekcji HZZiPU PSSE w GnieZnie moze by¢ niewystarczajace. Nalezy réwniez
zauwazyc, iz pracownicy Sekcji nie majq mozliwosci bezposredniego uczestniczenia w zadnym
tego typu szkoleniu, maja jedynie dostep do informacji przekazywanych przez Kierownika Sekcji.

Przykladem wiasciwej wymiany informacji w zakresie okreslenia faktycznych potrzeb
1oczekiwan szkoleniowych pracownikéw Sekcji jest korespondencja miedzy WSSE a PSSE,
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w sprawie propozycji zagadnien i tematow, ktére beda prezentowane na szkolenin w GIS w dniach
7-8 listopada 2013 r. Przy pismie z dnia 16.09.2013 r. przekazano propozycje zagadnien do
omoéwienia: rola suplementéw diety w 2zmniejszaniu ryzyka niektérych choréb oraz
nieprawidlowosci w sposobie zywienia i zasadnos¢ suplementacji (AK-BZ-ER/51-54).

Przyktadowe karty osobowe pracownikéw Sekcji dokumentujg udzial w szkoleniach
zewnetrznych — Kierownika Sekcji oraz w szkoleniach wewngtrznych pracownikéw (AK-BZ-
ER/55-57).

W 2014 r. odbyly si¢ dwa dwudniowe szkolenia zewnetrzne — organizowane przez WSSE
w Poznaniu, w dniach 11-12.06.2014 r. oraz 27-28.10.2014 r. W szkoleniach tych z PSSE
w Gnieznie uczestniczyla Pani _ _ o : . W ww. szkoleniach
uwzgledniono m.in. aktualne sprawy zwigzane z systemem i-RASFF, systemy informatyczne
nadzorowane przez Dep. BZiZ oraz tzw. ,listy kontrolne” dotyczace nadzoru nad kosmetykami i
materialami do kontaktu z zywnoscig, WWA w zywnosci, nadzoru nad produkcjg pierwotng oraz
zagadnienia dotyczace kategoryzacji zakladow.

Podobnie jak w przypadku tego typu szkolenia w 2013 r, dokumentacja obejmuje
informacje i wniosek dotyczacy uczestnictwa w szkoleniu, program szkolenia, protoké! ze
szkolenia z ustaleniami, link do materialow ze szkolenia oraz sprawozdanie ze szkolenia
przygotowane przez Pania _ _.____  {AK-BZ-ER/62-93).

Po szkoleniu w dniach 11-12,06.2014 r. w Sekcji HZZiPU w Gnieznie przeprowadzono w
dniu 27.06.2014 r. szkolenie kaskadowe dla pracownikéw Sekcji, w ktérym przekazano informacje
z ww. szkolenia organizowanego przez WSSE w Poznaniu. Przedstawiono protokél z tego
szkolenia, listg obecnosci uczestnikéw oraz kopi¢ pisma do WSSE w Poznaniu potwierdzajgcego
przeprowadzenie szkolenia (AK-BZ-ER/94-96).

Podobnie przeprowadzono szkolenie kaskadowe po szkoleniu zewngtrznym
27-28.10.2014 r. Przykladowo przedstawiona zostala dokumentacja ws. szkolenia wewng¢trznego na
temat aktualnie obowigzujacych przepisdéw w zakresie nadzoru nad bezpieczenstwem zywnosci
(AK-BZ-ER/97-100).

W czasie kontroli przedstawione zostaly rowniez przykladowe protokoly z narad
prowadzonych w Sekcji (wraz z listami obecnosci uczestnikéw), na ktérych omawiane byly
aktualne sprawy zwigzane z dziatalnoscig Sekcji (AK-BZ-ER/102-105).

Karty osobowe pracownikéw Sekcji w zakresie szkolen zawieraja informacje
0 uczestnictwie danego pracownika w szkoleniach. Oprécz powyzej opisanych szkolen, pracownicy
Sekcji dodatkowo uczestniczyli w szkoleniach z zakresu Kodeksu post¢powania administracyjnego,
organizowanego przez PSSE (AK-BZ-ER/106-109).

Protokoly ze szkolern i narad wewngtrznych, ktdre zostaly przeprowadzone dla pracownikow
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Sekcji pokazujg, iz przeprowadzane s szkolenia wewnetrzne o charakterze kaskadowym, W
dokumentacji w tym zakresie znajdujy sig Protokoly z ww. szkoler: i narad wraz z listami obecnosci
pracownikéw Sekcji, ktdrzy uczestniczyli w tych szkoleniach i naradach (AK-BZ-ER/34-43).

Po przeprowadzeniu kontroli w Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie na podstawie
dokumentéw i stosownych wyjasnien nalezy stwierdzié, iz dziatalnosé Sekcji w zakresie
prowadzenia szkolef w latach 2013-2014 byta prawidlowa, jakkolwiek nalezy zauwazyt¢, ze jedynie
Kierownik Sekcji uciestniczyi w szkoleniach organizowanych przez PSSE w Poznaniu i
przekazywal wiadomosci nabyte w trakcie szkoleri, natomiast pozostali pracownicy Sekcji nie
uczestniczyli bezposrednio w zadnym ze szkolen zewnetrznych. Materialy ze szkolen zewnetrznych
przekazywane byly pracownikom Sekcji.

Na pozytywng ocen¢ zastuguje przeprowadzenie szkolenia w zakresie Kodeksu
postgpowania administracyjnego dla pracownikéw Sekciji.

Ad. 3 Ocena realizacji i sposobu podejmowania dzialan w ramach systemu RASFF oraz ich
zgodnodci z obowigzujacymi procedurami.

W PSSE w Gnieznie wszystkich informacji na temat dzialania i funkcjonowania systemu
RASFF udzielala Pani _ T g gy i
Przedmiotéw Uzytku w PSSE w Gnieznie, ktéra jednoczesnie jest odpowiedzialna za system
RASFF w PSSE w GnieZnie.

Aktualne procedury systemu RASFF oraz formularze, otrzymane z GIS zostaly przckazane
przez WSSE w Poznaniu do PSSE w Gnieznic. W PSSE w Gnieznie powolany jest zespdl ds.
zbierania i przekazywania informacji w ramach systemu RASFF oraz zespdl ekspertéw dokonujacy
oceny ryzyka. Osoba kontrolujaca zwrdcita uwage na zle nazewnictwo ww. zespohu. Ocena ryzyka
jest procesem naukowym, natomiast PSSE uczestniczy w zarzadzaniu ryzykiem - a ww. zespét
dokonuje wstgpnej charakterystyki ryzyka. PPIS w Gnie#nie przeslal do Wielkopolskiego PWIS w
Poznaniu pismem z dnia 14.11.2014 r. aktualna liste oséb dziatajacych w ramach systemu RASFF
(AK-BZ/UP/1-2). W Sekcii HZ.iPU dostepny jest w wersji papierowej ,.Przewodnik nt.
kwalifikowania zagrozen w zakresie bezpieczernstwa zywnos$ci oraz materialéw i wyrobéw do
kontaktu z zywnoscig do zgloszenia w ramach sieci RASFF z podzialem na rodzaj powiadomienia
dla organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej szczebla powiatowego i wojewddzkiego”
opracowany przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego — Panstwowy Zaklad Higieny - Zaklad
Bezpieczenstwa Zywnosci.

Analiza powiadomien
L.W trakcie kontroli analizowano sposéb podejmowania dziatan przez PSSE w Gnieznie w wyniku
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otrzymania z WSSE w Poznaniu w dniu 21.11.2013 r. powiadomienia alarmowego nr 2013.10
Pomorskiego PWIS w Gdansku z dnia 15.11,.2013 r, w zwiazku ze stwierdzeniem wysokiego

poziomu migracji kadmu i olowiu z obszaru obrzeza wyrobu pn. —

W dniu 25.11.2013 r. sporzadzono adnotacje stuzbowa w zwiazku z kontrola przeprowadzong
w sklepie ~ GnieZnie, podczas ktérej nie stwierdzono w obrocie
w/w kwestionowanego produktu. Produkt w ilosci 6 szt. zostal wycofany z obrotu i przekazany do
magazynu centralnego. Przedstawiono dokument zwrotu Nr 3017956139/2013. W dniu
26.11.2013r. PPIS w Gnieznie przekazal do Wielkopolskiego PWIS powyzsze informacje z
podjetych dziatar kontrolnych - tj. przed terminem wyznaczonym przez Wielkopolskiego PWIS na.
dzien 12.12.2013 r. (AK-BZ/UP/3 -16).

2. Kolejng analizowana sprawg prowadzong przez PSSE w GnieZznie w ramach systemu RASFF
bylo powiadomienie informacyjne nr 2014.0167 z dnia 30.01.2014 r. wiadz norweskich dot.
stwierdzenia obecnosci w skladzie produkru- aminokwasow, ktére nie powinny by¢
stosowane w zywnosci zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 953/2009. Powiadomienie to
Wielkopolski PWIS przekazal w dniu 12.03.2014 r. m.in. do PPIS w GnieZnie, ze wzglgdu na fakt,
iz kwestionowany produkt zostal dystrybuowany do odbiorcy znajdujacego si¢ pod nadzorem PPIS
w Gnieznie, z prosba o podjecie dziatan i przekazanie informacji zwrotnych do dnia 18.03.2014 r.
W dniu 14.03.2014 r. firma w Gnieznie przekazala o$wiadczenie,
ze nie prowadzi sprzedazy suplementu diety — Powyzsza informacja
zostala przekazana w dniu 17.03.2014 r. przez PPIS w Gnieznie do Wielkopolskiego PWIS
(AK-BZ/UP/17-31).

3. Kolejny analizowany przykiad podejmowania dziatan przez PSSE w Gnieznie w ramach
funkcjonowania systemu RASFF dotyczyl powiadomienia alarmowego nr 2014.0892 z dnia
30.06.2014 r. wladz niemieckich w sprawie stwierdzenia nietypowego zapachu (gnilny, fekalny,
a po podgrzaniu amoniakalny, gryzacy) mrozonego produktu pn. (GGG r-ti:
@D ' iniu 04.07.2014 r. Wielkopolski PWIS przekazal m.in. do PPIS w Gnieznie
informacje na temat dystrybucji kwestionowanego produktu do odbiorcéw znajdujgcych si¢ pod
nadzorem PPIS w Gnieznie z prosba o podjecie dzialan i przekazanie informaciji zwrotnych do dnia
08.07.2014 r. W dniu 04.07.2014 r. przedstawiciel PSSE w GnieZnie przeprowadzil kontrolg
interwencyjng u odbiorcy kwestionowanego produktu. Podczas kontroli uzyskano informacje, iz
zakupiony w/w produkt (przed ok. 2 miesigcami) po otwarciu opakowania przeznaczono do
utylizacji, z uwagi na wydzielajacy sie niewlasciwy zapach. W dniu 08.07.2014 r. PPIS w GniezZnie
poinformowal Wielkopolskiego PWIS o wynikach przeprowadzonych kontroli u odbiorcow, w
jednym obiekcie stwierdzono obecno$é 1 opakowania w/w produktu, ktéry natychmiast wycofano i
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przeznaczono do utylizacji (AK-BZ/UP/32-53).

4. Kolejng analizowana sprawa prowadzong przez PPIS w GnieZnie byto powiadomienie alarmowe
nr 2014.21 z dnia 20.10.2014 r. Lubelskiego PWIS w Lublinie dot. stwierdzenia obecnoéci
substancji alergennej — glutenu w produkcétz bezglutenowym pn. (GG nune:
partii/data minimalnej trwalosci: 16.05.2016. W dniu 23.10.2014 r. WSSE w Poznaniu przekazata
m.n. do PSSE w Gnieznic ww. powiadomienie, poniewaz w wyniku przeprowadzonego
postepowania wyjasniajacego w (i EGTGD
nie stwierdzono na stanie magazynowym kwestionowanego
produktu. Ustalono, Z¢ zostal rozdystrybuowany do sklepow Zgodnie
z uzyskang informacja sklepy sieci zostaly powiadomione o koniecznosci wycofania
z obrotu i zabezpieczenia zakwestionowanego produktu. Wielkopolski PWIS zwrécil si¢ z prosbg
o podjecie stosownych dzialafi, przeprowadzenie postgpowania wyjasniajacego i przestanie
informacji do dnia 28.10.2014r. W dniu 24.10.2014 r. w czasie kontroli w Supermarkecie
nie stwierdzono w obrocie w/w produktu. Powyzsze informacje PPIS w Gnieznie
przekazal w dniu 24.10.2014 r. do Wielkopolskiego PWIS (AK-BZ-UP/54-75).

5. Kolejng analizowang sprawa prowadzona przez PPIS w Gnieznie bylo powiadomienie alarmowe
nr 2014.23 z dnia 06.11.2014 Lubelskiego PWIS dot. przekroczenia dopuszczalnego poziomu
ochratoksyny A w produkcie pn. (G D d:t2 minimalnej trwalosci i nr partii;
30.07.2015r. Powiadomienie to PPIS w Gnieinie otrzymal w dniu 13.11.2014 r. od
Wielkopolskiego PWIS, z prosby o podjecie dziatan u odbiorcy kwestionowanego produktu
i przeprowadzenie postgpowania wyjasniajacego zgodnie z kompetencjami i przeslanie informacii
do dnia 19.11.2014 r. Zobowigzano lidera operacji logistycznych w do
powiadomienia sklepéw firmowych o koniecznosci wycofania z obrotu i zabezpieczenia
zakwestionowanej partii (||} } ]3] N: vodstawie przeprowadzonego w dniu
14.11.2014 r. postepowania wyjasniajacego . . w Gnieznie, '

nie stwierdzono w obrocie w/w zakwestionowanego produktu, ktéry w dniu 13.11.2014 r. zostal
wycofany z obrotu w ilosci 10 szt. Ww. informacje PPIS w Gnieznie przekazal do Wielkopolskiego
PWIS w dniu 18.11.2014 r. (AK-BZ-UP/76-97).

6. Kolejng analizowang sprawa w ramach systemu RASFF prowadzona przez PPIS w Gnieznie byto
powiadomienie informacyjne nr 2014.16 z dnia 20.08.2014 r. PWIS w Lodzi dot. stwierdzenia
wysokiej zawartosei rtgci na poziomie 8,906+2,129 mg/kg w produkcie pn. -
- data minimalnej trwalosci:11.2014, nr partii 1388312. Powiadomienie to PPIS
w Gnieznie otrzymat w dniu 01,09.2014 r. od Wielkopolskiego PWIS. Z powiadomienia wynikalo,
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2e producentem kwestionowanego produktu bylo —

i W dniu 03.09.2014 r. PPIS
w Czamkowie powiadomit Wielkopolskiego PWIS o wynikach przeprowadzonych dzialan
wyjasniajacych u producenta. zakupilo od firmy
, 64-733 Drawskc, ‘ iwieze grzyby w lgcznej ilosci
1589,66 kg. W dniu 24.09.2013r. z zakupionego surowca uzyskano 122 kg suszu (partia
1163102000024092013). Na etapie pakowania ze 102 kg suszu uzyskano produkt (borowik
suszony) o nr partii 1388312 w ilosci 2524 szt. Pozostate 20 kg suszu zaklad @posiadat na
stanie. Ponadto zaklad poinformowat, iz bezposrednio po wysuszeniu surowca pobrat 3 proby suszu
i przestal do badan w kierunku oznaczenia zawartosci rteci do Laboratorium WSSE w Katowicach.
Uzyskano nastepujace wyniki badan: 2,764+0,299 mg/kg, 1,994+0,215 mg/kg oraz 2,502+0,270
mg/kg. Produkt pn. (D o2y many v ilosci 2524 szt. rozdystrybuowano
w nastepujgcy sposéb: 2370 szt. sprzedano do o , 97-200
Tomaszéw Maz., . 17 szt. sprzedano na kas¢ fiskalng, 59 szt. przekazano na
reklam¢ produktu, 78 szt. - to niedobdér inwentaryzacyjny. Pismem z dnia 02.09.2014 r.
przedsigbiorca rozpoczal procedur¢ wycofania produktu. W toku prowadzonego postgpowania
otrzymano réwniez informacj¢ z firmy z ktorej wynika, iz borowik swiezy
zostal zakupiony z rejonu Zielonej Goéry oraz Boréw Tucholskich. W dniu 04.09.2014 r.
Wielkopolski PWIS przekazal powyzsze informacje do GIS. W dniu 9.09.2014 r. hipermarket
‘ 62-200 Gniezno przekazal informacje o zabezpieczeniu 19 szt.
kwestionowanego produktu. W dniach 9 i 10.09.2014 r. przedstawiciele PSSE v~ @nieZnie
przeprowadzili kontrole w w/w hipermarkecie oraz w hipermarkecie ' ‘
62-200 Gniezno, podczas ktorych nie stwierdzono w obrocie handlowym kwestionowanego
produktu. Ww. informacje PPIS w Gnieznic przekazal w dniu 12.09.2014 r. do Wielkopolskiego

PWIS (AK-BZ/UP/98-127).
Prowadzenie dokumentacji dot. RASFF.

Dokumentacja dotyczqca systemu RASFF przechowywana jest w oddzielnych
segregatorach. Wszelkie informacje dot. RASFF sy przechowywane na komputerze Kierownika
Sekeji HZZiPU, osoby odpowiedzialnej za funkcjonowanie systemu RASFF.

Sekcja HZZiPU w Gnieznie ma jest jeden ogdlny mail (higiena.zywnosci@psse-gniezno.pl)

na ktory przychodza, z sekretariatu PSSE w Gnieznie, wszystkie pisma, w tym réwniez powiado-

mienia i pisma przestane w ramach funkcjonowania systemu RASFF.
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Szkolenia w Sekeji HZZiPU w PPIS w Gnieznie dot. systemu RASFF:

Rok 2012

Szkolenie w formie wideokonferencji w dniu 19.12.2012 r. zorganizowane przez WSSE
w Poznaniu dla pracownikéw Sekcji/Odzialow HZZiPU PSSE w wojewddztwie wielkopolskim,
W ramach szkolenia przekazano informacje ze - szkolenia-nt. RASFF w GIS. Program szkolenia

obejmowal nast¢pujaca tematyke:

* kwalifikowanie zagrozen w zakresie bezpieczenstwa zywnosci oraz materialow i wyrobéw
do kontaktu z zywnoscia do zgloszenia w ramach sieci RASFF z podzialem na rodzaj po-

wiadomienia dla organéw PIS szczebla powiatowego i wojewddzkiego,

* zglaszanie powiadomien do sieci RASFF i dziatania nastepne,
* obowiazki przedsigbiorcy w zwiazku ze zgloszeniem powiadomienia do RASFF,
* iRASFF wprowadzenie.

Materiaty zostaly przekazane w wersji elektronicznej do PSSE w dniu 11.01.2013 1.

Rok 2013

1. Szkolenie w formie wideokonferencji w dniu 20.03.2013 r. zorganizowane przez WSSE
w Poznaniu dla pracownikéw Sekcji/Odzialéw HZZiPU PSSE w wojewddztwie wielkopolskim.
W ramach podsumowania wynikéw pracy nadzorowej w 2012 r. oméwiono zanieczyszczenia
W Zywnosci na podstawie produktéw zglaszanych w systemie RASFF. W wideokonferenciji wzielo
udziat 4 pracownikéw Sekeji HZZiPU.

2. Szkolenie wewngtrzne w dniu 29.03.2013 r. dla pracownikéw Sekcji HZZiPU w Gnieznie,

Tematem szkolenia byly zagadnienia omawiane podczas wideokonferencii w dniu 20.03.2013 r.

3. Szkolenie w dniach 20-21.06.2013 r. w Karpicku zorganizowane przez WSSE w Poznaniu dla
pracownikéw Sekcji/Odzialow HZZiPU PSSE w wojewddztwie wielkopolskim. W ramach

szkolenia oméwiono temat ..iRASFF zasady funkcjonowania”.

4. Szkolenie wewnetrzne w dniu 28.06.2013 r. dla pracownikéw Sekcji HZZiPU w Gnieznie.
Tematem szkolenia byly zagadnienia omawiane podczas szkolenia w Karpicku w dniach

20-21.06.2013 .
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Rok 2014

1. Szkolenie w dniach 11-12.06.2014 r. w Karpicku zorganizowane przez WSSE w Poznaniu dla
pracownikéw Sekcji/Odzialéow HZZiPU PSSE w wojewodztwie wielkopolskim. W ramach
szkolenia oméwiono temat ,Dzialanie PSSE w systemie RASFF”. Materiaty ze szkolenia zostaty

przestane do PSSE w wers;ji elektroniczne;j.

2. Szkolenie wewngtrzne w dniu 27.06.2014 r. zorganizowane dla pracownikéw Sekcji HZZiPU

w Gnie7nie, ktérego tematem bylo om6wienie zagadnieri przedstawionych na szkoleniu w Karpicku

dniach 11-12.06.2014r.

I USTALENIA DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKRESU

W wyniku kontroli Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w GnieZnie
w zakresie nadzoru nad bezpieczenistwem zywnosci, zywienia w roku 2013 oraz w okresie | - X

2014 r. stwierdzono, co nastgpuje:

- Pozytywnie nalezy podkre§li¢ dure zaangaowanie Kierownika i pracownikéw w pracg
Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie.

- Szkolenia w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci prowadzone sy prawidlowo

i dokumentowane zgodnie z Procedurg Ogolng Systemu Zarzadzania Jakoscig. Pracownicy
uczestniczacy w szkoleniach zewngtrznych przekazuja nabyte wiadomosci w trakcie szkolen
wewngtrznych, co pozwala na poglebienie wiedzy niezbednej przy sprawowaniu nadzoru
nad bezpieczenstwem zywnosci i Zywienia,

~  Aktualne procedury i nowe formularze systemu RASFF zostaly przekazane przez

Wielkopolskiego Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitamnego w Poznaniu i sg
wykorzystywane przez pracownikdw Sekcji HZZiPU PSSE w Gnieznie w pracy biezqcej.

IV PODSUMOWANIE
Dziatalno$é kontrolowanej jednostki zostala oceniona pozytywnie z uchybieniami.

Kontrol¢ przeprowadzono zgodnie z procedury GIS-ZSZ-NS-01 Przygotowanie i przeprowadzanie

kontroli.
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A’ Przedstawiajgc powyisze ustalenia, zalecam:

1) Prawidiowe dokumentowanie przeprowadzanych kontroli sanitarnych, tak aby informacje
zawarte w protokole kontroli oraz w zalgcznikach, w tym np. w Arkuszu oceny zakladu -

byly spdjne i logiczne.
2) Udostepnienie w Sekcji HZZiPU oddzielnej skrzynki poczty elektronicznej do

przekazywania i odbierania wszelkich powiadomien i informacji w ramach systemu RASFF.
3) Zmiang nazwy ,Zespotu ekspertéw dokonujacych oceny ryzyka” na ,Zespdl ekspertow
dokonujacych wstepnej charakterystyki ryzyka™.

Wystgpienie pokontrolne sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach.

Jednoczesdnie zobowiazuje do pisemnego poinformowania o sposobie realizacji powyzszych zalecen

oraz 0 podjetych dziataniach lub przyczynach niepodjecia dziatah - w terminie 30 dni od daty

otrzymania niniejszego Wystgpienia pokontrolnego.
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