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Zatacznik nr 3 do Umowy
- Szczegétowy Opis Przedmiot Zamodéwienia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1 PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest zakup ustugi hotelarskiej, gastronomicznej i konferencyjnej na
potrzeby organizacji Il edycji Szkoty Letniej w ramach projektu pn. ,,Akademia Innowacyjnych
Zastosowan Technologii Cyfrowych (Al Tech)” realizowanego w ramach Programu Operacyj-
nego Polska Cyfrowa na lata 2014 — 2020, Os priorytetowa 3 ,,Cyfrowe kompetencje spote-
czenstwa”, Dziatanie 3.2 ,,Innowacyjne rozwigzania na rzecz aktywizacji cyfrowej”.

2  MIEJSCE | TERMIN REALIZACII

Wybrany osrodek w Warszawie lub w max. odlegtosci do 100 km od Dworca Centralnego w
Warszawie w linii prostej, w terminie ustalonym z Zamawiajgcym (w okresie Xl. 2022 r. -
11.2023 r.) Czas trwania wydarzenia, tj. Il edycji Szkoty Letniej — 5 dni, od pigtku od godz. 11:
00 do wtorku do godz. 15:00.

3. SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Podczas catego wydarzenia Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢:

1) Wynajecie osrodka (hotelu) do przeprowadzenia Il edycji Szkoty Letniej oraz zapewnienie
noclegu dla max. 300 osdb. Osrodek powinien by¢ zlokalizowany w Warszawie lub w
odlegtosci nie wiekszej niz 100 km od Dworca Centralnego w Warszawie w linii proste;j.
Osrodek powinien spetniaé standardy hotelowe, co najmniej 3*, dysponowac pokojami 1
- osobowymi (min. 70) i 2-osobowymi z oddzielnymi tézkami (min. 115). W przypadku, gdy

pokodj zawiera tdézko matzenskie skorzysta¢ bedzie mégt z niego tylko 1 uczestnik

wydarzenia. Restauracja i sale muszg by¢ klimatyzowane lub dobrze wentylowane.
Zamawiajgcy zaptaci za noclegi proporcjonalnie do liczby uczestnikow biorgcych udziat w
Wydarzeniu (zamoéwienie na co najmniej 220 oséb kazdego dnia).

2) Zapewnienie odpowiednich sal i zaplecza dla wydarzenia przez caty okres jego trwania
(réwnolegle):

e sala gtéwna - z miejscami siedzagcymi dla 300 oséb, co najmniej jednym duzym

ekranem (ekranem led, ekranem wraz z projektorem multimedialnym lub innym

rownowaznym rozwigzaniem oferujgcym parametry pozwalajgce na odczyt
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wyswietlanych tresci uczestnikom w ostatnich rzedach sali) z mozliwoscig
wyswietlania prezentacji, nagtosnieniem oraz mikrofonami dla oséb prowadzacych,
tj. 2 mikrofony stacjonarne oraz 2 mikrofony bezprzewodowe oraz stotem pod
laptop dla prelegenta. Na sali gtdwnej powinien by¢ zapewniony staty dostep do
pradu i internetu.

3 sale do pracy zespotéow — (kazda z sal dla okoto 100 oséb), wyposazone w stoty
dostosowane do pracy z laptopem wraz z krzestami, ze statym dostepem do pradu i
internetu (ewentualna mozliwo$¢ podzielenia duzej sali na 3 mniejsze (po ok. 100
0s0b) w szybki i sprawny sposdb (w ciggu max. 20 minut);

5 sal warsztatowych do spotkan ze studentami (min. 30 oséb kazda); wyposazonych
w stoty dostosowane do pracy z laptopem wraz z krzestami, ze statym dostepem do
pradu i internetu, sale wyposazone w flipchart z kompletem markeréw i zapasem
papieru (papier typu flipchart, 3 flamastry typu marker réznokolorowy);

w kazdym z w/w pomieszczen, tj. w 3 salach do pracy zespotéw oraz w 5 salach
warsztatowych, zasilanie dla wszystkich oséb, np. przez ,studzienki" w podtodze i
podtgczone w nich listwy zasilajgce. Instalacja musi zapewnia¢ odpowiednie
zasilanie (do 180W/ komputer);

w kazdym z w/w pomieszczen tj. w 3 salach do pracy zespotdéw oraz w 5 salach
warsztatowych, ekran lub projektor obrazu oraz nagtosnienie, mozliwosé
podtgczenia komputera przez HDMI oraz dzwieku z komputera przez mini-jack,
mikrofon dla prowadzgcego (moze byé przewodowy lub bezprzewodowy), mikrofon
dla widowni (bezprzewodowy)

Wykonawca zapewni obstuge multimedialng i techniczng sprzetu znajdujacego sie
we wszystkich pomieszczeniach, tj. sali gtéwnej, w 3 salach do pracy zespotéw oraz
w 5 salach warsztatowych.

sala cateringowa — oddzielne pomieszczenie, w ktérym bedg podawane dania i
przekaski oraz napoje (forma szwedzkiego stotu, karteczki z informacjg na temat
dania, tj. min. nazwa oraz oznaczenie, jesli danie jest np. weganskie);

recepcja — jako punkt informacyjny i ewidencja obecnosci;

sale muszg mie¢ mozliwo$¢ zaciemnienia i zapewnienia o$wietlenia sztucznego oraz
tatwy dostep do toalety damskiej i meskiej (w tym samym budynku);

zaplecze sanitarne — toalety;

zapewnienie strefy umozliwiajgcej uczestnikom wypoczynek.

3) Wykonawca zapewni bezptatne miejsca parkingowe dla min. 70 samochodéw

Zamawiajgcego na terenie obiektu lub w jego w bezposredniej bliskosci.
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4) wyzywienie dla uczestnikdw i uczestniczek (maksymalnie 300 osdéb) podczas

pieciodniowej Il edycji Szkoty Letniej wraz z obstuga. Wszystkie positki w formie

szwedzkiego stotu ($niadania, przerwy kawowe wraz z przekgskami, obiady, kolacje).

a.

$niadanie - w formie ,szwedzkiego stotu” bedzie sktadac sie z:
pieczywo (jasne, ciemne oraz wieloziarniste w tym butki) (co najmniej 150 g/osoba),
Swieze warzywa, w tym m.in.: ogérki, pomidory (co najmniej 100 g/osoba),
co najmniej 4 rodzaje wedlin, w tym drobiowa lub wieprzowa chuda (min. 100 g/
osoba),
co najmniej 4 rodzaje seréw, w tym bez laktozy (min. 100 g/osoba),
jogurty, w tym bez laktozy (rézne rodzaje, w tym owocowe, min. 140 g/osoba),
minimum 3 rodzaje satatek - (min. 100 g/ osoba),
minimum 5 rodzajéw dan cieptych (w tym kazdego dnia do wyboru dania
wegetarianskie, weganskie, miesne) (min. 200 g/osoba),
masto (82% ttuszczu naturalnego) (min. 10 g/osoba),
dodatki: pasty do pieczywa, dzem (min. 40 g/osoba),
ptatki sniadaniowe rézne rodzaje oraz mleko, w tym bez laktozy,
napoje bez ograniczen (w tym kawa, herbata, soki, woda),
cukier biaty i brgzowy w cukiernicach, smietanka lub mleko do kawy w matych
dzbankach, swieza cytryna w plasterkach.

Sposéb podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,

talerzyki

), szklanek, oraz sztuécow ( w tym tyzeczki, widelczyki), a takze papierowych serwetek.

Naczynia i resztki positku nalezy zabra¢ po positku lub w miare mozliwosci na biezgco, w czasie

jego trw

b.

ania.

przerwy kawowe wraz z przekgaskami - dostepne caty czas i uzupetnione 3 razy:

kanapki bankietowe (min. 5 rodzajow, w tym 2 miesne, 2 wegetarianskie i
1lweganska, min. 4 sktadniki) — min. 6 szt./osobe (na pieczywie jasnym, ciemnym
oraz wieloziarnistym);

przekaski bankietowe (min. 3 rodzaje) — min. 6 szt./osobe;

ciasteczka stodkie i stone oraz ciasta domowe (co najmniej 300 g na osobe);

Swieze owoce (co najmniej 250 g na osobe);

kawa czarna i herbata w saszetkach min. 5 rodzajéw, w tym czarna, parzona
wrzatkiem — bez ograniczen;
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woda mineralna gazowana i niegazowana, podawana w szklanych butelkach lub
serwowana w dzbankach (tylko niegazowana) - tacznie co najmniej 1000 ml na
osobe,

100 % soki owocowe (min. 3 rodzaje), podawane w butelkach szklanych lub
serwowane w dzbankach - tgcznie co najmniej 500 ml na osobe;

cukier biaty i brgzowy w cukiernicach, smietanka lub mleko do kawy w matych
dzbankach, $wieza cytryna w plasterkach.

Sposdb podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,

talerzyki), szklanek, oraz sztuécow (tyzeczki, widelczyki), a takze papierowych serwetek.

Naczynia i resztki positku nalezy zbiera¢ minimum 5 razy dziennie. Zakontraktowana ilos¢

poczestunku bedzie dostepna do wyczerpania.

C.

obiad - w formie ,szwedzkiego stotu” bedzie sktadac sie z zupy, dania gtdwnego oraz
deseru na osobe, z mozliwoscig wyboru wersji w tym réwniez: wegetarianskiej lub
weganskiej:
2 rodzaje zupy (w tym 1 weganska) — co najmniej 300 ml na osobe;
danie gtéwne - co najmniej 5 propozycji (w tym miesne, rybne, jarskie, weganskie)
oraz co najmniej 3 dodatki skrobiowe, jako dodatek skrobiowy rozumie sie
ziemniaki, ryz, kasze lub makaron (co najmniej 300 g na osobe);
dodatki do wyboru (2 rodzaje — np., warzywa gotowane na parze lub warzywa
grillowane) — (min. 100 g na osobe);
satatki (3 rodzaje), co najmniej 3 propozycje — (min. 100 g na osobe);
deser: co najmniej 3 rodzaje ( min. 200 g na osobe).

Sposdb podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem ceramicznych talerzy, sztuécéw,

szklanek, filizanek i serwetek. Naczynia i resztki positku nalezy zabra¢ po positku lub w miare

mozliwosci na biezgco, w czasie jego trwania.

d. Kolacja - w formie ,szwedzkiego stotu” bedzie sktadac¢ sie z:

przynajmniej 5 rodzajéw przekasek zimnych min. 6 szt./osobe,

minimum 4 rodzaje satat i satatek - (min. 100 g na osobe),

minimum 5 rodzajéw dan cieptych (w tym kazdego dnia do wyboru dania
wegetarianskie, weganskie, miesne, (min. 200 g/osoba),

minimum 3 rodzaje deseréw, (min. 200 g na osobe).

napoje bez ograniczen (w tym kawa, herbata, soki, woda).

Sposdb podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,

talerzyki), szklanek, oraz sztuécéw (tyzeczki, widelczyki), a takze papierowych serwetek.

4
Fundusze R ; o Unia Europejska
PR zeczpospolita Pej
Europejskie - Polskg P KPRM Europejski Fundusz
Polska Cyfrowa KANGELARIA PREZESA PADY MINISTROW Rozwoju Regionalnego



Al Tech

AKADEMIA INNCWACYINYCH
ZASTOSOWAN
TECHNOLOGII CYFROWYCH

Naczynia i resztki positku nalezy zabra¢ po positku lub w miare mozliwosci na biezgco, w czasie
jego trwania.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw zgodnie z zasadami racjonalnego
wyzywienia, urozmaiconych z petnowartosciowych swiezych produktéw z waznym terminem

przydatnosci do spozycia.

Dodatkowe wymagania:

e Wykonawca przedstawi co najmniej 2 propozycje menu na kazdy dzien ($niadania,
przerwy kawowe, obiady, kolacja) na podstawie ktérych Zamawiajacy wybierze rodzaje
dan, ktére bedg serwowane podczas Wydarzenia.

e Harmonogram podawania positkdw zostanie uzgodniony po podpisaniu Umowy.

e Zamawiajacy zaptaci za positki proporcjonalnie do liczby uczestnikéw biorgcych udziat
w Wydarzeniu (zamdwienie na co najmniej 220 osdb kazdego dnia).

5) zapewnienie dostepu do Internetu, z mozliwoscig jednoczesnego korzystania przez
okoto 300 uczestnikdw. Przepustowos¢ min. 30Mb/s na uzytkownika oraz dla min. 10
uczestnikéw - min. 60Mb/s, na potrzeby realizacji bez zaktécen potaczenia zdalnego do
kliku wyktadéw zdalnych.

6) Dodatkowo:

Wykonawca do realizacji ustug objetych przedmiotem umowy skieruje osoby, ktére
posiadajg nalezyte przygotowanie do wykonywania tego typu czynnosci, posiadajgce
stosowng wiedze, kwalifikacje, doswiadczenie oraz wymagane przepisami prawa badania, w
tym wyznaczy Koordynatora Umowy, ktéry bedzie zatrudniony na podstawie umowy o

prace.

W zwigzku z realizowaniem przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzuje sie do
zagospodarowania na wtasny koszt odpaddw, w sposdb zgodny z warunkami okreslonymi w
ustawie z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz.U. z 2022 r. poz. 699).

Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania w trakcie realizacji ustug wchodzgcych w
zakres przedmiotu umowy obowigzujgcych przepisdw sanitarnych, w tym ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.z 2020 r. poz. 2021 z pdzn.zm.).
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