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Sehr geehrte Damen und Herren!

Das Programm ,Lerne gute Lebensmittel ken-
nen’, die durch das Ministerium fiir Landwirtschaft
und lindliche Entwicklung eingerichtet wurde,
entwickelt sich sehr dynamisch. Die mit dem PDZ-
Giitesiegel ausgezeichneten Produkte sind heute in
den Verkaufsregalen gut sichtbar. Sie werden &u-
Berst gerne durch Verbraucher gekauft. Die Her-
steller sehen wiederum das Programm als eine gro-
e Chance, ihre Produkte erfolgreich zu férdern.

Aktive Mafinahmen fiir die Férderung von Qualititslebensmitteln bringen
schon heute sichtbare Effekte. Polnische Erzeugnisse werden sehr gerne sowohl in der
Europdischen Union, als auch auf den Drittlindermirkten gekauft. Davon zeugt auch
der sich stindig anhaltende positive Saldo beim Handel mit diesen Erzeugnissen.
Im Moment betrigt er iiber 2 Milliarden EUR. Diese Ergebnisse haben solide Grund-
lagen. Die polnische Landwirtschaft entwickelt sich stets, ohne dass ihre wichtigsten
Elemente verloren gehen. Es handelt sich dabei vor allem um besondere Landschaft
und Betriebsfiihrung im Einklang mit Natur. Durch die verniinftige Anwendung von
chemischen Stoffen ist heute das Boden frei von jeglicher Kontaminierung. Daher
werden an Verarbeitungsbetriebe hochwertige Rohrstoffe geliefert. Die am Anfang
dieses Jahrhunderts modernisierte Verarbeitungsbetriebe, insbesondere im Fleisch
- und Milchsektor, geh6ren zu den modernsten Unternehmen weltweit. Unter Ein-
haltung von strengen gesundheitlichen Normen werden hier mit Hilfe von moder-
nen Produktionsanlagen Produkte nach den alten, bewihrten Rezepturen hergestellt.
Alle dies zusammen schafft ausgezeichnete Endprodukte. Polnische Wurstwaren
zeichnen sich nicht nur mit hoher Qualitit, sondern auch mit unverwechselbarem
Geschmack und Aroma aus. Daher werden sie auch gerne gekautft.

Die vorliegende Broschiire enthilt grundlegende Informationen iiber Pro-
dukte, die mit dem PDZ-Giitesiegel ausgezeichnet wurden. Es werden hier prak-
tisch alle Erzeugnisse beschrieben, vom Fleisch, iiber Milchprodukte und Eier bis zu
Obst- und Gemiisekonserven, sowie Stiflwaren.

Der wissentliche Beirat des Programms tiberwacht die Qualitit der Erzeug-
nisse und gewihrleistet, dass die Produktparameter stets eingehalten werden. Wich-
tig ist, dass das Giitesiegel nur fiir eine bestimmte Zeit verlichen wird. Damit erhal-
ten Verbraucher die Garantie fiir Qualitit und Geschmack dieser Produkte.

Ich wiinsche IThnen auch, dass dieses Katalog von Jahr zu Jahr umfangreicher
wird. Dass die Zahl der mit dem PDZ-Giitesiegel ausgezeichneten Erzeugnisse stin-

dig steigt. M

Marek Sawicki

Minister fiir Landwirtschaft
und landliche Entwicklung
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Zum Programm Poznaj Dobra Zywnos¢ [Lerne gute Lebensmittel kennen)]

Das Programm des Ministers fiir Landwirtschaft und lindliche Entwicklung ,Lerne
gute Lebensmittel kennen” funktioniert seit 2004. Es gehort zu beinahe 440 Programmen,
die in den Mitgliedstaaten der EU zur Forderung von hochqualitativen Lebensmitteln ge-
schafft wurden. Das Programm ist ein Teil der Politik der Européischen Union zur Quali-
tatssteigerung und Forderung der Lebensmittelvielfalt auf dem gemeinsamen Markt. Die
Hauptaufgabe des PDZ-Programms besteht darin, die Verbraucher zuverlissig zu informie-
ren, dass bestimmte Produkte strengere bzw. zusitzliche oder besondere Qualititsanforde-
rungen erfiillen, was durch unabhingige Stellen oder Kontrollorgane bestitigt wird. Die am
Programm teilnehmenden Produkte werden mit einem speziellen Qualititszeichen ausge-
zeichnet. Damit wird unter Beweis gestellt, dass jeweiliges Produkt zusitzliche Anforderun-
gen hinsichtlich der Rohrstoffe oder Herstellungsmethoden und/oder Verarbeitung erfiillt.

Das PDZ-Giitesiegel wird verliechen an:

« Am Markt etablierte Produkte;

«  Lebensmittel, die den Verbrauchern gut bekannt sind;

«  Produkte, die mindestens seit einem Jahr hergestellt und auf dem Markt ver-
kauft werden;

«  Produkte, in Bezug auf welche Identifizierungs- und Riickverfolgungssystem
in der ganzen Lebensmittelproduktionskette eingerichtet wurde, sowie Ver-
fahren bestehen, mit denen im Falle von Nichterfiillung der geltenden Anfor-
derungen die Marktriicknahme von Erzeugnissen moglich ist;

«  Lebensmittel, bei denen Zusatzstoffengehalt auf das erforderliche Minimum
begrenzt ist, welches durch technische Erfordernissen gerechtfertigt ist;

«  Lebensmittel, bei denen Salzgehalt nicht mehr als 2% betrigt (Ausnahmen:
Trockenfleisch, Fischerzeugnisse sowie manche Kisen, bei denen aus technolo-
gischen Griinden der Salzgehalt hoher liegt); Die Verwendung von chemischen
Stoffen muss auf das erforderliche Minimum eingeschrénkt werden (Polyphos-
phate konnen ausschlief3lich bei der Herstellung von Wurst - und Fleischwaren
verwendet werden). Die Produkteffizienz soll nicht héher sein als 110%;

«  Produkte, die hergestellt werden ohne Zusatz von mechanisch entbeintem
Fleisch (MOM und MDOM), es sei denn, dass Anwendung von Zusatzstof-
fen aus technologischen Griinden gerechtfertigt ist;

o Lebensmittel, die sich auszeichnen mit auflergewdhnlichen Qualititsei-
genschaften hinsichtlich: deren Zusammensetzung, der mikrobiologischen
Eigenschaften, des Gehalts von Nihr- und Funktionsstoffen, sowie der Ver-
arbeitungs- und Haltbarmachungsmethoden; Lebensmittel, die gesundheit-
liche, sanitire, tierdrztliche oder pflanzenschutzrechtliche Anforderungen
erfiillen, die in besonderen Vorschriften geregelt sind;

Die Kennzeichnung von PDZ-Produkten muss nach geltenden Rechtsvorschriften

erfolgen, gut lesbar sein und darf die Verbraucher nicht in die Irre fithren.

Das Programm , Lerne gute Lebensmittel kennen® ist:
«  Unbeschrinkt hinsichtlich der Anzahl der verlichenen Giitesiegel und Friste
fiir Antragstellung;
«  Freiwillig fir alle Hersteller, die Verbraucher informieren wollen iber die
Qualitit ihrer Produkte, was auch im Giitesiegel-Verfahren bestitigt wird.
Fiir alle auf dem Markt der Européischen Union titigen Hersteller, unabhéngig von
ihrer Grofle und Eigentumsverhiltnissen — offen.
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Das PDZ-Giitesiegel soll den Verbrauchern dabei zu helfen, in voller Sachkenntnis
die Wahl der Lebensmittel zu treffen, sowie Vertrauen an industriell hergestellte Produkte
von bestandiger Qualitit zu steigern.

Damit wird auch Beitrag geleistet zur Steigerung des Verkaufs von Qualititslebens-
mitteln im In-und Ausland. Durch das PDZ-Giitesiegel - Lerne gute Lebensmittel kennen
steigern die Hersteller das Ansehen ihrer Erzeugnisse und durch die Angabe der Aufsicht
des Ministers fiir Landwirtschaft und lindliche Entwicklung iiber die Produktqualitit ver-
leihen sie ihren Erzeugnissen einen hoheren Rang. Das Giitesiegel Lerne gute Lebensmit-
tel kennen ist auch eine Auszeichnung der Produkte im Verkaufsregal.

Das Giitesiegel wird nur an Produkte vergeben, die Kriterien erfiillen, die vom Wis-
senschaftlichen Beirat fiir Qualitit der Lebensprodukte festgelegt wurden, der am Minis-
terium fiir Landwirtschaft und landliche Entwicklung titig ist. Mitglieder des Beirats sind
Fachleute aus dem Bereich Ernahrung, Pflanzenbau, Tierzucht und Recht.

Der Beirat, nach der Stellungnahme des Hauptinspekteurs fiir Handelsqualitit der
Lebensmittelerzeugnisse, unterbreitet dem Minister die vorgeschlagene Liste von Erzeug-
nissen, die mit dem PDZ-Giitesiegel ausgezeichnet werden sollen.

Um kontinuierliches, sehr hohes Qualititsniveau der ausgezeichneten Produkte si-
cherzustellen setzt das Programm maximal die 3- jahrige Geltungsfirst des Giitesiegels vor.

Das Programm umfasst folgende Produktgruppen:
1) Fleisch und Fleischwaren;
2) Milch und Milchprodukte;
3) Fische, Meeresfriichte und ihre Produkte;
4) Eier und Eierwaren;
S) Honig;
6) Speisefette;
7) Getreidezubereitungen, Leguminosen und Hackfriichte;
8) Friichte, Gemiise, Pilze und ihre Produkte;
9) Siif- und Teigwaren;
10) Kriuter und Gewiirze;
11) Lebensmittel fiir besondere Erndhrungszwecke;
12) Mischprodukte und hoch verarbeitete Produkte auf der Basis der vorgenann-
ten Rohstoffe;
13) Wasser und alkoholfreie Getrinke;
14) Alkoholische Getrinke;
15) Sonstige.

Im Folgenden werden alle Produkte dargestellt, die mit dem PDZ-Giitesiegel aus-
gezeichnet wurden.

Weitere Informationen:
Ministerium fiir Landwirtschaft und landliche Entwicklung
Programm Poznaj Dobra Zywnos¢ [Lerne gute Lebensmittel kennen]
00-930 Warschau, Wspdlna Str. 30, Tel.: +48/ 22 623 18 10, Fax: +48/ 22 623 16 08
E-Mail: pdz@minrol.gov.pl www.minrol.gov.pl
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CEDROB S.A.
ul. Plocka 5, 06-400 Ciechanéw, PL
Tel.: +48/23 67244 11

+48/ 23 675 04 00
Fax: +48/23 67244 12
E-Mail: cedrob@cedrob.com.pl
www.cedrob.com.pl

GERAUCHERTES FILET

Das gerducherte Hihnchentfilet, das nach naturalem Hihnchenfilet
geformt wird — feiner Geschmack und Aroma.

S

SADRO

10

Plockie Zaklady Drobiarskie SADROB S.A.

ul. Bielska 57, 09-400 Ptock, PL

Tel.: +48/ 24262 56 21

Fax: +48/ 2426236 13

E-Mail: marketing@sadrob.pl
zamowienia@sadrob.pl

www.sadrob.pl
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DOBROSLAWA sp. z 0.0.
ul. Przemystowa 6, 67-410 Stawa, PL R
Tel.: +48/ 68 355 84 00 ;
Fax: +48, 68 356 76 02 DOBROSLAWA
E-Mail: dobroslawa@dobroslawa.pl 1945
www.dobroslawa.pl _——

GEESOWSKA WURST

Angetrocknete, gehackte, gut gewiirzte Wurst, gepackt in Papier
um die geschmackliche Qualitit zu betonen und den Geruch des
Rauchfleisches und traditionellen Wiirzen (Knoblauch und Majo-
ran) in der Verpackung nicht zu verstecken. Orininelle Weise der
Verpackung zieht auf sich die Aufmerksamkeit unseren Kunden und
betont die ausgezeichnete Qualitit des Produktes.

GETROCKNETE KRAKAUER VON DOBROSLAWA

Dieses Legendire Produkt von Dobroslawa wird zufolge der Rezep-
tur zubereitet, die von unseren Riuchermeister im Laufe von unserer
Firmaexistenz begriindet und vervollgekommt werden ist. Es ist das
unerreichbare Ideal fiir unsere Rivalen. Sorgfiltig gewihlte Fleisch,
natiirliche Wiirzen, traditionelle Rauchweise versteckt das Geheim-
niss des Erfolges dieses Produktes und seiner Nachfrage unter unse-
ren zahlreichen Kunden.

RAUCHFLEISCH AUS LANDLICHER HUTTE

Sorgfiltig gewihlte Fleisch, natiirliche Wiirzen, traditionelle Rauch-
weise gibt diesem Produkt einmalige Geschmacks- und isthetische
Empfindungen. Es wird in Portionen eingepackt, jede hat 1 kilo,
um zum Verkauf sogar in kleinen Geschiften beizutragen. Wihrend
einigen Jahren ist dieses Produkt unter unseren Kunden in Polen und
im Ausland gefragt.

11
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$ Polski Koncern Migsny DUDA S.A.

3
"”UBRI\N% ul. Klobucka 25, 02-699 Warszawa, PL

D U D A Abteilung Grabkowo

PoLski KONCERN MIESNY GI‘QkaWO 73, 63—930_]utrosin, PL
Tel.: +48/ 65 547 70 00, Fax: +48/ 65 547 70 01
E-Mail: duda@pkmduda.pl www.pkmduda.pl

B
Emg STOL POLSKI Sp. z 0.0.

. ul. Lotnicza 18, 04-192 Warszawa, Tel./Fax: +48/ 22 610 97 96
E-Mail: stolpolski@stolpolski.pl www.stolpolski.pl

ST
widzrneg doww

JAGERWURST

Im Sortiment der Firma St6t Polski befindet sich auch eine ausge-
zeichnete Jigerwurst. Durch die sorgfiltig ausgewihlten Zutaten
konnte Geschmack und Aroma der nach traditionellen Methoden
hergestellten Wurstwaren erreicht werden.

KraAkKOWSKA-WURST — TROCKEN

Krakowska-Wurst — trocken, von der Firma Stot Polski, ist ein uner-
lasslicher Bestandteil von leckeren Sandwichs. Der von den Kunden
hochgeschitzte Geschmack unserer Wurstwaren ist auf unsere rei-
che Erfahrung und traditionelle Herstellungsmethoden zuriickzu-
fithren. Krakowska-Wurst — trocken, von der Firma Stét Polski, wird
auch Thren tiglichen Friihstiicks- und Abendbrottisch um Einiges
bereichern!

ZYWIECKA-WURST

Zywiecka-Waurst von der Firma Stol Polski wird immer noch nach
alter Tradition hergestellt. Die Wurst wird ausschlielich aus dem
sorgfiltig ausgewihlten Fleisch hergestellt. Daher zeichnet sich die
Zywiecka-Waurst durch einen Geschmack aus, den wir aus der Kind-
heit kennen.

SCHWEINEFLEISCH, GEHACKT

Mit ein bisschen kulinarischen Fertigkeiten und Phantasie lassen
sich Mittagessen, Zwischenmahlzeit oder ein schmackhafter Abend-
essen zubereiten.

12
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Kutnowskie Zaklady Drobiarskie ,EXDROB” S.A.
ul. Mickiewicza 108, 99-300 Kutno, PL

Tel.: +48/ 243553101

Fax: +48/24 3553105

E-Mail: exdrob@exdrob.pl

www.exdrob.pl

WEISSWURST AUS GEFLUGELFLEISCH

Nicht geraucherte Gefliigelwurst mit natiirlichen Gewiirzen, vor al-
lem Majoran. Wir empfehlen sie auch warm zu essen. Passt ideal zur
Mehlsuppe und Barschtsch.

LANDPRESSKOPF AUS GEFLUGEL

Aufschnitt aus Gefliigelklein mit natiirlichen Gewiirzen. Ein appetit-
liches Produkt, das in eine durchsichtige Barrierehiille eingepackt ist.

(GERAUCHERTE HAHNCHENBEINE

Auserlesene Hihnchenbeine, gewiirzt, gold gerduchert. Ein klassi-
sches Produkt, ausgezeichnet als kalte Zwischenmahlzeit.

LENDENSTUCK AUS GEFLUGELFLEISCH

Ein nicht gerduchertes Produkt aus Hahnchenfleisch, dsthetisch
geformt und in Gefliigelhaut eingewickelt. Die Oberfliche ist mit
Majoran bestreut. Ideal fiir belegte Brote, zeichnet sich durch zarten
Geschmack und Duft aus.

13



FLEISCH UND FLEISCHWAREN

tY
&

% bogpa 10 BRATEN AUS KuTNO

Originelles, auf dem Markt ein pionierartiges Firmenerzeugnis, das
nach einem alten Rezept von EXDROB hergestellt wird. Ein Fertig-
produkt mit natiirlichen Gewiirzen u.a. Petersiliengriin, in Backfor-
men gebacken. Seit vielen Jahren genief}t es kontinuierliche Aner-
kennung unter den Kunden.

LANDSCHINKEN AUS GANS

Gerauchertes, saftiges Filet aus Ginsebrust mit Haut und Fett in
natiirlicher Form, hat ausgezeichneten Geschmack und Aroma, das
typisch fiir Wassergefliigel und eingesetzte Gewiirze ist. Das Pro-
dukt wurde mit dem Titel: ,Polnischer Lebensmittelhersteller” aus-
gezeichnet.

VORGETROCKNETE WURST AUS GANSEFLEISCH

Ein sehr originelles Produkt mit ausgezeichnetem Geschmack und
Duft, wird nach traditionellen Methoden aus Ginsefleisch mit na-
tirlichen Gewiirzen hergestellt. Es wird gerauchert, bis es eine dun-
kelweinrote Farbe bekommt, vorgetrocknet, in gelochten Beutel
verpacht. Das Produkt wurde mit der Goldmedaille MTP Polagra
ausgezeichnet.

TRUTHAHN-FILET NACH LACHSART

Gerauchertes Filet aus Truthahn mit klassischen Gewiirzen. Ein saf-
tiges Produkt mit sanften Geschmack und Aroma und natiirlicher
Form eines Filets.

14
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HAHNCHENKEULEFLEISCH IN MARINADE

Hahnchenkeulefleisch ohne Knochen in spezieller Marinade fiir Ge-
fliagelfleisch sorgfaltig weich gemacht. Das an Geschmack bereicher-
te Fleisch ist zart, saftig und aromatisch. Zur schnellen Zubereitung
anwendbar. Ideal zum Grillen, Backen und Braten.

HAHNCHENLENDE IN MARINADE

Hihnchenlende in spezieller Marinade fiir Hihnchenfleisch weich
gemacht. Das Fleisch ist auBergwéhnlich zart, saftig und aromatisch.
Der veredelte Geschmack ist in ganzer Fleischmasse zu genieflen.
Zur schnellen Zubereitung anwendbar. Ideal zum Grillen, Backen
und Braten.

HAHNCHENFLUGEL IN MARINADE

Sorgfiltig ausgewihlte Hahnchenfliigel in leckerer Marinade weich
gemacht. Das Beste an ihnen ist ihr ausgezeichneter Geschmack und
verfithrendes Aroma. Ideal zur schnellen Zubereitung. Unersetzbar
zum Grillen.

FriscHES HAHNCHENBRUSTFILET DER A-KLASSE

-

FriscHE HAHNCHEN DER A-KLASSE

Ein Stiick Fleisch ohne Haut, aus einer Hilfte der Hiithnerbrust,
ohne Brustbein und Rippen, Es kann kalibriert werden.

Hahnchenschlachtkérper, ausgenommen, ohne Gefliigelklein mit
Hals. Hahnchen geformt oder nicht geformt, kénnen auch kalibriert -

werden. .
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FLEISCH UND FLEISCHWAREN

MASARNIA WELADYSEAWOWO sp. j.

R.K.A ZAWISTOWSKI

Wiadyslawowo 8, 89-210 Labiszyn, PL

Tel.: +48/ 52 384 58 45

Fax: +48/ 52 384 04 11

E-Mail: zawistowski@podroby.pl
handel@podroby.pl

www.podroby.pl

SMAZONKA

p— [ o
LAVESN >
By’ -

Ist ein Produkt, das aus richtig zerkleinertem Schweinefleisch und
— Fett mit Zusatz von Gewiirzen und Kriutern hergestellt wird.
Zu dem Produkt werden keine Konservierungsmittel hinzugefiigt.
Wird wirmebehandelt. Ist der Hit bei Picknicks — wo es auf dicken
Brotscheiben gegessen wird.

BLUuTWURST POMORSKA
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Ist ein Produkt das aus Gerstengriitze mit viel Fleisch und Leberteil-
chen hergestellt wird. Sie schmeckt ausgezeichnet, wenn sie gegrillt
oder im Ofen beziehungsweise auf einer Bratpfanne gebraten wurde.

FLEISCH UND FLEISCHWAREN

Zaklady Miesne NOWAK sp. z o.0. sp. k.
ul. Knyszynska 16a/2, 80-180 Gdarsk, PL

Zaktad Produkcyjny:

Jankowo, ul. Sportowa 60

80-180 Gdarisk, PL

Tel.: +48/ 58 69228 15

Fax: +48/ 58 692 28 22

E-Mail: sekretariat@zmnowak.pl
www.zmnowak.pl

BRATSCHINKEN

Das Produkt aus der Linie Aus der Kaschuben Réucherkammer mit
dem deutlich merkbaren Geruch der Raucherung und Geschmack
von natiirlichen Gewiirzen. Bei der Produktion wurde die typisch
thermische Behandlung fiir das Braten mit dem Raucherungspro-
zess angewendet.

(GEBRATENER SCHWEINSRUCKEN

Das Produkt aus der Linie Aus der Kaschuben Rdiucherkammer mit
dem charakteristischen Geschmack und Geruch von gerduchertem
Braten mit natiirlichen Wiirzen.

KRAKAUER GEFLUGELWURST

Reine Gefliigelwurst, gerduchert, trocken. Das Produkt mit hoher
Qualitit wird in zahlreichen Wettbewerben ausgezeichnet. Ausge-
zeichnet fiir belegtes Brot, gewiirdigt durch Verbraucher.




FLEISCH UND FLEISCHWAREN

DUNNE FRANKFURTER WURSTCHEN

Frankfurter Wiirstchen produziert aus dem Schweinefleisch. Sie
zeichnen sich durch den feinen Geschmack der angewendeten Ge-
wiirzen, feste und saftige Konsistenz aus.

WIENER FRANKFURTER WURSTCHEN

Produziert aus dem Schweinefleisch mit hoher Qualitit in den na-
J tiirlichen Schafsdirmen. Nach dem Aufwiarmen werden die Frank-
\ﬁ, furter satt.

FRANKFURTER WURSTCHEN

FLEISCH UND FLEISCHWAREN

Produziert nach dem seit Jahren nicht geinderten Rezept von No-
wak, wodurch sie ihren einzigartigen Geschmack und Duft erhalten.
Dariiber hinaus natiirliche Dirme und Zutaten machen die Frank-
furter vorziiglich.

18

Zaklady Migsne PAMSO S.A.

ul. Zwirki i Wigury 19, 95-200 Pabianice, PL
Tel.: +48/ 4222 55 555

Fax:+48/ 4222 55501

Helpline: 800 296 066

E-Mail: sekretariat@pamso.com.pl
www.pamso.pl

,PODWAWELSKA“ WURST

Schweinewurst, mittelzerkleinert, geruchert, gebraten, in Schwei-
nedarm. Nach traditionellem Rezept hergestellt, das sich auf Natur-
gewlirzen stiitzt.

KRAKAUER DAUERWURST

Schweinewurst grobzerkleinert, gerduchert, gebraten, getrocknet,
in kiinstlicher Hiille. Hergestellt aus Fleisch von bester Qualitit mit
Zusatz von Naturgewiirzen.

19



FLEISCH UND FLEISCHWAREN

SOKOLOW S.A. - Sitz der Gesellschaft

Aleja 550-lecia 1, 08-300 Sokotéw Podlaski, PL
Tel.: +48/ 25 640 82 00, Fax: +48/ 25787 61 32
www.sokolow.pl

SOKOLOW S.A. - Vorstandsbiiro

ul. Bukowiniska 22B, 02-703 Warszawa, PL

Tel.: +48/ 22 525 82 58, Fax: +48/ 22 5258292
E-Mail: marketing@sokolow.pl

Hersteller: Sokoléw S.A.- Niederlassung in Sokoléw Podlaski
Aleja 550-lecia 1, 08-300 Sokotéw Podlaski, PL

JAGERWURST GETROCKNET MIT WILDFLEISCH

Das Produkt wurde speziell fiir Verbraucher konzipiert, die altpol-
nische Produkte mit Zusatz von Jagdwildfleisch bevorzugen. Die
traditionelle Rezeptur der getrockneten Jigerwurst wurde um Wild-
fleisch und eine breite Palette speziell ausgewihlter Kriuter erginzt,
wodurch ein Produkt von einmaligem Geschmack und Aroma ent-
standen ist (spiirbarer Wacholdergeschmack).

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 58 g Schweine-
fleisch, 45 g Wildfleisch und 26 g Rindfleisch verarbeitet. Verpa-
ckung: MAP ca. 1,0 kg,, Portion vac. ca. 0,3 kg. Haltbarkeit: 45 Tage.

BAUERNWURST
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Reine Schweinewurst, gerduchert, angebraten, mittelmaBig zerklei-
nert, in Naturdarm. Die dunkelbraunen Wiirste hiangen auf Stocken,
sind zart und briichig. Mit ihrem Geschmack und Aussehen dhnelt
die Bauernwurst den auf traditionelle Weise zu Hause hergestellten
Waurstwaren. Erzeugt aus Fleisch hochster Qualitit und natiirlichen
Gewiirzen.

Fleischgehalt in 100 g Fertigprodukt: 126 g. Verpackung: MAP ca.
1,0 kg. Haltbarkeit: 30 Tage.

FLEISCH UND FLEISCHWAREN

SCHINKEN ITALIENISCH

Rauchfleisch, ohne Einsatz von Phosphaten, hergestellt aus ausge-
wihlten Schweineschinkenmuskeln, in Zylinderform (ihnlich sieht
Geriuchertes im Siiden, u.a. in Italien, aus). Produkt nicht gerdu-
chert, abgebriiht. Charakteristischer Geschmack, der diesen Schin-
ken von anderen Produkten mit Phosphatzusatz unterscheidet. Kon-
sistenz: miirbe.

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 102 g Fleisch ver-
arbeitet. Verpackung: vac. ca. 4,0 kg. Haltbarkeit: 30 Tage.

SCHINKEN NACH GROSSMUTTERS ART EXTRA

Rauchfleisch, hergestellt aus ausgewahlten, gepdkelten Schweine-
schinkenmuskeln aus Schlachtkorperhilften hchster Qualititsklas-
sen. Produkt geformt als regelméBiger Zylinder mit einem Durch-
messer von 17 cm, wodurch es sich mit der Schneidmaschine leicht
in Scheiben schneiden lasst. Produkt abgebriiht und dunkelkirschrot
gerduchert. Schinken zart im Geschmack, leicht salzig, saftig.

Verpackung: Scheiben MAP 140g, vac. ca. 3,0 kg. Haltbarkeit:
21 Tage.

LANDSCHINKEN

Rauchfleisch aus gepékelten Schweineschinkenmuskeln, mit zar-
ter Fettschicht. Hergestellt aus sorgfiltig ausgewahltem Fleisch aus
Schlachtkérperhilften hochster Qualititsklassen. Zylinderform und
geschniirt. Produkt fein im Geschmack, leicht saftig, von miirber
Konsistenz. Im Geschmack deutlich rauchig.

Verpackung: MAP ca. 2,2 kg, vac. ca. 2,2 kg,1/2 vac. ca.1,4 kg. Halt-

barkeit: 27 Tage.

21
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SCHWEINESCHINKEN FITNESS

Schweineschinken Fitness ist ein hochwertiges Erzeugnis mit gerin-
gem Fettgehalt (bis 3%). Produkt abgebriiht, nicht geriuchert, aus
hochwertigen Schweineschinkenmuskeln hergestellt. Schinken Fit-
ness wird als diinne Scheiben in MAP-Verpackung, die sich leicht
Gffnen lisst, angeboten. Das Produkt wird fiir Didtbewuf3te und fiir
Kinder empfohlen.

Verpackung: Scheiben MAP 120 g. Haltbarkeit: 21 Tage.

LUFTGETROCKNETE WURST NACH GROSSMUTI'ERS ART

Hochwertige Wurst, die aus gepokeltem Schweinefleisch hergestellt
wird, roh, gerduchert, luftgetrocknet. In Naturdarm. Riegel relativ
stark gefaltet. Produkt mit einem eigenartigem Geschmacksprofil:
sehr markant, relativ scharf (deutlicher Pfeffergeschmack), leicht
salzig. Querschnittstruktur mosaikartig. Konsistenz relativ kompakt,
leicht dehnbar.

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 147 g Fleisch ver-
arbeitet. Verpackung: MAP ca. 0,8 kg. Haltbarkeit: 30 Tage.

,LANDSMANN® (,SWOJAK")

Der ,Landsmann® ist eine Dauerwurst, hergestellt aus grob gehack-
tem und gepdkeltem Schweinsfleisch, abgebriiht, gerduchert und
getrocknet. Er hat grofle Geschmackvorteile und eine interessante
Form eines Quaders in dunkelkirschfarbener, feinfaltiger Hiille. Die
Wurst prisentiert sich ausgezeichnet auf den Platten, schmeckt gut
in Sandwiches und kann als Imbiss fiir unterwegs dienen.

Fleischgehalt in 100 g Fertigprodukt: 128 g. Verpackung: vac. ca.
0,8 kg. Haltbarkeit: 40 Tage.
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FLEISCH UND FLEISCHWAREN

)
Hersteller: SOKOLOW S.A., Niederlassung in Czyzew-Osada p%‘, ™ ,1_‘@@
ul. Zarebska 48, 18-220 Czyzew, PL BRA

GEFLUGELWURST VON ZYWIEC

Traditionelle mittelharte Gefliigel- und Schweinewurst mit charak-
teristischer dunkler Oberflichenfarbe. Im Schnitt sind grobkérnige
Fleischstiickchen zu sehen. Gefliigelwurst von Zywiec zeichnet sich
durch einen feinen Geschmack mit deutlich rauchigem Aroma aus.
Das Produkt eignet sich hervorragend fiir Sandwichs.

Verpackung: MAP ca. 1,8 kg. Haltbarkeit: 21 Tage.

FRANKFURTER WURSTCHEN SOKOLOW

Frankfurter Wiirstchen Sokotéw sind ein hochwertiges Schweine-
fleischprodukt. Sie sind miirbe und zeichnen sich durch einen feinen
Geschmack, der durch verwendete Gewiirze noch hervorgehoben
wird; leicht rauchig im Geschmack. Zum Verzehr ,kalt” und ,heif”
empfohlen; exzellent fiir Hot Dogs.

Verpackung: vac. 250 g. Haltbarkeit: 28 Tage.

DELIKATESS-FRANKFURTER WURSTCHEN

Klassische, hochwertige Frankfurter Wiirstchen aus sorgfiltig ausge-
wihltem Fleisch, das homogenisiert, gerduchert und gebriiht wird.
In drei Geschmacksrichtungen erhiltlich: klassisch, mit wiirzigem
Hartkise oder mit scharfem Paprika.

Verpackung: MAP ca. 2,5 kg, MAP ca. 1,5 kg, MAP 600 g und MAP
300 g. Haltbarkeit: 21 Tage.
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FLEISCH UND FLEISCHWAREN

Hersteller: SOKOLOW S.A. — Niederlassung in Jarostaw
ul. Przemystowa 2, 37-500 Jarostaw, PL

WURST ,AUS DEM BAUERNHOF”

Reine Schweinewurst, mittelkrnig in Naturdarm. Zur Herstellung
dieser Wurstsorte werden das hochwertigste Fleisch und natiirliche
Kriutergewiirze verwendet. Ihren einmaligen Geschmack und das
einzigartige Aroma verdankt sie dem Rauchervorgang in traditionel-
len Raucherkammern, in denen Erlen- und Buchenholz verbrannt
wird. Die Wurst zeichnet sich durch hervorragende Miirbheit aus;
deutlicher Knoblauchgeschmack.

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 120 g Fleisch ver-

arbeitet. Verpackung: MAP ca. 1,5 kg. Haltbarkeit: 34 Tage.

SCHINKEN , AUS DEM BAUERNHOF”

Der Schinken wird nach traditionellen Rezepturen hergestellt (ein-
gesetzte Zutaten verleihen dem Fertigprodukt Eigenschaften eines
traditionellen Schinkens), abgebriiht und in traditioneller Rauch-
kammer gerduchert, wodurch das Produkt sein charakteristisches
lindliches Aussehen und Geschmack bekommt. Schinken aus dem
Bauernhof wird aus leckersten Schweineschinkenmuskeln mit einer
feiner Fettschicht hergestellt.

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 102 g Schweine-
fleisch verarbeitet. Verpackung: vac. ca. 1,5-2,0 kg, Portion vac. ca.

0,8-1,0 kg. Haltbarkeit: 32 Tage.

HEIMISCHER SCHWEINSRUCKEN GEBACKEN

Rauchfleisch aus Muskel der Schweinslende mit feiner Fettschicht.
Produkt nicht gepokelt, was fiir seine grau-beigefarbene Farbe sorgt.
Durch die sorgfiltige Zubereitung, bei der das Fleisch mariniert,
gelagert und anschlieBend abgebriiht und gebacken wird, bekommt
das Produkt seinen einmaligen Geschmack und wird miirbe. Der
Produktgeschmack wird durch Kriuterzusatz verstarkt.

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 106 g Fleisch ver-
arbeitet. Verpackung: vac. ca. 2,0-2,5 kg, Portion vac. ca. 1,0-1,5 kg.

Haltbarkeit: 21 Tage.

FLEISCH UND FLEISCHWAREN

TRADITIONSSCHINKEN AUS DER RAUCHEREI

Geréucherter Schweineschinken. Der Produktionsprozess dauert 10
Tage, wihrend der das Rohfleisch in der Marinade liegt und sein Ge-
schmacksbouquet bereichert. Das Rauchern im Buche- und Erlerauch
verleiht dem Schinken einen einmaligen Geschmack und Geruch.

Zur Herstellung von 100 g des Fertigproduktes wurden 128 g Fleisch
verbraucht. Vakuumverpackung ca. 1,3 kg. Haltbarkeit 28 Tage.

TRADITIONELLER SCHWEINSRUCKEN
AUS DER RAUCHEREI

Gepokelter, gerducherter und abgebriithter Schweineriicken mit
charakteristischer Form einer abgeflachten Walze. Der Produktions-
prozess dauert 10 Tage. Zuerst liegt das Rohfleisch in der Marinade,
die sein Geschmacksbouquet bereichert. Anschliefend wird es im
Buche- und Erlerauch gerduchert, was dem Produkt einen hervor-
ragenden Geschmack und Geruch verleiht. Es wird saftig und zart.

Zur Herstellung von 100 g des Fertigproduktes wurden 128 g Fleisch
verbraucht. Vakuumverpackung ca. 1,5 kg. Haltbarkeit 28 Tage.

HEeiMiscHE WURST GEBACKEN

Threm Geschmack und Aussehen nach erinnert diese Wurst an tra-
ditionelle hausgemachte Erzeugnisse. Zur Herstellung dieser Wurst-
sorte werden das hochwertigste Fleisch und natiirliche Gewiirze
verwendet. Thren einmaligen Geschmack und das einzigartige Aro-
ma verdankt sie dem Réuchervorgang in traditionellen Raucher-
kammern, in denen Erlen- und Buchenholz verbrannt wird. Reine
Schweinewurst, mittelk6rnig, sehr miirbe.

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 114 g Fleisch ver-
arbeitet. Verpackung: MAP ca. 1,5 kg. Haltbarkeit: 21 Tage.
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Rauchfleisch hergestellt aus Schweineschinkenmuskeln mit feiner
Fettschicht. Muskeln werden mariniert und nach Lagerung abge-
briiht und gebacken. Der Einsatz von Zusatzstoffen wurde auf ein
notwendiges Minimum reduziert (beispielsweise wurde kein Natri-
umnitrit verwendet, was fiir die charakteristische grau-beigefarbene
Farbe sorgt). Der Fleischgeschmack wurde um Kriuter bereichert.
Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 106 g Fleisch ver-
arbeitet. Verpackung: vac. ca. 1,5-2,0 kg, Portion vac. ca. 0,8-1,0 kg.
Haltbarkeit: 21 Tage.

Hersteller: SOKOLOW S.A. — Niederlassung in Koto
ul. Torunska 262, 62-600 Koto, PL

BALKANWURSTCHEN

Kisbacki
Bafeanceie

Diinne Schweinewiirstchen mit charakteristischem, leicht pikantem
Geschmack dank den Gewiirzen: Kiimmel, Muskatnuss, Pfeffer und
Knoblauch. Hervorragend zum Grillen. Durch den zarten, beim Ver-
zehr nicht spiirbaren Darm empfiehlt sich dieses Produkt besonders
fiir Altere und Kinder.

Verpackung: MAP 500 g. Haltbarkeit: 21 Tage.

KABANOSSI GOLD
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Traditionelle Schweinskabanossi von hochster Qualitat. Der rauchi-
ge Geschmack wird durch Gewiirze, besonders Pfeffer, betont. Pro-
dukt mittelkornig in zartem Kollagendarm.

Zur Herstellung von 100 g Fertigprodukt wurden 156 g Schweine-
fleisch verarbeitet. Verpackung: MAP ca. 1,0 kg, vac. 240 g. Haltbar-

keit: 62 Tage.

FLEISCH UND FLEISCHWAREN

Zaklady Miesne ,SKIBA” Andrzej Skiba
ul. Derdowskiego 23, 89-600 Chojnice, PL
Tel.: + 48/ 52 39 65 600

Fax: +48/ 52 39 65 601

E-Mail: skiba@zmskiba.pl
www.skiba.pl

D1ie WACHOLDERWURST

Das Produkt der Linie ,,der Geschmack aus Kaschubien®, eine leicht
getrocknete Wurst, mittelgrob. Ihr raffinierter Geschmack und Aro-
ma befriedigt den Geschmack jedes Feinschmeckers. Das Geheim-
nis unserer Wacholderwurst ist das sorgfiltig ausgewahlte Fleisch
und die Gewiirze, die der Wurst einen traditionellen und ungew6hn-
lichen Geschmack geben.

DiE KRAKAUER TROCKENE WURST

Gehort zu unsere Linie ,der Geschmack aus Kaschubien®, fiir sie ist
der Geschmack der Tradition und Aromareichtum charakteristisch.
Das Produkt befriedigt selbst den strengsten Verkoster dank des ho-
hen Gehalts an Schweinfleisch und der tadellos auserwahlten Kom-
position der Gewiirze von natiirlicher Herkunft.

27



EIER UND EIERWAREN



EI1ER UND EIERWAREN

Fermy Kozlakiewicz sp. j.
06-521 Wiéniewo k/Miawy, PL
Tel./Fax: +48/ 23 65572 55
Tel.: +48/ 23 65571 42

+48/23 6557143
E-Mail: ekoferma@ekoferma.pl
www.fermy.pl

EI1ER ZuM VERZEHR DER KLASSE A
IN BEzuG AUF GEwICHT VON S, M, L, XL

Die Farmen Kozlakiewicz bieten frische Eier an:

}i XL -sehrgrofle: die Masse>73g
L —grofle: 73g>die Masse 263 g
3 M - mittelgrofie: 63 g > die Masse 53 g
| S —Kkleine: die Masse <53 g

Die Eier sind in vereinzelten Karton- oder Plastikpackung in der

Zahlvon 4, 6,9, 10, 15, 20, 30 Stiick eingepackt. Die Eier von unse-
j rer Farm sind gesund, hoher Qualitit und sehr schmackhaft. Guten
Appetit.
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EI1ER UND EIERWAREN

PW AMIGO - Rafal Ratajczak
Zielniczki 5, 63-011 Plawce, PL
Tel.: +48/ 61 28525 08

+48/ 612857320

E-Mail: zielniczki@interia.pl
www.amigo.biz.pl

EI1ER ZUM VERZEHR (LEBENSMITTEL)
SEHR GROSSE FRISCHE EIER 10 STUCK,
XL GEWICHTSKLASSE

10 Eier in Verpackung aus weiflem Karton mit Aufdruck. Die ver-
wendete Swing-Verpackung kennzeichnet sich unter anderen durch
auffallende Formgestaltung und hochqualitativen Aufdruck. In einer
Sammlungsverpackung gibt es 18 Verpackungen, auf einer Palette
30 Kartoniiberverpackungen, 5400 Stiick insgesamt.

EI1ER ZUM VERZEHR (LEBENSMITTEL)
6 E1ER GROSSE — XL GEWICHTSKLASSE

6 Eier in Plastikverpackung und Kartoneinschieber gepackt. Die Ver-
packung kennzeichnet sich durch graphische und musterhafte Ge-
staltung. In einer Sammelverpackung - Kartoniiberverpackung gibt
es 27 Verpackungen, auf einer Palette gibt es 30 Kartoniiberverpa-
ckungen, 4860 Stiick insgesamt.
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EI1ER ZUM VERZEHR (LEBENSMITTEL) EI1ER ZUM VERZEHR (LEBENSMITTEL) ooy i
FRISCHE EIER 6, 10, 15 STUCK GEW. KLASSE L FRISCHE EIER 6, 10, 30 STUCK GEW. KLASSE M

6 Eier in Verpackung aus weiflem Karton mit Aufdruck. In einer 6 Eier in Verpackung aus weiflem Karton mit Aufdruck. In einer

Sammlungsverpackung gibt es 30 Verpackungen, auf einer Palette Sammlungsverpackung gibt es 30 Verpackungen, auf einer Palette

35 Kartoniiberverpackungen, 6300 Stiick insgesamt. 35 Kartoniiberverpackungen, 6300 Stiick insgesamt.

10 Eier in Verpackung aus weilem Karton mit Aufdruck. Die An- 10 Eier in Verpackung aus weiflem Karton mit Aufdruck. In einer

wendung von weiflem Karton verleiht den Verpackungen hohe Sammlungsverpackung gibt es 18 Verpackungen, auf einer Palette

Fertigungsasthetik. In einer Sammelverpackung gibt es 18 Verpa- gibt es 35 Kartoniiberverpackungen, 6300 Stiick insgesamt.

ckungen, auf einer Palette gibt es 35 Kartoniiberverpackungen,

6300 Stiick insgesamt.

10 Eier in Verpackungen von INS, in Folie eingeschweifit mit Eti-
kette. In einer Sammlungsverpackung gibt es 18 Verpackungen, auf

10 Bier in Verpackungen von INS, in Folie eingeschweift mit Etiket- einer Palette 30 Kartoniiberverpackungen, 5400 Stiick insgesamt.
te, es ist mehr 6konomische Ausgabe der Verpackung fiir die meist

eingekaufte Eierzahl — 10 Stiick. In einer Sammlungsverpackung gibt
es 18 Verpackungen, auf einer Palette 30 Kartoniiberverpackungen,

30 Eier in einem in Folie eingeschweifiten Eierhocker fiir den Trans-
5400 Stiick insgesamt.

port, mit Etikette. Auf einer Palette gibt es 180 Verpackungen, 5400
Stiick insgesamt.

15 Eier in Verpackung von INS aus weiflem Karton mit Aufdruck
und Einlage. In einer Sammlungsverpackung gibt es 12 Verpackun-
gen, auf einer Palette 30 Kartoniiberverpackungen, 5400 Stiick ins-
gesamt.
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»AGRO-DANMIS” Gramowscy sp. j. Spoétdzielnia Mleczarska BIELUCH w Chelmie
Bukowiec 34, 64-834 Wyszyny, PL ul. Chemiczna 4, 22-100 Chelm, PL
Tel.: +48/ 67 28 44 652 Tel.: +48/ 82 5654093
Fax: +48/ 67 28 44 651 Fax: +48/ 82 565 09 14
E-Mail: danmis@danmis.com.pl E-Mail: sekretariat@smbieluch.pl
www.danmis.com.pl www.smbieluch.pl
ZIEGEN-SAHNEQUARK 125 G Quark BierucH 250 G
. Hergestellt aus fettem Ziegenquark mit Ziegenbutterzusatz. Bestimt « FETTREICHER QUARK BIELUCH
Tuam? zum direkten Verzehr. Verpackt im Becher 125 g mit Aluminium- « FETTARMER QUARK BIELUCH

deckel und Aufsatz hermetisch verschlossen. Mindesthaltbrkeit:

+ MAGERQUARK BIELUCH
120 Tage ab Herstellungstag. Fettgehalt mindestens 28%. &

ZIEGENQUARK FETT 200 G

Hergestellt aus pasterisierter und normalisierter Ziegenmilch. Be-
stimmt zum direkten Verzehr oder als Zutat zum Gebick und an-
deren Speisen. Vakuumverpackt in Polyithylenfolie 200 g. Mindest-
haltbarkeit : 45 Tage ab Herstellungstag.
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Sredzka Spoldzielnia Mleczarska ,,Jana”

ul. Daszyriskiego 9, 63-000 Sroda Wielkopolska, PL

Telefonzentrale/Fax: +48/ 61 285 38 34

Tel.: +48/ 612853233

Fax: +48/ 61 285 66 47

E-Mail: sekretariat@jana.com.pl
marketing@jana.com.pl

www.jana.com.pl

PROBIOTISCHER JOGHURT

A

T Fermentiert, erzeugt aus sorgfiltig ausgewihlter Milch, verfeinert
T mit probiotischen Bakterienkulturen: L.acidophilus La-S und Bifi-
— #. ..  dobacterium BB-12. Die speziell ausgewihlten Bakterienkulturen
“. " sorgen fiir einen angenehm milden Sahne-Geschmack sowie ein
‘E spezifisches Aroma und steigern gleichzeitig didtetische Vorteile des
4 ] Produktes. Perfekt fiir Desserts, SoSen und Dips fiir Fleischgerichte.
g #‘r Verpackung: Becher 200 g, Becher 400 g.

KerIR

Populires Milchgetrink, das durch einen Garungsprozess entsteht.
Zeichnet sich durch einen leicht siuerlichen Geschmack und eine
dichte und sanfte Konsistenz aus. Das Produkt hat einen hohen
Nahrwert und ist eine perfekte Quelle von vollwertigem Eiweif8 und
Kalzium. Ideal fiir aktive Personen. Wird fiir seinen angenehmen
Geschmack geschitzt.

Verpackung: Becher 200 g, Becher 400 g.

Erfrischendes Milchgetrink mit einem leicht siuerlichen Ge-
schmack und eine dichte und sanfte Konsistenz. Eine perfekte Zwi-
schenmahlzeit und natiirliche Quelle von Kalzium und Eiweif3, mit
Miisli oder als Zutat der kalten litauischen Suppe. Verpackt in beque-
me und funktionale Plastikflaschen. Das Produkt kann mehrmals ge-
offnet werden.

Verpackung: Flasche 400 g.
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SREDZKA BUTTERMILCH  pogpp 1

Erfrischendes Getrink mit einem leicht siuerlichen Geschmack und
einer einheitlichen Konsistenz. Es gehort zu den leicht verdauli-
chen Produkten mit hohem Nahrwert. Buttermilch ist ein populires
Milchprodukt , ideal stillt den Durst. Sie eignet sich zur Zubereitung
kostlicher Gerichte, z. B. Fruchtsaucen und Cocktails.

Verpackung: Karton 1 kg

Quark ExTRA

Hergestellt mithilfe von Untrafiltration, die die Hinzugewinnung der
Milchproteine und der gut assimilierten Molkenproteine (Albumine
und Globuline) gewéhrleistet. Das Produkt zeichnet sich durch eine
perfekte, sanfte Konsistenz und einen idealen Geschmack aus. Ein
hervorragender Kasekuchen oder Fillung fiir verschiedenste Ge-
richte: Maultaschen, Pfannkuchen. Alles leicht gemacht!

Verpackung: Eimer 500 g, Eimer 1 kg.

RAUCHERQUARK MIT PAPRIKA
RAUCHERQUARK MIT PFEFFER UND KNOBLAUCH

Das einzigartige Produkt ist eine Verbindung von frischem Quark,
Kriutern und Salz und wird traditionell gerduchert. Seinen Kostli-
chen, feinen Geschmack kennt jeder Feinschmecker, der sich die ori-
ginellsten Produkte schitzt. Verfeinert den Geschmack von Salaten,
Snacks und pikanten Kleingerichte.

Vakuumverpackung: Folie, Inhalt ca. 300 g.

Nt
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2w LANDBUTTER EXTRA 82% FETT

Hergestellt traditionell in einem Butterfass aus Rahm und Milchfett.
Hat einen leicht siuerlichen und angenehmen Geschmack und ein
natiirliches Aroma. Butter gehort zu den feinsten tierischen Fetten,
ist eine der meist konzentrierten Energiequellen, enthalt fettlsliche
Vitamine: A, D, E, K.

Verpackung: Wiirfel 250 g, Klumpen 300 g.

SREDZKI QUARK EXTRA HALBFETT

E Natiirliches Produkt mit hohem Proteingehalt verbindet den mo-
% dernen Herstellungsprozess, eine attraktive Form (Zylinder, Keil)
und eine bequeme Verpackung. Er ist leicht verdaulich und wird gut

‘% assimiliert. Er hat eine sanfte, weiche Struktur und einen milden Ge-

schmack. Eine perfekte Basis fiir Gerichte, wie z. B. Snacks und Pasten.

Verpackung: Folie 275 g, 400 g und mit Open-close Etiketten 250 g.

BUTTERMILCH STRACCIATELLA
MIT SCHOKOLADENTEILCHEN

milch bester Qualitat. Sie zeichnet sich durch einen milden, erfri-
schenden Geschmack mit einem siiflen Ton aus. Perfekte Zwischen-
mabhlzeit oder Milchdessert, z. B. mit Miisli. Das Produkt wird in
asthetische und bequeme Flaschen verpackt, damit Sie seine Frische
noch linger genieflen kénnen.

Verpackung: Flasche 750 g.

F Eine originelle Verbindung von Schokoladenteilchen mit Butter-
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SAUERRAHM FUR SALATE 12% FETT  pogpp 1

Traditionelles hergestelltes Produkt aus Milch bester Qualitit. Es
zeichnet sich durch einen geringen Fettgehalt aus, ist leicht und mild
wie Joghurt und hat gleichzeitig eine cremige und dichte Konsistenz
sowie einen sauberen, leicht siuerlichen Geschmack. Eignet sich
Perfekt fiir Suppen, Sof3en, Salate sowie Rohkost und Dressings.

Verpackung: Becher 200 g, Becher 400 g.

SAUERRAHM FUR SALATE 18% FE1T

Traditionelles hergestelltes Produkt aus Milch bester Qualitit. Sau-
errahm ist eine mit Milchsiurebakterien angereicherte frische Sahne.
Er ist eine hervorragende Quelle von Fett und fettloslichen Vitami-
nen. Dank einheitlicher, sanfter und dichter Konsistenz eignet sich
der Rahm besonders gut fiir Suppen sowie kalte und warme Sofen.

Verpackung: Becher 200 g, Becher 400 g.

ERDBEER-KEFIR

Hergestellt aus sorgfiltig ausgewihlter Milch mit speziellen Bakteri-
enkulturen. Hat einen erfrischenden Geschmack und dank Erdbee-
ren einen klassischen Fruchtcharakter. Das Produkt zeichnet sich
durch einen hohen Nihrwert sowie feinen Geschmack aus. Kefir
eignet sich als Getrank auch fiir Personen mit Laktoseintoleranz.

Verpackung: Flasche 400 g.
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KESEM - Kujawska Spoldzielnia Mleczarska
ul. Wysoka 185, 87-800 Wioctawek, PL
Tel.:+48/ 54236 00 61

+48/ 54236 07 43
Fax: +48/ 54236 97 83
E-Mail: marketing@kesem.com.pl
www.kesem.com.pl

NATURKEFIR 2% FETT

Der in der Kujawiener Molkereigenossenschaft hergestellte Kefir ist
ein erfrischendes Milchgetrink, das aus der pasteurisierten Milch
von der hdchsten Qualitit hergestellt wird, anhand der typischen
Kefirimpfstoft gesduert. Sie kennzeichnet sich durch ihre nahrhaf-
ten Werte und auflerdem ist eine Naturquelle von dem Eiweif8 und
Kalzium. Er stillt ausgezeichnet die Durst und erfrischt gut. Er wird
auch zu Salaten, Milchmischgetrinken und Kaltschalen empfohlen

Verpackung: Flasche 400 g.

HOMOGENISIERTE FEINE Q_UARKCREME VANILLE

Die Quarkcremes werden anhand der Ultrafiltration-Methode her-
gestellt, aus dem Rohstoff, der aus dem 6kologisch reinen Land-
schaftsschutzgebiet von Gostynin und Wioctawek kommt. Die
Ultrafiltration-Methode 1483t alle Arten von Milcheiweif§ zu erhalten,
darin auch Molkeneiweif}stoffe, die eine Grundlage fiir das mensch-
liche Inmunsystem sind.

Sandwichquark und Vanillequark werden anhand der Ultrafiltrati-
on — Methode hergestellt und dadurch gewinnen sie eine homoge-
ne Struktur und eine glatte, cremige Konsistenz. Auflerdem ist der
Geschmacheindruck viel giinstiger als bei dem traditionellen Weif3-
quark, von demselben Fettgehalt.

Verpackung: im Becher von 150 g.

MILCH UND MILCHWAREN

SAHNE 12% EXTRA

Sahne 12% Extra- terminbestimmt, kennzeichnet sich durch einen
geringen Fettgehalt, bei ihrer erlesenen, homogenen und cremigen
Konsistenz. Fein, leicht siuerlich im Geschmack, ausgezeichneter
Austauschstoff fiir die Mayonnaise. Sie ist ein ausgezeichneter Zu-
satz zu Gurkensalat, Salaten, Suppen- und Sofenverriihren. Die Pro-
duktionstechnologie der Sahne 12% extra besitzt ein Patent unter
der Nummer 181183, das aufgrund der Entscheidung des Patentam-
tes von Republik Polen verleiht wurde.

Verpackung: im Becher von 200 gund 380 g.

Resen(

-mictan )y

QUARK HALBFETT — KEILFORMIG IN FOLIE
QUARK HALBFETTE — SCHNITTE IN FOLIE

Quark wird anhand der traditionellen Methode aus der pasteurisier-
ten Milch hergestellt, die aus einem reinen Gebiet des Kujawien—
Dobriner Landes kommt. Er kennzeichnet sich durch seine dichte
Konsistenz, einen reinen, siuerlichen Geschmack. Er ist die Quelle
von dem vollwertigen, leichtvertriglichen, tierischen Eiweif}, Kalzi-
um von der hohen Biozuginglichkeit und den anderen Mineralsal-
zen, Vitaminen hauptsichlich der B-Gruppe, der Milchsiure und
der Mikroflora, die die menschliche Gesundheit giinstig beeinflufit.
Er wird vakuumverpackt, was seine hohe Qualitit in der ganzen
Haltbarkeit garantiert.
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w-u.ll NEA MU ,.a”“
1929 Spoldzielnia Mleczarska LAZUR

ul. Kaliska 44, 63-460 Nowe Skalmierzyce, PL
Tel.: +48/ 6276212 58
Fax: +48/ 62762 14 04
E-Mail: lazur@lazur.pl
LAzUr-KAsg ,,GoLD”

www.lazur.pl

Lazur-Kise ,Gold“ mit blauem Edelschimmel und essbarer Schim-
melrinde wurde mit aktiven probiotischen Bakterien La-5° angerei-
chert, die unsere Gesundheit positiv beeinflussen (u.a. regenerieren
sie die Darmflora, z.B. nach Krankheiten oder der Verwendung von
Antibiotika und regulieren den Verdauungsprozess). Diese Kisesor-
te eignet sich sehr gut fiir vegetarische Speisen, fiir Fisch- sowie auch
Fleischgerichte.

LAzUR-KASE ,BLAU”

Lazur-Kise ,Blau” ist unser bekanntester Kise mit blauem Edel-
schimmel. Er ist ideal fiir die traditionelle Késeplatte aber auch fiir
Fleisch-, Fisch- und Nudelgerichte sowie fiir Auflauf, Pizza, Suppen
und Sof3en.
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»SKALMIERZYCKI“ LAZUR-KASE

ySkalmierzycki“ Lazur-Kise ist ein Schnittkise mit blau-weiflem
Edelschimmel und essbarer Schimmelrinde. Er wird durch Verbin-
dung von zwei Kiseherstellungstechnologien erzeugt und zwar der
Herstellungstechnologie des Schimmelkises und des Schnittkises.
Ideal fiir Pizza, Auflauf, Brotchen, Salate, Fisch- und Fleischgerichte.

LAzUR-KASE ,TURKIS”

Lazur-Kise ,Tiirkis” mit grinem Edelschimmel ist der pikanteste
Kise aller Lazur - Kisesorten. Dank seiner leicht herben Note eig-
net er sich ausgezeichnet fiir Gefliigel-, Rindfleisch- und Schweine-
fleischgerichte sowie fiir Suppen und Sof3en.

LAZUR-SALATKASE

Den Lazur-Kise haben wir in wiirziges Ol eingelegt, um einen Kise
mit intensivem Geschmack zu erhalten - den Lazur-Salatkise. Er ist
ideal fiir Cocktailspiele oder auch als Beilage, ausgezeichnet fiir al-
lerlei Salate und Sof3en. Auch Pizza verleiht er einen originellen Ge-
schmack.
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Spoldzielnia Mleczarska MLEKOVITA

ul. Ludowa 122, 18-200 Wysokie Mazowieckie, PL
Telefonzentrale: +48/ 86 275 82 00

Tel.: +48/ 86275 82 14

Fax: +48/ 86 27541 30

E-Mail: sekretariat@mlekovita.com.pl
www.mlekovita.com.pl

UHT-MiLcH MIT GESCHMACK

* VANI VITA — VANILLIE
e TRUSKO VITA — ERDBEERE
* CHOCO VITA — SCHOKOLADENGESCHMACK

Besitzt alle Vorziige von natiirlicher Milch. Der Rohstoff fiir die Er-
zeugung wird aus reinen 6kologischen Gebieten Podlachiens gewon-
nen. Die Milch mit Geschmack ist eine ausgezeichnete Quelle leicht
assimilierbaren Kalziums, der eine wichtige Rolle beim Aufbau der
Knochen und Muskeln spielt. Ein 200 ml Pack enthilt 240 mg Kalzi-
um, was 30% des empfohlenen taglichen Verbrauchs deckt.

QUARK DAREK

¢ VANILLIE
* ERDBEERE
* STRACCIATELLA

Die homogenisierten Quarkzubereitungen DAREK sind Quellen
leicht assimilierbarer Eiweifle, Kalziums sowie Vitamine. Schmack-
hafte Quarkspeisen von ganz besonderer lockerer, zarter Beschaffen-
heit. Sie werben ausnahmslos aus natiirlichen Rohstoffen hergestellt.
Sie besitzen weder Konservierungsstofte noch kiinstliche Zusitze.
Verpackt in handliche Becher zu 135 g.

MILCH UND MILCHWAREN

POLNISCHER JOGHURT — WALDFRUCHTE

Dieser Jogurt wird aus Milch von hochster Qualitit mit Zugabe von
Waldfriichten hergestellt, angereichert durch ausgewihlte Stimme
von Milchbakterien, die eine erwiesene gesundheitsfordernde Wir-
kung ausiiben — LA 5, BB12. Der Joghurt ist in handliche 250 ml-
Flaschen mit einer attraktiven Text- und Bildgestaltung verpackt.

KAse TyLZycK1

Kise gekennzeichnet durch ein weiches, elastisches Innere und eine
zwischenkérnige Locherung. Besitzt einen leicht pikanten, leicht
sduerlichen Geschmack. Die Anwendung einer einzigartigen Tech-
nologie hat zur Folge, dass dieses Produkt geschmacklich-geruch-
liche Vorziige besitzt. Verpackt in Boxen, bequeme Verpackung zu
150 g mit der Funktion ,6ffnen-verschliefen”.

KAsE Sokor

Der Kise ist durch ein elastisches, dichtes und einheitliches Innere
gekennzeichnet. Er besitzt einen milden siifllich-nussartigen Ge-
schmack, mit runden und ovalen Lochern In der Grofle einer grofien
Kirsche. Verpackt in Boxen, bequeme Verpackung zu 150 g mit der
Funktion ,6ffnen-verschlieflen”.

47



MILCH UND MILCHWAREN

GOUDA MIT PFEFFER

Dieser Kise wird aus pasteurisierter Milch mit dem Zusatz von grii-
nen, aromatischen Pfefferkérnern hergestellt. Er besitzt eine elasti-
sche, einheitliche Konsistenz sowie zahlreiche einzelne Locher. Er ist
gekennzeichnet durch einen leichten pikanten Geschmack sowie
dem Aroma des hinzugefiigten Pfeffers. Verpackt in Boxen, bequeme
Verpackung zu 150 g mit der Funktion ,6ffnen — verschlielen”.

POLNISCHE BUTTER

Reine Prima-Butter ohne Zusatzstoffe mit einem Fettgehalt von
82%, hergestellt aus Rohstoffen hochster Qualitit, die aus den reinen
Skologischen Gebieten Podlachiens stammen. Enthilt ausnahms-
los Milchfett natiirlichen traditionellen Geschmacks und Geruchs.
Wird durch hervorragende Streichfihigkeit gekennzeichnet, die ein
Effekt neuer Produktionstechnologie und langjahriger Erfahrung ist.
Eignet sich hervorragend zum Bestreichen von Backwaren, zur Her-
stellung von Creme, zum Garen von Gemiise, als Zugabe zu Suppen
sowie zu anderen kulinarischen Zwecken.

MILCH ZU LEBENSMITTELZWECKEN 3,2% FETI.
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Milch zu Lebensmittelzwecken wird in Anlehnung an eine moderne
Technologie hergestellt, dank derer sie einen hervorragenden Ge-
schmack besitzt aber auch alle biologischen Werte und Nihrwerte
der natiirlichen Kuhmilch behilt. Das Produkt behilt den Reichtum
an Vitaminen (A, B2, D, E, K), Mineralstoffen und vollwertigen Ei-
weiflen bei. Die Milch wird in einer bequemen Flasche mit einem
Fassungsvermogen von 1 1 angeboten.
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Okregowa Spoldzielnia Mleczarska MONA
ul. Poznariska 72, 62-510 Konin, PL
Tel.: +48/ 63 24547 45 Mo"A
Fax: +48/ 63 24223 57
E-Mail: sekretariat@osm.konin.pl
www.osm.konin.pl
BUTIER 82% FETT.
Die Butter ist ein natiirliches Produkt, gewonnen durch Bearbeitung ? ———
des aus dem Milch abgesonderten und entsprechend vorbereitenden —"-'_f—‘ £ E‘F g
Rahmes. Sie wird durch angenehmen Geschmack und angenehmes ﬁ ‘_"‘___'-
Aroma gekennzeichnet. Sie beinhaltet die Vitamine A, D, E und Le- 1 —
zithin, ist leicht schmelzbar, schmackhaft und gut von dem Organis- i = - — |
mus aufgenommen. - —!
Geformt in einem Wiirfel mit dem Gewicht von 200 g.
Okregowa Spoldzielnia Mleczarska w Kaliszu
ul. Budowlanych 2, 62-800 Kalisz, PL =%
Tel.: +48/ 62 501 53 00 p k
Fax: +48/ 62 503 25 52 I\ MLECZARNIA
E-Mail: marketing@osm.kalisz.pl K AL lsz
www.osm.kalisz.pl
TzATZIKI
Sind ein Produkt mit dicker Konsistenz, erzeugt auf der Basis des
Naturjoghurtes. Vollkommener Zusatz zum Fleisch, Fischen und
Gemiise.
Verpcakung: Becher 400 g.
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Y, MMN@ HOMOGENISIERTER QUARK 125 G

¢ VANILLE
« ERDBEERE
¢ PFIRSICH

Okregowa Spoldzielnia Mleczarska Czarnkéw
* SCHOKOLADE

ul. Ko$ciuszki 105, 64-700 Czarnkéw, PL
Tel.: +48/ 6725528 11

Fax: +48/ 67 255 46 58

E-Mail: osmczar@pro.onet.pl

www.osmczarnkow.pl
BRATQUARK HoMOGENISIERTER QUARK 100 G
» MIT KUMMEL * VANILLE
* MIT SCHNITTLAUCH * KIRSCHE
= ) ) ) ) * HIMBEERE
Ist in der ganzen Region von Gronole.n sehr l?ellebt. Wird aus o APFEL-BANANE
‘v Quarkgrundlage hergestellt. Bratquark zeichnet sich durch charak- P
L . . * I’FIRSICH
teristischen Geschmack und Aroma aus. Es wird mit Zusatz von
* ERDBEERE

Schnittlauch oder mit Kiimmel hergestellt. Zu kaufen in 200 g Ver-

e
e
w o F packungen.

¢ WALDFRUCHTE

SCHOKOLADE - SUPERCREME HoOMOGENISIERTER QUARK 150 G
Eine zarte Creme aufs Brot, zu Pfannkuchen oder zu Backprodukten. o VANILLE
Die Creme gibt es mit Schokoladegeschmack oder Nussgeschmack. « ERDBEERE

Quark in unterschiedlichen Geschmacksrichtungen. Wird nach dem
Ultrafiltrationsverfahren hergestellt und Becher zu 100 g, 125 g,
150 g verkauft.
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Okregowa Spoéldzielnia Mleczarska w Grodzisku Maz.
ul. Traugutta 5, 05-825 Grodzisk Mazowiecki, PL
Tel.:+48/ 22755 51 66

+48/ 227555265
Tel./Fax: +48/ 227556277
E-Mail: osm@osmgm.pl
www.osmgm.pl

| Grodzisk Mazowiecki

WEISSMOZZARELLA 250 G

Ist ein frischer und ungereifter Kise mit schmelzbarer, elastischer
Masse. Er ist vielfiltig verwendbar, eignet sich sehr gut zum Uberba-
cken, Pizza- und Pastagerichten, Lasagne, Tost, Aufliufen. Mit neu-
tralem Geschmack und Saftigkeit harmoniert sehr gut mit anderen
Zutaten wie Gemiise, Krautern, Gewiirze und eignet sich sehr gut zu
verschiedenen Salatarten.

Mo0zZARELLA MIT SALZLAKE 125 G U4x25 G

ist ein weicher, ungereifter Kdse mit mildem, leicht salzigem Ge-
schmack, leicht faseriger Struktur. Er harmoniert sehr gut mit ande-
ren Zutaten — Tomaten, Krauter unter anderem in Caprese, in dem
Mozzarella- und Tomatenscheiben abwechselnd auf eine Platte an-
richtet und Basilikum in gewiirztem Olivensl betriufelt sind.
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Spoéldzielnia Dostawcéw Mleka w Wieluniu
ul. Kolejowa 63, 98-300 Wielun, PL

Tel.: +48/ 43 843 31 11 do 14

Fax: +48/ 43 843 42 61

E-Mail: sdmwiel @sdmwiel.pl
www.sdmwiel.pl

SAUERRAHM 12% UND 18%

Der Sauerrahm stellt ein homogenisiertes und pasteurisiertes Pro- m
dukt dar, dem bestimmte Kulturen an Mikroorganismen zugesetzt et den,

werden. Der kremige Sauerrahm von hochem Ernidhrungswert und e — .

feinem Geschmack eignet sich vorziiglich fiir Salate, Suppen sowie
Soflen. Der Sauerrahm ist in 200 g und 450 g Packungen erhaltbar.

FriscHMILCH 2%

Die pasteurisierte und homogenisierte Frischmilch hat einen natu-
rellen Geschmack. Sie ist reich an Vitaminen und enthielt Calcium

und Protein. ?
i
B
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w Okregowa Spoéldzielnia Mleczarska w Krasnymstawie

ul. Borowa 4, 22-300 Krasnystaw, PL

Krasnvstaw siomre oos

Fax: +48/ 82 576 28 60
v E-Mail: marketing@osm-krasnystaw.pl
www.krasnystaw.eu

TRINKKAKAO

yIrinkkakao” ist ein Markenprodukt, ein modernes Produkt und
gleichzeitig einmalig — wir sind der einzige in Polen Hersteller von
Kakao, der dieses Getrink in einer 1L —Familienverpackung und
mit einer interessanten Graphik anbietet. Dank der Anwendung der
UHT - Technologie muss dieses Produkt nicht im Kiihlen aufbe-
wahrt werden. Unser Kakao hat einen ausgezeichneten Geschmack
und ein wunderbares Aroma - ist lecker kalt und warm.

KALTSCHALE

Die Tradition der Vorbereitung der KALTSCHALE kam nach Po-
len im IX. Jahrhundert aus Litauen und wurde sehr popular. Wir
mochten Thnen eine einmalige Version dieses Produktes in einer
handhabbaren 500 g — Flasche anbieten. Wir haben dieses Produkt
aus einem hochqualitativen Rohstoff hergestellt, wodurch es einen
erfrischenden und milden Geschmack hat. Unser Produkt hat iiber-
dies Teilchen vom frischen Gemiise, was verursacht, dass es nahrhaft
und leicht ist. Die Kaltschale stillt wunderbar den Durst, deswegen
ist sie ein ideales Milchgetrink fiir die Sommerhitze. Die Kaltscha-
le empfehlen wir besonders mit jungen Kartoffeln, hartgekochtem
Eiund Radieschen.
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Okregowa Spoldzielnia Mleczarska w Miedzyborzu
ul. Wroctawska 17, 56-513 Miedzybérz, PL

Tel.:-+48/ 62 785 60 55 P
+48/ 62785 60 05 “
Fax:+48/ 62 785 60 88 e
E-Mail: osm.miedzyborz@adres.pl
BuUTreRr EXTRA

Die Butter hat einen Fettgehalt von mindestens 82% und wird aus
sifler Sahne im traditionellen Verfahren hergestellt. Die zugrun-
de liegenden Rohstoffe stammen dabei von Feldern, die garantiert
frei von industrieller Belastung sind. Charakteristisch ist eine hohe
Streichfihigkeit. Bestandteil ist reines Milchfett, der der Butter vor-
ziiglichen Geschmack und Geruch verleiht, die an hausgemachte
Butter erinnern.

QUARK, HALBFETTSTUFE

Hergestellt aus qualitativ hochwertigsten Rohstoffen unter Verwen-
dung traditioneller Technologien. Durch seinen ausgezeichneten
Geschmack und sein delikates Aroma schmeckt er wie Hausge-
macht. Erhaltlich in eingewickeltem Pergamentpapier. Enthilt keine
Konservierungsstoffe oder sonstige kiinstliche Zusitze. Dank seines
klassichen frischen Aromas eignet er sich besonders als Grundlage
fiir viele kulinarische Gerichte, Sandwiches und Pasten. Der vorziig-
liche weisse Quark ist ein idealer Bestandteil einer bewussten Ernih-
rung unabhingig vom Alter.

Py
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oogn 1 SAHNE 18%  pogpp 1
= Die Sahne zeichnet eine sehr feste Konsistenz aus, die auf natiirli-
chem Wege erreicht wird. Ideal fiir Suppen und Saucen, wobei be- i .
sonders hervorsticht, dass sie bei Zugabe zu heiflen Speisen nicht Okregowa Spéldzielnia Mleczarska w Skierniewicach

ausflockt. Obwohl sie nach altbewihrter Technik hergestellt wird, ul. Jana I1I Sobieskiego 83, 96-100 Skierniewice, PL

-_ v
wird ein Haltbarkeitsdatum von fast 4 Wochen erreicht. Tel.: +48/ 46 834 34 00
+48/ 46 834 34 30 I
Fax: +48/ 46 833 4425 |EHH|EW|EE

E-Mail: handel@osmskierniewice.pl
www.osmskierniewice.pl

MozzAaReELLA 18% KUGEL 250 G

Mozzarella ist ein Kise aus abgebriihter Masse, nicht reifend, aus
hochqaulitativsten Kuhmilch hergestellt. Er zeichnet sich durch

SAHNE 12% feinen, leicht sauren und salzigen Geschmack aus und sein Inneres
weist sichtbare Faserstruktur auf. Es ist zum Essen mit frischen Ge-
a Leichte Konsistenz mit einem leicht siuerlichen Geschmack, die miise und Kréute?n gedacht,.schr“nefkt ausgezeichnet mit Tomaten
] durch das ausgezeichnete Aroma und die Dichte an selbstgemachte und Basﬂlkgm l'.l"llt etwas Olivend] iibergossen, oder auf Tost, Nu-

Sahne erinnert.Geeignet fiir kalte (Saucen, Dressings) und warme deln oder Pizza tiberbacken.

Speisen. Obwohl keine Konservierungsstoffe oder kiinstliche Zu-
sitze verwendet werden, ist eine sehr lange Haltbarkeitsdauer von
25 Tagen gegeben.

MozzZARELLA 18% KUGEL IN SALZLACKE 125 G

Mozzarella in Salzlacke ist weicher, sanfter Kise, der in einer Salz-
lacke schwimmt, was seine Frische und Feuchtigkeit gewihrleistet.
Es eignet sich ausgezeichnet fiir Salate oder Aufliufe.

MOZZARELLA GERAUCHERT 230 G

Mozzarella gerduchert ist ein abgebriihter Kise, nicht reifend, na-
tiirlich gerduchert. Er besitzt zarten, leicht salzigen, leicht pikan-
ten Geschmack und sein Inneres weist sichtbare Faserstruktur auf.
Er ist mit einer braunen Rinde umbhiillt, auf der ein Netzmuster zu
sehen ist, das durch den natiirlichen Riuchungprozess entstanden
ist. Das Produkt eignet sich ausgezeichnet aufs Brot, fiir Kiseplatten,
Kleinspiefle mit Wallniissen, als Bierbeilage.
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Okregowa Spéldzielnia Mleczarska w Starogardzie Gdanskim
ul. Norwida 4, 83-200 Starogard Gdanski, PL

Tel./Fax: + 48/ 58 56 234 36

Fax: +48/ 58 56 234 38

E-Mail: sekretariat@osm-starogard.pl

www.grani.pl

TRADITIONELLE KOTSCHEWIER BUTTER

Die traditionelle Kotschewier Butter wird seit iiber 100 Jahren von
der Bezirksmolkerei- genossenschaft Starogard Gdanski produziert.
Sie wird ohne milchfremde Zutaten, wie Tierfette und Pflanzenéle
hergestellt. Es ist eine streichfiahige und zart cremefarbene Butter
mit einem leichten und frischen Aroma. Thren unverwechselbaren
Geschmack verdankt sie dem Umstand, dass sie aus polnischer, 6ko-
logisch reiner Milch produziert wird, die vornehmlich von Kithen
stammt, die mit Grisern und Heu von den Wiesen des nordlichen
Teils der Tucheler Heide und des Stromgebiets Wierzyca, Wietcisa
und Wda gefiittert werden.

Wiirfel 200 g.

GRANI QUARK

+ NATURLICHER GRANT QUARK (BECHER 200 G)
+ GRANI QUARK MIT SCHNITILAUCH (BECHER 200 G)
+ GRANI QUARK MIT GEWURZEN (BECHER 180 G)
* GRANI QUARK MIT HONIG, NUSSEN

UND GETREIDEKORNERN (BECHER 180 G)

Pasteurisierte Milch und Sahne sind die Rohstoffe, aus denen der
Grani Quark produziert wird. Ein spezielles Thermisierungsver-
fahren in modernen Molkereianlagen erlaubt die Herstellung von
Quark frei von Konservierungsstoffen. Der Quark eignet sich vor-
ziiglich zu Sandwiches, Eierkuchen und zum direktem Verzehr.

MILCH UND MILCHWAREN

TRADITIONELLER GEMAHLENER SETAL QUARK

Die Starogarder Genossenschaft hat als erste den SETAL Quark in
Polen auf den Mark gebracht. Dreifach gemahlen eignet er sich vor-
ziiglich zum Backen von Kisekuchen, fiir Teigtaschen, Eierkuchen,
Sandwiches und zum direktem Verzehr. Dieses Erzeugnis wird er-
folgreich auf zahlreichen, nicht nur lokalen Mirkten verkauft.

Eimerchen 1 kg.

&

PASTEURISIERTE MILCH 2%
PASTEURISIERTE MILCH 3,2%

Die nattirliche Milch, pasteurisiert bei hohen Temperaturen, ist eine
reiche Kalzium-, Vitamin- und Spurenelementequelle. Ideal zum
Trinken, zur Zubereitung von Milchsuppen, Milch-Kakao-Getrin-
ken, Milchcoctails. Das Produkt hat einen natiirlichen Geschmack
und Wohlgeruch, es eignet sich vorziiglich zum tiglichen Verzehr fiir
die ganze Familie.

Beutel 11.
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Raciborska Spéldzielnia Mleczarska

ul. Glubczycka 38, 47-400 Racibérz, PL

Tel.: +48/ 32 4153194

Fax: +48/ 3241523 58

E-Mail: sekretariat@mleczarnia-raciborz.pl
www.mleczarnia-raciborz.pl

SAHNEQUARK

Der auf Basis von Sahne hergestellte Sahnequark hat eine glatte und
zarte Konsistenz. Er eignet sich sehr gut fiir Kisekuchen, Pfannku-
chen und Tiramisu. Erhiltlich im natiirlichen und Vanillegeschmack.

Verpackung 500 g.

SAHNEFRISCHKASE
= Sahnefrischkise in einer, ist ein zarter und cremiger Brotaufstrich.
i . Erhiltlich in vier Geschmacksorten — im natiirlichen, Schnittlauch-,
- . Meerrettich- und Krautergeschmack.

Erhaltlich in Verpackungen von 125 g

SAHNE

Hochqualitative Sahne mit einem einmaligen Geschmack, ohne Sta-
bilisatoren und Konservierungsstoffe. Ausgezeichnet fiir Obst- und
Genmiisesalate, Desserts und Cocktails. Sahne mit einem Fettgehalt
von 12% und 18%.

Erhiltlich in Verpackungen von 180 g, 200 g, 350 gund 1 kg erhiltlich.
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Der Kefir hat ein einmaliges Aroma, einen zarten Geschmack und
eine gute Konsistenz. Er wirkt erfrischend und ist eine natiirliche
Quelle fiir Eiweif3, Kalzium und Phosphor. Er ist hilfreich bei der
Stoffwechselregelung und einem schnellen Wiederaufbau der Darm-
flora bei einer Antibiotika-Behandlung.

Erhiltlich in Verpackungen von 200 ml und 400 ml.

KORNIGER FRISCHKASE

Kornerquark ist korniger Hiittenkise. Er schmeckt ausgezeichnet
auch mit Gewiirzen.

Erhaltlich in Verpackungen von 180 gund 500 g.

MAGER- UND HALBFETTKASE

Mager- und Halbfettkise ist eine natiirliche Mineralsalzquelle, ins-
besondere fiir Kalzium, Eiweifl und B-Vitamine. Dank der hohen
Qualitit des Produkts ist die Haltbarkeit ohne Einsatz von Konser-
vierungsstoffen lang.

Der Kise ist erhiltlich in Verpackungen von 0,25 kg, 0,3 kg, 0,5 kg

und 1 kg.
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Okregowa Spotdzielnia Mleczarska TOP-TOMYSL
ul. Kolejowa 33, 64-300 Nowy Tomysl, PL
TO m Tel.: +48/ 61 44 22 631
Fax: +48/ 61 44 22 630
E-Mail: top.tomysl@post.pl
www.toptomysl.pl

MascreaM 200 g

Fettreduzierte Butterbrotaufstrich mit reduziertem Fett. Produziert
ausschliefflich aus 50% siifle Sahne, was verleiht einen hervorragen-
den Sahnegeschmack und Cremekonsistenz.

BUTTER NACH GROSSPOLNISCHER

Das edelste Produkt unter allen essbaren Fettarten. Sie wird nach
traditioneller Methode in 100% aus Milchfett erzeugt. Sie hat den
fiir Butter charakteristischen Geschmack und Geruch, die von Gour-
mets in ganz Polen geschitzt werden.

Art250g.

Gzik WIEKOPOLSKI (QUARKSPEISE)

Gzik ist eine Speise in Grosspolen, die aus traditionellem Quark zu-
bereitet wird, der mit Sahne, Salz, Pfeffer zu einer Masse mit charak-
teristischer Struktur gerithrt wird. Der Geschmack ist leicht sauer,
sahnig. Diese Speise kann hervorragend mit anderen Zutaten zB.
Schnittlauch, Dill, Zwiebel, Radisschen serviert werden. Sie kann als
Beilage zu Pellkartofeln serviert werden.
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KOCHKASE NACH GROSSPOLNISCHER L2
KOCHKASE NACH GROSSPOLNISCHER ART MIT KUMIN
Sie werden nach traditionellen Rezeptur erzeugt, haben die homo-
gene, geschlossene plastische Konsistenz. Dieses Kise ist fiir Gross- r,}"‘V
polen typisch und hat einen charakteristischen Geruch, der ihm
reifer Quark verleiht und pikanten, cremigen Geschmack. Es ist als ‘e J
Geschiitzter Geografischer Name in der EU registriert. . -y
Art200g. /
TOP s.c.
Halina i Wlodzimierz Huszczak
Bogumita i Adam Humerczyk
Rataje Os. Debowe 23, 64-800 Chodziez, PL
Tel.: +48/ 67 282 14 35
Mobile: +48/ 602 112 770
E-Mail: biuro@topsery.pl
www.topsery.pl
BRATQUARK NATURAL
BRATQUARK MIT KREUZKUMMEL
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OSTROLEKA
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Spoldzielnia Mleczarska ,OSTROLEKA"

ul. Eawska 1, 07-400 Ostroleka, PL

Tel.: +48/ 29 760 26 36

Marketing-Abteilung Tel./Fax: +48/ 29 760 39 17
Verkiufe-Abteilung Tel.: +48/ 29 760 67 63
E-Mail: info@milandia.pl
www.sml-ostroleka.pl

www.milandia.pl

ExXTRA BUTTER MILANDIA 82% FETT.

Die Extra Butter Milandia enthalt 82% Fett. Sie wird aus pasteuri-
sierter Sahne von hoher Qualitit hergestellt, enthilt keine pflanzli-
chen Fette, Konservierungsstoffe oder kiinstlichen Zusatzstoffe.

Die traditionellen Herstellungsmethoden und der Rahm aus der
Milch der saubersten Regionen von Polen verleihen der aromati-
schen Extra Butter Milandia einen reinen, sahnigen Geschmack.
Die Extra Butter Milandia enthilt die EFS (essenzielle Fettsiuren),
die vom menschlichen Korper nicht produziert werden, also ist die
Aufnahme mit der Nahrung notwendig.

Die Extra Butter Milandia ist eine reichhaltige Energiequelle,
ist leicht verdaulich, enthilt natiirliche Vitamine A, D, E und K.

SAHNE Mi1LANDIA 30%

Die Schlagsahne Milandia 30% wird aus hochqualitativer pasteuri-
sierter Sahne gewonnen. Bei der Herstellung werden keine kiinstli-
chen Konservierungsstoffe verwendet.

Die Schlagsahne Milandia 30% hat eine glatte und homogene Kon-
sistenz. Durch eine sorgfiltige Verarbeitung entsteht ein aromati-
sches Produkt mit traditionellem Geschmack.

Die Schlagsahne Milandia 30% ist eine hervorragende Quelle fiir
fettlosliche Vitamine, Eiweifl und Mineralstoffe.

Die Schlagsahne Milandia 30% schlagt sehr gut auf, eignet sich her-
vorragend fiir die warme und kalte Kiiche zur Verfeinerung von Sup-
pen siiflen Sof8en, Desserts, Cremes und Kuchen.

Die innovative Becherform erleichtert die Dosierung direkt aus der
Verpackung.

Erhaltlich in zwei Gréflen - 170 gund 330 g.

MILCH UND MILCHWAREN

FRrRISCHKASE MILANDIA

Der fettarmer Frischkise Milandia ist ein Produkt mit hohem Néhr-
wert, eine Quelle von leicht verdaulichem Eiweif}, Calcium, B-Vita-
mine, Vitamin A und D. Er enthilt keine Konservierungsstoffe.

Der Frischkise Milandia wird vom menschlichen Kérper leicht auf-
genommen, kann bei der Ernihrung aller Altersgruppen eingesetzt
werden. Das Produkt eignet sich durch die wertvollen Ernihrungsei-
genschaften hervorragend fiir eine ausgewogene Ernidhrung.

Die Verpackung hilt das Produkt entsprechend feucht und frisch.
Der fettarme Frischkise Milandia hat einen reinen, frischen, aromati-
schen Duft und Geschmack. Er schmeckt, wie ein vollmundiger haus-
gemachtre Frischkise und kann siiff (z.B. Eierkuchen bzw. Kiseku-
chen) oder mit Schnittlauch und Radieschen auf dem Brot genossen
werden.

FRUCHTQUARK KIRSCHGESCHMACK MILANDIA
FRUCHTQUARK PFIRSICHGESCHMACK MILANDIA
FRUCHTQUARK ERDBEERGESCHMACK MILANDIA

Der Quark Milandia wird aus Milch in héchster Qualitit hergestellt,
die in den saubersten Regionen Polens erzeugt wird. Beim Herstel-
lungsprozess wird die moderne Membrantrenntechnik zur Trennung
der Milchbestandteile, so genannte Ultrafiltration, eingesetzt, die im
Gegensatz zu den weit verbreiteten Technologien, fiir die Erhaltung
der fiir die Gesundheit wichtigen Molenproteine sorgt, die zu den
bekommlichsten Proteinen fiir den menschlichen Kérper gehéren.
Der Quark mit Fruchteinlage und Pfirsichgeschmack der Marke Mi-
landia ist ein hervorragendes Dessert fiir jeden Anlass und ist eine
perfekte Erginzung der Ernihrung. Die Kinder lieben ihn.
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L 2l MiLANDIA MILCH 2,0%
MiLANDIA MILCH 3,0%
- Milandia Milch wird in der einzigartigen ESL-Technologie herge-
4 stellt, bei der die pathogenen Bakterien aus Rohmilch durch Mikro-
» 5 filter entfernt werden. Die Milch wir aus einem Rohstoff produziert,
w ;ﬁ,"f—‘ der aus den saubersten Regionen Polens, die als ,griine Lunge” be-
" zeichnet werden stammte. Das ist ein Produkt von héchster Qualitat
MLEKD
‘ == der extra Klasse.
q oL

e Die Milandia Milch wird gekiihlt transportiert, behilt die Frische,
2 den natiirlichen Geschmack und das Aroma fiir 21 Tage. Sie kann, im
Gegensatz zu allen anderen Produkten auf dem Markt, sauer werden,
wie Milch direkt von der Kuh. Der technologische Prozess wird auf
jeder Etappe iiberwacht. Es werden die kritischen Punkte in Uber-
einstimmung mit dem HACCP Qualititssystem festgelegt.

Die Milandia Milch ist reich an Proteinen, Mineralstoffen: Calcium,
Phosphor, Kalium sowie Vitamine der B-Gruppe, wie auch Vitamine
A,DundE.

Einzelverpackung - bequeme Flasche - Inhalt 1 1.

STARCO - Zaklad Mleczarski sp. z 0.0.
ul. Barnima S, 73-110 Stargard Szczecinski, PL
Tel.: +48/ 91 578 48 71

+48/ 91 834 34 50
Fax: +48/ 91 578 32 04
E-Mail: mleczarnia@starco.stargard.pl
www.starco.stargard.pl

FriSCHKASE DELFIK

Thr ein Nachtisch, nicht nur fiir Kinder. Delfik wird auf der Basis
von Vanillefrischkise mit Fruchtmus hergestellt. Delfik wird in drei
Sorten mit Kirschen, mit Erdbeeren, mit Pfirsiche hergestellt. Ideale
Mischung von Frischkise, Vanille und Friichten bewirkt, dass Delfik
immer neue Mirkte erobert.
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Okregowa Spoldzielnia Mleczarska w Siedlcach
ul. Kazimierzowska 7, 08-110 Siedlce, PL

Tel.: +48/ 256323021

Fax: +48/ 25 63276 08

E-Mail: osm@osm.siedlce.pl
www.osm.siedlce.pl

FETTREICHER QUARK

Fettreicher Quark, Dreieckform, unter Schutzatmosphire verpackt,
Gewicht zirka 250 Gramm, vakuumverpackt in Folie. Hergestellt aus
pasteurisierter Milch h6chster Qualitit, gesauert mit Milchsdurebak-
terien bei Anwendung von modernsten Produktionstechniken — au-
tomatische Produktionslinie zur Herstellung von Quark.

FETTARMER QUARK

Fettarmer Quark, Dreieckform, unter Schutzatmosphire verpackt,
Gewicht zirka 250 Gramm, vakuumverpackt in Folie. Hergestellt aus
pasteurisierter Milch hochster Qualitit, gesauert mit Milchsiurebak-
terien bei Anwendung von modernsten Produktionstechniken — au-
tomatische Produktionslinie zur Herstellung von Quark.

FETTREICHER QUARK

Fettreicher Quark, Vierkantform, Gewicht 200 und 250 Gramm, va-
kuumverpackt in Folie. Hergestellt aus pasteurisierter Milch hochs-
ter Qualitit, gesduert mit Milchsiurebakterien.
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FETTARMER QUARK

Fettarmer Quark, Vierkantform, Gewicht 200 und 250 Gramm, va-
kuumverpackt in Folie. Hergestellt aus pasteurisierter Milch héchs-
ter Qualitat, gesduert mit Milchsdurebakterien.

MAGERQUARK
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Magerquark, Vierkantform, Gewicht 200 und 250 Gramm, vaku-
umverpackt in Folie. Hergestellt aus pasteurisierter Milch héchster
Qualitit, gesduert mit Milchsiurebakterien.

FETTREICHER QUARK GEMAHLEN

Fettreicher Quark gemahlen, in Polyamidfolie verpackt, Gewicht ca.
500 Gramm. Hergestellt aus pasteurisierter Milch hochster Qualitit,
gesauert mit Milchsaurebakterien.

TRADITIONELLER FETTREICHER QUARK

Traditioneller fettreicher Quark, handgeformt und -verpackt, Ge-
wicht zirka 500 Gramm. Hergestellt aus pasteurisierter Milch hochs-
ter Qualitit, gesduert mit Milchsdurebakterien.

MILCH UND MILCHWAREN

Okregowa Spoldzielnia Mleczarska

w Sokolowie Podlaskim

ul. Lipowa 54, 08-300 Sokotéw Podlaski, PL
Tel.: +48/ 2578120 81

Fax: +48/257812082

E-Mail: biuro@osmsokolow.pl
www.osmsokolow.pl

LITAUER MILCHKALTSCHALE

Fermentiertes Milchgetrink mit einem unwiederholbaren Ge-
schmack, der durch Verwendung einer sorgfiltig ausgewahlten
Gemiise-Gewiirz-Mischung entsteht. Diese Mischung besteht aus:
Gurken, Knoblauch, Dill, Schnittlauch, Pfeffer, rotem Riibensaft.
Dieses Produkt wurde sehr gut von sehr vielen Verbrauchern ange-
nommen, da es sehr hohe Nihrwerte enthilt. Es ist ein ideales Erfri-
schungsgetrink, wie auch ausgezeichnete, fertige Speise zu Mittags-
gerichten.

PS-Becher 400 g.

s

HUTrENKASE (BZw. COTTAGE CHEESE)

Ist eine vollkommene Verbindung von kornigem Frischkise und
Sahne mit sehr kleinem Zusatz von Speisesalz. Das in ihm enthal-
tene, sehr leicht resorbierbare Eiweifs mit hochsten Nihrwerten
passt ihn zu den Bediirfnissen des heutigen Verbrauchers gut an.
Er enthilt keine Konservierungsmittel, Stabilisatoren, kiinstlichen
Geschmacks- und Aromastoffe. Unser Hiittenkise macht schnelle
Speisevorbereitung fiir die ganze Familie kinderleicht.

PS-Becher200g.
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RAHMQUARK

Von anderen Quarksorten unterscheidet sich durch glatte, cremige
Konsistenz und sanften, aromatischen, rein sahnigen Geschmack.
Als Lebensmittel stellt die Quelle von hochwertigem Eiweif}, Fett,
Vitamine A und B, und Calcium dar. Man kann ihn sowohl direkt,
z.B. mit Brot oder Brotchen, mit Schnittlauch, Honig bzw. Konfitii-
re essen, als auch mit ihm Mittagessen, Nachspeisen, Brotaufstriche
vorbereiten. Es eignet sich zum Kuchen backen.

MARKENBUTTER IN STUCK
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hergestellt nach alten, traditionellen Methoden nur aus Milchfett,
ahnlich dem Landbutter. Produkt von hoher Qualitat, zeichnet sich
durch vorziigliche, besser als durchschnittliche Gebrauchswerte, ge-
sundheitliche und organoleptische Vorteile aus — Qualititszeichen
Q. Diese Markenbutter zeichnet sich durch einen unwiederholba-
ren, rahmigen Geschmack und Aroma aus.

Traditionelle Formgebung in Stiick — 250 g.

OBST, GEMUSE, PILZE
UND IHRE PRODUKTE
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Z.P.O.W.DAWTONA

ul. Bieniewicka 22, 05-870 Blonie, PL

Tel.: +48/22 731 54 00
ﬂthOnﬂ Fax: +48/ 22731 5413

E-Mail: dawtona@dawtona.pl

www.dawtona.pl

ROTRUBEN

« SCHEIBEN
o SPANE

Dawtona-Rotriiben in Scheiben oder Spinen - einzigartiger Ge-
schmack und wohltitige Eigenschaften dank Pasteurisierung. Ro-
triiben bedeutet Vorteile gegen Obesitas, Obstipation, Leber- oder
Nierenkrankheiten.

« UNGARISCHE SAUCE

« BOLOGNESE SAUCE MIT KRAUTERN
« NAPOLI SAUCE

o SUSSSAUERSAUCE

« MEXIKO-SAUCE

Breites Angebot an Dawtona-Saucen mit herrlichen Diiften — fiir
schnelle, schmackhafte und gesunde Mahlzeit.

72

OBsT, GEMUSE, PILZE UND IHRE PRODUKTE

KeTcaur

« MILD
e PIKANT

e PIKANT FUR P1z7A

« FIT

« HOLLENFEUERPIKANT
« GRILL

Tomaten sind die naturelle Quelle fiir Lykopen. Reife, frische und
saftige Tomaten werden unter den besten Sorten als die Basis fiir
Dawtona-Ketchup selektiert.

ESSIGKNOBLAUCH
Dawtona-Essigknoblauch hat alle aromatische Werte vom frischen
Knoblauch, aber mit einem mehr delikaten Geschmack und ohne
des unangenehmen Duftes. Herrlicher Ingredienz fiir Salat oder - b

Dressing. Essigknoblauch ist auch geschmackvolle Ingredienz fiir L
Meeresfriichte, Fleische, Grillgerichte, Sandwiche, Pizza. }

-

GEMUSE STERILISIERT UND KONSERVIERT

« Luxus-MAIs

« WEISSE BOHNEN
« ROTE BOHNEN
* GRUNE ERBSEN

Dawtona sterilisierte und konservierte Gemiise halten den Natur-
geschmack und Dutft fiir sehr lange Zeit. Spitzenqualitit und breite
Auswahl - fiir alle Fans der Heimkochkunst.
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SELLERIE SPANE

Dawtona hat Erfolg im Aufhalten der Sellerie-Geschmack, Farbe
und Aroma. Sellerie hat wohltitige Eigenschaften, hilft bei Vermei-
dung von Rheumatismus und Entziindungen. Sellerie ist ein Haupt-
ingredienz fiir gemischte Gemiise wie auch fiir Suppen.

ESSIGGURKEN

Dawtona-Essiggurken konnen vielfiltig serviert werden. Perfekte
Ingredienz fiir Mittagessen-Salat, geben auch Farbe fiir Sandwiche.
Der Gourmet-Geschmack kommt von der breiten Palette von Kriu-
tern: Senf, Lorbeer, Dill, Pfeffer.

Rot KoHL MIT APFEL

Rotkohl hat Wirkung gegen Geschwulst — enthilt antioxidirende
Anthocyanine, die auch die starke Farbe mit sich bringen. Zusam-
men mit Vitaminen E und C und mit Betakaroten reduzieren Antho-
cyanine Sklerose-Effekte und Geschwulst-Bildung. Apfel gibt mehr
Geschmack zu.
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TOMATEN

e SCHALIG UND GESCHNITTEN
e SCHALIG UND GESCHNITIEN, MIT KRAUTERN
e SCHALIG UND GESCHNITTEN, MIT KNOBLAUCH

Dawtona ist Polens grofiter Hersteller von Tomaten. Dank dem Brom-
Inhalt wirken Tomaten beruhigend. Tomaten sind reich an alle Vita-
minen, bieten hohe nihrende Werte, aber auch sind kalorienarm. Spit-
zenwert fiir Entfettungskur wie auch fiir Herz und Nieren.

TOMATENSANET

Dawtona bewihrt den Duft der frischen Tomaten im Gefif3. Toma-
tensanft hat bessere Nahrungswerte als frische Tomaten. Lykopen,
der rote Farbstoff, verringert Oxidierung und ist besser absorbiert
aus dem Santft als aus den Friichten.
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DEGA Zaklad Pracy Chronionej S.A.

Karnieszewice S, 76-004 Sian6w, PL

Verkiufe-Abteilung:  Tel.: + 48/ 94 36 15 120(123-125)
Fax: +48/ 94 1536 121 (122)

Marketing-Abteilung: Tel.:+ 48/ 94 36 15 166

E-Mail: marketing@dega.pl

www.dega.pl

POLNISCHER GEMUSESALAT

Klassischer Gemiisesalat mit fein geschnittenen Kartoffeln, Gurken,
Mohren, Erbsen und Zwiebel nach Hausfrauenart. Servierfertig.

SALATKREATION MIT SCHINKEN

Herzhafte Kombination aus verfithrerisch-kostlichen, fein geschnit-
tenen Gemiise und saftigen Schinken. Verfeinert mit bester Majo-
naise nach Rezeptur des Hauses. Passt ideal zu gegrillten Gemiise-
gerichten, knusprigem Baguette oder als Snack auf Toast, Brtchen
oder Ciabatta.

DER MILDE HERINGSBECHER

Heringshappen, mundgerecht portioniert, verfeinert mit frischem
Genmiise, Kartoffeln, M6hren, knackigen Zwiebeln und herzhaften
Gewiirzgurke. Durch unsere besondere Rezepturkomposition be-
hilt der Salat seinen frischen und natiirlichen Geschmack - in fein
abgestimmter Mayonnaise. Serviervorschlag: Ideal zu Pellkartoffeln
oder zu knusprigem Baguette.
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BRATHERING IN TOMATEN-MOHREN SAUCE

Feinste gebratene Heringsfilets, frisches Gemiise und eine aroma-
tisch verfiihrerische Sauce nach Rezeptur des Hauses, machen den
in Tomaten-Mohren Sauce zu einem Fest fiir Feinschmecker. Ser-
viervorschlag: Ideal zu Pellkartoffeln oder als Snack auf Toast, Brot-
chen oder Ciabatta.

JAG-EXPORT s.c.

ul. Starowiejska 6, 98-313 Konopnica, PL
Mobile: +48/ 506 170 850

+48/ 506 170 849

Fax: +48/ 43 656 95 50

E-Mail: biuro@jagexport.com
www.vitarol.pl

VITAROL

SAUERGURKEN NACH HAUSREZEPT

Traditionelles polnisches Produkt aus frischen, in Glaser zur Pas-
teurisierung eingelegten Gurken; mit Zusatz von aromatischen Ge-
schmacksgewiirzen. Direkte Siuerung in den Gliasern verleiht den
Gurken einen einmaligen Geschmack, weil das ganze Aroma und die
Nihrwerte in den Gurken, die knackig und knusprig werden, blei-
ben. Die Sauergurken nach Hausrezept sind in vielen Landern gut
bekannt.
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Spoéldzielcza Grupa Producentéw Owocow
»NASZ SAD” w Wélce Turowskiej
Pabierowice 3A, 05-604 Jasieniec, PL
Tel./Fax: +48/ 48 664 14 83

Mobile: +48/ 694 200 588

E-Mail: biuro@naszsad.pl

www.naszsad.pl

AprEL ALWA

Die Schale ist glatt und leuchtend, griin-gelb, mit karminroter,
verwaschener Deckfarbe. Alwa Apfel sind einfach késtlich im Ge-
schmack, indem sie lange fest und knackig bleiben.

ApreL BOSKOP

Das Fleisch ist grobzellig, griin-cremefarben und wiirzig. Boskoop
Apfel eignen sich gut fiir einen schnellen Frischverzehr und zihlen
vor allem zum Dessertobst, sind aber auch genauso gut zum Kochen,
Backen und Saftpressen und als Beigabe zu vielen Mixgetrinken.

AprreL CORTLAND

Die Deckfarbe ist karminrot bis kirschenrot. Das Fleisch ist weif3,
knackig, saftig und siifl. Cortland Apfel lassen sich auf verschiedene
Weise vorbereiten, unter anderem eignen sie sich hervorragend zum

Frischverzehr und als Zutat vieler Speisen, Salate und Sof3en.
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AprreL ELIZA

Die Deckfarbe ist verwaschen und dunkelrot. Das Fleisch ist weif3-
griin, feinzellig, siifl-sduerlich und leicht aromatisch. Elise Apfel sind
fest und saftig, was sie zu einem idealen Dessertobst und késtlichen
Salatzutaten macht.

AprreL GALA

Die Schale ist glatt, leuchtend, gelb-griin, mit einer leicht gestreiften,
intensivroten Deckfarbe iiber 70% der Oberfliche. Das Fleisch ist
gelb, besonders fest, aromatisch, saftig und kostlich.

AprreL GLOSTER

Die Schale ist griin, leicht leuchtend, zu einem grofien Teil mit einer
karminroten, verwaschenen Rote gedeckt. Gloster Apfel eignen sich
hervorragend zum Frischverzehr, da das knusprige Fleisch langsam
braun wird. Deswegen zihlen sie auch zu Lieblingszutaten der Salate,
Desserts, Kuchen und sind eine vorziigliche Gefliigelfillung.

ArreL GOLDEN DELICIOUS

Die Schale ist leicht leuchtend, goldgelb. Das Fleisch ist gelb, saf-
tig und aromatisch. Golden Delicious Apfel sind die bekanntesten
griingelben Apfel der Welt und die Vielfalt der Weisen, auf die sie
vorbereitet werden, ist erstaunlich. Sie eignen sich zum Frischver-
zehr, Backen, zu Desserts und sogar zur Blaukise.
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Die Schale ist leuchtend, mit einer hellroten, leicht gestreiften Deck-
farbe. Das Fleisch ist cremefarben, sehr saftig und fest. Idared Apfel
sind leicht sduerlich. Sie erreichen Genussreife ein paar Monate nach
Ernte und lassen sich gut zu Hause lagern. Eine hiufige Zutat fiir
Desserts, Saft und Kuchen.

ArreL JONAGORED

Die Schale ist glatt, leuchtend, mit einer groflen karminroten bis
braunen, gestreiften Réte. Jonagored Apfel sind hervorragend zum
Frischverzehr und als getrocknetes Obst.

AprreL LIGOL

Die Schale ist fest, griinlich, wenn sie reif wird, wechselt sie die Farbe

zum gelb und wird leuchtend. Die Deckfarbe ist knallrot und verwa-
schen. Das Fleisch ist cremefarben, fest und sehr saftig. Ligol Apfel
werden dank ihrer Saftigkeit zum Siften, Kompotts und Mixgetrin-
ken oft verwendet.

AprreL LOBO

Die Schale ist glatt, leuchtend, mit karminroter, verwaschener Deck-
farbe. Das Fleisch ist griinlich-cremefarben, knusprig, siif8-sduerlich.
Lobo Apfel kénnen nur schwer zerkocht werden, deswegen sind sie
besonders fiir Speise, in denen sie in der Form von festen Stiicken
serviert werden sollten, geeignet.

ApreEL SZAMPION

Die Schale ist gelbgriin, mit einer karminroten-orangefarbenen, ge-
streiften Deckfarbe. Das Fleisch ist cremefarben bis zitronengelb,
knusprig, siifl-sduerlich, saftig, aromatisch und késtlich. Sampion
Apfel sind im Allgemeinen siif, weswegen sie besonders zum Frisch-
verzehr und zu Desserts geeignet sind.
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Zaklad Przetwérstwa Owocowo Warzywnego ,,Orzech”

ul. Rzeszowska 7, 36-100 Kolbuszowa, PL
Tel.: +48/ 17 227 47 83 -3
Mobile: +48/ 609 222 372 o RZEC "I Oy

E-Mail: biuro@orzech.com.pl
www.orzech.com.pl

GEWURZGURKEN

Die optimal angepassten Gewiirze, Salzlake und die besten qualitati-
ven Gurken aus dem polnischen 6kologischen Anbau verleihen dem
Produkt den perfekten Geschmack. Die langjihrige Erfahrung der
Firma ORZECH in der Gurkenproduktion fithrte zu der Auswahl
des hochqualitativen Produktes, das bereits unter den Konsumenten
in iiber 25 Landern Anerkennung gefunden hat.

KONSERVENPAPRIKA

Das Geheimnis des siifl-sauren Geschmackes unseres Paprikas
steckt in der speziellen Salzlake, die in Verbindung mit dem quali-
tativ hochwertigen Paprika ein Produkt schafft, das nicht nur zum
Gaumenfreuden, aber auch zum Tischschmuck und zur ausgezeich-
neten Beilage zu anderen Speisen wird. Wir empfehlen den Paprika
insbesondere zu Mittagsspeisen.
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PrLAUMENMUS

Es gibt nur wenige Produkte, die so breiten Einsatz wie unser Pflau-
menmus haben — perfekt als Fiillung zu hausgebackenen Kuchen,
ausgezeichnet auch als Zulage zu den Nachspeisen oder zum direk-
ten Verzehr beim Frithstiicksbiiffet. Sein einmaliger, leicht siuerli-
cher Geschmack wird vielen Kunden an den Geschmack vom haus-
gemachten Pflaumenmus erinnern.

CHAMPIGNONS

=8 Das Geheimnis des zarten Geschmacks unserer Champignons steckt

— in dem einzigartigen Rezept und dem technologischen Prozess.
} ¢ == Kostliche Komposition von frischen und duftenden Zutaten bildet
0 .
L]

die perfekte Zwischenmahlzeit als auch die Beilage zu Salaten und

Sof3en.

SUSS-SAURE SOSSE

b Die siif3-saure Sof3e ist ein auflergewohnlicher Geschmack der asia-
tischen Kiiche. Unsere Sof3e ist ein Vorschlag fiir die Liebhaber der
schnellen, aber schmackhaften und gesunden Speisen. Sie passt ideal
zum angebratenen Fleisch oder Meeresfriichten, als Beilage zu Reis,
Griitze oder Nudeln.
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Gute Verbindung der hochqualitativen Zutaten ergibt kostliche

-
Komposition, die den einmaligen Geschmack der italienischen Kii-
che verleiht. Heif3 serviert perfekt als vegetarische Sofle oder mit an-
gebratenem Fleisch und/oder mit Kise wie z.B. Parmesan.

KROLEWSKA-GEMUSESALAT

Sorgsam auserwihlte Zutaten der hochsten Qualitit sichern die =
einmaligen sensorischen Ziige des Salates. Aus dem frischen und
duftenden Kohl, Karotten, Zwiebel, saftigem Paprika setzt sich die
einmalige Komposition des Krélewska-Salates zusammen. Perfekt
zu Mittagsspeisen, auch als Beilage zu Fleisch.

i

o

slews ke

ROTE-RUBEN IN SCHEIBEN

Sorgsame Verbindung des einmaligen Geschmacks der Roten Riibe —
mit aromatischen Krautern und Gewiirzen bildet die késtliche Kom-
position der Roten- Riiben in Scheiben. Perfekt als Beilage zu Sala- H

ten und Vorspeise zu Fleisch- und Gemiisegerichten.
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Firma Produkcyjno-Handlowa PAULA sp. z o.0. sp. k.
ul. Lodzka 145 a, 62-800 Kalisz, PL

Tel.: +48/ 6276549 11

Fax: +48/ 6276549 12

E-Mail: paula@paula.com.pl www.paula.com.pl
E-Mail: crispy@crispy.pl www.crispy.pl

CRISPY NATURAL, ist eine Kombination aus natiirlichen Ge-
schmacksrichtungen, Aromen und Mineralien, eingeschlossen in ge-
trockneten Apfeln, Karotten, Riiben und Tomaten. Ein leckerer,
knackiger und fettfreier Snack! Vollig natiirlich, kalorienarm, reich
an Ballaststoffen, ohne Geschmackverstirker und Konservierungs-
stoffe. Crispy ist ein einzigartiger Snack und eine hervorragende Er-
ginzung der Ernidhrung!
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CRISPY NATURAL
KNUSPRIGE TOMATENSCHEIBEN

Die Tomate wurde aufgrund ihrer geschmacklichen und ernihrungs-
ts\. physiologischen Eigenschaften in die Gruppe von Crispy-Produkten
aufgenommen. Durch den hohen Gehalt an Lycopin verfiigen die
Tomaten iiber antioxidative Eigenschaften. Diese Verbindung ist ein
starkes Antioxidans, neutralisiert freie Radikale, stirkt die Immun-
abwehr. In verarbeiteter Form wird die Tomate besser vom Kérper
aufgenommen.

CRISPY NATURAL
KNUSPRIGE APFELSCHEIBEN

Groflartige Erginzung einer ausgewogenen Ernihrung und gesun-
der Lebensweise. Am meisten Vitamin C befindet sich in der Ap-
felschale, deshalb werden die Apfel nicht geschilt und die Crispies
haben einen hohen Nihrwert. Die Apfel-Crispies sind reich an Bal-
laststoffen, die Bodyguards fiir die Figur. Die Produkte wurden vom
,Centrum Zdrowia Dziecka“ (Kindergesundheitszentrum) fiir gut
befunden.
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CRISPY NATURAL *u
KNUSPRIGE APFELSCHEIBEN MIT ZIMT

Die Apfel sind kalorienarm. Ein mittelgroler Apfel mit einem
Gewicht von 100 g liefert ca. 52 kcal, eine Apfel-Crispy Packung
(20 g) entspricht dem Nahrwert von 2 frischen Apfeln und liefert
nur 63 Kalorien. Die Produkte wurden durch das Institut ,Pomnik
- Centrum Zdrowia Dziecka” (Kindergesundheitszentrum) getestet
und als glutenfrei bescheinigt.

CRISPY NATURAL KNUSPRIGE RUBENSCHEIBEN
MIT VINAIGRETTE-GESCHMACK

Durch den hohen Gehalt an natiirlichen Oxidationshemmern ha-
ben die Zuckerriiben antioxidative Eigenschaften. Die Zuckerriiben
enthalten Betalaine, die als starke Radikalfinger wirken. Durch die-
se Verbindungen helfen die Zuckerriiben bei der Infektionsabwehr.
Eine Crispy-Packung entspricht dem Nihrwert von drei frischen
Riiben (mit einem Gewicht von je 100 g).

CRISPY NATURAL KNUSPRIGE
KAROTTENSCHEIBEN MIT PAPRIKAGESCHMACK

Sie enthalten Beta-Carotin, das so genannte ,Vitamin der Jugend",
das die freien Radikale bekdmpft, der Haut Elastizitit und Ausstrah-
lung verleiht, die Filtchen glittet, lang anhaltende Sonnenbriune
unterstiitzt und das Immunsystem stirkt. Die getrockneten Karot-
tenscheiben sind eine der besten Naturkosmetiken.

CRISPY NATURAL KNUSPRIGE
TOMATENSCHEIBEN MIT BASILIKUM UND OREGANO

Empfohlen von Diitassistenten und Ernihrungswissenschaftlern
als natiirlicher Snack, reich an Ballaststoffen und Mikroelementen. —_—
Befiirwortet anstelle der traditionellen, kalorienreichen Snacks mit .
geringem Nahrwert.
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Chlodnia Olsztyn sp. z o.0.

ul. Lubelska 33, 10-408 Olsztyn, PL

Tel.: +48/ 89 532 83 67-69

Fax: +48/ 89 534 58 04

E-Mail: handlowyS@chlodnia.olsztyn.pl
www.chlodnia.olsztyn.pl

BROCCOLIROSCHEN EINGEFROREN

T

Netto Gewicht: 400 g
Zutaten : Broccolirdschen
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 102 k] / 24 kcal
Eiweif - 2,7 g
Kohlenhydrate - 2,4 g
Fett-0,4¢g
Zubereitung:
Broccoli in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von Salz ko-
chen, ohne auftauen zu lassen. Nach eigenem Geschmack wiirzen.

BLUMENKOHLROSCHEN EINGEFROREN

-

Netto Gewicht: 400 g
Zutaten: Blumenkohlréschen
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 84 kJ / 20 kcal
Eiweifl -2,2 g
Kohlenhydrate -2,3 g
Fett-02¢g
Zubereitung:
Blumenkohl in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von Salz
kochen, ohne auftauen zu lassen. Nach eigenem Geschmack
wiirzen.
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GEWURFELTE MOHREN EINGEFROREN

Netto Gewicht: 400 g
Zutaten: gewiirfelte Mohren
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 101 kJ / 24 kcal
Eiweif - 0,9 g
Kohlenhydrate - 4,6 g
Fett-0,2¢g
Zubereitung:
Mohren in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von Salz ko-
chen, ohne auftauen zu lassen. Nach eigenem Geschmack wiirzen.

BRECHBOHNEN EINGEFROREN

Netto Gewicht: 400 g
Zutaten: geschnittene Brechbohnen
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 101 kJ / 24 kcal
Eiweifl -2,2 g
Kohlenhydrate - 3,3 g
Fett-02¢g
Zubereitung:
Brechbohnen in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von

Salz kochen, ohne auftauen zu lassen. Nach eigenem Geschmack | |

wiirzen.

KONIGLICHER Mi1x

Netto Gewicht: 400 g
Zutaten: Blumenkohl, Méhren, Broccoli
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 101 k] / 24 kcal
Eiweil -19¢g
Kohlenhydrate - 3,4 g
Fett-0,3¢g
Zubereitung:
Gemiisemix in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von Salz

kochen, ohne auftauen zu lassen. Nach eigenem Geschmack
wirzen.
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MOHREN UND GRUNE ERBSE

Netto Gewicht: 450 g
Zutaten: Mohren, Griine Erbse
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 140 kJ / 33 kcal
Eiweif -2,0 g
Kohlenhydrate - 5,4 g
Fett-02¢g
Zubereitung:
Gemiisemix in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von Salz
kochen, ohne auftauen zu lassen. Nach eigenem Geschmack
wirzen.

ALLENSTEIN Mi1x

Netto Gewicht: 450 g
Zutaten: Mohren, Blumenkohl, Griine Erbse, Brechbohnen, Petersi-
lie, Sellerie, Porree
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 125 kJ / 30 keal
Eiweif -2,3 g
Kohlenhydrate - 4,4 g
Fett-0,3¢g
Zubereitung:
Gemiisemix in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von Salz
kochen, ohne auftauen zu lassen. Nach eigenem Geschmack
wirzen.

ERDBEEREN EINGEFROREN

Netto Gewicht: 400 g
Zutaten: entkelchte Erdbeeren
Durchschnittlicher Nahrwert in 100 g Produkt:
Brennwerte — 119 k] / 28 kcal
Eiweifl - 0,7 g
Kohlenhydrate - 5,4 g
Fett-0,4¢g
Zubereitung:
Die Erdbeeren in einer kleinen Menge Wasser mit Zusatz von
Zucker kochen, ohne auftauen zu lassen.
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Firma Bracia Urbanek

J. AW. URBANEK sp. j.

ul. Katarzynéw 59, 99-400 Lowicz, PL
Tel.: +48/ 46 837 23 40

Fax: +48/ 46 837 51 41

E-Mail: biuro@urbanek.com.pl
www.urbanek.com.pl

EINGELEGTE GURKEN

Knackige Essiggurken sind eine hervorragende Beilage zu Mittag-
essen, Salaten und Rohkosttellern. Urspriinglich in 720 ml Glisern
erhiltlich, werden sie jetzt auf Kundenwunsch in 900, 1700 und
2650 ml angeboten. Sie sind sowohl bei uns als auch im Ausland
beliebt. Ein entsprechendes Herstellungsverfahren, die richtige
Auswahl der Gurkensorten und Gewiirzmischungen, verleihen dem
Produkt einen charakteristischen, unvergleichlichen Geschmack.

s

Ui 1 d e P

SCHWEDISCHER SALAT

Der schwedische Salat passt hervorragend zu Hamburgern, Toasts,
Pizzas und auch Grillgerichten. Er ist in Verpackungseinheiten fiir
Haushalt und Gastronomie erhiltlich. Knackige Gurkenscheiben in
siifsaurer Marinade sind eine ideale Vorspeise, und geben Salaten
ein appetitliches, dekoratives Aussehen. Auflerdem ist er leicht und
schnell zu servieren.

- ———
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HERZOGSSALAT

Der Fiirstensalat ist ein bunter Gemiisemix in den Farben des Her-
zogtums Lowicz. Eine entsprechend gewiahlte Mischung aus Paprika,
sauren Gurken, Zwiebel, Karotten und Weiflkraut ergibt einen ori-
ginellen Geschmack. Dieser Salat ist eine hervorragende Beilage zu
Mittagsgerichten, Hamburgern, Toasts und Hot Dogs.

RUBEN zuM EINBRENNEN

Wie bei der traditionellen, hiuslichen Herstellungsart, werden die
roten Rilben gekocht, danach durch Pasteurisieren, und ohne Bei-
gabe von Konservierungsmitteln haltbar gemacht, wodurch unver-
gleichlicher Geschmack, Aroma und Konsistenz erreicht wird. Mit
Kartoffeln, Reis und als Beilage zu gediinstetem Fleisch serviert, sind
sie eine nahrhafte Mahlzeit.
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Wytworcza Spéldzielnia Pracy ,SPOLEM”
ul. Mielczarskiego 93-95, 25-953 Kielce, PL
Tel.: +48/ 41 347 98 00

Fax: +48/ 4134502 35

E-Mail: sekretariat@wspspolem.com.pl
www.wspspolem.com.pl

MAyYoNNAISE KIELECKI

Eine seidige, cremige Sofle, deren markanter und gleichzeitig raffi-
nierter Geschmack und leichte Konsistenz bewirken, dass sie eine
unersetzliche Zugabe zu Salaten aller Art, Wurstwaren, Pommes fri-
tes und Toasten darstellt. Unser Produkt wurde in Anlehnung an ein
traditionelles Rezept hergestellt. Es enthalt keine Konservierungs-
mittel, Geschmacksverstirker, Farbstoffe, Aromen und andere Zu-

I e
sitze, was bewirkt, dass es so auBergewShnlich ist. F #.‘1_[%
w_ | —

Die Mayonnaise ist in Gldsern mit einem Inhalt von 170 ml, 250 ml,
310 ml, 500 ml sowie 700 ml erhaltlich.

DELIKATESS-SENF , KIELECKI®

Ein traditionell milder Senf mit cremiger Konsistenz und leichtem, ~ia -

harmonischem Geschmack mit fithlbarem, aber nicht hervorstechen-
dem Kriuteraroma. Der Senf wird nach einem traditionellen Rezept
aus den besten Senfarten und sorgfiltig ausgewahlten Gewiirzen
hergestellt. Er stellt eine unersetzliche Zugabe zu Pasteten, warmen
Wiirstchen, Sandwiches und den populidren Gemiisesalaten dar.
Erhiltlich in Glisern mit einem Inhalt von 190 g.
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BOGACTWO REGIONALNYCH
SMAKOW

Zaklady Spozywcze ,BONA” sp. z 0.0.
ul. Fabryczna 9A, 18-400 Eomza, PL
Tel.: +48/ 8621601 71

Fax: +48/ 86216 01 85

E-Mail: bona@bonavita.com.pl
www. bonavita.com.pl

TRADITIONELLE MAYONNAISE BONA

Der hervorragende Geschmack des Salates, den man nicht abschme-
cken muss; die cremige Konsistenz, die glattes Vermischen der Zu-
taten erlaubt; Salat, der niemals wissrig wird — das sind die Vorziige
unsere Mayonnaise BONA. Die Herstellung von Mayonnaise wird
unter besondere Sorgfalt durchgefiihrt; Dank der Schlieung in der
Schutzatmosphire behilt sie bis zum Ende der Aufbewahrungszeit
einen hervorragenden Geschmack. Ohne Konservierungsstoffe und
re kiinstliche Farbstoffe.

Erhiltlich zu 260 g, 390 g, 700 g.

SCHARFE MAYONNAISE BONA

Traditionelle Mayonnaise BONA wird in einer scharfen Version her-
gestellt. Aufler den typischen Vorziigen der traditionellen Mayon-
naise besitzt sie einmalig scharf-siissen Geschmack, der die beson-

—

dere Note aller Salate unterstreicht (hervorragend mit Thunfisch).
m Ehiltich 70 2605, 700
 —
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LeIcHTE MAaYONNAISE BONA

Traditionelle Mayonnaise BONA wird auch in einer ,leichten” Ver-
sionen hergestellt. Sie ist besonders fiir diejenigen, die auf ihre Linie
achten wollen. Der gesenkte Gehalt des Oles sowie ein milder Ge-
schmack verleihen ihm einen leichten Charakter des Geschmacks.
Dank der Schliefung in der Schutzatmosphire behilt sie bis zum
Ende der Aufbewahrungszeit einen hervorragenden Geschmack. _— ﬂ

Erhiltlichzu270 g. k

SAREPSKA-SENF BONA

Sarepska-Senf BONA besteht aus natiirlichen Bestandteilen, der
ohne Zugabe von Konservierungsmitteln und Farbstoffen, herge-
stellt ist. Sein typisch scharfer Geschmack, sowie glatte Konsistenz
bewirken, dass die Kunden ihn gern kaufen. Er ist hervorragend zu
den kalten Gerichten, wie auch zum marinieren von Fleisch.

Zuginglich in den Glasern zu 190 g und zu 800 g.

4
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TAreL-SENF BONA

Tafel-Senf BONA ist gemif} der Firmenphilosophie produziert, also ein
traditionelles Produkt mit dem traditionellen Geschmack, méglichst
ohne Zugabe von Zusatzstoffen. Er wird nach den urspriinglichen Re-
zepten, die es bereits seit 20 Jahren gibt, ohne Zugabe von Konservie-
rungsstoffen und kiinstlicher Farbstofle, produziert. Tafel-Senf wird zu
Warst, gepokeltem und kaltem Fleisch gereicht oder dient als wiirzende
Zutat fiir Saucen, Salate, Fisch- und Gemiisegerichte. Wegen seiner ne-
ben der wiirzenden auch emulgierenden Wirkung ist er auch Bestandteil
von Mayonnaisen und Vinaigrettes.

Zuginglich in den Glisern zu 190 gund zu 800 g.
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OBsT, GEMUSE, PILZE UND IHRE PRODUKTE

KrEMSER-SENF BONA

Kremser-Senf BONA besteht auf dem Markt seit 1990; inzwischen
wurden neue originelle Rezepten bearbeitet. Die hohe Qualitit der
Basisprodukte ergibt die Spitzenqualitit des Senfes. Kremser-Senf hat
den sehr ausgewogenen, klassischen Geschmack und die typische sta-

bile Konsistenz; ohne Farbstoffe und Konservierungsmittel.

Zuginglich in den Glasernzu 190 g.

MEERRETTICH-SENF BONA

Meerrettich-Senf BONA ist besonders beliebt in dem nordéstlichen
Teilen Polens und er wird vor allem wegen seiner Eigenschaften von
Konsumenten hochgeschitzt. Meerrettichsenf ist ein Geschmack-
senf mit Zusatz von 5% Meerrettich. Die glatte Konsistenz und der
charakteristische siiffle Geschmack mit Meerrettichnote machen ihn
auf dem Ladenregal auflergewGhnlich.

Zuginglich in den Glisern zu 190 gund zu 800 g.

RAUBER-SENF BONA

Riuber-Senf BONA ist ein regionales Produkt; die Zusammenset-

zung von Bona besteht durch die Basis von traditionellen Rezeptu-

ren und den Leckerbissen der Podlasie Kiiche, die seit Generationen GET RE I D EZUB EREI T UN G EN)
anerkannt und beliebt ist. Der aulergewéhnlicher scharf-siisse Ge- .

schmack, sowie der aromatische Kriutergeruch sind unverkennbar. LE G UMI N O S EN UND H AC I(F RU C HTE
Riuber-Senf BONA ist ein natiirliches Produkt, dass aus den besten

Bestandteilen produziert wurde und keine Konservierungsmittel

und Geschmacksverstirker enthilt.

Zuginglich in den Glisern zu 190 g.
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GETREIDEZUBEREITUNGEN, LEGUMINOSEN UND HACKFRUCHTE

) m ASPROD sp. z 0.0.
o — ul. Piastowska 46, 72-123 Kliniska Wielkie, PL

Tel.: +48/ 91 460 24 00

ASPROD iiiinbemprodcons!

www.asprod.com.pl

Fiekearmia - Caliievnia

i mad 19 ]

BAUERNBROT

Zutaten: Roggenmehl, Wasser, Weizenmehl, Salz, Molke, Hefe, Kar-
toffelflocken. Anteil an Kartoffelflocken verursacht, dass das Brot
lange frisch bleibt. Es hat eine knusprige Kruste und einen ausge-
zeichneten Geschmack. Enthalt natiirliche Garstoffe.

GETREIDEZUBEREIT UNGEN, LEGUMINOSEN UND HACKFRUCHTE

Piekarnia VINI

ul. Ko$ciuszki 107, 42-582 Rogoznik, PL
Tel./Fax: +48/ 32 287 70 44

Tel.: +48/ 3228770 07

E-Mail: vini@vini.pl

E-Mail: marketing@vini.pl
www.vini.pl

SPELZBROT
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Das Spelzbrot wird auf der Basis natiirlicher Mehlsuppe mit Bakte-
rienkulturen der Milchsdure hergestellt, was seine hohe Qualitit ge-
wihrleistet und es unter den auf dem Markt zuginglichen Brotwaren
hervorhebt. Es wird aus Spelzmehl und aus Roggenmehl mit Zusatz
von Sonnenblumenkernen und Haferflocken gebacken. Systema-
tisch gegessene Spelzbackwaren erhohen die Widerstandsfihigkeit;
dank der Siliciumsiure, die Haare und Fingernigel stirkt, werden die
Konzentration von Cholesterin gesenkt und der Zucker im Blut auf
dem entsprechenden Niveau gehalten.
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GETREIDEZUBEREITUNGEN, LEGUMINOSEN UND HACKFRUCHTE

Piekarnia ZEOTY KLOS sp. j.
Cz.Palonek, W.Brozek, Z.Palonek, R.Palonek
ul. Jagiellonska 33a, 32-410 Dobczyce, PL
Tel.:+48 122713262

+48122711283
Fax: +48 12271 02 20
E-Mail: biuro@zlotyklos.com.pl

zlotyklos@poczta.onet.pl

www.zlotyklos.com.pl

ZLOTY KLOS
Cup erM\A

BAUERNBROT

Dieses Brot wird herkommlich auf der Basis des Sauerteigs mit der
Mehrphasenmethode aus Weizen- und Roggenmehl hergestellt. Den
spezifischen Geschmack und das charakteristische Aroma sowie die
lange Frische unseres Produktes erzielen wir dank einer entspre-
chenden Technologie und der Verwendung natiirlicher Rohstoffe.
Dieses Brot wird in grofen rechteckigen Formen gebacken und er-
fordert einer lingeren Backzeit (ca. 2 Stunden). Dadurch bekommen
wir eine etwas dickere Kruste und in der Mitte bleibt das Brot lange
frisch und ist bis zur letzten Scheibe lecker. Wie die Bezeichnung
»Bauernbrot” zeigt, hat dieses Brot den Geschmack eines lindlichen
Brotes, das von Hausfrauen gebacken wird.

DINKELBROT

Das Dinkelbrot wird mit einer Mehrphasenmethode auf der Basis
des Sauerteigs mit Zugabe von Roggensauerteig und mit grofem
Anteil von Dinkelmehl (70%) gebacken. Dinkel ist eine uralte Sor-
te von Weizen, die vom Altertum zu unseren Zeiten erhalten blieb.
Dank einer entsprechenden Komposition der Rohstoffe und der
entsprechenden Herstellungstechnologie bekommt das Dinkelbrot

den auflergewdhnlichen Geschmack, das einmalige Aroma und eine ALKO HOLGET RAN KE

hohere Feuchtigkeit.
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Akwawit - Brasco S.A.

Wytwornia Wodek ,Wratislavia”
(7) ”0! ul. Monopolowa 4, 51-501 Wroctaw, PL

Tel.: +48/ 713474114 1ub 115 lub 117

s . Fax: +48/ 71 34 74 330 lub 345
W)" ormia WO,(,i ek E-Mail: bok@akwawit.com.pl
Wratislavia www.polmos.wroc.pl
HErRBOWA GORZKA

Ein bitterlich —stifler Luxustrunk, dessen Rezeptur auf die altpolni-
sche Tradition der Alkoholherstellung auf Basis von Kriutern und
exotischen Friichten zuriickgeht. Die Farbe von Bernstein verbrigt die
Subtilitit eines aufergewdhnlichen Aromas und Geschmacks. Dieser
Wodka kann man pur als Aperitif servieren oder an langen Winter-
abenden verkosten. In der Sommerzeit harmoniert er hervorragend
als Zutat fiir erfischende Coctails. Fiir Kaffee oder Tee mit Schuss ge-
eignet erh6ht er die Geschmackvorteile dieser Getrinke. Diese Pro-
dukt scheidet auch in dritte Geschmacks aus: Minze, Zimt, Orange.
40% vol., 100 ml, 200 ml, 350 ml, 500 ml, 700 ml.
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SPECIAL BITTER

Ein ganz besonderer Trunk mit einem charakteristischen bitteren
Nachgeschmack. Sein originelles Aroma verdankt er natiirlichen
Aufgiissen auf der Basis von auserlesenen Krauter- und Obstsor-
ten, die nach der altpolnischen Receptur zusammengestellt wurden.
Special Bitter ist ein einzigartiges Meisterwerk ponischer Hersteller,
dessen Rezept streng gehiitet wird. Serviert nach einer reichlichen
Mahlzeit stimuliert und vereinfacht er die Verdauung.

40% vol., 500 ml In verzierter Schachtel.
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BonNa

Der aristokratische Charakter von Bona ergibt sich aus der Verbin-
dung von Getreidespiritus and Apfeldestillat, angereichert mit einem
milden Hauch des Koriander- aufgusses und einem feinen Aroma
getrockneter Orangenschalen. Sein edler Kriutergeschmack wurde
mit dem Duft frischer Rosmarinzweige abgerundet. Bona verspricht
den eingeladenen Gisten ein wahrhaftig konigliches Festmahl.

40% vol., 500 ml in verzierter Schachtel.

NABELSCHNURWODKA
Edler Trunk mit einem trockenen, erlesenen Geschmack und einma- —
ligen Aroma. Diese Friirstliche Nabelschnurwodka wird nach einer -]
ausgezeichneten altpolnischen Rezeptur vom Jahre 1828 hergestellt.
—

Seine Basis bilden rektifizierter Getreidespiritus und eine unnach-
ahmliche Komposition der Aufgiisse aus exotischen Friichten.
36% vol., 50 ml, 350 ml, SO0 ml.

CARPE DIEM KAFFEELIKOR

Das atemberaubend leckere Likor mit dem Geschmack frisch gerés- o |
teten Kaffees, verfeinert durch Kakao und Vanille. Ausgezeichnet }
sowohl pur, als auch als Zutat zu Drinks, Cocktails und heifler Scho- 9

kolade. Mit ihm ist jeder Augenblick einmalig.
30% vol., S00 ml.
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Browar AMBER

Bielkowko, ul. Gregorkiewicza 1
83-050 Kolbudy, PL

Tel.: +48/ 58 682 66 21

Fax: +48/ 58 682 61 50
www.browar-amber.pl

,KOZLAK" — EIN GEHEIMNIS DER BRAUER

Das beste polnische Bier in rubinroter Farbe, in einer besonderen
Flasche mit einem malerischen Etikett. Das Geheimnis und der Stolz
der Braumeister der Brauerei: ein dunkles und magisches Bier!

»ZYWE“ — NATURKRAFTE!
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Es ist das erste polnische Bier, das von der Organisation Slow Food
empfohlen und das erste, das vom Polnischen Landwirtschaftsminis-
terium mit dem Markenzeichen ,Lerne guten Lebensmittel kennen”
ausgezeichnet wurde. Es ist nicht wirmebehandelt und ohne Kon-
servierungsstoffe.

ALKOHOLGETRANKE

GOLDENE LOWEN — ZEIT. TRADITION VERPFLICHTET!

tY
Ry

00BR k‘L‘\‘%

Die Goldenen Lowen erinnern an die reichen Traditionen der Dan-
ziger Brauerei. Das Bier entsteht nach der Traditionellen Bierbrau-
methode: jede Biersorte wird in einem separaten Bottich gebraut,
einzig und allein aus Gerstemalz, Hopfen und postglazialem Wasser.
Die Braumeister unserer Brauerei garantieren, diese Traditionelle
Bierbraumethode.

GRAND IMPERIAL PORTER

Grand Imperial Porter — ein erlesener Geschmack. Dunkles Stark-
bier der Sorte Porter mit reichem Geschmack und Aroma. Eignet
sich ideal fiir beste Desserts, besonders fiir Bitterschokolade.

04-‘,'
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Browar CIECHAN sp. z o.0.
ul. Ks. Ziemowita 53, 03-885 Warszawa, PL
Tel.: +48/ 23 672 44 61

+48/2267918 11
Fax:+48/23 6727072

+48/22 67918 11
E-Mail: ciechan@ciechan.com.pl
www.ciechan.com.pl

,AUSERLESENES CIECHAN"“ BIER

Das nichtpasteurisierte Bier kommt direkt aus dem iltesten Brau-
haus in Masovien. Es ist das erste seit dem 19. Jh. in Polen produ-
zierte Pilsner Bier. Die traditionellen Brauenprozesse garantieren
unwiederholbares Aroma, Klarheit und Geschmack. Fiir dieses gol-
dige Getrink ist das feine Malzen charakteristisch, das in eine leichte
Siifle und dann in eine herbe Bitterkeit iibergeht. Der Alkoholgehalt
im ,auserlesenen Ciechan® betrigt 6,2% Volumen, und der Extrakt-
gehalt 12,1% Gewicht. Unser Bier wird in die glisernen Flaschen
mit 0,5 1 Rauminhalt eingegossen. ,Auserlesenes Ciechan® Bier ist
der Stolz von Ciechanéw, wovon viele Diplome zeugen, die wir an
Staatswettbewerben bekommen haben.

,STARKES CIECHAN® BIER

Das nichtpasteurisierte Bier mit vollem Geschmack hat den Alko-
holgehalt von ca. 7% Volumen und den Extraktgehalt von 14,1%
Gewicht. Das gefilterte Bier ist ein seit dem 20. Jh. auf traditionelle
Art und Weise gebrautes helles starkes Bier. Typisch sind ziemlich
tippiger weifler Schaum, goldige klare Farbe und intensiv spiirbare
Bitterkeit. ,Starkes Ciechan Bier wird in die gldsernen Flaschen mit
0,5 1 Rauminhalt eingegossen. Dieses Hopfengetrank hat sonderbare
Geschmacks-, Nahr- und Gesundheitsvorziige; dazu erfrischt es und
regt den Appetit an.
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,HONIG-CIECHAN" BIER

»Honig-Ciechan” Bier ist eine auf natiirliche Art und Weise triibe
goldige Fliissigkeit mit iippigem weiflem Schaum und dicker Kon-
sistenz. Charakteristisch ist der sii8-bittere Geschmack, der von
der Verbindung des Biers und des Honigs kommt. Sein intensiver
Honiggeschmack und sein Honigaroma sind mit bedeutender nicht-
direkter Bitterkeit angereichert. Die goldige Farbe und das Honiga-
roma geben dem Bier eine absolute Einzigartigkeit. Der dem Bier
zugesetzte natiirliche vielblumige Honig kommt aus dem Gebiet
Ermland und Masuren. Das Honigbier aus Ciechanéw ist nicht ge-
filtert und wird traditionell in fiinf Etappen gebraut. Das mit 14%
Gewichtsextraktgehalt und 6,2% Alkoholgehalt aromatisierte Bier
wirkt erwdrmend. Das Bier ,Honig-Ciechan” wissen besonders die
Frauen richtig zu schitzen, denn es ist das einzige Bier, das auf der
Basis des natiirlichen Honigs entstanden ist.

WEIZEN-CIECHAN" BIER
»

Das nichtgefilterte Bier von der Oberfermentation hat das Bananen-
und Gewiirznelkenbukett, einen vollkommenen Geschmack und
tippigen Schaum. Der Alkoholgehalt betrigt 4,8% und der Extrakt-
gehalt 12,1%. Das Weizenbier wird nach traditionelller Methode ge-
braut, die sich auf alte Technologien auf der Basis vom Weizenmalz
stiitzt. Das ist ein pasteurisiertes nichtklares Getrink mit dunkelgol-
diger Opalfarbe. Man kann ihn in den glisernen Halbliterflaschen
treffen. Fiir die Hilfe bei der Wiederherstellung dieser Biersorte dan-
ken wir vor allem unseren treuen Kunden...
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,PORTER-CIECHAN" BIER

Das ist dunkles gefiltertes Bier, Nachfolger des in der Zeit der Be-
setzung Polens durch die Deutschen gekochten Biers Bock-Kozlak.
Esist aus der Mischung vom Miinchner, Pilsner, firbenden und Kara- . Lo i
melmalz gebraut. Charakteristisch sind die schéne dunkelkirschrote Slaska Wytwérnia Wodek Gatunkowych POLMOS S.A.

Farbe und das Karamelaroma. Das ist ein sehr starkes (9% Alkohol) ul. Karpacka 1 'II: ?’3-3 4%86/%,1?;1;;_12 ioa?l’ I;]g
el.: + -

Fax: +48/ 33 818 75 84
E-Mail: sekretariat@polmos.bielsko.pl
www.polmos.bielsko.pl

bittres Bier mit {ippigem hellbraunem Schaum, sanfter Konsistenz
und vollem Geschmack, wobei man auch Frucht- und Schokoladen-
tone spiirt. Seit Jahrhunderten ist Porter aus Ciechan6éw auf der Ba-
sis derselben Rezeptur gebraut. Man kautft es in den 0,5 1 Flaschen.
Das Bier schmeckt mit Grillfleisch und Vollkornbrot am besten.

ADVOCAAT 25%

Advocaat wird in Anlehnung an eine traditionelle Rezeptur aus na-
tiirlichen Zutaten wie: Eigelb, Guf} auf Vanilleschoten, Weindestillat
und Sprit hergestellt. Das Getridnk hat eine halbfliissige Konsistenz
und einen milden cognac-vanillen Geruch. Es eignet sich ausgezeich-
net fiir Drinks, Eis und Kaffee.

Verpackung: 700 mlx 12 Stiick, 500 mlx 12 Stiick, 200 ml x 20 Stiick.

,STOUT-CIECHAN" BIER

Stout ist ein Bier fiir die Entdecker der neuen Geschmaicke. Seine
dunkle, fast schwarze Farbe und das Karamelaroma verdankt es dem
intensiv gebrannten Malz. Man hilt Irland fiir seine Heimat. Der Al-
koholgehalt betrigt 5,4% und der Extraktgehalt 14%. Ciechanower

Stout wird in die glisernen 0,5 1 Flaschen eingegossen und hat einen

dicken Schaum mit feiner brauner Farbabstufung und deutlicher

Hopfenbitterkeit. Es ist dank der Verbindung vom Pilsner, Miinch- PASSOVER SLivoviTz 70%
ner, firbenden, Karamel- und Schokoladenmalz in der Oberfermen-

tation hergestellt. Man hilt Stout fiir den Bruder von Porter... Passover Slivovitz ist ein 70% Obstspiritus, der aus Pflaumen her-

gestellt wird. Dank der Anwendung des Lagerverfahrens in Eichen-
fissern erzielt das Produkt folgende Eigenschaften: helle Bernstein-
farbe, unvergleichbarer, natiirlicher Geschmack und einmaliges
intensives Pflaumenaroma.

Verpackung: 700 ml x 6 Stiick.

Sl
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KIRSCHWASSER ,WISNIAK NA RUMIE” 35%

Kirschwasser Wi$niak na Rumie ist ein Likér, der in eine eindrucks-
volle Karaffe, die mit Glaskorken verschlossen ist, abgefiillt wird.
Der Likér wird aus Kirschsaft und Kirschguss sowie aus natiirlichem
Jamaica Rum gemacht und diese Mixtur sichert das Geschmacks-
und Aroma-Reichtum. Er eignet sich wunderbar sowohl fiir den di-
rekten Verzehr und als auch hervorragend fiir Drinks, Desserts und
heifle Getrinke.

Verpackung: 500 ml x 6 Stiick, 100 ml x 12 Stiick.
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VINPOL sp. z o.0.

Grupa Henkell & Co.

ul. Mazowiecka 48, 87-100 Torun, PL
Tel.: +48/ 56 657 17 00

Fax: +48/ 56 65972 21

E-Mail: vinpol@vinpol.pl
www.vinpol.pl

DALKOWSKI ADVOCAAT

Wenn Sie ein Liebhaber des Eierlikors sind, miissen Sie das Produkt
Dalkowski Advocaat unbedingt probieren. Die perfekt ausgewogene
Komposition und der ausgezeichnete Geschmack werden sowohl in
Polen als auch im Ausland sehr geschitzt. Dalkowski Advocaat wird
ausschlieflich aus natiirlichen Rohstoffen ausgezeichneter Qualitit
produziert. Lassen Sie sich von dem milden Vanille-Duft und vollem
Zabaione-Geschmack bezaubern.

Lieferbarin 0,51und 0,35 1.




HonNia

SADECKI

BARTNIK

Bienenstand ,Sadecki Bartnik” — A.J. Kasztelewicz
33-331 Stréze 235, PL

Tel.: +48/ 18 445 18 82

Fax: +48/ 184451872

E-Mail: bartnik@bartnik.pl

www.bartnik.pl

MEHRBLUMENHONIG

Mehrblumenhonig — wie die Bezeichnung es schon darstellt, kommt
der Honig aus dem Nektar, den Bienen aus unterschiedlichen Pflan-
zen — sowohl aus Anbaupflanzen als auch aus Pflanzen aus Weiden,
Wildern, in Niederungen und in den Bergen — gesammelt haben.
Er hat eine hellcremige manchmal eine Teefarbe. Er kristallisiert
ziemlich schnell und verindert dabei die Farbe auf hellgrau oder
hellbraun. Fiir den Honig ist ein ziemlich starker Geruch charakteris-
tisch, der dem Wachsgeruch ahnlich ist und sein Geschmack ist von
der Mischung des Nektars abhingig, der zum Bienenstock gebracht
wird. Seine Heilwerte sind von den Pflanzen abhingig, aus denen
die Bienen den Nektar gesammelt haben. Dies bleibt aber das Ge-
heimnis der Insekte. Der Mehrblumenhonig eignet sich besonders
fiir den Kampf gegen Allergien. Er enthilt nimlich Blumenpollen,
die wie Allergene wirken.

LINDENHONIG
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Lindenhonig - Er zeichnet sich durch ein starkes, der Linde dhnli-
ches Aroma aus. Er hat einen scharfen, leicht bitteren Geschmack.
Als Flisssigkeit hat er eine griinlich-gelbe bis helle Bernsteinfarbe.
Die Farbe und die Intensitit des Geschmacks ist unterschiedlich
und abhingig von der Herkunftsregion. Nach der Kristallisierung ist
er feinkérnig und seine Farbe wechselt auf weifs — gelb oder goldig -
gelb. Der Lindenhonig wirkt auswurfférdernd, schweifStreibend, fie-
bersenkend, beruhigend und krampflésend. Er wird bei der Heilung
von akuten und langwierigen Erkrankungen der oberen Atmungswe-
ge, Rachenkrankheiten, bei Angina, Hohlenerkrankungen und Bron-
chienentziindung verwendet. Dank einer hohen antibiotischen Ak-
tivitdt wird er auch bei Krankheiten der Harnwege, rheumatischen
Krankheiten und Neurosen angewandt

HonNia

AKAZIENHONIG

Akazienhonig — Er enthilt eine groffe Menge von Fruktose und des-
wegen kristallisiert sehr langsam. Der reine Akazienhonig ist hell-
cremig bis farblos. Nach der Kristallisierung bekommt er eine weifle
bis Strohfarbe. Sein Geruch ist leicht dem Duft der Akazienbliiten
dhnlich. Der véllig reife Akazienhonig zeichnet sich durch einen
grofleren als andere Honige Inhalt von Saccharose aus. Der Akazi-
enhonig findet Anwendung bei Heilung von Magengeschwiirkrank-
heiten und beim Zwolflingerdarmgeschwiir, bei der Entziindung der
Schleimhiute und der Heilung von Darmkrimpfen. Bei einem Ge-
schwiir beschleunigt der Akazienhonig die Regeneration des Gewe-
bes der existierenden Erosionen und Geschwiire. Er beeinflusst auch
die Darmperistaltik und ist wenig biotisch aktiv.

BUCHWEIZENHONIG

Buchweizenhonig — dhnlich wie der Akazienhonig enthilt auch die-
ser Honig viel Fruktose. Seine Farbe ist dunkel bis braun. Wenn der
Honig linger mit Lichtzugang aufbewahrt wird, wechselt er seine
Farbe auf dunkelbraun oder fast schwarz. Er kristallisiert und bildet
dabei dicke, harte Kristallen, die im fliissigen Honig ablagern. Nach
der Kristallisierung bekommt er meistens braune Farbe. Er hat einen
scharfen sogar leicht brennenden Geschmack. Der Buchweizenho-
nig enthilt besonders viel Magnesium, das sich leicht aneignen lasst.
Er wird bei der Antikrebsdiit empfohlen. Er wird bei Krankheiten
des Blutkreislaufs, insbesondere bei Sklerosen angewandt. Er wird
auch bei Lebererkrankungen und bei der Schwichung des Sehver-
mogens, des Gehors und des Gedichtnisses empfohlen. Er wirkt
herzférdernd.
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MAMUT sp. z o0.0.

ul. Zmigrodzka 244, 51-131 Wroclaw, PL
Tel.: +48/ 71 37 09 131

Fax: +48/71 37 09 200

E-Mail: sekretariat@mamut.pl
www.mamut.pl

ZWIEBACK MIT ROSINEN

Idealer Snack fiir aktive Personen. Leichtverdaulich, leicht verwert-
bar durch den Organismus. Das enthaltene Lezithin unterstiitzt die
Konzentration, die bei der intensiven, geistigen Anstrengung unent-
behrlich ist. Verpackt in Tiitchen je 4 Stck.

42 g, Sammelverpackung 28 Stck., Anzahl auf der Palette - 160, Halt-

barkeit - 8 Monate.
126 g, Sammelverpackung 12 Stck., Anzahl auf der Palette - 50, Halt-

barkeit - 8 Monate.

LECKERER ZWIEBACK
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Gebraten aus Weizenmehl von héchster Qualitit. Leichtverdaulich,
leicht verwertbar durch den Organismus. Empfohlen bei Beschwer-
den des Verdauungssystems. Ohne Konservierungsmittel. Feuchte
unter 10% garantiert die Haltbarkeit von 8 Monaten.

SUss- UND TEIGWAREN

290 g, Sammelverpackung 20 Stck., Anzahl auf der Palette - 30, Halt-
barkeit - 8 Monate.

ZWIEBACK OHNE ZUCKER

Produkt mit didtetischer Wirkung - enthilt keinen Rohrzucker. Ge-
braten aus Weizenmehl von hchster Qualitit. Empfohlen fiir Perso-
nen, die Zucker vermeiden. Die Rezeptur wurde um Lezithin ange-
reichert, das fiir unser Gedichtnis sorgt. 1 Scheibe enthilt 41 kcal.
Ohne Konservierungsmittel. Feuchte unter 10% garantiert die Halt-
barkeit von 8 Monaten.

285 g, Sammelverpackung 20 Stck., Anzahl auf der Palette - 30, Halt-

barkeit - 8 Monate.
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BRESLAUER SEMMELMEHL

Produkt von der hichsten, festen Qualitat, produziert in der speziel-

len Fertigungsstrafie zur Produktion des Semmelmehls. Als einziges

in Polen wird es aus den speziell gebratenen Weizenmehlbackwaren
mit der unverinderlichen Zusammensetzung hergestellt. Absorbiert
keine fremden Geriiche, es hat einen appetitlichen, natiirlichen Ge-
ruch. Es brennt nicht an und hat goldene Farbe. Die lingste in Polen,
durch Untersuchungen nachgewiesene Haltbarkeit von 10 Monaten.
Vorteile des Breslauer Semmelmehls wurden durch das Polnische
Zentrum fiir Untersuchungen und Zertifizierung bewertet und rich-
tig eingeschitzt, das dem Produkt das Q-Zeichen verliehen hat.

450 g, Sammelverpackung 12-Pack, Anzahl auf der Palette 117x12-Pack,
Haltbarkeit - 10 Monate.

&
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Przedsi¢biorstwo Wyrobow Cukierniczych ,ODRA” S.A.
ul. Starobrzeska 7, 49-30S Brzeg, PL

Tel.: +48/ 77 444 06 00

Fax: +48/ 77 416 26 27

E-Mail: odra@odra.com.pl

www.odra.com.pl

HALVA

Wird seit 1951 nach traditioneller Methode hergestellt, wobei die Zutaten
in Handarbeit vermengt und geknetet werden. Die manuelle Verarbeitung

der Sesammasse hat Einfluss auf den ausgezeichneten Geschmack von Hal-
va. Sesammasse ist die wichtigste Zutat fiir Halva. Bei diesem Vorgang wird
die Sesam- und Karamellmasse in der Art vermengt, dass sich feine Fasern
der Karamellmasse gleichmifig verteilt in der Sesammasse verteilten. Die auf
diese Weise erreichte Halva Struktur macht dieses Produkt unvergleichlich.
Handarbeit ist bei diesem Vorgang unerlésslich. Maschinelle Herstellung wiir-
de eine solche Struktur des Erzeugnisses nicht erlauben.

Die Firma ,ODRA” SA stellt folgende Arten von Halva her:

PHANTASIESESAMHALVA

- ein Produkt aus Sesammasse mit Kakaozusatz.

] SESAMHALVA MIT VANILLEGESCHMACK

— aus Sesammasse mit Vanillegeschmack.

SUss- UND TEIGWAREN

SESAMHALVA MIT NUSSEN

— ein Produkt aus Sesammasse mit Zusatz von Erdniissen.

MILCH-SESAMHALVA

— Produkt aus Sesammasse mit dem Zusatz von Pulvermilch.

SESAMHALVA MIT VANILLEGESCHMACK,
MIT SCHOKOLADE UBERZOGEN

— Sesammasse mit Vanillegeschmack, mit Schokolade iiberzogen.
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MATYLDA 4 oo e
= Kréwki (Bonbons) mit delikatem Milch-Vanille Geschmack.
@%rma %&iﬁrz)fcza
2 2 o Y &4
Firma Cukiernicza ,SOLIDARNOSC” sp. z o.0. GﬁC[GmGSC
ul. Gospodarcza 25, 20-211 Lublin, PL
Tel.: + 48/ 81746 37 37 V,-“vl
Fax: + 48/ 81746 16 14
www.solidarnosc.pl 1952 Lublin

CHOCOLATE DANCING STARS KAFFEE-SAHNE

Chocolate Dancing Stars Kaffee-Sahne-Kaffee- und Sahnecremefiil-
- lung in Dessertschokolade mit kostlichem Geschmack.
TRUFFEL & g
Hervorragende Milch-Kakao Bonbons mit Rum Aroma und Spiritu-
osen Note in kostliche Schokolade gehiillt.

-

F

CHOCOLATE DANCING STARS KARAMELL

Chocolate Dancing Stars Karamell sind eine Kombination aus feiner

Vollmilch- und Dessertschokolade, die dem Toffee-Geschmack eine
besondere Prigung geben.

BonN Ton

Siiffigkeiten in gutem Ton, die in klassischen Schokoladenténen er-
klingen. Klavier, Geige, Harfe, Trompete, jedes Instrument birgt ei-

nen anderen Geschmack in sich: Nuss, Hawaii Magic, Cappuccino,
Amaretto.

CHOCOLATE DANCING STARS ORANGE

Chocolate Dancing Stars Orange vereinen weifle und Dessertscho-

m@ﬁ?
kolade mit samtiger Orangenfiillung. bt /i
. 6

s A
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CHOCOLATE SATISFACTION

Eine einzigartige Pralinenkollektion aus drei verschiedenen Schoko-
laden: Dessert-, Vollmilch- und weiler Schokolade mit Cremefiil-
lungen mit klassischem Geschmack.

TorrFINO

Zartes Milchtoffee mit Schokocreme. Die Umhiillung aus Milchtof-
fee birgt ein aulergewdhnlich schokoladiges Inneres. Toffino ist be-
sonders bei den jiingsten Konsumenten beliebt.

PFLAUMEN IN SCHOKOLADE

Einzigartig kostliche kandierte Pflaumen in Kakaocreme mit einem
Guss aus Dessertschokolade, seit SO Jahren traditionell nach dem-
selben Geheimrezept hergestellt. Die effektvolle dunkelblaue Verpa-
ckung und das auffillige Logo stehen fiir hochste Qualitit.
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KIRSCHEN 1M LIKOR W oo

Pralinen mit einer Sauerkirsche in Kirschlikor und raffiniertem Ge-
schmack in zwei originellen Formen.

GOLDEN NUT

Exquisite Pralinen mit einer Haselnuss in samtiger Nusscremefiil-
lung.

SCHOKO-KREATIONEN — CHOCOLATE CREATIONS

Pralinen in Milchschokolade, Dessertschokolade und weifler Scho-
kolade in mehr als zehn Geschmacksrichtungen mit samtigen
Cremefiillungen. Die elegant verpackten Pralinenkollektionen ver-
binden auf aufergewShnliche Weise drei Schokoladensorten mit
samtigen Cremefiillungen: Toffee, Pistazie, Kokos, Mandel und Kaf-
fee. Die Verpackungen eignen sich wunderbar zum Verschenken fiir
kleine und grof8e Anlasse.
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KRAUTER UND GEWURZE

PRYMAT sp. z 0.0.
ul. Chlebowa 14, 44-337 Jastrzebie Zdr¢j, PL
Tel./Fax: +48/ 324733222

+48/ 324733833

Marketing und Vertrieb
ul. Ractawicka 58, 30-017 Krakéw, PL
Tel.: +48/ 12252 8821

Pr at® Fax: +48/ 12 252 8822

E-Mail: prymat@prymat.pl
www.prymat.pl

KUCHAREK - PRZYPRAWA DO POTRAW
— SPEISEGEWURZ

Das Geheimnis von KUCHAREK steckt in der Wahl auserlesener
Zutaten, die zu einer unverwechselbaren Geschmacks- und Aroma-
komposition zusammengestellt werden. KUCHAREK - das sind
verschiedenartige Gewiirze und Trockengemiise, die in einem opti-
malen Verhiltnis zueinander kombiniert werden. Mit KUCHAREK
konnen Sie Suppen, Fleischgerichte, Fischspeisen, Saucen und Sala-
te verfeinern und abwechslungsreich gestalten.
75¢,125¢,200¢,500¢,1000g, 1500 g.

ZUREK $LASKI KUCHAREK
— SCHLESISCHE SAUERTEIGSUPPE

Wer weif besser als wir bei Kucharek, wie eine traditionelle schle-
sische Sauerteigsuppe schmecken muss? Eine entsprechende Wahl
der Zutaten und die vorziiglichen Gewiirze sind die zwei wichtigsten
Merkmale der schlesischen Sauerteigsuppe von Kucharek.

46¢g.
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Chlodnia IRMOS sp. z o.0.

ul. Targowa 7, 98 - 200 Sieradz, PL
Tel.: +48/ 43 822 44 20

Fax: +48/ 43 8224420

E-Mail: irmos@irmos.pl

www. irmos.pl

KARTOFFELKLOBE MIT FLEISCH

Eigenschaften der Kartoffelklofe mit Fleisch sind: Schmackhaftig-
keit, hoher Gesundheits- und Nihrwert, Vorbereitungsleichtheit.
Das Produkt ist kalorienarm und leicht verdaulich — wird allen Kon-
sumenten in jedem Alter empfohlen. Hohe Qualitit des Produkts
ergibt sich aus der Technologie, aus dem Wahl des angemessenen
Rohstoffes und aus der Befolgung der Produktionshygiene. In dem
Betrieb funktionert das HACCP System, das von Sanitir- und We-
terindrinspektionen, SGS Polen Sp. z 0.0. und von dem PCBC S.A.

in Warschau positiv beschrieben wurde.
Nettomasse e S00 g.

MISCHWAREN UND VERABEITETE WAREN

JAWO sp. z o.0.

ul. Bér 661, 42-200 Czestochowa, PL
Tel.: +48/ 34 366 38 65

Fax: +48/ 34 363 1428

E-Mail: firma@jawo.pl
www.jawo.pl

PIROGGEN

Welche Piroggen sind die besten? Diese, die von unseren Grofimiittern ge-
macht wurden - natiirlich. Den zweiten Platz nehmen aber unsere — die vom
Unternehmen JAWO hergestellten — Piroggen ein. Warum wir so meinen?
Weil sie sind, wie die Piroggen sein sollen. Ein weicher Teig vom Mehl und
von echten Eiern, der mit einer aromatischen, von uns vor Ort gemachten
Fiillung, gefiillt werden. Piroggen, die keine kiinstlichen geschmacksférdern-
den Zusitze, Farbstoffe oder Konservierungsmittel enthalten. Alle unseren
Piroggen sind handgemacht. Im unseren Angebot gibt es zwolf Arten von
Piroggen. Sechs fiir Liebhaber siifler Piroggen: mit Quark, mit vollen Erdbee-
ren, mit Quark und Erdbeeren, mit Blaubeeren, mit Quark und Blaubeeren
sowie mit vollen Kirschen. Weitere sechs Arten der Piroggen bieten wir den-
jenigen, die traditionelle Gerichte hoch schitzen, an. Wir haben etwas sowohl
fir Fleischliebhaber als auch fiir Vegetarier: mit Fleisch, Piroggen russische
Art (mit einer Fiillung aus Quark und Kartoffeln), mit Pilzen und Sauerkraut-
filllung, mit Fleisch und Sauerkrautfiillung. Und fiir diejenigen, die nach ori-
ginellen Geschmicken streben, haben wir Piroggen auf altpolnische Art mit
Gerstengriitze und Pilzen sowie die Piroggen mit Spinat.

RussiscHE PIROGGEN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

ALTPOLNISCHE PIROGGEN MIT GRUTZE UND PILZEN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

""-r

<
FIEROGI
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PIROGGEN MIT FLEISCH UND SAUERKRAUT

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

FrriscH PIROGGEN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

PIROGGEN MIT PILZEN UND SAUERKRAUT

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

PIROGEN MIT SPINAT

- Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
P Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

’
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PIROGGEN MIT QUARK W oo e

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

PIROGGEN MIT QUARK UND HEIDELBEEREN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

PIROGGEN MIT QUARK UND ERDBEEREN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

PIROGGEN MIT HEIDENBEEREN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

129



130

MISCHWAREN UND VERABEITETE WAREN

PIROGGEN MIT ERDBEEREN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

PIROGGEN MIT SAUERKIRSCHEN

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.

P r——— Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.
I = /. .'- F
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KLOSSE

Grofler Vorteil dieser Speise stellt eine besonders einfache und schnelle Art
ihrer Vorbereitung dar. Die Klé83e leisten eine grofle Hilfe in jeder Kiiche, in-
dem sie hervorragend die Kartoffeln bei dem Mittagessen ersetzen kénnen.

ScHLESISCHE KLORE MIT FLEISCHFULLUNG

Schlesische Klofe mit Fleischfiillung (Rind- und Schweinefleisch) —
wir empfehlen die Kl63e vor allem mit beliebigem Salat zu servieren.

Foesker okt e Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.

- Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

ScuLEsIsCHE KLOBRE MIT LOoCcH

Warum sind sie mit einem Loch angefertigt? Um es zu ermdglichen,
sie mit einer schmackhaften Sof8e zu begieflen und mit einem Fleisch-
stiick sowie mit Gemiise als eine Hauptspeise auf den Tisch zu bringen.
Die beiden Arten der Schlesischen Kl683e sind glutenfreie Produkte.

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

MISCHWAREN UND VERABEITETE WAREN
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KARTOFFELKLORE L2l

,Leniwe” Kartoffelkl688¢ — die Quarkklof3e, die besonders schmack-
haft mit Zucker und Zimt, sowie mit einem Guss aus einer geschmol-
zenen Butter. Sie sind besonders bei Kindern geliebt.

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

KARTOFFELKLORRE

»Kopytka” Kartoffelklofe — die Kartoffelklofchen, als sie mit Speck-
grieben angemacht werden oder gesofit werden, in drei Minuten als
eine schmackhafte Speise serviert werden konnen.

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

" .‘\,‘
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KARTOFFELKLORRE

Wir bieten drei Arten von Kartoffelkloffen an: mit Fleischfiillung,
ohne Fiillung und Cepelinai. Jede Art stellt eine ausgezeichnete Basis
fiar schnelle Vorbereitung des Mittagessens dar. Hervorragend schme-
cken die Kartoffelklé8e sowohl mit Fett, als auch mit Rohkost oder
mit verschiedenen Soflen. Cepelinai sind ein Gericht, das aus der Ost-
europdische Kiiche stammt und aus Kartoffeln, Rind- und Schweine-
fleisch sowie aus Gewiirzen zusammengesetzt ist. Vorziiglich schme-
cken sie mit Soflen sowie mit gebratener Zwiebel und mit Rohkost.
Im westlichen Teilen Polens sind sie als Kartauschen und im 6stlichen
Teilen als Cepelinai bekannt.

Verpackung fiir Einzelhandel: 480 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

KNODEL

Handgemachte, mit vollen, sorgfiltig ausgewidhlten Obststiicken —=
- Pflaumen oder Erdbeeren — gefiillte Knodel sind weitere unsere |

e
Spezialitit. Ohne Zuckerzusatz. Wir empfehlen, die Knddel, mit ge- KNEDLE %
schmolzener Butter gegossen und tiberzuckert oder mit einer Scho-
koladensof3e zu servieren.

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.
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TEIGTASCHEN

»Uszka” Teigtaschen — die ringférmige, kleine Teigwaren, die, dhnlich wie ita-
lienische tortellini oder ravioli, gefiillt sind. Sie werden vorwiegend als Einlage
zu klaren Suppen wie roter Riibensuppe, Fleischbrithe und traditioneller Pilz-
suppe oder mit Sofen serviert. Die Teigtaschen kénnen aber auch ein selbst-
standiges Gericht bilden als ein Zusatz fiir Salate oder Ragout.

TEIGTASCHEN MIT CHAMPIGNONS

Die Fiillung setzt sich aus frischen Champignons, Gewiirzen und
Weizenfaser zusammen.

LA Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

TEIGTASCHEN MIT FLEISCH

Fiillung aus Rindfleisch, das aus den polnischen Landwirtschaften
stammt.

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.
Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

TEIGTASCHEN MIT PILZEN UND SAUERKRAUT

Die mit Stiicke echter Waldpilzen gefiillt sind und besonders gegen
Heiligabend als eine traditionelle Speise in Polen von hohem Inter-
esse sind.

Verpackung fiir Einzelhandel: 450 g.

Verpackung fiir die Gastronomie: 2,5 kg.

MISCHWAREN UND VERABEITETE WAREN

Przedsi¢biorstwo Wielobranzowe ,MAXTOP” \l\AXT OP
A.Malasiewicz, J. Maleta, R. Maleta sp. j.
ul. Fabryczna 10, 41-260 Stawkéw, PL
Tel.: +48/ 32293 17 66
Fax: +48/3229317 15
E-Mail: maxtop@maxtop.pl

www.maxtop.pl St A W K'O$

P1zza Porra miT CHAMPIGNONS 370 G

Feiner, knuspriger Teig, frische Champignons, Tomaten und fein
geschnittene Zwiebel ist eine perfekte Kombination fiir Vegetari-
er, aber nicht nur fiir sie. Die Tomatensofle und spezielle Gewiirze
machen die Polla Pizza zum Lieblingsgericht sowohl der Kinder als
auch der Erwachsenen. Die Mozzarellakise verbindet alle Zutaten
und verfeinert die Pizza zum aromatischen Prachtstiick der Kiiche.
Durchmesser: 23 cm, Gewicht: 370 .

P1zzA POLLA MIT SCHINKEN
UND CHAMPIGNONS 370 G

Feiner, knuspriger Teig, der mit frischen Champignons, fein ge-
schnittener Zwiebel und Schinkenschnitten bedeckt ist - eine Verbin-
dung bester Zutaten. Die Tomatensof3e mit sorgfiltig ausgewihlten
Gewiirzen und Mozarellakise verleihen der Pizza ein charakteristi-
ches Aroma.

Durchmesser: 23 cm, Gewicht: 370 g.

P1zza PorLA VIER KASESORTEN 330 G

Pizza Polla vier Kisesorten ist ein richtiges Fest fiir Kisefans. Thren
orginellen Geschmack verdankt sie einer Verbindung von Gouda,
Edam, Mozzarella und Schimmelkise. Die sorgfiltig ausgewédhlten
Gewiirze in Verbindung mit der richtigen Sofe betonen das Kisea-
roma, und der knusprige Teig spielt perfekt mit der Garnierung zu-
sammen.

Durchmesser: 24 cm, Gewicht: 330 g.
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P1zzA M1T SCHINKEN AUF DER PLATTE 250 G

Schinkenpizza auf der Platte besteht aus flaumigen, weichen Hefe-
teig mit milder Fillung: leicht gebratene Zwiebel und Champignons
vereint in einer perfekten Kombination mit Schinken. Die ganze
Komposition wird durch Mozarellakise erginzt, was die Pizza auf
der Platte besonders sanft und aromatisch macht.

Durchmesser: 20 cm, Gewicht: 250 g.

P1zza miT CHAMPIGNONS AUF DER PLATTE 250 G

Pizza mit Champignons auf der Platte hat weichen Teig, der im
Mund zergeht, und feine Fiillung mit gebratener Zwiebel und Cham-
pignons. Die Gewiirzmischung wurde so zusammengestellt, dass sie
den natiirlichen Geschmack der Zutaten von bester Qualitit hervor-
bringt und somit in Verbindung mit der Mozarellakise ein perfektres
Gericht ausmacht.

Durchmesser: 20 cm, Gewicht: 250 g.

P1zza GiacoMo MIT SCHINKEN 555 G

Flaumiger, dicker, amerikanischer Teig mit vielen Zutaten. Das Ge-
heimnis des unvergesslichen Geschmacks liegt in sorgfiltiger Aus-
wahl bester Zutaten, einer Gewiirzkomposition, die speziell fiir die-
se Pizza zusammengestellt wurde, und der Anwendung eines echten
Hefeteigs. Das Ganze wird durch Mozarellakise und Schinken ver-
feinert. Grof3e Pizza fiir die ganze Familie, die maximales Vergniigen
beim Genieflen bietet.

Durchmesser: 28 cm, Gewicht: 555 g.

MISCHWAREN UND VERABEITETE WAREN

MOKATE S.A.

ul. Katowicka 265, 43-450 Ustron, PL
Tel.: +48/ 33 85491 00

Fax: +48/ 33 85491 39

E-Mail: mokate@mokate.com.pl
www.mokate.com.pl
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MOKATE

D1E vON DER GROSSMUTTER JAGODA
EMPFOHLENE

Die von der Grofimutter Jagoda empfohlene Teeserie bedeutet eine
neuartige Betrachtung des Friichteteethemas auf dem polnischen
Markt. Zu den Konkurrenzvorteilen gehéren sowohl die Verpa-
ckung als auch der perfekt abgestimmte Fruchtgeschmack.

Die Serie ,Die Grofmutter Jagoda empfiehlt* umfasst sechs Friich-
teteearten mit einzigartigen Rezepturen. Neben der vom polnischen
Verbraucher beliebten Tee mit Waldhimbeer-, Heckenrose-, Frucht-
mischungs- und Rotgrapefruitgeschmack, kann man im Angebot Ge-
schmicke aus den polnischen Obstgirten, wie zum Beispiel Apfel oder
Williams-Birne finden — der volle Geschmack im bequemen Beutel.

Die Verpackung beinhaltet 20 Beutel .

}a:?a?ﬁ.:;, ' '. %

HERBATKA EKSPRESOWA ROZGRZEWAJACA
LoyDp TEA Z SOKIEM MALINOWYM

Die Verbindung der schwarzen Tee mit Natursaft. Solche Verbin-
dung von afrikanischen Tees mit hochster Qualitit und granulier-
tem Saft zeichnet dieses Produkt aus. Das erinnert uns an die gute
Zeit, in der unsere Grofimiitter uns Tee mit Himbeersaft aus eigener
Vorratskammer servierten.

Die Verpackung beinhaltet 10 Beutel.
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Glithtee — die Einzigartigkeit der Tee resultierte sowohl aus dem
Bezugspunkt - also aus der Welt der traditionellen Alkoholgetrinke
als auch aus der technischen Wende. Zur Rezeptur wurde der echte
Ethylalkohol (in der Kapselform) gegeben. Riuber-, Pflaume- und
Kosak-Gliihtee sind Individuen nicht nur hinsichtlich der Konzep-
tion aber auch aus der technologischen Hinsicht. Die Auswahl der

ViRTU sp. j. - B. Vetulani, D. Mikulska
ul. Losnicka 35, 42-400 Zawiercie, PL
Tel.: +48/ 32 67 02 999

+48/ 32 6703 616

Fax: +48/ 32 67 00 888

E-Mail: biuro@virtu.com.pl
www.virtu.com.pl

entsprechenden Friichte- und Krautermischungen ist Endeffekt der
monatlangen Arbeit einer internationalen Technologengruppe, de-
ren Erzeugnisse laufend auf Grund von Verbrauchertesten verifiziert

worden sind. Das Ganze wird durch die Verpackung vervollstindigt
— kleine Kartonverpackung mit unbanaler Graphik, die dieses Pro-
dukt im Geschift gekennzeichnet.

Die Verpackung beinhaltet 10 Beutel. PIROGEN

« PIROGEN MIT SPINAT 400 G
o PIROGEN MIT KRAUT UND Pi1LZEN 400 G
« RussiscHE PIROGEN 400 G

Traditionelle frische Pirogen mit ausgezeichnetem Geschmack und
Aroma. Hochqualitatives Produkt, sorgfiltig zubereitet nach alt-
polnischer Rezeptur. Das Gericht muss lediglich Heiflwasser, Mik-
rowelle erhitzt oder in der Pfanne angebraten werden. Pirogen sind

eine gute Idee fiir ein schnelles und nihrungshaltiges Mittagessen
KAMILLE MIT HONIG UND ZITRONE fiir die ganze Familie.

Das Produkt ist auch als 1 kg Packung erhiltlich.

Kamille mit Honig und Zitrone ist eine einzigartige Zusammen-
setzung von Kriutern und Friichten mit einem feinen Hauch von
Honig. Honig verleiht dem Tee einen hervorragenden siiflen Ge-
schmack, mildert und betont leicht das herbe Zitronenaroma. Eine
solche Zusammensetzung ist ein Vorschlag auch fiir diejenigen, die

den tiglichen Kriuterteegenuss nicht gewohnt sind. Die Verpackung
beinhaltet 20 Teebeutel im Preis von 3 Zloty. PRANNKUCHEN

« PFANNKUCHEN MIT PFIRSICHEN 400 G
« PFANNKUCHEN MIT QUARK 400 G
« PFANNKUCHEN MIT APFELN 400 G

Pfannkuchen der Firma Virtu sind eine gute Idee fiir ein schnelles
leckeres Mittagessen oder ein nahrhaftes Abendessen. Das Produkt
zeichnet sich durch seinen ausgeprigten Geschmack und sein Aro-
ma dank seiner Zutatenkomposition und der traditionellen Rezep-
tur aus. Pfannkuchen schmecken sowohl kalt, als auch mit Butter in
einer Pfanne angebraten. Sie konnen mit Sahne oder mit Fruchtsof3e
serviert werden.
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MISCHWAREN UND VERABEITETE WAREN

KROKETTEN MIT KrRAUT UND P1LZEN 400 G

Ein hochqualitatives Produkt, das sich durch seinen ausgeprigten
Geschmack und sein Aroma auszeichnet. Ideal fiir Personen, die die
Zeitersparnis und die einfache Zubereitung der Mahlzeiten zu schit-
zen wissen. Das Gericht muss lediglich in einer Mikrowelle oder im
Ofen erhitzt oder in einer Pfanne angebraten werden. Kroketten pas-
sen ausgezeichnet zu traditionellem klarem Barschtsch.

Auch als 1kg Packung erhiltlich.

PASTETEN

e PASTETEN 250 G MIT KrRAUT UND PILZEN
e PASTETEN 250 G MIT PILZEN

Sind eine ausgezeichnete Verbindung von frischem knusprigem He-
feteig und Fiillung, die nach traditionellen polnischen Rezepturen
zubereitet werden. Ausgeglichene Proportionen der Zutaten verge-
ben den Pasteten einen unvergesslichen Geschmack und ein Aroma.
Ideal in Verbindung mit Barschtsch.

. AzANKI MIT KRAUT UND PILZEN

KrAauT MIT PILZEN
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