
Informacja zbiorcza o wynikach kontroli planowej w zakresie 

kontroli jakości handlowej przetworów mięsnych za IV kwartał 

2025 r. 

1 Zakres kontroli  

Skontrolowano łącznie 8 podmiotów, w tym: 

• 4 producentów, 

• 4 podmioty na etapie detalu. 

Nieprawidłowości stwierdzono w 2 podmiotach (u 2 producentów) co stanowi 25 % 

skontrolowanych podmiotów.  

Łącznie kontrolą objęto w zakresie: 

a) cech organoleptycznych – 6 partii przetworów mięsnych (na etapie produkcji) o łącznej 

masie 767,24 kg, w tym: 

• 3 partie kiełbas homogenizowanych o łącznej masie 485,92 kg,  

• 1 partię wyrobu blokowego o masie 158 kg,  

• 2 partie innych przetworów mięsnych o łącznej masie 123,32 kg, 

b) parametrów fizykochemicznych – 6 partii przetworów mięsnych (na etapie produkcji) 

o łącznej masie 767,24 kg, w tym: 

• 3 partie kiełbas homogenizowanych o łącznej masie 485,92 kg,  

• 1 partię wyrobu blokowego o masie 158 kg,  

• 2 partie innych przetworów mięsnych o łącznej masie 123,32 kg, 

z czego zakwestionowano 4 partie przetworów mięsnych o łącznej masie 643,92 kg, w tym: 

• 3 partie kiełbas homogenizowanych o masie 485,92 kg, 

• 1 partię wyrobu blokowego o masie 158 kg,  

c) znakowania – 15 partii przetworów mięsnych o łącznej masie 788,88 kg, w tym: 

• 11 partii kiełbas homogenizowanych o łącznej masie 505,36 kg, 

• 1 partię wyrobu blokowego o masie 158 kg, 

• 3 partie innych przetworów mięsnych o łącznej masie 125,42 kg, 

z czego zakwestionowano 2 partie kiełbas homogenizowanych o łącznej masie 235,92 kg. 
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2 Wyniki kontroli – Detal 

Ogółem na etapie sprzedaży detalicznej zbadano 9 partii przetworów mięsnych o łącznej 

masie 21,54 kg, w tym: 

• 19,44 kg kiełbas homogenizowanych, 

• 2,1 kg innych przetworów mięsnych. 

Nieprawidłowości nie stwierdzono. 

Kontroli prawidłowości znakowania poddano 9 partii przetworów mięsnych o łącznej masie 

21,54 kg, nie stwierdzając w badanym zakresie nieprawidłowości. 

3 Wyniki kontroli - Produkcja 

Ogółem na etapie produkcji zbadano 6 partii przetworów mięsnych o łącznej masie 

767,24 kg, w tym: 

• 3 partie kiełbas homogenizowanych o łącznej masie 485,92 kg,  

• 1 partię wyrobu blokowego o masie 158 kg,  

• 2 partie innych przetworów mięsnych o łącznej masie 123,32 kg. 

Badaniem laboratoryjnym w zakresie cech organoleptycznych i fizykochemicznych objęto 

6 partii przetworów mięsnych o łącznej masie 767,24 kg, z czego zakwestionowano 4 partie 

o łącznej masie 643,92 kg, w zakresie cech fizykochemicznych w tym: 3 partie kiełbas 

homogenizowanych o łącznej masie 485,92 kg i 1 partię wyrobu blokowego o masie 158 kg, 

z uwagi na zaniżoną zawartość tłuszczu. 

Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 6 partii przetworów mięsnych o łącznej masie 

767,24 kg, z czego zakwestionowano 2 partie kiełbasy homogenizowanej o łącznej masie 

235,92 kg.  

Stwierdzone nieprawidłowości: 

a) niezgodnie ze stanem faktycznym podano kolejność soli w wykazie składników – 2 partie, 

b) nie zastosowano spacji pomiędzy wartościami liczbowymi, a symbolami jednostek 

w wartości odżywczej – 2 partie, 

c) w wykazie składników nie podano procentowej zawartości mięsa drobiowego, pomimo 

użycia w nazwie produktu słowa “drobiowa” – 1 partia,  
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d) w wykazie składników podano nazwę składnika “GRCZYCA”, która nie jest wyraźnie 

czytelna z uwagi na występująca literówkę – 1 partia. 

Dwie partie produktów poddanych kontroli na etapie sprzedaży detalicznej o łącznej masie 

6,6 kg posiadały oznaczenie „Produkt Polski”. 

4 Zastosowane sankcje 

W związku ze stwierdzonymi nieprawidłowościami: 

a) zostaną wszczęte 2 postępowania administracyjne zmierzające do wymierzenia kary 

z jakości. 

b) zostaną skierowane do przedsiębiorców 2 zalecenia pokontrolne wzywające do 

usunięcia stwierdzonych nieprawidłowości. 

Opracował: Wojciech Rowiński – Starszy Specjalista. 
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