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SEOWO OD GEOWNEGO

INSPEKTORA JHARS

Grudzien to magiczny miesigc: Boze Narodzenie i rodzinna kolacja wigilij-
na, obdarowywanie si¢ prezentami. Jednak zanim usigdziemy do $wiatecz-
nego stotu i bedziemy mogli delektowac¢ si¢ smakiem przygotowanych po-
traw, najpierw musimy wszystkie artykuly spozywcze kupié. Ale czy wiemy
i pamietamy o tym, zeby zawsze czyta¢ etykiety na produktach? Na jakie
informacje znajdujace si¢ na naszym ulubionym masle, szynce czy czeko-
ladzie zwraca¢ uwage? Wyniki kontroli przeprowadzanych przez IJHARS
w latach 2006-2011 wskazuja, ze najwigcej nieprawidtowosci stwierdzono

wlasnie w zakresie znakowania.

Tematem informacji przekazywanych konsumentom dotyczacych zywnosci zajat si¢ takze Parlament Europejski
i6lipca 2011 roku przyjal nowe rozporzadzenie regulujace te kwestie. Zachgcam zaréwno konsumentéw, jak i pro-

ducentéw do przeczytania artykutu ,,Czas na zmiane etykiet — nowe przepisy w zakresie znakowania zywnosci”.

Wraz z nadejéciem zimy zaczynamy chetniej i czesciej spozywaé midd dodajac go do herbaty czy tez wypiekéw. War-
to wiedzie¢ czym rdzni sie midd nektarowy od spadziowego a takze, ze skrystalizowanie miodu nie $wiadczy o jego
zfej jakosci i jest procesem naturalnym. Polecam lekture artykutu ,Wszystko co powinienes wiedzie¢ o miodzie”

Z okazji Swigt Bozego Narodzenia

Zycze wszystkim Pracownikom i Sympatykom IJTHARS

radosnych chwil z najblizszymi, duzo ciepta i spokoju.

W Nowym 2012 Roku odwagi do realizacji wltasnych marzen,

optymizmu, pogody ducha oraz spetnienia w Zyciu osobistym i zawodowym.

Stanistaw Kowalczyk
Gloéwny Inspektor Jakosci Handlowej
Artykuléw Rolno-Spozywczych

WYDARZENIA WRZESIEN-LISTOPAD 2011

POLAGRA FOOD

W dniach 12-15 wrzesnia w Poznaniu odbyly sie
najwigksze targi branzy spozywczej — Polagra Food.
Targi te to nie tylko przestrzen wystawiennicza, ale
takze mndstwo wydarzen towarzyszacych: konferen-
cje, warsztaty, pokazy, degustacje.

W tym roku, z inicjatywy Prezydentéw Rzeczypo-
spolitej Polskiej i Federacji Rosyjskiej, odbylo sie
Polsko-Rosyjskie Forum MSP Branzy Rolno-Spo-
zywczej. Spotkanie to bylo okazjg do wymiany pol-
skich i rosyjskich do$wiadczen dotyczacych matej
i $redniej przedsiebiorczosci w sektorze rolno-spo-

Zywczym.

Na Forum Gléwny Inspektor JHARS przedstawit refe-
rat pt. ,,Znaczenie jakosci zywnosci dla rozwoju MSP
w sektorze rolno-spozywczyny’.

Qv

KONFERENCJA

,ZP - NOWA METODA
KLASYFIKAC]I
TRZODY CHLEWNE]”

W dniach 22-23 wrze$nia w Naleczowie, odbyta si¢
konferencja ,,ZP - nowa metoda klasyfikacji trzody
chlewnej” zorganizowana przez Polski Zwigzek Ho-
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dowcow i Producentéw Trzody Chlewnej POLSUS
oraz Izbe Rzemiosta i Przedsiebiorczo$ci w Lublinie.
Jako prelegenci na Konferencji wystapili przedsta-
wiciele Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-
Spozywczego, Polskiego Zwigzku Hodowcow i Pro-
ducentéw Trzody Chlewnej POLSUS, Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie oraz Inspekcji
Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych.
Celem konferencji bylo zapoznanie kadry zarzadzajacej
malych ubojni trzody chlewnej z nowa metoda klasyfi-
kacji tusz wieprzowych przeznaczong do stosowania na
liniach ubojowych o zdolnosci przerobowej nie wigk-
szej niz 40 sztuk na godzine. W spotkaniu uczestniczyli
przedstawiciele zakladow miesnych oraz jednostek na-
ukowych zwigzanych z przetworstwem miesa.

Qw
SPOTKANIE
PRZEWODNICZACYCH
KOMISJI DS. ROLNICTWA
PARLAMENTOW
PANSTW
CZEONKOWSKICH UE

W dniach 25-26 wrzesnia w Senacie RP, w ramach
przewodnictwa Polski w Radzie Unii Europejskiej
odbylo sie spotkanie przewodniczacych komisji ds.
rolnictwa parlamentéw panstw cztonkowskich UE.
Konferencja poswiecona byla przyszto$ci wspolnej
polityki rolnej w latach 2014-2020 oraz jakosci i bez-
pieczenstwu zywnosci w Unii Europejskiej.

W spotkaniu wzigt udzial Stanistaw Kowalczyk,
Gléwny Inspektor JHARS, z wystgpieniem pt. ,,Bez-
pieczenstwo ekonomiczne konsumentéw - regulacje
prawne i praktyka”

Qw

PATRONATY
GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Konferencja ,Nowe prawo UE
o znakowaniu zywnoSci”

Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS,
objal patronat nad konferencja ,Nowe prawo UE
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o znakowaniu zywno$ci” W spotkaniu zorganizowa-
nym 27 wrzesnia przez Biuro Promocji Jako$ci udziat
wzieto prawie 100 os6b.

Gléwny Inspektor JHARS przedstawit referat pt.
»Nieprawidtowosci w znakowaniu zywnosci - zada-
nia Inspekeji JHARS”.

Qv

Konferencja ,,Znakowanie
produktéw spozywczych
— najnowsze zmiany
ustawodawstwa unijnego
oraz krajowego 1 ich skutki
dla przedsi¢biorcéw”

Glowny Inspektor JHARS objal honorowy patronat
nad konferencjg ,Znakowanie produktéw spozyw-
czych - najnowsze zmiany ustawodawstwa unijnego
oraz krajowego i ich skutki dla przedsiebiorcow”, kto-
ra odbyla sie 5 pazdziernika w Warszawie. W spotka-
niu wzieta udzial Dorota Krzyzanowska — Zastepca
Glownego Inspektora JHARS, ktéra przedstawita
wyniki kontroli znakowania artykuléw rolno-spo-
zywczych przeprowadzonych w latach 2010-2011.
Konferencje szkoleniowg zorganizowata Polska Fede-
racja Producentéw Zywnosci Zwigzek Pracodawcéw.

Qv



Konferencja ,,Rolnictwo
ckologiczne we Wspolne;j

Polityce Rolnej po 2013 roku”

W dniach 3-4 pazdziernika w Szczecinie odbyta si¢
Miedzynarodowa Konferencja ,Rolnictwo ekolo-
giczne we Wspolnej Polityce Rolnej po 2013 roku”
pod honorowym patronatem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi oraz patronatem Prezydencji Polski
w Radzie Unii Europejskiej w 2011 roku. Spotkanie
zorganizowal Zachodniopomorski Urzad Marszal-
kowski przy wspotpracy z Wydzialem Ksztaltowania
Srodowiska i Rolnictwa ZUT w Szczecinie.
Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS
przedstawit referat pt. ,Nadzor IJHARS nad rolnic-
twem ekologicznym w Polsce’.

Qv

EUROPEJSKIE FORUM
GOSPODARCZE 2011

W dniach 9-10 listopada odbylta si¢ IV edycja Eu-
ropejskiego Forum Gospodarczego - Lodzkie 2011,
zorganizowana przez wojewodztwo todzkie. W cza-
sie trwania Forum odbyly si¢ 2 sesje plenarne, 7 sa-
lonéw branzowych, w ktdrych uczestniczylto w sumie
ponad 750 os6b.

Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS
wzial udzial w dyskusji poswieconej okresleniu gtow-
nych trendéw w zywnosci i zywieniu w XXI wieku
»Perspektywy i kierunki rozwoju GMO w Polsce”

Qv

NOWE POLSKIE
PRODUKTY OBJETE
UNIJNA OCHRONA

Jabtka grdjeckie

Nazwa: jablka gréjeckie

Oznaczenie: chronione oznaczenie geograficzne
Publikacja w Dzienniku Urzedowym UE:
C3227zdn. 27.11.2010

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE):
nr 981/2011 - Dz. U. UE L 260 z dn. 05.10.2011
Zarejestrowany jako: 30. polski produkt

Kabanosy

Nazwa: kabanosy

Oznaczenie: gwarantowana tradycyjna specjalno$é
Publikacja w Dzienniku Urzedowym UE:

C 156 z dn. 9.07.2009

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE):

nr 1044/2011 - Dz. U. UE L 275 z dn. 20.10.2011
Zarejestrowany jako: 31. polski produkt

Fasola Piekny Jas z Doliny Dunajca

Nazwa: fasola Piekny Ja$ z Doliny Dunajca/ fasola
z Doliny Dunajca

Oznaczenie: chroniona nazwa pochodzenia
Publikacja w Dzienniku Urzedowym UE:
C314zdn. 18.11.2010

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE):

nr 1073/2011 - Dz. U. UE L 278 z dn. 25.10.2011
Zarejestrowany jako: 32. polski produkt

Szczegbdlowe opisy i informacje o polskich produk-
tach tradycyjnych i regionalnych, ktérych nazwy
sa zarejestrowane i chronione w Unii Europejskiej
znajduja sie na stronie www.ijhars.gov.pl w zakltadce
produkty regionalne i tradycyjne.
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Karolina Kaszewska -
Romanczuk

CZAS NA ZMIANE ETYKIET
-~ NOWE PRZEPISY W ZAKRESIE
ZNAKOWANIA ZYWNOSCI

W dniu 22 listopada 2011 roku zostalo opublikowane

w Dzienniku Urz¢dowym Unii Europejskiej Rozporzadzenie Parlamentu
Europejskie 1 Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.

w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci'.

Nowe przepisy maja zapewni¢ konsumentom mozliwo$¢ podejmowania
bardziej swiadomych wybordw przy zakupie zywnosci, m.in. poprzez
wprowadzenie obowigzku znakowania wartoscig odzywcza, zamieszczanie
przejrzystych 1 pelnych informagji o alergenach, zapewnienie czytelnosci etykiet
czy podawanie kraju pochodzenia w przypadku nowych kategorii zywnosci.

Przyczyna wprowadzenia nowej regulacji byla ko-
niecznos$¢ aktualizacji, uproszczenia i ujednolicenia
prawa zywnosciowego UE dotyczacego znakowania
zywnos$ci w zakresie wymagan ogélnych, a takze wy-
magan dotyczacych podawania informacji o warto-
$ci odzywcezej. Glownym celem tego rozporzadzenia
jest przede wszystkim umozliwienie konsumentom
dokonywania $wiadomych i bezpiecznych wybordw,
poprzez dostarczanie pelnych i zgodnych z prawem
informacji, takze zapewnienie harmonijnego funk-
cjonowania rynku wewnetrznego.

Wejscie w zycie nowego aktu prawnego okreslajacego
zasady znakowania zywnosci niesie za sobg potrze-
be zmian dotychczas funkcjonujacych w tym zakresie
przepiséw prawnych. Konieczne beda zmiany roz-
porzadzenia (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady
nr 1924/2006 w sprawie oswiadczen Zywieniowych i zdro-
wotnych dotyczgcych zywnosci oraz rozporzadzenia
(WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1925/2006
w sprawie dodawania do zywnosci witamin i sktadnikow
mineralnych oraz niektorych innych substancji. Ponadto,
uchylone zostang dyrektywy okreslajace obecne zasady
etykietowania zywnos$ci, m.in. dyrektywa 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie zblizenia
ustawodawstw patistw cztonkowskich odnoszgcych sie
do etykietowania, prezentacji i reklamy Srodkéw spo-
Zywczych oraz dyrektywa Rady 90/496/EWG w sprawie
oznaczania wartosci odzywczej srodkow spozywczych.

! Dz. Urz. UE L 304 2 22.11.2011, str. 18-63

WIEDZA | JAKOSC

Rozporzadzenie jest dosy¢ obszernym i rozbudowa-
nym dokumentem, sktadajacym si¢ z preambuty, 55
artykutow oraz 15 szczegdtowych zalacznikow. Spre-
cyzowane zostaly w nim nowe i nie zdefiniowane do
tej pory pojecia, takie jak: ,czytelno$¢’, ,etykieta’,
»pole widzenia’, ,,gtéwne pole widzenia’, a takze de-
finicje ,,nazwy przewidzianej w przepisach’, ,nazwy
opisowej’, ,nazwy zwyczajowej” i inne. Zupelng no-
woscig jest wprowadzenie terminu ,,nanomateriatu
technicznego” Wymagania zawarte w rozporzadze-
niu dotycza wszystkich etapéw fancucha zywnoscio-
wego, podczas ktorych informacje na temat zywno-
$ci sg przekazywane konsumentom, w tym wszelkich
$rodkéw spozywczych przeznaczonych dla konsu-
menta finalnego, produktéw dostarczanych przez
i do zaktadéw Zywienia zborowego, a takze ustug
gastronomicznych $wiadczonych przez przedsigbior-
stwa transportowe.

Jakie zmiany?

Nowy akt prawny bedzie kompleksowo regulowat
zasady dotyczace znakowania $rodkéw spozywezych.
Najwazniejsze zmiany w stosunku do obowiazuja-
cych przepiséw dotycza m.in. wprowadzenia wyma-
gan majacych na celu zwiekszenie czytelnosci etykiet,
obowigzkowego informowania o wartosci odzywczej
produktu, zamieszczania przejrzystych i petnych in-
formacji o alergenach, podawania kraju pochodzenia
w przypadku migsa wieprzowego, baraniego i kozie-
go oraz drobiu, a takze innych wymagan.



Wielko$¢ czcionki

Nowe przepisy maja zagwarantowac, ze etykiety sta-
na sie bardziej czytelne, co ma utatwi¢ konsumentom
odnalezienie potrzebnych informacji o produkcie
zywnoéciowym podczas robienia zakupéw. Dlatego
tez, okreslono minimalng wysoko$¢ czcionki, jaka
maja by¢ podawane na etykiecie informacje obo-
wigzkowe, tj. wyznaczono ,wysoko$¢ x” réwng co
najmniej 1,2 mm (Rys. 1). Przy czym, w przypadku
opakowan, ktorych najwieksza powierzchnia jest
mniejsza niz 80 cm? - minimalna ,wysokos$¢ x” moze
wynosi¢ co najmniej 0,9 mm. Wazne jest réwniez, iz
informacje obowigzkowe na temat zywnosci musza
by¢ nieusuwalne, a takze nie moga by¢ w zaden spo-
sob ukryte, zastoniete, pomniejszone ani przerwane
innymi nadrukami i ilustracjami.

Rys.1. Okreslenie wysokosci x

Wysokos¢ x

Alergeny

W najnowszym uregulowaniu znalazl si¢ réwniez
dokladny przepis dotyczacy etykietowania substan-
cjami lub produktami powodujacymi alergie lub re-
akcje nietolerancji. Co prawda producenci juz teraz
majg obowigzek wyszczegdlniania na opakowaniu
wszystkich skladnikéw produktu, w tym sktadnikow
alergennych, jednak nie zawsze s one czytelne i fatwe
do znalezienia na etykiecie. Zgodnie z nowymi prze-
pisami nazwy wszystkich substancji mogacych wywo-
ta¢ alergie, muszg by¢ podkre$lone na opakowaniu za
pomoca pisma wyraznie odrdzniajacego sie od reszty
wykazu skladnikéw, np. za pomoca czcionki, stylu lub
koloru tfa. Ponadto, informacje o alergenach beda mu-
sialy pojawiac sie w przypadku srodkéw spozywezych
oferowanych do sprzedazy bez opakowan lub pakowa-
nych przy sprzedazy na zyczenie konsumenta, a takze
w przypadku zywno$ci sprzedawanej zaktadom zywie-
nia zbiorowego. W tym przypadku kraje cztonkowskie
muszg samodzielnie zadecydowaé, w jaki sposob taka
informacja powinna by¢ przekazana konsumentom.
Nowoscig jest rowniez umieszczanie informacji o aler-
genach na opakowaniach lub pojemnikach, ktoérych
najwieksza powierzchnia jest mniejsza niz 10 cm?,
obok nazwy zywnosci, ilosci netto i daty minimalnej
trwalosci lub terminu przydatnosci do spozycia.

DZIALALNOSC IJHARS

Wartos¢ odzywcza

W zwigzku z rosnacym zainteresowaniem konsu-
ment6w zaleznoscig zdrowia od diety oraz wyborem
wlasciwej diety dostosowanej do indywidualnych po-
trzeb, wprowadzono obowigzek znakowania wszyst-
kich $rodkéw spozywcezych wartoscia odzyweza. Do
wyjatkéw, zwolnionych z tego wymogu, nalezg m.in.
produkty nieprzetworzone, zawierajace pojedynczy
sktadnik lub kategorie skladnikéw, drozdze, wody
przeznaczone do spozycia przez ludzi, ziola, przy-
prawy lub ich mieszaninach, napoje alkoholowe, sl
i substytuty soli, a takze Zywno$¢ w opakowaniach,
ktoérych najwieksza powierzchnia jest mniejsza niz
25 cm>

Na etykietach $rodkéw spozywczych beda musiaty
znalez¢ sie teraz informacje o wartosci energetycz-
nej, ilos¢ tluszczu, kwaséw tluszczéw nasyconych,
weglowodandw, cukrow, bialek i soli. Przy czym
tres¢ obowigzkowej informacji o wartosci odzywczej,
moze zosta¢ uzupetniona informacja o ilosci innych
sktadnikéw odzywczych. Zawarto$¢ poszczegdlnych
elementéw wartosci odzywczej, oprocz formy wyra-
zania w przeliczeniu na 100 g lub 100 ml, moze by¢
podana w przeliczeniu na porcje lub jednostkowa
ilo$¢ zywnosci tatwo rozpoznawalng dla konsumenta
(pod warunkiem, Ze na etykiecie podana jest liczba
porcji lub jednostkowych ilo$ci zawartych w opako-
waniu oraz gdy, informacje te sg zgodne). Dodatko-
wo producent, na zasadzie dobrowolno$ci, najwaz-
niejsze elementy informacji o warto$ci odzywczej, tj.
wartos$¢ energetyczng lub warto$¢ energetyczna, ilo¢
ttuszczu, nasyconych kwasow ttuszczowych, cukrow
oraz soli, moze powtdrzy¢ w gtéwnym polu widzenia,
by pomdc konsumentom latwo dostrzec podstawowe
informacje o wartosci odzywczej produktu.

Kraj pochodzenia

Nowe przepisy zawierajg takze wytyczne dotyczace
informowania konsumentéw o kraju pochodzenia
zywnosci. Okre$lenie miejsca pochodzenia jest obec-
nie obowigzkowe m.in. w przypadku wolowiny i pro-
duktéw z wolowiny, ryb, oliwy z oliwek, miodu, owo-
cow i warzyw. Teraz obowigzek ten bedzie dotyczyl
réwniez miesa ze $win, owiec, koz oraz drobiu. Po-
nadto, informacje o kraju lub miejscu pochodzenia
nalezy poda¢ w przypadku, gdy brak jego wskazania
moglby wprowadza¢ konsumenta w blad w szczegol-
noséci gdy, informacje towarzyszace $rodkowi spo-
zywczemu lub sama etykieta mogtaby sugerowac, ze
dany produkt pochodzi z innego miejsca, np. w od-
niesieniu do produktéw, w nazwie ktérych wskazana
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jest nazwa kraju lub miejsca, a rzeczywiste zrodlo
ich pochodzenia jest zupelnie inne lub w przypadku
gdy, nazwa produktu jest podana w jezyku obcym.
Nowoscig jest rowniez wymodg podawania kraju lub
miejsca pochodzenia sktadnika podstawowego w sy-
tuacji, gdy podany jest kraj lub miejsce pochodze-
nia danego produktu i nie jest on taki sam jak kraj
lub miejsce pochodzenia podstawowego sktadnika.
W przysztosci moze zostaé podjeta decyzja o roz-
szerzeniu obowigzku wskazywania kraju lub miejsca
pochodzenia na inne rodzaje zywno$ci, w tym mleko
i mieso wykorzystywane jako skltadnik, a takze zyw-
nos¢ nieprzetworzona.

Napoje alkoholowe i alkopopy

W przypadku napojéw o zawartosci alkoholu wyz-
szej niz 1,2 %, przepisy nowej regulacji prawnej nie
naktadajg obowiazku znakowania informacja doty-
czacg wykazu skladnikéw oraz wartoécig odzywcza.
Jednakze, Komisja w ciggu 3 lat ma sporzadzi¢ spra-
wozdanie w celu ustalenia, czy napoje alkoholowe
powinny w przysziosci by¢ objete w szczegdlnosci
obowigzkiem podawania informacji na temat war-
tosci energetycznej oraz powoddw uzasadniajacych
ewentualne wytaczenia. W tym kontekscie Komisja
rozwaza takze konieczno$¢ zaproponowania definicji
tzw. alkopopdw, czyli drinkdéw alkoholowych, ktérych
rynek w ostatnim czasie znaczgco si¢ rozszerzyl.

Inne wymagania

Do nowosci jakie wprowadzaja przepisy dotyczace
znakowania zywnosci mozna réwniez zaliczy¢ obo-
wigzek podawania w przypadku produktéw mie-
snych i rybnych, ktére moga sprawia¢ wrazenie, ze
stanowig jeden kawalek miesa lub ryby, dodatko-
wych informagji: ,,z polaczenia kawatkéw miesa” lub
»Z polaczenia kawalkéw ryby” Innym przykladem
jest wprowadzenie wymogu podawania konkretnej
rosliny, z ktdrej pochodzi olej lub tluszcz stosowa-
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ne jako sktadniki w produkcie spozywczym. Do tej
pory mozna byto je znakowac przez podanie w wy-
kazie sktadnikdéw nazwy kategorii, tj.: ,,olej roslinny”,
»tluszez rodlinny” lub dodatkowe wskazanie konkret-
nego pochodzenia rodlinnego. Wsréd innych infor-
macji obowigzkowych, ktére powinny znalez¢ si¢ na
opakowaniu, jest podawanie w przypadku zamrozo-
nego miesa, wyrobow miesnych i nieprzetworzonych
produktéw ryboléwstwa daty zamrozenia lub daty
pierwszego zamrozenia (w przypadku produktow za-
mrazanych wiecej niz jednokrotnie). Kolejng wazna
informacja, jaka otrzyma konsument, jest wskazanie
w nazwie produktéw miesnych, surowych wyrobow
miesnych i produktéw ryboléwstwa zawierajacych
dodatek bialka (w tym hydrolizatéw biatkowych)
z roznych zrddet zwierzecych, informacji o obecno-
$ci tych bialek i ich pochodzeniu, np. ,filet z piersi
kurczaka parzony, wedzony z dodatkiem biatka wie-

przowego”.

Kiedy nowe przepisy wejdg w zycie?
Wprowadzenie wszystkich zmian w oznakowaniu
produktéw spozywczych, wynikajacych z wejscia
w zycie nowego rozporzadzenia w sprawie przekazy-
wania konsumentom informacji na temat zywnosci
bedzie sporym wyzwaniem zaréwno dla producentéw
jak i dla stuzb kontrolnych. Wymiana dotychczas sto-
sowanych etykiet bedzie wymaga¢ duzych nakladow
finansowych. Na szczeécie zmian nie trzeba dokonaé
z dnia na dzien, mozna sie stopniowo do nich przygo-
towywac. Nowe przepisy wchodza w zycie dwudzie-
stego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urze-
dowym Unii Europejskiej, tj. 13 grudnia 2011 roku.
Przedsiebiorstwa sektora spozywczego beda mialy
trzy lata na dostosowanie si¢ do nowych zasad, gdyz
przepisy rozporzadzenia stosuje si¢ od 13 grudnia
2014 roku, z wyjatkiem art. 9 ust. 1 lit I) dotyczacego
wprowadzenia informacji o wartosci odzywczej, kto-
ry stosuje sie od dnia 13 grudnia 2016 roku.
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ANALIZA JAKOSCI HANDLOWE]
PODSTAWOWYCH ARTYKUELOW

ZYWNOSCIOWYCH

Najczesciej spozywane produkty zywnosciowe w Polsce to: pieczywo,
przetwory mleczne, migso 1jego przetwory, warzywa i Owoce.

Produkty te kazdego dnia jemy 1 z tego wzgledu ich jakos¢ jest bardzo istotna.
Chcemy aby artykuly zywnosciowe byly smaczne, zgodne z obowiazujacymi
wymaganiami, a na ich opakowaniu znajdowaly si¢ informacje rzetelne,
ktore pozwolityby nam dokonaé wyboru z wielu asortymentow.

Korzystajac zinformacji na temat miesigcznego spozycia,
mozna okresli¢ podstawowe grupy artykuléw zywno-
$ciowych majacych istotne znaczenie w wydatkach bu-
dzetéw domowych. W Polsce nadal wydajemy duzo na
zywno$¢ (24,8% ogotu wydatkow w 2010 roku — wedtug
GUS). Najwigcej spozywamy: migsa i jego przetwordw —
5,57 kg (miesiecznie), warzyw — 5,12 kg (z wylaczeniem
ziemniakow), ziemniakow - 4,83 kg, pieczywa — 4,67 kg,
mleka $wiezego — 3,51 1 oraz owocow — 3,43 kg.

Kontrole podstawowych artykutow
Zywnosciowych

Do zadan Inspekcji Jakosci Handlowej Artykuléw Rol-
no-Spozywczych nalezy nadzor nad jakoscig handlo-
wa artykuléw rolno-spozywczych, a w szczegdlnosci
kontrola jako$ci handlowej tych artykutéw w produk-
qji i obrocie. Kontrole planowe, jak réwniez kontrole
dorazne przeprowadzane u producenta majg na celu
sprawdzenie, czy artykuly rolno-spozywcze spetniaja
wymagania w zakresie jakosci handlowej okreslone
w przepisach o jakosci handlowej oraz dodatkowe wy-
magania dotyczace tych artykuldw, jezeli ich spelnie-
nie zostalo zadeklarowane przez producenta. Kontrole
podstawowych artykutéw zywnosciowych prowadzo-
ne sg systematycznie. Takie artykuly jak mieso i jego
przetwory, pieczywo, przetwory mleczne oraz $wieze
owoce 1 warzywa, sa kontrolowane przynajmniej raz
w roku. W przypadku sygnaléw o nieprawidlowej ja-
kosci handlowej, dodatkowo, przeprowadzane sg kon-
trole dorazne ww. produktow.

Obecnie na potkach sklepowych znajduje sie szeroki
asortyment: pieczywa, przetworéw miesnych i prze-
tworéw mlecznych. Producenci chcac przekonaé
klienta wprowadzaja nowe produkty. Kupujacemu

coraz trudniej jest rozpoznac¢ rodzaj produktu jedy-
nie po jego nazwie. Swiadomos¢ konsumentéw wzra-
sta, zakup nie jest dokonywany impulsywnie, ale po
przestudiowaniu informacji umieszczonych na opa-
kowaniu. Informacje te powinny by¢ zatem rzetelne
i odpowiadac rzeczywistej jakosci.

Waznym elementem kontroli jakoéci handlowej jest
kontrola oznakowania, tym bardziej, ze dla wigkszo-
$ci podstawowych artykuléw zywno$ciowych w prze-
pisach nie sg okreslone wymagania jakosci handlowej
w zakresie cech organoleptycznych i parametréw
fizykochemicznych. Dotyczy to przede wszystkim
przetwordéw miesnych i pieczywa. Biorac pod uwage
wyniki kontroli podstawowych produktéw zywno-
$ciowych w latach 2006-2010 oraz wyniki kontroli za
pierwsze polrocze 2011 roku, mozna stwierdzi¢, ze
najwiecej nieprawidfowosci dotyczylto oznakowania.

Wyniki kontroli przetworéw z miesa czerwonego
i przetworéw drobiowych

Na przykladzie wynikéw kontroli planowych prze-
tworéw z miesa czerwonego (Wykres I) i przetworéw
drobiowych (Wykres 2) mozna stwierdzi¢, ze prze-
twory te sa generalnie smaczne. Nieprawidlowosci
w zakresie cech organoleptycznych dotyczyly mak-
symalnie 2% (2010 r.) badanych partii. Niezgodne
z deklaracjg parametry fizykochemiczne stwierdzo-
no maksymalnie w przypadku 18% partii kontrolo-
wanych przetwordw z miegsa czerwonego (wyniki
- I pétrocze 2011 r.). Nieprawidtowe oznakowanie
przetwordéw z miegsa czerwonego dotyczylo od 34%
w 2006 r. do 42% w 2007 r., a w przypadku przetwo-
réw drobiowych od 10% w 2009 r. do 36% w 2007 r.
skontrolowanych partii.

Aleksandra Szymanska
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WYKRES 1. UDZIAL LICZBY PARTII PRZETWOROW
Z MIESA CZERWONEGO Z NIEPRAWIDLOWOSCIAMI

W ZAKRESIE CECH ORGANOLEPTYCZNYCH,
PARAMETROW FIZYKOCHEMICZNYCH ORAZ ZNAKOWANIA (%
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WYKRES 2. UDZIAL LICZBY PARTII PRZETWOROW DROBIOWYCH
Z NIEPRAWIDLOWOSCIAMI
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WYKRES 3. UDZIAL LICZBY PARTII PIECZYWA
Z NIEPRAWIDLOWOSCIAMI
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Wyniki kontroli pieczywa

Jednym z najczesciej spozywanych produktow jest
pieczywo. Wyniki kontroli planowych pieczywa,
przeprowadzane u producentéw w latach 2006-2008,
wykazaty nieprawidtowe cechy organoleptyczne ba-
danych partii na poziomie nie przekraczajacym 3%
w odniesieniu do wszystkich skontrolowanych partii
(Wykres 3). W latach 2006-2010 kontrole planowe
ukierunkowano na sprawdzenie znakowania pieczy-
wa. Z danych wynika, ze udzial procentowy liczby
partii z nieprawidfowosciami w zakresie znakowania
w stosunku do wszystkich partii skontrolowanych
ksztattowal sie nastepujaco: w 2006 roku — 30% par-
tii, w 2007 roku — 45%, w 2008 roku - 46%, w 2009
roku — 47%, w 2010 roku — 49%.!

Wyniki kontroli przetworow mlecznych

Przetwory mleczne sa wazng grupg artykuléw zyw-
nosciowych, ktére spozywamy kazdego dnia. Mastem
smarujemy pieczywo, na ktore czesto kladziemy ser
261ty lub twarogowy. Jako przekaske spozywamy jogurt
wybierajac z szerokiej oferty tych produktéw. Trudno
wymieni¢ wszystkie przetwory mleczne znajdujace sie
na rynku. Jednak niezaprzeczalne jest to, ze wszyscy
ktorzy nie majg alergii na skladniki mleka, nie wy-
obrazaja sobie diety bez produktéw mlecznych. Prze-
pisy obowigzujace na terenie UE definiujg przetwory
mleczne jako produkty uzyskiwane wylgcznie z mleka,
z niezbednymi dodatkami, ktére nie zastepuja tych
skladnikéw. Nazwe masto mozna umiesci¢ jedynie na
produkcie, ktéry zawiera 80-90% ttuszczu mlecznego,
16% wody i 2% suchej masy beztluszczowej mleka, bez
dodatku tluszczéw obcych, w tym tluszczéw rolin-
nych. Wyniki kontroli przetworéw mlecznych wykaza-
ly, ze nieprawidlowosci w zakresie cech organoleptycz-
nych dotyczyly do 6% (I pétrocze 2011 r.) badanych
partii (Wykres 4.). W zakresie parametréw fizykoche-
micznych udzial partii z nieprawidtowo$ciami, w od-
niesieniu do wszystkich skontrolowanych, ksztaltowat
sie nastepujaco: w 2006 roku — 20% partii, w 2007 roku
- 17%, w 2008 roku — 13%, w 2009 roku — 17%, w 2010
roku — 16% i w I potroczu 2011 roku - 21%.

Wyniki kontroli Swiezych owocow i warzyw

Udzial swiezych owocow i warzyw w codziennej diecie
Polakéw wzrasta. Akcje zdrowego zywienia polega-
jace na propagowaniu konsumpcji owocéw i warzyw
maja wplyw na zmiane przyzwyczajen zywieniowych.
Dane GUS wskazuja, Ze warzywa i owoce znajduja sie

"W I pétroczu 2011 r. pieczywa nie kontrolowano.



w grupie najczesciej spozywanych artykutéw zywno-
$ciowych. Swieze owoce i warzywa, ktére znajduja sie
w sprzedazy musza spelnia¢ wymagania norm jako$ci
handlowej, ktére zostaty okreslone w przepisach obo-
wigzujacych na terenie UE. Szczegdlowe wymagania
obowigzujg dla gatunkéw owocdéw i warzyw istotnych
z punktu widzenia rynku UE, tj. dla: jablek, gruszek,
owocow cytrusowych, truskawek, owocéw kiwi, wino-
gron, brzoskwin i nektaryn, pomidordw, papryki stod-
kiej, salaty i endywii. Dla kupujacego istotne jest to, ze
moze wybra¢ odpowiadajacg mu klase danego gatunku,
np. jablka okreslonej wielkosci, odpowiednio zaprezen-
towane na poélce sklepowej. W przypadku pozostatych
gatunkéw owocow i warzyw nie sa okreslone szczegd-
fowe wymagania dotyczace klas jako$ci, ani prezenta-
¢ji, jednak tak jak wszystkie gatunki $wiezych owocow
i warzyw muszg by¢: cale, zdrowe, czyste, praktycznie
wolne od szkodnikéw i uszkodzen migzszu przez nie
spowodowanych, wolne od nadmiernego zawilgocenia
zewnetrznego i jakichkolwiek obcych smakéw i za-
pachéw (w granicach dopuszczalnych tolerancji) oraz
o odpowiednim stopniu dojrzaloéci. Istotnym wyma-
ganiem dotyczacym znakowania wszystkich gatunkéw
$wiezych owocdw i warzyw bedacych w sprzedazy jest
obowigzek umieszczenia na opakowaniu lub etykiecie
panstwa pochodzenia. Wyniki kontroli jako$ci han-
dlowej $wiezych owocow i warzyw wskazujg, ze spada
udzial partii niezgodnych z wymaganiami norm jakosci
handlowej (Wykres 5). Najwyzszy poziom partii nie-
zgodnych wodniesieniu do wszystkich skontrolowanych
stwierdzono: w 2008 roku - 31%, w 2009 roku - 27% ,
w 2010 - 23, a w I potroczu 2011 roku — 18%. Spozycie
warzyw i owocow ciggle wzrasta, a tym samym coraz
czesciej siegamy po nie w sklepie. Chcemy mie¢ moz-
liwo$¢ wyboru i nie kupimy owocéw nadpsutych czy
zanieczyszczonych. Z analizy wynikéw kontroli mozna
stwierdzi¢, ze nadal najistotniejszy udzial wérdéd partii
niezgodnych z wymaganiami stanowig partie, ktére nie
spelniaja wymagan ze wzgledu na zfe oznakowanie, np.
nie umieszczenie panstwa pochodzenia, oznakowanie
jablek nieprawidlowq klasg jakosci, itd.

Podsumowanie

Systematyczne kontrole podstawowych grup artyku-
téw zZywnosciowych pozwalajg uzyska¢ informacje na
temat jakosci handlowej artykutéw istotnych w co-
dziennej diecie wiekszo$ci Polakéw. Dzigki analizie
wynikéw kontroli znamy trendy ksztaltowania sie
zmian w zakresie jakosci handlowej podstawowych
produktéw. Na podstawie wynikéw kontroli tych grup
artykutéw zywnoséciowych mozna powiedzie¢, ze ge-
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WYKRES 4. UDZIAL LICZBY PARTII PRZETWOROW MLECZNYCH
Z NIEPRAWIDLOWOSCIAMI
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WYKRES 5. UDZIAL LICZBY PARTII SWIEZYCH
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neralnie produkty te sa smaczne. Jedynie w przypadku
przetworéw mlecznych nieprawidlowosci w zakresie
cech organoleptycznych osiagnely poziom 6%. Jesli
chodzi o niezgodnosci dotyczace parametréw fizyko-
chemicznych mozna wyodrebni¢ grupy produktow,
w przypadku ktorych stwierdza si¢ coraz mniej nie-
prawidlowosci w tym zakresie, np. pieczywo. S jed-
nak grupy produktow takie jak, np. przetwory mleczne
i przetwory z miesa czerwonego, dla ktorych poziom
nieprawidtowo$ci w tym zakresie nie wykazuje ten-
dencji spadkowej. Dla konsumentéw coraz wigksze
znaczenie ma oznakowanie produktu. Niepokojacy
jest fakt, ze nieprawidlowe oznakowanie dotyczy od
kilkunastu do kilkudziesieciu procent wszystkich kon-
trolowanych grup produktéw zywnosciowych.

WIEDZA | JAKOSC
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Justyna Skiba CUDZE CHWALICIE . e e

CZYLI CO WARTO WIEDZIEC
O RYNKU WINA W POLSCE

Zaktadanie winnic 1 produkowanie win gronowych cieszy si¢ ostatnio coraz
wigksza popularnoscia. W obecnym roku winiarskim 2011/2012 w Agencji
Rynku Rolnego zarejestrowalo si¢ 26 producentdéw wyrabiajacych wino
gronowe z winogron pochodzacych z upraw winorosli polozonych na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Inspekcja Jakosci Handlowej Artykulow
Rolno-Spozywczych w ramach nadzoru nad rynkiem wina w Polsce
przeprowadza systematyczne kontrole u producentéw wina gronowego.

Bioragc pod uwage takie czynniki jak warunki kli-
matyczne, obszar, czy rodzaj gleby, okreslone zostaly
3 gléwne strefy uprawy winorosli w Unii Europej-
skiej (A, B, C)'. Zgodnie ze zmiang do rozporzadzenia
nr 1493/1999, przyjeta 20 grudnia 2005 roku, terytorium
naszego kraju zostalo zaliczone do strefy A. Umozliwi-
to to produkowanie w Polsce wina gronowego zgodnie
z przepisami dotyczacymi wspdlnej organizacji rynku
wina i stanowilo podstawowy warunek dopuszczenia
tego wyrobu do obrotu na terytorium UE. Polska zosta-
fa oficjalnie uznana za kraj o potencjale winiarskim.
Obowigazujace do 2008 roku prawo krajowe, naktada-
to obowiazek produkeji wina gronowego w sktadzie
podatkowym, a co za tym idzie posiadanie wymaga-
nego zaplecza technologicznego, wlasnego laborato-
rium oraz szeregu za$wiadczen wilasciwych instytu-
cji. Dla producentéw wyrabiajacych niewielkie ilosci
wina gronowego, przepisy te stanowily ograniczenia.
Rok 2008 okazal si¢ przelomowy dla wielu winiarzy,
zmieniona bowiem zostala ustawa o podatku akcyzo-
wym i ustawa o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiar-
skich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku
wina. Producenci wyrabiajacy mniej niz 1000 hl wina
gronowego rocznie zostali zwolnieni z obowigzku
posiadania sktadu podatkowego.

! (Strefy uprawy winorosli obejmuja poszczegdlne kraje lub regiony
panstw cztonkowskich i podlegaja okreslonym przepisom w zakre-
sie produkeji wina. Uwzgledniajac réznice wynikajace z warunkow
klimatycznych, ustalono dozwolone praktyki stosowane przy wy-
robie wina, w zaleznoéci od strefy uprawy winorosli. Przykladowo
w strefie A dopuszczalne jest zwiekszenie naturalnej zawarto$ci
objetosciowej alkoholu przy uzyciu okreslonych praktyk, jezeli nie
przekracza poziomu 3% obj. W przypadku pozostatych stref (B, C)
wymogi te sg ostrzejsze (odpowiednio 2% obj. i 1,5% obj.)
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Aby legalnie produkowac i sprzedawa¢ wino z wia-
snej winnicy, podmioty zobowiazane s3 ustawowo
do uzyskania wpisu do ewidencji prowadzonej przez
Prezesa Agencji Rynku Rolnego. Obowigzujaca usta-
wa z dnia 12 maja 2011 roku o wyrobie i rozlewie
wyrobéw winiarskich, obrocie tymi wyrobami i orga-
nizacji rynku wina®, naklada na producentéw wina
gronowego z upraw wlasnych winoroéli obowigzek
opracowania w formie pisemnej i wdrozenia sys-
temu kontroli wewnetrznej wyrobu i rozlewu wina
gronowego, zabezpieczania i usuwania odpadéw po-
wstalych przy produkcji wina. Ponadto, producenci
wyznaczaja osobe odpowiedzialng za: prowadzenie
rejestru przychodu i rozchodu wyrobéw winiarskich,
kontrole jakosci wyrabianego i rozlewanego wina,
wystawienie dokumentu towarzyszacego, zgloszenie
zamiaru przeprowadzania proceséw enologicznych,
tj. wzbogacania, odkwaszania lub stodzenia.

W krainie winnic

W ewidencji prowadzonej przez Prezesa ARR
w obecnym roku gospodarczym 2011/2012 znajdu-
je sie 26 producentéw wyrabiajacych wino gronowe
z winogron pochodzacych z upraw winoroéli potozo-
nych na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Catko-
wita powierzchnia upraw winoroéli w biezagcym roku
to 50 ha, a szacunkowa wielko$¢ produkeji wina gro-
nowego wyniesie 464 hl. Najwieksza winnica zlokali-
zowana jest w wojewodztwie dolnoslaskim i posiada
powierzchnie 22,8 ha.

% (Dz. U. Nr 120, poz. 690, z p6zn. zm.)
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TABELA 1. ZESTAWIENIE DANYCH DOTYCZACYCH RYNKU WINA W POLSCE
W POSZCZEGOLNYCH LATACH GOSPODARCZYCH*

Rok winiarski Liczba podmiotow Powierzchnia uprawy winorosli | llo$¢ wyprodukowanego wina
wyrabiajacych wino (ha) (hl)
2008/2009 28 32 410
2009/2010 21 30 412
2010/2011 20 29 437
2011/2012 26 50 464**

* Na podstawie danych ARR
** Szacunek

RYSUNEK 1. LOKALIZACJA WINNIC ZGtOSZONYCH DO EWIDENCJI PREZESA ARR

W ROKU GOSPODARCZYM 2011/2012.

Regionem kojarzonym z winiarstwem jest przede  stow mozna przekonal si¢ uczestniczac w corocz-
wszystkim Ziemia Lubuska, ale réwniez Podkarpacie  nych imprezach organizowanych m.in. w Zielonej
i Dolny Slgsk. O tym, ze winiarstwo przyciaga tury-  Gorze i Jasle.

Winobranie w Zielonej Gorze

Jednym z najwazniejszych wydarzen dla winiarskiego srodowiska jest organizowane we wrze$niu w Zie-
lonej Gérze — Winobranie. Jest ono przypomnieniem dawnych tradycji tego regionu, plenerowa impreza
o charakterze kulturalno-handlowym. Charakterystycznym elementem jest barwny korowdd, do ktorego
zaproszeni sg wszyscy goscie i mieszkancy Zielonej Goéry. W trakcie Winobrania majg miejsce pokazy
dawnej sztuki winiarskiej, spotkania handlowcow, artystow, rzemieslnikow i kolekcjonerow. Turysci majg
okazje pozna¢ historie winiarskg tego regionu. Zgodnie z tradycja wydarzeniu temu towarzysza liczne
koncerty i zabawy. Warto wspomnie¢ réwniez o ,Muzeum Wina” - ekspozycji stalej Muzeum Ziemi Lu-
buskiej w Zielonej Gorze. Mozna tu zapoznac sie z historig rozwoju winiarstwa od $redniowiecza po czasy
wspdlczesne, z uwzglednieniem tradycji winiarskich na terenach wojewodztwa lubuskiego.

WIEDZA | JAKOSC
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Miedzynarodowe Dni Wina w Jasle

Kolejng niezwykle atrakcyjna oferte na zakonczenie wakacji dla turystéw chcacych pozna¢ tajniki wyrobu
wina prezentuje Jasto. Producenci wina oraz milosnicy tego napoju z Polski oraz innych panstw, co roku
spotykaja si¢ w tym miescie podczas Miedzynarodowych Dni Wina. Jasto w tym czasie zamienia si¢ w sto-
lice wina, miejsce stuzace wymianie doswiadczen oraz rozpowszechnianiu tradycji winiarskich na Podkar-
paciu. Impreza ta stanowi okazje do zaprezentowania winiarskiego dorobku producentéw z Czech, Gruzji,
Ukrainy, Stowacji i Wegier oraz przede wszystkim win z podkarpackich winnic. Miedzynarodowe Dni
Wina sg rowniez $wietem ziemi jasielskiej, prezentujacym jej kulture, sztuke ludowa, tradycje i zwyczaje.

Pod nadzorem Inspekgcji

Kontroli jakoéci handlowej wyrobdéw winiarskich
podlegaja wszystkie podmioty wyrabiajace wino
gronowe lub moszcz winogronowy z winogron po-
chodzacych z upraw winoroéli potozonych na teryto-
rium Rzeczypospolitej Polskiej, ktorych dane zostaly
przekazane przez Prezesa Agencji Rynku Rolnego.

Kontrole w ramach nadzoru IJHARS nad rynkiem

wina obejmuja:

= sprawdzenie wymagan formalno-prawnych,

= sprawdzenie prawidlowos$ci prowadzenia rejestréw
przychodu i rozchodu produktéw winiarskich,

= wykonanie badan laboratoryjnych prébek wyro-
boéw winiarskich,

= sprawdzenie oznakowania wina przeznaczonego
do obrotu handlowego,

= sprawdzenie wdrozenia systemu kontroli wewnetrz-
nej wyrobu i rozlewu wina gronowego,

= sprawdzenie prawidlowosci przeprowadzenia pro-
cesow enologicznych, tj. wzbogacania, odkwasza-
nia i sfodzenia,

= sprawdzenie prawidtowosci procesu usuniecia pro-
duktéw ubocznych powstatych przy wyrobie wina
gronowego, w przypadku podmiotéw wyrabiaja-
cych powyzej 25 hl wina w roku gospodarczym.

W okresie od 1 stycznia do 30 czerwca 2011 roku
wojewodzkie inspektoraty przeprowadzily kontrole
w 11 podmiotach produkujacych wino gronowe z wi-
nogron pochodzacych z upraw winorosli potozonych
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Do badan laboratoryjnych pobrano probki z 13 par-
tii win gronowych o lacznej objetosci 90,22 hl. Ba-
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dania laboratoryjne przeprowadzone przez Central-
ne Laboratorium GIJHARS wykazaly, ze 85% partii
wyrobdw winiarskich posiadato wtasciwe parame-
try fizykochemiczne i spelnialo wymagania zawarte
w przepisach wspdlnotowych. Pozostale 15% partii
zakwestionowano, z uwagi na zanizong zawarto$c¢ al-
koholu etylowego.

Powyzsze partie wina gronowego, z ktérych pobrano
probki do badan laboratoryjnych, objeto takze kontrolg
w zakresie prawidlowosci znakowania. Wszystkie skon-
trolowane partie wina gronowego posiadaly oznakowa-
nie zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa.

Nie stwierdzono nieprawidlowosci w zakresie pro-
wadzenia procesu enologicznego tj. stodzenia, stoso-

wanego przy wyrobie wina gronowego.

Made in Poland

25 czerwca br. zaczeta obowigzywad ustawa z dnia
12 maja 2011 roku o wyrobie i rozlewie wyrobow
winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji
rynku wina. Wprowadzila ona zmiany w klasyfi-
kacji wyrobéw winiarskich. Do czerwca 2013 roku
z etykiet zniknie nazwa ,,Polskie Wino/Polish Wine”,
odnoszaca sie do produktéw wyrabianych z impor-
towanego soku winogronowego. Produkty te zostaly
zdefiniowane w nowej ustawie winiarskiej jako ,,wino
z soku winogronowego”. Zmiana ta ma na celu od-
réznienie ,,Polskiego Wina/Polish Wine”, produko-
wanego w ramach odstepstwa uzyskanego przez Pol-
ske w wyniku fermentacji soku winogronowego, od
win wyrabianych zgodnie z przepisami dotyczacymi
wspolnej organizacji rynku wina, z winogron pocho-
dzacych z upraw wilasnych winorosli polozonych na
terytorium naszego kraju.
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RYNEK CHMIELU W POLSCE
W LATACH 2003-2011

Inspekcja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spo-
zywczych od 2002 roku, realizuje zadania zwigzane
z certyfikacjg chmielu i produktéw chmielowych na
mocy ustawy z dnia 19 grudnia 2003 roku o organi-
zacji rynkow owocow i warzyw, rynku chmielu, ryn-
ku tytoniu, rynku suszu paszowego oraz rynkéw Inu
i konopi uprawianych na wtékno (Dz.U. z 2011 roku
Nr 145, poz. 868).
Certyfikacje chmielu i produktéw chmielowych pro-
wadza 3 wojewddzkie inspektoraty Jakosci Handlo-
wej Artykuléw Rolno-Spozywczych:
= w rejonie lubelskim uprawy chmielu

- WIJHARS w Lublinie,
= w rejonie wielkopolskim uprawy chmielu

- WIJHARS w Poznaniu,
= w rejonie dolnoslaskim uprawy chmielu

- WIJHARS we Wroctawiu.
W 2011 r. uprawg chmielu w Polsce zajmowalo si¢
z 650 producentéw chmielu, posiadajacych 1419
plantacji o powierzchni 1567,7 ha. Systematycznie
od 2005 r. maleje liczba: producentéw chmielu
(spadek wynidst 650 producentéw) plantacji (spa-
dek wyniost 841 plantacji) oraz powierzchni upra-
wy chmielu (spadek wynidst 723,1 ha) (Tabela I).
W krajowej strukturze odmianowej chmielu, podob-

nie, jak na $wiecie utrzymuje si¢ trend zwigkszania
powierzchni upraw odmian goryczkowych i zmniej-
szania powierzchni upraw odmian aromatycznych.
W 2011 roku 73,1% powierzchni zajmuja odmiany
goryczkowe (1146,13 ha) a 26,9% odmiany aroma-
tyczne (421,6 ha). Przetwércom chmielu szczegélnie
zalezy, aby kupowany przez nich surowiec chmie-
lowy (chmiel plantatorski) zawieral najwyzsza ilo$¢
alfa kwasow. W zaleznosci od cech odmianowych
chmielu dla otrzymania 1 kg alfa kwaséw przetwor-
ca musi zuzy¢ z odmiany aromatycznej Lubelski' ok.
25-30 kg szyszek, z odmian goryczkowych: Maryn-
ka ok. 12-13 kg szyszek i z Magnum tylko 7-8 kg
szyszek. Ze wzgledu na cechy odmianowe chmielu
pod wzgledem zawartosci alfa kwasow, producenci
uwzgledniajac zapotrzebowanie rynku, zdecydo-
wali o radykalnej zmianie proporcji upraw odmian
uzytkowych chmielu, na rzecz odmian goryczko-
wych, wyzej plonujacych i zwierajacych wigcej alfa
kwasow. Wsréd odmian goryczkowych najwieksza
powierzchnie upraw zajmuja: Marynka - 556,64 ha
(48,6%) i Magnum — 521,56 ha (45,5%).

! Jerzy Dwornikiewicz, Instytut Uprawy Nawozenia i Gleboznaw-
stwa — Panistwowy Instytut Badawczy w Pulawach.

Antoni Swiderski

TABELA 1. POWIERZCHNIA UPRAWY CHMIELU, LICZBA PLANTACJI ORAZ PRODUCENTOW CHMIELU

Lata 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011

Powierzchnia uprawy ogétem [ha] | 2.171,53 | 2.238,69 | 2.290,81 | 2.233,94 | 2.179,04 | 2.233,09 | 2.166,81 | 1.866,61 | 1.567,71
w tym:

goryczkowe 1.283,50 | 1.384,71 | 1.425,00 | 1.386,33 | 1.392,90 | 1.461,96 | 1.463,28 | 1.307,68 | 1.146,10
aromatyczne 888,03 853,98 865,81 847,61 786,14 | 771,13 703,53 558,93 421,61
Liczba plantacji 2.180 2.234 2.260 2.181 2.163 2.184 2.129 1.836 1419
Srednia powierzchnia plantacji [ha] 1,00 1,00 1,01 1,02 1,02 1,02 1,02 1,02 1,10
Liczba producentéw chmielu 1.129 1.121 1.144 1.133 1.066 1.061 1.010 868 650

TABELA 2. PRODUKCJA CHMIELU

Lata 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010

Zbiory ogotem [t] 3.056,95 2.898,00 | 3.366,40 | 2.888,88 | 3.256,06 | 3.44588 | 3.69220 1.866,78
W tym

goryczkowe 1.790,26 1.737,40 | 219855 | 201450 | 233579 | 235910 | 271793 1.481,30
aromatyczne 1.266,69 1.160,60 1.167,85 874,38 920,27 1.086,78 974,27 385,48
Sredni plon [t/ha] 1,41 1,29 1,47 1,29 1,49 1,54 1,70 1,00
Produkcja a kwasow [t] - 214,76 236,57 172,38 330,56 326,03 214,29 120,79
Srednia zawarto$¢ o kwasow [%] - 7.4 7,0 6,0 10,2 9,5 8,0 7,9

WIEDZA | JAKOSC 13
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W 2010 r. wystapit wyrazny spadek zbioru chmielu
do 1866,78 t (Tabela 2). Mniejsza produkcja chmielu
0 1825,42 t w stosunku do 2009 r. zostala spowodo-
wana przez zmniejszenie powierzchni plonowania
plantacji o ok. 300 ha oraz z powodu podtopienia
plantacji przez powddz. Poza tym, w przeciwienstwie
do 2009 roku, w ktérym mozliwe bylo uzyskanie
$redniego plonu chmielu na poziomie ok. 1,7 t/ha,
w 2010 r. w nastepstwie niekorzystnych warunkéw
pogodowych i agrotechnicznych w okresie wegetacyj-
nym roélin, §redni plon wynidst 1,0 t/ha. W 2010 r.
skupiono 1529,4 t chmielu (tj. 81,9% calego zbioru
~1866,8 t).

W 2007 r. na skutek zachwiania relacji miedzy poda-
73 a popytem na rynku krajowym, $rednia cena skupu
chmielu osiggneta rekordowa wartos¢ 50,8 zi/kg. Wielu
producentéw chmielu odebrato to jako sygnat do roz-
wijania produkgcji chmielu. Niestety, juz rok pdzniej
w 2008 r. ceny chmielu spadly $rednio do 19,0 zl/kg.
Silna tendencja spadku cen do 7,15 zi/kg zaznaczyla sie
w 2009 r. z powodu nadwyzki surowca chmielowego
(bardzo dobre zbiory 3692,2 t) oraz malego zaintere-
sowania browaréw, posiadajacych alternatywne Zro-
dfa zaopatrzenia za granicg (Tabela 3). Szacujac zbidr
chmielu w 2011 r. na poziomie 1500,0 t, wigkszo$¢
producentéw chmielu nie powinna mie¢ ktopotéw ze

sprzedaza zebranych zbioréw.

TABELA 3. CENY W SKUPIE CHMIELU

Lata 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010
Srednia cena za 1kg chmielu [z{] 11,84 12,09 9,18 11,51 50,08 19,05 715
w tym:
goryczkowe 11,97 12,17 8,90 11,57 49,57 20,85 7,21 11,68
aromatyczne 11,66 11,97 9,80 10,81 51,33 16,70 7,00 11,99

Zgodnie z art. 3 pkt 10 ustawy o jakosci handlo-
wej artykutow rolno-spozywczych (Dz.U. z 2005 r.
Nr 187, poz. 1577, z pézn. zm.), ,,artykut rolno-spo-
zywczy zafalszowany to produkt, ktorego sktad jest
niezgodny z przepisami dotyczacymi jakosci handlo-
wej poszczegolnych artykuléw rolno-spozywczych,
albo produkt, w ktérym zostaly wprowadzone zmia-
ny, w tym zmiany dotyczace oznakowania, majace
na celu ukrycie jego rzeczywistego skladu lub in-
nych wlasciwosci, jezeli niezgodnosci te lub zmiany
w istotny sposob naruszaja interesy konsumenta”

Producent wprowadzajac do obrotu artykul rolno-
spozywczy niezgodny z wymaganiami okre$lonymi
w przepisach prawa lub z deklaracja producenta,
wprowadza produkty, ktére sa wyrobami niepetno-
warto$ciowymi, a ich faktyczne wtasciwo$ci wprowa-
dzaja w blad potencjalnego nabywce, ktory nie ma
mozliwoéci uzyskania wystarczajacej wiedzy o tych
produktach i poréwnania ich z innymi podobnymi.
Konsument podejmujac decyzje o zakupie produktu
kieruje sie przeswiadczeniem, iz dany artykut rol-

no-spozyweczy jest gwarancja odpowiedniej jakosci.
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Dorota Bocheriska ARTYKU EY Z AF ALS Z OWANE

W zwigzku z powyzszym, konsument nabywajac
produkt niezgodny z jego oczekiwaniami ponosi
okreslone straty finansowe.

Organy Inspekcji JHARS w okresie od 22 maja 2009 r.
do 24 pazdziernika 2011 r. podaly do publicznej wia-
domosci informacje zawarte w 289 decyzjach, doty-
czacych artykuléw rolno-spozywczych zafalszowa-
nych i wyprodukowanych przez 142 przedsigbiorcow.
W toku przeprowadzanych czynnodci kontrolnych
najwiecej zafalszowan stwierdzono w artykutach rol-
no-spozywczych z takich grup towarowych jak:, zbo-
za i jego przetwory - 95, wyprodukowanych przez
39 przedsiebiorcow oraz miesa i jego przetwordw —
47 wyprodukowanych przez 24 producentéw.
Najwiecej zafalszowan artykutéw rolno-spozywczych
stwierdzono na terenie wojewoddztwa:

= Kujawsko-Pomorskiego - 55

= Swietokrzyskiego - 41

= Lubuskiego - 38

Informacje dotyczace zafalszowanych artykutéw rol-
no-spozywczych znajduja si¢ na stronie www.ijhars.
gov.pl w zakladce biuro prasowe — decyzje z art. 29.
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WYKRES 1. ZESTAWIENIE DECYZJI UPUBLICZNIONYCH PRZEZ IJHARS

W OKRESIE 22.05.2009 R. - 24.10.2011 R. Z PODZIALEM NA GRUPY PRODUKTOW

Wyroby cukiernicze

Oleje i ttuszcze

Majonezy

Miéd

Owoce, warzywa i przetwory
Orzechy

Jaja

Herbata

Przyprawy

Napoje alkoholowe
Mleko i przetwory mleczne
Wyroby garmazeryjne

Napoje bezalkoholowe

Ryby i przetwory rybne
Makarony

Migso i przetwory miesne

Zboza i przetwory zbozowe

WYKRES 2. ZESTAWIENIE DECYZJI UPUBLICZNIONYCH

W OKRESIE 22.05.2009 R. - 24.10.2011 R. Z PODZIALEM NA WIJHARS

— ' 0
Opole
Lédz
u 3
Wroctaw
5 4
Warszawa
] 5
Biatystok

Katowice
- 11

Rzeszéw
u 12

Poznan
. 14

Olsztyn

Gdarnisk
Lublin

22

B 24
Krakéw 30

Szczecin i 38

Zielona Gora
- 41

Kielce
u 55

Bydgoszcz
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WYKRES 3. LICZBA PRZEDSIEBIORSTW,
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Rejestracja nazwy fasola Pigkny Jas z Doliny Dunajca pozwolifa Polsce
wyprzedzi¢ Czechdéw 1 objaé prowadzenie wsrdd krajow, ktore przystapity

do Unii Europejskiej dnia 1 maja 2004 roku pod wzgledem liczby

nazw zarejestrowanych jako chronione nazwy pochodzenia, chronione
oznaczenia geograficzne oraz gwarantowane tradycyjne specjalnosci.

Fakt ten ma tym wigksze znaczenie, ze nastapilo to podczas polskiej prezydencji
w Radzie UE, co niewatpliwie ma wplyw na promocje

polskich produktéw regionalnych 1 tradycyjnych.

Fasola Pigkny Jas z Doliny Dunajca zostala zarejestro-
wana w dniu 25 pazdziernika 2011 r. jako chroniona
nazwa pochodzenia. Tym samym w unijnym reje-
strze znalazto si¢ juz trzydziesci dwie nazwy polskich
produktéw regionalnych i tradycyjnych. W 2011 r.

do unijnego systemu wlaczone zostaly réwniez chleb
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pradnicki, kietbasa mysliwska, kietbasa jatowcowa,
karp zatorski, miod drahimski, jabtka gréjeckie, kotacz
slgski, kabanosy. Na rejestracje czekaja cztery kolej-
ne nazwy, z czego dwie mogg zosta¢ zarejestrowane
jeszcze w tym roku.
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TABELA 1. LISTA NAZW POLSKICH PRODUKTOW REGIONALNYCH I TRADYCYJNYCH

2007

ZAREJESTROWANYCH PRZEZ KE W LATACH 2007-2011

2008

2009

2010

2011*

= bryndza podhalarska
(ChNP)

= mi6d wrzosowy
z Boréw Dolnoslaskich
(ChOG)

= oscypek (ChNP)

= rogal Swietomarcinski
(ChOG)

= staropolski midd pitny
pottorak (GTS)

= staropolski miéd pitny
dwajniak (GTS)

= staropolski midd pitny

= andruty kaliskie (ChOG)

= olej rydzowy (GTS)

= pierekaczewnik (GTS)

= redykotka (ChNP)

= truskawka kaszubska
(ChOG)

= wielkopolski ser
smazony (ChOG)

= wisnia nadwislanka
(ChNP)

= fasola korczynska
(ChOG)

= jabtka tackie (ChOG)

= kietbasa lisiecka (ChOG)

= miéd kurpiowski
(ChOG)

= obwarzanek krakowski
(ChOG)

= podkarpacki miod
spadziowy (ChNP)

= chleb pradnicki (ChOG)

= karp zatorski (ChNP)

= kietbasa mysliwska
(GTS)

= kietbasa jatowcowa
(GTS)

= kotacz $laski (ChOG)

= midéd drahimski (ChOG)

= jabtka gréjeckie (ChOG)

= kabanosy (GT9)

tréjniak (GTS)
= staropolski midd pitny
czworniak (GTS)

= suska sechlorska = fasola Piekny Ja$
(ChOG) z Doliny Dunajca
= $liwka szydtowska (ChNP)
(ChOG)

*stan na 07 listopada 2011 r.

W unijnym systemie chronionych nazw pochodze-
nia, chronionych oznaczen geograficznych i gwa-
rantowanych tradycyjnych specjalnodci znajduje sie
obecnie 1057 nazw, w tym 8 spoza UE (Ramka 1).
Najwiecej nazw dotychczas zarejestrowali Wlosi — az
232 - i to ich produkt ser Piacentinu Ennese (ChNP)
zostal 1000 produktem wlaczonym do ww. systemu. Na
drugim miejscu plasuje si¢ Francja, nastepnie Hiszpania
oraz Portugalia. Nazwy zarejestrowane przez te cztery
panstwa czlonkowskie stanowia ponad polowe wszyst-
kich zarejestrowanych nazw. Jednak w tym przypadku
liczba nie zawsze koresponduje z warto$cig ekonomicz-
ng. Wedlug danych podanych przez Komisje Europej-
sk, panstwa wiodace pod wzgledem udzialu obrotu
produktéw ChNP i ChOG w rynku to odpowiednio:
Wrtochy, Niemcy, Francja i Wielka Brytania.

Z roku na rok przybywa chronionych nazw polskich
produktéw, zarejestrowanych przez Komisje Euro-
pejska. Na poczatku IV kwartatu 2011 roku Polska

wysuneta sie na pozycje lidera wsroéd panstw, ktére
przystapily do Unii Europejskiej w 2004 roku, wy-
przedzajac tym samym Czechéw. Z doswiadczenia
Inspekcji JHARS wynika, ze coraz wigcej producen-
tow jest zainteresowanych uzyskaniem dokumentéw
potwierdzajacych wysoka jako$¢ produktéow (Swia-
dectwa jakoéci lub certyfikatu zgodnosci). Obecnie
w Polsce uprawnionych do wprowadzenia do obrotu
produktéw posiadajacych chroniong nazwe pocho-
dzenia, chronione oznaczenie geograficzne lub be-
dacych gwarantowana tradycyjna specjalnoécia jest
226 producentéw (stan na dzien 07 listopada 2011
roku). Biorac pod uwage coraz wigksze zaintereso-
wanie konsumentéw zywnosciag wysokiej jakosci
oraz wzrastajgcg Swiadomo$¢ na temat produktow
regionalnych i tradycyjnych mozna zaklada¢, ze sys-
tem ten nadal bedzie si¢ w Polsce rozwijal, co w kon-
sekwencji doprowadzi do wzrostu ekonomicznego
znaczenia tych produktow.

WYKRES 1. LICZBA NAZW ZAREJESTROWANYCH PRZEZ KRAJE,

KTORE PRZYSTAPILY DO UE 01.05.2004
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** stan na dzien 07 listopada 2011 roku
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WYKRES 2. LICZBA NAZW ZAREJESTROWANYCH
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* kraje posiadajace nazwy transgraniczne (Ramka 2)
** stan na dzien 07 listopada 2011 roku
RAMKA 1.
Nazwy spoza UE zarejestrowane w systemie chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczen
geograficznych:

= kawa — Café de Colombia (ChOG) z Kolumbii,

= herbata — Darjeeling (ChOG) z Indii.

* makaron - Longkou Fen Si (ChOG),

= jablka — Shaanxi ping guo (ChNP),

= herbata — Longjing cha (ChNP), z Chinskiej Republiki Ludowej

» pomarancza — Guanxi Mi You (ChNP),

= pochrzyn - Lixian Ma Shan Yao (ChOG),

= czosnek - Jinxiang Da Suan (ChOG)

Docelowo Komisja Europejska zamierza zarejestrowa¢ 10 nazw pochodzacych z Chinskiej Republiki Lu-
dowej, co jest wynikiem porozumienia ,,10 plus 10” dotyczacego wzajemnej ochrony wybranych oznaczen
geograficznych. W wyniku ww. porozumienia, na terenie Chinskiej Republiki Ludowej beda chronione
nastepujgce nazwy unijne:

* Grana Padano ChNP - Wlochy (ser)

= Prosciutto di Parma ChNP — Wlochy (szynka)

= Roquefort ChNP - Francja (ser)

* Pruneaux d’Agen/Pruneaux dAgen mi-cuits ChOG - Francja ($liwki suszone)

= Priego de Cordéba ChNP - Hiszpania (oliwa z oliwek)

= Sierra Magina ChNP - Hiszpania (oliwa z oliwek)

* Comté ChNP - Francja (ser)

= White Stilton Cheese/ Blue Stilton Cheese ChNP - Wielka Brytania (ser)

= Scottish Farmed Salmon ChOG - Wielka Brytania (foso$)

= West Country Farmhouse Cheddar ChNP - Wielka Brytania (ser).

RAMKA 2.

Cztery nazwy transgraniczne zarejestrowane w systemie UE

KE zarejestrowala jako gwarantowane tradycyjne specjalnosci cztery produkty wspolne dla Czech i Sto-
wacji — Lovecky salam / Loveckd salama, Spisské parky, Spekacky / Spekacky, Liptovska salama / Liptovsky
salam. Wszystkie te nazwy odnosza sie do produktéw wytworzonych na bazie migsa. Dwie z nich - Lip-
tovskd salama / Liptovsky salam oraz Spi$ské parky zostaly zarejestrowane z zastrzezeniem, co oznacza,
ze nazwy te moga by¢ uzywane jedynie przy etykietowaniu produktéw odpowiadajacych specyfikacji. Na
rejestracje oczekuje kolejny wniosek transgraniczny zlozony przez Polske i Litwe, dotyczacy nazwy Miéd
z Sejnenszczyzny / Lozdziejszczyzny / Seiny / Lazdijy krasto medus.

18 WIEDZA | JAKOSC



WSZYSTKO CO POWINIENES
WIEDZIEC O MIODZIE”

Miédd pszczeli jest produktem wytwarzanym przez
pszczoly (Apis mellifera) z nektaru roélin, spadzi lub
nektaru roélin i spadzi. Od wiekéw midd stosowa-
ny jest jako substancja stodzaca, baza do produkeji
napojow alkoholowych oraz dodatek do innych pro-
duktéw. Dzieki zawarto$ci réznych zwigzkow, w tym
witamin i soli mineralnych, znane sg réwniez wlasci-
wosci lecznicze miodu. Wérdd cech prozdrowotnych
wymienia si¢ pozytywny wplyw na system odporno-
$ciowy, a takze poziom glukozy, insuliny i hemoglo-
biny w krwi.

Podstawg kontroli jakosci handlowej miodu sa
dwa rozporzadzenia, tj.: rozporzadzenie z dnia
3 pazdziernika 2003 roku Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi w sprawie szczegofowych wyma-
gan w zakresie jakosci handlowej miodu' oraz
rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwo-
ju Wsi z dnia 14 stycznia 2009 roku w sprawie
metod analiz zwigzanych z dokonywaniem oceny
miodu? — metody znajdujace sie w tym rozpo-
rzadzeniu oparte sa przede wszystkim na doku-
mencie ,Harmonised Methods of International
Honey Commission” wydanym w 2002 roku.

Zgodnie z przepisami, w zaleznosci od pochodzenia
rozrdznia si¢ nastepujace rodzaje i odmiany miodu
pszczelego:

= nektarowe:

— okredlane nazwa rosliny, ktérej procentowa za-
warto$¢ pytku w miodzie wystepuje w znaczacej
przewadze, (np. lipowy, akacjowy itp.),

— wielokwiatowe;

= spadziowe:

— ze spadzi lisciastej,

— ze spadzi iglastej,

* midd nektarowo-spadziowy.

Nektar jest substancja wystepujaca w nektarnikach
znajdujacych si¢ wewnatrz kwiatéw roslin, czasami
takze wystepuje na ogonkach lisciowych czy listkach

! Dz.U. nr 181, poz. 1773, wraz z p6zniejszymi zmianami
?Dz.U. nr 17, poz. 94

(czere$nia, dziki bez). Spadz z kolei jest to stodka
lepka ciecz pokrywajaca liScie i szpilki drzew igla-
stych, produkowana przez drobne owady (mszyce,
czerwce). Owady te zjadaja sok komoérkowy z tkanek
ro$lin, przyswajaja zwigzki potrzebne do budowy
bialka, a nadmiar cukréw wydalaja. Te wydzieline
zbierajg pszczoly i przetwarzajg na miod.
Miéd powinien by¢ oznakowany zgodnie z zasadami
okres$lonymi w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie
znakowania Srodkow spozywczych’. Na etykiecie
miodu wymagane jest podanie kraju pochodzenia
lub informacji, ze produkt jest mieszanka miodéw
z r6znych krajow. Poza tym konieczne jest podanie
pelnej nazwy rodzaju i odmiany miodu lub w okre-
$lonych przypadkach zastgpienie jej stowem ,,mi6d”
Dodatkowo na etykiecie producent moze umiesci¢
informacje o pochodzeniu miodu z okreslonego te-
rytorium lub regionu kraju, specyficznych wlasci-
wosciach lub pochodzeniu z okreslonej roéliny. Na
opakowaniu czesto znajduje si¢ wzmianka o tym, ze
krystalizacja miodu jest procesem naturalnym i nie
zmienia jego wlasciwosci. Jest ona umieszczana po-
niewaz konsumenci zazwyczaj miod skrystalizowany
uwazajg za gorszy, a nie jest to zgodne z prawda.
W ramach kontroli jakosci handlowej w laboratoriach
GIJHARS przeprowadza si¢ analizy parametréw orga-
noleptycznych i fizykochemicznych. Wyniki poréwny-
wane s3 z wymaganiami zawartymi w rozporzadzeniu
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie szczego-
towych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu.
W pierwszej kolejnosci wykonywane sg badania or-
ganoleptyczne, ktére obejmuja sprawdzenie barwy,
konsystencji, zapachu i smaku. Parametry te sg cha-
rakterystyczne dla poszczegdlnych odmian miodu.
Nastepnie w miodach oznaczane s3 miedzy innymi
nastepujace parametry fizykochemiczne:
= zawarto$¢ wody - nie wiecej niz 20% z tym, ze
w miodzie wrzosowym - nie wigcej niz 23%,
= zawarto$¢ fruktozy, glukozy i sacharozy - nie mniej-
sza niz 60 g/100 g w miodzie nektarowym i nie
mniejsza niz 45 g/100 g w miodzie spadziowym,

* Dz.U. nr 137, poz. 966, wraz z pozniejszymi zmianami
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Romana Kasperczak
Szymon Kurek
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= zawarto$¢ substancji nierozpuszczalnych w wodzie
(fragmenty plastréw i pszczot) — od 0 do 0,1 g/100 g
z tym, ze nie wigcej niz 0,5 g/100 g w miodzie wy-
tloczonym,

przewodno$¢ wlasciwa — nie wigcej niz 0,8 mS/cm
w miodach nektarowych, a w miodach spadziowych
nie mniej niz 0,8 mS/cm. Wielkos¢ tego parametru
zalezy od zawartosci popiotu (soli mineralnych)
i wolnych kwasow. Im wyzsza jest ich zawarto$é
tym wieksza przewodnos$¢ wlasciwa. Nalezy zazna-
czy¢, ze dla niektorych miodéw nie okreéla sie tego
parametru, np.: z eukaliptusa, lipy, czy wrzosu po-
spolitego,

zawarto$¢ wolnych kwasow, tj. zwigzkéw tworza-
cych bukiet smakowy miodéw - nie wigcej niz
50 mval/kg,

liczba diastazowa - parametr najistotniejszy

z punktu widzenia waloréw zdrowotnych, wyraza-
ny w jednostkach wedltug skali Schade. Minimalna
warto$¢ liczby diastazowej okre§lona w przepisach
to 8, odzwierciedla ona zawartos¢ enzymu: amyla-
zy — gléwnego enzymu wystepujacego w miodzie.
W $wiezym miodzie warto$¢ liczby diastazowej
moze osiaga¢ bardzo duze wartoéci. Z uplywem
czasu zawarto$¢ enzymow w miodzie maleje. Zbyt
niska zawarto$¢ liczby diastazowej moze swiadczy¢
o zastosowaniu zbyt wysokiej temperatury w czasie
przetwarzania miodu,
= zawarto$¢ HMF - nie wigcej niz 40 mg/kg z tym,
ze nie wiecej niz 80 mg/kg w miodzie pochodza-
cym z regionéw o klimacie tropikalnym oraz mie-
szankach takich miodéw. Wysoka zawartos¢ HMF
moze wskazywa¢ np. na przegrzanie miodu.
Ponadto, w przypadku miodéw nektarowych, mozna
zbada¢ udzial pylku przewodniego. Z prébki mio-
du wyodrebnia sie pylek roéliny, ktérego zawarto$é
wystepuje w znacznej przewadze. Jak podaje Polska
Norma PN-88/A-77626 Midd pszczeli, minimalny
procentowy udzial pytku przewodniego powinien
miesci¢ si¢ w zakresie 20-45% 1 jest uzalezniony od
odmiany miodu. Gdy nie jest mozliwe wyodrebnie-
nie pytku przewodniego, midd uznawany jest za wie-
lokwiatowy. Jezeli w miodzie stwierdzi si¢ obecno$¢
pytku roslin nie wystepujacych w Polsce, midd uznaje
sie za importowany lub mieszanke miodu polskiego
z importowanym.
W 2010 roku kontrola dorazna miodu wykazala
znaczace nieprawidfowosci. Badane miody spelnia-

WIEDZA | JAKOSC

ly wymagania organoleptyczne, jednakze w zakresie
parametréw fizykochemicznych oraz udziatu pytku
przewodniego ujawniono nieprawidlowosci w przy-
padku 32% partii. W toku kontroli stwierdzono przy-
padki zanizenia liczby diastazowej i zawyzenia zawar-
tosci HME, (co moglo §wiadczy¢ o przegrzaniu miodu
w trakcie konfekcjonowania, badz dlugotrwalym
przechowywaniu w nieodpowiednich warunkach)
oraz przekroczenia warto$ci przewodnosci wlasciwej
(co mogto $wiadczy¢ o nieprawidlowej klasyfikacji
botanicznej w zwigzku z niewlasciwa dla danej od-
miany miodu zawarto$cig substancji mineralnych).
Ponadto, w kilku kwestionowanych partiach miodu
stwierdzono zanizony udzial pytku przewodniego co
moglo $wiadczy¢ o wymieszaniu miodéw réznych
odmian lub o bledach popelnianych podczas pozy-
skiwania miodu z pasiek, w tym przede wszystkim
niewlasciwym (zbyt wczesnym) terminie.
Oznakowanie niezgodne z przepisami stwierdzono
w przypadku 66% skontrolowanych partii.

Tak wysoka liczba kwestionowanych partii wynika-
ta z faktu przeprowadzenia kontroli gléwnie w pod-
miotach, w ktérych stwierdzono nieprawidfowosci
podczas wezesniejszych kontroli IJHARS lub kontro-
li prowadzonych przez Urzad Ochrony Konkurencji
i Konsumentéw w 2009 roku. Ponadto, rozszerzony
zostal zakres badan laboratoryjnych o analize pytko-
wa, pozwalajacg na okreélenie udziatu pylku prze-
wodniego.

W ostatnich latach pszczelarze borykaja si¢ z powaz-
nymi problemami, co powoduje, iz miodu na rynku
jest znacznie mniej i zapewne bedzie drozat. Spowo-
dowane jest to wymieraniem catych pszczelich ro-
dzin. Polscy hodowcy informuja, ze w zaleznoéci od
regionu wygineto od 10% do nawet 100% populacji.
Wedtug réznych zrodel przyczyna tego zjawiska jest
namnozenie patogenéw: pasozytow, grzybow, uzy-
waniem przez rolnikéw srodkéw ochrony roslin,
zgubnym efektem dzialania sygnaléw z telefonow
komoérkowych i wiez transmisyjnych.
Najpowazniejszg konsekwencja wymierania pszcze-
lich rodzin, poza mniejsza produkcja miodu, jest
ograniczenie zapylania kwiatéw, a co za tym idzie za-
tamanie produkcji warzyw, owocoéw i zboz. Naukow-
cy ostrzegaja, ze jezeli populacja pszczot i trzmieli
nadal bedzie tracila na liczebnoéci, moze to oznaczad
znaczace zmniejszenie produkcji wielu artykulow
spozywczych i narastajacy problem glodu.



NIE WSZYSTKO ZLOTO CO SIE SWIECL,
CZYLI DODATKI DO ZYWNOSCI

W dzisiejszych czasach zywnos¢ dostgpna w sklepach jest kolorowa,
wygladajaca zawsze na Swieza, petna smaku 1 aromatu. Uwagg przykuwa
mi¢dzy innymi intensywnoscia barw. Niestety w wielu przypadkach wynika to
ze stosowania roznych dodatkéw do zywnosci m.in. barwnikéw syntetycznych.

Badania z dziedziny bezpieczenstwa zywnosci wska-
zuj3, ze niektore substancje barwigce moga nasilaé
objawy astmy. Istnieje poglad, ze niektére dodat-
ki zwigkszaja, a nawet powoduja nadpobudliwo$¢
u dzieci. Obowigzujace od dnia 20 stycznia 2010 roku
Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1333/2008 nakta-
da na Producenta, stosujacego wybrane barwniki
(E 110, E 104, E 122, E 129, E 102, E 124)' obowia-
zek umieszczania na opakowaniu informacji o tresci:
moze mie¢ szkodliwy wplyw na aktywnos$¢ i skupienie
uwagi u dzieci.

Dodatek barwnikéw do zywnosci, poza urozmaice-
niem kolorystycznym, przywraca lub nadaje atrak-
cyjny wyglad srodkom spozywczym. Do dzemow,
sokow, napojow, miesa i wielu innych produktéow
dodawane s3 zwiazki o barwie czerwonej, zoltej,
niebieskiej. Nieuczciwi producenci stosujg rowniez
barwniki niedozwolone z grupy Sudan (I, II, III,
IV)? zaklasyfikowane jako zwigzki rakotworcze oraz

'E 110 - zokcienn pomaranczowa; E 104 - zolcien chinolinowa;
E 122 - azorubina/karmoizyna; E 129 - czerwien allura; E 102 -
tartrazyna; E 124 - pas 4R

*Sudany (I, IL, TILIV) - grupa syntetycznych barwnikéw azowych
barwy czerwonej, ktére moga by¢ dodawane do produktéw spo-
zywczych w celu zwigkszenia intensywnosci ich barwy. Zwiazki te
zostaly zakwalifikowane do III kategorii zwigzkéw rakotworczych

barwnik Para Red’. Stosowanie takich barwnikéw
stwierdzono w papryce, chili i kurkumie.

Dbajac o jako$¢ handlowa artykuléw rolno-spo-
zywczych Laboratorium Specjalistyczne GIJHARS
w Gdyni wprowadzilo szereg metod analitycznych
pozwalajacych na wykrywanie obecnosci i oznacza-
nie zawarto$ci wybranych barwnikéw.

Jedna z wprowadzonych metod jest oznaczanie za-
wartoéci Para Red oraz barwnikéw z grupy Sudan
(I, 11, IIL, IV) w papryce, chili i kurkumie technika
wysokosprawnej chromatografii cieczowe;.

Kolejng wprowadzong metoda, z zastosowaniem tech-
niki wysokosprawnej chromatografii cieczowej jest
oznaczanie zawarto$ci barwnikéw rozpuszczalnych
w wodzie takich jak: tartrazyna, amarant, indigo carmi-
ne, new coccine, sunset yellow, lissamine green, patent
blue, erytrozyna, brilliant black w réznych artykutach
zywnoséciowych m.in. w napojach, kolorowych napo-
jach alkoholowych typu drink, sokach owocowych, na-
pojach energetycznych oraz produktach miesnych.
Wprowadzanie zwalidowanych metod analitycznych
jest jedynym $rodkiem zapewniajacym przeprowa-
dzanie prawidlowej i skutecznej kontroli Zywnosci
przez Inspekcje JHARS.

?Zwigzek diazowy pokrewny Sudanom

Joanna Swiatek,

Anna Okroj,

Joanna Olszewska -

Siemaszko

,QUANTUM SATIS”

NIE ZNACZY DOWOLNIE

Substancje dodatkowe do zywnosci (dodatki) budzg
wiele kontrowersji i zainteresowania konsumentéw,
glownie ze wzgledéw zdrowotnych. Warto wspomnie¢,
ze stosowane przez producentéw dodatki do produk-

¢ji artykuléw rolno-spozywczych moga stanowi¢ row-
niez zagrozenie dla bezpieczenstwa intereséw eko-
nomicznych potencjalnych konsumentéw. W ciagu
10 lat, liczba dozwolonych substancji dodatkowych
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ujetych w rozporzadzeniach' Ministra Zdrowia wzro-

sta z 283 w 2001 roku do 398 w chwili obecnej, tj.

0 40%. Jest to do$¢ znaczny wzrost ilosci dozwolonych

prawem substancji dodatkowych zwazywszy na roz-

woj technologii produkcji oraz zmiany w mozliwo-
$ciach przechowywania produktéw. W ostatnim czasie
odnotowuje sie wzrost zainteresowania konsumentow
nowymi rodzajami zywnosci (np. zywnoscig funkcjo-
nalna, zywnoscig wygodna) oraz stosunkowo dlugi-

mi okresami przydatnoséci do spozycia, co powoduje,

ze producenci zywnosci coraz czeéciej siegaja do sto-

sowania dozwolonych dodatkéw do zywnosci.

Mozna zatem stwierdzi¢, ze stosowanie dodatkéw do

niektorych rodzajéow zywnosci jest koniecznoscia, a je-

§li sg one stosowane w sposob zgodny z prawem i dobra

praktyka produkcyjna, to ich wplyw na zdrowie wiekszo-

$ci konsument6w jest niewielki. Wazne jest jednak infor-
mowanie konsumentdw o zastosowanych dodatkach.

Regulacje w zakresie stosowania substancji dodatko-

wych zostaly zawarte m.in. w Rozporzadzeniu Par-

lamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008

z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zyw-

nosci (Dz. U. UE L. 08. 354.16) oraz rozporzadzeniu

Ministra Zdrowiaz dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie

dozwolonych substancji dodatkowych (Dz.U. Nr 232

poz. 152522010 r z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie WE Nr 1333/2008 weszlo w zycie

20 stycznia 2010 roku, jednak cze$¢ przepiséw byta

sukcesywnie wdrazana do 20 stycznia 2011 roku.

Z rozporzadzenia wynika, ze wladze UE podjely de-

cyzje o przegladzie i ponownej ocenie dotychczas

stosowanych dodatkéw. Zgodnie z aktem wykonaw-
czym do tego rozporzadzenia* harmonogram ponow-
nej oceny dodatkéw do zywnosci jest nastepujacy:

— do dnia 31 grudnia 2015 r. - barwniki spozywcze
wymienione w dyrektywie 94/36/WE,

— do dnia 31 grudnia 2018 r. - wszystkie dopuszczo-
ne dodatki, inne niz barwniki i substancje stodza-
ce, wymienione w dyrektywie 95/2/WE,

— do dnia 31 grudnia 2020 r. - wszystkie dopuszczo-
ne substancje stodzace wymienione w dyrektywie
94/35/WE.

! opracowano w oparciu o rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
27 grudnia 2000 r. w sprawie wykazu dopuszczalnych ilosci substan-
¢ji dodatkowych i innych substancji obcych dodawanych do $rod-
kéw spozywczych lub uzywek, a takze zanieczyszczen, ktére moga
znajdowac sie w srodkach spozywczych lub uzywkach. (Dz.U. Nr 9
poz. 72 z 2001 r.) oraz rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych
(Dz.U. Nr 232 poz. 1525 z 2010 r. z p6zniejszymi zmianami).

? Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 257/2010 z dnia 25 marca 2010 1.
ustanawiajace program ponownej oceny dopuszczonych dodatkow
do zywnoéci zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 1333/2008 w sprawie dodatkéw do zywnoéci.
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Dla niektérych substancji wyznaczono krotsze ter-
miny ponownej oceny. Dtugos$¢ terminéw przejscio-
wych wskazuje jak skomplikowana jest materia zwia-
zana ze stosowaniem dodatkow.

Jednym z celéw wydania rozporzadzenia Nr 1333/2008
bylo zapewnienie ,,wysokiego poziomu ochrony zdro-
wia ludzi oraz wysokiego poziomu ochrony konsu-
mentéw, w tym ochrony intereséw konsumentéw
i sprawiedliwych praktyk w handlu zywno$cig” Zna-
czenie ma wiec nie tylko aspekt zdrowotny, ale takze
ekonomiczny. Stosowanie dodatkéw moze wptywaé
na konkurencyjno$¢ produktéw poprzez zastosowa-
nie dodatkéw obnizajacych ich warto$¢ odzywcza oraz
zmniejszy¢ zuzycie surowca na jednostke produktu
i tym samym uzyska¢ wyzsza rentownos¢, niz w przy-
padku produkcji wyrobéw bez dodatkéow.
Przyktadem potwierdzajacym ww. stwierdzenie moze
by¢ poréwnanie dwoch produktéw o tej samej nazwie
(serek homogenizowany waniliowy) wyprodukowa-
nych metoda tradycyjng (bez dodatkéw) oraz przy
zastosowaniu dodatkéw:

sktadnik serek serek z substancjami
tradycyjny | dodatkowymi np. karagen
zawartos¢ biatka 16,8 54
zawartos¢ ttuszczu 4,2 3,5
zawartosc ) 133 16,0
weglowodanéw

Do wyprodukowania 1 kg serka tradycyjnego zuzyto

okoto trzykrotnie wigcej mleka niz w przypadku ser-

ka z substancjami dodatkowymi. W zwiazku z tym
serek tradycyjny zawiera znacznie wigcej cennych
sktadnikéw - m.in. bialek mleka i wapnia.

Przytoczony przyklad pokazuje, ze dodatki moga

réwniez wplywaé na zmiane charakteru produktu.

Jakimi zasadami nalezy sie wiec kierowac, aby zasto-

sowanie dodatkow nie stanowito zagrozenia dla zdro-

wia oraz aby nie naruszalo intereséw konsumentéw?

Zgodnie z rozporzadzeniem WE Nr 1333/2008 mozna

okresli¢ nastepujace zasady stosowania dodatkow:

1. Mozna stosowa¢ tylko substancje wyszczegdlnione
we wspdlnotowym wykazie dodatkéow.

2. Dodatki mozna stosowa¢ do wskazanych wyrobow
w iloéciach nie przekraczajacych dopuszczalnych
dawek — dla cze$ci substancji okreslono ich mak-
symalne dawki oraz wskazano grupy wyrobdw
do ktérych moga by¢ stosowane.

3. Istnieje uzasadniony wymog technologiczny, ktory
nie moze zosta¢ spetniony w sposéb inny, mozliwy
do zaakceptowania ze wzgledéw ekonomicznych
i technologicznych.



Przyktad uzasadnionego technologicznie
zastosowania

Uzycie substancji stabilizujacych i zageszczajacych
(m.in. karagenu) do produktow o charakterze $mie-
tany zawierajacych zywe kultury bakterii oraz ich
substytutow o zawarto$ci tluszczu mniejszej niz
20%. Produkty te maja charakter emulsji tluszczu
w fazie wodnej, a zastosowanie dodatkow zapewnia
ich stabilnos¢ i integralnos¢ — bez dodatkow sklad-
niki produktu w krétkim czasie uleglyby rozdziele-
niu i utracitby on swoje cechy. Zastosowanie w tym
przypadku dodatkow przynosi korzysci konsumen-
tom, zapewniajac duzy wybdr fermentowanych
produktéw o charakterze $mietany o obnizonej
zawartosci tluszczu, o podobnych wilasciwosciach
w stosunku do zwyklego produktu. Praktycznie
bez zastosowania substancji dodatkowych produk-
cja takich asortymentéw wyrobow bylaby niemoz-
liwa. Innym przykladem jest dodatek azotynow
do peklowanych przetworéw m.in. kietbas i wedzo-
nek, w celu konserwacji i bezpieczenistwa mikrobio-
logicznego — azotyny hamuja rozwdj bakterii odpo-
wiedzialnych za zatrucie jadem kietbasianym.

4. Jego stosowanie nie wprowadza w btad konsumenta.
5.Jezeli jego zastosowanie przynosi konsumentom
korzysci, a wiec m.in.: zachowuje warto$¢ odzyw-
czg, zwigksza mozliwos¢ przechowywania lub sta-
bilnoé¢ srodka spozywczego, polepsza jego wiasci-
wosci organoleptyczne, pod warunkiem ze charakter,
istota i jako$¢ Zywnosci nie zostanie zmieniona w spo-
sob, ktory wprowadzatby w blad konsumenta
Duza grupa dodatkéw moze by¢ stosowana na zasa-
dzie ,quantum satis”. Zasada ta oznacza, ze w przepi-
sach prawnych nie okreslono maksymalnego poziomu
liczbowego stosowanych dodatkéw — dodatki sg stoso-
wane zgodnie z zasadami dobrej praktyki produkeyj-
nej, na poziomie nie wyzszym niz poziom niezbedny
do osiagniecia zamierzonego celu, pod warunkiem,
ze konsument nie jest wprowadzany w blad.
Zasada ta odnosi si¢ gléwnie do iloéci stosowanych
dodatkéw, natomiast nie okredla, ze kazdy dodatek
mozna zastosowa¢ do wszystkich grup wyrobow.
Aby mozna bylo zastosowa¢ dodatek opatrzony dopi-
skiem ,,quantum satis”, przede wszystkim musi istnie¢
okreslony wymog technologiczny. W rozporzadzeniu
WE Nr 1333/2008 w zalaczniku Nr I wyszczegdlnio-
no rodzaje funkcji technologicznych pelnionych przez
dodatki. Nie znajduje si¢ w nich np. stosowanie do-
datkéw w celu zwiekszenia wydajno$ci. Zatem nie-
dopuszczalne jest dodawanie wiekszej niz wymagana
procesem technologicznym ilosci wody do produktu,
a nastepnie dodawanie stabilizatoréw i substancji za-

geszczajacych w celu zwigzania nadmiaru wody.

Zabieg taki powoduje obnizenie wartosci odzywczej
produktu, a to, zgodnie z przepisami cytowanego
rozporzadzenia, moze mie¢ miejsce tylko, gdy spet-
niony jest jeden z warunkow:

$rodek spozywczy nie stanowi istotnego sktadnika

normalnej diety,

dodatek do zywnosci jest niezbedny do produkeji

$rodkéw spozywezych przeznaczonych dla grup kon-

sumentow o szczegolnych potrzebach zywieniowych.
Na jakie informacje na etykiecie produktu konsument
powinien zwrdci¢ szczegdlng uwage, zeby $wiadomie
wybra¢ np. przetwory miesne? Wazng informacjg jest
rodzaj i procentowy udzial miesa, w produkcie oraz za-
warto$¢ substancji dodatkowych. Warto zwrdci¢ uwa-
ge czy wsrdd dodatkéw znajduja sie substancje z grupy
stabilizatorow i substancji zageszczajacych o numerach
od E 406 do E 417 - np. agar, karagen, roznego rodzaju
gumy. Substancje te pozwalaja na dodanie wigkszej ilo-
$ci wody do produktéw miesnych, co w konsekwencji
obniza ich warto$¢. Bardzo istotne jest czy do produktu
dodano réznego rodzaju bialka — np. koncentraty, izo-
laty lub hydrolizaty bialek, biatko sojowe itp. Substancje
biatkowe nie sg dodatkiem w rozumieniu przepisow
prawnych. Wykorzystywanie ich w procesie produk-
¢ji rekompensuje mniejszg ilos¢ biatka pochodzacego
z miesa. Przy przestrzeganiu zasad dobrej praktyki
produkeyjnej dodatek bialek roslinnych nie znajduje
uzasadnienia — wystarczajace jest bialko pochodzace
z surowca miesnego. Praktyczne zastosowanie tych
wytycznych mozna przedstawi¢ na przykladzie kietba-
sy zwyczajnej, ktorej producent zadeklarowal w skla-
dzie surowcowym m.in.: mieso wieprzowe 35%, skorki
wieprzowe, skrobie, bialko sojowe, hydrolizaty bialek,
drozdze, ,zagestniki”: E 407 - karagen, E 412 - guma
guar, E 415 - guma ksantanowa, E 425 - guma konjac,
czerwony barwnik E 120 - koszenile w celu nadania
produktowi wlasciwej barwy.
Swiadomy konsument powinien zauwazy¢, ze do pro-
dukeji zuzyto tylko 35% miesa, a reszte stanowia dodatki
oraz woda, i zrezygnowac z zakupu takiego produktu.
O wszystkich dodatkach do zywnosci konsument
powinien by¢ poinformowany w oznakowaniu pro-
duktu. Zwazywszy jednak na réznorodno$¢ substan-
¢ji stosowanych w charakterze dodatkéow i ich funkeji
technologicznych oraz stopien skomplikowania pra-
wa zZywnos$ciowego, ograniczenie sie tylko do poin-
formowania konsumenta o dodatkach nie jest wy-
starczajace. Niezbedne jest ograniczenie stosowania
dodatkéw tylko w sytuacjach koniecznych, tak jak
nakazuja przepisy prawne. Wtedy konsumenci beda
otrzymywac dobra i zdrowa Zywno$¢.
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Co w sprawie warzenia i szynkowania piwa stanowi-
ta omawiana tu Taksa krakowska z 1573 r.? W cze-
$ci zatytulowanej Piwowarowie, znajdujemy m.in.
taki fragment w tej kwestii: ,,Piwowarowie aby nie
Smieli z igczmiennego stodu, albo z iakiego kolwiek
zboza migszanego warzy(¢ piwa, pod straceniem piwa
wszystkiego, i winy 14 grzywien, tylko z czystéy prze-
nicy,(...).

Gdyz na ten czas ¢wiertnie pszenicy piwnéy kupig po
groszy 40 po 46 i po 48. A tak dobrego piwa beczka’®
iedna, niema bydz droZéy przedawana, tylko po groszy
30. P6t achtelu piwa po groszy 15 a czwartaczka piwa
po groszy pétosma®.

Uchwata regulowata zatem dwa podstawowe zagad-
nienia tj. dozwolone surowce do produkgji piwa oraz
cene piwa. Jest charakterystyczne, i warte podkre-
$lenia, ze w zakresie dozwolonych i zabronionych
surowcow, krakowskie prawo z 1573 r. byto doktad-
nym przeciwienstwem np. éwczesnych regulacji nie-
mieckich, ktére sktadnikiem dozwolonym czynily
wylacznie jeczmien (Reinheitsgebot 1516). Zgodnie
z przywilejem a w zasadzie dekretem J. Firleja, do-
zwolonym skladnikiem byta pszenica, zabronionym
wlasnie jeczmien oraz inne mieszanki zb6z. Swiadczy
to o odmiennej sytuacji jaka wystepowata w XVI w.
na ziemiach polskich w zakresie zaopatrzenia w zbo-
za chlebowa, od sytuacji na terenach owczesnych
panstw niemieckich. Nie moglo zatem brakowaé
zboza na chleb, skoro zalecano by piwo warzono wy-
tacznie ze zboza chlebowego.

Drugi obszar uregulowany przez Takse krakowska do-
tyczyt ceny piwa. Jest tu typowe zwigzanie ceny zbo-
za (pszenicy) z ceng produktu koncowego jakim byto
piwo. Jezeli zatem cena pszenicy wahala si¢ od 40 do
48 groszy za ¢wiertnie, to wowczas beczka piwa nie
mogla by¢ sprzedana drozej niz za 30 groszy. W Tak-
sie mamy przywolang beczke wprowadzong postano-
wieniami Uniwersalu Piotrkowskiego z 1565 r., a ta
miala pojemno$¢ 72 garncow’, czyli 271,4 1 piwa.
Z prostej kalkulacji wynika, ze za 1 grosz mozna bylo
kupi¢ ponad 9 litréw zlotego napoju. Piwo nie nale-
zalo zatem wowczas do napojow drogich. Tu praw-
dopodobnie tkwi zrddlo jego popularnosci, gwattow-
nego wrecz rozwoju browarnictwa, przywilejow oraz

5 Beczka piwna (achtel) wedlug postanowien Uniwersatu Piotr-
kowskiego z 1565 r. réwnala si¢ 72 garncom. Czwartaczek miescit
18 garncow. Garniec dzielit si¢ na 4 kwarty. Volumina Legum, Tom
1L s. 50.

¢ J. U. Niemcewicz, Zbior pamietnikow historycznych o dawnéy
Polszcze, ...op. cit., s. 455. Pélosma/potdsma, przestarzate siedem
ipol

7]. U. Niemcewicz, Zbiér pamigtnikéw historycznych o dawnéy Pol-
szcze...op. cit., s. 452.
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mnozacych si¢ z czasem regulacji, takze w zakresie
oplat i podatkéw. W tym czasie wino na ziemiach

polskich bylo wielokrotnie drozsze od piwa.

Rzeinicy

Kolejny uregulowany w Taksie segment rynku zyw-
noséci dotyczy migsa®. W rozdziale zatytutowanym
Rzeznicy, okre§lono gtéwne parametry tego obsza-
ru jak ceny wyrobow rzezniczych, forma sprzedazy
miesa, handel tojem i skérami. Handel miesem mogt
odbywac si¢ wyltacznie na wage, chociaz mozna bylo
handlowa¢ takze ¢wierciami, jezeli kto$ tak sobie zy-
czyl. Ceny gtéwnych produktéw migsnych okreslono
nastepujaco (za funt): migso wolowe przednie ttuste
- 2 szelagi, migso wolowe podlejsze - 1 szelag, mieso
cielece przednie - 1 szelag, mieso skopowe’ przednie
- 1 szelag. Co charakterystyczne cennik nie obejmo-
wal miesa wieprzowego, mniej popularnego w kuch-
ni polskiej w wiekach $rednich.

Taksa, podobnie jak i w przypadku wypieku chleba,
przewidywata obnizki cen za zakupy wiekszych ilosci
miesa. Jezeli zatem kto$ chciat kupi¢ 10 funtéw miesa
wolowego, rzeznik winien ,dziewie¢ funtéw nawa-
Zy¢ migsa takowego, iakiego bedzie chcial kupujgcy,
a dziesiaty funt (...) wyigé w przydatku bez pieniedzy”.
Przyczyna tego byla prozaiczna. Zapobiega¢ trzyma-
niu i handlu mi¢sem ,,podtym” Wynikaloby z tego,
ze ten dziesigty funt mogt nie by¢ pierwszej $wiezo-
$ci, lecz przy zakupie wiekszej ilo$ci byt akceptowany
przez kupujacych. Czy byl to zatem sposéb na pozby-
wanie sie miesa nieswiezego i minimalizowanie strat
w handlu tym produktem? Wobec braku wéwczas
mozliwosci schtadzania migsa, moglo to by¢ rozwig-
zanie wcale racjonalne.

Handel winem

Oweczesne regulacje prawne poza piwem obejmowaty
takze wino. Réznica polegala jedynie na tym, ze wina
w Polsce w zasadzie nie produkowano, wiec nie bylo
przepiséw odnoszacych si¢ do ich wytwarzania — jak
w przypadku piwa — a jedynie do handlu winem. Tak-
sa z 1573 r. nakazywala by wina wegierskiego starego,
nikt nie $mial sprzedawa¢ drozej niz ,,po trzy grosze
kwartg”'®. Musial pojawi¢ sie takze problem falszo-
wania trunkéw bowiem Sejm z1593 r. postanowil,
»...aby zaden z cudzoziemcow do Korony wina, mat-

8]. U. Niemcewicz, Zbidr pamietnikéw historycznych o dawnéy Pol-
szcze...op. cit., . 456-457.

° Baranina.

10 ]. U. Niemcewicz, Zbiér pamietnikow historycznych o dawnéy
Polszcze...op. cit., s. 473.



mazyi, muszkateli, zfalszowanych nie wozil, ani zZad-
nego monopolium w tym nie czynil...”. Za ztamanie
przepisow grozita konfiskata trunkéw, a zobowigza-
nym do nadzoru starostom, a w dobrach prywatnych
- szlachcie, grozita kara 100 grzywien za niesumien-
ne wywiazywanie si¢ z powyzszych obowigzkdéw. Po
ponad 80 latach w 1676 r. kary za falszowanie wina
nalozono takze na karczmarzy ,..aby si¢ nie wazyli
podsycaé, abo iakimkolwiek sposobem fatszowad, pu-
ritatem™ wina...” (VL,V, s. 182). Problem musial by¢
powazny bowiem wysoko$¢ kary ustalono na 200 (!)
grzywien.

Regulacje w zakresie handlu winem byly pod pewny-
mi wzgledami nawet bardziej zaawansowane niz pi-
wem, czy innymi trunkami. Wynikato to prawdopo-
dobnie z faktu konieczno$ci importu wina z innych
krajow, a to oznaczalo, ze wino po pierwsze konkuro-
walo z napojami rodzimymi, krajowymi, i po drugie,
byta to dla panujacych okazja do ciggniecia z tego
faktu okreslonych profitéw z koncesjonowania i re-
gulowania handlu winem.

Gléwne oplaty dotyczyly podatkéw (cel), czyli sklad-
nego (sktadowego) i czopowego. Czopowe, na wzdr
innych gatunkéw napojow, objeto takze wino, cho-
ciaz znacznie p6zniej. W piSmiennictwie czesto po-
daje si¢ rok 1629, jako moment wprowadzenia tego
podatku w stosunku do wina. Jednak w juz Uniwer-
sale Poborowym z 1564 r. znajduje sie nastepujacy
fragment: ,,Czopowe od wina, muszkatelli, matmazji,
miodu, y od inszego wszelakiego picia, w miesciech y
miasteczkach, placi¢ maig tym porzgdkiem iako y toni.
Naprzéd od putkufka'? wina, dwa zlote monety Pol-
skiey” (VL, 11, s. 40). Wynika z tego, ze juz w 1564 r.
podatek czopowy od wina obowigzywal. Wynosit
wowczas, jak podaje Uniwersat, dwa zlote polskie od
sputkufka’

Zabronione bylo takze przechowywanie w jednej
piwnicy i szynkowanie wina wegierskiego ,,z Moraw-
skim, pospotu”. Mialo to zapobiec falszowaniu win
wegierskich, lepszych jakosciowo, przez mieszanie
ich z winami morawskimi. Praktyki powyzsze karane
byty konfiskata calego wina.

! Czystosci.

12 Kufa, starodawna miara pojemnosci gtéwnie wina. Znane byly
rézne rodzaje kufy od 114,5 garnca (ok. 450 1) do ponad 1000 li-
trow. Putkufek (potkufek), potowa tej miary.

CZY WIESZ, ZE...

Handel rybami

Sporo nieprawidlowo$ci musialo by¢ takze w han-
dlu rybami bowiem Taksa koncentruje si¢ gldwnie
na ustanowieniu warunkéw handlowych tymi pro-
duktami stwierdzajac, ,,....w beczkowych rybach (...)
doswiadczo(a)ny bywa nie maly falsz, a oszukiwanie
ludzi...”. Sprowadzalo sie ono gtéwnie do mieszania
réznych gatunkéw ryb i sprzedazy ryb jednego ga-
tunku pod nazwg innego, bardziej popularnego. Dla-
tego Taksa stanowi, ,...aby zaden wiecéy (niz) dwu
warstw linéw do Szczuk (...) ktasé nie smial...”. Nie
mozna bylo takze miesza¢ starych i nowych beczek
z wegorzami, jak i ledziami. W tym ostatnim przy-
padku ,,...aby prostego sledzia za szumskiego nie Smiat
przedawac”. Dodatkowo wszystkie beczki musiaty by¢

zgodne z wzorcowymi, okreslonymi na ratuszu.

Podsumowanie

Taksa przewidywata nie tylko ceny i standardy w za-
kresie produktéw zywno$ciowych i innych towardw
powszechnego uzytku, lecz takze rozwiniety system
kontroli i sankcji za nieprzestrzeganie jej postano-
wien. Na strazy stali zarbwno wojewoda, starosta, jak
i rajcowie miejscy. Gdyby kto$ spotkal sie z odmo-
wa sprzedazy stosownie do cen zawartych w Taksie
»hie ma sig gwattem obchodzi¢, ani gwattem brac...”.
W takiej sytuacji powinien zaplaci¢ cen¢ zadana
przez nieuczciwego rzemie$lnika, czy sprzedawce,
potem za$ ,,...do Pana Podwoiewodzego z ong rzeczqg
przyjsé...”. Wojewoda informowal natychmiast bur-
mistrza, ktéry wymierzal winnemu sprzedazy nie-
zgodnie z cenami ustalonymi w Taksie, kare w wyso-
kosci 14 grzywien.
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Stanistaw Kowalczyk H I S T O RIA WALKI

Z FALSZOWANIEM ZYWNOSCI (7):
KRAKOWSKA TAKSA ZYWNOSCIOWA

(1573)

Znakomitym przyktadem wysitkow jakie podejmo-
wano w Polsce juz w §redniowieczu, celem ukrdcenia
praktyk falszowania i zawyzania cen zywnosci, jest
Krakowska taksa zywnosciowa z 1573 r.

Taksa krakowska jest typowym przykiadem tzw. taksy
marszatkowskiej (wojewodzinskiej), prawa ustano-
wionego statutem wareckim przez krola Wtadystawa
Jagielte, czyli obowiazku oglaszania przez marszal-
kow wielkich koronnych - a w wojewddztwach przez
wojewodéw - taksy (cennika) na wyroby i towary
bedace w codziennym handlu. Taksy zapobiegaly
nadmiernym, nieuzasadnionym podwyzkom cen,
lecz byty takze waznym instrumentem walki z falszo-

waniem Zywnosci.

Tre$¢ Taksyz 1573

Wojewoda krakowski i marszalek koronny J. Firlej
(1521-1574) w obecnoéci szlachty wojewddztwa kra-
kowskiego i Rady Miasta Krakowa, przyjat w 1573' r.
ustawe regulujaca wiele obszaréw dwczesnej gospo-
darki na terenie wojewddztwa, w tym m.in. prawa
cechéw, miary i wagi obowiazujace w wojewddz-
twie, wypiek chleba i warzenie piwa, handel miesem,
garbowanie skor, produkcja butéw, siodel, ostrég,
kotléw, uprzezy konskich, futer, ustugi krawieckie,
handel winem i rybami. Taksa w swojej znaczacej
czedci poswiecona byta wytworczosci oraz handlowi
zywnoscig, cenom artykuléw spozywczych oraz ich
standardom produkcyjnym. Na 34 rozdzialy Taksy,
az 8 poswieconych jest tym sprawom.

Produkcja chleba

Taksa w zakresie produkeji i sprzedazy chleba regulo-
wala takie zagadnienia jak: cena chleba, masa chleba,
godziny sprzedazy chleba, jako$¢ oraz falszowanie
chleba i wreszcie produkeja ciast przez piekarzy.
Podstawowa cena chleba dla miasta Krakowa

w 1573 r. zostala ustalona na 2 ,,pienigdze” (grosze)

! Dokladnie, 1573 roku w $rode po Sw. Malgorzacie (13 lipca),
a wiec prawdopodobnie 17 lipca.

za bochenek. Jezeli jednak kupowano jednoczesnie
wiecej niz jeden bochenek, wéwczas cena kolejne-
go bochenka spadata do jednego grosza. Gdyby kto$
zdecydowat si¢ kupi¢ az ,dziesiecioro chleba’, to
wowczas ,,maig przedawal za pét grosza”. Cena byla
tu zatem funkcjg skali zakupu i spadata wraz z iloscia
nabywanego towaru. Warto zaznaczy¢, ze wspdlcze-
sne promocje handlowe w rodzaju ,,drugi produkt za
50% ceny’, jak si¢ okazuje, maja swoje korzenie juz
w zamierzchlej przesztosci.

Regulacji podlegata takze masa chleba. Taksa kra-
kowska podobnie jak i inne tego rodzaju akty i prawa
wigzala mase chleba z ceng zboza. I tak, jezeli cena
zyta wynosita 27 lub 28 groszy za ¢wiertnie® to wow-
czas ,szescioro chleba (...) za grosz, ma wazyé funtow
piec”. Podobnie ustalono ceng chleba pszennego. Gdy
cena pszenicy wynosita 50, 54 lub 56 groszy ,.tedy za
zemel’, w iednym rzedzie za grosz, maig wazy¢ funtow
put trzecia”. Chleb pszenny kosztujacy 1 grosz wi-
nien zatem wazy¢ dwa i pot funta (pottrzecia). Przy
tej samej cenie byl wiec dwukrotnie mniejszy (Izej-
szy) od chleba Zzytniego.

Warzenie piwa
Ustawa Firleja dotyczylta takze warzenia i sprzeda-
zy piwa. W dawnej Polsce piwo bylo napojem nie-
zwykle popularnym. Oznacza to, ze jego produkcja
nie byla czym$ wyjatkowym, czy tajemnym. Wiemy
to z przekazéw historycznych. O warzeniu i pijaniu
piwa w dawnej Polsce pisali m.in.: biskup merse-
burski Thietmar (975-1018), Wincenty Kadlubek
(ur. po 1150-1223), Gall Anonim (zm. po 1116), czy
Jan Diugosz (1415-1480).

Dokoriczenie na str. 24

> Cwiertnia byla staropolskg miara objetosci ciat sypkich i z reguty
dzielita si¢ na 8 garncéw, co dawato okoto 30 litrow. Wystepowa-
ly takze ¢wiertnie liczace 16 garncow, a tzw. ¢wiertnia krakowska
liczyta 42 garnce.

3 Zemel (Zemla) - chleb pszenny.

*J. U. Niemcewicz, Zbior pamietnikéw historycznych o dawnéy
Polszcze Tom 111, Drukiem N. Gliicksberga, W Warszawie, 1822,
s. 454. Praca dostepna na stronie http://kpbc.umk.pl/publication





