Załącznik nr 2 do Warunków Przetargu z dnia 22.09.2026 r. 

WYKAZ ASORTYMENTOWY I CENOWY
-  pieczywo świeże

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Nazwa własna 
	j.m.
	Ilość
	Cena jednostki netto
	Vat
%
	Wartość netto
	Kwota podatku vat
	Wartość brutto

	1.
	Chleb zwykły mieszany krojony 500g – 600g.
Mąka pszenna, mąka żytnia, woda, sól, drożdże. Bez konserwantów i sztucznych polepszaczy smaku. Na zakwasie żytnim z dodatkiem drożdży
	
	Szt.
	6000
	
	
	
	
	

	2. 
	Chleb pszenny – krojony
(250-400g) Mąka pszenna (najlepiej typ 550-750), woda, drożdże (lub zakwas pszenny), sól. Barwa jasnobrązowa do złocistej, Elastyczny, jasny, dobrze wypieczony, bez zakalców
	
	Szt.
	1600
	
	
	
	
	

	3. 
	Chleb pszenno - orkiszowy krojony .
Pieczywo mieszane, produkowane z mąki orkiszowej i pszennej, woda, sól, drożdże lub zakwas (preferowany naturalny zakwas orkiszowy).
	
	Szt.
	2400
	
	
	
	
	

	4.
	Chleb żytni razowy -typ 720-2000 lub razowy), mąka żytnia razowa 62% wypiekany metodą tradycyjną na zakwasie.) bez polepszaczy i konserwantów, Zwarty, ciężki, wilgotny miękisz.
	
	Szt.
	3200
	
	
	
	
	

	5.
	Chleb wieloziarnisty, pszenno – żytni  krojony, naturalny zakwas, Produkt musi zawierać minimum trzy rodzaje ziaren lub nasion. Dopuszczalne dodatki to m.in.: siemię lniane, ziarno słonecznika, pestki dyni, sezam, płatki owsiane. 
	
	Szt.
	3000
	
	
	
	
	

	6.
	Bułka wrocławska - 50 g
Mąka pszenna typ 500 -650, skórka złocista chrupiąca ,nie przypalona 
	
	Szt.
	2600
	
	
	
	
	

	7. 
	Bułka graham 50g
Pieczywo pszenne zwykłe, wyrabiane z mąki graham (typ 1850) lub z dodatkiem mąki graham, z udziałem mąki pszennej białej, o podwyższonej zawartości błonnika 
	
	Szt.
	2800
	
	
	
	
	

	8.
	Bułka ziarnista 50g -
Bułka wypiekana na bazie mąki pszennej lub mieszanki mąk (pszenna/żytnia), z wyraźną posypką i dodatkiem ziaren (słonecznik, siemię lniane, pestki dyni, sezam, płatki owsiane) zarówno na wierzchu, jak i w cieście.
	
	Szt.
	4900
	
	
	
	
	

	9.
	Bułka kukurydziana -50g
Pieczywo mieszane pszenno- kukurydzane, kolor jasnożółty, skórka chrupiąca, miąższ miękki, charakterystyczny smak i zapach kukurydzy.
	
	Szt.
	4000
	
	
	
	
	

	10.
	Bułka mleczna 50-60g/sztuka, świeża z mąki pszennej, miękka, o jednolitej strukturze miękiszu, bez oznak czerstwości i uszkodzeń mechanicznych.
  Powierzchnia gładka, lekko złocista, bez przypaleń.
	
	Szt.
	40
	
	
	
	
	

	11.
	Rogal mleczny- 60-80 g/sztuka z maki pszennej z dodatkiem mleka, o jednolitej strukturze miękiszu, bez oznak czerstwości i uszkodzeń mechanicznych.
  Powierzchnia gładka, lekko złocista, bez przypaleń.
	
	Szt.
	40
	
	
	
	
	

	12.
	Bułka tarta -z pieczywa pszennego bez dodatków konserwantów i polepszaczy, o jednolitej sypkiej strukturze, drobno mielona, jednorodna, pozbawiona grudek, ciał obcych oraz grudek zbrylonych od wilgoci.

	
	Kg
	160
	
	
	
	
	

	13. 
	Drożdże piekarskie prasowane- świeże, bez oznak pleśni, obcego  zapachu i smaku.
Opakowanie jednostkowe do 0,5kg
	
	Kg
	22
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(Podpis i pieczęć upoważnionego Wykonawcy)




