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Informacja zbiorcza o wynikach kontroli planowej w zakresie jakości 

handlowej tłuszczów do smarowania innych niż tłuszcze mleczne 

oraz tłuszczów do celów kulinarnych – I kwartał 2025r. 

Skontrolowano łącznie 4 podmioty prowadzące działalność gospodarczą na etapie sprzedaży 

detalicznej konsumentowi finalnemu i u dwóch stwierdzono nieprawidłowości (co stanowi 

50 % skontrolowanych podmiotów). 

Łącznie kontrolą objęto w zakresie: 

a) cech organoleptycznych – 2 partie tłuszczów o łącznej masie 14,5 kg; w tym 1 partię 

tłuszczu do celów kulinarnych o masie 7,5 kg oraz 1 partię miksu tłuszczowego o masie 

7,0 kg; 

b) parametrów fizykochemicznych – 4 partie tłuszczów o łącznej masie 32,5 kg; w tym 3 

partie tłuszczu do celów kulinarnych o masie 25,50 kg, oraz 1 partię miksu tłuszczowego 

o masie 7,0 kg. 

c) znakowania – 13 partii tłuszczów o łącznej masie 62,13 kg; w tym 4 partie tłuszczu do 

celów kulinarnych o łącznej masie 26,25 kg, 5 partii margaryny i tłuszczów do 

smarowania X% o łącznej masie 13,88 kg oraz 4 partie miksu tłuszczowego o łącznej 

masie 22 kg, 

z czego zakwestionowano 2 partie miksów tłuszczowych o łącznej masie 14,80 kg w zakresie 

prezentacji. 

Wyniki kontroli  

Ogółem na etapie detalu zbadano 13 partii tłuszczów o łącznej masie 62,13 kg; w tym: 

a) 4 partie tłuszczu do celów kulinarnych o łącznej masie 26,25 kg,  

b) 5 partii margaryny i tłuszczów do smarowania X% o łącznej masie 13,88 kg, 

c) 4 partie miksu tłuszczowego o łącznej masie 22 kg, 

z czego zakwestionowano 2 partie miksów tłuszczowych o łącznej masie 14,80 kg w zakresie 

prezentacji. 

Do badań laboratoryjnych pobrano: 

a) w zakresie cech organoleptycznych - 2 partie tłuszczów o łącznej masie 14,5 kg; 

w tym 1 partię tłuszczu do celów kulinarnych o masie 7,5 kg oraz 1 partię miksu  
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b) w zakresie parametrów fizykochemicznych - 4 partie tłuszczów o łącznej masie 

32,5 kg; w tym 3 partie tłuszczu do celów kulinarnych o masie 25,50 kg oraz 1 partię 

miksu tłuszczowego o masie 7,0 kg,  

nie stwierdzając w badanym zakresie nieprawidłowości. 

Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 13 partii tłuszczów o łącznej masie 62,13 kg; 

z czego zakwestionowano 2 partie miksu tłuszczowego o łącznej masie 14,8 kg, które nie 

spełniały wymagań jakości handlowej z uwagi na ułożenie i prezentację wyrobu w miejscu 

produktów mleczarskich.  

Prezentacja produktu, ustawienie oraz otoczenie, w jakim było prezentowane, wprowadzało 

w błąd co do charakterystyki i rodzaju produktu.  

Produkt znajdował się bezpośrednio pod banerem w szafie chłodniczej, na którym użyto 

określenia „masła, osełka, naturalny smak” co sugerowało, że produkt jest produktem 

mleczarskim. 

U wszystkich przedsiębiorców dokonano sprawdzenia wykonania przez przedsiębiorcę 

obowiązków w zakresie poddania prawnej kontroli metrologicznej przyrządów 

pomiarowych stosowanych w obrocie. Nieprawidłowości stwierdzono u jednego 

przedsiębiorcy, gdzie stwierdzono w użytkowaniu wagę elektroniczną brak aktualnej cechy 

legalizacji. 

Zastosowane sankcje 

W związku ze stwierdzonymi nieprawidłowościami: 

• na osobę odpowiedzialną nałożono 1 mandat karny kredytowany w kwocie 200 zł, z uwagi 

na użytkowanie wagi z nieaktualną cechą legalizacji; 

• skierowano 1 informację do Okręgowego Urzędu Miar w Szczecinie, 

• wydano 1 zalecenia pokontrolne; 

• wszczęto 1 postępowanie administracyjne z ustawy o jakości artykułów rolno-

spożywczych zmierzające do wymierzenia kary pieniężnej  

Ponadto: 

• zostaną skierowane zalecenia pokontrolne do przedsiębiorcy wzywające do usunięcia 

stwierdzonej nieprawidłowości. 

Opracował: Maciej Głowacki – Specjalista 
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