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SLOWO
OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Grudzien to czas podsumowania dzialalno$ci JTHARS w 2010 roku. W cig-
gu 9 miesiecy Inspekcja przeprowadzita 6.380 kontroli jakosci handlowej
artykuléw rolno-spozywczych na rynku krajowym. Inspektorzy wydali
813 decyzji administracyjnych naktadajacych kary pieniezne na przedsie-

biorcéw oraz przekazali przedsiebiorcom 939 zalecent pokontrolnych.

Niestety wcigz najwiecej wykrywanych nieprawidtowoéci dotyczy kwestii znakowania Zywnosci. Dlatego tez
w tym roku I[JHARS prowadzila wiele dziataii edukacyjnych (warsztaty dla mediéw, komunikaty na stronie
www.ijhars.gov.pl, uczestnictwo w seminariach i konferencjach branzowych i pod patronatem medidéw) maja-

cych na celu popularyzacje wiedzy na temat jak prawidlowo znakowac artykuly rolno-spozywcze.

Grudzien to takze czas radosny. Z okazji zblizajacych sie Swigt Bozego Narodzenia i nadchodzacego Nowego
Roku zycze Wszystkich Pracownikom i Sympatykom IJHARS wszelkiej pomy$lnosci, zdrowia i radosci.

Stanistaw Kowalczyk
Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowe;j
Artykuléw Rolno-Spozywczych

VII EDYCJ A RANKINGU roku, dynamika przychodéw, naktady inwestycyjne,

warto$¢ eksportu, liczba zatrudnionych, itp.

ZAKLAD OW Konferencja i Ranking Agro Trendy odbyly si¢ pod
VROCOVEY
MLE C Z ARS KI CH Honorowym Patronatem Ministra Rolnictwa i Roz-

woju Wsi, Prezesa Agencji Restrukturyzacji i Moder-

POD PATRON ATEM nizacji Rolnictwa, Prezesa Agencji Rynku Rolnego,

Gtéwnego Inspektora Jakosci Handlowej Artyku-

GLO UC [ JEGO téw Rolno-Spozywczych oraz Gléwnego Inspektora
INSPEKTORAJHARS Ochrony Srodowiska.

W czasie konferencji Dorota Baliniska-Hajduk, Dy-
rektor Biura Kontroli Jako$ci Handlowej z GIJHARS
przedstawita wyniki kontroli prawidlowosci znako-
wania produktéw mleczarskich. W siedmiu kontro-

12 pazdziernika 2010 r. w Warszawie podczas konfe-
rencji pt. ,,Konkurencyjno$¢ polskiej branzy mleczar-
skiej na rynkach UE’, redakcja Agro Trendy ogtosita
wyniki VII edycji Rankingu Zakladéw Mleczarskich. |
Zwyciezca tegorocznego Rankingu i Liderem Branzy
Mleczarskiej zostata firma Danone. Na drugim miejscu
nagrodzono Okregowa Spoltdzielnie Mleczarska Piat-
nica, na trzecim za$ Spétdzielnie Mleczarskg Gostyn.

Ranking powstaje w oparciu o ankiety, ktére dobro-
wolnie przesylajg zaktady mleczarskie. W tworzeniu
Klasyfikacji Generalnej i wytanianiu Lidera Branzy
Mleczarskiej oraz Liderow Efektywnosci, Ekspansji
i Eksportu brane sg pod uwage kryteria ekonomicz-
ne takie jak przychody netto ze sprzedazy w danym
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lowanych kategoriach (tluszcze mleczne, mleczne
napoje fermentowane, $mietana i $mietanka, sery
twarogowe, serki smakowe, sery podpuszczkowe,
sery topione) stwierdzono, ze w 2010 roku wykryto
mniejszy procent nieprawidlowo oznakowanych par-
tii towaréw niz w roku poprzednim. Wyjatek stanowi
mleko, gdzie stwierdzono wzrost — z 34 proc. do 39
proc. nieprawidlowo oznakowanych partii w 2010 r.

NOWE PRODUKTY
OBJETE OCHRONA
UNIJNA

Suska sechlonska

9 pazdziernika 2010 roku suska sechlonska zosta-
fa zarejestrowana przez Komisje Europejska jako
chronione oznaczenie geograficzne (rozporzadze-
nie Komisji (UE) nr 897/2010 z dnia 8 pazdziernika
20101.). Suska sechlonska oznacza podsuszong i pod-
wedzong $liwke. Nazwa ta wywodzi si¢ z miejscowej
gwary — suska oznacza suszke (podsuszong i podwe-
dzong $liwke), a dookreslenie sechloniska pochodzi
od nazwy miejscowosci Sachna (okolice Limano-
wej). Suska sechloniska moze by¢ wytwarzana jedy-
nie w czterech gminach: Laskowa, Iwkowa, Lososina
Dolna i Zegocina (wojewdédztwo matopolskie). Na
tym obszarze geograficznym znajdujg sie charaktery-
styczne suszarnie zaprojektowane i zbudowane przez
mieszkancéw. Skladajg sie one z podmurdéwki z pa-
leniskiem i ostonigtej komory, w ktérej umieszczony
jest drewniany ruszt.

Charakterystyczne dla suski sechlonskiej jest podwe-
dzanie i podsuszanie jej gorgcym dymem. Podczas
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podwedzania $liwka traci czes¢ wody, jednocze$nie
nasycajac sie dymem. Dym nadaje susce sechlonskiej
niepowtarzalny kolor, aromat i smak. Sliwki suszone
s3 w warstwie o grubosci od 30 do 50 cm i odwracane
raz dziennie, co powoduje, ze wydzielany sok obtacza
owoce nadajac im stodkawy posmak.

Grupa producencka suski sechlonskiej, czyli Stowa-
rzyszenie Producentéw Owocow i Warzyw w Ujano-
wicach, wybrata jednostki certyfikujgce - COBICO
Sp. z o0.0. i Biocert Malopolska Sp. z o.0. jako organy
upowaznione do przeprowadzania kontroli zgodno-
$ci procesu produkcji ze specyfikacja.

Kietbasa Lisiecka

13 pazdziernika 2010 roku kietbasa lisiecka zosta-
ta zarejestrowana przez Komisje Europejska jako
chronione oznaczenie geograficzne (rozporzgdze-
nie Komisji (UE) nr 918/2010 z 12 pazdziernika
2010 r.). Kietbasa lisiecka ma ksztalt wianka ufor-
mowanego zgodnie z naturalnym skretem oslonek,
wytwarzana jest wylacznie z miesa wieprzowego od-
powiednio rozdrobnionego i przyprawionego. Kiet-
basa ta poddawana jest procesowi naturalnego we-
dzenia i pieczenia przy wykorzystaniu tradycyjnych
wedzarni komorowych, w ktérych zrédlem dymu
i ciepta jest drewno z drzew lisciastych — olchy, buku
lub drewno z drzew owocowych. Proces wedzenia
i pieczenia jednej partii kielbasy trwa okoto 3,5-4,5
godziny. Kielbasa lisiecka moze by¢ wytwarzana je-
dynie w dwoch gminach - Czernichéw i Liszki w po-
wiecie krakowskim w wojewddztwie matopolskim.
Do specyficznych cech kietbasy lisieckiej nalezy jej
sklad - 85 proc. migsa pozyskiwanego do produkcji
pochodzi z odpowiednich mies$ni szynki wieprzowe;.
Ponadto, wigkszo$¢ miesa do produkcji tej kietbasy
jest grubokrojona (kostki o boku 3-5 cm), co wi-
doczne jest na przekroju poprzecznym. Produkt ten
swoje wlasciwosci zawdziecza lokalnej technologii
wytwarzania i kunszcie producentéw wynikajacych
z wieloletnich tradycji masarskich.

Grupa producencka kietbasy lisieckiej, czyli Kon-
sorcjum Producentéw Kielbasy Lisieckiej, wybrata
Inspekeje Jako$ci Handlowej Artykuléw Rolno-Spo-
zywczych oraz jednostki certyfikujace — COBICO
Sp. z o.0. i Biocert Matopolska Sp. z o.0. jako organy
uprawnione do przeprowadzania kontroli zgodno$ci
procesu produkeji ze specyfikacja.

Sliwka szydtowska i obwarzanek krakowski

29 pazdziernika 2010 roku Komisja Europejska zare-
jestrowata kolejne polskie nazwy produktéw rolnych
i $rodkéw spozywczych jako chronione oznaczenie
geograficzne. Sg to: sliwka szydlowska (rozporza-
dzenie Komisji (UE) nr 975/2010 z 29 pazdziernika
20101.) i obwarzanek krakowski (rozporzgdzenie Ko-
misji (UE) nr 977/2010 z 29 pazdziernika 2010 r.).




Sliwki szydlowskie to suszone i wedzone owoce
z pestkami lub bez, produkowane na terenie gminy
Szydtéw, w powiecie staszowskim, w wojewddztwie
$wietokrzyskim. Charakteryzuja sie jednolits, ela-
styczng konsystencjg migzszu i posiadajg bardzo
czysty i bardzo intensywny smak i zapach wedze-
nia. Skérka liwek jest pomarszczona, ale blyszczaca
o barwie ciemnogranatowej z polyskiem.

Zgodnie ze specyfikacja produktu, do produkcji
$liwek szydtowskich wykorzystuje si¢ nastepujace
odmiany $liwek: Wegierka Zwykla, Stanley, Amers,
Wegierka Dgbrowicka, Empres, Damacha, Oneida,
Jojo, Top, Valjevka. Owoce zbierane sg we wlasciwym
stopniu dojrzato$ci gwarantujagcym odpowiednig ja-
ko$¢ produktu gotowego. Zbior jest przeprowadzany
w okresie od sierpnia do pazdziernika w zaleznodci
od odmiany, a wlasciwy termin okreélaja sadownicy
dzieki swoim specyficznym umiejetnosciom i do-
$wiadczeniu nabytym przez lata praktyki. Zebrane
owoce sg recznie segregowane, a nastepnie poddawa-
ne procesowi podsuszania i podwedzania w specjal-
nych tradycyjnych szydlowskich suszarniach. Proces
ten odbywa sie przy pomocy goracego powietrza
i dymu uzyskanego ze spalania twardego drewna li-
$ciastego, ktére spalane jest w palenisku pod laskami
czyli azurowymi drewnianymi tacami, na ktérych
umieszczone sg Owoce.

Producenci wnioskujacy o zarejestrowanie §liwki szy-
dtowskiej, tj. Kétko Rolnicze w Szydiowie, Spotdziel-
nia Producentéw Owocéw ,DOBRYSAD” w Szy-
dlowie oraz Stowarzyszenie Producentéw Owocow
w Szydlowie, jako organy kontrolne upowaznione do
przeprowadzania kontroli zgodnoéci procesu pro-
dukcji ze specyfikacja wybrali Swietokrzyski ITHARS
oraz jednostki certyfikujagce - COBICO Sp. z o.0,,
Biocert Matopolska Sp. z 0.0., TUV Rheinland Polska
Sp. z 0.0, PNG Sp. z 0.0. oraz PCBC S.A.

Obwarzanek krakowski to wypiek przypominajacy
pierScien posypany sola, sezamem, makiem, czar-
nuszka (przyprawa), posypka ziotowa lub przyprawo-
wy, serem, cebulg. Moze on by¢ produkowany jedynie
w Krakowie oraz w powiatach: krakowskim i wielic-
kim. Tradycja wypieku tego produktu na tym obszarze
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siega XIII wieku. Jego nazwa pochodzi od sposobu
jego produkeji, czyli od obwarzania (zanurzania ciasta
przed wypiekiem w wodzie o temperaturze do 90°C).
Do specyficznych cech obwarzanka krakowskiego
nalezy wyjatkowa struktura i konsystencja ciasta,
uzyskiwana dzigki obwarzaniu ciasta w goracej wo-
dzie. Obwarzanek krakowski wystepuje w postaci
pierscienia ze spiralng fakturg powierzchni i widocz-
ng posypka oraz krétkim okresem $wiezosci (do kil-
ku godzin).

Grupa producencka obwarzanka krakowskiego, czyli
Jurajska Izba Gospodarcza, wybrata Inspekcje Jako-
$ci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych oraz
jednostki certyfikujagce — Biocert Malopolska Sp.
z 0.0. i TUV Rheinland Polska Sp. z 0.0. jako organy
do przeprowadzania kontroli zgodnosci procesu pro-
dukcji ze specyfikacja.

Jabtka tackie

5 listopada 2010 roku
jabtka lackie zostaly za-
rejestrowane przez Ko-
misje Europejska jako
chronione  oznaczenie
geograficzne (rozpo-
rzadzenie Komisji (UE)
nr 990/2010 z 4 listo-
pada 2010 r. rejestrujgce
w  rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chro-
nionych oznaczeri geogra-
ficznych nazwe [Jablka tackie (ChOG)]. Jest to juz 23.
polski produkt zarejestrowany w unijnym systemie
chronionych nazw pochodzenia i chronionych ozna-

czen geograficznych.

Pod nazwg ,,jablka fackie” moga by¢ wprowadzane do
obrotu nastgpujace odmiany: Idared i sporty, Jonagold
i sporty, Szampion i sporty, Ligol i sporty, Golden Deli-
cious i sporty, Gala i sporty, Boskoop, Red Boskoop, Eli-
se, Early Geneve, Topaz, Lobo, Rubin i sporty, Gloster
oraz Jonagored i sporty. Jablka te moga by¢ produko-
wane jedynie w wojewodztwie matopolskim na terenie
gmin: Lacko, Podegrodzie, Stary Sacz i Lukowica. Ob-
szar ten polozony jest na terenie Kotliny Lackiej, gdzie
panuje fagodny klimat sprzyjajacy produkeji roélinne;j.
Jablka tackie cechuje rumieniec wigkszy od przecietne-
go dla danej odmiany, wysoka jedrnos¢ migzszu oraz
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wysoka kwasowos¢. Jablka te majg tzw. ,,gorska zielong
nutke’, czyli sg bardziej wyraziste w smaku, kwasniej-
sze i bardziej aromatyczne. Ponadto, wysoka jedrnos¢
migzszu podczas zbioru gwarantuje chrupkos¢ jablek
réwniez po okresie prawidlowego przechowywania.
Grupa producencka jabtek fackich czyli Stowarzysze-
nie Lacka Droga Owocowa, wybrata Inspekcje Jako-
$ci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych oraz
jednostki certyfikujace — COBICO Sp. z o.0., Biocert
Matopolska Sp. z 0.0. i TUV Rheinland Polska Sp.
z 0.0. jako organy do przeprowadzania kontroli zgod-
noéci procesu produkcji ze specyfikacja.

WARSZTATY NA TEMAT
KODEKSU
ZYWNOSCIOWEGO
FAO/WHO

W przeddzien 27. sesji Komitetu Koordynacyjne-
go FAO/WHO dla Europy (CCEURO), ktéra mia-
ta miejsce w Warszawie, odbyly si¢ jednodniowe
Warsztaty na temat Kodeksu Zywnosciowego. Szko-
lenie zostalo zorganizowane juz po raz trzeci w Pol-
sce (poprzednie mialy miejsce w 2007 i 2008 roku)
przez Gléwny Inspektorat Jakosci Handlowej Arty-
kutéw Rolno-Spozywczych przy wspélpracy z Or-
ganizacjg Narodéw Zjednoczonych ds. Wyzywienia
i Rolnictwa (FAO) i Swiatowg Organizacja Zdrowia
(WHO). Warsztaty skierowane byty do parnstw regio-
nu szeroko rozumianej Europy nalezacych do Komi-
sji Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO (KKZ FAO/
WHO). Szczegoélng uwage zwrdcono na aktywizacje
krajow rozwijajacych sie, mniej zaangazowanych
w prace na forum Komisji.

W tegorocznych warsztatach wzielo udzial ponad
50 przedstawicieli z 25 panstw i organizacji miedzy-
narodowych. Moderatorami spotkania czuwajacy-
mi nad sprawnym przebiegiem dyskusji byly panie:
Mary Kenny oraz Eleonora Dupouy z Organizacji
Narodéw Zjednoczonych ds. Wyzywienia i Rolnic-
twa (FAO), Hilde Kruse ze Swiatowej Organizacji
Zdrowia (WHO), Selma Doyran z Sekretariatu KKZ
FAO/WHO, a takze Marzena Chacifiska, Dyrektor
Biura Wspétpracy Miedzynarodowej GIJHARS.
Wydarzenie to miato na celu przygotowanie dele-
gatow do majacej rozpoczac sie 27. sesji CCEURO,
a takze wskazanie priorytetéw dalszych dziatan
FAO i WHO oraz innych partneréw w rejonie Eu-
ropy. Oméwiono m.in. zagadnienia zwigzane z ana-
lizg ryzyka w kontekécie prac KKZ FAO/WHO, ze
szczegdlnym uwzglednieniem konieczno$ci wzmoc-
nienia krajowych systemdéw bezpieczenstwa zywno-
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éci 1 ochrony zdrowia publicznego. Dyskutowano
ponadto na temat pozyskiwania danych naukowych
oraz ich roli w pracach kodeksowych. Prelegenci, do
ktorych nalezeli Krzysztof Kwiatek (Przewodniczacy
Komitetu Koordynacyjnego FAO/WHO dla Europy,
Polska), Arpad Ambrus (Przewodniczacy Komitetu
KKZ FAO/WHO ds. Metod Analiz i Prébkobrania,
Wegry), Selma Doyran, Jerome Lepeintre (Komisja
Europejska) oraz Awilo Ochieng Pernet (Federalny
Urzad ds. Zdrowia Publicznego, Szwajcaria), wygto-
sili 9 referatéw.
Warsztaty byly odpowiedzig na naptywajace sygna-
ty o rosnacym zapotrzebowaniu na organizacje tego
typu spotkan i szkolerr. Materialy i prezentacje do-
stepne sg na stronie www.cceuro.pl.

Opr. Joanna Maryniak-Szpilarska

27. SESJA CCEURO
W WARSZAWIE

W dniach 5-8 pazdziernika 2010 roku w Warszawie
GIJHARS goscil delegatéw 27. Sesji Komitetu Ko-
ordynacyjnego FAO/WHO dla Europy (CCEURO).
Organizacja spotkania byla jednym z zadan wyni-
kajacych z objecia przez Polske prestizowej funkcji
Koordynatora FAO/WHO dla Europy w ramach prac
Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO (KKZ
FAO/WHO) na lata 2009-2011. Celem prac Komite-
tu Koordynacyjnego FAO/WHO dla Europy jest de-
finiowanie potrzeb i problemow szeroko rozumiane-
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=0 regionu Europy (obejmujacego obecnie 48 panstw
- ‘edna organizacje cztonkowska — Unie Europejska)
= zakresu norm zywnoéciowych i zywnos$ci, wymiane
‘nformacji miedzy panstwami oraz integracje w ob-
ebie regionu, a w konsekwencji zwiekszenie pozio-
mu bezpieczenstwa zywnoéci. Sesje komitetu odby-
waia sie zgodnie z wytycznymi FAO oraz z ogdlnie
przyjetymi standardami organizacji spotkan miedzy-
narodowych, zazwyczaj raz na 2 lata.

W tegorocznej sesji, organizowanej przez Biuro Wspot-
pracy Miedzynarodowej GIJHARS, udziatl wzielo 80
delegatow i obserwatorow reprezentujgcych 32 paristwa
i jedng organizacje miedzyrzagdows — cztonkéw KKZ
FAO/WHO, USA (obserwator) oraz 3 miedzynarodo-
we organizacje pozarzadowe. Spotkaniu przewodniczyt
Krzysztof Kwiatek, Przewodniczacy Komitetu Koordy-
nacyjnego KKZ FAO/WHO dla Europy.

Uroczystego otwarcia obrad oraz powitania dele-
gatéw dokonal Marek Sawicki, Minister Rolnictwa
i Rozwoju Wsi, ktéry objal honorowym patronatem
to wydarzenie. W swoim przemoéwieniu podkreglit
znaczenie prac Komisji Kodeksu Zywno$ciowego
FAO/WHO, ktéra bazujac na naukowych podsta-
wach stara si¢ odpowiedzie¢ na wyzwania i zagro-
zenia nowoczesnego rynku zywno$ciowego. Tego
samego dnia, po zakonczeniu obrad, odbyt sie po-
witalny koktajl dla delegatéw wydany przez Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, w trakcie ktérego miata
miejsce degustacja produktéw ekologicznych. Wy-
darzenie mialo na celu promocje polskiej zywnoéci
ekologicznej wyprodukowanej na Podkarpaciu, a po-
nadto stuzylo poszerzeniu kontaktéw oraz wymianie
opinii na tematy wazne dla regionu Europy.
Zagadnieniami dyskutowanymi w trakcie czterodnio-
wych obrad sesji CCEURO byly miedzy innymi: funk-
cjonowanie krajowych systeméw urzedowej kontroli
zywnosci, udzial konsumentéw w ustanawianiu norm
z zakresu zywnoéci, a takze stosowanie norm pry-
watnych. Komitet przyjat takze wspdlne stanowisko
w sprawie propozycji maksymalnych dopuszczalnych
limitéw dla raktopaminy w miesie majgc na uwadze
nierozwigzane kwestie dotyczace oceny bezpieczen-
stwa. Wiele uwagi po$wiecono zagadnieniu norm na
produkty bedgce w obszarze zainteresowania regionu.

Dyskutowano nad potrzeba zrewidowania regionalnej
normy dla $wiezych grzybow kurek (Chanterelle, Can-
tharellus cibarius) oraz opracowaniem normy regio-
nalnej dla fermentowanego napoju mlecznego ayran.

Kodeksowa norma na ayran
; yran to fermentowany produkt mleczny, otrzy- |
mywany poprzez polaczenie jogurtu z wodg lub
uzyskiwany z mleka o zmodyfikowanym sktadzie |
suchej masy, powstalym w wyniku dziatania sym-
biozy kultur Streptococcus thermophilus i Lactoba- |
cillus delbrueckii podgatunku bulgarius, produko- |
| wany z dodatkiem soli lub bez. Mikroorganizmy
starterowe powinny by¢ zdolne do zycia, aktywne |
i obecne w produkcie do daty minimalnej trwato- |
' Sci. Zawartos¢ soli nie powinna przekracza¢ 1%. |

e e ey

Powodem dazent do utworzenia regionalnej normy
na ayran jest chec¢ ustalenia specyfikacji dla tego pro-
duktu, w celu zapewnienia bezpieczenstwa zdrowia
konsumenta, niezbednej jakoéci produktu, odpo-
wiedniej higieny produkcji oraz wasciwego etykieto-
wania, z zachowaniem uczciwych praktyk w miedzy-
narodowym handlu. Nie bez znaczenia jest réwniez
fakt, ze produkcja i konsumpcja ayranu wzrasta przy
jednoczesnym braku kodeksowej normy dla tego
produktu. Produkcja tego napoju w samej Turcji
wynosi okolo 280 tys. ton rocznie, a uwzgledniajac
ayran produkowany w warunkach domowych jest to
1.250 tys. ton rocznie. Jest to produkt bardzo popu-
larny w innych krajach Batkandw, Bliskiego Wschodu
i Azji Srodkowej, jak réwniez produkowany na szero-
kg skale w niektorych krajach Europy Zachodniej np.
Niemczech. Komitet uzgodnil, ze opracuje projekt
dokumentu, w ktérym zostang zawarte propozycje
rozpoczecia prac nad norma regionalng dla Ayranu.
Na 63. sesji Komitetu Wykonawczego KKZ FAO/
WHO (CCEXEC) oraz 33. sesji KKZ uzgodniono, ze
delegaci podczas 27. sesji CCEURO powinni podjaé
decyzje w sprawie rewizji nomy na $wieze grzyby
kurki lub rozwazy¢ ewentualne przeksztalcenie nor-
my regionalnej w norme $wiatows. Nie bez znaczenia
byt fakt, ze Europejska Komisja Gospodarcza Orga-
nizacji Narodéw Zjednoczonych (EKG ONZ/ang.
UNECE) opracowala w 2009 roku norme FFV-55
dotyczacg znakowania oraz jakoéci handlowej dla
grzybow kurek.

Norma kodeksowa swoim zakresem miataby obej-
mowac kwestie bezpieczenistwa i jakosci grzybow
jadalnych nalezacych do rodzajow Cantharellus
i Carterellus, dzikich lub hodowanych dostarczanych
bezposrednio do konsumenta lub przeznaczonych
do przetworstwa przemystowego.

W trakcie obrad zaznaczono, ze obecna norma regio-
nalna na $wieze grzyby kurki (z 1981 roku) opiera sie
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na nieaktualnych przepisach, ktére nie odpowiadajg
obecnym praktykom handlowym i standardom bez-
pieczenstwa zywnosci. Ponadto brak w niej odnie-
siet do waznych kwestii np. klasyfikacji.
Komitet uzgodnil, ze przedstawi KKZ FAO/WHO
propozycje rewizji normy regionalnej dla kurek.
W przypadku akceptacji, Unia Europejska, Polska,
Francja oraz Belgia zadeklarowaly che¢ opracowania
proponowanego projektu zrewidowanej normy.

Opr. Joanna Maryniak-Szpilarska

PONOWNA
NOMINACJA POLSKI
NA KOORDYNATORA
FAO/WHO DLA EUROPY

W trakcie drugiego dnia obrad Polska zostala po-
nownie nominowana na Koordynatora FAO/WHO
dla Europy na lata 2011-2013. Propozycje wysunela
Szwajcaria, przy jednoczesnym poparciu wielu in-
nych delegacji, w tym obecnego na sesji przedstawi-
ciela Prezydencji Belgijskiej, reprezentujgcego zdanie
wszystkich panstw cztonkowskich Unii Europejskie;j.
Polska wyrazila swoja gotowos¢ do kontynuowania
funkcji Koordynatora, jednoczesnie zachecajgc inne
panstwa regionu do rozwazenia mozliwosci wspot-
goszczenia Komitetu Koordynacyjnego FAO/WHO
dla Europy w 2012 roku. Che¢ wspoélpracy w tym
zakresie wyrazila: Turcja oraz Gruzja. Ostatecz-
na decyzja o ewentualnym kontynuowaniu przez
Polske tej prestizowej funkcji w latach 2011-2013
zapadnie za rok w Genewie, w trakcie obrad 34. Se-
sji Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO.
Propozycje Turcji oraz Gruzji beda natomiast
przedmiotem dwustronnych uzgodnien w 2011 r.
Po przyjeciu raportu 8 pazdziernika delegaci po-
dziekowali Przewodniczgcemu Komitetu Koordy-
nacyjnego FAO/WHO dla Europy, przedstawicie-
lom z FAO i WHO, a takze polskiemu zespolowi
z GIJHARS, w szczegolnosci Stanistawowi Kowalczy-
kowi, Gtéwnemu Inspektorowi JHARS oraz pracowni-
kom Punktu Kontaktowego KKZ FAO/WHO dla Pol-
ski za organizacje sesji, ktora zostala wysoko oceniona
przez wszystkich goszczonych w Warszawie delegatow.
Sesja po raz kolejny okazata si¢ duzym sukcesem, kté-
ry z pewnoscig przyczynit sie do umocnienia pozycji
Polski na arenie miedzynarodowej, a takze promocji
kraju oraz polskiej tradycyjnej zywnosci.
Raport konicowy z 27. Sesji CCEURO jest dostgpny na
stronie internetowej Inspekgji Jakosci Handlowej Ar-
tykuléw Rolno-Spozywczych www.ijhars.gov.pl oraz
www.cceuro.pl, a takze www.codexalimentarius.net.
Opr. Joanna Maryniak-Szpilarska

EGZAMINY
NA INSPEKTOROW

ROLNICTWA
EKOLOGICZNEGO

Od 1 stycznia 2011 r. jednostki certyfikujace w rolnic-

twie ekologicznym zobowigzane sg do przeprowadza-

nia kontroli wylacznie za posrednictwem oséb wpisa-

nych do rejestru inspektoréw rolnictwa ekologicznego.

Obowigzek ten wynika z art. 21 ust. 1 oraz art. 28 ust. 4

ustawy z dnia 25 czerwca 2009 1. o rolnictwie ekologicz-

nym (Dz. U. Nr 116, poz. 975). Za przeprowadzenie

egzaminéw kwalifikacyjnych oraz prowadzenie reje-

stru inspektoréw rolnictwa ekologicznego odpowie-

dzialny jest Gléwny Inspektor JHARS.

Pierwszy egzamin dla oséb ubiegajacych sie o wpis

do rejestru inspektoréw odbyl sie 30.09.2010 r. Do

30.11.2010 r. odbylo sie 8 egzaminéw, w zakresie

wszystkich specjalizacji przewidzianych w Roz-

porzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi

z 12 maja 2010 r. w sprawie nabywania uprawnieri

inspektora rolnictwa ekologicznego (Dz.U. z 2010 r.,

Nr 94, Poz. 607). Przyszli inspektorzy beda mogli

uzyska¢ uprawnienia w nastepujacych zakresach:

= ekologiczna uprawa roélin i utrzymanie zwierzat,

= zbidr ze stanu naturalnego,

= pszczelarstwo,

= produkty z akwakultury i wodorosty morskie,

= przetworstwo produktéw ekologicznych oraz pro-
dukcja pasz i drozdzy,

= wprowadzenie na rynek produktéw ekologicznych,
w tym importowanych z panstw trzecich.




Wedlug stanu na 25.11.2010 r. uprawnienia inspek-
tora rolnictwa ekologicznego uzyskalo juz 133 oso-
by, ktére zostaly wpisane do rejestru inspektorow
rolnictwa ekologicznego. Rejestr prowadzony jest na
stronie internetowej administrowanej przez Inspek-
cje IJHARS (w zakladce: Rolnictwo ekologiczne > Eg-
zaminy na inspektorow rolnictwa ekologicznego) i za-
wiera imiona oraz nazwiska oséb, ktére pozytywnie
zdaly egzamin tzn. uzyskaly co najmniej 70% liczby
mozliwych do uzyskania punktéw z pisemnego testu.
Rejestr zawiera tez informacje o zakresie rodzajow
specjalizacji do prowadzenia kontroli.

CORAZ WIECE]
PRODUCENTOW
WNIOSKUJE
O ZNAK PDZ

Zgodnie zart. 13 ustawy z 21 grudnia 2000 roku o jakosci
handlowej artykuféw rolno-spozywezych (Dz. U. z 2005
roku, Nr 187, poz. 1577 z p6zn. zm.) Gléwny Inspektor
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych jest
zobowigzany do przygotowania opinii w zakresie nada-
nia znaku Poznaj Dobrg Zywno$¢. Przygotowana przez
Gléwnego Inspektora JHARS opinia jest podstawg do
wydania przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wi decy-
zji 0 przyznaniu znaku PDZ.

Do 30 listopada 2010 roku do GIJHARS, wplyneto
209 wnioskéw o nadanie znaku Poznaj Dobrg Zyw-
noé¢ z pro$bg o wydanie przez Gltéwnego Inspektora
JHARS opinii w zakresie jako$ci handlowej produktéw
zgloszonych do programu PDZ. Ztozone wnioski doty-
czyly 110 przetworéw mleczarskich, 41 przetworéw
z miesa czerwonego, 13 przetworéw owocowo-wa-
rzywnych, 11 wyrobéw piekarskich, 11 przetwo-
réw z miesa drobiowego, 6 wyrobow ciastkarskich,
6 kaw, 5 wyrobow garmazeryjnych, 3 wyrobow cu-
kierniczych, 1 wyrobu spirytusowego, 1 miodu,
1 oleju. Do 30.11.2010 r. Gléwny Inspektor JHARS wy-
dal 136 opinii w sprawie nadania znaku jako$ci PDZ.

VII WARSZTATY
DLA MEDIOW

17 listopada 2010 r. odbyty sie VII warsztaty dla me-
diéw, w ktorych uczestniczylo 7 dziennikarzy z prasy
fachowej. W czasie spotkania Dorota Balinska-Haj-
duk, Dyrektor Biura Kontroli Jakoéci Handlowej
omowita podstawy prawne przeprowadzania kontro-
li jako$ci handlowej przez inspektoréw IJHARS. Wy-

jasnita kiedy i w jakim zakresie obowigzuja przepisy
unijne (rozporzadzenia), a jakie kategorie produktéw
sg kontrolowane na zgodnos¢ z przepisami polskimi.

| Artykuly rolno-spozywcze, ktérych wymagania
jakosciowe sg okreslone w przepisach unijnych
to: mleko i jego przetwory, mieso drobiowe, jaja,
cukier, ryz, oliwa z oliwek, wino, napoje spirytu-
sowe, $wieze owoce 1 warzywa, chmiel i produkty
-chmielowe.

Artykuly rolno-spozywcze, ktérych wymagania ja-
ko$ciowe sg okreslone w przepisach krajowych to:
soki i nektary owocowe, dzemy, konfitury, galaretki,
marmolady, powidla gliwkowe, stodzony przecier
z kasztandéw jadalnych, wyroby kakaowe i czeko-
ladowe, midd, pétprodukty i produkty przemystu
cukrowniczego, ekstrakty kawy i ekstrakty cykorii,
ziemniaki, mleko zageszczone, mleko w proszku,

kazeina spozywcza i kazeiniany spozywcze.

PATRONAT
GELOWNEGO
INSPEKTORA JHARS
NAD II RANKINGIEM
PRODUCENTOW
RYBNYCH

24 listopada 2010 r. odbyla si¢ konferencja zorgani-
zowana przez miesiecznik Agro Trendy, w trakcie
ktorej omoéwiono temat ,,Konkurencyjno$¢ polskiej
branzy rybnej”. Referat na temat wynikéw kontroli
jakosci handlowej ryb i przetworéw rybnych wygto-
sifa Beata Majchrzak z Biura Kontroli Jakosci Han-
dlowej w GIJHARS.

Honorowy patronat nad imprezg objat Gtéwny In-
spektor Jakoéci Handlowej Artykuléw Rolno-Spo-
zywczych oraz Minister Rolnictwa i Rozwoju Wisi.
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Grazyna Cisakowska, ZIELONA GC)RA Ete WINNA KRAINA

Justyna Magdziarz

Zielona Gora to miasto, ktére od kilkuset lat uwazane jest za stolice wina.

Jest to jedyne miasto w Polsce o bardzo gleboko zakorze-
nionych tradycjach winiarskich, ktére do dzis sg obecne
w historii i kulturze, a w przeszto$ci zyly w gospodarce
i krajobrazie regionu. Zielona Géra posiada 700-letnie
tradycje uprawy winoroéli i produkeji wina, ktére zna-
cz3co wpisujg sie w tozsamo$¢ miasta. Pierwsze udoku-
mentowane informacje historyczne o zielonogérskich
winnicach pochodza z 1314 roku. Sprzyjajacy klimat,
a takze polozenie miasta na nastonecznionych wzgé-
rzach to gléwne czynniki, ktére powodowaly, ze kiedy$
winnice okalaly cale miasto. Obecnie, z powodu rozwo-
ju miasta, na terenach dawnych winnic wyrosly dzielni-
ce mieszkaniowe. Przeszto$¢ przypomina symboliczna
uprawa winorosli na wzgérzu wokoét Palmiarni. Teraz-
niejszo$¢ to nowo powstajgce prywatne winnice w wio-
skach okalajgcych miasto.

Wielowiekowa tradycja zrodzita réine zwycza-
je zwigzane z uprawg winorosli na terenie Zielonej
Gory i okolic. Najstarsze i najradoéniej obchodzone
to $wieto ,Winobrania”, ktére oznacza czas zbioru wi-
nogron w winnicach.

Tradycje uroczysto$ci zorganizowanego ,Wino-
brania” siegaja XIX wieku. Wtedy kazdy wtasciciel
plantacji sam ustalal terminy zbioréw i $§wietowania.
Podczas gdy na jednych plantacjach prace zostaly za-
konczone i trwala zabawa, na innych praca na plan-
tacjach jeszcze sie nie zaczeta. Niejednolity termin

powodowal chaos i zamieszanie, dlatego tez w 1852 .
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wiadze miejskie zarzadzily, ze to one beda ustalaly
jeden termin zabawy.

Obecnie ,Winobranie” jest najwickszym $wietem
zwigzanym z tradycjami winnymi w Zielonej Gorze.
~Winobranie” to zakrojony na szerokg skale festiwal
kultury, a takze festyn ludowy, w ktérym kazdy znaj-
dzie dla siebie co$ godnego uwagi. Miasto na te kilka
dni zamienia si¢ w jarmark. Oferta kulturalna jest bar-
dzo szeroka. Oryginalny charakter imprezy powoduje,
ze na czas winobrania do miasta przyjezdzajg tysigce
godci, takze z zagranicy, by bawi¢ sie na koncertach,
uczestniczy¢ w imprezach tanecznych, sportowych,
spektaklach teatralnych. Najwazniejszym wydarze-
niem winobrania jest korowdd, ktérego organizacje
poréwnaé mozna do spektaklu teatralnego.

W mijajacym roku ,Winobranie” odbywalo sie
w dniach 4-11 wrzesnia i byto szczegblne - rozpo-
czelo je uroczyste odstoniecie rzezby Bachusa — boga
wina. Rzezba staneta w centrum miasta u zbiegu ulic
Zeromskiego, Kupieckiej i Alei Niepodlegtosci i od
poczatku stala si¢ atrakcja dla zielonogérzan i tury-
stow. Rzezba jest pierwszg z serii rzezb zwanych ,,Ba-
chusikami”. Kolejne pojawig sie w przysztosci w réz-
nych miejscach miasta.

Tegoroczne zakonczenie ,Winobrania” byto réwniez
wielkg atrakcja dla widzéw. Korowdd winobraniowy
po raz pierwszy konczyl, a nie zaczynal winobranie
i stanowil podsumowanie zabawy. W przedstawie-
niu wystapili m.in. aktorzy, tancerze, uczniowie oraz
tradycyjnie winiarze. Uroczysto$¢ wyrezyserowat dy-
rektor Teatru Lubuskiego w Zielonej Gérze nawigzu-
jac do tradycji i historii miasta. Korowdd rozpoczeta
Wiedzma, w nawigzaniu do proceséw czarownic,
ktére przeprowadzono w Winnym Grodzie. Na-
stepnie zaprezentowaly si¢ cztery pory roku - czyli
zimowe uspienie, budzgca si¢ do Zycia wiosna, gora-
ce lato a nastepnie jesient — czas zbioréw. Oczywiscie
w korowodzie nie zabraklo akcentéw winiarskich —
na platformach ciggnietych przez traktory, winiarze
pokazywali czynnosci zwigzane z produkcjg trunku.




Glowng postacig winobrania jest Bachus — bog wina.
To jemu corocznie we wladanie oddawane sg klucze
do miasta na czas ,Winobrania” Jest on najwazniej-
sza postacig w miescie. W jego role przez lata wcielali
sie rozni ludzie, stawni aktorzy, tacy jak m.in.: Tade-
usz Drozda, Janusz Mlynski, Jerzy Karnicki. Obecnie
w role Bachusa wciela sie¢ mieszkaniec Zielonej Gory,
wybrany do tej roli podczas castingu.

Atrakejg winobrania jest réwniez ustawione na Starym
Rynku Miasteczko Winiarskie, gdzie prezentujg si¢ lu-
buskie winnice. W mijajagcym roku, podczas winobra-
nia, zorganizowano wycieczki Winobusem - czyli spe-
cjalnym autokarem wozacym turystéw do lokalnych
winnic i rejsy fodziami typu galar po Odrze i Obrzycy
do winnicy w Gérzykowie. Uczestnicy wycieczek Wi-
nobusem mogli odwiedzi¢ pobliskie winnice, dowie-
dzie¢ sie o tym jak powstaje wino oraz poprobowaé
lokalnego wina.

W wojewddztwie lubuskim dziata obecnie tylko
dwoéch producentéw, ktérzy moga produkowaé
i wprowadza¢ do obrotu wino gronowe wyprodu-
kowane z winogron z wlasnej uprawy. Sg to winnice
w Gorzykowie i Mierzecinie.

Z mocy prawa do zadan Inspekcji JHARS nalezy kontro-
la prawidtowosci prowadzenia proceséw enologicznych,
w tym tych wymagajacych zgtoszenia Wojewddzkiemu
Inspektorowi tj. wzbogacanie, odkwaszanie, stodzenie,
kontrola przeprowadzenia usuniecia produktéw ubocz-
nych powstatych przy produkgji wina oraz kontrola ja-
kosci handlowej wyrobdw winiarskich.

Podczas tegorocznego winobrania mozna bylo ku-
pi¢ wina wyprodukowane w winnicy w Gorzyko-
wie. Wina te wyprodukowane zostaly w 2009 roku.
Do czasu rozpoczecia winobrania przeszly pelna
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weryfikacje, a na butelkach mozna bylo umieécié
banderole. Prébki win podczas kontroli WIJHARS
zostaly pobrane do badan laboratoryjnych. Bada-

nia przeprowadzone w Centralnym Laboratorium
GIJHARS w Poznaniu potwierdzily zgodno$¢ z prze-
pisami unijnymi oraz deklaracja producenta, dlatego
na winobraniu mozna bylo zaopatrzy¢ si¢ w pierwsze
lubuskie wino czerwone oraz wina biale.

Rok 2009 byt rokiem korzystnym dla smaku lubuskie-
go wina — winogrona picknie dojrzaly, mialy bardzo
dobre parametry. Niestety rok 2010 nie byt juz tak ta-
skawy. Niekorzystna aura spowodowata, ze winogrona
s3 mniej stodkie i wymagaly wzbogacenia (tzw. szap-
talizacji tj. dodania sacharozy) oraz odkwaszenia.

Jest jednak szansa, Ze na przysztorocznym ,Winobra-
niu” bedzie mozna kupi¢ lub skosztowa¢ lubuskiego
wina z obu winnic.

Pasjonaci wina i zielonogdrskiej tradycji zrzeszeni sg
w Zielonogoérskim Stowarzyszeniu Winiarskim, kto-
re dziala na rzecz odnowienia upraw winoroéli w wo-
jewddztwie lubuskim. Liczba i areal winnic w okoli-
cach Zielonej Gory stale si¢ powieksza.

O tradycje winng w Winnym Grodzie, jak mawia sie
o Zielonej Gorze, dbajg rowniez wladze miasta. To z ich
inicjatywy w 2004 r. posadzono na klombach oraz ron-
dach w miescie 1200 krzewéw winorosli, ktére na co
dzien przypominaja mieszkanicom o tradycji miasta.
Wyrazem tradycji winiarskich w Zielonej Gérze jest
takze istniejacy w Muzeum Ziemi Lubuskiej - jedyny
w kraju - Dzial Winiarski. W jego zbiorach znajduja
sie zabytki dotyczace historii uprawy winoroéli, pro-
dukcji wina oraz wiele przedmiotéw, ktore $wiadczg
o tym, ze w Zielonej Gérze gleboko zakorzeniona jest
kultura picia wina.
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VADEMECUM

Anna Gierasimiuk
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BADANIA JAKOSCIOWE JOGURTOW

Pracownia Mikrobiologii Laboratorium Specjalistycznego GIJHARS w Gdyni
kontroluje mikroflor¢ mlecznych napojow fermentowanych.

W ostatnich latach obserwuje si¢ wzrost spozycia
mlecznych napojow fermentowanych. Do tej grupy
zaliczamy: jogurt i napoje jogurtowe, kefiry, ma-
$lanke, mleko zsiadfe oraz mleko acidofilne. Stajg
sie one doskonalg alternatywa dla mleka ze wzgledu
na atrakcyjniejszy smak, wyzszg warto$¢ odzywcza
i wlasciwosci prozdrowotne, dzigki obecnosci aktyw-
nej biologicznie mikroflory bakteryjnej.

Jogurt jest napojem otrzymanym z mleka krowiego
silnie pasteryzowanego, ukwaszonego przez cieplo-
lubne pateczki z gatunku Lactobacillus bulgaricus oraz
paciorkowce cieptolubne Streptococcus thermophilus.
Wiasciwosci dietetyczne jogurtéw zostajg wzbogaco-
ne poprzez dodatek bakterii probiotycznych takich
jak: Lactobacillus casei, Lactobacillus acidophilus oraz
Bifidobacterium. :

Lactobacillus - rodzaj laseczkowatych bakterii Gram-
dodatnich. Najliczniejsze sposréd grupy bakterii
kwasu mlekowego. Wigkszo$¢ z nich posiada zdol-
nos$¢ przemiany laktozy i innych prostych cukréow
w kwas mlekowy. Bardzo powszechne, czgsto wywie-
rajg pozytywny wplyw na organizm czlowieka i zwie-
rzat. Aktywnie przytwierdzajg sie do $cian jelita, two-
rzac mikroflore konkurujacy o sktadniki pokarmowe
z innymi organizmami, takze chorobotworczymi.
Swoja obecnoscig wplywajg na zwigkszong produkeje
przeciwciat klasy IgA, ktére s3 wydalane gléwnie do
przewodu pokarmowego, oraz jamy ustnej w postaci
$liny. U czlowieka sg obecne w przewodzie pokarmo-
wym (sg bardzo waznym skladnikiem flory jelitowej)
oraz u kobiet w pochwie. Niektére gatunki Lactoba-
cillus sa uzywane na skale przemystowsg do wyrobu
produktéw mleczarskich (jogurty, maslanka), kiszo-
nej kapusty, kiszonych ogorkow.

Bifidobacterium - rodzaj Gram-dodatnich bakterii
beztlenowych, ktérych komdrki majg charaktery-
styczny ksztalt rozgalezionych paleczek. Obecnie
do rodzaju Bifidobacterium zalicza si¢ 29 gatunkow.
Naturalnym $rodowiskiem wystepowania Bifidobac-
terium jest przew6d pokarmowy cztowieka i zwierzat
gdzie moga wystepowaé w liczbie do 1000 komorek
w 1 g tredci jelitowej. Poza tym wystepuja one na blo-
nach $luzowych jamy ustnej i drég rodnych.

A1 JAKOSC

Laseczki z rodzaju Lactobacillus - zdjecie spod mikroskopu

Bakterie z rodzaju Bifidobacterium - zdjecie spod mikroskopu

Kefir jest produktem fermentacji mleka pod wply-
wem symbiotycznego ukltadu ,,tzw. grzybka kefirowe-
go’, w sklad ktérego wchodzg: paciorkowce mlekowe
(L. lactis), heterofermentacyjne pateczki mlekowe
i drozdze, nadajace mu charakterystyczny nieco mu-
sujacy i orzezwiajacy smak.

Pracownia Mikrobiologii Laboratorium Specjali-
stycznego GIJHARS w Gdyni posiada akredytacje
PCA na wszystkie metody umozliwiajace sprawdze-
nie autentyczno$ci mlecznych napojéw fermentowa-
nych oraz obecnosci probiotycznej mikroflory takiej
jak: Lactobacillus casei, Lactobacillus acidophilus oraz
Bifidobacterium, deklarowanej przez producenta na
opakowaniu produktu.

Wysokie zainteresowanie konsumentéw jakoscig
spozywanych napojéw fermentowanych, potwierdza
zasadno$¢ wykonywania przez Pracowni¢ Mikrobio-
logii kompleksowych badan w kontrolach urzedo-
wych dla tej grupy produktéw.
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ZNAKOWANIE SOKOW I NEKTAROW  oresasuco

ki1 kontroli jakosci handlowej sokow 1 nektarow
owadzane przez [JHARS w ostatnich latach wskazuja
snacy liczbe nieprawidlowosci w zakresie znakowania tych produktow.

“.r2zo zroznicowany asortyment tej grupy $rodkow
~wezveh powoduje, ze producenci czesto decy-
: =z na oznakowanie ich w spos6b majacy na celu

= cenie uwagi konsumenta oraz zachecenie do do-

~2ni2 wyboru. Na podstawie wynikéw przeprowa-
~ = ch kontroli mozna stwierdzié, ze praktyki tego
= orowadza do rosngcej liczby nieprawidlowosci

» mmzkowaniu.

Mymiki kontroli
“~u kontroli przeprowadzonej w IT kwartale 2010
© = naiczesciej kwestionowano podawanie nie-
o =e z przepisami nazwy produktu, np. dla soku
“cowego odtworzonego z zageszczonego soku
“=owego podano nazwe sok jabtkowy zamiast sok
v odtworzony z zageszczonego soku jabtko-

~ =2 Inna nieprawidlowoscig byl brak nazwy uzyte-
#» s=tunku owocu.

~ =220, na opakowaniach podawano informacje,

== mogly wprowadza¢ konsumenta w biad, np.:

- == barwiony chemicznie’, ,nie rozcieczony”,

== wonserwowany chemicznie” lub ,,bez dodatku
wocov cukru i konserwantéw” dla sokéw owoco-
w2 w przypadku ktérych przepisy nie zezwalaja
= oh rozcienczanie oraz dodawanie do tych pro-
~=ow barwnikéw i srodkéw konserwujacych,

-+ cznakowaniu zamieszczono wizerunki owocow
== bedacych skladnikami danego soku lub nek-

~ oo okreslenia ,$wiezy” w przypadku produktéow
~oocanych obrébcee termicznej,

- == podano sposobu obrébki termicznej w przy-
~=-u soku owocowego bezposredniego (tj. nie
© ~oncentratu), pasteryzowanego co moglo sugero-
wac. ze produkt jest $wiezy.

Nieprawidtowosci dotyczyly réwniez:

— braku informacji ,,zawiera naturalnie wystepujace
cukry”, w przypadku sokéw opatrzonych o$wiad-
czeniem, ze do $rodka spozywczego nie zostaty do-
dane cukry,

— podania informacji ,,100%” w przypadku sokéw
owocowych wzbogacanych witaminami,

— braku informacji ,wyprodukowano z soku zagesz-
czonego” w poblizu nazwy $rodka spozywczego,

- podania informacji ,,0,8 kg pomaranczy / grejp-
frutéw wycisniete zaraz po zbiorze” w przypadku
sokow owocowych odtworzonych z zageszczonego
soku owocowego co moze sugerowacd, ze soki tlo-
czono bezposrednio z owocdw,

- podania o$wiadczenia ,,bez dodatku cukru” przy
jednoczesnym wyszczegoélnieniu cukru w skladzie
surowcowym produktu,

- podania informacji ,ttoczone tradycyjng metods”
w przypadku soku owocowego odtworzonego z za-
geszczonego soku owocowego co moze sugerowac,
ze sok tloczono bezposrednio z owocow,

- braku informacji ,,zawarto$¢ owocéw minimum ... %”
wymaganej w przypadku nektaréw owocowych,

- podania w sposéb tatwo usuwalny oznaczenia nu-
meru partii produkcyjnej oraz informacji wskazu-
jacej na rodzaj sktadnikéow uzytych w celu dosto-
dzenia nektaru owocowego,

- zastosowania zanizonej wysokoéci cyfr i liter
w oznakowaniu ilo§ci nominalnej towaru paczko-
wanego,

— podania informacji ,,data przydatnosci jest réwno-
cze$nie numerem partii” zamiast ,data minimalnej
trwalo$ci jest rownoczesnie numerem partii”.

Mozna zauwazy¢ wzrost nieprawidlowosci w zakre-
sie znakowania w stosunku do lat 2005-2009.

WIEDZA | JAKOSC
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Przepisy dotyczace znakpwania

Kwestie dotyczace znakowania $rodkéw spozyw- |
‘ czych, w tym sokéw i nektaréw uregulowane zosta- |
ty w wielu aktach prawnych, m.in. w takich jak: i
| — ustawa z dnia 21 grudnia 2000 roku o jakosci
| handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. |
22005 roku Nr 187, poz. 1577, z pézn. zm.), ’
| — ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpie- |
czefistwie zywnosci i Zywienia (Dz. U. Nr 171, |
poz. 1225, z p6zn. zm.), :
| - rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju |
Wi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znako- |
\ wania $rodkéw spozywezych (Dz. U. Nr 137, poz.
‘ 966, z p6z. zm.),

f — rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju
| Wsi z dnia 30 wrze$nia 2003 roku w sprawie |
w szczegblowych wymagan w zakresie jakosci han- |
| dlowej sokéw i nektaréw (Dz. U. Nr 177, poz.
| 1735,z pézn. zm.).

W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju |
| Wsizdnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania |
{ srodkéw spozywezych okreslono tzw. przepisy szcze- |
| golne dotyczace znakowania sokow i nektardw.

|
| |

Zgodnie z przepisami prawa na opakowaniu sokéw
i nektaréw powinny znalez¢ sie przede wszystkim
nastgpujace informacje: nazwa $rodka spozywczego,
sklad produktu (z wyjatkiem sokéw jednosktadniko-
wych), miejsce albo Zrédlo pochodzenia w przypadku
gdy brak takiej informacji méglby wprowadzi¢ konsu-
menta w biad, data minimalnej trwatosci albo termin
przydatnosci do spozycia, dane identyfikujgce produ-
centa, ilo§¢ nominalna produktu, oznaczenie partii
produkcyjnej oraz warunki przechowywania, jezeli

oznakowanie $rodka spozywczego zawiera informacje
o terminie przydatnosci do spozycia oraz w przypad-
ku, gdy jakos¢ srodka spozywczego w istotny sposéb
zalezy od warunkoéw jego przechowywania.

Nazwa produktu

Podawanie prawidtowej nazwy produktu w przypadku
sokow i nektaréw okazuje si¢ jedna z najbardziej pro-
blemowych kwestii. Nazwa srodka spozywczego ma na
celu przede wszystkim rozpoznanie rodzaju i whasciwo-
$ci $rodka spozywczego oraz odrdznienia go od innych
produktéw. W przypadku omawianej grupy artykulow,
na podstawie samej nazwy, konsument powinien mie¢
mozliwoé¢ odrédznienia: soku owocowego od nektaru
owocowego, soku bezposrednio otrzymanego z owo-
c6w od soku owocowego odtworzonego z zageszczone-
go soku owocowego, badz soku owocowego bezposred-
nio otrzymanego z owocow i niepasteryzowanego (tzw.
»Swiezego”) od soku poddanego obrdbce termiczne;.
Przepisy prawne precyzuja jakiego rodzaju nazew-
nictwo powinno by¢ stosowane w przypadku oma-
wianej grupy produktéw. Zgodnie z art. 47 ust. 1
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpiecze#i-
stwie zywnosci i Zywienia, nazwa $rodka spozywcze-
go powinna odpowiada¢ nazwie ustalonej dla danego
rodzaju $rodkéw spozywczych w przepisach prawa
zywnoéciowego (...). Zgodnie z § 29 ust. 1 rozpo-
rzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania Srodkdw
spozywezych (Dz. U. Nr 137, poz. 966, z pdzn. zm.),
nazwy: sok owocowy, sok owocowy odtworzony
z zageszczonego soku owocowego, zageszczony sok
owocowy, sok owocowy w proszku, nektar owocowy

PROCENT PARTII SOKOW | NEKTAROW OWOCOWYCH NIEPRAWIDLOWO OZNAKOWANYCH
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sa stosowane w oznakowaniu produktéw spelniajg-
cych wymagania okre$lone w przepisach w sprawie
szczegdlowych wymagan w zakresie jako$ci han-
dlowej sokéw i nektaréw owocowych. Wymagania
w zakresie jakosci handlowej sokow i nektarow (tj.
soku owocowego, soku owocowego odtworzonego
z zageszczonego soku owocowego, soku owocowego
zageszczonego, soku owocowego w proszku, nektaru
owocowego) okres$lono w rozporzadzeniu Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 30 wrze$nia 2003 roku
w sprawie szczegétowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej sokéw i nektaréw owocowych.

Nawigzujac do stosowania prawidlowego nazew-
nictwa w przypadku sokéw i nektaréw warto przy-
pomnie¢ o nowelizacji przepiséw, wprowadzonych
rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z 26 kwietnia 2010 roku zmieniajgcym rozporzg-
dzenie w sprawie znakowania Srodkéw spozywczych
Dz. U. Nr 88, poz. 580), ktéra wejdzie w zycie
1 stycznia 2011 roku. Zgodnie z nowelizacjg zamiast
nazwy sok owocowy odtworzony z zageszczonego
soku owocowego stosowana bedzie nazwa sok owo-
cowy z zageszczonego soku owocowego.

Okreslenia: ,,bez stodzikow”,

.bez konserwantéw”, ,,bez dodatku cukru”
Coraz czesciej na opakowaniach sokéw owocowych
producenci umieszczajg dodatkowe informacje typu:
-bez stodzikéw”, ,bez konserwantéw”, ,bez cukru’,
celem podkreslenia naturalnych waloréw tej grupy
produktow.

Nalezy zaznaczy¢, ze umieszczanie tego typu infor-
macji w oznakowaniu wybranych sokéw owocowych
moze sugerowac, ze produkty te posiadajg szczegdlne
wiasciwosci, cho¢ wszystkie podobne §rodki spozyw-
cze (w tym przypadku wszystkie soki owocowe) po-
siadaja takie wladciwos$ci. Zatem praktyka ta jest nie-
zgodna z art. 46 ust. 1 pkt 1 lit. ¢) ustawy z 25 sierpnia
2006 roku o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia.
Zgodnie z przepisami w sprawie dozwolonych sub-
stancji dodatkowych do sokéw owocowych nie moz-
nz dodawac substancji stodzacych, barwnikéw oraz
sonserwantéw. Ponadto, zgodnie z rozporzadzeniem
\Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 30 wrzesnia
2003 roku w sprawie szczegdtowych wymagan w za-
<resie jakosci handlowej sokow i nektarow owocowych
nie mozna dodawaé cukréw do sokdéw otrzymanych
= gruszek i winogron.

Podawanie informacji ,,bez stodzikéw”, ,,bez konser-
wantow’, itp. w przypadku wszystkich sokéw owo-
cowych oraz ,bez cukru”, itp. w przypadku sokéw

VADEMECUM

otrzymanych z gruszek i winogron moze sugerowaé
gorsza jakos¢ sokéw owocowych nieopatrzonych
tego typu sformutowaniami.

Wymagania dodatkowe

Nazwy umieszczonych w opakowaniach sokéw i nek-
taréw, otrzymanych z dwoch lub wiecej rodzajow
owocow nalezy uzupetni¢ wykazem uzytych gatun-
kéw owocow, w kolejnosci malejgcego objetosciowe-
go udziatu uzytych sokéw i przecieréw (z wyjatkiem
uzycia soku cytryny w celu korekcji kwasnego sma-
ku). W przypadku sokéw i nektaréw wytworzonych
z trzech lub wigkszej liczby gatunkéw owocdw, wykaz
ten moze by¢ zastgpiony terminem ,wieloowocowy”
lub wskazaniem liczby gatunkéw uzytych owocow.
W oznakowaniu sokéw owocowych stodzonych w opa-
kowaniach nazwe produktu uzupetnia si¢ okresleniem
»stodzony” albo ,,z dodatkiem cukru”, ze wskazaniem
maksymalnej iloéci dodanego cukru w przeliczeniu na
suchg mase, wyrazong w gramach na 1 litr. Obowigzek
ten nie dotyczy sokéw, w przypadku ktérych cukier
zostal dodany w celu korekeji kwasnego smaku.

W oznakowaniu sokéw, do ktérych dodano wieksza
ilo$¢ migzszu lub czastek owocéw niz byta zawarta
w tym produkcie przed przetworzeniem, podaje si¢
informacje o zawartodci wigkszej ilosci czgstek lub
migzszu owocow.

W oznakowaniu sokéw owocowych otrzymanych
z soku zageszczonego (koncentratu soku), mieszani-
ny soku owocowego i soku owocowego otrzymane-
go z soku zageszczonego oraz nektaru owocowego
otrzymanego w calo$ci lub czesci z jednego lub wiecej
zageszczonych sokéw lub zageszczonych przecierdw,
w poblizu nazwy produktu, w sposéb czytelny i wyrdz-
niajacy sie od tfa, nalezy poda¢ okreélenia ,wyprodu-
kowano z soku zageszczonego (sokéw zageszczonych),
»czesciowo wyprodukowano z soku zageszczonego
(sokow zageszczonych)” lub wskaza¢ inng odpowied-
nig informacje, w zaleznosci od stosowanych zagesz-
czonych sktadnikéw (przepis ten nie bedzie dotyczyt
soku owocowego wyprodukowanego z zageszczonego
soku owocowego w zwigzku ze zmiang wprowadzong
rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 26 kwietnia 2010 roku zmieniajgcym rozporzg-
dzenie w sprawie znakowania Srodkéw spozywczych).
W oznakowaniu nektaréw owocowych w opako-
waniach, w tym samym polu widzenia co nazwa
produktu, nalezy poda¢ informacje okreslajacg mi-
nimalng zawarto$¢ soku owocowego, przecieru owo-
cowego lub ich mieszaniny w nektarze, przy uzyciu

»

okreslenia ,,zawarto$¢ owocéw minimum ... %
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MISJA KONTROLNA DS. KLASYFIKAC]T
TUSZ WOLOWYCH W SYSTEMIE
EUROP I RAPORTOWANIA CEN

WOLOWINY

W dniach od 27.09.2010 r. do 01.10.2010 r. w Polsce miata miejsce wizyta
Misji Kontrolnej Wspolnotowego Komitetu Kontrolnego Komisji Europejskie;
ds. klasyfikacji tusz wolowych w systemie EUROP oraz raportowania cen

wolowiny:

Misji Kontrolnej przewodniczyt Manuel Del-Pozo-
Ramos oraz Andrzej Piekarewicz, pracownicy Ko-
misji Europejskiej Departamentu DG Agriculture
and Rural Development w Brukseli. Pozostalymi
czfonkami Komitetu byli eksperci krajowi w zakre-
sie klasyfikacji tusz wotowych w systemie EUROP
oraz raportowania cen wolowiny z Belgii, Bulgarii,
Hiszpanii, Irlandii, Lotwy, Niemiec, Polski, Portuga-
lii i Wielkiej Brytanii. Ze strony polskiej, ekspertem
krajowym biorgcym udzial w Misji Kontrolnej, byt
Arkadiusz Ramotowski, starszy specjaiista w Podla-
skim Wojewd6dzkim Inspektoracie JHARS. Dodatko-
wo, w charakterze obserwatoréw, w Misji Kontrolnej
udzial wzieli pracownicy Departamentu Rynkéw
Rolnych MRiRW, Gtéwnego Inspektoratu JHARS
oraz Wojewddzkich Inspektoratéw JHARS w Lubli-
nie, Lodzi, Krakowie, Warszawie, Bialymstoku, Kato-
wicach, Kielcach, Olsztynie i Poznaniu.

Spotkanie otwierajace odbylo sie 27.10.2010 r.
w Ostrodzie, w ktorym udzial wzieli przedstawiciele
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Inspek-
cji Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozyw-
czych. IJHARS reprezentowaly Dorota Krzyzanow-
ska — Zastepca Gltéwnego Inspektora JHARS, Dorota
Balinska-Hajduk - Dyrektor Biura Kontroli Jakoéci
Handlowej oraz pracownicy Biura: Beata Majchrzak
i Agnieszka Pawelec.

Spotkanie otworzyla Dorota Krzyzanowska witajac
przedstawicieli Komisji Europejskiej oraz ekspertow
krajowych z 9 panstw cztonkowskich tworzacych
Wspdlnotowy Komitet Kontrolny. Manuel Del-Pozo-
Ramos, Przewodniczacy Misji (KE) poprosit o krotka
prezentacje zakresu swoich obowigzkow ekspertow
krajowych - przekazujgc nastepnie glos przedstawi-
cielom gospodarzy.

Agnieszka Pawelec zaprezentowala system klasy-
fikacji tusz wolowych w Polsce, sposdb nadawania
uprawnien rzeczoznawcom i nadzorowania ich pra-
cy, organizacje szkolen ujednolicajacych dla pracow-
nikéw WIJHARS, tryb przeprowadzania kontroli
klasyfikacji tusz wotowych oraz wyniki kontroli prze-
prowadzonych w 2010 r.

W Polsce obowigzkowi klasyfikacji tusz wotowych
w2010 1. podlega 79 zaktadow ubojowych. Wszystkie
te zaklady objeto nadzorem. Ponadto nadzorem ob-
jeto 3 zaktady ubojowe, ktdre uczestniczg w systemie
klasyfikacji dobrowolnie. Liczba zaktadéw nadzoro-
wanych w zakresie klasyfikacji tusz wolowych w sys-
temie EUROP z roku na rok roé$nie. W rejestrach
rzeczoznawcdw prowadzonych przez wojewddzkie
inspektoraty JHARS wpisanych jest 186 rzeczoznaw-
cow ds. klasyfikacji tusz wolowych.

Krzysztof Seredyn, przedstawiciel Departamentu
Rynkéw Rolnych w Ministerstwie Rolnictwa i Roz-
woju Wsi, zaprezentowal system raportowania cen

wolowiny funkcjonujacy w Polsce, oméwil organi-




zacje badan rynkowych oraz metodologie rejestracji
danych rynkowych. W 2010 roku ceny skupu bydta
rzeznego raportowane sg przez 49 ubojni. Podmio-
ty te w 2009 roku dokonaty zakupu i uboju ok. 956
tys. szt. bydla rzeznego co stanowi ok. 65% catkowitej
liczby ubitego bydta dorostego.

W trakcie Misji Kontrolnej przeprowadzono kon-
trole w 4 ubojniach bydta tj. w: Zaktadach Migsnych
»Zbyszko” w Andrespolu, wojewddztwo t6dzkie; Za-
ktadach Miesnych ,,Morliny” w Ostrédzie, wojew6dz-
two warminsko-mazurskie; Zaktadach Miesnych
»Luniewscy” w Kostrach Smiejkach, wojew6dztwo
podlaskie oraz Zakladach Miesnych ,Zakrzew-
scy” w Kosowie Lackim, wojew6dztwo mazowiec-
kie. Podczas wizyt w ubojniach Komitet Kontrolny
sprawdzil prawidlowo$¢ stosowania skali klasyfikacji
tusz wolowych oraz raportowania cen z rynku woto-
winy. W kazdym z zakladéw przebieg prac Komitetu
Kontrolnego nadzorowali Andrzej Piekarewicz (KE)
i Ralf Diinkel (ekspert krajowy z Niemiec) w zakre-
sie prawidlowosci klasyfikacji tusz wolowych oraz
Manuel Del-Pozo-Ramos (KE) i Rui Pereira (ekspert
krajowy z Portugalii) w zakresie raportowania cen
z rynku wolowiny.

Ocenie poddawano réwniez prawidtowos¢ znakowa-
nia tusz wolowych i ich obrébke poubojowy. W za-
ktadach, w ktorych w trakcie kontroli prowadzony
byt ubéj, dokonywano réwniez oceny pracy rzeczo-
znawcow na linii ubojowej. Kontrola obejmowata
sprawdzenie wagi tj. jej legalizacji oraz prawidtowo-
$ci ustawienia tary.

Spotkanie podsumowujgce wyniki Misji Kontrolnej
odbylo sie w siedzibie Ministerstwa Rolnictwa i Roz-
woju Wsi, w ktérym wrzieli udzial przedstawiciele
Departamentu Rynkéw Rolnych w MRIRW oraz
Gléwnego Inspektoratu JHARS.

Podsumowujgc wyniki Misji Andrzej Piekarewicz
stwierdzil, ze sposréd ocenionych 145 tusz woto-
wych eksperci uznali za zgodne w ocenie uformo-
wania 89 szt. (61,4%) oraz w ocenie otluszczenia
71 szt. (49,0%). Uzyskane wyniki kontroli klasyfikacji
uformowania i ottuszczenia zostaly uznane za satys-
fakcjonujace, poniewaz wiekszosci przypadkdw nie-
zgodnosci w zakresie oceny uformowania i ottuszcze-
nia dotyczyla réznicy o 1/3 klasy. Zauwazone bledy
w obrébce tusz wotowych to nadmierne uszkodzenia
zewnetrznej okrywy tluszczowej powstale w trakcie
skérowania, usuwanie mieéni szyjnych oraz czeécio-
we usuwanie tluszczu pachwinowego.

Manuel Del-Pozo-Ramos, Przewodniczacy Wspdl-
notowego Komitetu Kontrolnego poinformowal, ze

we wszystkich kontrolowanych rzezniach raportowa-

na cena byla wyliczona prawidtowo. Zwrécit uwage
na konieczno$¢ powiadamiania dostawcédw o wyni-
kach klasyfikacji.

Na zakonczenie spotkania Manuel Del-Pozo-Ramos
podzigkowat za otwarto$¢ w dyskusjach i mozliwo§é
wymiany pogladow jak i za wspanialg organizacje
przebiegu Misji Kontrolnej. Pisemny raport z wizyty
Misji Kontrolnej Wspdlnotowego Komitetu Kontro-
Inego Komisji Europejskiej zostanie przedstawiony
wiadzom Polski w terminie pdzniejszym.
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[JHARS WALCZY Z NIEPRAWIDEOWYM
ZINAKOWANIEM ZYWNOSCI

Prawo do zamieszczania na opakowaniach artykuléw rolno-spozywczych
okreslen: ,ekologiczny”, ,organiczny”, ,biologiczny”, ,bio”, ,.eko”

maja tylko producenci oferujacy produkty ekologiczne.

Jasno definiuje to Rozporzadzenie Rady (WE) 834/2007.

Do 1 lipca 2006 roku polscy producenci korzysta-
li z odstepstw opisanych w Rozporzadzeniu Rady
2092/91/EWG, zgodnie z ktérym istniala mozliwos¢

oznakowania artykutéw rolno-spozywczych nie po-
chodzgcych z produkcji ekologicznej znakiem towa-
rowym zawierajacym termin: ,,ekologiczny’, ,,bio” czy
»eko” pod dwoma warunkami. Mianowicie wyjatek

dotyczyl firm, ktorych znak towarowy byt zarejestro- Podstawy prawne:

wany przed 1 maja 2004 r. tj., przed wejéciem Polski - rozporzadzenie Rady (WE) nr 834/2007
do Unii Europejskiej a cho¢ ich produkty nie byty z 28 czerwca 2007 r. w sprawie produkcji ekolo-
wytwarzane metoda produkeji ekologicznej, bylo to gicznej i znakowania produktow ekologicznych
tatwe do odczytania przez konsumentéw. i uchylajgce rozporzgdzenie (EWG) Nr 2092/91

(Dz. Urz. UE L 189 2 20.07.2007 r. str. 1, ze zm.),

- rozporzadzenie Komisji (WE) nr 889/2008
z 5 wrzeénia 2008 r. ustanawiajgce szczegétowe
zasady wdrazania rozporzgdzenia Rady (WE)
nr 834/2007 w sprawie produkcji ekologicznej
i znakowania produktéw ekologicznych w od-
niesieniu do produkcji ekologicznej, znakowania
i kontroli (Dz. Urz. WE Nr L 250, 18.9.2008, ze
zm.) (obowigzujgce od 01.01.2009 roku),

- ustawa z 25 czerwca 2009 roku o rolnictwie eko-
logicznym (Dz. U. Nr 116, poz. 975).

Od 1 lipca 2006 roku tylko produkty ekologiczne
moga by¢ znakowane z wykorzystaniem okreslen:
»ekologiczny’, ,,bio” czy ,.eko”

Warto nadmienic, Ze za niezastosowanie sie do prze-
piséw unijnych i krajowych dotyczacych znakowania
produktéw ekologicznych przewidziana jest kara pie-
niezna w wysokosci 200 proc. korzysci majgtkowej
uzyskanej lub ktérg mdglby uzyskaé producent za ,-
wprowadzone do obrotu produkty, nie nizszej jednak
niz 500 zt.

| JAKOSC




c.d. z1V str. okladki
za i rodzaju maki — zwany cocker bread - powinien
wazy¢ (przy tej samej cenie chleba) o 0,10 funta lub
0,25 funta w zaleznodci od ceny pszenicy wiecej od
chleba wastel. Z kolei chleb simnel (wyzszej jako$ci,
podwdjnie wypiekany) powinien wazy¢ odpowiednio
(do ceny pszenicy) 0,1 funta mniej, niz chleb wastel.
Chleb z petnych (catych) ziaren (the whole wheat bre-
ad) - woéwczas mniej popularny, niz dzisiaj — powi-
nien wazy¢ o potowe wiecej od cocker bread. Wreszcie
bread treet — najbardziej powszechny - ciemny chleb
gruboziarnisty z nieprzesiewanej maki — powinien
wazy¢ dwa razy tyle co wastel bread ©.
Dekret okreélal takze korzysci (,zarobek”), jakie
moze uzyskaé piekarz i jego wspdtpracownicy. I tak
z kazdej kwarty pszenicy piekarz mogt osiggnaé do-
chéd w wysokosci 4 pensdw, pozostawic¢ sobie otreby
uzyskane z przemiatu zboza oraz dwa bochenki chle-
ba. Dodatkowo trzech stuzacych mogto otrzymac po
1 pensie. Po jednym pensie przystugiwato takze za
zuzyty sol, wiece, drewno oraz wyrdb chleba.
Drugg czescig dekretu byl akt w sprawie piwa (The
Assize of Beer/Ale). Pierwsza wzmianka o dekrecie
krolewskim w sprawie piwa pochodzi juz z okresu
rzadéw Wilhelma I Zdobywcy (1066-1087). Dotyczy
naktadania kar na wytwdrcdw piwa z miasta Chester,
ktorzy dopuszczali si¢ jego falszowania.
Dekret The Assize of Bread and Beer z 1266 r. posta-
nawial, ,,Jezeli kwarta pszenicy sprzedawana jest po 3
szylingi, albo 3 szylingi i 4 pensy, a kwarta jeczmie-
nia po 20 pensow albo 2 szylingi, a kwarta owsa po
16 pensdw, to piwowarzy w miastach powinni i mogqg
przeznaczyé do sprzedazy dwa galony piwa (beer or
ale) po 1 pensie, a poza miastem 3 galony po 1 pen-
sie. A jezeli w miescie sprzedano 3 galony po 1 pensie,
to poza miastem mogq sprzedaé 4. A dekret powinien
obowigzywaé w calej Anglii””. Akt okre§lat zatem
dwa podstawowe parametry 6wczesnego rynku piwa.
Po pierwsze, uzaleznial cen¢ piwa od cen gltéwnych
zboz oraz po drugie, wprowadzat dopuszczalne limi-
tv sprzedazy piwa po danej cenie na gtéwnych ryn-
kach, a wiec w miescie oraz poza nim.
Pomimo surowych restrykcji (kary pieniezne oraz
kary cielesne) dekrety byly lamane do$¢ czesto.
Swiadcza o tym chociazby wyroki sadéw, skazujace
winnych wykroczen przeciw obowigzujgcemu pra-
wi. Przykladem moze by¢ wyrok wydany na miesz-
kancow wsi Bledlow (Northamptonshire), gdzie
w 1275 r. w poniedzialek przed dniem $w. Lukasza
18 pazdziernika) sad skazal 12 0s6b w tym 3 kobiety
na kary od 6 do 12 penséw oraz 13 0séb w tym 4 ko-

CZYWIESZ ZE..,

biety, takze w miejscowosci Bledlow, lecz polozonej
w hrabstwie Buckinghamshire, na takie same kary
w tym jedng za korzystanie z mtyna nie nalezgcego
do wlasciciela wsi. Warto zaznaczy¢, ze zwlaszcza
w ostatniej z wymienionych miejscowosci (Bledlow,
Buckinghamshire), proceder fatszowania musiat
by¢ wyjatkowo rozpowszechniony bowiem 1289 r.
sad skazal tu ponownie 12 0séb za tamanie dekretu
o chlebie i piwie®.

Dekret z modyfikacjami przetrwal az do poczatkéw
XIX w. jednak praktycznie juz pod koniec XVII w., a ze
znacznym nasileniem przez caty XVIII w. dochodzito
do wielu protestow i wystapien, tak za jego utrzyma-
niem, jak i zniesieniem. Jak piszg S. Webb i B. Webb,
trudno okredli¢, czy dekret przynosit w tym czasie sa-
tysfakeje komukolwiek, przez caly XVIII w. byt nato-
miast zrodfem stalego niezadowolenia oraz irytacji”.
W 1813 1. uchylono dwa filary aktu, czyli tabele ba-
zowy, okreslajacg zalezno$¢ wagi chleba od ceny
pszenicy oraz wykaz korzysci piekarzy. Jezeli jakie$
miasta decydowaly si¢ utrzymac akt, zobowigzane
byly ustanowi¢ specjalnego urzednika (The Receiver
of Assize Returns), nadzorujacego jego wprowadzenie
i przestrzeganie. Tak tez zrobily niektére hrabstwa,
gléwnie o charakterze wiejskim. Generalnie jednak
niezadowolenie z obowigzywania dekretu o chlebie
nasilalo sie. W 1814 r. zaostrzono przepisy zapobie-
gajace falszowaniu chleba, natomiast zniesiono regu-
lacje w zakresie jego ceny. Oznaczalo to praktycznie
poczatek ery wolnego handlu chlebem.

Ostatecznie dekret - w odniesieniu do Londynu - zo-
stal w catoéci uchylony w 1822 1., a wiec dokltadnie
620 lat po ustanowieniu przez kréla Jana bez Ziemi
jego pierwowzoru, i 556 lat po ustanowieniu dekretu
przez Henryka III, natomiast w stosunku do pozo-
statej czesci panistwa w 1836 ., kiedy to dekret zostat
zastgpiony przez nowy akt obejmujacy caly kraj (The
Bread Act of 1836). Nie mozna jednak pomija¢, ze akt
z 1822 r. (jak i 1836 1.), takze wprowadzaly okreslone
rezimy produkcyjne w tym wage chleba réwng 1 funt
(16 ungji) lub ich wielokrotno$¢!'. Definitywne znie-
sienie dekretu nastgpilo dopiero w 2008 r.,'* czyli
tak naprawde The Assize of Bread przetrwat 742 lata,
poczawszy od najbardziej znanej wersji dekretu krola
Henryka IIT z 1266 r. i az 806 lat od dekretu kréla
Jana bez Ziemi (1202).

Jezeli za$ chodzi o dekret w sprawie piwa, to wiele
wskazuje, ze jego znaczenie spadalo o wiele szyb-
ciej, niz regulacji odnoszacych sie do chleba. Wedltug
S. Webb, B. Webb wyszed! on praktycznie z uzycia
jeszcze przed XVIII w.'
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HISTORIA WALKI

Z FAESZOWANIEM ZYWNOSCI (3):
DEKRET W SPRAWIE CHLEBA I PIWA
(THE ASSIZE OF BREAD AND BEER, 1266)

Przestanki pierwszych regulacji rynku zywnosci
Chleb od najdawniejszych czaséw pozostaje pod-
stawowym artykulem spozywczym. To sprawia, Ze
jego wytwarzanie oraz handel od dawna pozostajg
pod szczegdlng obserwacja, a takze jurysdykcjg rzad-
cow, wladcow i krolow. Zreszta dotyczy to nie tylko
chleba, bowiem jak zauwazyl juz prawie 250 lat temu
angielski prawnik i antykwariusz Daines Barrington
(1766): ,ci, ktorzy dostarczajg ludziom niezbedng im
zywnos¢ i napoje (jak piekarze, mlynarze, czy piwo-
warzy), sq nie tylko bardziej podejrzewani od innych
handlarzy o oszukiwanie, ale takze w wigkszym stop-
niu podlegajg regulacjom o szczegdlnej surowosci™V.
Dekretowanie cen zboza i chleba ma miejsce od cza-
sow rzymskich i jest nastepstwem z jednej strony roli
chleba w wyzywieniu czlowieka, z drugiej za$ znacz-
nej zmienno$ci cen 7béi i maki, a takze préb falszo-
wania chleba.

Pierwsza wzmianka o dekrecie w sprawie chleba po-
chodzi ze $redniowiecznej Anglii z okresu rzadow
Henryka I (1100-1135). Dotyczy miasta Newcastle
(Upon Tyne) w pdinocnej Anglii. Dekret odnosi sie
do nieprawidlowosci zwigzanych ze sprzedazg chle-
ba i piwa. Co charakterystyczne dotyczy kobiet oraz
ich czynéw w powyzszym zakresie. Kara w rzeczywi-
sto$ci przystugiwala za drugie przewinienie, bowiem
dekret w tym zakresie brzmial: ,,Jezeli kobieta po raz
drugi popetnia nieprawidtowosci w sprawie sprzedazy
chleba i piwa, powinna byé ukarana ich konfiskatg.
Przy trzecim przewinieniu powinna (kobieta - przy-
pis. S.K.) zostaé ukarana przez sgd™.

Najdawniejsze dekrety nie okreglaly jednak standar-
dow chleba i piwa, takich jak cena, waga, czy rodzaj
chleba, lecz koncentrowaly sie raczej na ustanowieniu
systemu kar za popelnienie pospolitych wykroczen
w zakresie prowadzonej dzialalno$ci wytwodrczej lub
sprzedazy tych produktéw (tj. chleba, piwa, wina).

! Redakcja na wniosek zainteresowanych bibliografie do artykutu prze-
syla drogg mailowq.

Do pierwszych znanych nam aktéw, ktére okreslaly
standardy dla produktéw spozywczych w tym regu-
lowaly wage pieczywa nalezg: dekret ustanowiony
przez kréla Jana bez Ziemi w 1202 r.* oraz dekret
Charter of Winchester ustanowiony w 1203 r.
Akt Charter of Winchester stanowil, ze ,,biaty chleb
wylwarzany w naszym miescie Winchester winien
mieé wage 30 szylingow, a czarny chleb winien wazy¢
65 szylingdw™, czyli odpowiednio 1,50 funta bialy
i 3,25 funta czarny chleb.
Jednym z bardziej znanych dekretéw w sprawie chle-
ba jest Assize of Bread (Assisa Panis), wydany w An-
glii w 1266 (/67) 1., a wiec czasie rzadow kréla Hen-
ryka ITI. Akt ten facznie z dwoma innymi jak Assize
of Beer (Assisa Cervisiae), czyli dekretem w sprawie
piwa oraz Gain of the Baker (Lucrum Pistoris), czyli
dekretem w sprawie kar (piekarzy i browarnikéw),
stanowig jedng z bardziej rozwinietych form owcze-
snego prawodawstwa w zakresie Zywnosci, mozna
by rzecz, wrecz pierwszy prawny ,,pakiet zywnoscio-
wy”. W kolejnych potwierdzeniach krélewskich oraz
zmianach, akty te czesto wystepowaly facznie, dlate-
go znane sg takze jako The Assize of Bread, Beer and
Lucrum Pistoris®. Poniewaz w $redniowiecznej Anglii
wytwarzano gléwnie piwo na bazie stodu jeczmien-
nego nazywane ale, dlatego dekret w tym okresie no-
sit nazwe The Assize of Bread, Ale, and Lucrum Pisto-
ris. Akt(y) regulowaly cene, wage oraz jako$¢ chleba
i piwa, wytwarzanych oraz sprzedawanych w mia-
stach, osadach i wsiach §redniowiecznej Anglii.
Dekret w sprawie chleba (The Assize of Bread) okre-
$lat jakg wage powinien mie¢ bochenek chleba w za-
leznosci od ceny pszenicy oraz rodzaju chleba. Dekret
przewidywal szeroki zakres zmiennoéci cen pszenicy
bowiem uwzglednial przedzial od 1 szylinga do 20
szylingow za kwarte pszenicy. Wowczas waga najbar-
dziej popularnego wéréd wyzszych sfer spotecznych
gatunku chleba (wastel bread) o wartoéci ¢wierc pen-
sa (1 farthing) wahata sie miedzy 6,8 funta, a 1/3 fun-
ta. Chleb gorszej jakosci, lecz z takiego samego zbo-
c.d. na I str. oktadki




