Zatgcznik nr 4 do zapytania ofertowego
— projekt umowy

Umowa Nr ... /2026

zawarta w dniu ............ , /zawarta z chwilg ztozenia kwalifikowanego podpisu elektronicznego przez
ostatnig ze Stron, !

pomiedzy Skarbem Panstwa — Krajowg Szkota Skarbowosci 03-710 Warszawa, ul Okrzei 4,
NIP: 1132932391, REGON: 366664067, ktOrg reprezentuje ........enenennn zwanym dalej
»Zamawiajagcym”,

§1.

Przedmiot umowy

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ustug cateringowych na rzecz Krajowej Szkoty Skarbowosci (dalej
zwane] takze KSS lub zamawiajgcym) w celu zapewnienia wyzywienia dla uczestnikow szkolen
odbywajacych sie w filii KSS w Muszynie w obiekcie w Krynicy-Zdroju, Czarny Potok 39, 33-380
Krynica-Zdréj. Przez swiadczenie ustug cateringowych Zamawiajgcy rozumie ustuge przygotowywania,
dostarczania i podawania positkdw ($niadania, obiady, kolacje), zgodnie z zapotrzebowaniem zgtaszanym
na biezgco przez zamawiajgcego.

2. W okresie realizacji umowy zamawiajgcy przewiduje 315 osobodni.

3.Wykonawca bedzie wykonywat ustugi stanowigce przedmiot zamdwienia dziatajgc zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa, w tym w szczegdlnosci:
1) ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448),
2) aktami wykonawczymi do ww. ustawy oraz innymi przepisami, obejmujgcymi zakresem regulacji
$wiadczenie ustug objetych niniejszym zamdwieniem.
4. Ostateczne zapotrzebowanie zamawiajacego na ustugi cateringowe uzaleznione jest od liczby

faktycznie przeprowadzonych szkolen w filii KSS w Muszynie w obiekcie w Krynicy Zdréj oraz liczby
ich uczestnikéw. Wykonawcy bedzie przystugiwato wytgcznie wynagrodzenie za zrealizowang ustuge.

5.Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany termindw szkolen, o ktérych mowa w § 3 umowy.

6.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do rezygnacji ze zleconej ustugi cateringowej w przypadku
odwotania szkolenia, zamawiajacy poinformuje wykonawce o rezygnacji niezwtocznie po otrzymaniu
informacji o odwotaniu szkolenia.

7.Wykonawcy nie przystuguje zadne roszczenie odszkodowawcze w sytuacji wystgpienia przypadkow,
o ktorych mowa w ust. 5 6.

8. W ramach swiadczonych ustug cateringowych Wykonawca zapewni zgodnie z biezgcym zapotrzebowaniem
zamawiajgcego dla poszczegdlnych positkdw:
1) SNIADANIE w formie bufetu (tzw. stét szwedzki), w sktad, ktérego wchodza:

1 Niepotrzebne usung¢ w zaleznosci od formy zawieranej umowy



2)

3)

a) wrzatek i napoje gorace: w tym kawa i kawa ziarnista, herbata, kakao instant (fgcznie co
najmniej 450 ml na osobe),

b) dodatki — mleko w dzbanku, $mietanka, cukier, cytryna (serwowane bez ograniczen),

c) pieczywo (w szczegdlnosci: chleb, butki, rogale, chatka) pszenne, zytnie oraz mieszane w ilosci
okoto 100 g na osobe,

d) potmisek wedlin: drobiowe, wieprzowe, kietbasy suche oraz metka i pasztet (co najmniej 4
rodzaje do positku, tgcznie co najmniej 60 g na osobe),

e) potmisek nabiatu — (co najmniej 4 rodzaje do positku w tym: jajka, sery zétte, sery biate
zamiennie z dodatkiem warzyw lub ziét, sery plesniowe, tgcznie co najmniej 80 g na osobe),

f) masto, margaryna (tgcznie 20 g na osobe),

g) dzem, midd (tacznie 25 g na osobe),

h) ketchup, musztarda, chrzan (tgcznie 30 g na osobe),

i) jogurty (150 g na osobe),

i) mleko przegotowane (gorace), ptatki Sniadaniowe (co najmniej 2 rodzaje), musli (co najmniej
2 rodzaje) serwowane bez ograniczen,

k) warzywa swieze - co najmniej 3 rodzaje, np. pomidor (np. rzymskie, malinowe, koktajlowe),
ogorek, satata (np. mastowa, rukola, roszponka, rzymska), papryka (rézne kolory), rzodkiewka,
szpinak w lisciach, seler naciowy, avocado, kietki, cebula pokrojona w pidrka, szczypiorek -
serwowane bez ograniczen,

I) dodatki do warzyw (co najmniej 2 rodzaje) — np. oliwa z oliwek (réwniez smakowe),
sosy (czosnkowy, musztardowy, vinegret), ocet balsamiczny,

m) dwa dania na gorgco (jedno miesne, drugie bezmiesne) —tgcznie co najmniej 200 g na osobe,

m) pasty rdzne (tgcznie 40 g na osobe).

OBIAD serwowany przez obstuge kelnerskg w sktad, ktérego wchodza:
a) zupa - co najmniej 400 ml na osobe,

b) danie gtéwne —tgczna gramatura dania musi wynosi¢ min. 500 g na osobe, w tym:
potrawa gtdwna — dania miesne (wieprzowe, wotowe, dréb) lub rybne: smazone 150 g,
w sosie 200 g, z warzywami 250 g, badz jarskie 200 g,

c) dodatek skrobiowy: ziemniaki, kluski — 200 g, makaron, kasza, ryz, frytki— 150 g,

d) suréwkilub warzywa gotowane min. 200 g na osobe,

e) owoce - co najmniej 200 g na osobe,

f) kompot lub woda niegazowana z cytryng, serwowana w dzbankach lub dyspenserach.

KOLACIJA w formie bufetu (tzw. stot szwedzki), w sktad, ktérego wchodza:

a) napoje gorgce - herbata (co najmniej 450 ml na osobe),

b) dodatki — cukier, cytryna (serwowane bez ograniczen),

c) pieczywo (w szczegdlnosci: chleb, butki, rogale, chatka) pszenne, zytnie oraz mieszane w ilosci
okoto 100 g /os,

d) masto, margaryna (co najmniej tagcznie 20 g na osobe),

e) ketchup, musztarda, chrzan (tacznie 30 g na osobe),

f) pdtmiski wedlin (co najmniej 4 rodzaje do positku, tgcznie co najmniej 60 g na osobe),

g) nabiat — sery z6tte, sery biate, sery plesniowe, jajka gotowane, tacznie co najmniej 60 g na
osobe,

h) satfatki —2 rodzaje (tgcznie co najmniej 150 g na osobe),

i) warzywa $wieze - 2 rodzaje, np. pomidor (np. rzymskie, malinowe, koktajlowe), ogorek, satata
(np. mastowa, rukola, roszponka, rzymska) - serwowane bez ograniczen,

j) danie gorace (co najmniej 250 g na osobe),

k) przekaski zimne (co najmniej 200 g na osobe),
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1)

marynaty serwowane bez ograniczen.

9. Przy realizacji ustugi cateringowej wykonawca uwzgledni szczegdlnie sposéb serwowania oraz jakosé

potraw dla poszczegdlnych positkow:
1) dla SNIADANIA:

a)

b)

g)

napoje gorace, w tym:

e kawa naturalna mielona (100% arabica) z zaparzacza lub kawa ziarnista z ekspresu,

e kawa rozpuszczalna (otrzymywana w 100% z ziaren kawy) - pakowana jednostkowo
w saszetkach,

e kopertowana herbata — rdine rodzaje (w tym czarna, mietowa, zielona, 2 rodzaje
owocowej) pakowana jednostkowo w kopertach,

e kakao instant,

dodatki:

e cytryna pokrojona w plasterki lub czastki,

cukier konfekcjonowany,

mleko do kawy w dzbankach (co najmniej 2% ttuszczu),

e $mietanka UHT - pakowana w jednostkowych pojemniczkach, pojemnosé okoto 10g,

pieczywo — chleb i chatka w kromkach, butki i rogale w catosci — wytozone w wiklinowym

koszyku lub innym otwartym, stylowym pojemniku, przeznaczonym do kontaktu z zywnoscig,

deska drewniana i ndz do krojenia pieczywa — Wykonawca zabezpiecza sprzet,

potmisek wedlin — zawartos¢ miesa w wedlinie minimum 80%, bez MOM — w plastrach

lub czastkach,

nabiat — co najmniej 4 rodzaje do positku w tym:

e jajka — gotowane, serwowane w potéwkach, dodatki np. majonez, sos tatarski - podawane
w osobnym naczyniu,

o sery z6tte - zawartos$¢ ttuszczu minimum 45%, pokrojone w plastry,

e sery biate np. twardg, ziarniste, feta, mozzarella z dodatkami lub bez dodatkéw
(np. rzodkiewka, szczypiorek, pomidory),

e sery plesniowe: w tym brie oraz camembert — pokrojone na czastki;

masto — zawartos¢ ttuszczu minimum 82%, pakowane jednostkowo o pojemnosci 10 g,

margaryna — pakowana jednostkowo o pojemnosci 10 g, dzem, miéd — pakowany jednostkowo

0 pojemnosci 25 g,

ketchup, musztarda, chrzan (30 g na osobe) - pakowane jednostkowo lub w pojemnikach

z dozownikiem,

jogurty (owocowe, naturalne) —w kubeczkach o pojemnosci okoto 150 g,

mleko przegotowane (gorgce) — co najmniej 2% ttuszczu, musli (co najmniej 2 rodzaje),

ptatki Sniadaniowe (co najmniej 2 rodzaje) — podawane w dyspenserach,

warzywa - 3 rodzaje, np. pomidor (np. rzymskie, malinowe, koktajlowe), ogdrek, satata (np.

mastowa, rukola, roszponka, rzymska), papryka (rézne kolory), rzodkiewka, szpinak w lisciach,

seler naciowy, avocado, kietki, cebula pokrojona w pidrka, szczypiorek) — pokrojone w plastry

lub czastki,

dania na goraco wytozone w naczyniu z podgrzewaczem — zawarto$¢ miesa minimum 80 % bez

MOM,

m) pasty rézne (np. twarogowe, bez podstawy twarogowej: rybne, jajeczne, warzywne, hummus)

— porcjowane w kulkach, wytozone na tacach.

2) dla OBIADU:

a)

ZUpa — serwowana w wazach,



b) danie gtéwne:
e danie - wyporcjowane,
o jedli danie gtdwne jest podawane bez sosu, a jednym z innych dodatkéw
sg gotowane warzywa, to mozna je umiesci¢ na jednym talerzu z potrawa gtéwna
i dodatkiem skrobiowym,
e jesli danie gtéwne jest sporzagdzone w warzywach, to nalezy serwowacé jeden inny dodatek
w formie surowki;
e w przypadku serwowania puree ziemniaczanego nalezy je wyporcjowac w postaci kulek,
e warzywa gotowane podawane na ciepto,
e surowki wyporcjowane na talerzykach lub w miseczkach,
c) owoce - wczesniej wyporcjowane,
d) kompot serwowany w szklankach, woda niegazowana z cytryng serwowana w dzbankach lub
dyspenserach, wystawionych na stole lub do pobrania z oddzielnego stotu.
3) dla KOLACII:
a) kopertowana herbata - rdéine rodzaje (w tym czarna, mietowa, zielona, 2 rodzaje
owocowej) - pakowana jednostkowo w kopertach,
b) dodatki:
e cytryna pokrojona w plasterki lub czastki,
o cukier konfekcjonowany,
c) pieczywo — chleb w kromkach, butki w catosci,
d) masto — zawarto$¢ ttuszczu minimum 82%, pakowane jednostkowo o pojemnosci 10 g,
margaryna — pakowana jednostkowo o pojemnosci 10 g,
e) potmiski wedlin — zawartos¢ miesa w wedlinie minimum 80%, bez MOM — w plastrach
lub czastkach,
f) satatki — wytozone w naczyniach,
g) danie gorgce — w estetycznej ekspozyturze z podgrzewaczem,
h) przekaska zimna wytozona na estetycznych tacach,
i) marynaty wylozone w naczyniu,
j) nabiat wytozony na estetycznych tacach,
k) warzywa wytozone na estetycznych tacach, miskach.

7. Podczas serwowania $niadania oraz kolacji wymagane jest stosowanie stalowych tac i pétmiskow
oraz dekorowanie ich owocami i warzywami np. satata, pietruszka, pomidor koktajlowy,
pomarancza, kietki, rzodkiewka itp. W przypadku obiadu dekorowane wedtug powyzszych wskazan
powinny by¢ naczynia z serwowanymi daniami oraz suréwkami.

8. Produkty pakowane jednostkowo w pojemnikach powinny by¢é podawane w estetycznych
(szklanych, ceramicznych lub stalowych) ekspozytorach.

9. Wykonawca bedzie dostarczat zamawiajgcemu gotowe menu na dane szkolenie w wersji
elektronicznej co najmniej na trzy dni przed realizacjg ustugi. Zaproponowane menu bedzie
przygotowane w oparciu o sztuke kulinarng (réznorodnos$é, kalorycznosé, estetyka dan).
Zamawiajgcy ma prawo wprowadzi¢ zmiany w zaproponowanym menu w ciggu 24 godzin od
otrzymania menu. Ostateczne zatwierdzenie menu lezy po stronie zamawiajgcego.

10. Wykonawca jest zobowigzany do udostepnienia wykazéw alergendw przyrzadzanych dan.

11. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia caftodziennego wyzywienia wg diet specjalnych
(np. wegetarianskiej, weganskiej, bezglutenowej, gotowanej), zgodnie ze zgloszeniem zamawiajgcego
i przedstawienia zamawiajgcemu catodziennego jadtospisu do ostatecznego zaakceptowania propozycji.



12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.

23.
24.

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia catodziennego wyzywienia dla kazdorazowego

zgtoszenia przez zamawiajacego, innego rodzaju diety niz wyzej wymienione.

Zamowienia bedg skfadane przez zamawiajgcego na Formularzu ,Zapotrzebowanie na ustugi

cateringowe”. Wzdr Formularza stanowi Zatgcznik nr 1 do Umowy.

Informacja o liczbie zamawianych positkdw i ich rodzajach na dane szkolenie bedzie przekazywana do

wykonawcy drogg elektronicznej (mail) przez zamawiajgcego z co najmniej trzydniowym

wyprzedzeniem. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do korekty liczby positkdw najpdzniej na 24

godziny przed ich wydaniem, maksymalnie do 20% pierwotnego zamdwienia.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania procedur HACCP (System Analizy Zagrozen
i Krytycznych Punktéw Kontroli), GHP (Dobra Praktyka Higieniczna) i GMP (Dobra Praktyka
Produkcyjna) oraz udostepnienia dokumentacji z tym zwigzanej do wgladu.

Positki dostarczane bedg w termosach i hermetycznie zamykanych pojemnikach, wfasnym
transportem Wykonawecy, spetniajgcym wymagania sanitarne. Przygotowane i dostarczone positki
Wykonawca bedzie serwowat w sali konsumpcyjnej wskazanej przez zamawiajgcego. Do zakresu
obowigzkéw wykonawcy nalezy réwniez odbidr smieci i odpaddéw pokonsumpcyjnych. Positki musza
by¢ bezwzglednie Swieze i przyrzadzane w dniu dostawy, wysokiej jakosci zaréwno, co do wartosci
odzywczej, gramatury, jak i estetyki.

Po stronie wykonawcy lezy obowigzek utrzymania w czystosci (w tym dezynfekcja zgodnie z procedurami
postepowania w sytuacji epidemicznej) udostepnionych pomieszczen wykorzystywanych do realizac;ji
umowy w tym sala konsumpcyjna.

Wyparzarka zostanie uzyczona wykonawcy na czas realizacji umowy.

Temperatury positkdw muszg wynosi¢ w momencie dostarczenia do miejsca $wiadczenia ustugi:

1) dla positkdw goracych — nie mniej niz + 65°C,

2) dla zup — nie mniej niz + 70°C,

3) dla napojéw goracych (np.: kawa, herbata) — nie mniej niz + 70°C,
4) dla dan zimnych (np. satatki, suréwki, sosy) — od +5°C do +10°C.

Przewidywany czas dostarczenia i serwowania poszczegdlnych positkdw przez wykonawce bedzie
uzalezniony od potrzeb poszczegdlnych grup szkoleniowych i bedzie kazdorazowo uzgodniony
z zamawiajgcym w ramach ponizej okreslonych przedziatéw czasowych:

1) SNIADANIE w godzinach od 6.00 do 9.00,

2) OBIAD w godzinach od 11.00 do 14.30 - w zaleznosci od potrzeb zgtaszanych przez Zamawiajacego,
3) KOLACIA w godzinach 17.30 do 20.00.

Dania i napoje serwowane bedg w estetycznych naczyniach wielorazowego uzytku (porcelit,
porcelana, ceramika). Talerze wydawane gosSciom muszg by¢ jednego rodzaju/modelu. Sztuéce
muszg by¢ metalowe wielorazowego uzytku, wszystkie jednego rodzaju/modelu. Zamawiajacy nie
dopuszcza, aby talerze badz sztuéce pochodzity z réznych zdekompletowanych zestawéw. Naczynia
oraz sztu¢ce muszg posiada¢ wymagane atesty dopuszczajgce ich wykorzystanie w zywieniu ludzi.
Zapewnienie odpowiedniej ilosci zastawy stotowej oraz odpowiednich naczyn nalezy do wykonawcy.
W przypadku serwowania obiadu wykonawca zapewni odpowiednie utozenie zastawy stotowej
zgodne z ogdlnymi zasadami nakrywania stotdw. Na kazdy stét w sali konsumpcyjnej wykonawca
dostarczy 2-elementowy zestaw do przypraw (solniczka, pieprzniczka) i wykataczki pakowane
jednostkowo. Wykonawca zapewni 3 zestawy karafek na przyprawy w ptynie (3 szt. w ramach
jednego zestawu) usytuowane w wyznaczonym przez zamawiajgcego miejscu na sali konsumpcyjnej.
Wykonawca zabezpieczy regaty z tacami na brudne naczynia na kétkach ze stali nierdzewne;j.

Wykonawca zapewni dekoracje wszystkich uzytkowanych stotéw; tj. obrusy (czyste, estetyczne,
wyprasowane i zmieniane wg potrzeb), jednorazowe podktadki papierowe, estetyczne wielorazowe



(tzw. biezniki tekstylne) lub wielorazowe plastikowe podktadki, serwetniki wraz z serwetkami na
kazdy stét lub inny element dekoracyjny uzgodniony z zamawiajgcym oraz obstuge kelnerska
w trakcie trwania positkow.

25. Wykonawca zapewni obecnos¢ jednej osoby na sali konsumpcyjnej w trakcie trwania positkow
przy czym:

1) przy serwowaniu obiadow bezwzglednie jest wymagana obstuga kelnerska,

2) przy serwowaniu $niadan i kolacji zamawiajgcy dopuszcza wykonywanie niezbednych czynnosci
na sali konsumpcyjnej przez odpowiednio ubrang (czysty uniform zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w pkt 27 ppkt 1) osobe z personelu kuchennego.

26. Realizacja czynnosci takich jak przygotowanie positkbw do serwowania i wydawania na bufet,
zmywanie, sprzgtanie pomieszczen wykonuje wyfacznie personel kuchenny, w ktérego skfad nie
wchodzi obstuga kelnerska.

27. Wykonawca zapewni estetyczne i jednakowe uniformy dla personelu kuchennego i obstugi
kelnerskiej (staranne, zawsze czyste i jednolite):

1) personel kuchenny: fartuch lub zapaska, czepek lub opaska, odpowiednie obuwie antyslizgowe,

2) obstuga kelnerska: koszula biata/czarna/granatowa, spddnica/spodnie (wizytowe), zapaska, starannie
spiete wtosy, obuwie czarne (obuwie sportowe jest niedopuszczalne), paznokcie w naturalnym
kolorze.

28. Personel obstugujacy gosci powinien postugiwad sie jezykiem polskim w stopniu komunikatywnym.

§2
Zobowigzania Zamawiajgcego
Zamawiajgcy zobowigzuje sie na czas obowigzywania umowy zapewni¢ wykonawcy:
1) pomieszczenie do przechowywania naczyn oraz mycia zastawy stotowej niezbednych do swiadczenia
ustug na rzecz zamawiajgcego,
2) wode i energie elektryczng w ilosci niezbednej do mycia naczyn, o ktérych mowa w pkt 1.

§3
Termin obowigzywania Umowy
1.Umowa obowigzuje od dnia jej zawarcia, zgodnie z terminami wskazanymi w ust. 2, z dopuszczeniem
mozliwosci zmiany termindw szkolen, z zastrzezeniem, ze ostateczny termin realizacji umowy nie
przekroczy 18.12.2026 r.
2.Terminy szkolen:
1) od kolacji 14.06. do obiadu 17.06.2026 r.,
2) od kolacji 28.06. do obiadu 1.07.2026 r.,
3) od kolacji 5.07. do obiadu 8.07.2026 r.,
4) od kolacji 28.09. do obiadu 2.10.2026 r.,
5) od obiadu 4.10. do obiadu 8.10.2026 r.

§4
Wynagrodzenie
1. Catkowita maksymalna wartos¢ umowy za $wiadczenie ustug cateringowych w filii Krajowej Szkoty
Skarbowosci w Muszynie w obiekcie w Krynicy Zdroju wynosi ................. zt brutto (stownie: ...
ztotych 00/100) zgodnie ze ztozonym przez wykonawce formularzem ofertowym.

2. Wskazana w ofercie cena dziennego wyzywienia jednej osoby (jednego osobodnia) zgodnie
z zakresem Swiadczenia okreslonym w § 1 wynosi............ zt brutto w tym:



a) cena $niadania dla jednej osoby wynosi ......... zt brutto;

b) cena obiadu dla jednej osoby wynosi ........... zt brutto;
c) cena kolacji dla jednej osoby wynosi ........... zt brutto.

3. Kwoty wskazane w ust. 2 stanowig podstawe do obliczania ,wartosci zamodwienia brutto”
w formularzach ,zapotrzebowanie na ustugi cateringowe” i bedg wpisywane w kolumnie ,cena
jednostkowa brutto” tego formularza.

4. Wykonawca gwarantuje niezmiennosé cen jednostkowych brutto w okresie obowigzywania umowy.

5. Wykonawca zobowigzany jest do wystawienia faktury na Krajowa Szkote Skarbowosci, ul. Okrzei 4, 03-710
Warszawa, NIP 1132932391.

6. W zwigzku ze zmiang przepisdow w zakresie wystawienia faktur ustrukturyzowanych za posrednictwem
Krajowego Systemu e-Faktur (dalej KSeF), faktura musi zawiera¢ petny identyfikator wewnetrzny
(IDWew) nadany dla filii Krajowej Szkoty Skarbowosci w Muszynie tj. 1132932391-03058, ROLA 2.

7.W przypadku braku mozliwosci wystawienia faktury w KSeF z przyczyn lezgcych po stronie systemu,
wykonawca zobowigzany jest do wystawienia faktury w postaci elektronicznej zgodnie ze wzorem
faktury ustrukturyzowanej i przestanie jej na adres e-mail: sekretariat.kss.warszawa@mf.gov.pl. Za
dzien doreczenia faktury elektronicznej rozumie sie dzien otrzymania e maila. Zamawiajgcy
zobowigzany jest do poinformowania wykonawcy o kazdorazowej zmianie adresu e-mail, na ktéry
przesytane sg faktury elektroniczne w terminie 7 dni od dokonania zmiany. Zamawiajacy,
w powyzszym terminie zobowigzany jest takze do poinformowania wykonawcy o niemoznosci
odebrania e-maila lub innych przeszkodach w odebraniu faktury elektronicznej.

8.Zaptata wynagrodzenia nastgpi z zachowaniem mechanizmu podzielonej ptatnosci.

9. Zaptata wynagrodzenia nastgpi przelewem bankowym z rachunku zamawiajgcego na rachunek wykonawcy
w terminie do 21 dni od daty ztozenia prawidtowo wystawionej faktury. Za date dokonania zaptaty uznaje sie
date obcigzenia rachunku bankowego zamawiajgcego.

10.Rozliczenie odbywac sie bedzie kazdorazowo po realizacji ustugi cateringowej w ramach jednego
szkolenia.

11.Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie wytacznie za faktycznie wykonane na rzecz zamawiajgcego
ustugi cateringowe.

12. Kwota wynagrodzenia wykonawcy stanowi suma kwot z kolumny ,warto$¢ zamdwienia brutto”
z formularzy ,zapotrzebowanie na ustugi cateringowe”, obejmujacych ustugi cateringowe
zrealizowane przez wykonawce w ramach danego szkolenia i odebrane na podstawie protokotu
odbioru ilosciowego i jakosciowego, o ktorym mowa w § 6 Umowy, podpisanego przez
zamawiajgcego bez zastrzezen.

13. Wynagrodzenie wykonawcy, okreslone w ust. 11 obejmuje wszelkie koszty wykonawcy, niezbedne dla
prawidtowego i zgodnego z umowa $wiadczenia ustugi.

§5
Zobowigzania Wykonawcy
Wykonawca oswiadcza, ze wszystkie osoby biorgce udziat w wykonaniu przedmiotu umowy posiadajg
niezbedne kwalifikacje oraz przewidziane przepisami prawa aktualne badania i uprawnienia, niezbedne
dla prawidtowego wykonania przedmiotu umowy.
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§6
Procedura odbioru ustug cateringowych
Za kazdy dzien swiadczenia ustugi cateringowej zostanie sporzadzony w terminie do 3 dni od dnia jej
wykonania protokot odbioru ilosciowego i jakosciowego zrealizowanej ustugi, ktérego wzoér stanowi
zatgcznik nr 3 do umowy.

. Odbidr ilosciowy bedzie polegat na sprawdzeniu wydawanych positkéw i ich sktadowych,

w zakresie ilosci, wagi, objetosci w odniesieniu do zapotrzebowania zgtoszonego na dany dzien przez
zamawiajgcego wykonawcy na formularzu ,zapotrzebowanie na ustugi cateringowe”, zgodnie
z procedurg okreslong w § 1.

. Odbidr jakosciowy bedzie polegat na sprawdzeniu wydawanych positkdw i ich sktadowych pod katem

m.in. ich S$wiezosci, temperatury serwowania, estetyki, smaku i zapachu serwowanych positkéw.

. Protokoét odbioru, o ktérym mowa w ust. 1, powinien zawieraé w szczegdélnosci:

a) dzien, miejsce, zakres przedmiotowy zamodwienia z odniesieniem do zapotrzebowania
okreslonego w formularzu ,zapotrzebowanie na ustugi cateringowe”, poprzez wskazanie
numeru tego formularza.

b) wskazanie czy odbidr nastgpit bez zastrzezen, a w przypadku zgtoszenia przez zamawiajgcego
zastrzezen, precyzyjne okreslenie ich zakresu.

Protokot odbioru ilosciowego i jako$ciowego kazdorazowo podpisujg zamawiajacy i wykonawca.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przeprowadzania biezgcych szczegétowych kontroli

w zakresie ilosci, jakos$ci i gramatury produktéw i potraw dostarczanych zamawiajgcemu
w ramach $wiadczonych przez wykonawce ustug cateringowych.

. W przypadku, gdy zostang stwierdzone trzykrotnie i potwierdzone w protokole odbioru ilosciowego

i jakosciowego, w trybie, o ktdrym mowa w § 6 umowy, jakiekolwiek nieprawidtowosci w realizacji
umowy spowodowane dziataniem wykonawcy, zamawiajagcy bedzie uprawniony do rozwigzania
umowy przed uptywem terminu na jaki zostata zawarta z jednomiesiecznym okresem
wypowiedzenia, na koniec miesigca kalendarzowego.

§7

Kary umowne

. W kazdym przypadku zwitoki wykonawcy w realizacji przedmiotu umowy przekraczajgcej 15 minut

w odniesieniu do termindw serwowania poszczegdlnych positkdw uzgodnionych uprzednio
z zamawiajgcym w formularzu ,zapotrzebowanie na ustugi cateringowe”, wykonawca zaptaci kare
umowng w wysokosci 10% wartosci brutto ustugi wykonanej danego dnia, ktérego dotyczy
stwierdzona zwtoka.

. W kazdym przypadku stwierdzenia przez zamawiajacego jakichkolwiek uchybien ilosciowych lub

jakosciowych dotyczacych realizacji przedmiotu umowy, zamawiajgcy potrgca wykonawcy kare
umowna w wysokosci 10% wartosci brutto ustugi wykonanej danego dnia, ktérego dotyczy
stwierdzone uchybienie potwierdzone w protokole odbioru ilosciowego i jakosciowego stanowigcym
zatacznik nr 3 do umowy.

. W kazdym przypadku naruszenia postanowien §1 ust. 8 - 28 umowy, wykonawca zaptaci

zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 5% wartosci brutto ustugi wykonanej danego dnia.

W uzasadnionych przypadkach, np. niewykonanie ustugi w danym dniu, zamawiajacy jest uprawniony
do zlecenia wykonania zamdwienia osobie trzeciej na koszt wykonawcy, bez wystgpienia do sgdu
o wyrazenie zgody. Koszty wynagrodzenia osoby trzeciej zamawiajacy potraci z wynagrodzenia
wykonawcy, na co wykonawca wyraza zgode.
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. W przypadku nieodnowienia i nieprzedtozenia polisy odpowiedzialnosci cywilnej wykonawca zaptaci

kare umowng w wysokosci 10 000,00 ztotych brutto (stownie: dziesieé tysiecy ztotych).

W przypadku rozwigzania umowy z przyczyn lezgcych po stronie wykonawcy, wykonawca zaptaci
kare umowng w wysokosci 5 % wynagrodzenia brutto, o ktdrym mowa w § 4 ust.1 umowy.

Kary umowne bedg naliczane niezaleznie od siebie. Zamawiajgcemu przystuguje prawo do
odszkodowania przewyzszajgcego wysokos$é zastrzezonych kar umownych.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do potrgcania naleznych kar umownych z wynagrodzenia

przystugujgcego wykonawcy.

Postanowienia dotyczace kar umownych obowigzujg pomimo wygasniecia lub rozwigzania umowy.

10.tgczna wysokos¢ kar umownych nie moze przekroczy¢ 30% wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa

w § 4 ust.1 umowy.

§8
Polisa OC

1. Wykonawca przedtozyt kserokopie (opatrzong kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem

zaufanym lub podpisem osobistym Wykonawcy) optaconej polisy ubezpieczenia od odpowiedzialnosci
cywilnej wraz z dowodem zaptacenia skfadki w zakresie prowadzonej dziatalnosci gospodarczej, w
okresie realizacji catego przedmiotu umowy na sume gwarancyjng nie mniejszg niz wartosé
wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1.

Jezeli okres ubezpieczenia wygasnie w trakcie realizacji umowy, wykonawca przedstawi
Zamawiajgcemu, w terminie nie pdzniej niz ostatniego dnia obowigzywania ubezpieczenia, nowg
optacong polise lub inny dokument wraz z dowodem zaptacenia sktadki potwierdzajacy, ze wykonawca
jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej, na warunkach okreslonych w ust. 1.

3. W przypadku nieodnowienia polisy, przez wykonawce w trakcie realizacji umowy zamawiajagcy moze

odstgpi¢ od umowy albo ubezpieczyé wykonawce na jego koszt. Koszty poniesione na ubezpieczenie
wykonawcy, zamawiajgcy moze potraci¢ z zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, po uprzednim
wezwaniu wykonawcy do zaptaty na podstawie noty obcigzeniowej. Odstgpienie od umowy z przyczyn,
o ktérych mowa w niniejszym ustepie, stanowi odstgpienie z przyczyn lezacych po stronie wykonawcy.
Optacenie polisy przez zamawiajgcego i potracenie jej kosztéw, nie zwalnia wykonawce od zaptaty kary
umownej o ktorej mowa w § 7 ust. 5.

4. W sytuacji wystgpienia koniecznosci przedtuzenia terminu realizacji przedmiotu umowy, wykonawca

zobowigzany jest do przedtuzenia terminu waznosci polisy ubezpieczeniowej albo, jesli nie jest to
mozliwe, do zawarcia nowej umowy ubezpieczeniowej na okres wynikajgcy z przedtuzonego terminu
realizacji umowy
§9
Sita wyisza

1. Niewykonanie w catosci lub w czesci zobowigzan stron wynikajgcych z niniejszej umowy nie moze by¢

wykorzystane wobec drugiej strony do dochodzenia roszczen, jesli przyczyng niewykonania jest sita
wyzsza.

2.Sita wyzsza - wydarzenie lub okolicznos¢ o charakterze nadzwyczajnym, na ktérej wystgpienie

wykonawca ani zamawiajacy nie majg wptywu, dziatajgc racjonalnie, nie mogli zapobiec przed
zawarciem umowy, ktorej, w przypadku jej wystgpienia, wykonawca ani zamawiajgcy, dziatajac
racjonalnie, nie mogli unikngé lub jej przezwyciezy¢, oraz ktéra nie moze by¢ zasadniczo przypisana
wykonawcy ani zamawiajgcemu. W szczegdlnosci za site wyzszg uznaje sie kleski zywiotowe takie jak
powodzie, pozary, huragany, epidemie, stany, epidemiczne, inne zdarzenia spowodowane sitami



przyrody, stany okreslone w Rozdziale XI Konstytucji Rzeczypospolitej Polskiej, strajki, zamieszki,
rozruchy, dziatania o charakterze zbrojnym, a takze dziatania wtadz publicznych.

3. W przypadku wystgpienia sity wyzszej strona, ktdra uzyskata takg informacje niezwtocznie
poinformuje drugg strone o niemoznosci wykonania swoich zobowigzan wynikajacych z umowy.

4. Konsekwencje wystapienia sity wyzszej dla realizacji umowy wraz z dowodami ich wystgpienia muszg
bys przedstawione drugiej stronie umowy na piSmie oraz przez nig zaakceptowane.

5. O ile druga ze stron nie wskaze inaczej na pismie, strona, ktéra dokonata zawiadomienia, bedzie
kontynuowata wykonywanie swoich obowigzkédw wynikajacych z umowy, w takim zakresie, w jakim
jest to praktycznie uzasadnione, jak réwniez musi podja¢ wszystkie alternatywne dziatania
zmierzajgce do wykonania umowy, ktérych podjecia nie wstrzymuje wystgpienie sity wyzsze;j.

§10

Poufnos¢
Wykonawca zobowigzuje sie do ochrony i zachowania w poufnosci wszystkich informacji uzyskanych
przez niego w zwigzku z zawarciem lub wykonaniem umowy i nie ujawniania ich osobom trzecim oraz do
niewykorzystywania ich do innych celéw, niz zwigzane z zawarciem Ilub wykonaniem umowy,
z wytgczeniem sytuacji, gdy obowigzek ich ujawnienia bedzie wynikat z obowigzujgcych przepiséow
prawa lub nastepowat na zgdanie uprawnionego organu.
Klauzula poufnosci nie obejmuje informacji postrzeganych w kategoriach wiedzy powszechnej oraz
dostepnej dla ogdtu oraz informacji, dokumentéw i materiatéw Zamawiajgcego podanych przez niego do
publicznej informacji. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$é¢ za niezachowanie poufnosci ww.
informacji. Obowigzek i zasady zachowania poufnosci w/w informacji pozostajg w mocy takze po
wygasnieciu umowy.

§11
Zmiany umowy

1.Zamawiajacy przewiduje nastepujgce mozliwosci dokonania zmian postanowien zawartej umowy:

1) zmiany wartosci umowy w przypadku zwiekszenia badz zmniejszenia stawek podatku od towarow
i ustug, dotyczacych przedmiotu zamoéwienia w wyniku zmiany ustawy z dnia 11 marca 2004 r.
o podatku od towardw i ustug (Dz. U. z 2025r. poz.775),

2) zmiana terminu realizacji Umowy jak réwniez zakresu ustug w przypadku wystgpienia sity wyzszej,
o ktérej mowa w § 9 Umowy.

2.Wprowadzenie zmian postanowien umowy wymaga zachowania formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

3.Zamawiajacy dopuszcza zmiany umowy polegajgce na zwiekszeniu zakresu przedmiotu umowy,
ktorych fgczna wartosé jest mniejsza niz 30% catkowitej wartosci umowy, o ktérej mowa w § 4 ust. 1.

§12
Ustalenia koricowe

1. Wykonawca oswiadcza, ze osobg upowazniong do codziennego kontaktowania sie
z przedstawicielem zamawiajgcego oraz do podpisywania protokotdw odbioru prac jest ...........
Wykonawca moze upowazni¢ inng osobe do statego kontaktowania sie z przedstawicielem
zamawiajgcego.

2. Przedstawicielem zamawiajgcego do codziennego kontaktowania sie z wykonawcg oraz do
podpisywania protokotéw odbioru ilosciowego i jakosciowego jest osoba wyznaczona przez
kierownika filii KSS w Muszynie.
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3. Do uzgodnien i czynnosci wynikajgcych lub moggcych wynikngé w zwigzku z wykonaniem niniejszej
Umowy oraz nadzoru nad jej realizacjg, zamawiajgcy upowaznia kierownika filii KSS w Muszynie.
4. W przypadku jakiejkolwiek zmiany adreséw, Strony zobowigzane sg do natychmiastowego
poinformowania o dokonanej zmianie. Zmiana jest skuteczna od momentu poinformowania
o0 niej drugiej Strony. Zmiany adreséw w catosci lub w czesci nie stanowig zmiany umowy.
W przypadku niepowiadomienia zgodnie z umowa o0 zmianie adresu przez ktérakolwiek
ze Stron adresem wigzgcym jest ostatni z prawidtowo podanych adreséw.
5. Wszelkie istotne zmiany postanowiefh umowy wymagaja dla swej waznosci formy pisemnej.
6. Sprawy nieuregulowane niniejszg umowg podlegajg przepisom Kodeksu cywilnego.
7. W przypadku zaistnienia sporu, wtasciwym miejscowo sgdem bedzie sgd wtasciwy dla siedziby
zamawiajgcego.
8. Osoby podpisujagce umowe w imieniu i na rzecz stron oswiadczajg, Ze umocowanie do
reprezentowania stron nie zostato zawieszone ani w inny sposéb ograniczone ani tez nie wygasto.
9. Umowe sporzadzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednej dla kazdej ze Stron
10.Integralng cze$¢ umowy stanowig zatgczniki:
— Zatacznik nr 1 do umowy - formularz zapotrzebowania na ustugi cateringowe,
— Zatacznik nr 2 do umowy — jadtospis,
— Zatacznik nr 3 do umowy - protokét odbioru ilosciowego i jakosciowego.

Zamawiajacy Wykonawca

2 ysunagé¢ w przypadku umowy zawieranej w formie elektronicznej (ztozenie kwalifikowanego podpisu elektronicznego przez
obie strony)
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Zatacznik nr 1 do Umowy

Formularz zapotrzebowania na ustugi cateringowe - WZOR

Zapotrzebowanie na ustugi cateringowe nr

zdnia ..cooeeeeeeieee, F. W ramach UMOWY NT ...euieiiiiieec e cceee e eeieee e evre e e evee e s earae e e e eaneeas

1. Termin wykonania ustugi (data, godzina) -
2. Adres i miejsce wykonania ustugi -
3. Szczegoty opis oraz zakres ilosciowy zamdwienia:

Liczba Cena Wartos¢
Szczegbtowy opis zamdwienia 0s6b jednostkowa brutto
brutto

SNIADANIE w tym:
1. Pétmisek wedlin zgodnie z pozycja nr ........ do jadtospisu
2. Pétmisek nabiatu zgodnie z pozycjg nr ..... do jadtospisu
3. Danie na goraco -2 rodzaje (jedno bezmiesne) zgodnie

z pozycja nr .... do jadtospisu
4. Pastazgodnie z poz. nr ............. do jadtospisu
OBIAD w tym:
1. Zupa zgodnie z pozycjg nr ..... do jadtospisu
2. Danie gtéwne zgodnie z pozycja nr .... do jadtospisu
3. Dodatek skrobiowy zgodnie z pozycjg nr .... do jadtospisu
4. Suréwka/warzywo gotowane zgodnie z pozycjg nr ........... do

jadtospisu
5. Owoc zgodnie z pozycja nr ..... do jadtospisu
KOLACJA w tym:
1. Pétmisek wedlin zgodnie z pozycjg nr ....... do jadtospisu
2. Safatki (2 rodzaje) zgodnie z poz. nr ....i poz. nr... do

jadtospisu
3. Przekaska zimna zgodnie z poz. nr .......,do jadtospisu
4. Danie gorace zgodnie z poz. nr ....... do jadtospisu
tACZNA WARTOSC ZAMOWIENIA BRUTTO

Zamawiajacy Wykonawca
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Zatacznik nr 2 do Umowy — jadtospis
JADLOSPIS

1 Sledz z jabtkiem w $mietanie

2 sledz w oleju

3 dorsz po grecku

4 rolmopsy Sledziowe po kaszubsku
5 rolada szpinakowa z tososiem wedzonym
6 tatar ze Sledzia

7 miruna po japonsku

propozycje Wykonawcy

8

9

10

11 tortilla z warzywami

12 roladki z cukinii z twarozkiem
13 roladki z ciasta francuskiego ze szpinakiem i fetg
14 carpaccio z buraka z serem feta
15 jajko w sosie tatarskim

16 tarta z pieczarkami/warzywami
17 pasztet z selera

propozycje Wykonawcy

18

19

20

21 pasztet z zurawing

22 schab pieczony w ziotach

23 roladki z kurczaka

24 piers z indyka z morelg

25 karkéwka pieczona

26 roladki z szynki faszerowane serkiem kanapkowym i ogérkami konserwowymi

27 kulki pieczone z miesa mielonego faszerowane serem

propozycje Wykonawcy

28

29

30
T

31 jarzynowa

32 ziemniaczana z ogdrkiem kiszonym i cebulg

33 gyros

34 sledziowa z buraczkami

35 krabowa
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36 tuiczykowa z ryzem

37 grecka z fetg

38 caprese

39 cesar

40 mix satat z warzywami, boczkiem i pestkami dyni

41 rukola z orzechami, gruszka i serem plesniowym

42 szpinak z suszonymi pomidorami i kozim serem

43 roszponka z pomidorami, ogérkami, ziarnami stonecznika i serem feta
44 z kurczakiem i makaronem chinskim

45 z ananasem, selerem konserwowym i szynkg

46 makaronowa z rukolg i suszonymi pomidorami

a7 z pierozkami tortellini, porem i kukurydza

48 z pieczarkami marynowanymi i zéttym serem

49 z roszponkg, pomidorami koktajlowymi, kulkami mozzarelli i oliwkami
50 meksykanska

51 hawajska

propozycje Wykonawcy

52

53

54

55 roso6t z makaronem

56 pomidorowa z makaronem/ryzem
57 ogoérkowa

58 barszcz ukrainski

59 botwinka z jajkiem (sezonowo)
60 chtodnik z jajkiem (sezonowo)
61 pieczarkowa

62 zurek z jajkiem

63 krupnik

64 szczawiowa

65 kapusniak z kiszonej kapusty
66 gulaszowa

67 fasolowa

68 jarzynowa

69 kalafiorowa

70 rybna

71 krem z marchewki

72 krem z pomidoréw

73 krem z dyni (sezonowo)

74 krem z burakéw

75 krem z ziemniaka z boczkiem
propozycje Wykonawcy

76

77

78

14




79 bitki wotowe w sosie pieczeniowym

80 gulasz wotowy

81 zrazy zawijane z boczkiem u ogérkiem kiszonym
82 rumsztyk z cebulg

83 wotowina po burgundzku

propozycje Wykonawcy

84

85

86

87 kotlet schabowy

88 topatka wieprzowa faszerowana warzywami

89 karkéwka w sosie grzybowym

90 rolada schabowa ze szpinakiem

91 pieczen z duszonej szynki wieprzowej w sosie wtasnym
propozycje Wykonawcy

92

93

94

95 piers z kurczaka panierowana

96 devolay z mastem/z pieczarkami/ze szpinakiem
97 klopsiki z indyka w sosie koperkowym

98 pieczone udko z kurczaka

99 piers z kurczaka gotowana, w sosie pieczarkowym
propozycje Wykonawcy

100

101

102

103 gotabki z kaszg i warzywami
104 kotlety sojowe

105 kotlet ziemniaczany z sosem pieczarkowym
106 gulasz warzywny

107 boczniaki panierowane

108 kotlety z soczewicy

109 krokiety z kapusta i grzybami
propozycje Wykonawcy

110

111

112

113 filet z dorsza smazony
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114 filet z dorsza w sosie porowym

115 filet z miruny zapiekany z warzywami
116 kotlety rybne z morszczuka
propozycje Wykonawcy

Propozycje musza zawiera¢ nazwe ryby

117

118

119

120 ziemniaki gotowane
121 ziemniaki puree
122 ziemniaki opiekane
123 kopytka
124 kluski slaskie
125 kasza bulgur/orkiszowa/peczak/gryczana
126 ryz

propozycje Wykonawcy
127
128
129

130 z kiszonej kapusty
131 colestaw
132 z burakéw
133 z marchewki i jabtka/ananasa/brzoskwini
134 z ogorkdw kiszonych i cebuli
135 z selera
136 z pora
137 satata lodowa/mix satat z dodatkami i sosem vinegret
138 mizeria
139 ¢wikfa z chrzanem
140 z mtodej kapusty (sezonowo) i koperkiem
141 wielowarzywna
142 z czerwonej kapusty
143 satata lodowa ze smietang
propozycje Wykonawcy
144
145
146

147 buraczki zasmazane

148 fasolka szparagowa zielona/z6tta
149 brokuty

150 marchewka baby

151 kalafior




152 bukiet warzyw
153 groszek z marchewka
154 kapusta kiszona zasmazana
155 kapusta biata zasmazana
156 kapusta czerwona zasmazana
157 marchewka glazurowana
propozycje Wykonawcy
158
159
160
owoee
161 jabtko
162 gruszka
163 brzoskwinia
164 banan
165 mandarynka
166 winogrono
167 Sliwka
168 pomarancza
169 kiwi
170 czeresnie
171 truskawki
propozycje Wykonawcy

Uwaga: Kazda z propozycji musi zawiera¢, co najmniej 4 rodzaje wedlin, w tym dwa rodzaje wedlin
drobiowych, dwa rodzaje wedlin wieprzowych. Zestawy muszg zawiera¢ wedliny typu metka, pasztet,

kietbasy suche.

172

wedlina drobiowa

wedlina drobiowa

wedlina wieprzowa

wedlina wieprzowa

173

wedlina drobiowa

wedlina drobiowa

wedlina wieprzowa

wedlina wieprzowa

174

wedlina drobiowa

wedlina drobiowa

wedlina wieprzowa

wedlina wieprzowa

175

wedlina drobiowa

wedlina drobiowa

wedlina wieprzowa

wedlina wieprzowa

176

wedlina drobiowa




177

wedlina drobiowa

wedlina wieprzowa

wedlina wieprzowa

jajka gotowane

ser 76tty: gouda

ser biaty: twarég

ser plesniowy: brie

178

jajka gotowane

ser z6tty: salami

ser biaty: wiejski

ser plesniowy: camembert

179

jajka gotowane

ser z6tty: tylzycki

ser biaty: twardg ze Smietang i szczypiorkiem

ser plesniowy: lazur

180

jajka gotowane

ser z6tty: morski

ser biaty: feta

ser plesniowy: camembert z ziotami

181

jajka gotowane

ser z6tty: krélewski

ser biaty: grani

ser plesniowy: camembert z pieprzem

182 jajecznica na masle/ z pomidorami/ ze szczypiorkiem
183 jajko sadzone
184 nalesniki z twarogiem i owocami/z dzemem
185 brokut panierowany
186 racuchy
187 zapiekanki z pieczarkami i serem
188 warzywa grillowane
189 tosty z pomidorami i mozarellg
190 frittata ze szpinakiem i fetg
191 baktazan w ciescie nalesnikowym
propozycje Wykonawcy
192
193
194
L
195 paréwki
196 biate kietbaski (cienkie)
197 tosty z szynkg i serem
198 boczek smazony
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199 frankfurterki

200 grillowana kietbasa z cebulka

201 paréwki w ciescie francuskim

202 jajecznica z wedling/na boczku

203 rozki z ciasta francuskiego z szynka i serem

204 kietbasa pieczona z warzywami

205 muffinki omletowe z szynkg i pieczarkami
propozycje Wykonawcy

206

207

208

209 leczo warzywne
210 pierogi ruskie/z kapustg i grzybami/z owocami
211 gnochi ze szpinakiem
212 nalesniki ze szpinakiem i fetg/z warzywami
213 szasztyki warzywne
214 papryka faszerowana ryzem/kaszg i warzywami
215 makaron z sosem boloriskim
216 makaron z pesto
217 zapiekanka ziemniaczana z warzywami i serem
218 pieczone warzywa z kaszg i szpinakiem
propozycje Wykonawcy
219
220
221
(MeSNE
222 bigos
223 fasolka po bretorsku
224 watrdbka z cebulka i jabtkiem
225 patki z kurczaka pieczone
226 skrzydetka z kurczaka pieczone
227 zapiekanka makaronowa z miesem mielonym, warzywami i serem
228 bogracz
229 kaszotto z indykiem i warzywami
230 pierogi z miesem z okrasg
231 nuggetsy drobiowe
232 gotabki z miesem i sosem pomidorowym
propozycje Wykonawcy
233
234
235
pASY
236 jajeczna
237 z suszonymi pomidorami
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238 z makreli

239 z tunczyka

240 paprykarz

241 hummus

242 z zielonego groszku
propozycje Wykonawcy

243

244

245
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Zatacznik nr 3 do Umowy

Protokét odbioru ilosciowego i jakosciowego w ramach Umowy nr.........

Miejsce swiadczenia ustugi: filia Krajowej Szkoty Skarbowosci w Muszynie w obiekcie w Krynicy Zdroju

Dotyczy Zapotrzebowania na ustugi cateringowe nr .............. ,Zdnia e,

Data sporzadzenia protokotu:

Odbidr ilosciowy ustugi § 6 ust. 2 Umowy:

Ustuge wykonano nalezycie zgodnie z Zapotrzebowaniem i Umowa. Protokét podpisano bez
zastrzezen*

Za Wykonawce Za Zamawiajacego

Stwierdzono nastepujace uchybienia w zakresie odbioru ilosciowego w stosunku do Zapotrzebowania i
Umowy (wpisac¢ szczegdtowo zastrzezenia): *

Za Wykonawce Za Zamawiajacego

Odbidr jakosciowy ustugi § 6 ust. 3 Umowy:

Ustuge wykonano nalezycie zgodnie z Zapotrzebowaniem i Umowg. Protokét podpisano bez
zastrzezen*

Za Wykonawce Za Zamawiajgcego

Stwierdzono nastepujgce uchybienia w zakresie odbioru ilosciowego w stosunku do Zapotrzebowania i
Umowy (wpisac szczegétowo zastrzezenia): *

Za Wykonawce Za Zamawiajgcego

* nalezy podpisac tylko odpowiednie sekcje Protokotu w zakresie odbioru ilosciowego i jakosciowego
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